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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Grundig-Produktes. Wir hoffen, dass dieses
Produkt, das mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt
wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte
Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam
durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen.
Alle Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.
Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen
werden naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder
nitzliche Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen
Situationen, in denen es zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heifien Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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nWichtige Sicherheits- und

Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samtliche Garantieanspriche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren]
oder Personen bedient
werden, die unter
korperlichen, sensorischen
oder geistigen
Einschrankungen leiden
oder denen es an der
notigen Erfahrung und
Wissen im Umgang mit
solchen Geraten mangelt,
wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und,
zuvor grundlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerates vertraut gemacht
wurden und sich der damit
verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.

Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten
dirfen von Kindern nicht
ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen
Geraten mangelt.
Ausnahmen sind nur dann
maoglich, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Uber
den richtigen Umgang mit
dem Gerat aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur Kinder.

Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Falls das Produkt an
Jjemand anderen zur
personlichen oder
Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
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Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und
andere relevante

Dokumente und Teile

ebenfalls Ubergeben werden.

Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen.
Andernfalls kann die
geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der
elektrischen Teile zur Folge
haben. Dies fuhrt zu

Problemen mit dem Produkt.

Installation und
Reparaturen missen
grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der
Installation aufmerksam
alle Anweisungen lesen.
Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.
Nach jeder Benutzung
prufen, ob die
Funktionsknopfe des
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Produktes ausgeschaltet
sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es
bis zur Reparatur durch
einen autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!
Schlief3en Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen
qualifizierten Elektriker eine
Erdung vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht
fur Probleme, die durch ein
nicht entsprechend den
ortlichen Richtlinien
geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder
schitten! Es besteht
Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur



nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung
von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbar
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das
unter ., Technische
Daten” angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so
installiert sein, dass es
vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker
oder einen in der festen
elektrischen Installation
eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens
wird im Betrieb heif3. Achten
Sie darauf, dass der
Elektroanschluss die
Rickseite nicht berihrt;
andernfalls kann der
Anschluss beschadigt
werden.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen Backofentir
und Rahmen ein; fihren Sie
es nicht Uber heifle
Oberflachen. Andernfalls
kann die Kabelisolierung
schmelzen und in Folge
eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.
Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und
qualifizierten Personen
ausgefuhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit
dem Produkt kompatibel
sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heif3. Keine
Heizelemente berihren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
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e Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermaogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

e Beialkoholischen
Getranken in den Gerichten
entsprechend vorsichtig
sein. Alkohol verdampft bei
hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heifien
Oberflachen Feuer
verursachen.

e Keine brennbaren
Materialien in der Nahe des
Produktes aufstellen, da die
Seiten wahrend des
Gebrauchs heif3 werden
konnen.

e Wahrend des Gebrauchs
wird das Gerat heif3. Keine
Heizelemente im Inneren
des Backofens berthren.

e Darauf achten, dass keine
Beluftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen
und Glasgefafle im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefall entstehende
Druck konnte
Dose/Glasgefall bersten
lassen.
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Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den
Boden des Backofens
stellen. Der Hitzestau kann
den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der
Backofen-Glastur keine
aggressiven scheuernden
Reiniger oder scharfen
Metallschaber verwenden,
da diese die Oberflache
zerkratzen und so das Glas
springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.
(Variiert je nach
Produktmodell.)

Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost
und/oder Blech richtig in
den Einschiben sitzen.
Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei
Schienen ein, vergewissern
Sie sich, dass insbesondere
der Rost gerade sitzt, bevor
Sie Lebensmittel darauf
legen; bitte schauen Sie sich
die folgende Abbildung an.



el /A
Produkt nicht verwenden,
falls das Glas der Fronttir
entfernt oder gesprungen
ist.

Griff der Ofentire nicht zum
Trocknen von

Geschirrtichern verwenden.

Keine Geschirrticher,
Handschuhe oder
vergleichbare
Textilprodukte aufhangen,
wenn die Grillfunktion bei
geoffneter Tur arbeitet.
Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von
Gerichten in den/aus dem
heiflen Ofen immer

hitzebestandige
Handschuhe verwenden.
Legen Sie das Backpapier
mit den Lebensmitteln in
einem Kochtopf oder auf
einem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus
und geben Sie alles
zusammen in den
vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie
Uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die uber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens
berdhrt. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei
einer Betriebstemperatur,
welche die fur das
Backpapier angegebenen
Werte Ubersteigen. Legen
Sie Backpapier nicht direkt
auf dem Boden des Ofens
aus.

WARNUNG: Zur Vermeidung
von Stromschlaggefahr vor
dem Auswechseln der
Lampe sicherstellen, dass
das Gerat abgeschaltet ist.
Damit es nicht zu
Uberhitzung kommt, darf
das Gerat nicht hinter
Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden
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e [Das Gerat muss direkt auf
dem Boden stehen. Es darf
nicht auf Sockeln oder
anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

e WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein
und Brande verursachen.
Niemals versuchen, ein
Feuer mit Wasser zu
l6schen; stattdessen das
Gerat abschalten und
Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

e WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

e WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher
Stromschlaggefahr
abschalten.

e falls das Glas der
Herdplatte springt: Schalten
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Sie umgehend alle Brenner
und elektrischen
Heizelemente aus und
trennen Sie das Gerat von
der Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berthren! Gerat nicht
benutzen.

Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.
Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an
der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht,
kann dazu fuhren, dass sich
das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt
werden, dass
Kochfeldoberflache und
Unterseite des
Kochgeschirrs immer
trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckunge
n, die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller
in der Anleitung als
geeignet angegeben sind,
bzw. die mit dem Gerat



gelieferten
Kochfeldschutzabdeckunge
n. Die Nutzung nicht
geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.
Beim Anschlie3en des
Produktes sicherstellen,
dass sich keine Flussigkeit
oder Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemafBe
Verwendung

Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine
gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient
ausschlief3lich der
Zubereitung von Speisen. Es

darf nicht zu anderen
/wecken eingesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat
nicht zum Vorwarmen von
Tellern, hangen Sie keine
Klchentlcher, Handticher
und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen
an die Griffe.

Der Hersteller haftet nicht
fur Schaden, die durch
unsachgemaflen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten
und Grillen von
Lebensmitteln geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs
heil3. Daher kleine Kinder
vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auflerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.
Elektrische Produkte
konnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Kinder im
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Betrieb daher unbedingt
vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen konnen.

e Wenn die Ofentur geoffnet
ist, keine schweren
Gegenstande darauf
ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das
Gerat kann kippen oder die
Ofentur oder die
Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben

zur Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive
(2012/19/EU). Das Produkt wurde
mit einem Klassifizierungssymbol
fur elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

11/DE

Dieses Gerat wurde aus
hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet
und recycelt werden konnen.
Entsorgen Sie das Gerat am Ende
seiner Einsatzzeit nicht mit dem
regularen Hausmill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle
zur Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen
Altgeraten ab. Ihre Stadtverwaltung
informiert Sie gerne Uber geeignete
Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt
erfullt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2011/65/EU). Es enthélt
keine in der Direktive angegebenen
gefahrlichen und unzulassigen
Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

e Die Verpackung des Gerates
besteht aus wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgemaf und
entsprechend sortiert.
Entsorgen Sie solche
Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull.



EAllgemeine Informationen

Geratelibersicht

7 10 11

6

9
5 8
4 ® |
L/s

1 Backofentlr 8  Luftermotor (hinter der
2 Griff Metallplatte)
3 Bodenschublade 9  Beleuchtung
4 Backblech 10  Grill-Heizelement
5  Gitterrost 11 Einschubpositionen
6  Bedienfeld
7 Brennerplatte

12 3 4 8 9

1 Warnleuchte 5  Doppelkochplatte Vorne links
2 Temperaturleuchte 6  Digitaltimer

3 Funktionsknopf 7  Einzelkochplatte Vorne rechts
4 Einzelkochplatte Hinten links 8  Erweiterte Kochplatte Hinten

rechts
9 Temperaturknopf
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor
mitgeliefert. Daher kann es
vorkommen, dass nicht
samtliches in der Anleitung

erwahntes Zubehdr mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fur Backwaren,
Tiefklhlgerichte und grof3e
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Fur Geback, grof3e Braten,

Gerichte mit viel Flissigkeit und
zum Fettauffangen beim Grillen.

4. Gitterrost

Zum Rosten und Grillen und als
Unterlage fur Behalter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel

gegart werden konnen.
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Gitterrost und Backblech richtig
in die Teleskopeinschiibe
einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es
ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht
vorhanden.)

Durch die Teleskopeinschiibe
lassen sich Bleche und Rost
besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von
Backblech und Gitterrost mit
den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am ruckwartigen
Teil des Teleskopeinschubs die
Kanten von Backblech und
Gitterrost beriih




Technische Daten

220-240 V/380-415 V 3N - 50 Hz
32A/16Ax3

KOCHFELD
Kochzonen

Doppelkochplatte
2200/750 W

Hinten rechts Erweiterte Kochplatte

1500/2400 W
BACKOFEN/GRILL

 Hawptofen | Millifunktiohsof

Leistungsaufnahme Grill

" Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrosfen werden gemaf des Standards
EN 60350-1/ IEC 60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter Ublichen
Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden)
ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaf Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat
mit den entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2.
Turbo-Niedertemperaturgaren, 3. Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5.
Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Angaben am Produkt oder in
Qualitatsverbesserung kénnen der begleitenden

sich technische Daten ohne Dokumentation wurden unter
Vorankiindigung andern. Laborbedingungen unter

Berlcksichtigung der
zutreffenden Richtlinien
ermittelt. Solche Werte kénnen
je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates
abweichen.

Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatsachlichen
Aussehen des Gerates
abweichen.
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E Installation

Gerat vom nachstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaf
gultigen Bestimmungen installieren
lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht
fur Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Personen
entstehen; zudem kann dadurch die
Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates

muss in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:
Gerat vor der Installation auf

eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.
Beschadigte Gerate missen
grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet
werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem
Produkt gentigend Abstand zur
Oberflache ist, empfehlen wir, dass
das Produkt auf einer soliden Basis
montiert wird und dass die Fiifle
nicht auf einen Teppich oder eine
andere weiche Oberflache gestellt
werden.
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Der Kichenboden muss das
Gerategewicht sowie zusatzlich das
Gewicht von Koch- bzw.
Backgeschirr und von Speisen
muhelos tragen kénnen.

£
c—> £ | s ]
A ‘ = | ==
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E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
= —w - [«
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e Der Ofen kann mit Schranken
an beiden Seiten benutzt
werden. Ein Abstand von
mindestens 400 mm Uber der
Herdplatte und ein Abstand von
65 mm zwischen Gerat und
Wand oder Hochschrank muss
eingehalten werden.

¢ Das Kochfeld kann auch
freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb
des Kochfeldes.

e [(*JWenn eine
Dunstabzugshaube Uber dem
Kochfeld installiert werden soll,
beachten Sie die Anweisungen
des Herstellers zur



Installationshohe [mindestens
650 mm Abstand).

e Das Gerat entspricht der
Gerateklasse 1, d. h. es kann
mit der Rickwand und
einerSeitenwand an
Klchenwande, Kichenmadbel
oder Gerate beliebiger Hohe
gestellt werden. An der anderen
Seitenwand durfen nur
Kichenmobel oder Gerate mit
gleicher oder geringerer Hohe
stehen.

e Angrenzende Kichenmabel
mussen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Das Gerat muss mit der

mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit

einem geeigneten Hering an der

Kichenwand (6], verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per

Verschlussmechanismus (2) mit

dem Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlckseite
fixieren

5 Herdrickseite

~oonNn —

6 Kichenwand

Die Haltekette sollte so kurz
wie moglich sein, damit der
Ofen nicht nach vorne umkippt;
sie sollte diagonal verlaufen,
damit der Ofen nicht zur Seite

Kippt.

Herd-Haltekette fir Herde, die Uber
keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfiigen.
Einbauen und Anschlie3en

Das Gerat darf nur nach den
gesetzlichen
Installationsvorschriften
angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht
neben Kihl- oder
Gefriergeraten auf. Die
Warmeabgabe des Gerates
fihrt zu steigendem
Energieverbrauch der
Kihlgerate.

e Tragen Sie das Gerat
grundsatzlich mit mindestens
zwei Personen.

e Das Gerat muss direkt auf dem
FuBboden stehen. Es darf nicht
auf einen Sockel oder eine
andere Erhohung gestellt
werden.

Missbrauchen Sie die Tiir/den
TUrgriff nicht zum Anheben
oder Bewegen des Gerates. Tur,
Griff und Scharniere kénnen
beschadigt werden.
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Elektrischer Anschluss
Schlief3en Sie das Gerat an eine
geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an,

die mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
Kapazitat gemal} der .Technische
Daten”-Tabelle abgesichert wird.
Lassen Sie durch einen
qualifizierten Elektriker eine
Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne
Transformator verwenden. Der
Hersteller haftet nicht bei Schaden,
die durch den Einsatz des Gerates
ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

GEFAHR:
Das Gerat darf nur von einer

autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden.
Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht

eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiflen Gerateteilen in
Beriihrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschléagen, Kurzschlissen
und Branden kommen!

Die Netzanschlussdaten mussen
mit den Daten auf dem Typenschild
des Gerates Ubereinstimmen. An
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das Typenschild gelangen Sie nach
Offnen der Tir oder der unteren
Abdeckung; je nach Modell kann es
sich auch an der Rickwand des
Gerates befinden.

Verwenden Sie nur Netzkabel, die
den Angaben im Abschnitt
.Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschliefien

Beim Ausfihren der

Elektroinstallation missen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fir den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch fir den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1. Falls bei Ihrem Produkt kein
Netzkabel mitgeliefert wurde,
wahlen Sie bitte entsprechend
der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der
Tabelle(Technische Daten,

Seite 14); befolgen Sie zum
Anschlief3en lhres Produktes die
Anweisungen im Kabeldiagramm.

Falls der Netzanschluss nicht

vollstandig getrennt werden kann,

muss ein Trennschalter (Sicherung,




Netzschalter oder dergleichen] mit
mindestens 3 mm Kontaktabstand
zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen
Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei
einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstorungen und
zum Erloschen der Garantie
kommen.

Wir empfehlen eine
zusatzliche Absicherung mit
einem
Fehlerstromschutzschalter
(FI-Schutzschalter).

2. Offnen Sie die
Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch
die Kabelklemme unter dem
Anschluss; befestigen Sie es mit
der an der
Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am
Hauptgerat.

4. SchlieBen Sie die Kabel gemal
Abbildung an.

e
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. Nach Abschluss der Verkabelung

schlieflen Sie die
Anschlussabdeckung.

. Verlegen Sie das Netzkabel so

dass es weder das Produkt
berihrt noch zwischen Produkt
und Wand eingeklemmt wird.

Die Lénge des Netzkabels
darf aus Sicherheitsgriinden
nicht mehr als 2 m betragen.

Schieben Sie das Produkt an die
Kichenwand.

FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des
Betriebs konnen das
Kochgeschirr in Bewegung
versetzen. Diese
Gefahrensituation kann
vermieden werden, wenn das
Produkt ebenerdig steht.
Achten Sie zu |hrer eigenen
Sicherheit darauf, dass das
Produkt gerade steht, indem Sie
die vier FuBe an der Unterseite
nach links oder rechts drehen
und dadurch die Ebenerdigkeit
der Arbeitsoberflache anpassen.

18/DE



Bei Geraten mit Liifter (Es ist
bei lhrem Modell
moglicherweise nicht
vorhanden.)

1 Lufter

2 Bedienfeld
3 Tar

Der Lifter kihlt sowohl das
Bedienfeld als auch die Vorderseite
des Gerates.

Transport

e Bewahren Sie den
Originalkarton auf, falls Sie das
Gerat kinftig transportieren
missen. Halten Sie sich an die
Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlieffend gut mit
Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche
nicht zu Beschadigungen der
Ofentlr fihren, schitzen Sie die
Ofentlr von innen mit einem
passenden Stlick Karton.
Fixieren Sie die Ofentlr mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tur/den
Turgriff nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande
auf dem Gerat ab, bewegen Sie
das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Der Kuhlungslifter lauft auch
nach dem Abschalten des Ofens
noch etwa 20 bis 30 Minuten
lang nach.

Endkontrolle

1. SchlieBen Sie das Gerat wieder
an die Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen prifen.
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Uberpriifen Sie das Gerét nach
dem Transport genau,
Uberzeugen Sie sich davon,
dass es nicht zu
Beschadigungen gekommen ist.




Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen
nutzen Sie |hr Gerat
umweltbewusst und
energiesparend:

e Verwenden Sie am besten
dunkles oder emailliertes
Kochgeschirr - dies leitet die
Warme besser.

e [assen Sie den Backofen
vorheizen, wenn dies durch
Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

e Verzichten Sie bei der

Zubereitung auf haufiges Offnen

der Backofentur.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte

gleichzeitig zu, sofern dies
moglich ist. Dazu stellen Sie
einfach mehrere Behalter auf
den Gitterrost.

e (Grofere Gerichte und solche,
deren Geschmack sich nicht
gegenseitig beeinflussen soll,
bereiten Sie nacheinander zu.
Der Backofen ist dann bereits
vorgeheizt.

e Sie konnen zusatzliche Energie
sparen, indem Sie den Backofen
ein paar Minuten vor Ende der

Garzeit bereits abschalten.
Verzichten Sie wahrend der
Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofentiir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte
vor der Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim
Kochen ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende
Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer fir Kochgeschirr in der
passenden GrofBe. GroBeres
Kochgeschirr verbraucht mehr
Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen
mit Elektroherden grundsatzlich
Kochgeschirr mit flachem
Boden zu verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden
leitet die Warme besser und
speichert diese eine Weile. Auf
diese Weise konnen Sie bis zu
ein Drittel Energie einsparen.
Die GrofBe des Kochgeschirrs
muss grundsatzlich zur
Kochzone passen. Der Boden
des Kochgeschirrs darf nicht
kleiner als die Kochstelle sein.
Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs
sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die
Warmeulbertragung zwischen
Kochfeld und
Kochgeschirrboden.

Wenn die Zubereitung etwas
langer dauert, schalten Sie die
Kochzone 5 - 10 Minuten vor
Ablauf der Garzeit ab. Durch
Ausnutzung der Restwarme
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konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.
Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

Wenn Sie Einstellungen andern,
blinken die entsprechenden
Symbole in der Anzeige.

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol
12 Programmtaste

Driucken Sie nach dem ersten
Einschalten des Ofens zum
Einstellen der Uhrzeit /==

\Wurde die Zeit noch nicht
eingestellt, startet die Uhr bei
12:00 und das ©-Symbol wird
angezeigt. Das Symbol
verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Berlhren Sie bei
beriihrungsgesteuerten
Modellen zuerst i& und
verwenden Sie dann zur
Einstellung der Tageszeit 4/

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
abgebrochen. Eine

Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerates

Bestatigen Sie die Einstellung,
indem Sie das Symbol & berthren
oder 4 Sekunden warten, ohne eine
Taste zu bertUhren.

’u “’“? ?
- Orﬂ»eco'

Durch bestimmte
Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel,
keine Scheuermittel und keine
scharfen oder spitzen
Gegensténde bei der Reinigung.

10 9 8 7

12 Lk

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei
Ihrem Modell mdglicherweise
nicht vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste

Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

N~ o N —

O 0O 3 o~ U1
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1. Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm
abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30

Minuten lang aufheizen, schalten

Sie es anschlieflend ab. Auf diese

Weise werden samtliche

Rickstande und Beschichtungen

durch Abbrennen entfernt.




WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heifle
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. Berlhren Sie
niemals heifle Brenner, das
Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter.
Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsatzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

Elektroofen

1.

Nehmen Sie samtliches Zubehor
(z. B. Backbleche und Gitterrost]
aus dem Backofen heraus.
Schlielen Sie die Backofentur.
Wahlen Sie die Einstellung
.Ober- und Unterhitze".

Wahlen Sie die hochste
Ofentemperatur; Siehe “So
bedienen Sie den Backofen,
Seite 27".

Lassen Sie den Backofen etwa
30 Minuten lang arbeiten.

6. Schalten Sie den Backofen ab;
Siehe "So bedienen Sie den
Backofen, Seite 27"

Grill

1. Nehmen Sie samtliches Zubehor
(z. B. Backbleche und Gitterrost]
aus dem Backofen heraus.

2. Schlieflen Sie die Backofentdr.

3. Wahlen Sie die hochste
Temperatureinstellung; Siehe
"So bedienen Sie den Grill,
Seite 35",

4. Lassen Sie den Grill etwa 30

Minuten lang arbeiten.

Schalten Sie den Grill ab; Siehe”

So bedienen Sie den Grill,

Seite 35"

Bei der ersten Inbetriebnahme

kann es Uber mehrere Stunden
zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kammen.
Dies ist véllig normal. Liften
Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerlche schnell
abziehen kénnen. Atmen Sie die
Dampfe moglichst nicht ein.

o
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E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit OL. Lassen Sie das Kochfeld

niemals unbeaufsichtigt, wenn
Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette °
kénnen Brande verursachen.
Versuchen Sie niemals,
Fettbréande mit Wasser zu
[6schen! Falls Ole oder Fette
Feuer fangen, ersticken Sie die
Flammen mit einer
Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen
Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos méglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie o
die Lebensmittel grindlich und
lassen sie langsam in das heifle
Ol hinab. Achten Sie darauf, .
dass gefrorene Lebensmittel
vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr
beim Frittieren nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr
so auf dem Kochfeld, dass
dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt
werden. Stellen Sie keine
Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres
Kochgeschirr auf eingeschaltete
Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.
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Wenn Sie eine Kochzone
verwenden, ohne Kochgeschirr
darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerat.
Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.

Da sich die Oberflache des
Gerates erhitzt, legen Sie
niemals Gegenstande aus
Kunststoff oder Aluminium
darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Rickstande solcher Materialien
sofort von der Oberflache.
Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsatzlich nicht in solchen
GefaBen gelagert werden.
Verwenden Sie ausschliefilich
Kochgeschirr mit flachem
Boden.

Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich
unnotige Reinigungsarbeit
durch dUberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf
das Kochfeld, dass es exakt in
der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur nachsten
bewegen mochten, heben Sie
das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben,



da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-

Kochfeldern

e Glaskeramik ist hitzefest und
bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die
Glaskeramik nicht als Ablage
oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschliefllich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf
der Oberflache.

e Benutzen Sie kein Kochgeschirr
aus Aluminium. Aluminium
beschadlgt die Glaskeramik.

Uberlaufende
Speisen kdnnen die
Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.

Kein Kochgeschirr
mit gewdlbtem
Boden verwenden.

Ausschliefilich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr
mit zu geringem
Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.

Kochfeld verwenden
4

1

3

Einzelkochplatte 14-16cm
Doppelkochplatte 21-23/12-14cm
Einzelkochplatte 18-20cm
Erweiterte Kochplatte 17-19/26-
28cm ist eine Liste mit fir die
jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

'GEFAHR:
Lassen Sie keine Gegenstande auf

das Kochfeld fallen. Selbst kleine
Gegenstande wie Salzstreuer
kénnen das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.

~oonNn —

Glaskeramikkochfelder sind mit
einer Betriebsanzeige und einer
HeiBzonenwarnanzeige
ausgestattet.

Die Heif3zonenwarnanzeige zeigt
den Zustand der aktiven Kochzone
an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter
und dient als Restwarmeanzeige.
Sobald sich die Temperatur der
Kochstelle soweit reduziert, dass
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sie gefahrlos berihrt werden kann,
erlischt die Warnanzeige. Ein
Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht
auf einen Fehler hin.

Glaskeramik-
Schnellkochstellen leuchten
nach dem Einschalten hell auf.
Nicht in das helle Licht
schauen.

Keramikplatten einschalten
Die Kochstellen werden mit den
Kochfeldknopfen bedient. Zum
Erzielen der gewinschten
Garleistung drehen Sie den
Kochfeldknopf auf die
entsprechende Stufe.

sstufe

ERbL
sstufe

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der
Kochstelle in die Aus-Position
(oben).
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Mehrsegment-Kochzonen

verwenden

Die Mehrsegment-Kochzonen

ermoglichen Ihnen die Zubereitung

mit unterschiedlich grofiem

Kochgeschirr auf derselben

Kochzone. Wenn diese Kochzonen

aktiviert werden, schaltet sich zuerst

die innere Kochzone ein.

1. Drehen Sie den Regler zur
Anderung des Durchmessers der
aktiven Kochzone im
Uhrzeigersinn.

2. Sobald sich der Radius des
Kochfeldes verandert, ertont ein
Klickgerausch.

Mehrsegment-Kochzonen

abschalten

1. Drehen Sie den Regler zum
Ausschalten des Ofens gegen den
Uhrzeigersinn in die Aus-Stellung
(oben). Samtliche Segmente der

Kochzone werden abgeschaltet.

12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 und 3 der
Mehrsegment-Kochzonen
arbeiten nicht unabhéngig
voneinander.




E Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum
Backen, Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heifle
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb
stark aufheizen. Berlhren Sie
niemals heifle Brenner, das
Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter.
Halten Sie Kinder fern.
Tragen Sie grundsatzlich
hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie
etwas in den Backofen stellen
oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentir

vorsichtig: HeiBer Dampf kann
austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbriihungen von Handen,
Gesicht und Augen fihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder
hitzebestandige Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem
Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die
Mitte des Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige
Einschubposition, bevor Sie
Backofen oder Grill einschalten.
Wechseln Sie die
Einschubposition nicht, solange
der Backofen heif3 ist.

e Halten Sie die Backofentlr
geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wirzmischung aus
Zitronensaft und schwarzem
Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von
ganzen Hihnern, Puten und
grofBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht
etwa 15 - 30 Minuten langer
zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an
Fleischdicke braucht etwa 4 -5
Minuten mehr an Garzeit.

e [assen Sie Fleisch nach Ablauf
der Garzeit noch etwa
10 Minuten im Backofen ruhen.
Der Fleischsaft verteilt sich so
gleichmafiger im Braten und
lauft beim Anschneiden nicht
aus.

e Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller
moglichst in der mittleren oder
unteren Einschubposition in den
Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefligel und Fisch werden
durch das Grillen schnell braun,
bekommen eine schone Kruste und
trocknen dabei nicht aus.
Insbesondere flache Stlicke,
Fleischspiefle und Wirstchen sowie
Gemise mit hohem Wasseranteil

26/DE



(wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf
dem Gitterrost, dass es nicht
Uber die Kanten des
Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit
darunter eingeschobener
Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie
nicht, die Tropfschale beim
Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit
das Fett aufgefangen wird.
Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale - so wird die
Reinigung einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kénnen
sich im schlimmsten Fall

entzlnden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrtickwand.
Dort wird es besonders heif3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Ihr Ofen ist mit Knopfen
ausgestattet, die bei Betatigung
herausspringen.

1. Drucken Sie den Knopf zum
Herausspringen nach innen;
nehmen Sie dann die
gewunschte Einstellung vor.
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2. Dricken Sie den Knopf bei
Abschluss des Garvorgangs
hinein.

Temperatur und Betriebsart

einstellen

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler
auf die gewinschte Betriebsart
ein.

2. Stellen Sie den
Temperaturwahler auf die
gewlnschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die

eingestellte Temperatur auf und

halt diese aufrecht. Wahrend des

Aufheizens bleibt die

Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die
obere Position (Aus).

Einschubpositionen (bei
Modellen mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost
richtig in die Einschibe eingesetzt
wird. Setzen Sie den Grillrost wie in
der Abbildung gezeigt in den
Einschub ein.



Achten Sie darauf, dass der
Grillrost nicht die Rickwand des
Ofens berihrt. Schieben Sie den
Rost daher nur so weit ein, bis sich
die Backofenttr problemlos
schliefen lasst - so funktioniert der
Grill am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der
Betriebsarten kann je nach
Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und
unten erhitzt. Diese
Betriebsart eignet sich
beispielsweise fiir Kuchen,
Geback und Auflaufe. Nur ein
Blech verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird
lediglich das untere
Heizelement eingesetzt.

— Geeignet z. B. fir Pizza und

O zum Nachbraunen von unten.
0 I Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung
verwendet werden.

Umluft

Auftauen

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der
Lufter (in der Riickwand)
eingesetzt. Durch den Lifter
wird heifle Luft schnell
gleichmaBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech
verwenden.

Der Backofen wird nicht
beheizt. Nur der Lifter (in der
Rickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel
werden langsam bei
Zimmertemperatur aufgetaut,
heifle Lebensmittel abgekihlt.

Der Ringheizkorper (in der
Rickwand) arbeitet.

Durch den Lifter wird heif3e
Luft schnell gleichmafig im
Backofen verteilt. Ein
Vorheizen ist meistens nicht
erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere
Bleche konnen verwendet
werden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung
verwendet werden.

.3D"“-Funktion

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und
HeiBluft (hinteres
Heizelement) eingesetzt. Das
Gargut wird gleichmafig und
schnell von allen Seiten
gegart. Nur ein Blech
verwenden.
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Grill, grof3
AN

Der grof3e Grill an der
Oberseite des Backofens ist in
Betrieb. Diese Betriebsart
eignet sich insbesondere zum
Grillen groBerer
Fleischmengen.

e Stellen Sie
mittelgrofle bis
grof3e Portionen auf
dem richtigen
Einschub direkt
unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die
maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das
Grillgut nach der
Halfte der Garzeit.

Grill + Umluft

S

b
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Der Grilleffekt ist nicht so
stark wie bei Flachengrill

e Kleine oder
mittelgrof3e
Portionen in der
richtigen
Einschubposition
unter dem Grill-
Heizkorper grillen.

e Stellen Sie die
gewlnschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das
Grillgut nach der
Halfte der Garzeit.

Ofenuhr verwenden

1 23 4 5 6

& ® 9 eco

R

12 11 10 9 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei
Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste

Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

N~ o N —

@ 3 o~ Ol

Die maximal einstellbare Zeit

bis zum Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die
aktuelle Betriebsart
aufgehaoben. Sie missen den
Backofen also wieder neu
einstellen.

Wenn Sie Einstellungen
andern, blinken die
entsprechenden Symbole in
der Anzeige. Bitte warten Sie
einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.




Falls keine Gareinstellungen
vorgenommen werden, kann
die Uhrzeit nicht eingestellt
werden.

Bei eingestellter Garzeit wird
die verbleibende Zeit angezeigt,
sobald das Gerat arbeitet.

Garen mit Einstellung der

Garzeit

Sie konnen den Ofen durch Vorgabe

der Garzeit so einstellen, dass |hr

Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum
Garen.

2. Beriihren Sie ®, bis das Symbol
DI fiir die Garzeit in der Anzeige
erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den
Tasten 4+ /mm cin.

» » Nachdem Sie die Garzeit

eingestellt haben, erscheinen das

Symbol Pl und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

4. Geben Sie das Gericht in den
Ofen und stellen Sie die
Temperatur tber den
Temperaturknopf ein. Das Garen
startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit

wird heruntergezahlt, sobald das

Garen beginnt und alle Teile der

Zeitscheibe leuchten. Die

eingestellte Garzeit wird in 4

gleiche Teile unterteilt; sobald die

Zeit eines Teils abgelaufen, erlischt

das Symbol dieses Teils. Dies zeigt

Ubersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur
Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzogern:
Nach der Einstellung der Garzeit
kénnen Sie das Garzeitende auf
einen spateren Zeitpunkt
verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum
Garen.

2. Beriihren Sie @, bis das Symbol
Il fiir die Garzeit in der Anzeige
erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den
Tasten =4 /== ein.

» » Sobald Sie die Garzeit

eingestellt haben, erscheint das

Symbol Pl kontinuierlich in der

Anzeige.

4. Berlhren Sie @, bis das Symbol
Slfiir das Garzeitende in der
Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit
den Tasten 4+ /== ein.

» Nachdem Sie die Garzeit

eingestellt haben, erscheinen die

Symbole Pl und 2l sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der

Anzeige. Sobald das Garen startet,

verschwindet das 2l-Symbol.

6. Geben Sie das Gericht in den
Ofen und stellen Sie die
Temperatur tber den
Temperaturknopf ein. Das Garen
startet.

» Der Ofentimer berechnet die

richtige Startzeit anhand von

Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der

ausgewahlte Betriebsmodus

automatisch eingestellt und der
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Ofen auf die festgelegte Temperatur
vorgeheizt. Diese Temperatur wird
bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit

wird heruntergezahlt, sobald das

Garen beginnt und alle Teile der

Zeitscheibe leuchten. Die

eingestellte Garzeit wird in 4

gleiche Teile unterteilt; sobald die

Zeit eines Teils abgelaufen ist,

erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt Ubersichtlich das

Verhaltnis der verbleibenden

Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens
erscheint ,End (Ende]” in der
Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten
lang. Dricken Sie zum Beenden
des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton
verstummt, die aktuelle Zeit wird
angezeigt.

\Wenn Sie nach Abschluss
des Alarms eine beliebige
Taste dricken, schaltet sich
der Ofen wieder ein. Drehen
Sie Temperaturknopf und
Funktionswahler zum
Abschalten des Ofens in die
Aus-Position (0); dadurch
wird verhindert, dass sich
der Ofen nach Abschluss
des Alarms wieder
einschaltet.

Tastensperre einschalten
Die Tastensperre verhindert die

unerwinschte Bedienung des Ofens.
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1. Berihren Sie &, bis das Symbol
&in der Anzeige erscheint.

» ,OFF [Aus)” erscheint in der

Anzeige.

2. Drucken Sie zum Aktivieren der
Tastensperre 4.

» Sobald die Tastensperre aktiviert

ist, erscheint ,On (Ein)" in der

Anzeige und das &-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter
Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion.
Auch nach einem Stromausfall
bleibt die Tastensperre
weiterhin eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1. Berihren Sie =, bis das Symbol
in der Anzeige erscheint.

» ,0n (Ein)" erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die
Tastensperre, indem Sie die
Taste == driicken.

» Nach dem Abschalten der

Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)” angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie konnen die Alarmfunktion des
Gerates auch als Kurzzeitwecker
einsetzen, wenn Sie sich an etwas
erinnern lassen madchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen
Einfluss auf die Funktionen des
Backofens. Er wird lediglich zur
Erinnerung eingesetzt. Dies ist
beispielsweise sinnvoll, wenn Sie
Speisen nach einer bestimmten Zeit
wenden missen. Nach Ablauf der



voreingestellten Zeit gibt der Timer

einen Alarm aus.

1. Berlhren Sie ®, bis das Symbol
0 in der Anzeige erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.
2. Stellen Sie die Alarmzeit mit 4=/
N,

Funktionstasten fur
Alarmton, Uhrzeit,
Anzeigehelligkeit und
Temperaturtasten sollten
auf Position 0 (Aus)
eingestellt sein.

» Das O-Symbol leuchtet weiter und

die Alarmzeit erscheint in der

Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt
das &-Symbol zu blinken und der
Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten
lang. Dricken Sie zum Beenden
des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die

aktuelle Zeit wird angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms
berthren Sie ®, bis das Symbol
0 in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste == gedruckt,
bis ,00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt.
Falls Alarm- und Garzeit
gleichzeitig eingestellt sind,
wird die kirzere Zeiteinstellung
angezeigt.

Signalton andern

1. Berihren Sie i, bis das Symbol
<) in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewdinschten
Signalton mit den Tasten =+ /==
ein.

3. Dervon lhnen eingestellte Ton
wird nach kurzer Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird

mit ,b-01", .b-02" oder ..b-

03" angezeigt.

Uhrzeit andern

So andern Sie die zuvor eingestellte

Uhrzeit:

1. Berihren Sie =, bis das Symbol
®in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Uhrzeit mit den
Tasten = /== ein.

3. Dievon Ihnen eingestellte Zeit
wird kurz darauf aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus konnen
Sie wahrend des Garens Energie
sparen, indem Sie die Garzeit
einstellen.

Dieser Modus schlief3t das Garen
mit der Innentemperatur des Ofens
ab, indem er die Heizelemente
bereits vor Ablauf der Garzeit
abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Berihren Sie das Symbol i, bis
das eco-Symbol in der Anzeige
erscheint.
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» ., OFF (Aus)” erscheint in der » ., Off (Aus)” erscheint, sobald die

Anzeige. der Energiesparmodus deaktiviert
2. Aktivieren Sie den ist.
Energiesparmodus durch Displayhelligkeit einstellen
Bertihren der #-Taste. (Dieses Merkmal ist optional. Es ist
» Sobald der Energiesparmodus bei Ihrem Modell méglicherweise
aktiviert ist, erscheint ,On (Ein)” in nicht vorhanden.)
der Anzeige und das 1. Beriihren Sie:E, bis .. d-01", . d-
Energiesparen-Symbol leuchtet 02" oder .d-03" fur die
We'ter-_ Displayhelligkeit im Display
Energiesparmodus erscheint.
deaktivieren 2. Stellen Sie die gewlinschte
1. Berlhren Sie das Symbol i, bis Helligkeit mit 4= /= ein.
das eco-Symbol in der Anzeige » Die von lhnen eingestellte
erscheint. Displayhelligkeit wird kurz darauf

» ,0n (Ein)" erscheint in der Anzeige. aktiviert.
2. Deaktivieren Sie den

Energiesparmodus durch

Berlhren der ==-Taste.

Garzeitentabelle Backen und Braten
Die Zeitangaben in dieser Der erste Einschub ist der
Tabelle sollen als Richtwerte untere Einschub.
dienen. Zeitangaben kdnnen

aufgrund von Temperatur,
Dicke, Typ der Lebensmittel
und lhren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backblechanzahl Einschubposition | Temperatur (°C)

Ein Blech =@ . 2 1 s | A0

Ein Blech e
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25 Min. bei
250 max.,
dann 190

dann 180 ...

dann 180 ...

(**) Bei Garprozessen, die e Werden Kuchen zu feucht,
Vorheizen erfordern, heizen Sie den reduzieren Sie die Flussigkeiten
Ofen zu Beginn des Vorgangs vor, oder senken die Temperatur um
bis er die eingestellte Temperatur 10 °C.
erreicht. e Sofern die Oberseite des
Tipps zum Kuchenbacken Kuchens zu stark gebraunt wird,
* Falls Geback zu trocken wird, backen Sie etwas langer mit
erhohen Sie die Temperatur reduzierter Temperatur.
etwas und vermindern e Wenn der Kuchen auflen gut
gleichzeitig die Garzeit. gelingt, innen jedoch noch

klebrig ist, geben Sie weniger
Flussigkeit hinzu, senken die
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Temperatur und verlangern
dafir die Garzeit etwas.

T|pps fur Geback
Falls Geback zu trocken wird,
erhdhen Sie die Temperatur
etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit.
Befeuchten Sie den Teig mit
einer Mischung aus Milch, 0L, Ei
und Joghurt.

e Sollte Geback sehr lange zum
Garen bendtigen, achten Sie
darauf, dass das Geback nicht
Uber die Oberkante des
Backblechs hinausragt.

e Wird Geback an der Oberseite
gut gebraunt, innen jedoch nicht
richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Flissigkeiten nicht
am Boden des Gebacks
konzentrieren. Versuchen Sie,
Flussigkeitsmischungen
gleichmafig zwischen den
Teigschichten zu verteilen; so
erreichen Sie eine gleichmaBige
Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an
die Betriebsart- und
Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die
Unterseite nicht ausreichend
gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den
nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von

Gemiise

e Falls Gemisegerichte zu
trocken werden, bereiten Sie
diese in einem Geschirr mit
Deckel statt auf dem Blech zu.
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Geschlossene Behalter sorgen
dafir, dass nicht zu viel
Flussigkeit verloren wird.

e Falls Gemisegerichte nicht
richtig gar werden, kochen Sie
das Gemuse zuvor und geben es
erst danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG

Backofentir beim Grillen
geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch
heifle Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler
auf das gewlnschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewiinschte
Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf
etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet

sich ein.

Grill ausschalten
1. Drehen Sie den Funktionswahler
in die Aus-Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum
Grillen geeignet sind, kénnen
sich im schlimmsten Fall

entzlnden. Grillen Sie nur
Lebensmittel, die bei der
starken Hitze beim Grillen
keinen Schaden nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenrtickwand.
Dort wird es besonders heif3,
fettes Grillgut kann in Brand
geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen



Elektrischer Grill

Hiihnerklein 25..35 Min.
2530 Min
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen
verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerates und
beugen Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkihlen.
Verbrennungsgefahr durch
heifle Flachen!

Reinigen Sie das Gerat nach
jedem Gebrauch grundlich.
Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen
und konnen beim nachsten
Einsatz des Gerates nicht
einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie
keine Spezialreiniger.
Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas
herkommlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen
Schwamm. Anschlieflend mit
einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der
Reinigung grindlich ab- bzw.
aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe

reinigen verzichten Sie auf

Reinigungsmittel, die Sauren
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oder Chlor enthalten. Reinigen
Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie
dabei am besten nurin eine
Richtung.

Durch bestimmte
Reinigungsmittel kénnen die

Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel,
keine Scheuermittel und keine
scharfen oder spitzen
Gegensténde bei der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerétes - es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit
einem mit warme Wasser
angefeuchteten Tuch sauber.
AnschlieBend mit einem weichen
Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der
Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei
der nachsten Nutzung beschadigt
werden.

Versuchen Sie niemals, Ruckstande
mit Messern, Stahlwolle und
ahnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit etwas
Kalkentferner; Essig oder



Zitronensaft funktionieren ebenfalls.

Alternativ konnen Sie
entsprechende handelslbliche
Produkte verwenden.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit

einem Schwamm auf und warten ab,

bis das Mittel richtig in den
Schmutz eingezogen ist.
Anschlieflend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit
einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige
Lebensmittel miussen sofort
entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramik dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der
Glaskeramik und der Markierungen
kommen. Die Funktion des Gerates
wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbveranderungen und sonstige
leichte optische Veranderungen
sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe

mit einem feuchten Tuch;

anschlieBend trocken reiben.
Ziehen Sie die Knopfe zum

mReinigen des Bedienfelds nicht
ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt
werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist

bei lhrem Modell méglicherweise

nicht vorhanden.)

1. Losen Sie den vorderen Bereich
der seitlichen Halterungen,
indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche
Halterung komplett zu sich hin

Katalytische Seitenwande
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lhrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)

Seitenwéande (A) und/oder
Rickwand (B) Ihres Produktes
konnen mit katalytischer Emaille
beschichtet sein. Die katalystischen
Wande haben eine helle matte
Farbe und eine porase Oberflache.
Die katalytischen Seitenwande des
Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die pordse Oberflache der
katalytischen Wande reinigt sich
durch Absorbierung und
Umwandlung von Rickstanden
(Dampf und Kohlendioxid) von
selbst.
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etwas herkommlichem Reiniger,
ein weiches Tuch oder einen
Schwamm und ein Tuch zum
Trockenreiben.
Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der
Backofentiir am besten warmes
Wasser mit etwas herkommlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm. Anschlieflend mit
eingetrocknet ist] mit dem im einem Tuch trocknen.
Inneren des Backofens Verzichten Sie bei der
entstehenden Dampf und den an mReinigung der Backofentur auf
den Innenflachen des Backofens aggressive Reinigungsmittel

. und auf scharfkantige Schaber
kondensierenden Wassertropfen 2us Metall Solche Hilfsmittel

aufgeweicht Wi.rd- o kénnen die Oberflachen
1. Entfernen Sie samtliches zerkratzen und das Glas

Zubehor aus dem Garraum. beschadigen.

2. Giefen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz
(der durch langes Warten

Backofentiir ausbauen
1. Offnen Sie die Backofentir (1).
2. Offnen Sie die Clips am
Scharniergehause links und
rechts der Backofentir, indem
Sie diese wie in der Abbildung
gezeigt nach unten dricken

3. Stellen Sie den Backofen auf
einfache Dampfreinigung ein,
lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie

die Innenflachen des Backofens 1 2 3
mit einem feuchten Schwamm 1 Backofentiir
oder Tuch ab. 2 Scharnier

5. Verwenden Sie zum Entfernen 3 Backofen

von hartnackigem Schmutz am
besten warmes Wasser mit
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12 3

3. Offnen Sie die Backofentir zur
Halfte.

4. Nehmen Sie die Ofentir heraus,
indem Sie diese etwas anheben
und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fihren Sie die
obigen Schritte wieder in
umgekehrter Reihenfolge aus.
Vergessen Sie nicht, die Clips
am Scharniergehause nach

dem Wiedereinsetzen der Tur
wieder zu schlief3en.

Tirinnenscheibe ausbauen
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist
bei lhrem Modell méglicherweise
nicht vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur
Reinigung ausgebaut werden.
Offnen Sie die Backofentir.
§

1 Rahmen

2 Kunststoffteil
Ziehen Sie das im oberen Bereich
der FronttUr installierte
Kunststoffteile zu sich heraus.

4 123

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe
Scheibenkunststoffschlitz, unten
Heben Sie die innerste Scheibe (1)
wie in der Abbildung gezeigt leicht
in Richtung A an, ziehen Sie sie in
Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe
(2).

SRR

Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der Tur besteht
darin, die Innenscheibe (2] wieder
anzubringen.

Platzieren Sie die abgeschragte
Ecke der Scheibe wie in der
Abbildung gezeigt so, dass sie in
der abgeschragten Ecke des
Kunststoffschlitzes aufliegt.
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Die Innenscheibe (2) muss im
Kunststoffschlitz in der Nahe der
innersten Scheibe (1) installiert
werden.

Achten Sie bei der Anbringung der
innersten Scheibe (1) darauf, dass die
bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.
Es ist wichtig, die untere Kante der
inneren Scheibe im unteren
Kunststoffsschlitze einzusetzen.
Dricken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen, bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen
Sie daflr, dass das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung getrennt und
komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heifle
Flachen!
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Als Leuchtmittel wird eine
9 spezielle Glihlampe eingesetzt,
die fur Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise
finden Sie in " Technische Daten,
Seite 14" Passende Leuchtmittel
erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung
kann etwas von der Abbildung

abweichen.

Die in diesem Gerat verwendete
Lampe ist nicht zur
Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser
Lampe besteht darin, dass der
Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten
Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen, wie
Temperaturen Uber 50 °C
standhalten.

BRI INC)

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Leuchte ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die
Glasabdeckung gegen den
Uhrzei i b

3. Wenn es sich bei lhrer
Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung



gezeigten Typ (Al handelt, drehen
Sie sie wie abgebildet heraus
und wechseln Sie sie. Falls sie
vom Typ (B) ist, ziehen Sie sie
wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie.

asabdeckung wieder
anbringen.
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E Problemlosungen

p us |tt normal. >—>—> Dies ist kein

Fehler.
elm Aufhenzen und Abkuhten smd metatllsche Gerausche zu hore
e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen ndert, dehnen sic

oder ziehen sich zusammen - dabei entstehen Gerdausche. >—>— Dies ist
kein Fehler.

ese aus

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >—>—> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>—>

Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >—>—> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >—>—> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

e Falsche Funktion ausgew&hlt und/oder Temperatur nicht richtig
eingestellt. >—>—> Stellen Sie Funktion und Temperatur entsprechend ein.
e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig
eingestellt. >—>—> Stellen Sie die richtige Zeit ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die
Mikrowelle.)
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >—>—> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen

uchtet.
Es gab einen Stromausfall. >—>— Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein,
schalten Sie das Gerét aus und anschlielfend wieder ein.

wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein
defektes Gerat selbst zu reparieren.

mFalls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen l6sen lassen sollte,
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Mons, nbpBo NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpe6a.

YBaxaemu kynyBavo,

Bnarogapum By, Ye n3bpaxTe npogykta Ha dmpmarta Grundig. Hagsisame ce, Ye We
nony4nTe Bb3MOXHO Hail-gobpy pe3yntaTit OT N3N0N3BAHETO Ha NPOAYKTa HW, NPOU3BEAEH
MO Ha-BMCOKOKAYECTBEHW 1 MOZEPHM TEXHOMOrMK. 3aToBa B MONWM Aa NpoYeTeTe ToBa
PBKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 BcuykaTta ro CbMbTCTBALLA 4OKYMEHTALMS BHUMATENHO Npeay
[ia u3nonagarte ypega, a Ceq ToBa i 3anasete 3a cnpaska B 6baelLe. Ako NpeoTcTbnnTe
NpoLyKTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro npeganTe 3aefHo ¢ PbLKOBOLCTBOTO 3a ynotpeba.
CneppaiiTe BCUYKM YKa3aHUs M MHGOpMaLWS B PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba.

MomHeTe, Ye TOBa pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba Moxe Aa € 3a HAKOMKO Mogena ypeaa.
Pasnukute Mexay MOAenuTe ca yTOMHEHN B PbKOBOACTBOTO.

O6scHeHUe Ha cMMBONUTE
B ToBa pbKOBOACTBO Ca U3NOMN3BaHM CreaHNTE CUMBOMN:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexeHue 3a pUck OT Noxap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.

BB BB A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l BaxHu ykasauns u npeaynpexaenns 3a
6e30nacHOCT U ona3BaHe Ha OKOMHaTa cpeaa

Toau pasgen cbabpxa yKa3aHu4 3a
6e30nacHoCT, KOMTO e Bu
nomorHat aa usberHete pucka ot
HapaHABaHE U nNoBpea.
HecnasBaHeTo Ha Te3n YKa3aHuA
npaBn BCAKAKBW rapaHLnmn
HEBAITNOHW.

Obwa 6esonacHocT

YpenbT Moxe aa 6bae nonasat
OT Aela Ha 8 1 noBeye roauHN n
OT NNLIA C MOHWXEHN Pr3NYecky,
CEH30PHM M YMCTBEHM
cnocobHocTn unu Takmea 6e3
OMNUT U NO3HAHUS, aKo Te ca
Haa3npaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHX OTHOCHO
ynoTtpe6arta Ha ypega n
Be3onaceH HauvH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpast ¢
ypeaa. MouncreaHeTo U
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baaT u3BbPLUBAHM OT
aeua 6e3 Haazop.

To3u ypen He e NpeaHasHaveH
3a ynotpeba ot nuua
(BKMOUMTENHO Aeua) ¢
HaManeHn uU3n4eckun, CeH30PH
WNK YMCTBEHM CMOCOBHOCTH,
KaKTo W OT TakuBa 6e3 onuT
3HaHWs, OCBEH aKo He ca

HabnogaBaHN 1 UHCTPYKTUPaHK
3a W3NON3BaHETO Ha ypeaa.
[euata TpsibBa ga ce
Habnoaaear, 3a a He Cu UrpasT
cypega.

AKO NpoaYKTBLT € AafeH Ha
HAKOM ApYr 3a NinyHa ynoTpeba
nnv ynotpeba BTOpa pPbka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
€TUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYruTe, OTHACALLM Ce 3a Hero
LOKYMEHTM W YyacTu Tpsibea
CbLLO Aa ce NpeaoCTaBsT C HEro.
Hukora He nocTaBsnTe NpoaykTa
BbpPXY NOKPUT C Knnum nog. B
LUPOTMBEH CyYal, uncata Ha
Bb3AYyX NoA ypeaa Moxe fa
[oBefe [0 nperpsisaHe Ha
enekTpuyeckuTe Yactu. Tosa Lie
[osefe [o npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeda
TpsibBa BMHArV Aa ce W3BbpLUBa
OT NpeacTaBUTENN Ha
OTOPW3NPaHNSA CepBH3.
Mpon3BoanTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT Nonpaeka
N3BBPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyawn
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. Npean MoHTaxa

4/BG



npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKK
WHCTPYKLMMN.

He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane oedekT unu e BUaUmo
noBpeaeH.

Cnep Bcsiko non3saHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAMHUTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.

Enektpuyecka 6e3onacHocT

AKO NpoAYKTBLT € NOBPeEH, TON
He G1Ba fa ce nonsea npeau ga
Obae nonpaeeH B OTOPU3NPaHMS
cepau3. CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHn B
"TexHnyecku cneuyudumkaumm”
3a3emsBaHeTO TpsibBa Aa ce
HanpaBsm OT KBanUULMpaH
€EKTPOTEXHWK, KaTO NPOAYKTBLT
ce nonaea cbe unm be3s
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, nponsTuyaLLy ot
HenpaBMITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeza.

Hukora He MuTe NpoayKTa KaTo
ro nonveate unu npbckaTe B
Boga! CblUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

MMpoaykTsT TpsibBa fa e
W3KITIOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
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noaapbXKa, NOYMCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypezda e nospefeH, Tpsibea aa
ce Mnonpasw OT NPOU3BOAMUTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WV KBANUULMPAH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKaKbB
PUCK.

3nonseaiTe camo 3axpaHBaLy,
kaben, oTroBapsLy Ha
XapaKTepuUCTUKUTE, MOCOYEHM B
"TexHnyecku cneuudumkaumm”.
YpenbT TpsibBa 4a € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hanmb/HO Aa
Ce U3KIIoYM OT Mpexara.
PasgensHeTo Tpsibea aa ce
OCUrypsiBa Uiu OT Lencen, unm
OT NPEBKMOYBATES, MOHTUPAH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENHUTE Hapeaou.

o BpeMe Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha pypHaTa ce 3arpsiea.
lNpoBepeTe ganu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Cca B KOHTAaKT CbC 3agHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CyYail
CBPB3KUTE MOXE Aa Ce
noBpeasT.

He 3akneLsante 3axpaHealims
kaben Mexzay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLleHnTe NOBbPXHOCTY. B
NPOTWBEH Cryyai n3onaumsra



Ha kabena Moxe Ja ce CTonu
Ja npegn3Bnka noxap B

cneacTtene Ha KbCo CbeANHEHKE.

Bcsika maHunynaums no
eNeKTPUYECKNTE CHOPBXEHNS U
CUCTEMU MOXeE [a Ce U3BbpLLBA
caMo OT OTOPU3NpPaH 1
KBanMuUMpaHu nuua.

B cnyvait Ha kakBaTo 1 fja e
noepeaa, U3kmoyeTe NpoayKTa 1
ro U3KIIOYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fja HanpasuTe TOBA,
nskntodeTe HyLIOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe Janu HanpexeHneTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAaykTa.

besonacHocT npu 13non3BaHETo Ha
npoaykTa

NMPEOQYNPEXAOEHUE: YpeobT u
[oceraemmte My 4actu ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[1a Ce BHMaBa [a He ce
[0KOCBAT HarpsaTUTE efleMeHTH.
[euata noa 8-roguiuHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce abpxaTt ganeuy ot
ypefa OCBEH aKo He ca
HaZ3vpaBaHu NOCTOSHHO.
Hwukora He n3nonagaiTe
NpoayKTa ako CTe noa
BIIMSIHUETO Ha ankoxomn u/mnu
APYI1 ONUSIHABALLYM BELLECTBA.
BHumaBaiTe, korato B Cb0BETE
CW UMaTE anKOXOMHMW HAMUTKN.
AnkoxonbT ce uanapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypu 1 Moxe Aa

npeau3sKka noxap npu
Bb3nnaMeHsiBaHe 0T Aonupa ¢
ropeLlara noBbPXHOCT.

He noctassnTe HUKaKBK
necHo3ananumm matepuani B
6rM30CT 40 NPOAYKTa, Thil KaTo
MOXe [a Ce HaropeLy oTCTpaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenbT ce HarpsiBa no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea fa ce
BHMMaBa [a He ce AoKocBaT
HarpeBaTenuTe BbTpe BbB
(ypHara.

[pbXKTE BCUYKM BEHTUNALWMOHHN
OTBOPM OTMYLLEHN.

He 3arpsiBainTe 3aTBOpPEHM
KOHCEPBM M CTbKIEHN BypkaHm
BbB (hypHaTa. HansraeTo,
KOeTO LLe Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBeae [0 NyKaHeTo My.

He nocraBaiTe Tasu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anyMnHUeBo oano
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKyMynupaHeTo Ha
TONSIMHA MOXE fa NoBpeau
ABLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonagaiite rpybu
abpasnBHM UK MeTasnHu
CTbpraskut 3a noYnUCTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTta Ha ypHaTa
Tbil KAaTO Te MoraT fa msgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBeje 40 cyynBaHe
Ha CTHKMOTO.
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He n3nonssante napouncTayku
3a NOYMCTBAH Ha ypeaa, Tbin
KaTo TOBa MOXe Aa npeamsBuka
TOKOB yaap.

(Bapupa B 3aBUCMMOCT OT
mopena Ha ypega.)

MpaBWNHO NOCTaBsHe Ha
TeneHara ckapa 1 TaBa BbpXxy
eTaxepkaTa

BaxHo e oa noctaBuTe TeNeHus
padT U/Mnu TaBaTta NPaBUITHO Ha
eTaxepkarta. [b3HeTe TeneHus
padT v TaBaTta Mexay ABeTe
perncu u ce yBepeTe, Ye ca
BanaHcupann npeay aa
nocrasute xpaHa otrope (Mons,
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He u3nonssanTe npoaykTa ako
NPeaHOTO CTHKIO € M3BafAEHO
WV HanyKaHo.

[pbxkata Ha pypHaTa He e
CYLUMNHA 3a Kbpnn. He
yBeCBaWTe Kbpnu, PbKaBuLy 1
NoAoOHM TEKCTUMHM n3aenus
KoraTo goyHKUMS rpun paboTu
npu OTBOPEHa BpaTa.

BuHaru nsnonseante
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NPK
NOCTaBSHE UNW 13BaXAaHe Ha
acTus B/OT ropeLyata gypHa.
lMocTaBeTe xapTusTa 3a nevyeHe
B Cbfa 3a rOTBEHE WNN BbpXY
akcecoapa Ha thypHaTa (TaBa,
CcKapa ¥ T.H.) 3aeHO C XpaHaTa
W crej ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTeniHo 3arpsTa gypHa.
MpeMaxHeTe M3NULLHWTE YacTu
Ha XapTusaTa 3a nNevyeHe, KOMTo
ce nokassart OT CbAa WUnu oT
akcecoapa, 3a fja ce
npeaoTepaTyt PUCKLT OT AONUP
[0 HarpeBaTENHUTE eNleMeHTH
Ha ypHaTa. Hukora He
W3NON3BanTe XapTus 3a NeveHe
B paboTHa Temnepartypa no-
BICOKa OT NOCOYEHATa CTOMHOCT
KoraTo 13rnon3BaTe Ha XxapTvs 3a
neyeHe. He nocraesante xapTus
3a NeYeHe OUPEKTHO BBPXY
ABLHOTO Ha (pypHaTa.
NMPEQYNPEXOEHUE: MNpeau
[anoaMeHnTe namnuykaTa Ha
ypeza, ce yBeperte, Ye Toil €



W3KITHOYEH, 3a Aa ce u3berHe
pycKa OT TOKOB yAap.

3a fa ce npegoTBpaTh
NPEKOMEpHO HarpsisaHe, ypeabT
He TpsibBa f4a ce MHCTanmpa 3aj
[iekopaTuBHa BpaTa.

YpenowT TpsibBa ga ce noctasm
HanpaBo BbpXy noga. He Tpsibsa
[ia ce NoCTaBs BbPXY OCHOBA
WV nuegectan.
NMPEAYNPEXOEHUE:
besHag30pHO roTBEHE €
Ma3sHWHa BbPXY KOT/IOHa €
onacHo 1 Moxe Aa Joseae Ao
noxap. HAKOT' A He ce
ONUTBaWTE fa nusracute
Bb3HMKHAI Noxap ¢ BoAato
BMECTO TOBa M3KMoYeTe ypeaa
NOKPUITE NiaMbka C Kanak unu
NPOTVUBONOXaPHO 04earno.
BHUMAHMUE: lNpouectT Ha
roTeeHe Tpsibea da ce
Habmtogasa. lNpouec Ha roTBeHe
C KpaTka NpOABbIKUTESNTHOCT
TpsibBa Aa ce Habnoaaea
HenpeKbCHaTO.
NMPEAYNPEXOEHUE:
OnacHocr ot noxap: He
CbXpaHABanTe H1KaKBM
npeameTn BbPXy roTBapCKuTe
NOBBPXHOCTM.
NMPEAYNPEXOEHWE: Ako
NOBBPXHOCTTA € HarnykaHa,
W3KnoYeTe ypeda 3a aa
n3berHeTe pucka oT TOKOB yaap.

B cnyyai, ye nnovara Ha
KOTNIOHa ce cuynu: M3skniovete
BeJHara BCUYKN ropesiku u
BCUYKM eNEKTPUYECKM
HarpeBaTenHN eneMeHTU n
n3onupante ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. He gokocBante
NOBBbPXHOCTTA Ha ypeda. He
n3nonagainTe ypeaa.

YpeabT He e npefHa3HayeH 3a
paboTa Ypes ynpaenexue ot
BBbHLLEH TailMep Unn OTAENHO
AMCTaHLMOHHO ynpaBreHue.
[MapHOTO HansiraHe, KOETo ce
Hacnarea B CneacTBue Ha
Bnarara o noBbPXHOCTTa Ha
KOT/IOHa UNK BbPXY ABHOTO Ha
TEHQKepaTa MOXe Aa Hakapa
TEHAKepaTa Aa NoACKOuM.
3aTtoBa BMHaru npoBepsiBainTe
[anu NOBbPXHOCTTa Ha (hypHaTa
W ABHOTO Ha TEHDKEPUTE Ca
CyXMm.

NPEAYNPEXOEHUE:
3nonsBante camo
npeanasuTenu 3a KOTNoHH,
NPOEKTMPaHM OT NPOM3BOANTENS
Ha roTBapCKus ypes Unv Takuea,
KOWTO Ca ykasaHu OT
NPOW3BOANTENS B UHCTPYKLMMTE
3a ynotpeba Ha ypeda, unm
npeanasvTenu, Brpagexn B
ypega. Ynotpebara Ha
HenoaxoasLy npeanasuTenu 3a
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[elia Moxe Aa Josefe [0
3nononyka.

3a HaOeXXHOCTTa Ha NJlaMbKa Ha
npopyKTa;

LLlencenbT TpsibBa ga e
HAaMECTEH B KOHTAKTa, Taka ye
[a He U3nu3aT UCKPW.

He n3nonseaiite noBpeaeH,
CpsI3aH Unn yabixeH kabento
M3Non3BanTe caMo OPUrMHANHNS
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He buBa aa ce
BK/1H0YBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH W BIaXeH.

MpensnaeHa ynotpeba

To3n NpoAayKT e npeaBUAEH 3a
Butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCK/ LIENW He €
gonyctuma.

Toswn ypep e npeaHasHa4eH
camo 3a rotBapcku Luenu. Ton He
BuBa aa ce u3nonsea 3a gpyry
Lenu, kato Hanpumep
OTONNSABaHE Ha cTasra.
IMpoayKTbT He BuBa aa ce
Nnon3ga 3a 3aTonsHe Ha YAHUK
nog, rpuna, CyLeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW 1 p. BbPXY
OPBXKKMTE, 3a CyLUEHE UK 3a
oTOnNneHMe.

UlNpoun3BoauTensaT He HOCw
OTFOBOPHOCT 3a LUeTH,
NPWYMHEHN OT HENpaBUIHa
ynotpeba.
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dypHaTa MoXe Aa ce 13non3ea
3a pasmpassBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuara

NMPEOYNPEXOEHUE:
BbHLWHUTE YacTh Ha ypeaa
MOXe [a Ce HaropeLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa da ce abpxar ganed ot
ypeaa.

OnakoBbYHUTE MaTepmanu ca
onacHu 3a geuata. [lpbxre
[aney ot JeliaTa OnakoBbYHUTE
MaTtepuanu. 3xebprete BCUYKN
4acTu OT onakoskaTa no
NpMpOA0CHOOPA3EH HaunH.
Enektpuyeckute ypeam ca
onacHu 3a geuata. [lpbxre
[euara fJaned ot ypeaa no
Bpeme Ha paboTa 1 He UM
no3BornsBaiTe 4a Cu Urpast ¢
Hero.

He nocrtassaiTe BbpXy ypeaa
NpeaMeTy, KOUTO fieliata MoXe
[a onuTat ga JocTUrHar.

KoraTo BpaTaTa € 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBMN TEXKN
NpeaMeTH BbPXY Hes U He
no3seonsBanTe geuara fa cagat
BbpXY Hest. BpaTaTa moxe aa ce
W3BBPHE UNK NaHTUTE i da ce
noBpeasT.



N3xBBLpnsiHe Ha ocTapenus NPoayKT

CwbBmectumoct ¢ WEEE [lnpektusa
3a UXBbPNAHE Ha OTNAaAbYHM
NPOAYKTH:

MpOAYKTHT OTrOBaps Ha N3MCKBaHUSITA Ha
ampekTuBaTta Ha EC 3a uxabpnsHe Ha
oTnagbyHu npogyktn (2012/19/EU). Tosu
NPOLYKT HOCY KnacuhuKaLMOHEH CUMBON
3a 0TNagbYHO ENEKTPUYECKO 1 ENEKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE).

MpOAYKTHT € NPoM3BEAEH OT
BMCOKOKAYECTBEHM YacTu 1 MaTepuan,
KOMTO MOraT Aa Ce 13nonasaT NoOBTOPHO M
ca Noaxoasum 3a peumknupare. He
N3XBbPNANTE ypeaa 3aedHo ¢
061KHOBEHNTE GUTOBM M ApYrW OTNaAbLY B
Kpasi Ha onepaTy1BHWS My XKWUBOT. 3aHeceTe
ro B cbbupaTenHus LeHTbp 3a
PELMKNMpaHe Ha eNeKTPOHHO K1
enektpuiecko obopyasaHe. O6bpHeTe ce
KbM MECTHUTE BNacTy 3a noBeve
noapo6HOCTM OTHOCHO Te3N CbbMpaTenHu
LieHTpOoBE.

CbBMeCTMMOCT C AUpeKTUBaTa 3a
orpaHuMyaBaHe Ha ynoTpebara Ha
onpeaeneHn onacHu BellecTBa:
3akyneHusIT 0T BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
M3MCKBaHMATA Ha AMpeKTBaTa 3a
orpaHnyaBaHe Ha ynotpebara Ha
onpeLeneHy onacHu Belectsa Ha EC
(2011/65/EU). Toi He CbabpXa HUKOW OT
BpeLHUTE 1 3abpaHeHn MaTepuani,
onucaH B [iupektusara.

U3xBBbpnsHe Ha ONaKOBBLYHUTE

matepuanu

+  OnakoBbYHUTE MaTepKanu ca onacHu
3a feuarta. [IpbxTe OnakoBbYHUTE
MaTepuanu Ha 6e3onacHo MSCTo,
“3BbH AOCTBNA Ha Aela.
OnakoBbYHUTE MaTepyanu Ha
npogyKTa ca n3paboteHn ot
npepaboTBaemMn Matepuanm.
N3xebpneTe rvm No NOAXOASALL, HauWH 1
COpTHpaiiTe B CbOTBETCTBME C
yKasaHusiTa 3a peLyknvpaHe Ha
oTnagbuy. He rv nsxsbpnsiite ¢
HopManHuTe GUTOBK OTNALbLM.
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Pl OcHoBHa MHdopMaLms

OOw npernen
10 11
9
8
1 MpenHa Bpata 8  Mortop Ha BeHTMNaTopa (3agHa
2 [pvxka CTOMaHeHa noua)
3 [lonHo Yekmemke 9 Jlamna
4  Taea 10  Harpesaten Ha rpuna
5  MerTanHa ckapa 11 TonoxeHns Ha ckapata
6  KoHTponeH naHen
7 Tnoya Ha KOTNOH

12 3 4 5 8 7 8 9

1 MpenynpeautenHa namna 8  YobnxeHa rotapcka nnova 3ageH
2 Jlamna Ha TepMocTaTa JeceH

3 CerekTop 3a (hyHKLMUTE 9  CenekTop 3a TepmocTara

4

[oTBapcKa nrnoYa ¢ eauH npexkbeeay
3apeH nss

5  ToTtBapcka nnova ¢ ABOEH Npekbecaay
MpeneH nse

6  Ludpos Tanvep
7  ToTBapcka nnoyva ¢ eauH Npekbcaad
MpeneH aeceH
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c-bn-bp)KaHMe Ha nakeTa 5. I'IpaBMnHo nocTtaBsAHe Ha TeneHunsd
padT ¥ TaBa BbpXY
mﬂpenomaBeHme akcecoapy Morat fja

BapupaT, B 3aBUCUMOCT OT MofieNa. Teneckonutara eraxepka.
BaLUAT NPOIYKT MOXe [id He (Tasn onuus e no usbop. Moxe na

CHaB/IeH C BCUYKM NPUHAANENRHOCTMH, He ce npeanara 3a Bawwus npoaykr.)
OM1CaHM B PbKOBOLCTBOTO. TeneckonnyHaTa eTaxepka By

Mo3BosIsiBa JIECHO A MOHTUpaTe 1
cBansTe TaBuTe U TeneHus pagT
KoraTo nanonasate TaBata 1 TeNeHuns
paqT C TENECKONMYHUTa eTaxepka,
npoBepeTe fan WugToBeTE B
3a[lHaTa YacT Ha TeneckonuyHaTa

1. PbKOBOACTBO 3a ynotpeba

2. TaBa Ha chypHaTa
A3non3ea ce 3a 6aHMLK, 3amMpaseHn
XpaHu 1 ronemm napyeta Meco.

eTaxepka ca 3acTaHanm cpeLly
KpaulLaTa Ha TeneHus pad)T v TaBata.

3. Iwbnboka TaBa
A3nonsea ce 3a 6aHMLK, ronemm
napyeTa Meco, CO4HI SICTUA 1 3a
cbOMpaHe Ha Ma3HMHaTa Npu neyeHe
Ha rpun.

4. TeneH padt
3nonaBa ce 3a neyeHe 1 nocTaBsiHe
Ha XpaHa, KosITO L Ce neve B
Kacepon Ha XenaHus eTax.
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TexHuyeckun cneuyudmrkalmum

Bywo | 32A/16AX3

ot
Topenku

Paswvep
MpepeH nse loTBapcKa nnova ¢ ABOEH NpeKkbLCBay

3ajeH peceH YabnxeHa rotBapcka nnoyva

1500/2400 W
®YPHATPVIN

#  Ba3oBu faHHM: ViHdopMaLmsiTa BbPXy EHEPIUIHIS ETUKET Ha eNEKTPUYECKUTE (ypHN e AaseHa B
cwotBeTCTBME Chbe cTaHpapT EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tean cToiHOCTM Ca onpeaenexun npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3MonaBaHe Ha PyHKLMN JONEH-TOPEH HarpeBaTen Unk BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako 1ma Takuea).

KnacbT eHepruitHa eqheKTMBHOCT Ce Onpeaens ChracHo CMEHUTE NPUOPUTETH B 3aBUCMMOCT OT TOBA
Janv CboTBETHUTE (PYHKLIMK Ca HanM4HW B NpofyKTa Unu He. 1-T 0TBEHe C eko BeHTUnaTtop, 2- Typbo
6aBHo roTeene, 3- Typbo rotBeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AOMHO HarpsiBaHe, 5-TOpHO W AONHO

HarpsisaHe.
TexHn4eckuTe cneumdmukaLmum Moxe CTOMHOCTUTE NOCOYEHN BbPXY
a 6baat npomeHeHu be3 ETUKETUTE Ha NPOAYKTA UNK B
npenynpexaeHue c uen nogobpsisaxe NpAPYXUTENHaTa JOKYMEHTaLMs ca
Ka4ecTBOTO Ha NpoLyKTa. nomnyyexu B nabopaTopH yCroBus
" Nnpu CnaseaHe Ha CbOTBETHUTE
WrypuTe B T0Ba PLKOBO/ACTEO Ca CcTaHaapTh. Tean CTOMHOCTM MOXeE fa
CXEMATVHHIT 1 MOXE Aa HE ChBraiat Bapupart B 3aBH{CUMOCT OT YCrOBMSTA
OHHO C BalIA NPOAYKT. Ha paboTa 1 okonHaTa cpefa Ha
npogaykTa.
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MoHTax

MpooykTbT TpsibBa Aa ce MOHTMpa OT
KBanudmUmpaH cneunanmet B
CBbOTBETCTBME C TEKYLUMTE 3aKOHOBM
pasnopeabw. B npoTuBeH cryyait
rapaHuusiTa cTaBa HeBanmaHa.
MpoM3BOANTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LLeTM, NPUYMHEHM OT NOonpaBka N3BbpLLEHA
OT HEOTOPU3MPaHM NULa, B KOMTO CRyYaii
rapaHuMsiTa MOXe Aa CTaHe HeBa.

lMoproToBKaTa Ha MACTOTO U
CBbP3BaHETO Ha eneKkTpu4ecTBoTo

npoaykTa ca OTrOBOPHOCT Ha KNWeHTa.

ONACHOCT:
YpenwT Tpsibea fAa 6bae MOHTUPaH B

CbOTBETCTBME C BCUYKI MECTHM
HapeaByW OTHOCHO ra3oBuTe UMMM
eneKkTpUIEcKn ypeau.

ONACHOCT:
Ipean MoHTaxa, pasrneaainte npogykTa

3a BUOVMMKM JedekTn. AKO MMa TakuBa, TO
He ro MOHTHpaTe.

lMoBpeaeHUTe NPOAYKTU BOAST A0
puck 3a GesonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

C uen obesonacsBaHe Ha
KU3HEHOBAXHMTE Bb3AYLUHW OTBOPU
OTZONY Ha ypeaa, npenopbyBame ypeabT
[ila Ce MOHTMpa BbpXY 34paBa OCHOBA, a
KpayeTata fja He NoTbBaT B KAMKUM UK
APYr BUA MEKO MOKpUTHE Ha nofa.
KyxHeHckuaT nog Tpsibea fa e cnocobeH
[a u3obpxa TernoTo Ha ypeaa, nnoc
LOMBIIHATENHOTO TErNO Ha CbJ0BETE 3a
roTBEHe W XpaHaTa.

oo

400 mm min, |

[

65 mm min
Phdahiibi

65 mm min
—

(*} 750 mm min

Moxe Aa ce u3nonssa ¢ Wkadgose n 0T
ABETE CTPaHW, HO 3a Aia ce ocurypy
MUHUMAIHO pa3cTosiHue oT 400MM
Haj HWBOTO Ha HarpsBaLLaTa nnoya
OCTaBeTe Pa3CTosHNE OT 65MM
OTCTpaHu, MexXzy ypeaa v CTeHu,
nperpagu 11 BUCOKY LKadoBe.
Moxe na ce nsnonsea 1 B cBOOGOAHO
nonoxexue. OctaBeTe MUHUMANHO
pascTosHue oT 750 MM Hag,
NOBBPXHOCTTA Ha KOTIOHNTE.

(*) Ako Hag nevkara e 6bae
MOHTUpaH abcopbatop, HanpaseTe
crpaBka C yka3aHusTa Ha
NPOU3BOAMTENS 3@ BUCOYMHATA Ha
MOHTUpaHe (M1H 650 MM).

YpenbT 0TroBaps Ha YCTPONCTBO OT
Knac 1, T.e. MOXe fja ce NocTaBy CbC
3afHaTta v eHa OT CTpaHNyHUTe
4acT¥ KbM CTEHUTE B KYXHATA,
KyXHEHCKWTE LLKachoBe 1
obopyaBaHe ¢ BCSKakbB pasmep.
KyxHeHcknTe mebenm unv obopyasaHe
OT Apyrara cTpaHa TpsbBa fa € CbC
CbLUMS UK C NO-MaITbK pasmep.
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*  Bcsaka mebenuposka, pasnonoxeHa go
ypeqda Tpsibea fa 6bae
Tonnoyctonumea (100 °C MuH.).

OGe3onacuTenHa Bepura

YpenbT TpsibBa fa ce obesonacu cpeLly

cBpbxbanaHcupaHe ¢ nomoLLTa Ha aBeTe

BEpUrK, LOCTABEHN C pypHaTa.

3akaueTe KykaTa Ha KyXxHeHckaTa cTeHa (1)

KaTo u3nonseate noaxoasLy atoben (6) u

cBbpxeTe obesonacutenHata Bepura (3)

KbM KykaTa 4pe3 3aKouBaLL/s MEXaHN3bM

Crabunmuanpatya kyka
3akntoyBalL, MexaHu3bM
Obe3onacutenHa Bepura
3akaueTe Bepurata CTabunHo KbM
3afHaTa 4acT Ha nevkata

3apHa vacT Ha nevkata

CreHa B kyxHsiTa

B WN

[e2Nd)]

@I‘Ionnbpmamam Bepura Tpsibea fa e

Bb3MOXHO Halt-kbca 3a fja ce u3berHe

HaKNaHAHETO Ha (hypHaTa Hanpes v
pa3nomnoxeHa no iuaroHar 3a aa ce
n3berHe HaknaHaHeTo Ha dypHaTa
HacTpaHu.

Moaabpxallata Bepura 3a roTBapcku

NeYKkM He e NPOEKTUpaHa C 0TBOP 3a ckobw.

WHcTanauymsa n cBbp3BaHe

YpenbT TpsibBa fa 6bae MHCTanupaH 1

CBbp3aH B CbOTBETCTBYE C YCTaHOBEHNTE

npasuna 3a MOHTaxa.
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He MoHTMpaliTe ypeaa 4o
XnagunHuum n opusepi. TonnuHara,
W3MbYBaHa oT ypepa, LU NoBULLM
KOHCYMaLMsTa Ha eNeKTPOEHEprs Ha
OXTTaXAUTENHNTE Tena.

*  YpenwT TpsibBa fa 6bae npeHeceH oT
Halt-Manko ABama ayLm.

*  YpenowT TpsibBa fa ce nocTasu
HanpaBeo BbpXy noga. He Tpsibea fa
Ce NocTaBs BbPXy OCHOBA WK
nuegecran.

He xBalLjaiTe 3a Bpatara unm
npbKKaTa Npy NpeHacsiHe Ha ypepa.
ToBa noBpexaa Bpatata, ApbkkaTa 1
naHTuTe.

CBbp3BaHe KbM eNeKkTpUu4ecTBOTO
CBbpxeTe NpogykTa KbM 3a3eMeH
€NEKTPUYECKN KOHTAKT Ype3 MUHNATIOPEH
BEPVKEH MPEKbCBaY C NOAXOASLL
KanawuuTeT, KakTo € NocoYeHo B Tabnuuyata
, TEXHUYECKM CrieynmkaLmnm’.
3asemsBaHeTo TpsabBa Aa ce Hanpasw OT
KBanUuMLUMpaH enekTpoTEXHMK, KaTo
NPOLYKTBT Ce M3Mnon3ea cbe unv 6e3
TpaHcgopmaTop. upmata He HocK
OTFOBOPHOCT 3a LLUETH, NPUYUHEHN OT
ynotpebata Ha npoaykTa 6e3 HanpaBeHO
3a3eMsBaHe Ha MHCTanaumsTa B
CBbOTBETCTBME C MECTHUTE pa3nopesou.

ONACHOCT:
YpenbT TpsibBa 1a Gbae CBbP3aH KbM

enekTpuyeckaTa Mpexa oT 0TOPU3NpPaHo
kBanuuuympaHo nuue. MeproabT Ha
rapaHuusTa Ha ypeaa 3anousa efiga cnep
NpaBuUNEH MOHTaX.

[Mpon3BOAMTENST HE HOCK
OTrOBOPHOCT 33 LLUETH, NPUYNHEHN OT
nonpaeka U3BbpLLEHa OT
HeoTopM3npaHun nuua.




OMACHOCT:
3axpaHBalLmsT kaben He 6uBa aa ce

3alumnea, npersBa Unu aa gonvpa
ropeLyuTe YacTv Ha ypeaa.
MoBpeaeHNsT 3axpaHBaLyy kaben
psibBa a ce NOAMEHN OT
kBanMuLUmMpaH enekTpoTexHuk. B
MPOTUBEH Cyyaii CbLLECTBYBA pUCK
OT TOKOB YAap, KbCO CbeAMHEHE UM
noxap!
[aHHnTe Ha 3axpaHBaHeTO TpsibBa Aa
OTrOBapsAT Ha AaHHWTE, ONUCaHN BbPXY
eTVKeTa Ha ypegda. B 3aBucumocT oT Buga
Ha ypefa H(opmMaLmoHHaTa Tabernka
MOXe [a ce Bay, KoraTo BpaTara unm
LOMHUS Kanak ca 0TBOPEHM, KakTo W Ha
3a[HaTa YacT Ha ypefa.
3axpaHBalupsT kaben Ha ypeda Tpsibea fa
0TroBaps Ha CTOMHOCTUTe B Tabnuua
"TexHnyeckn cneumnpurkalmmn”,

OMNACHOCT:

[Npeaw fa 3anoyHeTe KakeaTo M aa e
paboTa no enekTpudeckaTa MHcTanauus,
M3Kn4eTe ypena ot 3axpaHBaHeTo.
ColuecTtByBa puck 0T TokoB yaap!

CBbp3BaHe Ha 3axpaHBalyusa Kaben

Mpw okabernseaHe e HeobxoauMo aa
npunaraTe HaLuMoHaNHUTe/MeCTHM
pasnopeadm 1 ga unonsgate
NOAXOASALLM KOHTaKTU U LLiENCenu 3a
(ypHara. B cnyyait, ye
OrpaHMYeHUsITa 3a NpoAyKTa ca M3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencerna u
KOHTaKTa, NPoAyKTLT TpsibBa aa ce
CBbpXKE C (hMKCMpaHa enekTpruyecka
Bpb3Kka AMpeKTHO, 6e3 Ja ce M3non3ea
Lencen 1 KOHTaKT.

1. AKO ¢ npoAyKTa He e OCTaBeH
3axpaHBaLy kaden, Tpsibea aa
n3bepeTe 3axpaHBaLy kaben o1
Tabnuuata (TexHudecku
cneyucpukayuu, cmp. 13) B
CBbOTBETCTBME C eNeKTpuyeckaTa

MHCTanaums B joMa By 1 ToM Tpsibea
fa 6bae cBbp3aH KbM NPOAYKTa kaTo
cnepBarte ykasaHusTa B auarpamara 3a
kabena.
He Moxe fia paskaunTe BCUYKW MOMIOCK Ha
enekTpo3axpaHBaHeTo, Tpsbea fa
CBbPXETE AUCKOHEKTOP C MOHE 3 MM
KOHTaKTHO pa3cTosiHMe (BYLLOHM,
obe3onacsBalLy NpeKbCBaYM, KOHTaKTOpH)
11 BCMYKM MOMIOCK Ha AUCKOHEKTOpa Tpsibsa
Aa ca 61130 [0 (He Hag) ypeda B
CbOTBETCTBUE C AnpekTuBuTe Ha MEE.
Hecna3BaHeTo Ha Te3n yka3aHns Moxe Ja
posefe o npobnemu B paboTata Ha
ypeza, kakTo 1 Aa HanpaesT rapaHumusTa
My HeBanugHa.

[MpenopbyBa ce LOMbIIHUTENHA
3aLlTa Ypes npekbCcBay Ha
OCTaTb4HKUA TOK.

2. OTBOpeTe Kanaka Ha 3axpaHBaLlys
6nok ¢ oTBeEpTKa.

3. [pekapaiTe 3axpaHBaLuus kaben npes
ckobarta 3a kabena nog TepmmHana u
3aKpeneTe OCHOBHaTa 4acT ¢
BrpafieHuns BUHT BbpXY ckobaTa.

4. CpebpxeTe kabenute cnopes
npegocTaBeHaTa auarpama.

]
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5. Crnep kaTo 3aBbpLLUMTE CBBP3BAHETO Ha
X1uuTe, 3aTBOPETE Kanaka Ha
TepMUHana.

6. [lpokapaiTe 3axpaHBaLus kaben Taka,
Ye [a He OKOCBa ypeda v fa He ce
3aKneLm Mexgy ypega v cTeHara.

3axpaHBaluaT kaben He uBa aa

€ No-AbITbr OT 2 M C Len
©e30nacHoCT.

+  byTHeTe ypega kbM KyXHeHckaTa
CTeHa.

*  PerynupaHe Ha kpayeTaTa Ha
¢ypHara
Bubpauunte no Bpeme Ha ynotpeba
MOXe [a AOBeAaT [0 KnaTeHe Ha
roTBapCKMTE CbOBE. TE31 PUCKOBY
cUTyaumumn Moxe fa ce uberbHar ¢
NpaBMITHO HVBENMPaHe U
BanaHcupaHe Ha ypega.
C ornep Ha BawwaTta cobcTBeHa
©e3onacHoCT ce yBepeTe, Ye ypeasT e
HWBENWpaH KaTo perynupare YyetupuTe
KpayeTa 0TZOMY KaTo 1 3aBbPTUTE
HansBO MM HaZACHO U TV NOLPaBHNTE
¢ paboTHNA NNoT.
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3a npogyKkTu ¢ oxnaxgawy
BeHTUnaTop (Moxe pa He ce
npegnara 3a Bawusa npogykr.)

1 Oxnaxpall BeHTUnaTop
2 KoHTponeH naHen
Bparta
OxnaxgallmsT BEHTMNATOp OXNaxaa Kakto
KOHTPOJHMA NaHen, Taka 1 NpefHaTa vact
Ha ypega.
OxnaxgallmsT BEHTUNaTop
npofbikaBa ga paboTu okono 20-30
MWHYTM cnep, kaTo dypHaTa e
W3KITIOYeHa.

®uHanHa npoBepka
1. CBbpxeTe ypeaa 0THOBO KbM
3axpaHBaHeTo.

2. [poBepeTe enekTpuyecknTe yHKLMM.

Bbaewo TpaHcnopTupaHe

+  3anaseTe OpUrMHaNHNS KaLoH Ha
NpOLYKTa W [TO NPeHacsnTe B Hero.
CneppaiiTe ykasaHusiTa BbpXy KalloHa.
AKO He CTe 3anasvnu opuriHanHus
KaLLOH, OnakoBaiTe ypeaa B HaNmMoH ¢
MexypyeTa W ro 3anenete NbTHO.




3a pa npepnasuTe TeneHata ckapa u
TaBaTa [a He NOBPEAAT BpaTaTa,
nocTaBeTe KapTOHEHa NeHTa oT
BbTPELLHATa YacT Ha BpaTtata, Taka ye
[ia Ce U3paBHY C MONOXEHNETO Ha
TaBuTe. 3aneneTe BpaTata Ha
hypHaTa KbM CTPaHUYHUTE CTEHM.

He xBalLaiTe 3a BpaTaTa Unu
ApbXKaTa Npy NpeHacsHe Ha ypeaa.

o

He nocraesiiTe HKaKBK NpeaMeTy
BbPXY NPOAYKTa U ro NpeHacsinTe B

M3npaBeHO NonoXxeHne.

OrnepaiiTe NpoaykTa OTBbH 3a
€BEHTyarHW NoBpeam npy
NpeHacsHeTo.
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M NoaroToBka

CbBeTH 3a cnecTaABaHe Ha eHeprus
Cnegpallata vHGopMaLwms Le Bu
MOMOTHaT Ja U3non3eate enexkTpoypesa no
€KOMorYeH HaymH 1 ga cnectsBate
€NEeKTPOEHeprus:

*  [snon3ssaiTe TbMHO OLBETEHM W
eMainnpaHmn NoKpUTUS Ha CboBeTe
3a neveHe, Thbil KaTo Te Npeaasart no-
£06pe TonnuHaTa.

*  Ako B pbkOBOACTBOTO 3a ynoTpeba
N B peLienTaTta ce NpenopbyBa Aa
M3BbpLUMTE ONepauusTa NoarpsisaHe
L0KaTo NpUroTBsTE ACTUSITA CW, TOraBa
Sl HanpageTe.

*  He oTBapsiTe YeCTO BpaTaTa Ha
thypHaTa no Bpeme Ha roTBeHe.

*  AKO € Bb3MOXHO NpUroTBANTE
€[JHOBPEMEHHO MOBEYE OT ELJHO SCTHE
BbB (pypHaTa. Moxe fa roteute kato
nocTaBuTe ABa CbAa BbpXY TeneHarta
ckapa.

*  [puroTesiiTe noBeyYe SCTUS €AHO creg
Apyro. dypHata Beve Le e
HaropeLLeHa.

*  MoxeTe fja cnecTuTe eHeprus kato
W3KIIYNTE ypHATa HAKONKO MUHYTY
npeay Kpasi Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.
He oTBapsiTe BpataTa Ha dhypHara.

+  PaswvpaseTe 3ampaseHuTe XpaHu
npeay a r croTeute.

«  3aroTBeHe M3nonaBaiTe CbAoBeE C
kanauu. Ako roteute 6e3 kanak,
KOHCYMaLsiTa Ha eHeprus ce
yBenuyasa Ao 4 muTu.

*  [3bepeTe ropenkata, KosTo € Hait-
NoAXofsLa 3a pa3Mepa Ha LbHOTO Ha
CbAa, KoWTo u3nonseate. BuHaru
n3bupaiTe NOSXOAALLMS pasmep
TEHIKepa 3a AEHETO, KOETO Lie
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npuroTeaTe. Mo-ronemute TeHZXepU
Xap4at noBeye eHeprus.

«  [lpu roTBeHe Ha enekTpU4eckm
KOTNOHM ABHOTO Ha CbaoBeTe TPsIOBa
[a e paBHo.

Tengxepute ¢ febeno ALHO
ocurypsieat no-gobsp TonnoooMeH.
Moxe pa cnectute po 1/3
eneKTpoeHeprus.

¢« CbpoBeTe M TEHAKEPUTE, KOUTO
u3nonasarte, TpsibBa Aa ca
CbBMECTUMM C KOTMOHMTE. I BHOTO Ha
Cb[OBETE UNN TeHXEpPUTe TpsibBa fa
€ Mo-Marko OT KOTTNOHa.

« [looobpxainTte 30HNTE 3a FOTBEHE U
ABHOTO Ha TEHKEPUTE YMCTM.
HacnaraHusita 0T MpbCcoTUS
HamansBaT NpoOBOAMMOCTTa MeXay
30HWUTE 3a FOTBEHE W [ bHOTO Ha
TeHKepaTa.

[lp1 N0 NPOABIMKUTENHO FOTBEHE,
U3KNIOYeTe 30HaTa 3a roteeHe 5-10
MWHYTV NPEAM Kpas Ha BPEMETO 3a
rotBeHe. Moxe ga cnectute go 20%
€NeKTPOEHeprvs Npy No3neaHe Ha
ocTaTbyHaTa TonnuMHa.

MbpBO Non3saHe

Hactpoika Ha 4aca

[Mpu HacTpoliBaHe Ha aucnnes
NPUMUIBaT CbOTBETHUTE CHMBOMM.

Hatuckaitte 6yToHnTed+/== 33 na
3afafeTe BPEMETO OT AAeHs crneg kaTo
thypHaTa ce cTapTvpa 3a MbpBM MbT.

3a MoZenu CbC CEH30PHO
ynpasneHue, JOKOCHeTe MbpBO =2 U
creq ToBa uanon3gaite < /™= 33 fa
HacTpouTe Yac OT JeHs.




MoTBbpAeTe HaCTpOKaTa Ype3 LOKOCBaHE
Ha cumBona (> 1 n3vakaiite 4 cekyHam 6e3

[ia oKoCBaTe 6yTOH 3a NOTBbPXAEHNE.

23 4 5 6

& O deco |
I IH mim i
|_| _||_

AN
"

maw

12 11 10 9 8 7

HacTpoiteaLy, 6yToH

CumBon Griok1paHe Ha KnaBuLLK
C1MBON 4YaCOBHMK

CumBon 3a cunaTa Ha 3Byka Ha

B WN =

anapmara (Mo>|<e [a He ce npegnara 3a

Bawwums npoaykT.)
5 CwvBon 3a eKoNormyeH pexum
6  byToH nnioc
7 ByTOH MUHYC
8  CumBon 3a BpemMeBu OTpsI3bK
9  Cumeon anapma

10  CwmBon 3a kpai Ha BPEMETO Ha roTBEHE

11 CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe
12 Konue 3a nporpamu

ko He 6bAe 3a7aeH0 Ha4anHoTo
Bpeme, YaCoBHMKLT LU 3anouHe Aa
pa6oTy ot 12:00 v we ce nokassa
cumeona (&, Cnep kaTo YackT 6bae
HaCTPOEH, TO31 CUMBOM M34e3Ba.

HacTponkute 3a TeKyLLO Bpeme ce
NpekbCBaT B CyYal Ha ciupaHe Ha
3axpaHBaHeTo. Tpsiba OTHOBO Aa ce
HacTposT.

ﬂ'prouaqanHo no4YncTBaHe Ha ypeaa

MOBLPXHOCTTA MOXE A CE NOBPEAM
0T HAKOW MOYMCTBALLYM NpenapaTh 1
MaTtepuani.

He v3nona3eailTe arpecnBHm
MOYMCTBALLM NpenapaTy,
npaxooBpasHi/kpeMoobpasHi
npenapaTti Unn oCTpu NpeaMeTy npu
MOYUCTBAHETO.

2.

MpemaxHeTe BCUYKM ONaKOBBbYHM
matepuanu.

C mokbp napuan nnv r-6a 3abbpiete
BCWYKM MOBBPXHOCTY W MOLCYLLETE.

MbpBoOHaYanHo 3arpsiBaHe

3arpeinTe ypeaa 3a okono 30 MUHYTH 1
cnep ToBa ro u3knovete. 1o 7031 HauvH
BCSIKAKBY yTanku U HacnarsaHus, ocTaHamm
OT NpoLieca Ha Npon3BOACTBO, We ObaaT
npemaxHaTi.

MNPEAYNPEXIOEHWE
TopeLyyuTe NOBBPXHOCTY MOraT aa

MPUYKHAT n3rapsiHus!

YpeobT MOXe Aia € ropeLy no Bpeme
Ha ynotpeba. Hukora He nunaitte
rOpeLUNTE ropenku, BbTPELUHUTE
4acTu Ha GhypHaTa, 3arpsiBauTte
eneMeHTM 1 T.H. [lpbXTe felata
Hapjaneu.

BuHarv uanonseaiite TepMOYCTONYMBY
PBbKaBULM NPK NOCTaBSIHE UK
n3BaxaHe Ha SICTUs B/OT ropeLyata

dypHa.

Enektpuyecka dypHa

1.

W

oo

N3BageTe OT pypHaTa BCUYKM TaBu U
TeneHara ckapa.

3aTtBOpeTe BpaTaTa Ha (pypHaTa.
36epeTe noaunyms "CraTnyHo".
36epeTe Halt-B1coKaTa MOLLHOCT Ha
rpuna; Bk Kak da pabomume ¢
enekmpuyeckama gypHa, cmp. 26.
lMycHeTe chypHaTa 3a okono 30 MUHYTK.
W3kntoveTe dypHata; Bux Kak da
pabomume ¢ enekmpuyeckama pypHa,
cmp. 26

FpMn ¢ypHa

N

. M3BapeTe OT dhypHaTa BCUYKM TaBM M
TeneHara ckapa.

3aTtBOpeTe BpaTaTa Ha (pypHaTa.
36epeTe Halt-B1coKaTa MOLLHOCT Ha
rpuna; Bux Kak da pabomume ¢ epuna,
cmp. 33.

lMycHeTe chypHaTa 3a okono 30 MUHYTK.
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5. Wskniouete rpuna; Bux Kak da
pabomume ¢ 2puna, cmp. 33

Mo BpeMe Ha mbpBaTa ynotpeta 3a
HSAKOMKO Yaca MoraT [ja Bb3HUKHAT

MM 1 MMpu3Ma. ToBa e CbBCEM
HopmarHo. Ctasita TpsibBa aa e ¢
Aobpa BeHTUNaums 3a fa ce
npemaxHe nyLuieka u Mmpuamara.
/36sireaiiTe AMPEKTHO BAMLIBAHE Ha
M3NW3aLLMs NyLIeK  MUpu3mMa.
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[} Kak na pabotuTe ¢ koTnoHa

Oo6wa nHdopmauus 3a roTBeHeTO

HuKkora He mMbnHeTe TUraHa ¢ onno
Hap 1/3 ot obema my. He ocTasiiTe
KoTrnoHa 6e3 HabnoaeH e KkoraTo

HarpsiaTte onmo. lNpeHarpsTaTta
Mas3HWHa BOAM A0 PUCK OT noxap.
Hukora He onuTBaiTe ga notywute
€BEHTYaHO Bb3HUKHaN noxap ¢
Bopa! Ako onvoT ce nognanu, ro
MOKpWIATe C NPOTMBONOXAPHO 0Aeano
WNW BRaxeH napuan.. Msknoverte
KOT/IOHa aKo TOBa He NpeAcTaBnsBa
OnacHoCT 1 ce obageTe B noxapHara.

«  [lpeou mbpxeHe Ha XpaHWUTEMHM
NPOAYKTH, BUHATM TV NOACYLLABaNTE
po6pe 1 v NocTaBsnTe BHUMATENHO B
HaropeLleHaTa Ma3HuHa.
3ampaseHuTe xpaHu Tpsibsa ga ce
pa3MpassiT HaMbJIHO NPEAM MbPXKEHE.

*  He nokpuBaiiTe cbaa B KOWUTO
3arpsiBaTe onvo.

+  [locTaBsnTe TUraHUTE U TEHAKEPUTE
Mo TaKbB HAYWH, Ye LPbXKNTE UM fa
He W3NOXEeHW Ha ropeLuuHaTa ot
KoTnoHa. He noctaesite
HebanaHcMpaHn 1 NECHO HaKNMaHsLLM
Ce CbA0BE BbpXY KOTMOHa.

*  He nocraBsiTe npasHn CbL0BE U
TEHKEpM BbB BKITIOYEHNTE 30HM 3a
roTeeHe. ToBa MOXe Aa M noBpeay.

+  [lyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTeeHe 6e3
NocTaBsiHe Ha CbA UNW TeHZKepa
OTrope LUe NoBpeay ypeaa.
/A3kntoueTe 30HWTe 3a rOTBEHE cnej
NPUKNIOYBaHE Ha FOTBEHETO.

*  He nocTaBsiTe NNacTMacoBy 1
anyMMHVEBM CbA0BE BbPXY ypesa Tbi
KaTo NOBLPXHOCTTa My MOXe fa Obae
HaropeLleHa.

Pa3ToneHu BeLLecTBa OT TakbB BUL,
TpsibBa Aa ce nouncTBaT HedabaBHO.
Tesun cbaoBe He HuBa fa ce
13Mon3BaT 1 3a CbXpaHeHNe Ha XpaHa.
/A3nonasainTe camo TeHZXepu 1
Cb/J0BE C MNOCKO AbHO.

MocTaBsiiTe Cbpa3MepHO KONMNYECTBO
sifieHe B TeHMKepnTe W TUranuTe. o
TO3W HAYMH LLe CU CrecTuTe
W3NWLLHOTO YMCTEHE Ha Npensno
AneHe.

He noctaesiiTe kanayute Ha
TEHIKEPUTE M TUraHUTE B 30HNTE 3a
rOTBEHE.

MocTaBsiiTe TeHOXepWUTe Taka, Ye fa
Ca LieHTpUpaHm1 BbpXY 30HUTE 3a
roTBeHe. AKO enaete fja NnpeMecTuTe
TEHKepaTa BbpXy Apyra 30Ha 3a
roTBEHeE, 51 OBAMIHETE W npemecTeTe
BMECTO fja § MiTbarate.

CbBeTH 32 CTBbKNOKepaMUyHuUTe
KOTJIOHUN

CTbKrnokepammyHaTa NOBbPXHOCT €
TONNOYCTONYMBA U HE Ce Bnusie OT
ronemy TeMmnepaTypHu pasnikm

He nanonsBaiTe CTbKINOKepaMUyHaTa
NOBBPXHOCT KaTo MSCTO 3a
CbXpaHeHMe Ha NPOAYKTY UMK KaTo
AbCKa 3a psidaHe.

/A3nonasainTe camo TeHZXepu 1
TUraHu ¢ paBHu AbHa. Octpute
pb0OOBe 13gpackeaT NOBBLPXHOCTTA.
He n3non3BaiTe anymMmnHWeBy CboBe
¥ TeHgKepu. ANyMUHWST NOBpexaa
CTbKNOKepaMnyHaTa NoBbPXHOCT.

Pasnatoto apexe
MOXXE [1a NoBpeay
CTbKMOKepaMuyHaTa
MOBPBXHOCT M A
npeansByKa noxap.
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He n3nonseaiite
CbAOBE C BAMbOHATO
UNY U3MTBKHAMNO ABHO.

M3non3gaiite camo
TEHIKEPY W TUTaHM C
paBHu AbHa. Te
ocurypsisat no-gobwp
TONNOo6MEH.

AKO AMamMeTbPBT Ha
TEHIKepaTa e BTbpae
Manbk ce noxabdsiea
eHeprys.

WU3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

3

1 [oTBapcka nnova ¢ eauH npexkbesay 14-
16¢cm

2 [oTtBapcka nnoya c ABOeH
npekbeBay 21-23/12-14cm

3 TotBapcka nnoya ¢ eauH npekscaay 18-
20cm

4 YpbnxeHa rotapcka nnoda 17-19/26-
28cM e CUCbK Ha NPenopbYMTENHUTE
QMaMeTpyu Ha Cb0BETE, KOWTO CreaBa
pa 6baaTt 13nonaeaHn CbC CbOTBETHUTE
KOTMOHM.
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OMACHOCT:

BHumaBaliTe BbpXy nnoyarta ja He nagat
npeameTy. [lopu Mankv npegMeTy oT poaal
Ha ConHuLa Morat aa s noBpeadr.

He n3non3gaiiTte nnoyaTa ako e
HanykaHa. Bogata moxe fa npoteye
npe3 Teau NykHaTUHU U fa
npeam3BmMka KbCo CbeNHEHME.

B cnyyai Ha BuaMMma noepefa Ha
MOBbPXHOCTTa (Hanp. BUOUMM
NyKHaTWHI), N3KMioveTe He3abaBHO
ypera 3a Aa Hamanute 40 MUHUMYM
pucka OT TOKOB yaap.

CTbKMOKepaMUYHWAT KOTNIOH e 0bopyaBaH
¢ paboTHa namna v npeaynpeauTeneH
VHAMKATOP 3a HaropeLleHa 30Ha.
MpeaynpeanTEnHUST MHAMKATOP 3a
HaropelLleHa 30Ha 0603HavaBa no3nuusTa
Ha aKTMBHaTa 30Ha M NpoLbixaBa Aa
CBETU cnep, n3knoyBaHeTo n. Korato
MoyYaTa Ha KOTIoHa ce oxnaau
[0CTaTbYHO, 33 Ja Moxe Ja bbae
[OKOCHaTa C pbka, NpeaynpeanTenHuaT
WHAMKaTOp M3racea. MbxaykaHeTo Ha
npeaynpeanTenHus HankaTop 3a
HaropeLleHa 30Ha He e NoBpefa.

Bbp3oHarpsiBalLmuTe
CTBKMOKEPaMUYHI KOTIIOHM M3MbyBaT
SpKa CBETMMHA KOraTo Ca BKIHOYEHM.
He ce B3upaiiTe B ipkaTa CBETMMHA.

BkniouBaHe Ha KepaMU4HUTE NNo4n
KOHTpOJ'IepVITe Ha KOTNOHUTE Ce N3non3eart
3a pa60Ta ¢ nnouute. 3a fa JOCTUrHeTe



KenaHata MOLWHOCT 3a rOTBEHETO,
HaCTPOVITe KOHTpOnepa Ha CbOTBETHOTO
HUBO.

Huso
Ha
roTBeHe

HuBo
Ha
| rotseHe

U3knrouBaHe Ha kepamMUHUTE NIOYM
3aBbpTeTE KONYETO Ha NMoYaTa B No3nyus
W3KJ1. (Halt-ropHaTa nosuuus).

WU3non3BaHe Ha MynTUCErMeHTOBUTE

30HM 3a rOTBEHe

MynTcerMeHTOBMTE 30HM 3a FOTBEHE BM

no3BOMNSABAT U3NOM3BaHE Ha TEHKEPH C

pasnuyeH pasmep BbPXY efHa 1 Cblua

30Ha 3a roteeHe. [pu akTMBMpaHe Ha Te3n
30HM 3a FOTBEHE Hal-Hanpes, ce BKMYBa

Halt-BbTpELLUHaTa 30Ha.

1. 3a fa npomeHuTe aMameTbpa Ha
aKTMBHaTa 30Ha 3a roTBEHe, 3aBbpTETE
KOHTPOMHOTO KOMYe Mo Mocoka Ha
YaCOBHMKOBATA CTPErkKa.

2. TMpy NpoMsHa Ha paanyca Ha KOTMOHa
ce YyBa MpuLLpaKBaHe.

WU3kniouBaHe Ha MyNTUCErMEHTOBUTE

30HM 3a rOTBEHe

1. 3aBbpTeTe KonyeTo 06paTHO Ha
YaCOBHWKOBATa CTPenkKa KbM Hail-
ropHaTa nouyus (M3KYeHo). Benuku
CETMEHTM Ha 30HaTa 3a roTBeHe ce
W3kroyBat

1 Moaunyus 1
2 T[losuyms 2
3 Tlosuyms 3

Moanymn 2 3 Ha
MyTTUCErMEHTOBITE 30HM 3a
TOTBEHE He paboTsT
CaMOCTOSITENHO.
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[§ Kak na pa6oTute ¢ pypHata

OcHoBHa MH(popmaLua 3a roTBeHe,
neyeHe W rpuna

NMPEQYNPEXOAEHVE
&I’opemme MOBBPXHOCTM Morar fa
MPUYKHAT n3rapsiHus!
YpeobT MOXe Aia € ropeLy no Bpeme
Ha ynotpeba. Hukora He nunaitte
rOpeLUNTE ropenku, BbTPELUHUTE
4acTu Ha GhypHaTa, 3arpsiBauTte
eneMeHTM 1 T.H. [lpbXTe felata
Hapjaneu.
BuHarv uanonseaiite TepMOYCTONYMBY
PBbKaBULM NPK NOCTaBSIHE UK
n3BaxaHe Ha SICTUs B/OT ropeLyata

dypHa.
OMACHOCT:

BHumagaliTe npu oTBapsiHe Ha BpataTa,
Bb3MOXHO € ObnBaHe Ha ropeLya napa.
M3nu3allata napa Moxe fa onapu
pbLeTe, TMUETO U/MNK 04UTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

*  [3nonsBaiite NOAXOLALLM METAMHM
CbOBE C He3aneneallo NokpuTue,
anyMUHUEBW KOHTEMHEPU UMK
TONMOYCTOMYMBI CUNKOHOBY
hopMUYKA.

*  M3nonsBaiite Bb3MOXHO Hait-0obpe
NPOCTPaAHCTBOTO BbPXY NOCTaBKaTa.

+ [locTtaBeTe hopmarta 3a neyeHe no
cpegarta Ha padra.

«  [lpeau aa nycHeTe (hypHaTa unm
rpuna, n3bepeTe NpaBuIHaTa no3nuus
Ha padhTa. He npoMeHsinTe nosuymsTa
Ha padhTa JokaTo hypHaTa e ropeLua.

«  [lpbxTe BpaTaTa Ha pypHaTa
3aTBOpEHa.

CbBeTH 3a U3nu4aHe
+  O6paboTBaHETO Ha NuneTa, NyMKA 1
efpv napyeta Meco C NIMMOHOB COfl,
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YepeH nunep 1 apyrv nogobHM npeam
roTBEHETO NogobpsABaT NEYEHETO.

*  [leyeHeTO Ha Meco C KOCTUTE OTHEMA
okono 15 go 30 MMHYTV NoBeye
OTKOJKOTO CBLLOTO KONMYECTBO
06e3KoCTEHO MECO.

+  Bceku caHTMMeTbp OT aebennHata Ha
MecoTo OTHeMa npnbnmuanTenHo 4 1o 5
MVHYTM NeYeHe.

«  OcraBeTe MecoTO BbB ¢hypHaTa 3a
okono 10 MWHYTK creg KaTo ro
npuroteuTe. COKbT Ce pa3npegens no-
£06pe no LsnoTo neYeHo Meco 1 He
noTW4a, KOraTo ro paspsi3eate.

*  Pubarta Tpsbea fa ce nocTasu B
cpefata Ha onHus padgT B
TEPMOYCTONYMB Cbf,.

CbBeTH 3a 3an1yaHe

Korato mecoTo, pubaTa nnv nuneLkoTo ce

3anuyar, Te 6bp30 NOTbMHSBAT, UMaT

xybaBa Kopuyka 1 He ce 13cyLuaBar.

MbpXonK, WHLIYETa 1 HAZEHVYKN Ca

0Cc0BeHO NOAX0AALLM 3a NeYeHe Ha rpun,

KaKTO W 3eNneHYyL C BUCOKO BOHO

CbbpPXaHWe KaTo Hanp. AOMaTK W NyK.

+  Pasnpepenete napyetarta, KOUTO Le
neveTe BbPXY TENEHNS rpun unu B
TaBaTa 3a neyeHe ¢ TeneHus rpun
kaTo 3aeTOTO MPOCTPaHCTBO He brBa
[ia peBuLLaBa pa3Mepa Ha
Harpesartens.

*  [Inb3HeTe TeneHus rpun Ny Taeata ¢
rpyna Ha XenaHoTo HUBO Ha hypHaTa.
Ako neveTe BbpXy TENEHUS rpun,
NTb3HETe TaBaTa Ha AOMHWS padT 3a
Aa cbbupa MasHuHaTa. 3a no-necHo
noyncTeaHe fobaseTe BoAa B TaBaTa
3a MasHuHara.



Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe camo

XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO MeveHe.
He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTta 4acT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

Kak pa pabotute ¢ enektpuyeckata
thypra
WU360p Ha TemnepaTypa u pexum Ha
paboTa

1 CenekTop 3a hyHKUMNUTE

2 CenekTop 3a TepmocTaTa

®ypHaTta Bu e 0bopyaBaHa ¢ u3kavaLy

Kom4yeTa, KOMTO Ce NoKa3BaT HaBbH Npw

HaTUCKAHETO UM.

1. HaTucHeTe HaBbTpe 3a Aa M3kapate
KOMYeTO ¥ Cref, ToBa ro 3aBbpTeTE 3a
[a HanpasuTe enaHaTa HacTpomka.

2. KoraTo npouechT Ha roTBeHe 3aBbpLLM,
HaTMCHETE KOMYeTo HaBBLTPE.

1. HacTpoitTe konyeTo 3a Temnepatypata
Ha xenaHaTa Temneparypa.

2. HactpoiTe kon4eTo 3a hyHKLMMTE Ha
KenaHus pexum Ha pabora.

» ®ypHaTa ce 3arpsiBa 40 HacTpoeHaTa

Temnepatypa 1 g nogabpxa. Mpes sBpeme

Ha HarpsiBaHeTo, Namnata Ha
TemnepaTypata 0CcTaBa BKIHYEHA.
UskniouBaHe Ha enekTpuyeckara
ypHa

3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a (yHKLUMUTE U
TepMocTaTa B U3KIio4YeHa noanums (rope).
BaxHo e aa nocTaBuTe NpaBumHo
TeneHaTa ckapa BbpXy TeneHaTta peLeTka.
TeneHarta ckapa TpsibBa fa 6bae
nocTaBeHa Mexay TeNeHNTe pefoBe KakTo
€ NMokasaHo Ha ¢urypara.

He ocTaBsiiTe TeneHarta ckapa Aa ce
obnsra Ha 3agHaTa CTeHa Ha ypHaTa.
Mnb3HeTe TeneHaTa ckapa B NpeaHaTa
4acT Ha padhTa v 51 3aKpeneTe ¢ nomoLyTa
Ha BpaTaTa 3a fja nonyuute fobpu
pesynTaTv OT NEYEHETO Ha rpwsl.

Pexumu Ha paboTa

MokasaHuaT TyK pea Ha onepaTvBHUTE
PEXMMM MOXeE [ia Ce pa3nuyasa ot
noapeabaTa BbPXy BalLNs ypeq.

[opeH 1 foneH HarpeBaten

— ['OpHUAT ¥ JONEH HarpeBaTen
paboTsT. AneHeTo ce 3arpsiBa
€[HOBPEMEHHO OTrOpe M 0TAONY.
Hanpumep e poaxogsuo 3a
KekcoBe, DaHuLIM 1N KEKCOBE W
Kaceponu BbB POpMHU 3a NMeyeHe.
MeyeTe camo eaHa TaBa.
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[onHo HarpsiBaHe

PaboTn camo AONHOTO HarpsiBaHe.

lMopgxopAwo e 3a nuua v 3a

— MOCTENEHHO 3ann4yaHe Ha SCTUETO
s oTgony.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce

W3M0N3Ba 1 3a TECHO NapHoO

e MoYKUCTBAHE.

[onHo/ropHo HarpsiBaHe ¢ BEHTUNATop
['OpHOTO M AONMHOTO HarpsiBaHe
Nnoc BeHTUnaropa (Ha 3agHata
CTeHa) paboTaT. [OpemsT Bb3ayxX
ce pasnpegens 6bp3o w3 usnata
(hypHa C NOMOLLTa Ha BeHTMraTopa.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

]

aboT ¢ BeHTURaTop
% OypHarta He ce 3arpsisa. Pabotu
)

camo BeHTUNAaTopa ( Ha 3agHaTa
CTeHa). 3ampa3seHata rpaHynvpaxa
XpaHa ce pasmpassisa 6aBHO Ha
CcTaiHa TemMnepaTypa, a roTBeHaTa
XpaHa ce oxnaxaa.

BeHTunaumoHHo HarpsBaHe

Pabotu BeHTUNATOPHO HarpsiBaHe
( Ha 3apHaTa cTeHa).
l"opelmaT Bb3gyx ce pasnpeaens

o 6bp30 M3 Usinata ypHa ¢ NomoLLTa
&6 Ha BeHTMNaTopa. B noseyeTo
) C/ | Crnyyau He e Hy)XHO NpenBapuTeNHO
3arpsiBane. Mogxopswo 3a neveHe
Ha SICTUSI Ha Pa3NUYHN HUBA Ha
padra. Moaxoaswo 3a neyeHe ¢
noBeYe TaBw.
Taau yHKLms TpsibBa Aa ce
W3Monasa 1 3a NecHo NapHo
Nno4MCTBaHE.

"3D" dyHKUMA
— ['OpHOTO U I0NHOTO HarpsiBaHe u
BEHTUNATOPHOTO HarpsiBaHe (Ha
— 3agHata cteHa) pabotar. Actueto
Ce n3nu4a paBHOMEpPHO 1 6bp30

oTBCsKbAE. MeveTe camo egHa
TaBa.
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Lsin rpun
A

T'onemMusIT rpun Ha TaBaHa Ha
typHaTa pabotu. Moaxoasy e 3a
npenuyaHe Ha ronemMy Konu4ecTBa
MECo.

+  3a3annvaHe, noctasete
CpefeH nnu ronsam
pasmep nopuum Ha
npaBuIiHo
no3VNLMOHMPpaHus padT,
noa HarpeBaTens Ha
rpuna.

*  Hactpoite
Temnepatyparta Ha
MaKCUMaITHO HUBO.

+  O6bpHeTe xpaHara,
cnep kato usteve
nornoBuMHaTa OT BPEMETO
3a 3annyae.

['pun+BeHTUNATOP

ww

b

EdhekTbT OT NeyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBa 0ce3aeM KaTto Npu MbIHKA
rpvn.

*  3a 3annyaHe, nocraseTe
MasbK Unu cpegeH
pasmep nopuum Ha
npaBuiHoO
NO3ULIMOHMPaHUS padr,
noA HarpesaTens Ha
rpuna.

*  HactpoiiTe xenaHata
Temnepartypa.

+  O6bpHeTe xpaHara,
cneq KkaTo usTeve
nomnoBKHaTa OT BpEMeTOo
3a 3anuyaHe.



W3nonaeaHe Ha YacoBHMKa Ha (hypHaTa
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HacTpoiteaLy, 6yToH
CumBon Griok1paHe Ha KnaBuLLK
C1MBON 4YaCOBHMK

CumBon 3a cunata Ha 3Byka Ha
anapmata (Moxe aa He ce npegnara 3a
Bawwums npoaykT.)

CuBOI 33 EKONOMMYEH PEXMM

ByToH nnioc

ByToH MuHyC

CumBon 3a BpeMeBM OTPs3bK

Cumeon anapma

CumBon 3a kpall Ha BpeMETO Ha roTBeHe
CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe

Konue 3a nporpamu

B W N =

= O 0 N O O
o
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MakcManHoTo Bpeme Ha roTBeHe,
KOETO MOXe [la HacTpouTe 3a kpaii Ha
TOTBEHETO € 5 yaca u 59 MUHyTH.
Mporpamara 61Ba oTkasaHa B cny4an
Ha NpekbCBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo.
TpsibBa fa npenporpamupate
(ypHara.

3

[Mpu HacTpoliBaHe Ha aucnnes
NPUMUrBaT CbOTBETHUTE CHMBOMM.
TpsibBa fa u3yakate Manko npeam
HaCTPONKNTE Aia CTaHaT akTMBHM.

KO He € HanpaBeHa HMKaKBa
HacTpoiika 3a roTBeHe, He MoXe fa ce
HaCTPOW 4acbT OT [ieHA.

]

KO Ce 3afiafie BpeMe 3a rotBeHe npu
Ha4arnoTo, No BPpemMe Ha roTBEHETO ce

E——E—

NoKa3Ba 0CTaBallloTo Bpeme.

loTBeHe npu 3agaBaHe Ha BpeMeTo

3a roTBeHe;

MoxeTe ga HacTponTe (pypHaTa Taka, Ye

[ia cripe B Kpasi Ha MOCOYEHOTO BpeMe KaTo

HaCTpoWTe BPEMETO 3a NPUroTBSIHE Ha

Tanmepa.

1. WN3bepeTe thyHKUMSATA 3a rOTBEHE.

2. [okocsaiite ® pokato cumeonbT ce
noKaxe Ha AVCnnes Ha BpemMeTo 3a
roTBEHE.

3. 3apalTe BpeMeTO 3a roTBEHE C
GyToHNTE = / =,

» » Cneq kaTo yCTaHOBMTE BPEMETO 3a

roTBEHE Ha aucnnes ce nokassat

HenpekbeHaTo cumBonbT 12 v Bpemero.

4. TocTaBeTe SCTMETO BLB (hypHaTa 1
3ajalTe Temneparypa c Kon4yeTo 3a
Temnepatyparta. [0TBEHETO Lie
3amnouyHe.

» BpemeTo 3a roTBeHe 3anoyBa fa ce

0T6pOsiBa Ha AVCnnes npu 3anoyBaHe Ha

FOBEHETO M Ce OCBETABAT BCUYKM YacTH Ha

cumBoOna 3a Bpeme. 3afafeHoTo Bpeme 3a

roTBEHe Ce pa3fens Ha 4 paBHM YacTu U

KoraTo 3aBbpLUK BPEMETO 3a BCsKa OT THX,

C€ M3KNIYBa CbOTBETHA YaCT Ha CMBONA.

3a Ja MoXeTe NnecHo Aa pasbepeTe

CBHOTHOLLEHMETO Ha OCTaBALL0TO BpeMe 3a

roTBeHe KbM 06LLOTO BpeME 3a roTBEHE.

3apaBaHe Ha Kpasi Ha BpemeTo 3a

roTBeHe 3a No-KbCEeH Yac;

Cnep kaTo HacTpouTe BPEMETO 3a rOTBEHE

Ha TaliMepa, MOXeTe Aa 3afafeTe Kpas Ha

BPEMETO 3a FOTBEHE Ha NO-KbCEH Yac.

1. WN3bepeTe hyHKUWsITA 3a rOTBEHE.

2. [okocsaiite & pokato cumeonbT ce
noKaxe Ha AVCnnes Ha BpemMeTo 3a
roTBEHE.

3. 3apalTe BpeMeTO 3a roTBEHE C
GyToHNTE = / =,
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» » Cneq kaTo BPEMETO 3a roTeeHe 6bae
ycTaHoBeHo, cumBonbTH ce nokassa Ha
Aucnnes 3a NoCTOSHHO.

4. Nokocsante® gokato cumeonbT= ce
noKaxe Ha aucnnes 3a kpast Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE.

5. Hatuckaitte GytoHnTe =4+ /== 3a fa
3ajapeTe kpasi Ha BpEMETO 3a FOTBEHE.

» Cneg kaTo 3agageTe BpemeTo 3a

roTBEHe, Ha Aucnnes ce nokasgat

HenpekbeHaTo cumeombT P, cumsonsT =

v rpadpmkaTa 3a Bpeme. Cnep 3anoysaHe

Ha MPUroTBAHETO, CUMBONTLT | M3yesBa.

6. [locTaBeTe ACTNETO BLB PypHaTa 1
3ajalTe Temneparypa c Kon4yeTo 3a
Temnepatyparta. [0TBEHETO Lie
3amnouyHe.

» TaiMepbT Ha (hypHaTa aBTOMaTUYHO

U34McnsaBa HayanHMsa Yac Ha roTBEHEeTo

KaTo U3Baxaa NPOALINKUTENHOCTTA Ha

roTBeHe OT KpanHUA Yac, KOWTO cTe

HacTpounu. 3bpaHnat pexnm ce

aKTMBMpa Npu BOCTUraHe Ha Yaca 3a

CTapTUpaHe Ha roTBEHETO W (hypHaTa ce

HarpsiBa [0 3afjageHata Temnepartypa.

Taau TemnepaTtypa ce Noaabpxa Ao kpas

Ha roTBEHETO.

» BpemeTo 3a roTBeHe 3anoyBa fa ce

0T6pOsiBa Ha AVCnnes npu 3anoyBaHe Ha

FOBEHETO M Ce OCBETABAT BCUYKM YacTH Ha

cuMBONa 3a Bpeme. 3afafieHoTo Bpeme 3a

roTBEHe Ce pa3fens Ha 4 paBHM YacTu U

KoraTo 3aBbpLUK BPEMETO 3a BCsKa OT THX,

C€ M3KNIYBa CbOTBETHA YaCT Ha CMBONA.

3a Ja MoXeTe NnecHo Aa pasbepeTe

CBHOTHOLLEHMETO Ha OCTaBALL0TO BpeMe 3a

roTBeHe KbM 06LLOTO BpeME 3a roTBEHE.

7. Cnep 3aBbpLUBaHE Ha FOTBEHETO Ha
avcnnes ce nokasea "End* (Kpai) n
TaliMepbT U34aBa 3BYKOB CUrHan.

8. 3BYKOBMAT NpedynpeauTeneH curHan
3ByYM 2 MUHYTK. 3a ga cnpeTe
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anapmara, HaTUCHETe NPON3BONEH
OYTOH. AnapMeHuST curHan Le cnpe u
LLie Ce NOKaXe TEKYLLOTO BpeMe.

KO HaTMCHeTe Npou3BoneH 6yToH
B Kpasi Ha anapMeHus curHar,
(hypHaTa 3anoysa paboTa OTHOBO.
3aBbpTeTe byTOHa 3a
Temneparypa 1 yHKLMOHaNHWs
OyTOH Ha no3uywus "0" (u3kn.), 3a
[Aa U3KknioumuTe dypHata 1 aa
npeaoTBpaTUTE NMOBTOPHOTO i
3ageiicTBaHe B kpasi Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTUBMpPaHe Ha 3aKMYBAHETO Ha

OyTOHUTE

MoxeTe aa npeLoTBpaTNTe M3NON3BAHETO

Ha (hypHaTa Ype3 aKT1BMpaHe Ha

(hyHKUMSITa 3a 3aKntouBaHe Ha OyToHuTE.

1. [lokocBaiiTe i= [0KaTO CUMBOITLT (1) Ce
nokaxxe Ha aucnnes.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (13KI1.).

2. [HokocHeTe GytoHa %, 3a Aa
aKTMBMpaTe 3aKI4BaHeTo.

» Cnep KkaTo 3akntoyBaHeTo Ha ByToHUTe

Obae aTvBMpaHo, Ha Aucnnes ce nokasea

"On" (BKI1.), a cumBonbT (4 ocTaBa aa

CBETM.

ByToHWTe Ha dhypHaTa He
(hYHKLMOHMPAT NPy aKTUBMPaHO
3aKnoYBaHe. 3akniYBaHeTo Ha
ByTOHMTE He MOXeE fa Ce OTMEHU B
cryyai Ha noBpea B 3aXpaHBaHETO.

3a na peaktTuBMUpaTe 3aknYBaHETo

Ha OyTOHUTE

1. [lokocBaliTe i OKaTO CUMBONLT (& ce
noKaxe Ha aucnnes.

» "On" ("BkntoyeHo") ce noka3ga Ha

puennes.

2. [leakTvBupaliTe 3aKniO4BaHETO Ha
OyTOHWTE Ype3 HaTHCKaHe Ha ByToHa™=.

» "OFF" ("M3KINOYEHO") we ce nosisu

crnep KaTo 3akMo4BaHETO Ce AeaKTUBMpa.



HacTpoiBaHe Ha anapmaTa
Moxe fa 13nonasaTe YacoBHWKa Ha
(hypHaTa 3a BCAKaKBO NpeaynpexaeHue
WNW HaNOMHsIHE M3BBH Nporpamarta Ha
roTBEHE.
Anapmata He 0Ka3Ba HIKaKBO BNusiHME
BbPXY PyHKUMMTE Ha ypHaTa. Ta ce
13n0N13Ba Camo KaTo NpeaynpexaeHve.
MoxeTe fa 51 u3non3eate, korato uckate
fa 0ObpHeTe ACTMETO B onpeaeneH
MOMEHT. TallMepbT u3gasa 3ByKOBO
npesynpexaeHne B Kpas Ha 3afafeHoTo
BpeMme.
1. [okocsaiiTe (5 [OKaTO CUMBONTBT L ce
noKaxxe Ha gucnnes.

CnupaHe Ha anapmara;

1. [okocBaiiTe (2 fokaTo CUMBONBT £ ce
nokaxe Ha ycnnes v 3a aa cnpete
anapmara.

2. HatucHeTe v 3agpbxTe OYTOHa ™=
JokaTo ce nokaxe"00:00".

lMoka3sea ce YacbT Ha anapmara. Ako

CTe HaCTpOWNM eaHOBPEMEHHO Bpeme
Ha roTBeHe U anapma, Ha aucnnes ce
noka3ea no-KpaTKWAT Nepuop.

MakcKManHoTo Bpeme 3a
anapmarta Moxe Aa e 23 yaca u
59 MUHYTW.

2. 3apaiTe NPOLBIPKUTENHOCTTA Ha
anapmara kaTo uanonssate OyToHuTE
-

ByToHuTe ¢ dhyHKUMMTE 32
anapMeHus TOH, Yaca, SpkocTTa
Ha gucnnes u 6yToHuTE 3a
Temneparypata TpsibBa aa ca Ha
nosuums 0 (U3KI).

» CMMBOMBT ) OCTaBa fja CBETH, a
BpPEMETO 3a anapma ce nokassa Ha
Aucnnes Cneq yCTaHOBAIBAHETO My.

3. B Kkpas Ha 3aafeHoTo BpeMe 3a
anapma CMMBOITbT £ 3anoyBa Aa
NPUMWrBa 1 Ce YyBa 3BYKOBO
npeLynpexaeHue.

UskniouBaHe Ha anapmara

1. 3BYKOBWAT NpeaynpeanTeneH curHan
3ByYM 2 MUHYTK. 3a ga cnpeTe
anapmarta, HaTUCHETe NPON3BONEH
OYTOH.

» AnapMeHUsIT CurHan Lue cnpe v Lwe ce

noKaxe TEKyLLOTO BpeMe.

MpomsHa Ha anapmeHUs TOH

1. [lokocBaiiTe = JOKATO CUMBOTLTY Ce
noKaxe Ha aucnnes.

2. PerynupaitTe xenaHws anapMeH TOH €
nomoLLTa Ha 6yToHNTe =/ ==

3. He cnep obnro 3agafgeHunsT ToH ce
aKTuBmpa.

» M30paHusT TOH Ha anapmMarta Lue ce

nossu kato "b-01", "b-02" unn "b-03" Ha

puennes.

MpomsHa Ha Yaca oT feHs

3a ;a NnpomMeHnTe HaCcTPOEH Npeam Toea

vac:

1. [lokocBaiiTe = foKaTo CUMBOMBLT & ce
noKaxe Ha aucnnes.

2. 3apaiTe BPeMeTO OT AEHS C NOMOLLTa
Ha BYTOHNUTE == /m=.

3. He cnepg obnro 3agageHoTo BpeMe ce
aKTuBmpa.

UkoHOMUYEH pexnm

MoxeTe 4a cnecTute eHeprusi ¢
MKOHOMMYEH PEXMM N0 BPEME Ha rOTBEHE
ype3 3afjaBaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE Ha
(bypHara.

PeXvMbT 3aBbpLUBA FOTBEHETO C
BbTpELLHaTa TemMnepaTtypa Ha pypHaTa
KaTo M3KNKOYBa HarpeBaTennTe Npeam kpas
Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

3afaBaHe Ha UKOHOMUYEH PEXUM
1. [lokocBaiiTe cMMBONa & 0KaTO Ha
ANCTNes ce NoKaXe CYMBOMbLT €co.
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» Ha guennest ce nokasea "OFF" (M3KI1.).

2. AKTVBMpaiiTE MKOHOMUYHWS PEXUM
ype3 fokocBaHe Ha ByToHa 4.

» Cneg kaTo 3aknio4YBaHETo Ha byToHUTE

Obae aKTvBMpaHo, Ha Aucnnes ce nokassa

"On" (BKJ1.), a cuMBOMBT €CO OCTaBa fa

CBETW.

[leakTBMpaHEe HA NKOHOMUYHMA

pexum

1. [lokocBaiiTe cMMBONa 3 JOKATO Ha
ANCTNes ce NoKaXe CYMBOMbLT €co.

» "On" ("BkntoyeHo") ce noka3ga Ha

anennes.

Tabnuua c BpemeTo 3a roTBeHe

BpemeTpaeHeTo B Tasu Tabnuua ca ¢
OpUEHTMPOBbYHa Lien. B
[1e/ICTBUTENHOCT BpEMETPaeHETO
MOXe Aa Bapupa B 3aBUCMOCT OT
XpaHata, jebenuHara, Tuna u

npeanoynTaHmATa BU Ha rotBeHe.

2. [leakTvBmpanTe MKOHOMUYHIS PEXNM
Ype3 AOKOCBAHE Ha OYTOHa ™=.

» "OFF" ("M3KINOYEHO") we ce nosisu

crnep KaTo 3akMo4BaHETO Ce AeaKTUBMpa.

3afjaBaHe Ha ApKoCTTa Ha gucnnes

(Ta3u onuusa e no n3dop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawms npogykr.)

1. [lokocBaiiTe = JOKATO Ha gucnnes ce
nokaxatd-01 unmn d-02, nnnd-03 3a
OTYMTaHe Ha SIpKOCTTa My.

2. 3apaTe xenaHata APKOCT C NOMOLLTa
Ha BYTOHNUTE == /==,

» He cnep obnro 3agageHoTo Bpeme ce

akTueupa.

MeyeHe u 3annyaxe
9 [TbpBTO HMBO Ha hypHaTa € AONHOTO.

Kekcose BbB EgHo HuBo ey 2 180 40 ...50
copma*

| Magnabaria® | Epowmso | (] 2 ] 0 | 2.3
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| Munewiw 6yt
(kacepon) 250/make, cnen

ToBa 190

(**) 3a npouecuTe Ha roTBeHe, KOUTO
WM3NCKBAT NpeJBapUTENHO 3arpsiBaHe, B
Ha4anoTo Ha npoveca npeaBapuUTenHo
3arpeiiTe (hypHaTa, 4oKaTo JOCTUIHE

10°C 1 HamaneTe BPeMeTO Ha roTBEHE.
Hanoete cnoeseTe TECTO CbC COC
HanpaBeH OT MNSKO, ONWO, ALa 1
KMCeno Msiko.

3afafeHata TemnepaTypa.
CbBetu MpPU NeYeHe Ha KeKC

AKO KEKCBT € TBbPAE CyX, yBenuyeTe
TemnepaTtypata ¢ okono 10°C u
HamarneTe BpeMeTO Ha roTBEHe.

AKO KeKCbT € BnaxeH, u3nonssante
no-Masko TEYHOCT Unv HamarneTe
TemnepaTtypata ¢ 10°C .

AKO KEKCbT MOTbMHee TBbPAE MHOMO
0Trope, ro NocTaBeTe Ha No-AoneH
padT, HamaneTe Temnepatypara 1
yBEnu4eTe BpEMETO Ha rOTBEHE.

Axo e fobpe oneyeH OTBBPTE, HO
nenHe OTBBH, M3NON3BalTe No-Marnko
TEYHOCT, HamManeTe Temneparyparta u
yBEnu4eTe BpEMETO Ha rOTBEHE.

CbBeTH Npy NeyeHe Ha 6aHuLa

Axo 6aHuMLaTa e TBbpAE CyXa,
yBenuyeTe Temnepatypara ¢ 0Kono

Ako 6aHuLaTa ce neve TBbpAE ABAIO,
BHWMaBaliTe gebennHata Ha 6aHuuaTa,
KOSITO CTe NpUroTBMnu Aa He
HaaBWLWaBa gbnboynHaTa Ha TaBarta.
Axo 6aHuMLaTa noYepHee OTrope, a
0TZONy e HegoneyeHa, Tpsbea aa
BHMMaBaTe fa He M3nonseate TBbpae
MHOTO COC B JONHaTa YacT Ha
HaHuuarta. Onutaiite ga
pasnpeaennTe paBHOMEPHO coca
MeXay W BbpXy CroeBeTe Ha
GaHuuaTa 3a pa3BOMEPHO M3NNYaHe.

MeyeTe GaHnLaTa CbrmacHo pexuma u
emneparypata, nocoyeH! B
abnuuara 3a roteeHe. AKo [orHaTa

4acT BCe OLLE He € M3neyeHa

[I0CTaTbYHO, 1 MOCTABETE eANH padT

no-Hagony Bbe (hypHaTa crneasalyms

MbT.
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CbBeTu 3a NpMroTBsHe Ha

3eneHYyum

* Ao 3eMeHJYKOBHTE ACTUS OCTaHaT
©e3 TEYHOCT U1 CTaHaT TBbPAE CyX¥, TO
IV NPUroTBAITE B TUraH C kanak
BMECTO B TaBa CrieABaLLys MbT.
3aTBOpEHNTE CbAOBE 3aMna3eaT coka
Ha cTveTo.

*  AKO 3eMeHYYKOBMTE ACTUS He Ce
nanuyat fobpe, rv ceapeTe
MpeBapUTEeNHO WM M NOLroTBeTe
KaTo KOHCepBHpaHa XpaHa 1 cneg
TOBa NMocTaBeTe BbB (hypHaTa.

Kak na pabotute ¢ rpuna
NPEOYNPEXOEHWE

Mo Bpeme Ha neyeHeTo 3aTBOpETE
Bpartara Ha qypHara.

[opeLLuTe NOBBLPXHOCTW MOraT Aa
MPUINHAT U3rapsHus!

loTBapcka nnova 3a neveHe
MeyeHe ¢ €JIEKTPUYECKn rpun

BknioyBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a hyHKLMMTE 0O
KeNnaH1s CUMBOI rpun.

2. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHaTa
TemnepaTypa 3a neyeHe Ha rpun.

3. [p1 HeobX0LMMOCT, M3BLpLLETE
npeLBapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTH.

» JlamnuukaTa 3a TemnepaTypata CBETBa.

U3kniouBaHe Ha rpuna
1. 3aBbpTeTe PYHKUMOHANHOTO Konye B
U3KIOYEHa Nounyus (rope).

Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
& XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe camo
XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO MeveHe.
He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

25...35 .
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MopabpxaHe U rpuxa

O06wa nHdopmayms

OnepaTuBHUAT XVBOT Ha ypepa Lie ce
YIbIKK, @ YeCTO cpeLLjaHnTe npobnemm
LLie HaManesT ako YpedbT ce No4YncTea
PELOBHO.

OMNACHOCT:

VI3knioyeTe ypepa OT 3axpaHBaHeTo Mnpu
no4yncTBaHe 1 nogapwLKKa.
ColuecTtByBa puck 0T TokoB yaap!

OMACHOCT:

Mpenw 12 NoUMCTUTe ypesa, ro 0cTaBeTe
712 N3CTUHE.

lopeLLuTe NOBBLPXHOCTM MoraT Aa
NPUYMHAT U3rapaHus!

Cnep BcsiKO Mon3BaHe NOYUCTBANTE
ypena pobpe. Mo T031 HauMH BCSKaKBY
OCTaTbLM OT rOTBEHETO Ce NouYnCTBaT
No-NecHo 1 ce n3bsrea N3rapsHeTo UM
Nnpu CnefBalloTo NoN3BaHe Ha ypeaa.
3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He ca
HeoOXoaMMM crieLmanHy NoYnCTBaLLy
npenapartu. 13non3gaiite Xnagka Boga
¥ U3MVBEH Npenapart, Mek napLan unm
rbba 3a nouncTeaHe Ha ypHaTa u g
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.
BHumaBaiiTe nanuiiHaTa Boga ga
6bae pobpe noacylleHa cneg
NOYNCTBAHETO, a BCAKAKBM Pa3nsiTy
TEYHOCTW He3abaBHO fa Obaat
NOACYLLaBaHM.

He u3nonasaiTe TBbpAN METaMNHU
4eTkM 1 abpasmnBHM NOYNTBALLM
MaTepuanu 3a aa nouncTuTe
CTbKMNeHust kanak. ToBa Moxe [1a
noBpeay CTbKNeHaTa NOBbPXHOCT.

TMOBbPXHOCTTA MOXE A CE NOBPEAN
0T HAKOW MOYMCTBALLYM NpenapaTi v
Matepuani.

He v3nona3eailTe arpecnBHm
MOYMCTBALLM NpenapaTy,
npaxooBpasHi/kpeMoobpasHi
npenapaTti Unn oCTpu NpeaMeTy npu
MOYUCTBAHETO.

He n3non3eailTe napouncTaykm 3a
noYKCTBaH Ha ype[a, Thbil KaTo TOBa
MOXe [a Npean3Bika TOKOB yaap.

MounctBaHe Ha KOTNOHA
CTbKnokepamMyHU NOBBPXHOCTH
3abbpLieTe CThKNOKepaMuyHaTa
MOBBPXHOCT C NOMOLLTA Ha HaBNaXHEHe
CbC CTbAEHa BoAa napuan no TakbB HauvH,
Ye Mo Hesl Aa He ocTaBaT Cneau oT
n3muBHUS npenapar. MoacyLweTe ¢ Mek Cyx
napyan. OcTaTbYHMAT MaTepuan MoxXe Aa
MOBPEAN CThbKIOKepaMU4HaTa NOBbPXHOCT
Npy CNEABALLOTO MOM3BaHE Ha KOTINOHMTE.
3acbxHanuTe ocTaTbuy no
CTbKIOKepaMnyHaTa NOBbPXHOCT B
HWKaKbB Cryyaii He 61Ba Aa ce YerbpTaT ¢
OCTPY YETKM, CTOMaHEeHa Ten 1 nofobHM.
Kanumesnte neTHa (XbNTW Ha UBST) ce
npemaxaaT € Marko KOfM4eCTBO OLeT Unu
NIMMOHOB COK. MoXeTe CbLLO Taka Aa
nonagate NoAXOAALLM 3a LienTa npenapartu.
AKO NOBBPXHOCTTA € CUIMHO 3aMbpPCEHa,
HaHeceTe NOYMCTBALLMAT npenapart ¢ rbba
¥ u3vakanTe ga nonve gobpe. Cnep ToBa
noyncTeTE NOBBLPXHOCTTA Ha NfoTa ¢
BNaXeH napuan.
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paH Ha 3axapHa OCHOBA KaTo MbCTa
cMeTaHa 1 cupon Tpsibea aa 6baart
TOYUCTEHN BBP30 Npeay
NOBBLPXHOCTTA [1a ce oxnaau. B
NPOTUBEH CNyYail puckyBaTe
CTbKIMOKepamMuyHaTa NoBbPXHOCT Aa

Ce nospean nepMaHeHTHO.

[MOBBPXHOCTHOTO MOKPUTME MOXE fa Ce
006e3LBEeTH NEKO C TEYEHNE Ha BPEMETO.
ToBa He ce 0Tpa3sBa Ha paboTaTa Ha
npoaykTa.
Obe3uBeTABAHETO M NeTHaTa no
CTbKMNOKepaMnyHaTa NoBPBLXHOCT Ca
HOPMasTHO SIBNeHMe, a He AedhexT.
MouncTBaHe Ha KOHTPOJTHUA NaHen
lMouncTeTe KOHTPONHUS MaHen 1 konyetaTa
C BNaXeH napuan v nofacyLuete.
@Ie ceansiite 6yToHuTe/konyeTara 3a
a NOYUCTUTE KOHTPOITHUS MaHen.
ToBa MOXe Aa NoBPeay KOHTPOIHWS!
naxen!

MounctBaHe Ha (pypHaTa

3a noyncTBaHe Ha CTpaHU4HaTa

CTeHa

(Ta3u onuusa e no n3dop. Moxe pa He ce

npeanara 3a Bawms npogykr.)

1. CearneTe npegHata YacT Ha
CTpaHN4HaTa peLueTka kaTo s
n3gbpnate B Nocoka obpaTHa Ha
CTpaHN4HaTa CTeHa.

2. WagbpnaiTe KbM Bac 3a Aa u3Bagute
peLleTkaTa Lokpaii
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Katanutnyen emann
(Ta3u onuusa e no n3dop. Moxe pa He ce
npeanara 3a Bawms npogykr.)
BbTpeluHuTe CTpaHnyHmu cTeHn (A) nivnu
3apHaTa cTeHa (B) Ha Bawums npogykTt
Morart 4a 6baT NoKpUTH C KaTanuTuyeH
emain. Katanutnynm cTeHn umat nek
MaTOB LBAT ¥ LUyNnecTa NoBbPXHOCT.
Katanutuunute cTeHn Ha dypHaTa He
HuBa pa ce uuctar. WynnecTaTa
MOBBPXHOCT Ha KaTaNNTUYHUTE CTEHN Ce
CamOomo4MCcTBa aBTOMATUYHO KaTo
abcopbupa v npeobpasyBa npbCknTe
Mas3HWHa (napa W BbrepogeH Auokeua).

INecHo napHO noyncTBaHe

OcvrypsiBa NeCHO NOYMCTBAHE ThI KaTo

MpBCOTUSATA (KOSTO He € Npeceasna

TBbPLE 4br0) Ce OMEKOTABa OT Naparta,

obpasyBaHa BbB (hypHaTa 1 OT Kankute

BOAa KOHAEH3MPaHM Mo BbTPELLHNTE 1

MOBBPXHOCTA.

1. W3BapeTe BCUYKM NPUHALMEXHOCTN OT
(bypHara.

2. Haneiite 500 mn Bofa B TaBaTa Ha
(hypHaTa 1 nocTaBeTe TaBaTa Ha
BTOpMS padT BbB hypHaTa.

L




3. Onpegenete thypHaTa 40 NeCeH HauuH
3a NoYMCTBaHe C napa 1 Tu4am npu
100 ° C B npogbimkeHne Ha 25 MUHYTH.

4. OtBOpeTe BpaTaTa ¥ 3abbpLueTe
BbTPELLHaTa NOBbPHOCT Ha (hypHaTa ¢
BnaxHa reOa unu napyan.

5. W3nonsBaitTe xnagka Boga 1 N3M1BEH
npenapart, Mek napyan wnv re6a 3a
MOYNCTBAHE Ha ynopuTuTe
3aMbpCsABaHMA 1 3abbpLUeTE CbC CyX
napyan.

MounctBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTta

3a nouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (hypHarta,

13non3BaiTe xnagKka Boaa M N3M1BEH
npenapart, Mek napyan wnv re6a 3a

MoYMCTBaHE Ha ypega v nocne 3abbplueTte

CbC CyX napuan.

He m3non3eaiTe HUKaKBu rpyou
abpa3vBHW NOYMCTBALLM MaTEpPHany
WNK OCTPY METANHM CTbprarkm 3a
MOYMCTBaHE Ha BpaTata Ha (pypHarta.

Te moxe fa u3apackaT NOBbPXHOCTTA
1 [ja noBpeaAT CTbKNoTo.

CBansiHe Ha BpaTaTta Ha ¢ypHaTa

1. OtBOpeTe npegHata Bpata (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbpXy rHe3gaTa Ha
naHTuTe (2) OTNSBO U OTASCHO Ha

npefHaTa BpaTa, KaTo v HaTUCHeTe
Hagony No UMoCTPUPaHIs Ha cnrypata
HaYMH.

1 2 3
1 MpenHa Bpata

2 ManTa

3  OypHa

1 2 3

3. [pemecTeTe npegHata Bpata 40
nornoBumHarta.

4. TpemaxHeTe NpegHaTa BpaTa kaTo s

n3gbpnarte Harope, AoKaTo ce

0cB0ob0AM OT NsiBaTa W JscHaTa naHTa.

CTBNKUTE, UMbIHEHN NPK CBANSHETO
Ha BpaTaTa ce W3BbpLUBaT B 0OpaTeH
per, 3a Aa s MOHTUpaTe. He
3abpaesiiTe aa 3aTBOpUTE CKOBUTE
BbpXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, korato
nocTaBsiTe BpaTtata OTHOBO.

CBansiHe Ha BLTPELIHOTO CTHKIO Ha
BpaTarta

(Ta3u onuusa e no n3dop. Moxe pa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
BbTpeluHns CTbKNEH NaHen Ha BpataTa Ha
hypHaTa MOXe [ja ce Maxa 3a No4nNCTBaHe.
OtBopeTe BpaTaTa Ha hypHaTa.

1 Pamka

2 [nactmacosa Yact

Wagbpnaite kbM cebe cu 1 cBaneTe
nnacTMacoBaTta 4acT, MOHTUpaHa B
ropHaTa 4acT Ha npefHaTa BpaTa.
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Hait-BbTpeLUeH CTbKIEH naHen
BbTpelueH cTbkneH naHen
BbHLIEH CTBbKNEH NaHen
MnacTMacoB NpoLen 3a CTbKIEHNs!
naxen-gony

KakTo e nokasaHo Ha curypaTa,
NOBAWUTHETE HAN-BbTPELLHNSA CTHKIEH
naHen (1) neko no nocoka Ha A n
n3gbpnanTe no nocoka Ha B.
lMoBTOpETe ChlyaTa npoueaypa 3a Aa
CBanuTe BbTPELIHNA CTHKNEH NaHen (2).

B W N =

MbpeaTa cTbKa No CrnobsBaHeTo Ha
BpaTtaTa € Aa MoHTMpaTe 06paTHO
BbTPELLHMS CTHKIEH NaHen (2).

KakTo e nokasaHo Ha ourypata, noctaBeTe
CKOCEHMS pb0 Ha CTBbKNEHNS NaHen Taka,
Ye Ja nerHe B ckoceHus pub Ha
nnacTmMacoBus npowen.
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BbTpeluHusT cTbkneH naHen (2) Tpsibea aa
Obae MOHTVpaH B NNacTMacoBms npoLen B
6nm130CT 40 Hal-BbTPELLHNA CTHKIEH
naxen (1).

Mp1 MOHTMPAHETO Ha Han-BbTPELLHMS
CTbKIEH NaHen (1), cTpaHaTa oT KosiTo ca
HagnucuTe BbPXY NaHena Tpsibea Aa rmepa
KbM BbTPELLHWS CTBKNEH NaHen.

MHOro € BaxHO fa 3arHe3auTe JONHUS pbb
Ha BbTPELUHMS CTbKIEH NaHenN B LONHMS
nnactmacos npopes (5).

ByTHeTe nnacTmacoBaTa 4acT KbM
pamkaTta AokaTo YyeTe npuLLpaKkBaHe.

MoamsaHa Ha namMnata BbB (pypHaTa
OMACHOCT:

Tpenv fia noaMeHnTe NaMnata BbB
(hypHaTa, ypenbT TpsibBa Aa e M3KioueH
OT 3axpaHBaHETO M OX/aJeH 3a Ja ce
n3berHe puck OT TOKOB yaap.

[opeLLuTe NOBBLPXHOCTW MOraT Aa
MPUINHAT U3rapsHus!

Ilamnata BbB (pypHaTa e cneyuanHa

enekTpuYecka KpyLuka, KOsiTo M3Ibpka

Ha Temnepartypa o 300 °C. 3a
noBeye AeTannu Bux TexHu4yecKu
cneyucpukayuu, cmp. 13. MoxeTe aa
ce cnobueTe ¢ namnu 3a ypHata ot
OTOPM3MPaH CEPBU3EH areHT.

MoanumsTa Ha namnaTa Moxe fia ce
pasnuyasa oT qurypara.




amnara, KoATo Ce U3non3ea B TO3N
ypea He e noaxoasll 3a ocBeTneHne
Ha BuToBM CTas.. lNpefnHa3Ha4eHneTo

Ha Ta3n namna e a NnoMorHe Ha
I'IOTpeﬁVITeJ'IFI aa BUau XpaHure.

amnuTe U3Nomn3BaHu B TO3W ypeg,

psibBa Aa M3gbpxat Ha eKCTPEMHM
(h13NYECKM YCTOBUS KaTo
Temnepatypa Hag 50°C.

3. Ako namnaTa Ha BaLlata ¢yp

Ako ¢ypHaTa BM e 060opyaBaHa ¢

Kpbrna namna:

1. W3knioyeTe ypeaa oT 3axpaHBaHETO.

2. 3aBbpTeTe CTHKIEHNS Kanak 06paTHO
Ha YaCOBHMKOBaTa CTperka 3a Aa ro
cBanure.

4. MoHTupaiiTe 0BpaTHO CTBbKMEHNS Kanak.

Ha e oT
Tmn (A), nokasaH Ha urypata no-gony,
MOXETe fa 51 CBanuTe KaTo A BbPTUTE
Taka KaKTo e nokasaHo, 1 aa
nogmexuTe. Ako T8 e oT Tvn (B),
MOXETe fa 9 u3gbpnarte v n3Bagute,
Taka KaKTo e nokasaHo Ha uryparta, v
fa A NogMeHnTe
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B OtcrpansiBae Ha nospean

'd)ypHaTa uanycka napa npu ynoTpeﬁa..
* HopmarnHo e ga uanusa napa no Bpeme Ha pabota. >>> Toea He e nogpeda.

+  Korato meTanHuTe YacTu ce 3arpsiBaT, MOXe fa Ce paslmpaT 1 fa npeanssukat
e e nospeda.

*  BywoHbT e fedekTeH nnun ce e usknoumn. >>> [lpogepeme npednazumenume 8
enekmpuyeckama Kymus. Ako e Heobxo0uMo au cMeHeme Unu 2u hpeHacmpolme.
__YpepbT He e BKINOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [pogepeme KoHMakma.
Namnata BLB (hypHaTa He paboTu,
+  Namnara Ha (bypHaTa e ,uecbelcn-la >>> [loOMeHeme famhama Ha (bypHama.
«  TokbT e cnpsn. >>> [Iposepeme uma nu mok. [posepeme npednazumenume e
~enlekmpuyeckama Kymus. Ako e HeobXo0uMO 2u cMeHeme Ufu 2u npeHacmpoume.
d)ypHaTa He ce 3arpsBa.
*  Hsma HaCTpOHVI (byHKLWMS n/unun Temnepartypa. >>> Hacmpolime yHKyusma u
memnepamypama ¢ Kondyemo 3a hyHKyuUme u/unu Konyemo 3a memnepamypama.
«  [lpu mogenu, ob6opyaBaHm ¢ Taumep, TaMepPLT He € HACTPoeH. >>> Hacmpolime
yaca.
(Mpw NPOZYKTM ChAbPXKaLLM MAKPOBBHOBA (PypHa, TANMEPBT KOHTPONMpPa Camo
MUKPOBBIIHOBaTa (hypHa.)
«  TokbT e cnpsn. >>> [Iposepeme uma nu mok. [posepeme npednazumenume e
_enekmpuyeckama Kymus. Ako e Heobxo0uMo au CMeHeme Ufu 2u npeHacmpoume.
( pu Mozenu ¢ Taumep) §

Fdin o

GKMBG!{ € BRITIOYeH.
« Wvanoe npelchBaHe Ha ToKa. >>> Hacmpolime yaca / U3knoyeme ypeda u 20
B8K/TYEeMe OMHOBO.

KO BbMpPekM, Ye CTe U3MbIHUNK
ykasaHusITa OT TO3M pasfien He
MOXeTe Aa pelunTe npobriema, ce
KOHCYNTMpaiiTe C NpefcTaBuTen Ha
OTOpW3MPaHKA CEpBI3 UMK MarasuHa,
OT KOITO CTe 3aKynunu ypeaa. Hkora
He Ce OMuTBalTe camu Aa nonpasuTe
HenanpaBHUS ypea.
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Notes




Notes







Beko Deutschiand GmbH
Thomas-Edison-Platz 3
63263 Neu Isenburg

AUS GUTEM GRUND

www grundig.com



