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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Grundig produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu
atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

« Acest produse este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzire, incalzirea

farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor, pe
maner pentru uscare.
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1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentald limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de
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companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa stea in
apropierea aparatului.

Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

Atunci cand usa este deschisa,
nu puneti obiecte grele pe
aceasta si nu lasati copiii sa se
aseze. Puteti provoca
rasturnarea cuptorului sau
deteriorarea balamalelor usii.
Pentru siguranta copiilor, taiati
stecherul si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminarea acestuia.

A1 .3 Siguranta electrica

Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.



+ Stecherul sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (unde nu pot fi
afectate de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator cu
cheie etc.) pe instalatia
electrica la care este conectat
produsul, cu respectarea
reglementarilor electrice si
separarea tuturor polilor de
retea.

* Produsul nu trebuie conectat

la priza in timpul instalarii,

repararii si transportului.

Conectati produsul la o priza

care corespunde valorilor de

tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ Daca produsul dumneavoastra
nu are cablu de alimentare,
utilizati cablul de alimentare
numai asa cum este descris in
sectiunea ,Specificatii
tehnice”.

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

+ Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.

* Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

+ Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate, sau
cabluri prelungitoare.

« In cazul in care cablul de

alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate

autorizata de service sau o

persoana specificata de catre

compania importatoare, pentru

a preveni posibilele pericole.

AVERTISMENT: inainte de a

inlocui becul cuptorului,

asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.

Deconectati produsul sau

dezactivati siguranta, de la

panoul de sigurante.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:
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* Nu conectati produsul la o
priza care este slabit3, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact cu
apa (de exemplu, apa scursa .
de la contor).

* Nu atingeti priza cu mainile
ude! Nu deconectati niciodata
prin tragerea cablului, trageti
intotdeauna afara tindnd de
stecher.

+ Asigurati-va ca fisa produsului -
este bine conectata la priz3,
pentru a evita formarea arcului
electric.

A1 .4 Siguranta
transportului

+ Deconectati aparatul de la .
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

+ Aparatul este voluminos si .
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utilizati usa si/sau méanerul

banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

A1 .5 Siguranta instalarii

[nainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.
Nu instalati produsul in
apropierea surselor de caldura
(calorifere, sobe etc.).

Pastrati deschise imprejurimile
tuturor conductelor de
ventilatie.

Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

pentru a transporta sau A1 .6  Siguranta utilizarii

deplasa produsul. .
* Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in pozitie
verticala.
+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton .
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati temeinic produsul cu
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Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca produsul este oprit.

Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,




decuplati conexiunile electrice/

racordurile de alimentare cu
gaz ale produsului si
contactati serviciul autorizat.
* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart.
* Nu urcati pe aparat pentru a

ajunge la ceva, sau din orice alt

motiv.
* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau

coordonarea dvs. este afectata

de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.

Nu depozitati niciodata obiecte

inflamabile in zona de gatit.

* Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

f 1.7 Avertismente privind
temperatura

+ AVERTISMENT: Partile
accesibile ale produsului se
vor incinge in timpul utilizarii.

Procedati cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
sub 8 ani nu trebuie sa se
apropie de aparat in absenta
unui adult.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing in
timpul functionarii.

* Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

« In timpul functionarii, aparatul
poate deveni fierbinte.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea partilor fierbinti,
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

* Folositi intotdeauna manusi
rezistente la caldura in timp ce
introduceti sau scoateti
alimentele din cuptorul
fierbinte etc.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,,Utilizarea
accesoriilor”.
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+ Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

Al .9 Siguranta gatitului

+ Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

+ Resturile alimentare, uleiul etc.
din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

* Nu incalziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.

+ Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
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preincalzit. Indepartati orice
portiuni in plus de hartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de copt
la o temperatura a cuptorului
mai mare decat temperatura
maxima de utilizare
specificata pe hartia de copt
pe care o utilizati. Nu asezati
niciodata hartie de copt pe
fundul cuptorului.

Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. De asemenea, nu
asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din
spate a gratarului. Aceasta
este cea mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.



1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceascd, inainte de a-| curéata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitori pentru a
curata geamul usii cuptorului/
(daca existd) geamul usii
superioare a cuptorului. Aceste
materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafetelor din sticla.

P&strati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea functiilor.
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1.11 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

In timpul auto-cur&térii,
suprafetele devin mai calde
decat in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute inainte
de a indeparta resturile.

in timpul auto-curéatérii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.
Inainte de a incepe curatarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o cérpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile i
ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi
ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.




+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei ROHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile

menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ in cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacd este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, dacé realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jncalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceasta temperatura poate diferi
de cea afisata pe afisaj.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

—_— 1
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1 » 6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner
7 Element de incalzire inferior (sub 8 Pozitii de raft
tava de otel)
9 Incélzitor superior 10 Orificii de ventilare
* Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,

produsul dumneavoastra sa nu fie prevdzut cu

lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa introducere st utilizare

difere fatd de ilustratie. In aceasta sectiune, puteti regasi
** Variazé in functie de madel. Este posibil ca prezentarea general si utilizarile de baz
produsul dumneavoastra s& nu fie prevézut cu | luid t | | tului. Pot
grilaje din sarma. In imagine este prezentat ca a e pangu urae con‘ro a .apar:'a U ul. ' o
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.
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3.2.1 Panoul de control
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1 Buton de selectare functie
3 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apdsate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturd, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste h extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si
simbolul ,C" apare constant langa valoarea
setatd a temperaturii.
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2 Temporizatorul

Temporizatorul
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Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tastd de reducere valoare
Tasta setari
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Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol setéri

Bl & =EPN"DOCO

8] :Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

in tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
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operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

dumneavoastra.
. Domeniu de
Simbol . . = . -
. Descrierea functiei temperatura |Descriere si utilizare
functie o
’ (°C)
D\ . Niciun element de incélzire al cuptorului nu functioneaza. Doar
1\ Becul cuptorului - X . :
| becul cuptorului se aprinde.
e | e Alimentele sunt inclzite de sus si de jos in acelasi timp.
Incalzire superioara si L i o c
X s v 40-280 Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
inferioara N ; A
— tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
Incalzire inferioars 40-220 Doar |nc§IZ|rea de la partea d‘evjos estg acAtlvaA Este popnwta
pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
— L. Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si
Incélzire inferioara/ R L B I ’
S inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
superioard asistatd de 40-280 . . . ' } = . «
. ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
— ventilator x
tava.
Aerul fierbinte, incélzit de elementul de incalzire al
® Tncalzire ventilator 20-280 vent!latoruIU| e;te dlstrlpun rapid Si grllform in intregul cuptor, )
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.
I Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
x’ Incélzire ventilator eco 160-220 sé folositi ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
timpul de gatire va fi putin mai lung.
— incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
® Functie ,3D" 20-280 de ventllat(zrhsunt pornlte..Flec_are parte a allmentu_lul deﬁgatlt
’ este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.
wwW ) R ) .
o Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
Gratar integral 40-280 o ) : N - :
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.
000 Este folositd pentru auto-curatarea cuptorului la temperatura
'YX Piroliza - nalta. Cititi specificatiile din sectiunea de intretinere si
o o curatare pentru aceasta functie.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sectiune, sunt

disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functiondrii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

RO/ 14



in cazul modelelor cu rafturi din sarma : m

N
5
4
3
2
Tava produse de patiserie 1
. . >/
Se foloseste pentru produse de patiserie, )
cum ar fi fursecurile si biscuitii. In cazul modelelor fara rafturi din
sarma:
5
. 3
=" ~
"; ~ 2
Gratar din sarma N 1
Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau Amplasarea gratarelor de sarma pe
inabusite, pe raftul dorit. rafturile de coacere
in cazul modelelor cu rafturi din sarma : in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sdrma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
R partea din fata. Pentru coacere mai buna,
In cazul modelelor fara rafturi din gratarul din sdrma trebuie fixat pe raft cu
sarma: ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere
Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al in cazul modelelor fara rafturi din
cuptorului. Sarma
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
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de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

Functia de oprire a tavii - in cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
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opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

—
Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor
cu rafturi de sdrma si modele
telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din s&rma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 3,3

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare
Inainte de a incepe sa utilizati produsul, @ Dacj ora nu este setats, ,,12:00” si

este recomandat sa efectuati urmatoarele simbolurile © continua sa
operatiuni, enumerate in sectiunile clipeasca, iar cuptorul nu porneste.
urmatoare. Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (O atunci
o — cand aceasta este la ,,12:00”.
Inainte de a utiliza cuptorul, . o .
N . « « Puteti modifica setarea orei exacte
intotdeauna setati ora exacta. Daca A « N
. ’ mai tarziu dupa cum este descris in
nu o setati, in cazul unor modele de

) s sectiunea ,Setari”.
cuptoare nu poate fi realizata : 2

4.1 Prima setare a temporizatorului

coacerea. = — -
In cazul unei intreruperi a
1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru curentului, setarile orei sunt
prima data, campul aferent orei,, 12:00” anulate. Trebuie setata din nou.

si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apaséand tastele ®/O. 42 Curatarea initiala

1. Indepéartati toate materialele de
| 1.1 ambalare.

5
-"'I L "--l_l L 2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,

Q @ @ (‘j {é’% @’ furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

3. Apaésati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

O 'm 4. Atunci cand folositi produsul, selectati
I

| 2010
[ cea mai ridicata temperatur si functia

Q 5 @ @ : {6} @ de operare pentru utilizarea tuturor

‘ elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
4. Apasati tastele @/ Opentru a seta operare ale cuptorului [» 13]". Puteti afla
minutele. modul de utilizare a cuptorului, in

— —— sectiunea urmatoare.
© I—I:I—l H 5. Asteptati racirea cuptorului.

Stergeti suprafetele produsului cu o

6.
Q @ @ " %:qt% Igl carpa umeda sau cu un burete si uscati

‘ Cu o carpa.

5. Apadsati tasta (O pentru a confirma naintea utilizarii accesoriilor:
setarea. Curéatati accesoriile pe care le scoateti din
= Ora este setata, iar simbolul O dispare  cuptor cu solutie de apa si detergent si cu
de pe afisaj. un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de
curdtare pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curdtare sau obiecte ascutite in
timpul curéatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
céteva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat

automat, la terminarea procesului de racire.

Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor functii de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selectati functia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a functiei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul
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Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o oA W N =

Tasta de blocare taste

Simboluri afisaj

© :Simbol timp de coacere

S : Simbol de incheiere timp de coacere *
L\ :Simbol alarméa

7 :Simbol sonda de carne *
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: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura
: Simbol setéri

Bl & = b

: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil s nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumitad temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Coacerea manuala pentru selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P / C

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va aparea § . Pe
afisaj vor aparea valoarea setata a
temperaturii si animatiile cu 3 linii.
Apoi, timpul scurs de la inceperea
coacerii este afisat in ordine. Atunci
cand temperatura din cuptor atinge

temperatura setata simbolul § dispare

si se va emite o avertizare sonora.
Animatia cu 3 linii care apare pe afisaj
se opreste si simbolul C apare fixat
langa valoarea temperaturii. Cuptorul
nu se opreste automat, deoarece
coacerea manuala se face fara setarea
timpului de coacere. Trebuie sa
controlati coacerea si sa o dezactivati
manual. In cazul in care coacerea s-a
incheiat, opriti cuptorul rotind butonul
de selectie a functiei Butoane si
butonul de temperatura in pozitia off
(oprit) (sus).
Coacerea prin setarea timpului de coacere:
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului de coacere, selectand functia de
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul (©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

coacere, puteti atinge direct tasta
@ pentru a seta timpul de coacere
la 30 de minute dupa setarea
functiei si temperaturii de coacere
apoi utilizati tastele ®/O pentru
schimbarea timpului.

@ Pentru setarea rapida a timpului de

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®
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Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

4. Introduceti méancarea in cuptor si setati
temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de coacere setat
incepe cu numaratoarea inversa si
pe afisaj apare § . Timpul de
coacere cu numaratoare inversa si
valoarea temperaturii setate si
animatia cu 3 linii de langa acestea
sunt afisate in ordine. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata simbolul §
dispare si se va emite o avertizare
sonora. Animatia cu 3 linii care
apare pe afisaj se opreste si
simbolul C apare fixat langa
valoarea temperaturii.

5. Cand timpul de coacere setat a expirat,
pe afisaj apare mesajul "End" (Sfarsit),
simbolul (© clipeste si cronometrul
emite un avertisment sonor.

6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveaza, iar ora apare pe afisaj.

| &
Q)

Q@@@@‘

= Simbolul § este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci
cand se termina numaratoarea inversa.
La apdsarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setata,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul 3 clipeste.

Daca eliberati tasta [@inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).

5.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti preveni modificarea setéarilor
temporizatorului.

1. Apésati tasta (@ pané cand simbolul &
apare pe ecran.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apasati tasta (@ pana cand simbolul &
dispare de pe ecran.

= Simbolul § dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sa intoarceti méancarea in cuptor, la o
anumita ord. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
ore 59 minute.

1. Apasati tasta QA pana cand simbolul 2
apare pe ecran.
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2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)
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= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul 2 rdméne aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversa pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. Lafinalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveazd, iar ora
apare pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apdsati tasta Q pana cand simbolul Q
apare pe afisaj, pentru a reseta ora
alarmei. Apasati tasta © pana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apasarea lunga a tastei Q).

Ajustarea volumului

1. Atingeti tasta & pana cand una dintre
valorile b-01-b-02-b-03 si simbolul {5
apar pe afisaj.

noo o ‘
= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa
un timp.
Setarea luminozitatii afisajului
1. Atingeti tasta {6; pana cand una dintre
valorile d-01-d-02-d-03 si simbolul 45
apar pe afisaj.

A 00 @ %
‘@

2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/O. (d-01-d-02-d-03)

_mn =

o- U3
o

AENCENS ‘
= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau

asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa
dupa un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apasati tasta ¢ pana cand simbolul ©
apare pe ecran.

2. Setati ora apdsand tastele ®/O.
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4. Apasati tastele @/ Opentru a seta

minutele.

o |1JCo

3. Apaésati tasta (9 sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

6 Informatii generale privind coacerea

oo o g

‘@ﬁ

5. Apésati tasta (9 pentru a confirma

setarea.

= Ora este setatd, iar simbolul dispare de

pe afisaj.

In aceastd sectiune puteti gési sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

Tn plus, aceast& sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de reteta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

+ Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

RO/ 24

Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.



Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioard a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

Daca prajitura este prea uscatg, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca préjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioard si 180 30..40
inferioara
Formd de copt pe |
Prajitura in formd |gratar din sarmé |Incalzire ventilator 180 30..40
*%
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 160 25..35
inferioara
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Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor
cu rafturi din
N sarmé: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 2
Forma rotunda cu .
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan -
’ 26 cm, pe gratar
din s&rma **
Tava produse de Incalzire
Prajitura a pr * superioara si 3 170 25..35
patiserie I
inferioara
Prajiturs Tavé produse de i x17ire ventilator |3 170 20..30
patiserie
incalzire
inferioara/
Pro_dus‘e de Tava standard *  |superioara 2 180 35..45
patiserie B
asistata de
ventilator
Pro'dus.e de Tava standard *  |Incélzire ventilator |2 180 30..40
patiserie
incélzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..30
inferioara
Chifla Tava standard *  |inc&lzire ventilator |3 180 20..30
incélzire
Paine intreaga Tavé standard *  |superioara si 3 200 30..40
inferioara
Paine intreaga Tava standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/
metalic incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..40
gratar de sarma  |inferioara
*%
Forma metalica | . .
neagra, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! x superioara si 2 180 50 .. 65
20 cm, pe gratar . R
A inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Plicintd cu mere |N€39ra diametru 1o o ventilator |3 170 50 .. 65
20 cm, pe gratar
din s&rma **
incalzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor |in cazul modelelor
oy % cu rafturi din cu rafturi din
o ZTavdstandard* | _ sarma :150 sarma: 25 .. 40
Torturi mici 4-Tavé produse  |Incalzire ventilator |2 - 4 R R
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarma: 30 ... 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
Produse d 1-Tavé standard *
roduse de P )
patiserie 4-Tavs produse  |Incalzire ventilator |1-4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 180 20..30
de patiserie *

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare

“Incilzire ventilator eco”

+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incélzire ventilator eco”.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand

coaceti in functia de operare “Incélzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.

Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “incélzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 160 25..35

Prajitura Tava standard * 3 180 25..35

Produse de patiserie |Tava standard * 3 200 45 ..55

Chifla Tava standard * 3 200 35..45

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe
gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper

inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in

plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea cdrnii taiata file.
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Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|&sati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este tdiata.




+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

un raft inferior.

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Friptura (bucata inferioara/ .
intreagd) / Carne |Tavé standard *  |superioara 3 ;3 rgl?é§50/1ngng, 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incalzire
Pulba de miel inferioara/
R 5?2 kg) Tava standard *  |superioara 3 170 85..110
! 9 asistata de
ventilator
Grstar din sarms Incélzire
ratar din sarma * |inferioars
Pui prajit (1,8-2 inferioara/ 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioard 2 dupa 190 60 ... 80
un raft inferior. asistatd de
ventilator
Pui préiit (1682 Gratar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- . " min. max,
kg) Asezati o tavi pe Functie ,3D 2 dupd 190 60 ... 80
un raft inferior.
incélzire
inferioard/ .
Curcan (5,5 kg) Tavé standard *  |superioara 1 25 min. 250/max, 150..210
: - dupa 180 ... 190
asistata de
ventilator
« . " 25 min. 250/max
* .
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dup& 180 ... 190 150..210
. |incalzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
un raftinferior. ~ |asistatd de
ventilator
Gréatar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare
se rumenesc rapid atunci cand sunt puse
pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale
+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea

departe, respectiv in partea din spate a
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gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

* Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

Tabel de preparare la gratar

+ In functie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indicati in
tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 250/max 20..25

Bucéti de pui Gratar din sarma 4-5 250/max 25..35

Chiftele (méanzat) - 12 Gratar din sarma 4 250/max 20..30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250/max 20..25

Friptura - (Cuburide | 0o ginsarma |4-5 250/max 25....30

carne)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250/max 25..30

Legume gratinate Gréatar din sarma 4-5 220 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregdtite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.
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Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

20 cm, pe gratar
din sarma **

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
) . R ) . sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |Incalzire ventilator | . 140 15...25
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
- . N ) sarmé: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma : 2
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru Incélzire
- prajiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan o
’ 26 cm, pe gratar
din sdrma **
Forma metalica |; Slzi
. neagra, diametru Inca zre
Placintd cu mere ! x superioara si 2 180 50 .. 65
20 cm, pe gratar . U
AR inferioara
din s&rma **
Forma metalica
Plcintd cu mere |N€30rd diametru 1o 0w o ventilator |3 170 50.. 65

Sugestii pentr

U coacerea cu

doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :140

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
- . cu rafturi din cu rafturi din
2-Tava standard R sarma :150 sarma:25..40
Torturi mici Incélzire ventilator |2 - 4

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 30 ... 45

Fursecuri (dulci)

2-Tava standard *

4-Tava produse
de patiserie *

incélzire ventilator

140

15..25
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Accesoriu de
utilizare

Aliment

Pozitie pe raft

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Temperatura (°C)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250/max 20..30

Paine toast Gratar din sarma 4

250/max 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,

produse de curatare care contin amoniac,

acid sau clorura, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a
produsului in masina de spalat vase.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

« Indepértati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.
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Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sarma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curatat cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceasca, inainte
de curatarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

* Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curatare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
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este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor

din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatjii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:
1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Auto-curatarea la temperatura
ridicata
Cuptorul este echipat cu o caracteristica
pirolitica. Cuptorul se incélzeste panala o
temperatura de aproximativ 420-480°C si
arde pana cand murdaria existenta se
transforma in cenusa. Este posibil sa se
produca un fum puternic. Asigurati o
ventilatie buna. Curatarea la temperatura
ridicata trebuie efectuata aproximativ dupa
fiecare 10 utilizari ale cuptorului.

Avertizari generale

Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuri!
Nu atingeti produsul in timpul auto-
curatdrii si nu lasati la indeména
copiilor. Asteptati cel putin 30 de
minute inainte de a indeparta

resturile.

« Tnainte de a utiliza functia de piroliz&,
indepartati toate accesoriile, raftul
telescopic si rafturile laterale (daca
existd). Dacd acestea nu sunt
indepartate, accesoriile si rafturile
laterale din sarma vor fi deteriorate.

+ Daca produsul dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curatare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii
din cuptor. Daca accesoriile
dumneavoastra sunt rezistente la
curatarea pirolitica, sau nu, este
specificat in sectiunea despre accesorii.
Daca nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente la
temperaturi ridicate. Pentru a evita
distrugerea, acestea trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de auto
curatare.
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+ Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
fibra de sticla este foarte delicata si se
deterioreaza usor. Daca garnitura usii
este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.

Pentru a porni functia de piroliza:

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. In cazul modelelor
cu rafturi de s&rma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o cérpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= P2:00 clipeste intermitent pe
afisaj. Daca aparatul
dumneavoastra este echipat cu
functia de piroliza Eco, mesajul
»Pro” este afisat mai intai pe
afisaj timp de 2 secunde, apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

7. Céand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,End”.

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperaturd in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul & dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliza,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste la o
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,,H”, iar gatitul nu

va fi posibil.

Daca mesajele ,,Pro” si apoi ,ECO”

@ nu sunt afisate pe afisaj, aparatul
dumneavoastra nu este echipat cu
functia de piroliza Eco.

4. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,,max" (maxim)
temperatura.

5. Céand functia piroliza incepe, P2:00 se
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceasta
durata nu poate fi schimbata.

6. Cand cuptorul atinge o anumita
temperaturd dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisd. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata — piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa
nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte
murdar, va recomandam sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic”
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic" sa nu fie suficienta. Tn
acest caz, selectati functia "Piroliza".

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).
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= Mesajul ,,P2:00” si ,Pro” este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

4. Atingetitasta@sau©.

= Mesajul “ECO” este afisat pe
afisaj timp de aproximativ 2
secunde si apoi mesajul P1:30
incepe sa clipeasca.

5. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,,max" (maxim)
temperatura.

6. Cand functia piroliza incepe, P1:30 se
aprinde si incepe numaratoarea inversa.
Timpul pentru piroliza (1,5 ore) apare pe
ecran. Aceasta durata nu poate fi
schimbata.

7. Cand cuptorul atinge o anumita
temperatura dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

8. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,,End”.

9. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

10.Dupa ce simbolul f&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliza,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste la o
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,,H”, iar gatitul nu
va fi posibil.

7.6 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile sindepirtarea usii cuptorului”
si ,indepartarea geamului interior al
usii”. Dupa scoaterea geamurilor interioare
ale usii, curatati-le cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau burete, si
uscati cu o carpa uscata. Pentru
indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, stergeti
sticla cu otet si limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini

prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibild
pentru tipurile normale de usi.

A

=&y
/
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5. Balamaua de tip (B) este disponibild 2. Trageti catre dumneavoastra
pentru tipurile de usi cu amortizare. componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

6. Balamaua de tip (C) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

3. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,,A” apoi scoateti trdgand in
directia ,,B”.

8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,
asigurati-va ca inchideti clemele de

pe Ioca$ul balamalei. 1 Geamul Qe Ia' § 2% Gea_m_ul ipteriqr (Este
extrema interioara posibil s& nu fie
~ o - . disponibil pentru
7.7 Indepartarea geamului interior al produsul
usii cuptorului dumneavoastrd)
Geamul interior al usii din fata a aparatului 4. Daca produsul dumneavoastra are
poate fi indepdrtat pentru curéatare. geam interior (2), repetati procesul

1. Deschideti usa cuptorului. pentru detasarea acestuia (2).
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5. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesitd a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Dacé aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior
M.

6. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciald asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Lclic”.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a |&mpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
[ampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
fnainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescentd cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

« Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

in cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticlg, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

’—\
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3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se

arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
in cazul in care cuptorul este previzut
cu o lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.
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2. Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.

3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
I[&mpii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intdi surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

8 Depanare

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

(B

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

« Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

n timp ce produsul se incalzeste si riceste

se aud zgomote metalice.

* Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defectd sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de

sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

« Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la 0 anumita
functie si/sau temperatura de coacere.

+ Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
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5 minute, setdrile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor

functiona.

+ Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setata. >>> Setati ora.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigurati-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa

Coduri/motive de eroare si solutii posibile

cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setareatimpului de gatire va fi
anulatd, elementele de incalzire nu vor
functiona si lampa nu se va aprinde.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.

Coduri de eroare

Motive de eroare

Solutii posibile

Eroare de comunicare sonda

Pentru a putea gati din nou cu sonda pentru carne,
contactati service-ul autorizat. Scoateti sonda de carne

Er5 si setati butonul de selectare a functiei la oprit (0)
pentru carne i ’ o = x : .
pentru a putea gati normal fara sonda de carne in
cuptor. Puteti continua gatitul fara sonda de carne.
Er1-Er7 Erori de comunicare Consultavu un service autorizat pentru ca eroare sé fie
rezolvata.
Ers-Ero27 Erori senzor Consultavu un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
. « Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er28-Er 31 Erori sonda de carne x
rezolvata.
Er32-Er 41 Erori de inclzire a cuptorului Consultaﬁtl un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er 42 - Er 58 Erori componente cuptor Consultaj;l un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Er59-Er 64 Erori capac cuptor Consultaj;l un service autorizat pentru ca eroare sa fie
rezolvata.
Erori legate de abur (in . . . e
i x Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er65-Er71 cuptoare cu caracteristica x
rezolvata.
abur)
Er 72 - Er 80 Erori material solid Consulteltl un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
Er81-Er 85 Erori sigurant3 cuptor Consultzatl un service autorizat pentru ca eroare s3 fie
rezolvata.
Erori de conexiune la internet . . . <
] Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er 86 - Er 88 (pentru cuptoare cu functie M
) : rezolvata.
Homewhiz)
Erori cuptor cu microunde . . . < o
- Consultati un service autorizat pentru ca eroare sa fie
Er89-Er92 (pentru cuptoare cu functie de «
) : rezolvata.
microunde)
Er 93 - Er 99 Erori card si cronometru Consultati un service autorizat pentru ca eroare sé fie

rezolvata.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, 4ye nsbpaxrte To3n Grundig npoaykr. Mickame Balumst

NPOAYKT, NPOM3BEAEH C BUCOKO Ka4eCTBO 1 TEXHOMOru, Aa B/ NpeaocTasn Han-gobpata
edeKkTMBHOCT. 3a uenTa BHUMATENHO NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO U BCsiKa Apyra
npegocTaBeHa JOKYMEHTaUUsA npean Aa uanonseate Npoaykra.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONAaCHOCTUTE, KOMTO Brxa MOrnuv Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens. AKo fageTe NpoAayKTa Ha HAKOW Apyr,
JanTe n pbKoBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMaLUSA OTHOCHO
rapaHuUMoHHUTE YCIoBUS, METOANTE 3a U3MNON3BaHe M OTCTPaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTU 3a
BaLUMs NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B

rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm

OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT

e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba

B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE

Ha nepcoHana Ha marasuHu,

odomcn n gpyrn paboTHu

cpeau.

BHUMAHMUWE: Tosu npogykr

TpsibBa Aa ce nsnonssa camo

3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce

N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,

KaTo Hanpumep OTonseHne Ha

nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce

n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,

neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

Toaun npoaykT He TpsibBa fa ce

N3nosi3ea 3a OToMnsneHune,

3aTONMISIHE HA YMHUK, CyLLIEeHe

Yypes3 OKkayuBaHe Ha Kbprnu unu

Apexun Ha OpbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 bBe3onacHOCT Ha
A aeua, yasBumu nuua
M AOMALLHU NOOUMLMN

* To3n npoayKkT Moxe aa ce
N3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
Hegopas3BUTM (OU3NYECKN,
CETUBHN U YMCTBEHN
YMEHUSA UK C fiMnca Ha onuT U
No3HaHusA, cTUra ga ca nop
HabnogeHve unu aa 6voat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
OMacHOCTUTE Ha NpoAykKTa.

» [leuata He TpsaAbBa goa cn
UrpasaT c NpoaykTa.
NoyncrtBaHeTo n
notpebuTtenckaTa nogapbxka
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoaykKT He Tpsibea fa ce
n3nonsea OT xopa C
orpaHuyeHun unsnyecku,
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU
CMOCOBHOCTN (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHwe nnm He ca
nony4mnmn HeobxogmmmnTe
NHCTPYKLNWN.

» [leuaTa TpsbBa ga 6baaT
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykra.

» EnektpnyeckuTte npoayktu ca
ornacHu 3a geua 1 goMallHu
nobumun. deuata n

JOoMaLlHUTEe ndumun He
TpsibBa ga cu urpasr, aa ce
KaTepaT unu aa Bnu3art B
npoagykra.

* He noctaBsante BbpXy
npoaykrta npegMeTn, 4O KOUTO
jeuarta moraT Aa gocTturHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
mMartepuanu ganed ot geua.
CobLlyecTtByBa onacHoOCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.

» KoraTto BpaTtaTta e oTBOpeHa,
HE NOCTaBANTE HUKAKBU TEXKN
npeamMeTn BbpXy Hes N He
no3sonsBanTe Ha Aeua aa
capat Bbpxy Hea. Moxe fa
NpUYNHUTE NpeodpbLlaHe Ha
dypHaTa unu nospeaa Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

» 3a 6e3onacHocTTa Ha geuara,
n3pexeTe Liencena u
HanpaeeTe nNpoaykTa
HepaboTeLy, npean ga ro
N3XBBLPINTE.

A1 .3 EnekTtpuuyecka
6e3onacHocT

* BkntoyeTe npogykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alUUTeH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha ToKa, NOCOYEHN Ha eTUKETa

Ha Tuna. MHcTanaumnaTa 3a
3a3emsBaHe TpsbBa foa ce
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N3BbPLUM OT KBanuduumnpaHx
eneKkTpoTexHUK. He
n3nonseanTe npoaykTta 6es
3a3eMsiBaHe B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTE/HaUNOHaNHNTE
pasnopenow.

WencensT nnu
enekTpuyeckata Bpb3ka Ha
npoaykTa TpsibBa fa e Ha
NEeCHO OOCTbLMHO MSCTO
(kbOoeTo HaMma fa 6bae
3acerHar oT nnambka Ha
KOTroHa). AKo ToBa He e
Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckata MHcTanauus,
KbM KOAATO € CBbp3aH
NPoAyKTHT, TpsbBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu
N 0a pasgensi BCUYKU NosocK
OT MpexarTa.

MpoaykTbT He TpsAbBa aa ce
BKIOYBA B KOHTaKTa Nno Bpeme
Ha MOHTaX, PEMOHT "
TpaHcnopTupaHe.

BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXXeHneTo N YecToTaTa,
NMOCOYEHUN HA TUMOBUSI ETUKET.
AKO BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBall kabern,
n3non3samTe camo
3axpaHBalLma kabern, onvcaH B
pasgena "TexHunyecku
cneuundukaumm”.

BG/ 46

He 6nokuparite 3axpaHBalius
kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBsanTe TEXbK NpeameT
BbpXY 3axpaHBawus kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa aa ce orobBa, CMaykBa
W Oa BNM3a B KOHTAKT C
M3TOYHUK Ha TOMSINHA.
3agHaTa NOBbLPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLusBsa,
KoraTo ce M3nosn3Bea.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsibBa Aa gokoceart 3agHaTa
NOBBbPXHOCT, BPb3KMUTE MOoraT
Aa ce noBpeasr.

He nputnckante
enekTpmnyecknte kabenm BLB
BpaTaTta Ha oypHaTa n He n
npekapBanTe BbpXy ropeLim
NoBbPXHOCTU. B npoTuBeH
crnyvan nsonaumarta Ha
kabena moxe ga ce cTonu m
Aa NPUYUHKU NoXap B pesynTtar
Ha KbCO CbeaMNHEHNE.
M3nonaeante camo
opurMHaneH kaben. He
N3Non3BanTe cpsa3aHn unm
nospeneHn kabenun nnm
MEXOUHHU Kabenu.

AKO 3axpaHBalmaT kaben e
noespeaeH, Ton Tpsabea aa
Obae 3aMeHeH oT
npon3eoauTens, oTopusnpaH
CepBM3 UNK nnue, NOCOYEHO
oT cbupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMacHOCTW.



* BHUMAHUE: lNMpeaun aa
CMEeHUTe namnara Ha
dypHaTa, He 3abpaBsinTe ga
N3KNKYNTE NpoaykTa oT
enekTpuyeckata mpexa, 3a na
n3berHeTe pmcka oT TOKOB
yaap. MskntoyeTe npoaykra
U1 U3KNKYeTe NpegnasnTens
OT KyTusAiTa C npegnasntenu.

AKO BalMAT NPOAYKT MMa

3axpaHBall kaben v wencen:

* He BkntoyBanTe npoaykra B
KOHTaKT, KOUTO € pasxnabeH,
N3NA3bI € OT KOHTaKTa,
CYyneH, MpbCEH, Ma3€eH, C
PUCK OT KOHTaKT C BoAa
(Hanpumep Boda, KOSATO MOXeE
Aa nuatede oT nsoTa).

* Hukora He gokocBanTe
Lencena ¢ Mokpu pbue!
Hukora He n3knio4BanTe, KaTto
Abpnarte kabena, BMHaru
n3BaxgamnTte, KaTo AbpXuUTe
Lencena.

* YBeperTe ce, Ye LWencenbT Ha
nNpoAayKTa e 34paBo BKIOYEH B
KOHTaKTa, 3a Aa unsberHete
obpasyBaHe Ha abra.

f 1.4 bBe3onacHOCT npu
TpaHcnopTUpaHe

* N3kntoyeTte npoaykta ot
enekTpuyeckata mpexa,
npeaw ga ro TpaHcnopTmpare.

* [MpoOyKTHLT e TeXbK, TpsibBa
[a ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

* He nsnonaeanTte Bpatarta u/
Unu gpbxkaTa 3a
TpaHcnopTUpaHe nnu
npemMecTBaHe Ha NpoayKTa.

* He noctaBante apyru
npegmeTn BbpXy Npoaykra u
ro HoceTe U3npaBeH.

 KoraTo TpsibBa aa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUWTE IO C ONaKOBbYEH
MaTepuarn ¢ mexypyeTa unm
aeben KapToH M ro 3aneneTe
3apaBo. 3akpeneTe NpoaykTa
34paBo C TUKCO, 3a Aa
npegoTBpaTuTe NnoBpeaa Ha
NOABWXHUTE UNU ABMXKELLN Ce
4YacTn Ha NpoAyKTa n
npoagykra.

* [MpoBepeTe UANOCTHUA
BbHLUEH BMA Ha NpoayKTa 3a
noBpeau, Bb3HWKHANM no
BpeME Ha TPaHCNOPTUPaHETO.

A1 .5 be3onacHocCT npu
MOHTaxa

* [pean ga moHTUparte
npoaykTa, nposepeTe
npoaykTa 3a nospegun. Ako
NpoAyKTbT € NOBPeeH, He ro
MOHTUpanTe.

* He MoHTMpanTe npoaykra B
6nM30CT A0 N3TOYHULUM Ha
TONMMHa (paguaTopu, NeYKn n
Ap.).

* [pbxTEe OBKPBKEHNETO OKOSO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN

KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.
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» 3a pa npegoTBpaTuTe » IpbxkaTa Ha pypHaTa He e

nperpsieaHe, NPOAYKTbT He
TpsibBa Aa ce MOHTUMpa 3a
[leKopaTUBHM BpaTy.

A1 .6 be3onacHocT npu
ynoTtpeba

* YBepeTe ce, 4e NpoayKTbT €
N3KIMOYEH crnep BCska
ynotpeba.

* AKO HAMA Aa usnornssarte
NpoAyKTa Abro Bpeme,
N3KMYeTe ro OT KOHTaKTa unm
n3knoYeTe npegnasntens ot

CyLunHsA 3a kbpnu. Korato
n3nosi3aBaTe NPoAyKTa, He
oKadBanTe Kbprnu, pbKkaBuLm
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genunsa Ha gpbXxkaTa.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykra ce ABmxkat npwm
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTa U MOXe Aa 3acegHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTaTa, He ApPbXTe 3a YacTTa
C NaHTuTe.

KYTUATA C npeanasnTernn. f:} 1.7 I'Ipe.qynpe)K.quMﬂ

* He nsnonssante gedekreH
nnNn NnoBpeaeH Npoaykr. AKo .
nMa TakmBa, U3KI4YeTe
enekTpuyeckute / razosute
BPBb3KM Ha NpoAyKTa 1 ce
obageTe Ha oTOpM3MpaHNS
cepBus.
* He nsnonseanTte npoaykra,
aKo CTbKIOTO Ha npefHaTa
BpaTa e CcBarieHo 1 crnykaHo.
* He ce kauBanTe Bbpxy
NpoAaykKTa, 3a Aa AOCTUTHEeTe
HeLLO MM No Apyra NpuynHa. .
* Hukora He nsnonssanTte
npoAaykKTa, koraTo BawlaTa
npeLeHKa unm KoopanHauus
ca HapyLueHu oT ynoTtpebaTta
Ha ankoxon u/unu HapkoTuun.
» 3ananumu npegmeTy,
CbXpaHsiBaHW B 30HaTa 3a
roTBeHe, MoraT fa ce 3anansr.
Hwukora He cbxpaHsBanTe
3ananumu npegmeTn B 30HaTa
3a roTBeHe.
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3a TeMnepartyparta

BHUMAHMUE: doctbnHute
4YacTu Ha NpoaykTa we 6bvaar
ropeLyn no BpemMme Ha
ynotpeba. Tpsabea ga ce
BHMMaBa aa ce usberHe
AOKOCBaHEe Ha NpoaykTa u
HarpeBaTefHUTE ENEMEHTN.
[eua noa 8-roguwiHa Bb3pacT
He TpsiGBa ga ce gobnuxkasar
Ao npogykta 6e3 ga ca
NPUAPY>KEHN OT Bb3PACTEH.
He nocrtasanTte 3ananumu/
€KCM03nBHN MaTepmanu
61130 4o NpoaykTa, Thbi KaTo
pbboBeTe wWe 6baaT ropeLun,
aokato paboTu.

TbW KaTo MOXe Oa nanese
napa, CTOUTe HacTpaHa,
AokaTo oTBapsATe BpaTaTa Ha
dypHaTa. lNapata moxe ga
n3ropu pbkaTa, nmueTo u/mnm
ounte Bu.



* [lo Bpeme Ha paboTa
NpPOAYKTbT MOXe Aa ce
Haropewu. Tpsbea oa ce
BHMMaBa [a He ce gokocsaT
ropeLun 4yacTtu, BbTpeLHoCcTTa
Ha doypHaTa n
HarpeBaTesiHUTe efieMeHTN.

* BuHarun nsnonssante
TOMMOYCTONYMBY pbKaBuLUmM 3a
dypHa, JokaTo noctaBaTe
XpaHa B ropewyaTta oypHa unm
n3Baxgare xpaHata oT
ropeLyaTta oypHa v T.H.

1.8 W3non3BaHe Ha
akcecoapm

» BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa fa ca NOCTaBeHU
NpaBUNHO BbpXY
peweTbyHUTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "ManonaBaHe Ha
akcecoapu".

» Akcecoapute moraT ga
NoBpeasAT CTbKIIOTO Ha
BpaTaTa npw 3aTtBapsiHe Ha
BpaTaTa Ha npogykta. Bunaru
n3byteanTte
NpUHaLMNEXHOCTUTE A0 Kpas
Ha 30HaTa 3a roTBEHE.

Be3onacHocT npu

A1.9
roTBeHe

« bbaeTte BHUMATENHU, KOraTo
n3nonsearte ankoxosHu
HanuTKN B ICTUSATA CW.
AnKOXofbT ce M3napsisa npu
BMCOKM TEMMepaTypu U Moxe
[a npeausBuka noxap, Toi
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KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLLm NOBbPXHOCTH.
XpaHutenuu otnagbum, Macno
n Oop. B 30HaTa 3a rotBeHe
MOXe Aa ce 3ananaT. [Npeau
roTBeHe oTCTpaHeTe Tasu
rpy6a mpbcoTus.

OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTta ga npecTtou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
npeawn unu cnepg roteeHe. B
NPOTMBEH Crny4Yyan MOXe aa
NPUYMHN XPaHUTESTHO
oTpaBsiHe unn 6onecTu.

He 3arpsaBaiTe BbB oypHaTa
3aTBOPEHM KOHCEPBU U
CTbKNeHn GypkaHu.
HansaraHeTo, koeTo 6u ce
HaTpynano B KoHcepBaTa/
OypkaHa, MOXe fa npuyrHu
CMyKBaAHETO M.

MocTtaBeTe HamasHeHaTa
XapTus B Cbf 3a roTBEHE UK
BbpXY akcecoapa Ha (pypHaTa
(TaBa, peweTka u ap.) ¢
XpaHaTa 1 s nocTaBeTe B
npeaBapuTenHoO 3arpsaTarta
dypHa. OTcTpaHeTe
N3NULLIHMTE nap4yeTa xapTus,
ycToM4MBa Ha Ma3HWHa,
BUCSLLM OT akcecoapa unm
KOHTEWHepa, 3a aa nsberHete
puUcka OT JOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTE eNEMEHTN Ha
dypHaTa. Hukora He
n3nonssanTe HamacneHa
XapTus Npu TemnepaTypa Ha



dypHaTa, no-BMcoka oT
MakcumanHarta paboTHa
TemnepaTtypa, nocoyeHa Ha
HamasHeHaTa xapTus, KOATO
nanonaeate. Hukora He
noctaBsAnTe HamacneHa
XapTusl BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHara.

* He nocTtaBsanTe TaBu 3a
neyeHe, CbaoBe UMK
anyMmHMeBO (PosiMo ANPEKTHO
BbpXY ObHOTO Ha (pypHaTa.
HaTtpynaHaTa TonnnHa moxe
[a nospeaun AbHOTO Ha
dypHara.

» 3aTBOpeTE BpaTaTta Ha
doypHaTa no Bpeme Ha rneyeHe.
"opeLmTe NOBbPXHOCTN MoraT
Aa NPUYUHAT nsrapsaHus!

» XpaHaTa, KOATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, kpue
ornacHocT ot noxap. lNeyvete
camo XpaHa, KoaTo e
noaxofsLla 3a CUIeH OrbH Ha
ckapa. OcBeH ToBa He
nocTtaBaAnTe xpaHaTta TBbpae
Aarned B 3agHata yacT Ha
ckapaTa. ToBa e Hau-
ropeLiaTa 30Ha U Ma3HUTe
XpaHu Morat Aa ce 3anansr.

A noaapbXKKa U

noymcrtBaHe

* Mil3yakanTe npoayKkTbLT Aa ce
oxnaawu, npegu ga ro
nounctute. opewute
NOBBbPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapaHns!

1.10 Be3onacHocT npu

* Hukora He muiTe NpoaykTa
4ypes NpbCKaHe U n3nMBaHe
Ha BoAa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

* He nsnonseante
napo4YmncTaykn 3a NoYncTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYNHN TOKOB yaap.

* He nsnonaeante rpyobm
abpasnBHM NOYMCTBALLN
npenapaTun, MeTanHu
cTbpranku, TeneHa ro6a nnm
n3bensawim matepmanu 3a
MOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHarta Bparta Ha ypHaTta /
(ako nma) CTBLKNOTO Ha
ropHarta BpaTa Ha oypHaTa.
Te3n maTepunanu morat ga
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CYyrnBaHe Ha CTbKMeHuTe
NOBBPXHOCTN.

* BuHarn noggbpxante
KOHTPOJSTHOTO Tabno 4ncT u
cyx. BnaxHarta n mpbcHa
NOBBbPXHOCT MOXE Aa NPUYNHN
npobnemu npu pabortarta Ha
yHKUMMUTE.

1.11

é BucokotemnepaTypH
O caMmono4YucTBaHe
* o Bpeme Ha

(Muponuza)
CaMOMOYNCTBAHETO
NOBbPXHOCTUTE CTaBar Mno-
ropeLyn, OTKONKOTO Mpu

cTaHgapTHa ynoTtpeba.
[pbxTe geuarta ganeu.
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* [opeLnTe NOBbPXHOCTHU
npuyunHaeart nsrapsHua! He
JoKocBaunTe npoaykTa no
BpeEMe Ha CaMOono4nCcTBaHe U
OpbXTe geuaTa ganed ot
npoaykta. N3vakante noHe 30
MUHYTW, Npeau aa oTcTpaHuTe
ocTarbuuTe.

* Mo Bpeme Ha
CaMOmMno4YMCTBaHeTO LUe ce
oTAens oMM nopagu
n3rapsiHeTo Ha ocTaTbuuUTe OT
xpaHa. NpoBeTpsBanTe gobpe
KyXHSITa CU NO BpeEMe Ha
npoueca Ha novncTeaHe.

* [pean na 3ano4yHete
noYyncTBaHeTo, NoyYncreTe
BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU Ha

2 WHcTpyKuumn 3a oKonHarta cpepaa

dypHaTa u octaTbuUTE OT
XpaHa BbB (pypHaTa CbC
canyHeHa Kkbpna. N3BageTte
BCUYKM NPUHAOSIEXHOCTU U
npmnbopwu 3a roTBeHe OT
doypHaTa. Ako BalwmAaT
NpoAyKT UMa NUPOYCTONYMB
akcecoap (ycTon4mB Ha
CaMono4YncTBaHe npu BUCOKa
TemnepaTtypa), He €
Heobxo4MMo Aa nsBaxgarte
Te3un akcecoapu oT dpypHaTa.

* AKo Hag BawaTa oypHa nma
KOTNOH, He paboTeTe C Hero no
BpeMe Ha nMponuaa.

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagbLuUTe

2.1.1 CbotBeTcTBME C [IUpeKkTMBaTa
WEEE u ns3xBbpnsiHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBaps Ha U3MCKBaHKATa
Ha dupektuBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacuukaumoHeH
CMMBOIT 3@ OTNAaAbYHO ENEeKTPUYECKO U
ernekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

cbbupartenHu nyHkTose. [NMpaBunHOTO
N3XBbPIISIHE Ha ypeaa croMara 3a
npegoTBpaTsaBaHe Ha eBEHTyarHu
HeraTVMBHM NOCreanUmM 3a oKonHaTa cpega
1 YOBELLKOTO 34paBe.

To3u NpoayKT e Npon3BeaeH oT

YacTu U MaTepuann ¢ BUCOKO

KayecTBO, KOUTO MoraT fa ce

M3nosn3BaTt NOBTOPHO, 1 ca

noaxoasdLum 3a peumknmpaHe.
I e N3XBbPNANTE OTNagbyHUs
NPOAYKT C HOpMariH1 6UToBK 1 Apyrn
oTnagblLM B Kpasi Ha ekcrnioaTaunoHHNA
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbupaTeneH
NYHKT 3@ peuuknMpaHe Ha enekTpu4ecko n
enekTpoHHo obopyaBaHe. MoxeTe fga ce
00bpHETE KbM MeCTHaTa agMUHUCTPaLMSA
3a nose4e MHOPMaLMst OTHOCHO Te3n

CovoTtBeTcTBMe ¢ lupektnBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTcTBa Ha [lnpektusata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. Tosn npodyKT He
CbAbpXa BpeaHu n 3abpaHeHn
maTtepuanu, nocoyeHn B flupektmeaTta.

2.2 UHdopmaumsa 3a nakeTupaHe

OnakoBbYyHWUTE MaTepuanu Ha NpoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
mMaTepuanu, KOuTo CbOTBETCTBAT C
HaLMOHAamNHWUTE eKONMOrMYHM HOPMK Ha
HawaTa cTpaHa. He naxsbpnsmnre
ONakoBbYHUTE OTNagbLM C HOpMaIHu
6uToBU 1 Apyrn oTNagbLK, 3aHeceTe M B
cbbupaTenHuTe NyHKTOBE 3a ONaKoBbYHU
mMaTepuanu, onpefeneHn ot MecTHuTe
BMacTu.
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2.3 lNpenopbKu 3a necteHe Ha * W3knrovete npogykta 5 o 10 MUHYTK
eHeprus npeau KparHUs Yac Ha neyeHe npu
npoAbMXUTENHO NeveHe. MoxeTe Aa a
cnectute o 20% enekTpoeHeprus, kaTo
n3nonsearte octaTbyHa TonnMHa.

CwrnacHo EU 66/2014, nHdopmaums 3a
eHepruiHaTa ehekTUBHOCT MOXe Aa O6bae

HamMepeHa Ha eTukeTa, I0CTaseH ¢ + OnuTaiiTe ce Aa NpUroTBNTE MOBEYE OT
npoAaykTa. €[]HO ICTUE HaBeJHBLX BbB dypHaTa.
CnepHute npeanoxenus we By nomorHat MoxeTe Aa roTBuTe €AHOBPEMEHHO,

Aa nsnonssare BaLUVIf' npoaykT no KaTo NocTaBuTe [ABE TaBU BbPXY

€KOMOTYeH 1 eHEePrnitHo edhekT1BEH pelietkata. OCBEH TOBa, ako NMPUroTBATE

Ha4nH: ACTUSITA CM e[HO cref Apyro, ToBa e

+ Pa3mpaseTe 3aMpaseHaTa xpaHa npeam CMIeCTI eHepris, Thit kaTo hypHaTa
nedeHe. 5 HAMa fa rybu TonnuHarta cu.

* BbB dhypHaTa nsnonasanTe TbMHU UK « He oTBapsiiiTe BpaTaTa Ha dypHaTa,
eMannmpanu crfjose, KouTo npeaasat korato rneyete B “Harpesaten ¢ eko
TonnuHata no-Aobpe. BeHTUnaTop” paboTelya yHKUMA. AKO

* AKO e NMOCOYeHO B peLlenTaTa unm BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpeluHaTta
PBKOBOACTBOTO 3@ NoTpebutens, BUHarn TemnepaTypa ce onTUMMUaNpa, 3a Aa
sarpsBaiTe npeasapurento. He crecTy eHeprus B “Harpesaren c eko
oTBapsiiiTe YecTo BpaTaTa Ha pypHaTta BeHTMNaTOp” paboTHa thyHKLNS 1 Tasn
no Bpeme Ha neveHe. TemnepaTtypa MOXe [ia ce pasfnvyasa oT

nokKkasaHaTa Ha aucnnesa.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < ))
=\\
» 5
B )
1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

P
w0 I:'
] oOmmn e 7
- | o SO000 3 & l max_::..
5 0 L o o 8 o
|
1
1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMSA 2 Tanmep

3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mofdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpovikara,
HaTUCHEeTE ro OTHOBO M CMEHEeTe Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a n36op Ha cyHKuus

MoxxeTe na n3bepete paboTHUTE PYHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a Aa
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO nckaTe Aa roteuTe, C KON4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoOBHMKOBATa CTpeska OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa n3bepere.

MHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe oa BugMTe BbTpeLluHaTa
Temnepartypa Ha pypHaTa Ha gucnnes Ha
Tanmepa. PypHaTa ce Harpsiea, [OKaTO
[OCTUrHe 3afafeHaTa TemnepaTypa u
noaabpxa Tasu TemnepaTtypa, a 3-
pefoBaTa aHMMauus 3a HarpsiBaHe mura
Han-BasicHo. Korato Temnepartyparta Ha
dypHaTa 4OCTUrHe 3aJafeHaTta CTOMHOCT,

Tasu aHMMauus cnvupa u cumonsT “C” ce
nosiBsiBa MOCTOSIHHO 0 3ajajeHaTa
CTOMHOCT Ha TemnepaTypara.

Tanmep

O |
o) |
o 6 o

v v v
2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

~eD |5 g

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ RS B N N

ByToH 3a 3akntouBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonu

: CuMBOnN 3a BpeMe Ha neveHe

: CumBon 3a Kpa Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBOn Ha coHpa 3a meco *

: CumBon 3a knoyanka

: TemnepaTypeH cumBon

: CuMBON 3@ HaCcTPOWiKM

Bl & = PN D & O

: CumBoOn 3a 3akntoyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MOA€enNa Ha nNpoaykra.
Bb3MoXHO e fa He e HanuyeH 3a Baluvs npoaykT.

3.3 ®PyHKkuum 3a paborta Ha pypHaTa

B tabnuuata ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHMTE OyHKLMM, KOUTO MOXeTe Aa
n3nonsearte BbB BaluaTa pypHa, KakTto un
Han-BUCOKUTE U HaN-HUCKNTE
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Temneparypu, KouTo Morat Ja 6baat
3agafeHn 3a Te3n yHkumKn. PeabT Ha

pexnmmnte Ha pa60Ta, NoKa3aH TyK, MOXe
Aa ce pasnnyaBa oT noupep,6aTa Ha
BaLlInA NpoayKT.

®DyHKUMO Onucanme Ha Temnepatype
HaneH dyHKuMATa H AnanasoH |OnucaHue n ynotpeba
cuMBoOn Yy (°C)
- -
O, BB hypHaTta He paboTtu HarpesaTen. Camo namnara Ha
7/ | \ INamna Ha cypHaTa - (bypHaTa cBeTM
FopeH 1 forneH XpaHaTa ce HarpsiBa OTrope 1 0TA0Ny €4HOBPEMEHHO.
HF;F esaten 40-280 Moaxopsawy 3a TOpTU, CNAAKULLN UK KEKCOBE U IXHUM BbB
— P dopmu 3a neveHe. [OTBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
BkntoyeHo e camo no-Hucko otonnexue. MNMoaxoasiia e 3a
[oneH HarpesaTten 40-220 AXOAALL
XpaHu, KOUTO MMaT HyXaa OT 3annyaHe Ha AbHOTO.
—
— OJIeH 1 ropeH
uHar eBaTgn lopelmsiT Bb3ayx, 3arpsiT OT FOPHUS U JONHUS HarpesaTen, ce
% no,qno?\naraHm or 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa C
— BeHTUnaTop. F0TBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
BeHTUNaTop
lopelysiT Bb3AyX, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUSA HarpesaTer, ce
HarpeBaten ¢ 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa
BeHTUnaTop BeHTUnaTopa. [oaxoasiL e 3a roTBeHe B HAKOMKO TaBW Ha
pasnuyHn HUBa Ha padTa.
I_ 3a fa cnectute eHeprusi, MOXeTe a u3nonaeate Tasu
@ Harpesaten ¢ eko 160-220 hbyHKUMS BMECTO fa usnonssare ,Harpesaten c BeHTunartop”
BEHTUNaTop B AnanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roteeHe Lje 6bae
c— Marnko no-AbIro.
— ®yHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, OMHO HarpsiBaHe u
"3D" cpyHkLMs: 40-280 BEHTUNATOPHO HarpsisaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha
Y NpOoAYKTa, KOUTO LLe ce rOTBYU, Ce U3nn4a eaHakBo 1 6bP30.
— [oTBeHeTO cTaBa c egHa TaBa.
wwWw
MbneH rovn 40-280 lonsamata ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoaswa
P € 3a NeyeHe Ha ckapa B ronemu Konm4yecTBa.
00 VanonaBa ce 3a camonouyncTBaHe Ha dypHaTa npu BUcOKa
'YX ) Muponusa - TemnepaTtypa. BuxTe cneundvkauumTe B pasgena 3a
LY nopapbXKa Y MOYMNCTBaHe 3a Ta3n OYHKLMS.

3.4 MpoaykToBM akcecoapwu

BbB Bawwus NpoAyKT nMa pasfimyHun

TaBuTe BbB BalLMs ypea MoxXe aa
ce gedopmumpat nog

akcecoapyl. B To31 pasgen ca 4OCTbIHM
OMMCaHNETO Ha aKcecoapuTe 1 onucaHusTa
3a NpaBUIHOTO U3non3ssaxe. B 3aBucmocT
OT Mofiena Ha NpofyKTa, npeanaraHuaT
aKkcecoap ce pasnuyasa. Bcuuku
akcecoapy, OnNMcaH B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens, Moxe [ja He ca Han14HN BbB
BaLLUMS NPOLYKT.

Bb3ENCTBMETO Ha TONMMHATA.
ToBa HAMa edeKT BbpXY
yHKUMOHANHOCTTA.
HedopmauusaTa nsyessa, korato

TaBaTa ce oxnagu.

CTtaHpgapTHa TaBa

M3non3aBa ce 3a cnagkvlun, 3amMmpaseHu
XpaHu 1 MbPXXEHe Ha rorneMu napyeTa.
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TaBu4Ka 3a cnagkuwm

M3non3ea ce 3a cnagkuy kato GUCKBUTK

N BUCKBUTW.

TeneHa ckapa

M3non3ea ce 3a NbpXeHe Unm noctaBsHe
Ha XpaHaTa, KOsITO LLie ce neYe, MbpPXu n

3ajyLuaBa Ha XenaHus padr.
Mpn mopenu c TeneHu padTose :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 U3non3BaHe Ha akcecoapwu 3a

npoaykra
PadToBe 3a rorBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uums Ha padTa B

30HaTa 3a roteeHe. MoxeTe CblLO Taka aa
BUANTE peaa Ha padpToseTe B HOMepaTa

Ha npegHaTa pamka Ha dypHara.
Mpn mopenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

Mpu mopenu Ge3 TeneHu padgToBe :

MocTaBsiHe Ha TereHaTa ckapa BbpXy

7

padToBeTe 3a roTBeHe

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

OT peluaBalllo 3Ha4yeHve e Aa noctaBute
npaBuWITHO TENeHaTa ckapa BbpXxy
TeneHuTe cTpaHu4yHu padToBe. Korato
rnocTaBsiTe ckapaTa Ha enaHus padr,
oTBOpeHaTa vacT Tpsibea Aa e otnpea. 3a
no-gobpo roteBeHe, ckapaTta TpsibBa Aa
ObAe 3akpeneHa kbM TouYkaTa Ha cnvpaHe
Ha ckapaTa. He Tpsbsa aa npemuHaBsa
npes ToykaTta Ha cnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afHaTa CTeHa Ha

dypHarTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :
OT peluaBalLo 3Ha4YeHve e Aa NocTaBuTe
NpaBuWITHO TerNeHaTa ckapa Ha CTpaHUYyHUTe

=N wpkrO

padToBe. TeneHata ckapa nva egHa

nocoka npu nocTaesiHe Ha padgTa. KoraTto
nocTaBsiTe ckapaTa Ha enaHusa pagrT,
oTBOpeHaTa yacT TpsibBa Aa e oTnpen,.

~
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~
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=
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MocTaBsAHe Ha TaBaTa BbpPXy pacdhToBeTe AOKaTo AOCTUrHe To4YKaTa Ha cnnpaHe.

3a rotBeHe Tpabea fa npeMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
Mpu Mmogenu ¢ TeneHu pacdTose : Aa A NpémaxHeTe HanbHo. BG
CbLo Taka e BaXHO NpaBUIHO Aa Mpu moaenu c TeneHu padgTose :

NMoCTaBUTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHu4HK padpToBe. KoraTto noctaesite
TabnaTa Ha xxenaHusi padT, HerHaTa
CTpaHa, NpegHasHaveHa 3a 3agbpxaHe,
TpsibBa ga e otnped. 3a no-4obpo rotBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3aKpenu BbpXy
rHe34oTo 3a crnupaHe Ha ckapaTta. He
TpsibBa fa NnpeMuHaBa Npe3 rHe3goTo 3a
crnupaHe, 3a ia KOHTaKkTyBa CbC 3agHaTa
CTeHa Ha ypHaTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :

@ 5

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :
ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuIHO Aa
NMocTaBUTE TaBUTE Ha CTPaHUYHUTE
padToBe. TaBaTa MMa efiHa Nocoka npwu

rnocraBssiHe Ha padTa. Korato nocrassite ®yHKuMA 3a cnvupaHe Ha TaBarta -lpu
TabnaTta Ha xenaHusi padT, HelHaTa Mogenu ¢ TeneHu pagrose
cTpaHa, npefHa3HaveHa 3a 3agbpxaHe, Vma 1 dyHKums 3a cnvpaHe, 3a f4a ce

TpsibBa fa e oTnpea. npeaoTBpaTtu NpeobpblyaHe Ha TaBaTa oT

> ckapaTta. [JokaTto usBaxpgate TabnaTa,
ocBobofeTe s OT 3a4HUSA OTPaHNYNTEN U A
OpbnHeTe KbM cebe cu, JoKaTo AOCTUTHE
npegHata ctpaHa. TpsibBa Aa NpeMuHeTe
npes ToBa cnvpaTtenHo rHesao, 3a Aa ro
npemMaxHeTe HanbJTHO.

T~ — | |

DyYHKLMA 32 CNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma cpyHkums 3a cnupaHe, 3a Aa ce
npegoTepaTy npeobpbliaHe Ha TeneHarta
ckapa ot ckapaTta. C Tasu dpyHkums
MOXeTe necHo n 6esonacHo Aa ussaauTe
xpaHata cu. [lokaTo cBansTe TeneHara
ckapa, MoxeTe Aa A usgbpnaTe Hanpeg,
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MpaBunHO NnocTaBsiHe Ha TeneHaTa
cKapa ¥ TaBaTa BbpXy TenecKonuyHuTe
pencu-fipu Moaenu c TeneHu pacgprose
M TenecKonu4Hu Moaenu

BrarogapeHune Ha TeneckonuUYHUTE percy,
TaBWTe UMW TerleHaTa ckapa MoraTt JIeCHO
Ja ce MOHTMpaT 1 fieMoHTMpaT. Korato
13nonseare TaBu U TEMEHN PeLLeTKU C
TeneckonuyHaTta pernca, Tpsiba aa ce
BHMMaBa LW ToBETE OTNPEA M 0T334 Ha
TENeckonMYHUTE pencu Aa onupat B
pbboBeTe Ha ckapaTa W TaBaTa (NnokasaHo

Ha dourypara).
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3.6 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal
AbnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha chypHaTa (BUCOUMHa / WwnpuHa /
AbnboynHa) (Mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Hanpexenue/MecTtoTa

220-240V ~; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a
13rnonasaHe B NpoaykTa

MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprus (KW)

3,3

Twn dypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcCHOBHM nonoxeHusi: iHpopmaumsiTa BbpXy eHepruiHus eTUKET Ha eNnekTpudecknTe ypHU 3a Aoma e AafeHa B
cboTBeTcTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoniHocTUTe ca onpeaenexun B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH 1 ropeH HarpeBaTen NoAnomMaraHu oT BEHTMNaTop YHKUMOHUPA CbC CTaHAaPTHO

KnacbT Ha eHepruitHa eheKTMBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBME CbC CIIEAHOTO NPUOPUTUSNPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (DYHKLMM CbLLECTBYBAT B NPOAYKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUNaTop , 2-
Harpesaren ¢ BeHTUnaTop , 3-HuCcHLK rpun nognomMaraH oT BeHTunaTop , 4-F'opeH v JoneH HarpesaTen.

TexHunuecknTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHn 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

CDVIprVITe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4HU N MOXe Aa HEe OTroBapAT TOYHO Ha
Baln4a NpoOayKT.

[JOKyMeHTaLus, ca nonyyeHy B NabopaTopHM YCroBUS B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWTE CTaHOapTu. B 3aBMCMMOCT OT ycroBusTa Ha paboTa v okonHara
cpefa Ha nNpoaykTa, Te3un CTOMHOCTY MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpOoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum
fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe

[a roTBUTE B HAKOW MOaenu
dypHU.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MNoTBbpAeTe HacTporkaTa, KaTto
nokocHeTe (O ByTOoH.

= YacbT e 3agageH U cuMBonbT (O
n34yesBa OT AMCnes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 54]”. MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa
OcBeTneHneTo Ha dhypHaTa ce BKIOYBa,
koraTo cpypHaTa 3anoyHe Aa neve. Mpu
HSIKOM MOZEnn OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEME Ha neyeHe, a Npu HAKOM Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

Mpn HAKOWM PYHKUMK 3a NeYveHe namnaTta
HVKOra He ce BKMYBa, 3a Aa nectu
eHeprus.

Ako xenaeTe namnarta Ha dypHaTa aa
CBeTU HenpekbCcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosHue “Nlamna Ha dpypHaTta” ¢ konyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HarpaBeHa HsikakBa HacTpoWika 3a
neyeHe, BPEMETO HE MOXe Aa ce
perynuvpa.

» AKo BpeMeTo 3a neyveHe e 3agageHo,
KoraTo 3arnoyHe nevyeHeTo, ocTaBaLloTO
BpeMe Ce Nnokassa Ha aucnnes.

» B cnyyawnte, koraTo e 3agageHo Bpeme
3a NneyeHe unv BpeMe 3a kpawn Ha
ne4vyeHeTo; MoXeTe Aa OTMeHUuTe
aBTOMATMYHO Ype3 NPOABbIPKUTENHO
JokocBaHe Ha (O ByToH.

Tanmep
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ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyasaHe

a B W N -

ByTOH 3a HacTpoWiku
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6 ByToH 3a 3aknoyBaHe
MokasBaHe Ha cMMBoONY

: CumBON 3a Bpeme Ha neveHe

: CumBoOn 3a kpam Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBon Ha coHaa 3a Meco *

: CumBON 3a knoyanka

: TemnepaTtypeH CMMBOI

: CuMBON 32 HaCTPOWKK

Bl & =D oOo

: CumBon 3a 3aknioyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBYCMMOCT OT MOZEeSa Ha NpoayKTa.
Bb3MOXHO € 1a He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.

BknrouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo n3bepete pabotHa yHKLUS, Ha
KOSITO UCKaTe Aa roTBUTe C NOMoLLTa Ha
kon4yeTo 3a n3bop Ha yHKUMSA 1 3afafeTe
onpegerneHa TemnepaTypa ¢ noMoLTa Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTypa, dypHaTa
3anoysa fga paboTu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxxeTe foa usknouuTe dypHaTa, kaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a N300p Ha PYHKLMUSA
1 KOMYeTO 3a TemnepaTtypa B U3KIIOYEHO
(Harope) nonoxexue.

Pb4yHO neyeHe 3a n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKuus 3a pabora Ha
¢dypHaTta

MoxeTe ga roteute, kato n3bepeTe pbUHO
ynpaeneHuve (no Baw cob6CTBEH KOHTPON),
6e3 fa 3ajaBaTe BpemMeTo 3a NneyeHe, kato
n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa
dyHKLUS, cneumngmryHn 3a BallaTa xpaHa.

7

P / C

1. W3bBepeTe onepaumoHHaTa pyHKUMS, C
KOSITO McKaTe Aa roTBuTe, Ypes KonyeTo
3a U360p Ha OyHKLUS.

2. 3apaiiTe TemnepaTypara, KOSTO UckaTe
[a roteuTte, KaTo M3rnonasaTe KonyeTo
3a Temneparypa.

= Bawara ypHa Lle 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
dyHKUMA 1 TemnepaTypa u § we ce

nosiBu Ha gucnnes. Ha gucnnes ce
nosiBsiBa 3agageHarta CTOMHOCT Ha
Temnepartyparta u 3-pegoBa aHUMaLms.
Cnep ToBa BpemMeTo, U3MUHanNo ot
HayanoTo Ha NeYeHeTo, ce Nokassa no
pea. Korato TemnepartypaTa BbB
dypHaTa OCTUrHe 3agadeHaTa
TemnepaTtypa, CUMBOMNbT { M3yesBa u
BV laBa 3BYKOBO npegynpexaeHuve. 3-
pefoBaTa aHMMauus, nosesiBalla ce
Ha gucnnes, cnupa u cumeonsT C ce
nosiBsiBa pmKkcMpaH 4O CTOMHOCTTA Ha
Temnepartyparta. ®ypHaTta He ce
N3KIN0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pPBYHOTO NeYeHe ce u3BbpLUBa 6e3
HacTpolika Ha BpeMETO 3a NeyeHe.
TpsabBa oa KOHTponupaTte NevyeHeTo u
na s nsknounte camu. Korato
neyeHeTo 3aBbpLUN, U3KITIOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBbpPTUTE KONYETO 3a
1300p Ha PYHKLMSA 1 KOMYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
NonoXeHue.

lMeyeHe 4ype3 HacTpoka Ha BpeMeTo 3a
neyeHe:

MoxeTe oa HakapaTe pypHaTa Aa ce
W3KII04M aBTOMATMUYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo usbepete Temneparypara u
paboTHaTa dyHKUMs, cneunduryHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
neyeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa byHKUMS 3a
neyeHe.

2. [okocHeTe (S BYTOH, AoOKaTO Ha
AWCnnes ce nosisn cuMBonbT €O 3a
BPEMETO 3a NeveHe.
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3a ga 3apgagete 6bP30 BPEMETO 3a

@ neyeHe, MoxeTe Aa gokocHeTe P
OyTOH, 3a Aa 3afjaneTe BpeMeTo 3a
neuyeHe Ha 30 MUHYTU cried
3agaBaHe Ha pyHKUMATa 3a NeYeHe
W TemnepatypaTa, crnep KoeTo
usnonssante /O GyToHn, 3a Aa
NpoMeHnTe BpeEMETO.

3. 3apaiiTe BpemeTo 3a neveHe ¢ /O
OyTOHM.

O M-
I
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BpemeTo 3a neveHe ce yBenunyasa

@ ¢ 1 muHyTa npes nbpeute 15
MUHYTU 1 ¢ 5 MnHyTU cnep 15
MUHYTW.

6. lNpepynpexneHneTo 3By4n B
NpoabINKEHVE Ha ABE MUHYTU.
[okocHeTe Npon3BoneH knaBuLL, 3a Aa
crnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.
MpenynpexaeHmeTo cnvpa 1 BpeMeTo
Ha [eHs ce nosBsBa Ha gucnnes.

AKO ce HaTUCHe KOWTO 1 Aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3BYKOBOTO
npegynpexaexue, dypHara e
3anoyHe ga pabotu oTHOBO. 3a Aa
npegoTBpaTuUTe NOBTOpPHATa
paboTta Ha cbypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexneHneTo, N3KoveTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a Temneparypara 1 Kon4eTo 3a
PyHKUMUTE Ha no3uums ,,0¢
(n3kntoYveHo).

4. TlocTaBeTe xpaHaTa Cu BbB pypHaTa u
3ajaviTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTtu BegHara npu nsbpaHata
yHKUMS U TemnepaTtypa.
3apjapeHoTo Bpeme 3a neveHe
3anoyBa ob6paTHO oTOposiBaHE U
§ ce nosiBsaBa Ha gucnnes.
OT6posiBaHETO Ha BPEMETO 3a
neyeHe v 3agageHaTa CTOMHOCT
Ha Temnepatypara un 3-pegosarta
aHMMauus 0o TAX ce nokassat
nocneposaTtenHo. Korato
Temnepartyparta BbB hypHaTa
OOCTUrHe 3apageHarta
Temneparypa, CUMBOMbLT {§
134e3Ba 1 BU aBa 3BYKOBO
npepynpexaeHue. 3-pegosara
aHVMauus, nosiesiBalla ce Ha
avcnnes, cnyupa u cumonsT C ce
nosiBsaBa pmkcrMpaH 4O CTOMHOCTTa
Ha Temnepartypara.

5. Korato 3agageHoTo Bpeme 3a neveHe
n3teye, Ha gucnnes ce nokassa
cbobLleHneTo ,,Kpan*, cumeonsT O
Mura u TanMepbT U3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

5.3 Hacrtpoiiku

AKTMBMpaHe Ha 3aKnio4YBaHeTO Ha
KnaBuLLIUTE

M3nonsBanku yHKUMATa 3a 3aknodsaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awuTuTe
Tanmepa OT CMYLLEHUSI.

1. JlokocHeTe (3 BYTOH JoKaTO (3) CMMBO
ce rnokaxke Ha aucnnes.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= CUMBOBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3anoysa obpaTHoTO 6poeHe 3-2-1.
3aknoyBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTuBMpa, Korato obpaTHOTO GpoeHe
npukntoyun. Npun goKkocBaHe Ha KONTO U
na e 6yTOH Npwu 3aknoYBaHe Ha
OyTOHMTE, TaliMepbLT M3aaBa 3BYKOB
CUrHarn u (3] CMMBON Mura.

Ako nycHeTe 6yToHa (3 npeawn kpas

@ Ha obpaTHOTO OpoeHe,
3aKrYBaHeTo Ha ByToHUTE He ce
aKkTuBuMpa.
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ByToHuTe Ha Tanmepa He morat Aa
@ ce 13nonseaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE e
BKMOYEHO. 3aknoyBaHeTo Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO

B Cryyal Ha npekbCcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

[eakTuBMpaHe Ha 3aKkfO4YBaHETO Ha
OyToHMTE

1. [JokocHeTe 3 GyTOH JOKaTO (3 CUMBOS
n3uyesHe oT Aucnnes.

= CUMBOMLT (3] M34e3Ba OT AuChnes n
3akntoyBaHeTo Ha ByToHUTE €
AeakTnBmpaHo.

HacTtporika Ha anapmaTa

MoxeTe cbLL0 Oa nsnonaeaTte TaiMepa Ha
NnpoAyKTa 3a BCAKO npeaynpexaeHve nnm
HanoMHsIHe, pa3nnYyHo OT NneYyeHe.
ByannHuKbLT HAMa edpekT BbpXy paboTHuTe
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBea ce 3a
npegynpeauTenHu uenv. Hanpumep,
MOXeTe fa usnonseate OyaunHuka, korato
uckate ga obbpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneH yac. BegHara wom
3apjafeHoTo oT Bac Bpeme mnsteue,
TanMepbT BM N3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcrumanHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe Aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. JokocHeTe [} 6yTOH OOKATO [\ CUMBO
ce rnokaxke Ha gucnnes.

L 0O o0 o & 6

2. 3apaiite yaca Ha anapmaTta ¢ GyToHuTe

DIE.

o didll
50 0 6

(3

'

= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cMMBONbT £\ ocTasa aa
CBETU 1 BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa o6paTHO oTbposiBaHe Ha
avicnnesi. Ako BpemeTo 3a anapma
1 BpEMETO 3a neveHe ca
3ajafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
Aucnres ce nokassa Mno-KpaTkoTo
Bpeme.

3. Cnepn kaTo BpemeTo 3a anapmarta
nsTeye, CUMBOMBLT L) 3arnoysa Ja mMura
1 BU AaBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHue.

U3knouBaHe Ha anapmarta

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmarTa,
npeaynpexaeHneTo 3Byyn B
NPOAbIHKEHNE HA ABE MUHYTHU.
[lokocHeTe Npon3BoneH knasuLl, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeynpexaeHne.

= [MpeaynpexaeHMeTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [leHsl ce NosiBABa Ha gucnies.

AKo nckarte ga oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe GyToHa £\, 4OKATO CUMBOSBT
L\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4aca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), ookaTto Ha
aucnnes ce nosisu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo HaTucHeTe GyToHa L)
3a ObJ1ro BpeMme.

PerynupaHe Ha cunarta Ha 3ByKa

1. Touch the &% key until one of the values
b-01-b-02-b-03 and the ¢ symbol
appear on the display.

L_[] | #®
L

3%
Q@@@‘rﬁ

2. 3apaiiTe enaHoTo HMBO Ype3 P/O
OyToHM. (b-01-b-02-b-03)
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= [okocHeTe GyToHa ¢t 3a
noTBbPXAEHWE Unu nsyakante, 6e3 ga
AoKocBaTe HUKaKbB BYTOH.
HacTponkaTa 3a cuna Ha 3Byka cTasa
aKTMBHa cnej n3BeCTHO BpeMe.

HacTpoiika Ha sipkocTTa Ha gucnies

1. JokocHeTe {& 6yTOH, JOKATO eOHa OT
ctonHoctute d-01-d-02-d-03 n
CUMBOITBT 8 Ce NosIBAT Ha AucCrnes.

01"
oo o o @
‘ @

2. 3apaiiTte xenaHarta apkocT ¢ /O
OyToHu. (d-01-d-02-d-03)

_mn =

o- U3
oo o @ & &

4

= [okocHeTe ByToHa {5} 3a
NoTBbPXXAEHNE UK U34akanTe, 6e3 aa
[IOKOCBaTe HUKaKbB BYTOH.
HacTtpoiikaTa 3a ApkoCT cTaBa akTvBHa
crnen U3BECTHO BpeMeE.

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

MpomsaHa Ha yaca

Ha BawaTa gypHa, 3a a NpomMeHuTe Yaca,
KOWMTO nNpenBapuTEnHoO CTe 3adanu:

1. JokocHeTe ¢ 6yToH gokaTo (O cumBon
ce rnokaxke Ha aucnnes.

2. 3apganTe yaca, kaTo fokocHeTe DI
OyTOHM.

200 @ & 6
|

3. [okocHeTe (O unu % 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe MoneTo 3a MUHYTK.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. [okocHeTe GyToHUTE B/O), 3a aa
3agagete MUHyTUTE.

o |1JCo
]y

oo o @ & &
L

5. MNoTBbpAeTe HacTponkaTa, kKaTo
pokocHeTe (O BGyTOH.

= YacbT e 3agageH U CMMBOMBLT M34e3Ba
OT aucnnesd.

MoxeTe fa HamepuTe CbBETH 3a
NPUroTBsIHE M TOTBEHE HA BallaTa XpaHa B
TO3M pasgern.

OcBeH ToBa TO3U pa3fern onncBa HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHW KaTo npomnssoanTenn n
Hal-NoAxXoAsLWwmnTEe HAaCTPOVKK 3a Tean
XpaHu. lNMocoyeHn ca n nogxoasawmTe
HacCTpoWKM Ha hypHaTa u akcecoapu 3a
Te3n XpaHu.

6.1 O6wu npeaynpexaeHus
OTHOCHO Ne4YeHeTo BbB
¢dypHaTa

» [okaTto oTBapsiTe BpataTa Ha pypHaTa
no Bpeme WUnu crnepj neyeHe, Moxe aa
n3nese ropetua napa. lNMapata moxe ga
N3ropu pbkata, nmueTo n/vinu oynTe BW.
Korato oTBapsaTe BpaTtaTta Ha cypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
Bpeme Ha neveHe, Moxe fa obpasyBa
KOHOEH3UPaHW BOAHU Karnku OTBbTPE U
OTBBH Ha hypHaTa 1 Mo ropHUTE YacTu
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Ha mebenuTe nopaau TemnepaTtypHara
pasnuka. ToBa € HopMarHo 1 PU3N4eCcKo
sIBMNEHME.

» CToviHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, JaJeHu 3a XpaHUTe, MoXe
Aa BapupaT B 3aBMCMMOCT OT peLienTarta
1 Konm4yecTBoTO. [opaan Tasm npuynHa
Te3n CTOMHOCTM ca AafeHun KaTo
AvanasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe HensnonasaHuTe
NPUHaZNEeXHOCTN OT pypHaTa, npeau aa
3anoyvHeTe aa roteute. Akcecoapure,
KOWTO LLie OCTaHaT BbB (pypHaTa, MOxXe
Aa nonpeyar Ha xpaHaTa Bu ga 6bae
NpuUroTBEHa Npu NPaBUITHATE CTONHOCTMW.

» 3a xpaHu, KOMTO Le roTBuTe Mo
cobcTBeHa peLenTa, MoxeTe Aa
noco4mTe Nogo6HN XpaHu, JadeHN B
TabnuumTe 3a roTBeHe.

* M3non3BaHeTo Ha JOCTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa, Ye noryyaesaTe
Haln-gobpa Npon3BoANTENHOCT Mpn
rotBeHe. BuHaru cnassainTe
npegynpexaeHusara n uHdopMauusTa,
npegocTtaBeHa OT NpoM3BoOaMUTENS 3a
BBHLUHWUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO LLie
nsnonseare.

» HapexeTe Hama3HeHaTa xapTusi, KOSTO
LLle u3nonseaTte nNpu roTBeHe, B
noaxoadawn pasmepu KbM Cba, KONTO
we rotute. OMa3HEHUTE XapTum, KOUTO
npenueat OT KOHTeWHepa, morat fa
cb3fagaTt pPUCK OT U3rapsaHus n aa
NOBMNMASAT HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neveHe. Manonaearte xapTusTa,
YCTONYMBA Ha MA3HUHW, KOSITO LLie
13non3Barte B NOCOYEHUSA TemnepaTtypeH
AnanasoH.

» 3a nobpo neyeHe NocTaBeTe xpaHaTa cu
Ha npenopbyaHus npaesurneH padT. He
NPOMEHANTE No3nLMATa Ha ckapara no
BpeMe Ha neveHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha cypHa

0O6wa nHdopmaumsn

» [NpenopbyBame ga usnonaesare
akcecoapuTe Ha npoaykrta 3a gobpo
npeacTaBsHE B roTBEHETO. AKO Lie
N3Mon3BaTe BbHLUEH Cb/ 3a FOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3anensaly, 1
TOMMOYCTONYNB ChA.

* AKO NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roTBeHe, He
3abpaBsanTe ga NocTaBuUTE XpaHaTta cu
BbB (pypHaTa cnea npeasapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO LLie roTBUTE, KaTo U3Mon3BaTe Cb/
3a roTBeHe BbpXy TereHarta ckapa,
noctaBeTe ro B cpefarta Ha ckapaTa, a
He 6r130 0o 3agHaTa cTeHa.

* Bcuyku matepuanu, nanonssaHu 3a
NpuUroTesiHe Ha cnagkuwun, Tpsibea aa ca
NPECHN 1 Ha CTaliHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYEeCTBOTO XpaHa 1 pasMmepa Ha
roTBapCcKns ChA.

* MeTanHute, KepaMU4YHUTE U CTBKIEHUTE
dopMM yabmkaBaT BpEMETO 3a roTBEHE
1 OBHOTO Ha CrafKuLInTe He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* Ako n3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MoOXe [a ce Habniogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha AonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaums moxe ga
Ce HanoXwu Aa yobrkuTe nepuoaa Ha
rotBeHe ¢ npnbnuantenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTMTE, NOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBeHe, ca onpefeneHy B peayntaT Ha
TecToBe, NPOBeAEHW B HaLInUTe
nabopatopuu. NoaxoasawuTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [a Ce pasnuyasaT oT
Te3u CTOMHOCTW.

* lNocTaBeTe xpaHaTa cv Ha NOAXOAALLMA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
rotBeHe. HapedeTte gonHusa padT Ha
dypHaTa kaTo padrt 1.

CbBeTM 3a nevyeHe Ha TOPTHU

* AKO CnagkvbT € NpeKaneHo cyx,
yBenu4yete Temnepartyparta ¢ 10°C u
CcbKpaTeTe BpeMeTo 3a neyeHe.

* AKO CnagKkuWbT € BraXeH, n3nonseante
Marko KONM4YeCcTBO TEYHOCT Unm
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

* AKO ropHaTa 4acT Ha criagkuiia e
n3ropsina, noctaBeTe st Ha JONHWA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a NeyeHe.
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AKO BbTPELLHOCTTa Ha Cragkuia e
nsneyeHa Jobpe, HO OTBBLH € Nernkasa,
n3nonsearnTe No-Masko TEYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTa U yBenuueTe
BPEMETO 3a rOTBEHE.

CbBeTU 3a cnagkuwim

AKO TECTOTO € MpeKaneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta c 10 °C u
CbKpaTeTe BpeMeTO 3a roTBeHe.
TecTeHnTe GnaToBe ce HaBnaxHsaBaT
CbC COC OT MIISIKO, ONNO, AlLA U KUCENO
MITSIKO.

Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, Ye gebenvHaTta Ha crnagkuLia, KOMTo
CTe NpuroTennun, He nNpenunea OT TaBaTa.

* AKO TeCTOTO € nokadeHeno Ha

NOBBPXHOCTTA, HO ABLHOTO He e
N3MneYeHo, yBepeTe ce, Ye KONMM4ecTBOTO
COC, KOEeTO Le n3nonasaTe 3a CnagkuLla,
He e TBbpAe MHOIro Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEPHO 3ann4yaHe ce
onutanTe fa pasnpeaenvre coca
pPaBHOMEPHO MeXay KOpUTe TecTo u
cnagkuwa.

MeyeTe BaWMTE CNAAKULLIM HA MNO3NLNS U
Temnepatypa, cbobpa3seHu ¢ Tabnuuata
3a rotBeHe. AKO AbHOTO BCe OLle He e
nokadeHsano JocTaTbyHo, MOCTaBETE ro
Ha JoneH padT 3a crnegBaLoTo roTBEHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkuwim U ictus Ha dypHa

MpeanoxeHuns 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
CranpgapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
TopTa Ha nogHoc |, Warpesaten 3 180 30...40
TopTa BbB dopma 3a TopTaH HarpeBaten c 2 180 30 ... 40
dopmata BbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
CranpgapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
Opebuun cnagkn |, Warpesaten 3 160 25...35
Mpn mogenu ¢
Tenexu padTose :
3
[pe6Hu cnazkm *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BEHTUnaTop Mpun mopenw 6e3
TeneHu padTose :
Kpbrna cdopma 3a
Mananwnan KeKkc ¢ anameTbp |opeH u fgoneH 2 150 30 . 40
26 cm cbe ckoba  |HarpesaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna cdopma 3a
Mananwnan Kekc ¢ agnameTbp |Harpesaten c 2 155 30 . 40
26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
BuckBMTKa Tasuika 33* FopeH u fone 3 170 25...35
crnagkvwm HarpeBaTten
GUCKBATKA TaBuuka 3a* Harpesaten ¢ 3 170 20 . 30
crnagkvwm BEeHTMNaTop
TecTeHun nsnenus *CTaH,D,apTHa TaBa |FopeH u fonex 2 200 30...40
HarpeBaTten
[oneH n ropeH
TecTeHun nagenusa *CTaHﬂapTHa Taga \Harpesaren 180 35...45
nognomMarasu ot
BeHTMUNaTop
TecTeHun nsnenus *CTaH,D,apTHa Taea |Harpesaten c 2 180 30...40
BeHTMUNaTop
Kncbruka *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 .. 30
HarpesaTten
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
CranpgapTHa TaBa |Harpesaten c
Kudbnuyka . BeHTUNATOp 3 180 20 ... 30
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
Lisn xns6 . Warpesaten 3 200 30...40
CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢
Lisn xns6 . BeHTUNaTOp 3 200 30 ... 40
CrbkneH/meTaneH
NasaHs MPaBobrbneH Cb/l |FOpeH U AoneH |, |\, 3 200 30... 40
BBbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma [oneH 1 HoneH
A6BbNKOB Nan c AnameTbp 20 P A 2 180 50...65
HarpeBaTen
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanka jopma HarpesaTten ¢
A6BbNKOB Nan c anameTbp 20 P 3 170 50...65
BEeHTMNaTop
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,u,ap'rHa TaBa |[opeH v goneH 2 200 ... 220 10 ... 20
HarpeBaTten
I'Ipe,qno»(el-m;l 3a roteeHe c oBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MMUH)
(npubn.)
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpgapTHa TeneHu padpToBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHun cnagku Harpesaren ¢ 2-4
4-TaBuyka 3a BEeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 | Mpu mogenm 6e3
cnagkvwm * TeneHu padpToBe |TeneHu padTose :
1140 30...45
2-CtaHpapTHa
TaBa *
BuckanTKa Harpesarenc 1, 4 170 25..35
4-TaBunuka 3a BeHTMnaTop
crnagkuwm *
1-CtanpapTHa
TaBa *
TecTeHun nsgenus Harpesaten ¢ 1-4 180 35...45
4-TaBuuka 3a BEeHTMNATOP
cnagkuwmn *
2-CtaHpgapTHa
TaBa *
Kudprnura Harpesatenc |, 4 180 20...30

4-TaBu4yka 3a
cnagkuwm *

BEHTUNATOP

npe,D,Bapl/lTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4Ba 3a BCUYKN XpaHW.

*Tean akcecoapu Moxe Aa He ca BK/YeHN kbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMOYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTBNHU B TbproBckata Mpexa.
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FoTBapcka Tabnuua c onepaTtuBHa

dyHKkuma “HarpeBaTen ¢ eko

BeHTUnNatop”

* He npomeHsinTe HacTponkaTa Ha
Temnepartypara crief 3anoysaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUNS y
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”.

* He oTBapsaunTe BpaTaTta Ha dypHaTa,

KoraTo roTBuTe B “HarpeBaTen ¢ eko
BeHTMnaTop” paboTHaTa dyHKUMS. AKO

BpaTtaTa He ce 0TBOpM, BbTpellHaTa
TemMneparypa e onTuMmanpaHa 3a
necTeHe Ha eHeprus 1 Tasu
TemnepaTtypa Moxe [a ce pa3fnvyaBa oT
rnokasaHara Ha gucnnes.

He 3arpsiBaiTe npeaBapuTenHo B
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUnarop”
paboTHaTa yHKLUS.

XpaHa

Akcecoap 3a

PadToBa no3uuus

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe

nonseaHe (MUH) (npu6n.)
Npe6Hu cnagku CraHpgapTHa TaBa * 3 160 25...35
ouckeuTKa CraHpapTHa TaBa * 3 180 25...35
TecTteHun nsgenus CraHpapTHa TaBa * 3 200 45 ... 55
Kudpnuyka CraHpaptHa TaBa * |3 200 35...45

* Tean akcecoapu MOXe [a He ca BKI0YeHU KbM Balims npoaykT.

» Cnepg natuyaHe Ha BpeMeTOo 3a rotBeHe
OCTaBeTe MeCOTO BbB cbypHaTa 3a OKoJio

6.1.2 Meco, puba v nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTU npu roTtBeHe Ha

ckapa

* lNognpaBsHETOo C IMMOHOB COK U YepeH
nvnep npeau roTBeHe Ha LAno nune,
nyrika v ronemu napyeTta Meco Lie
nopo6pu eddeKTMBHOCTTa Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MmnHYTK NoBeve, 3a Aa
NPUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKONKOTO
NMbpXeHo dune.

» TpsbBa fa nsdmcnute okorno 4 0o 5
MWHYTV BpeMe 3a roTBEHe Ha
CaHTUMeTbp oT AebenvHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTULM

10 muHyTU. COKBT OT MECOTO Ce

pa3snpenens no-gobpe Bbpxy MbPKEHOTO

MECO 1 He 1U3nusa npu paspsiaBaHe Ha
MeCoTO.
* PubaTta TpsibBa ga ce noctaBu Ha
cpeaHvst U HACHK padT B
TOMnoycTonyMBa TaBa.
« [oTBeTe npenopbyaHUTe ACTUA B
TabnuuaTta 3a rotBeHe ¢ egHa TaBsa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosvuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npmbn.)
[loneH v ropeH
Mbpxona (uana) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makce,
h 3 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) nognomaraHu ot cneq 180 ... 190
BEHTUNaTop
[loneH v ropeH
ArHewku 6yT *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaTen 3 170 85 .. 110
(1,5-2 kr) nognomaraHu ot
BEHTUNaTop
Tenena ckapa™  |fonen u ropeH
[TepxeHo nUne  |Mocrasete eqna  |Harpesaten 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHus  |N0ANOMaraHu ot crnen 190
padT BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *
lMbpxeHo NUNe  |Mocragete egra  |"3p» 15 muH. 250/make,
3D HKLMS 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha [OrHusl by cnep 190
pacpr
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepartypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
[oneH n ropeH
Myiika (5,5 kr) ?TaHnapTHa TaBa |HarpeBaTten 1 25 muH. 250/makc, 150 .. 210
nognomaraHu ot cneg 180 ... 190
BEHTURaTop
. CTaHOapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makc,
Mywka (5,5 kr) M 3D" cpyHKUMA 1 crea 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa ™  |Monen u ropeH
Pu6a MocTasete enra |Harpesaren 3 200 20...30
TaBa Ha fonHus | MOANOMaraHm ot
pacpt BEHTURaTop
TeneHa ckapa *
Pu6a Mocraeete eAHa  "3D" chyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHUs
padt

MNpeaBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKMN XPaHW.

*Te3n akcecoapu MOXe Aa He ca BKMoYeHN KbM Balwumsa npoaykT.

**Teaun akcecoapu He ca BKIlOYEHN BbB Balumsi npoaykT. Te ca 4OCTBIHM B ThproBckata Mpexa.

6.1.3 'pun

YepBeHoTO Meco, pubaTta 1 NTM4eTo Meco
6bp30 nokadpeHsiBaT Npu neveHe, obpxar
KpacuBa Kopu4ka U He U3CbXBar.
duneTtupaHo Meco, WwnYeTa, konbacw,
KaKTO 1 COYHM 3ereHyyum (oomaTu, nyk u
ap.) ca ocobeHo noaxoadLLm 3a ckapa.
O6LwWwwu npegynpexaeHus

» XpaHarta, KoATO He e NoAXoAsLLa 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaensiea
onacHocT oT noxap. Nevete camo
XpaHa, KoATo e noaxoasiua 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsanTe xpaHaTta TBbpAe Janey B
3aHaTa 4acT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropeLiaTa 30Ha ¥ Ma3HUTE XpaHu MoraT
Aa ce 3anansr.

+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa no
Bpeme Ha neveHe. Hukora He neveTte
Ha rpvn c oTBopeHa BpaTa Ha
dypHaTa. lNopewmte NoBbLPXHOCTU
MoraTt ga NpUYUHAT usrapsiHms!

OCHOBHUTE MOMEHTU NpU roTBEeHe Ha
rpun
* [MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebenunHa
1 TErno KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
* lNocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO Lie
NPUroTBsITE Ha rpun BbpXy TagaTta c
peLleTkaTa 3a rpun kato rvm
pasnpenenute, 6e3 Aa HagBuLLaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTensi.
+ B 3aBucumocT ot gebenvHarta Ha
napyeTara 3a neyeHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, AageHo B Tabnuvuarta, Moxe Aa
Bapuvpa.
[Mnb3HeTe pelleTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun ao
XenaHoTo HMBO BbB pypHaTa. Ako
roTBUTE Ha pelueTkaTa Ha rpun,
Nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
JonHusA padT, 3a ga cebepeTe
Ma3HuHaTa. TaBaTa BbB pypHaTa, KOsiTo
e nnb3HeTe, TpsAbBa Aa e ¢ pa3mepu,
KOWTO MOKPMBAT uganaTa now Ha
ckapaTa. Ta3n TaBa MOXe Ja He ce
JocTaBss ¢ npogykTta. Cnoxere manko
BOZa B TaBaTta Ha (pypHaTa 3a NecHo
NoYnCTBaHe.
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Fpun Tabnuua

XpaHa Axkcecoap 3a PadroBa nosmumua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonspaHe (MUH) (npu6n.)
Pn6a TeneHa ckapa 4-5 250/makcmym 20...25
Munewkn KbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250/makcrmym 25...35
ffgf.,ﬂ:;iﬁm) " |Tenena ckapa 4 250/makcumym 20 ...30
ArHeluku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250/makcmym 20...25
::g;';ma - (kyB4eTa |1 ona crapa 4-5 250/MaKcMym 25 ... 30
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250/makcumym 25...30
3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250/makcmym 1...3
MpenopbyBa ce NpeABapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTK 3@ BCUYKU SICTUS Ha ckapa.
O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLoTo BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 TectoBM XpaHu

» XpaHuTe B Tasu Tabnuvua 3a roteeHe ce
NPUroTBSIT cbrnacHo ctaHgapTa EN
60350-1, 3a oa ce ynecHu TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOSTHU UHCTUTYTU.

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBMU AACTUA

I'Ipe,qnox(eHMﬂ 3a ne4vyeHe C eAMHNYHa TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLUMA nosuuus (°C) neyeHe (MMUH)
(npubn.)

nsicbyeH xns6
(cnagka
6ucksuTka)

CraHpgapTHa TaBa |[opeH 1 goneH
*

Warpesaten 3 140 20...30

Mpn mogenu ¢
Tenexu padrose
3

nsacbyeH xns6
CraHpapTtHa TaBa |HarpeBarten ¢
*

cnagka .
140 15..25
BuCKBUTKa) BeHTMNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padToBe
[1peGHy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose :
3
[Ipe6Hy criaakm *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaren ¢ 150 25 35
BeHTMUNaTop Mpu mogenu 6e3
Tenexu padTose :
Kpbrna copma 3a
MaHanwnax Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 150 30 ... 40

26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna cdopma 3a
MaHanwna Kekc ¢ aguameTbp |Harpesaten c 2 155 30 . 40
26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 FopeH u pone 2 180 50...65
HarpeBaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
. meTanHa (opua Harpesaten ¢
A6bnKoB nan ¢ anameTsp 20 3 170 50 ...65
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
I'Ipe.qno»(eHMﬂ 3a roteeHe Cc gBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dpyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpapTHa TeneHu padpToBe |TeneHu padTose :
[IpeBHn craaiw TaBa * Harpesaten ¢ 9.4 1150 25...40
4-TaBuyka 3a BEeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkvwm * TeneHn padToBe |TeneHu padTose :
1140 30...45
6 2-CtaHpapTHa
NACBYEH XI5 TaBa *
(cnagka Harpesatenc |, , 140 15 ... 25
BuckeuTKa) 4-TaBunuka 3a BeHTUnaTop
crnagkuwm *

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce MpenopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tes3n akcecoapn MoXe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Akcecoap 3a
nonsBaHe

PadhToBa nosuums

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MuH) (npu6n.)

KiodpTe (Tenewuko) -
12 konnyectso

TeneHa ckapa

4

250/makcmym

20...30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250/makcumym

1..3

MpenopbyBa ce NpeABapUTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa crneq 1/2 ot 06LWOTO Bpeme 3a neyeHe.

7 TMoppapbXKKa U NoYUcTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauums 3a
noyuncTBaHe

O6wwu npegynpexaeHus

* M3yakanTe npodyKTbT Aa ce oxnaau,
npeav ga ro novnctute. Fopewmre
NMOBBbPXHOCTU MOraT Aa NPUYUHAT
narapsaHums!

* He HaHacanTe noyncTeawmuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLum
NOBbPXHOCTU. TOBa MOXe Aa NPUYMHU
TparHW neTHa.

» [NpoaykTbT TpsbBa oa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NoAcyliaBa cnej Besika
onepauus. Mo To3M HauMH ocTaTbuUUTE
OT XpaHa Le ce NoYMCTBAaT MNECHO 1 Te3n
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ocTaTbuM We 6baaT NnpegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
Ha4ynH ce yablnkKaBa ekcninoaTtaumMoOHHUAT
KVMBOT Ha ype[a 1 ce HamarnsiBaT YecTo
cpelaHnTe npobnemu.

* He n3nonseavite NnpoaykTn 3a
noyncTBaHe c napa.

* Hskou npenapaTu nnv noyncTealim
npenapartun yBpexaaT NnoBbpXHOCTTa.
Henoaxogswm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYMCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbpXKalln aMOHSAK, KUCEeENUHaA Unun
xropwupg, NoYMCTBALLM NPOAYKTU C napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTIeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pbXxaa, abpasnBHM NOYNCTBALLN
npoayKkTn (KpeMoobpasHu NoYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLl, npax,
no4yncTBaLl Kpem, abpasvBHU 1
noyMcTBalLLyM npenapaTtu 3a
HagpackBaHe, Ten, F‘b6|/|, noyncrTealimn
Kbprnu, CbAabpXaLiM MpbCOTUSA U
ocCTaTbLM OT MOYMCTBALLM NpenapaTu).

* He e Heobxoamm cneyunaneH noYncTealy,
MaTepuarn npu noYMcTBaHe crep Bcsika
ynotpeba. MouncTeTe ypena c npenapat
3a MVeHe Ha CbaoBe, Tonna Boaa 1 meka
Kbpna unu reba 1 ro noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Yye CTe U3TPUIN HambITHO
ocTaHanarta TeYHOCT crief MoYMCTBaHe U
He3abaBHO NouyncTeTe BCsKA XpaHa,
npbckaHa HaoKOJIo Mo BPeEMe Ha
roTBeHe.

* He muinte HUTO eaAnH KOMMOHEHT OT
BalnAa ypen B CbaoMuUAnHa MmalluuHa.

UHOKC - HepbXXAaeMu NOBBLPXHOCTHU

* He nanonseante noyncreawim
npenapartu, CbObpPXaLlW KUCEeNUHA Unu
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE HA NMOBBPXHOCTU U
OPBXKN OT HEPBXKOAEM UHOKC.

* [1OBBbPXHOCTTA OT HEPBXAAEM UHOKC
MO>XXe [a MPOMEHMU LiBeTa CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crep Bcsika
onepaums nouncTBanTe ¢ npenapar,
noaxoasiy 3a Hepbxaaema unu
MHOKCOBA NOBBbPXHOCT.

+ [NouncTBalTe C Meka canyHeHa Kbpna v
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
NoAXoAsiL, 38 MHOKCOBU MOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTe fa ObplueTe B eaHa
Nnocoka.

« OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBMK, Macro,
HULLECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBHKIEHM U MHOKCOBM NMOBBPXHOCTU
BefHara, 6e3 ga yakate. [NeTHaTa moraT
[0a pbXasceaT cref Obnrv nepyvoam ot
Bpeme.

* MNouucTBawmuTe NpenapaTtu, HanpbCckaHw/
HaHeCEeHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsibBa
[a ce novncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXY NOBBbPXHOCTTa abpasnBHM
noyMcTBaLM NpenapaTu NpuYmMHSaBaT
nobensisaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmannupaHn noBbpPXHOCTH

» Cnega Bcska ynoTpeba nouncreanTe
emMannvpaHuTe NoBbPXHOCTM C Npenapar
3a MUEHe Ha CboBe, ToMmna Boaa U Meka
Kbpra unu reba 1 rm noacyluaBanTe cbe
cyxa kbpna.

+ 3a TpyaHu neTHa MoXe fa ce n3nonasa
nouncTeaLy npenapar 3a ypHa 1 ckapa,
npenopwbyaH Ha yebcarta Ha Bawlarta
npoayKToBa Mapka, U Hegpackalla
NoAnoXkKa 3a noyncreaHe. He
M3Mon3BanTe BbHLUEH NOYMCTBaLL,
npenapar 3a gypHa.

» ®ypHata TpsibBa aa ce oxnagu, npeav
[a NoYncTuTe 30HaTa 3a roTBeHe.
MouncTBaHETO Ha ropeLLy NOBBLPXHOCTU
Ccb3aaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 We yBpean NoBbpXHOCTTa Ha emawina.

KaTanutuiyHm noBbLPXHOCTU

» CTpaHW4yHUTE CTEHM B 30HaTa 3a roTBeHe
morat Aa 6baaTt nokpuT camo ¢
emMannupaHu Unu KaTanuTuyHU cTeHn. Ts
Bapvpa criopes mMmogena.

« KaTanutuyHuTe CTeHu ca C fieka maToBa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KaTanutnyHute
CTeHU Ha pypHaTa He Tpsbea ga ce
noyncTear.

» KaTanutuyHuTe noBBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
ropecTara Cu CTpykTypa 1 3arno4ysaT Aa
6necTsT, KoraTto NOBLPXHOCTTA €
HacuTeHa c Macro, B TO3u criyyai ce
npenopbyBa Aa CMEeHUTE YacTuTe.
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CTbKIeHU NOBBbPXHOCTH

» Korato noyncTtBaTte CTbKNEHU
NMOBBPXHOCTU, HE U3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTarnHu CTbprasnku n abpasmBHu
noyucTeally matepuanu. Te morat ga
NnoBpeasiT CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT.

» [NouncteTe ypena c npenapar 3a M1ueHe
Ha cbaoBe, Tonna Boaa u
MUKpOgUOBPHa Kbpra, crneumarnHo 3a
CTBKIIEHN MOBBPXHOCTYU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponOBbPHa Kbpna.

* AKo MMa ocTaTblM OT Npenapart cnes
noyncTBaHe, M3bbpLUETE M CbC CTYAEHa
BOJa M NoAcyLleTe C YicTa 1 cyxa
MUKpodubbpHa kbpna. OctaTbumTe OT
npenapart MoXxe [a NoBpeasT
CTbKreHaTa MOBbPXHOCT crieasalmns
nbT.

 [Npu HMKaKBM obCcTOSATENCTBA
3acbxHanMTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce noyuncTteaT ¢ Has3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unu NogoGHN MHCTPYMEHTM
3a HagpackBaHe.

* MoxeTe oa npeMaxHeTe neTHa oT
Kanuuii (KbnTy NeTHa) no CTbKreHara
NMOBBPXHOCT C HaNU4HUSA B TbproBckaTa
MpeXa npenapaT 3a npemaxsaHe Ha
KOTNEH KaMbK, ¢ npenaparT 3a
npemaxBaHe Ha KOTIEeH KaMbK KaTo oueT
WIN NIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeEHa,
HaHeceTe NoYUCTBALLMS NpenapaTt BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba n nsyakamTe AbAro
BpeMe, 3a Aa nogencTtea nobpe. Cnepg
TOBa MOYMCTETE CTbKIleHaTa NoBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

* ObOe3uBeTABaHETO K NeTHaTa no
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT ca HopMarHu, a
He oedeKTu.

MnacTtmacoBu YacTu n 6oaanMcaHu

NOBBbPXHOCTHU

* [MouyncTeTe nnacTMacoBuTe YacTu 1
0osaucaHnTe NOBBPXHOCTM C Npenapar
3a MVEeHe Ha Cbl0Be, ToMnna Boda 1 Meka
Kbpra unu reba 1 rv noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonseaiTte TBbpAU MeTanHu
CTbpranku n abpasvBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa noBpeaar
NMOBBPXHOCTUTE.

 YBeperTe ce, Ye CbeauHeHUsITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoayKTa He ca
OCTaBeHM BriaXkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTVBEH Cry4aln MOXe Aa Ce NosiBu
KOpO3Msi Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a noyucTBaHe

He noctaBsinTe akcecoapute Ha npoaykTa
B CbAOMMSITIHA MaLUMHA, OCBEH aKko He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouyucTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naden

» Korato nouucrtBate naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpasreHune, n3dbbpLueTe naHena u
OyTOHUTE C BriaXkHa Meka Kbpra u
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyetaTa v
YyNNbTHEHUATA OTAONY, 32 Aa NOYNCTUTE
naHena. KoHTpOnHUST naHen u
KonyeTaTa MoXe Aa ca noBpeaeHu.

» [okaTo noyncTBaTe MHOKCOBUTE MaHenu
¢ OyTOH 3a ynpaBneHue, He 13non3Bante
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaT OKOso
kon4yeTo. VMiHaukaTopute OKormo Kon4yeto
moraT Aa ce UsTpusT.

¢ MNMouyncTteTe CEH30PHNUTE KOHTPOSHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbpna v r
NoACYyLIEeTE CbC Cyxa Kbpra. AKO BaWMAT
NPOAYKT UMa PyHKLUSA 3a 3aKnoyBaHe
Ha KnaBuLIUTe, 3aJanTe 3akyYBaHETO
Ha KnaBuwunTe, Npean Aa U3BbpLUnTe
NoYNCTBaHe Ha KOHTPONHMA naHen. B
NPOTUBEH Cry4al MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBWiHO pa3no3HaBaHe Ha
KrnoyoBeTe.

7.4 TMouucTBaHe Ha BbTPELIHOCTTA
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBaniTte CTbMKATE 3a NOYUCTBAHE,
onvcaHu B pasgena "O6Lwa nHdopmauus
3a novncTeaHe" B CbOTBETCTBME C
TMNOBETE MOBBLPXHOCTU BbB BalLaTa
ypHa.

MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha
dypHaTa

CTpaHU4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6baaTt NoKpUTU camo ¢
eMannupaH Unu KatanuTuyYHM CTeHun. Ta
Bapupa cnope mogena. Ako nva
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KaTanuMTu4yHa CTeHa, BUXTe pasgena
LKaTanutnyHm noBbpPXHOCTM® 3a
NHopmauus.

AKO BaLLMAT MPOAYKT € MOAEN C TENEHU
padTOBE, OTCTPAHETE TeNeHnTe padToBe,
npeau Aa noYmMcTUTe CTPaHUYHUTE CTEHMN.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KakTo e onucaHo B pasgena "Obuwa
nHOopMaLMs 3a NoYncTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBBLPXHOCT Ha
CTpaHW4yHaTa CcTeHa.

3a na npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TEeNeHn
pacToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa 4acT Ha ckapaTa,
KaTo 4 nsabpnarte Ha CTpaHu4HaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. UN3pbpnavite ckapaTta kbM Bac, 3a ga s
npemaxHeTe HanbIHO.

3. 3a [fna 3akpenuTe OTHOBO padToBeTe,

npoueaypute, NPUNOXeHU Npu
OTCTpaHsiBaHETO UM, Tpsabea aa ce
NMOBTOPAT CbOTBETHO OT Kpas A0
HayanoTo.

7.5 BucokotemnepatypHo
caMono4mcTBaHe

®ypHaTa e obopyaBaHa ¢ pyHKUMA 3a
nuponu3a. PypHaTa ce 3arpsea o
Temnepartypa o1 okono 420-480 °C u ropwu,
[0KaTo ChblecTByBallaTa MpbCOTUS Cce
npeBbpHe B nenern. Moxe aa ce reHepupa
cuneH aum. OcurypeTte gobpa BeHTUNaLmS.
MouncTBaHe npu BMCOKa TeMnepartypa
TpAbBa Aa ce M3BbpLIBa NPUOIM3NTENHO
cnep Bcekn 10 nsnonsesaHusa Ha pypHara.

O6wu npeaynpexaeHns

FopelwmTe NOBBPXHOCTH
& NpUYMHABAT U3rapaHua!
He pokoceaniTe npogykra no Bpeme
Ha CamMOMOYMNCTBAHE U OPbXKTE
AeLarta ganed oT npoaykra.
M3uakante noHe 30 MUHYTH, Npeam
Aa OTCTpaHuUTe ocTaTbUUTeE.

* lNpeawn pa n3nonaeate yHKUMATA 3a
nMponun3sa, OTCTpaHeTe BCUYKY
akcecoapu, TeNeckonuyHMusa padgT u
CTpaHU4yHUTE padToBe (ako MMa Takuea).
Ako He 6baaT npemaxHaTu, akcecoapuTe
1 CTPaHUYHUTE TeneHn padToBe Lie ce
noBpeasT.

* AKO BaLUMSIT MPOAYKT MMa NMpOYCTONYMB
akcecoap (yCTOM4YMB Ha CaMOMNOYNCTBaHe
npuv BMCOKa TemnepaTypa), He e
HeobxoaMMo fa nsBaxaarte Te3un
akcecoapu OoT pypHaTa. [lanu BawuTte
akcecoapv ca NMPOYCTONYUBU UMK HE €
NoCoYeHO B pasgerna 3a akcecoapu. AKo
He e nocoYeHo, BawwnTe akcecoapwu He
Ca yCTOWMYMBU Ha BUCOKN TeMrepaTtypu.
Tpabea aa ce n3Baam ot hypHaTa npeam
noyncTeaHe, 3a Aa ce nsberHe nospeaa.

* He nouncTtBanTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTata. YNNbTHEHVUETO OT CTbKIEHU
BakHa € MHOro AeNMKaTHO M NTECHO ce
noepexaa. AKO yNITbTHEHNETO Ha
BpaTara e NnoBpefeHO, CMEHETE o C
HOBO OT OTOPM3NpPaH CEPBU3.

3a pa crtapTuparte pyHKUMsATA 3a
nuponusa:

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAAMEXHOCTH
BbB pypHaTa. pn MmogennTe ¢ TeneHun
padToBe He 3abpaBsnTe aa
npemaxHeTe TeneHus padgr.

2. lNpeawn fga 3anoyHeTe NOYNCTBAHETO,
noYncTeTe BBHLUHWUTE NMOBBPXHOCTY Ha
dypHaTa 1 ocTaTbUNTE OT XpaHa BbB
dypHaTa cbC canyHeHa Kbpna.

3. U3bepete pyHKkumaTa (Muponusa )
Lnvpornusa“.

= “P2:00” mura Ha gucnnes. Ako
BalLMAT yped e obopyaBaH
dyHKuma Eko nuponuaa,
cbobuieHneTo “lMpo” ce nokasea
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Ha oucnnes MbpBOo 3a 2 CeKyHau,
cnepn koeTto cbobLeHreTo P2:00
3ano4ysa ga mura.

Ako cbobuieHuaTta “MNMpo” vn cnen
ToBa “EKO” He ce nokassaT Ha
avcnnes, BalvAT ypes He e
obopyaBaH ¢ pyHkumsa Eko
nuponusa.

®

@

Cnep kaTo yHKLMSTa 3a
NUponM3a NpUKIoYn,
3akno4YBaHeTo Ha BpaTaTta we
Obae akTUBHO, JoKaTo dypHaTa ce
oxnagu 4o nogxogsiwiarta
Temnepartypa. Ako uckarte ga
roTBUTE MO TOBa Bpeme, Ha
aucrnnes we ce nosisn "H" n
rOTBEHETO HAIMA [1a € Bb3MOXHO.

4. 3aBbpTeETE KOMYETO 3a TemnepaTypa Ha
Haln-BucokaTta "makc" (MakcumarnHa)
Temneparypa.

5. Korato dyHKUMATa 3a nMponusa
3anoyHe, “P2:00” cBeTBa 1 3ano4ysa
obpaTtHoTo 6poeHe. BpemeTo 3a
nuponuaa (2 yaca) ce nokasea Ha
aucnnesi. ToBa Bpeme € HENpOMEHUMO.

6. KoraTo dpypHaTa 4OoCTUrHe onpegeneHa
Temnepartypa crnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha Nnponunsa, cuMBonNbT &l ce
nosiesiea Ha Agucnnes Ha TanMepa u
BpaTaTa Ha oypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpY. He HacuneanTe ApbxKaTa, 3a
[a OTKMo4YnTe BpaTara, 4okaTo
NpoLechT Ha MOYUCTBAHE HE NPUKIOYN
M CMMBOMBT 3a 3aKMo4BaHe n34yesHe ot
auncnnes. 1.

7. KoraTto npouechT Ha novmcTBaHe
MPUKIIOYM, Ha AMUChnes ce NosiBsBa
lIKpaﬁll.

8. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosisu
"Kpan", 3aBbpTeTe konyeTtata 3a
dyHKUMS 1 TemnepaTypa Ha no3uumusa 0
(n3kntoyeHo), 3a ga npekpaturte
npoueca. 3.

9. Korato cumBonsT [&] n3yesHe ot
JVCrines, OTCTpaHeTe ocTaHanure
oTnaraHusa ¢ oLueTHa Boaa.

10.[okocHeTe npon3BoneH OyToH, 3a Aa
crpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHue.
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®DYHKUMA 32 caMONOYMCTBaHE C BUCOKA
TemnepaTtypa — Eko nuponusa (Bapupa
B 3aBUCMMOCT OT MoJena Ha NpoAyKra.
Bb3moXHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawwua
NpPoOAYKT.)

v Ako cypHaTa B/ He € MHOro

3aMbpceHa, npenopbyBame Aa
nsnonseare "lMnponunsa - UKOHOMUYEH
pexnum" dyHKUmMS. PyHKumMSTa
"Mvuponunaa - NKOHOMUYEH pexnm"
OTHema Mo-Marko Bpeme oT
dyHkumaTa Muponusa " . Ako dypHaTa
€ MHOro 3amMbpceHa, PyHKLUMSA
"Mnponunaa - NIKOHOMUYEH pexnm"
MOXe [a He e JocTaTbyHa. B To3mn
cny4an ro nouuctete ot "lNuponusa "

PyHKLMSA.

OTCTpaHeTe BCUYKN NPUHAAMNEXHOCTY
BbB pypHaTa. Npn mogenuTe ¢ TenexHn
padpToBe He 3abpaBsnTe aa
npemaxHeTe TeneHus pagr.

Mpeamn fa 3ano4HeTe NOYUCTBAHETO,
MOYUCTETE BBHLUHWTE NMOBbPXHOCTM Ha
dypHaTa 1 ocTtaTtbLUWTE OT XpaHa BbB
(hypHaTa cbC canyHeHa kbpna.

N3b6epeTte dyHKumaTa (Muponusa )
LnMpornusa‘“.

= CbobuweHneto “P2:00” n “INMpo”
ce nokasea Ha gucnnesi 3a npuon.
2 cekyHOM u crnep ToBa
cbobueHneTo P2:00 3anoysa ga
mura.

[lokocHeTe 6YTOH ® nnu © .

= CbobueHuneTo “EKO” ce nokassa
Ha gucnnes 3a npubn. 2 cekyHau un
crnepn ToBa cbobuieHneto P1:30
3anoysa ga mura.



5. 3aBbpTeTe kONYeTO 3a TeMnepaTypa Ha
Hal-BucokaTta "makc" (MakcumarnHa)
Temneparypa.

6. KoraTto ce ctapTupa dyHKumaTa 3a
nnuponuaa, P1:30 ceeTBa 1 3anoysa
obpaTtHoTo 6poeHe. BpemeTo 3a
nuponuaa (1,5 4yaca) ce nokassa Ha
avcnnes. ToBa Bpeme € HeNpoOMeHUMO.

7. Korato chypHaTa gocturHe onpegerneHa
Temnepartypa crnef Ha4yanoTo Ha
npoueca Ha Nnponunsa, cuMBoNbLT & ce
nosiesiea Ha aucnnes Ha Tanvepa u
BpaTaTa Ha pypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpY. He HacuneanTe ApbxKaTa, 3a
[a OTKMo4YnTe BpaTara, 4okaTo
npouecbT Ha No4YnucTBaHe He NPUKITHoYn
W CMMBOMBT 3a 3aKM4BaHe n34yesHe oT
avcnnes.

8. KoraTo npouechkT Ha noyncTBaHe
MPVKIIOYM, Ha AMUCMNes ce NosiBsBa
lIKpaVll

9. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosiu
"Kpan", 3aBbpTeTe konyeTtata 3a
dyHKUMS 1 TemnepaTtypa Ha no3uumsa 0
(n3kntoyeHo), 3a ga npekpaturte
npoueca.

10.KoraTo cumBonbT [&] n3yesHe ot
JVCrines, OTCTpaHeTe ocTaHanmre
oTnaraHvs ¢ oLeTHa BoJa.

11.[okocHeTe npon3BoneH OyToH, 3a Aa
cripeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHune.

Cnep kaTo dyHKUMSATa 3a

@ nMponmn3a npuKnoyn,
3aKMYBaHETO Ha BpaTaTa e
Obae aKTMBHO, AoKaTo oypHaTa ce
oxragu Ao nogxogdauiara
Temneparypa. AKO uckate aa
roTBMTE MO TOBA BPEME, Ha
aucnnes we ce nossn "H" n
rOTBEHETO HAMA [1a € Bb3MOXHO.

7.6 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
cdypHaTa

MoxeTe ga cBanvTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M CcTbKNaTa Ha BpaTaTa, 3a Aaa rv
nounctute. Kak ga ceanute Bpatute u
nposopunTe e 06CHEHO B pasgenute
»CBansiHe Ha BpaTtarta Ha chypHaTa” 1

,CBansiHe Ha BbTPELIHUTE CTbKIIa Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute
BbTPELLUHUTE CTbKMa Ha BpaTaTa,
nouyncTeTe rv ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
Cb0Be, TOMMa BoAa 1 Meka Kbpra unu
re0a 1 v noacylleTe Cbe cyxa kbprna. 3a
OoCTaTbLM OT BapOBMK, KOUTO MOraT aa ce
obpa3syBaT No CTLKNOTO Ha oypHaTa,
n3bbpLUETE CTHKIIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.

He nanonssante rpybu abpasveHu
@ noyMCcTBaLLM NpenapaTtu, MeTanHu

cTbpranku, TeneHa sarta unm

nsbensalum matepuanu 3a

nouncTBaHe Ha Bparara u
CTBKIOTO Ha oypHarTa.

CBansiHe Ha BpaTtaTa Ha chypHaTta
1. OTBOpeTe BpaTaTta Ha dypHarTa.

2. OTBOpETE WMMNKUTE B THE3A0TO HA
naHTaTa Ha npegHaTa BpaTa OTASCHO U
OTNSABO, KaToO I'M HaTUCHETE Hazony,
KaKTO e nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoBeTe naHTK BapupaT KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBucMMOCT OT Mogerna
Ha npogykta. CnegHute cxemu
nokasBarT kak ja OTBOPUTE BCEKMU TUN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npegnara npu
HOpManHu TUNoBe BpaTu.

8K

TVII'I NnaHTa ce npeanara npu
TVII'IOBeTe BpaTu C NNaBHO 3aTBapsAHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npv TMNoBe
BpaTu C NNaBHO OTBapsiHe/3aTBapsiHe.
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7. lMocTtaBeTe BpaTtaTa Ha pypHaTa B
MOryOTBOPEHO MOSIOXEHME.

8. VagbpnanTe oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aaa s ocsobogmTe oT
AdACHaTa U ndBaTta NaHTa U 4 u3Bagerte.

3a ga 3akpenuTe OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUNoXeHU Npu
HEeMHOTO OTCTpaHsBaHe, TpsbBa Aa
ce NoBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi A0
HayanoTto. Korato MoHTupaTe
BpaTtaTa, He 3abpaBsanTte aa
3aTBOpPUTE CKOOWTE Ha rHEe340TOo Ha
naHTara.

7.7 NMpemaxBaHe Ha BbLTPELIHOTO
CTbKJ10 Ha BpaTaTa Ha cypHaTta

B'preLLIHOTO CTBbKIO Ha npegHaTa BpaTta
Ha nNpoAyKTa MOXe Aa ce cBalun 3a
noymncrTeaHe.

1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa.

2. VsgbpnanTte nnactMacoBusi KOMMOHEHT,
NpUKpeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTto
€[0HOBPEMEHHO HAaTUCHETE TOUYKUTE Ha
HaTUCK OT ABETe CTPaHN Ha KOMMOHEHTa
W ro OTCTpaHeTe.

3. KakTto e nokasaHo Ha cxemarta, fneko
nosgurHeTe Hal7I-B'preLIJHOTO CTbKNo
(1) kbM™M ,,A“ 1 cniep ToBa ro U3BageTe,
KaTo nsabpnare KoM ,,B“.

1 Ha#-BbTpellHOTO 2
CTBKI0

BbTpeLuHo CThKIo
(Moxe pa He e
HanuyHo 3a Baluwnsi
npoaykT)

4. Ako BawwmaAt nNpoAyKT MMa BbTpeLlHO

CTBbKIO (2), NOBTOpETE ChLLMSA NpoLec,
3a ga ro otgenuTe (2).

5. MbpBaTa cTbMKa OT NpPerpynMpaHeTo Ha

BpaTaTa € NMOBTOPHOTO crrobsiBaHe Ha
BbTPELUHOTO CTLKMO (2). MocTaBeTe
cKoceHusi pbb Ha CTBKMNOTO Taka, Ye Aa
CpeLuHe ckoceHust pbb Ha
nrnacTtmMacoBus crnoT. (Ako BalmsAT
NMPOAYKT UMa BbTPELLHO CTBKI0).
BbTpelHoTo cThKNO (2) TpAbBa Aa
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Obae NpUKPeneHo KbM NracTMacoBust
CIOT, KOWTO e Hal-6nmM3o Oo Ham-
BbTPELUHOTO CTBKIO (1).

6. [okaTto crnobsiBaTe Hal-BbTPELUHOTO
cTbkmo (1), BHMMaBanTe Aa noctaBuTe
oTrnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbPXY BbTPELLUHOTO CTbkMo. OT
peluaBaLlo 3Ha4YeHue e ga nocraBute
OOJNHUTE BIMY Ha Hal-BbTPELUHOTO
cTbkno (1) Taka, Yye ga oTroBapsAT Ha
[OMHUTE NNacTMacoBU OTBOPW.

7. HaTtucHeTe nnacTmMacoBust KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo vyeTe
"LpakBaHe".

7.8 MouucTBaHe Ha Nnamnarta Ha
¢dypHaTa

B cnyyai, Yye cTbkneHaTa BpaTa Ha
namnaTa Ha dypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe
ce 3ambpcu; noymcTeTe ¢ npenapart 3a
MUEHe Ha cbAoBe, ToNa BoAa U Meka
Kbpna unu re0a 1 NoAcyLleTe CbC cyxa
Kbprna. B crniyyait Ha noBpena Ha namnarta
Ha dypHaTa, MOXeTe Ja CMeHUTe namnaTta
Ha dypHaTa, kaTo criegBaTe pasgenute
no-gony.

Ha Tasu namna e Aa nomorHe Ha
noTpebuTens fa BUAM XpaHUTENHUTE
NpoayKTu.

 JlamnuTe, n3non3BaHn B TO3M MNPOAYKT,
TpsibBa Aa M3abpxaT Ha eKCTPEMHU

PU3NYECKM YCroBMS KaTo TeMnepaTypu

Hapg 50 °C.
Ako dypHaTa BU uma Kpbrna namna,

1. U3knoyeTe npoaykra ot
€neKTpUYEeCcTBOTO.

2. OTCTpaHeTe CTbKINeHunda Kanak, KaTto ro
3aBbpTUTE O6paTHO Ha YaCcoBHMKOBATa

cTpernka.

’—\
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3. Ako namnaTta Ha Bawata ¢pypHa e tvn

(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,

CMsHa Ha namnaTta Ha pypHaTta
O6wu npeaynpexaeHus
» 3a pa usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,

3aBbpTeTe NamMnarta Ha q)ypHaTa, KaKTo
€ MNoKa3aHO Ha cxemarTa, N 4 CMeHeTe C

HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite

ro, KakTo e nokasaHo Ha cxemata, n ro

npeav ga CMeHuTe namnaTa Ha
dypHaTa, UsknyeTe NnpoaykTa un
n3yakanTe pypHaTa aa U3CTuHe.
[opewnTe NOBBLPXHOCTM MoraT aa
NPUYUHAT n3rapsHms!

» Tasu pypHa ce 3axpaHBa OT flamna ¢
Ha)kexkaema »Kundka ¢ moLHocTt nog 40 W,
BMCOYMHa nog 60 mm, anameTtbp nog 30
mm uUnu xanoreHHa namna c uoknu G9 c
mMowHocT nog 60 W. Jlamnute ca
noaxoadawm 3a pabota npu Temnepartypu
Hag 300 °C. JlamnuTe 3a dypHa ce
npeanaraT OT 0TOPM3MpPaHU CEPBU3N UMK
NVLEH3MPaHN TeXHULM. TO31 NpoayKT
cbabpka namna c eHeprueH knac G.

 [NonoxeHneTo Ha namnaTta Moxe Aa ce
pasnuyaBa OT MOKa3aHOTO Ha curypaTa.

» Jlamnata, usnonaeaHa B TO3” NPOOYKT,
He e noaxopasila 3a U3nonssaHe npu
OCBeTNeHMe Ha AoMallHu cTau. Llenta

CMeHeTe C HOB.

4. lMocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMS Kanak.

Ako Bawara ¢pypHa uma kBagpaTHa
namna,

1. WsknioyeTe npoaykra ot
€reKkTpUYeCcTBOTO.

2. OTcTpaHeTe TeneHuTe padyToBe Cropes,

OnncaHneTo.
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Ako namnarta Ha Bawara dypHa e Tin
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTta Ha dypHaTa, KakTo
€ NokKa3aHo Ha cxemaTa, U 1 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavire
ro, KakTo e NoKa3aHo Ha cxemara, U ro
CMEHETE C HOB.

3. MoBaurHeTe 3alLUTHUSA CTBKMEH Kanak
Ha namnaTa c oTBepTka. MbpBO
OTCTpaHeTe BMHTA, ako MMa BUHT Ha

KBagpaTHaTa naMna BbB BallnaA
NpoOaYKT.

8 OTcTpaHsiBaHe Ha HeU3NpaBHOCTU

MocTaBeTe OTHOBO CTBbKMEHMS Kanak 1
TeneHuTe padToBe.

AKO NpobneMbT NpoabIKaBa, crep kato
cnepBaTte UHCTPYKLMUTE B TO3W pasgern,
cBbpXKeTe ce ¢ Balums goctaBumk unm
oTopusMpaH cepBu3. Hukora He ce
onuTBaiiTe caMu Aa pemMoHTUpare
npogykTa cu.

DokaTto cpypHaTa paboTu, ce otaens

napa.

* HopwmarnHo e ga BuxaaTe napu no Bpeme
Ha paboTta. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT
Kanku Boga

MapaTa, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3Mpa, KoraTo Brese B
KOHTaKT CbC CTYAEHU NOBLPXHOCTU
M3BBH NpoayKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanyumuu. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBaT ce meTanHu 3ByLU, AOKaTO

NpPoAyKTHLT ce 3aTOoNJis U oxnaxaa.

* MeTanHute YacT mMorat ga ce pasLmpsT
1 fa n3gasart 3BYLM NMpu HarpsiBaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoaykTHLT He paboTu.

» [NpegnasntenaT Moxe Aa e noBpeaeH
unu nsropsan. >>> NMpoeepeTte
npennasnuTennTe B Kytndata c
npegnasutenu. NpomeHeTe u, ako e
Heo6XxoaMMO, UNnv M1 akTUBMpanTe
OTHOBO.
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YpenbT He Moxe Aa 6bae BKMOYEH B
(3asemeH) koHTakT. >>> [poBepeTe fganu
ypeabT e BKIIOYEH B KOHTaKTa.

(Ako nma Tanmep Ha Baluus ypen)
ByTOHUTE Ha KOHTPOMHUS NaHen He
paboTar. >>> AKo BaWMAT NPOAYKT MMa
3aktoyBaHe Ha KnaBuLnTe,
3aKnoYBaHeTO Ha KNaBULLMTE MOXe Aa e
aKTUBMpaHO, AeaKTuBupanTe
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuLLKTE.

Jlamnarta Ha cpypHaTa He cBeTM.

JlamnaTta Ha cbypHaTa moxe ga e
nedekTHa. >>> CMmeHeTe namnaTta Ha
dypHarTa.

Hsama Tok. >>> YBepeTe ce, Ye
ernekTpuyeckata Mmpexa pabotu n
nposepeTe NpeanasnTenuTe B KyTusita ¢
npepnasutenu. CmeHeTte
npeanasnTennTe, ako € HeobxoaMMO,
UINN TV aKTUBMPaNTe OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

dypHaTa MOXe Aa He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa QyHKUUS 3a rotBeHe n/mnm
Temneparypa. >>> HactponTe cypHaTa
Ha onpeaeneHa yHKUUs 3a roteeHe u/
Unu Temnepartypa.

BpartaTa Ha dypHaTa moxe Aa e
OTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpataTa
Ha pypHaTa e 3aTBOopeHa. Ako BpaTaTa
Ha bypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa noeeye oT



5 MUHYTK, 3a4aeHOTO BpEME 3a
rOTBEHE CEe OTMEHS U HarpeBaTennuTe He
paboTaT.

» [pu mogenuTe ¢ TaMep BPEMETO He €
3agageHo. >>> 3apanTe vaca.

* Hama Tok. >>> YBeperTe ce, ye
ernekTpuyeckaTa Mpexa pabotu un
npoBepeTe npeanasvTenvTe B KyTusita ¢
npegnasutenn. CmeHeTte
npegnasnTenunte, ako € Heobxoanmo,
UINN TV aKTUBMUpamTe OTHOBO.

» Bpartata Ha dpypHaTa MOoxe aa e
OTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye Bpartata
Ha dypHaTa e 3aTBopeHa. Ako BpaTaTa

Ha (bypHaTa ocTaHe OTBOpeHa noseye oT
5 MUHYTK, 3a0ageHoOTo Bpeme 3a
roTBeHe ce aHynupa, HarpesaTenuTe
HAMa Ja paboTsaT U namnara HaMa aa
cBeTHe.

(3a mopgenu ¢ Tanmep) AucnneaT Ha

TanmMepa Mura unv CUMBONbLT Ha

TaiMepa e ocTaBeH OTBOPEH.

 lNpean e mano npekbCBaHe Ha ToKa.
>>> 3apanite BpemMeTo / U3knoyeTte
kon4yeTara 3a PyHKUMMTE Ha NPOAYKTa U
v NPeBKIYETE OTHOBO Ha XenaHaTa
no3nums.

KopoBe/npuunHm 3a rpeliku n Bb3MOXHM pellueHus

Kopose 3a rpetuku MpnunHuK 3a rpetuka Bb3MOXHM pelueHns
CBbpxKeTe ce C 0OTOpU3MpaH CepBu3, 3a Ja MoxeTe Aa
roTBUTE OTHOBO CbC COHAaTa 3a Meco. OTcTpaHeTe
coHaaTa 3a Meco v 3afaiiTe konyeTo 3a u3bop Ha
I'peluka B KOMyHMKaLMsTa Ha
Er5 dyHKUMA Ha n3kntoyveHo (0), 3a 4a MoxeTe Aa rotBute
coHaaTa 3a Meco
HopMarnHo 6e3 coHpaTa 3a Meco BbB ypHaTa. Cnep
TOBa MOXeTe Aja NPOALIKUTE Aa roTBuTe 6e3 coHaata
3a Meco.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er1-Er7 KoMyHMKaLMOHHM rpeLuku ynTip: pUsIp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er8-Er27 peLwkn Ha ceH3opa yITip: pUsIp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er 28 - Er 31 pelwkn Ha coHpaTa 3a Meco YITMp: pUsMp: p
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er32 - Er 41 ['peLukun npu HarpsiBaHe Ha KoHcynTupaiTte ce c oTopusupaH cepeu3 3a
ypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er42 -Er58 'pelukn Ha KOMNOHeHTMTe Ha  |KoHcynTupaiiTe ce C OTOpUsnpaH cepsus 3a
ypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopuavpaH cepsu3 3a
Er 59 - Er 64 ['pelwkn Ha kanaka Ha pypHaTa ynTip pUsnp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
['pelukmn, cBBP3aHK C NapaTa o
p P P KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepau3 3a
Er65-Er71 (BbB DypHU C hyHKLMS 3a
OoTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
napa)
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er72 - Er 80 ['peLukmn, cBBP3aHK C xapayepa ynTip: prsvp P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
Er81-Erss pelukmn B curypHocTTa Ha KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
dypHaTa OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
'pewwkn B UHTEPHET Bpb3kata KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vipaH cepsu3 3a
Er 86 - Er 88 (BbB DypHM C PyHKLMS ynTip: pUsIp: P
: OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Homewhiz)
MMKpOBBNHOBM rpeLku (B o
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3avpaH cepau3 3a
Er 89 - Er 92 YpPHM C MUKPOBBITHOBA
OoTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
yHKLNS)
- KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er 93 - Er 99 [peLwku B kapTaTa u Taimepa ynTip: puSnp: P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
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