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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerldsslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;



zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Sicherheit beim Umgang mit Gas

Arbeiten an Gasgeraten und -
anlagen dirfen nur von
autorisierten Fachkréaften
durchgefiihrt werden.
Vergewissern Sie sich vor der
Installation, dass Gasart und
Gasdruck mit der Einstellung des
Gerates kompatibel sind.

Dieses Gerat wird nicht an
Ableitvorrichtungen fir
Verbrennungsgase
angeschlossen. Es muss in
Ubereinstimmung mit giiltigen
Installationsvorschriften installiert
und angeschlossen werden.
Besonderes Augenmerk ist auf
die zutreffenden Richtlinien zur
Belliftung zu legen; siehe Vor der
Installation, Seite 14

VORSICHT: Die Nutzung eines
Gaskochgerates erzeugt Hitze,
Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukte in dem
Raum, in dem es installiert ist.

Stellen Sie eine gute Durchllftung
der Kiche sicher; vor allem wenn
das Gerat in Betrieb ist: Halten
Sie nattrliche
Belliftungsoffnungen offen oder
installieren Sie ein mechanisches
Entliiftungsgerat (mechanische
Abzugshaube). Bei langerem und
intensivem Einsatz des Gerates
kann eine zusatzliche Beliiftung
erforderlich sein; beispielsweise
die Erhéhung der Intensitat des
mechanischen
Entlliftungssystems (sofern
vorhanden).

Gasgerate und -anlagen miissen
regelmaBig auf einwandfreie
Funktion Uberpriift werden.
Regulator, Schlauch und -klemme
missen regelmaBig Gberprift und
in vom Hersteller vorgegebenen
Intervallen oder bei Bedarf
ausgetauscht werden.

Reinigen Sie regelmaBig die
Gasbrennstellen. Die Flammen
sollen ruhig und blau brennen.
Dieses Produkt sollte in einem
Raum mit einem angemessen
angepassten und
funktionierenden
Kohlenmonoxidsensor verwendet
werden. Stellen Sie sicher, dass
der Kohlenmonoxidsensor richtig
funktioniert und regelmaBig
gewartet wird. Der
Kohlenmonoxidsensor sollte
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maximal 2 m vom Produkt
installiert sein.

e |n Gasgeraten muss eine gute
Verbrennung stattfinden. Bei
unvollstandiger Verbrennung kann
es zur Bildung von
Kohlenmonoxid (CO) kommen.
Kohlenmonoxid ist ein farbloses,
geruchloses und sehr giftiges Gas,
welches schon in geringen
Mengen todlich wirkt.

e Informieren Sie sich bei lhrem
(Gasversorgungsunternehmen
tber Gas-Notrufnummern und
SicherheitsmaBnahmen bei
Gasgeruch.

Verhaltensregeln bei Gasgeruch

e Keine offenen Flammen nutzen,
nicht rauchen. Keinerlei
elektrische Schalter (Beleuchtung,
Tarklingel etc.) nutzen. Keine
Telefone/Mobiltelefone nutzen.
Explosions- und
Vergiftungsgefahr!

Tlren und Fenster offnen.
Alle Ventile an Gasgeraten und
Gaszahlern schlieBen.

e Alle Schlauche und Verbindungen
auf Dichtigkeit tberprifen. Falls
Sie immer noch Gasgeruch
wahrnehmen, die Wohnung
verlassen.

e Nachbarn warnen.

e Feuerwehr rufen. Benutzen Sie
ein Telefon auBerhalb des Hauses.
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Nahern Sie sich erst dann wieder,
wenn lhnen mitgeteilt wurde,
dass keine Gefahr besteht.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Bertihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel,
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung



und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB3. Achten Sie darauf,
dass Gas-/Elektroanschluss die
Rickseite nicht beriihren;
andernfalls konnen die
Anschliisse beschadigt werden.
Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berthren.
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Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder

Blech zwischen zwei Schienen ein,

vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.

Produkt nicht vervvenden falls
das Glas der Fronttlr entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier



niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Obere Abdeckung nicht vor
Abkuhlen der Herdplatten oder
Brenner schlieBen.

Obere Abdeckung vor dem Offnen
trocknen, damit kein Wasser in
die hinteren und Innenbereiche
des Backofens lauft.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu loschen,; stattdessen das Geréat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

Sicherstellen, dass der
Gasanschluss richtig installiert ist
und kein Gas austritt.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.
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e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fr
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische- und/oder
Gasprodukte konnen eine Gefahr
flr Kinder darstellen. Kinder im
Betrieb daher unbedingt vom
Gerat fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerdt spielen lassen.

e Esist eine zusatzliche
SchutzmaBnahme verflighar, mit
der sich der Kontakt mit der
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Ofentur vermeiden lasst. Dieser
Teil sollte angebracht werden,
wenn sich Kinder in der Nahe des
Produktes aufhalten.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e \Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentlr
oder die Turscharniere konnen

beschadigt werden.

Altgerite entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Oberer Deckel 5 Backblech
2 Brennerplatte 6 Backofentiir
3 Bedienfeld 7 Unterteil

4 Gitterrost 8 Griff

1 2 3 4 5 6
Leuchtentaste
Ofenknopf
Normalbrenner Hinten links
Schnellbrenner Vorne links
Nebenbrenner Vorne rechts
Normalbrenner Hinten rechts

D O B~ W NN
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Rost

Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.

4,  Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

12/DE

Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost berihren.

5. Bedienelementeschutz
Zum Grillen mit gedffneter Backofenttir. Schiitzt
Bedienfeld und andere Bedienelemente vor Hitze




Technische Daten
ALLGEMEIN

KOCHFELD

Leistung
BACKOFEN/GRILL
Hauptof

L eistungsaufnahme Grill

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen
sich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern

o

Angaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
[aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Geréates abweichen.

Injektortabelle

Kochfeldzone

2 kW 2.9 kw 1 kW 2kW
Hinten links Vorne links Vorne rechts Hinten rechts

G 31/ 37 mbar
Gastyp/Gasdruck GRILL
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Gasanschliisse sind

Sache des Kunden.

GEFAHR:

Die Installation des Gerates muss in
(bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und/oder
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend
Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen muhelos tragen konnen.

£

— € o
. " g .
& ;
£ - |
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
=) RN =~ peallillLLS
g g

[ s—
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e Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand duirfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).

Nur Propangas (LPG)
Installieren Sie dieses Geréat nicht in einem

Raum unter der Erdoberflache, es sei denn,
der Raum ist an mindestens einer Seite zur
Erdoberflache gedffnet.

Eine fehlerhafte Installation ist gefahrlich und
kann strafbar sein.

Sicherheitskette

Falls Ihr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:
Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen
Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten
Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die
Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)
mit dem Haken.



Befestigungshaken

Verschlussmechanismus

Sicherheitskette

Kette an der Herdrlickseite fixieren

Herdrlickseite

6 Kiichenwand

Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten

gegen Umkippen gesichert werden.
Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der

[ N N

Abbildung an Ihrem Gerét an.
) =3 i

Die Haltekette sollte so kurz wie maglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette flr Herde, die tiber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Raumbeliiftung

In sémtlichen Raumen muss ein Fenster zum Offnen
oder eine gleichwertige Belliftungséffnung vorhanden

sein. Bei bestimmten R&umen ist zusétzlich eine
permanente Belliftung erforderlich. Die zur
Verbrennung bendétigte Luft wird der Raumluft
entnommen, Abgase werden direkt in den Raum
abgegeben. Eine gute Belliftung ist zum sicheren
Betrieb Ihres Gerates unerlasslich.

Réume mit Tiren und/oder Fenstern, die direkt ins
Freig fiihren

Die Offnung von ins Freie flinrenden Tiiren und/oder
Fenstern muss den Angaben in nachstehender Tabelle
entsprechen. Diese basieren auf der
Gasgesamtleistung des Gerates (den
Gasgesamtverbrauch des Gerétes finden Sie in der
Tabelle der technischen Daten in dieser
Bedienungsanleitung). Falls die gesamte Offnung der
Turen und/oder Fenster nicht dem
Gasgesamiverbrauch des Gerétes gemans
nachstehender Tabelle entspricht, muss unbedingt
eine zusatzliche Offnung zur permanenten Belliftung
des Raumes geschaffen werden, damit die minimalen
Beliiftungsvorgaben zum Gasgesamtverbrauch des
Gerétes erreicht werden. Die permanente
Beliiftungsoffnung kann auch mit Hohlblocksteinen,
Abzugshaubenrohren etc. realisiert werden.

Gasgesamtverbrauch | Minimale
kW) Beliiftungsoffnung
(cm?)

115-13

Raume mit 6ffnungsfahigen Tiiren und/oder
Fenstern, die direkt ins Freie fiihren

Falls der Raum, in dem das Geré4t installiert wird, dber
keine direkt ins Freie fihrenden Fenster/Tiiren verflgt,
mUssen zwingend andere MaBnahmen zum Schaffen
einer permanenten, nicht verstellbaren und nicht
verschlieBbaren Beliftungséffnung geschaffen werden,
welche den Vorgaben zur minimalen

Beliiftungsoffnung entsprechend dem
Gasgesamiverbrauch des Gerétes geman obiger
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Tabelle entspricht. Zusétzlich sollten entsprechende
Gebaudevorgaben beriicksichtigt werden.

Wenn Zimmer oder andere Innenrdume mit mehreren
(Gasgeraten ausgestattet werden, miissen zusétzlich zu
den Vorgaben der obigen Tabelle weitere
Beliiftungsmdglichkeiten geschaffen werden. Die
GroBe der zusatzlichen Belliftungsfldche muss den
Vorgaben fiir die weiteren Gasgeréte entsprechen.
Zusétzlich muss an der Unterkante der zum Raum mit
dem aufgestellten Gerét fiihrenden TUr ein Spalt von
mindestens 10 mm verbleiben. Sorgen Sie unbedingt
daflir, dass dieser Spalt beim SchlieBen der Tir nicht
von Teppichen, anderen Bodenbelégen oder
dergleichen blockiert wird.

Der Herd darf in Kiichen, offenen Kiichen, Esszimmem,
Wohn- und Schlafzimmern und dergleichen aufgestellt
werden, nicht jedoch in RAumen mit Bad oder Dusche.
Der Herd darf nicht in Wohn- und Schlafzimmern mit
weniger als 20 m3 Raumvolumen aufgestellt werden.>.
Stellen Sie das Gerét nicht in R&umen unter der
Erdoberfldche auf, wenn diese nicht an mindestens
einer Seite eine Offnung ins Freie aufweisen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.
Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhohung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Geréates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.
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GEFAHR:
Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen

werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tiir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

Das Netzkabel darf jedoch nicht tiber den Herd
hinweg verlegt werden.

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.




Gasanschluss

GEFAHR:

Das Gerat darf nur durch eine autorisierte und
qualifizierte Fachkraft mit der Gasversorgung
verbunden werden.

Explosions- und Vergiftungsgefahr durch nicht
sachgerechte Reparaturen!

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:
Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

e Bedingungen und Werte zur Gaseinstellung
finden Sie auf den Etiketten (oder auf dem
Typenschild).

e Bereiten Sie vor dem Gasanschluss den
Kunststoffgasschlauch und die
Installationsklemme vor. Der Innendurchmesser
des Kunststoffgasschlauchs darf max. 10 mm,
die Ldnge max. 150 cm betragen.

mln Gerat ist auf Propangas (LPG) eingestellt.

Gasschlauch anschlieBen

e Der Gasanschluss lhres Geréts muss durch einen
autorisierten Service erfolgen.

e Lassen Sie Ihr Gerdt so anschlieBen, dass es
sich maglichst nah am Gasanschluss befindet
und es nicht zu Gaslecks kommen kann.

e Fihren Sie die Installationsklemme (iber ein Ende
des Schlauchs. Weichen Sie das Schlauchende
mit der Klemme eine Minute lang in kochendem
Wasser auf.

e Schieben Sie das aufgeweichte Ende komplett
tiber den Schlauchnippel an Ihrem Geréat. Zum
Schluss ziehen Sie die Klemme mit einem
Schraubendreher vollstandig an.

e Wiederholen Sie dieselben Schritte am anderen
Ende des Schlauches zum Anschluss an den
Gasdruckregler.

e Vergessen Sie niemals, auf Gaslecks zu priifen.

e Falls Sie Ihr Geréat spéter mit einer anderen
Gasart verwenden mdchten, miissen Sie die
Umstellung von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter durchflihren lassen.

GEFAHR:
Explosions- und Erstickungsgefahr!
Lagern Sie keine Propangasflaschen im Haus.

4

;
=
;

Schlauchspitze - Propangas

Schlauchspitze - Erdgas

Sicherheitsschlauch

0-Ring (Dichtung)

Klemme

Wenn Ihr Gerat nur einen Gasausgang hat;

e Bevor Sie den Gasschlauch anschlieBen,
vergewissern Sie sich, dass sich der
Gasschlauchauslass an der Riickseite des Gerats
auf der gleichen Seite des Geréts befindet wie
die Fllissiggasflasche.

[ N N
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Wenn sich der Gasschlauchausgang und die
LPG-Flasche nicht auf der gleichen Seite
befinden, achten Sie darauf, dass der Schlauch
beim Anschluss nicht durch den heiBen Bereich
geflihrt wird.

e wW N —

Wenn lhr Gerat zwei Gasausgénge hat;

Einer der beiden Ausgange ist mit einem
Blindstopfen und der andere mit einem
Kunststoffstopfen verschlossen. Die Anordnung
von Blind- und Kunststoffstopfen kann je nach
Gerat unterschiedlich sein.
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Blindstopfen

Plastikstopfen

Stellen Sie vor dem Gasanschluss sicher, dass
sich der LPG-Zylinder und der mit dem Gas zu
verbindende Gasschlauchauslass auf derselben
Seite befinden.

Wenn sich der LPG-Zylinder und der mit einem
Kunststoffstopfen abgedichtete
Gasschlauchauslass auf derselben Seite
befinden, stellen Sie den Gasanschluss wie in
der Abbildung unten gezeigt her.

Wenn sich der LPG-Zylinder und der mit einem
Blindstopfen abgedichtete Gasschlauchauslass
auf derselben Seite befinden, entfernen und
entsorgen Sie den Kunststoffstopfen. Nehmen
Sie den Blindstopfen ab und schlieBen Sie den
Gasschlauchausgang, an dem der Gasanschluss
nicht vorgenommen wird, mit einer neuen
(unbenutzten) Dichtung.

lie
Abbildung unten gezeigt am
Gasschlauchausgang in der Néhe der LPG-
Flasche her.



Brandgefahr:
Wenn Sie den Anschluss nicht gemaB den folgenden
Anweisungen vornehmen, besteht die Gefahr von
Gasleckagen und Branden. Unser Unternehmen kann
fiir daraus resultierende Schéden nicht haftbar
gemacht werden.

e Der Gasanschluss darf nur durch den
autorisierten Dienstleister durchgefiihrt werden.

e Der Gasanschluss des Gerats darf nur dber den
Gasschlauch in der Nahe der LPG-Flasche
erfolgen.

e Der Kunststoffstopfen ist zu entsorgen und der
nicht zu verwendende Gasschlauchanschluss ist
mit dem Blindstopfen abzudichten.

e Zum Abdichten des nicht benutzten
Gasschlauchauslasses, der nicht mit dem
Blindstopfen verwendet wird, muss unbedingt
eine neue und unbenutzte Dichtung verwendet
werden.

GEFAHR:
Der flexible Gasschlauch muss so
angeschlossen werden, dass er die

beweglichen Teile um ihn herum nicht beriihrt
und nicht eingeklemmt wird, wenn sich die
beweglichen Teile bewegen.

(z.B. Schubladen). AuBerdem sollte es nicht
durch Bereiche geflihrt werden, in denen er
eingequetscht werden konnte.

GEFAHR:

Die Gasleitung darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Bei beschadigten Gasschlauchen besteht
Explosionsgefahr.

Leckpriifung am Verbindungspunkt

e Achten Sie darauf, dass sdmtliche
Bedienelemente des Gerétes abgeschaltet sind.
Stellen Sie sicher, dass die Gasversorgung offen
ist. Bereiten Sie zur Gasleckpriifung etwas
Seifenwasser vor und tragen Sie es groBflachig
auf den Verbindungsbereich auf.

*  Bei einem Gasleck bilden sich Blasen.
Uberpriifen Sie in diesem Fall den Gasanschluss
erneut.

e Wenn lhr Gerét dber zwei
Gasschlauchanschliisse verfiigt, vergewissern
Sie sich, dass der unbenutzte Gasausgang mit
einem Blindstopfen verschlossen ist. Bereiten Sie
zur Gasleckpriifung etwas Seifenwasser vor und
tragen Sie es groBflachig auf den
Schraubbereich des Blindstopfens auf. Bei einem
Gasleck bilden sich Blasen. Uberpriifen Sie in
diesem Fall die Blindstopfenmontage erneut.

e Anstelle von Seife kdnnen Sie auch
handelstibliche Sprays zur Gasdichtheitspriifung
verwenden.

Suchen Sie niemals mit Streichhdlzern oder
anderen offenen Flammen nach Gaslecks.

e Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
e  FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.
Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.
Endkontrolle
1. Offnen Sie die Gaszufuhr.
2. Uberpriifen Sie die Gasinstallationen auf korrekten
Sitz und Dichtigkeit.
3. Entziinden Sie die Kochstellen und kontrollieren
das Flammenbild.

Die Flamme muss blau und in regelméaBiger
Form brennen. Falls sich die Flamme gelblich
arbt, vergewissern Sie sich, dass die
Brennerkappe richtig sitzt oder reinigen den
Brenner.

Gasumstellung

GEFAHR:

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

Zur Umstellung auf eine andere Gasart tauschen Sie

sémtliche Injektoren und fihren bei sémtlichen

Ventilen eine Flammeneinstellung bei geringem

Durchfluss durch.

Brennerinjektoren austauschen

1. Brennerdeckel und Brennerkorper abnehmen.

2. Injektoren durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
[6sen und entfernen.
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3. Neue Injektoren einpassen.
4. Alle Verbindungen auf korrekten Sitz und
Dichtigkeit Uberprifen.

Bei neuen Injektoren orientieren Sie sich
an der auf der Verpackung angegebenen
Position oder an der Tabelle auf
Injektortabelle, Seite 13 .

((Variiert je nach Produktmodell.))

Bei einigen Brennern ist der Injektor mit
einem Metallteil abgedeckt. Diese
Metallabdeckung muss bei der
Injektorauswechslung entfernt werden.

A

Flammenausfallschutz (je nach Modell)
Ziindung

Injektor

Brenner

Falls kein zwingender Grund vorliegt,
erzichten Sie auf die Entfernung der
Gasbrennerhahne. Zum Austausch der Hahne

miissen Sie sich an den autorisierten
Kundendienst wenden.

S w o =

Geringe Gashahn-Gasdurchflusseinstellung

1. Zinden Sie den einzustellenden Brenner, drehen
Sie den Bedienknopf auf eine geringe Einstellung.

2. Nehmen Sie den Knopf vom Gashahn ab.

3. Gasdurchflusseinstellschraube mit einem
passenden Schraubendreher einstellen.

Bei Butan-/Propangas drehen Sie die Schraube im

Uhrzeigersinn. Bei Erdgas sollten Sie die Schraube

gegen den Uhrzeigersinn drehen.

» Die regulédre Flammenhohe bei reduziertem

Durchfluss sollte bei 6 bis 7 mm liegen.

4. Bei hoherer Flamme drehen Sie die Schraube im
Uhrzeigersinn. Bei kleinerer Flamme drehen Sie
gegen den Uhrzeigersinn.

5. Endkontrolle: Stellen Sie den Brenner sowohl auf
hohe als auch auf geringe Flammenhdhe ein; die
Flamme sollte nicht erldschen.

Je nach Ausfilhrung des Gasanschlusses Ihres

Geréates kann die Lage der Einstellschraube etwas

abweichen.
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1 Gasdurchfluss-Einstellschraube

1 Gasdurchfluss-Einstellschraube

Grillinjektor austauschen

1. Fronttlr 6ffnen.

2. Schraube am Grillorenner l6sen.

3. Grillorenner (1) durch Ziehen vorsichtig von seinen
Halterungen an der Riickwand ldsen.

4. Injektor durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
[6sen und entfernen.

5. Neuen Injektor einpassen.

Grillbrenner
Injektorhalter
Injektor

feninjektor austauschen
Befestigungsschrauben der Riickwand
herausdrehen.
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1 Injektorhalter

2 Schraube

3. Injektorhalter herausziehen.

4. Injektor durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
[6sen und entfernen.

5. Neuen Injektor einpassen.

Geringe Gasdurchflusseinstellung des Gasofens
Damit der Ofen ordnungsgemaB arbeiten kann, ist eine
erneute Uberpriifung des Nebenschlusses extrem
wichtig. Damit es nicht zu Sicherheitsrisiken kommt,
sollten diese Schritte mit groBter Sorgfalt durchgefiinrt
werden.
1. Zinden Sie den einzustellenden Brenner, drehen
Sie den Bedienknopf in die hdchste Position.

2. SchlieBen Sie die Ofenttir, warten Sie 10 bis 15
Minuten ab; nun erst kann der Ofen richtig
eingestellt werden.

3. Knopf abnehmen

4. Stellen Sie den Ofen nach Ablauf von 15 Minuten
auf die geringste Flammenhéhe ein.

5. Stellen Sie die Flammenhdhe auf 2 bis 3 mm ein;
nutzen Sie dazu die Schraube 7 am Ofenhahn.
Drehen im Uhrzeigersinn verkleinert die Flamme,
drehen gegen den Uhrzeigersinn vergroBert die
Flamme.

enn Gasstromungsgeschwindigkeit von
Ofen kann nicht mit dem Entfernen Knopf
eingestellt werden kann, entfernen Sie
bitte die bendtigten Ofenteile (Bedienfeld,
Brennerplatte etc.) und dann die
Gasstromungsgeschwindigkeit von
Backofen-Set.

Falls die Ofentemperatur ohne erkennbaren
Grund ansteigt, schalten Sie den Ofen ab und
lassen das Ofenthermostat vom autorisierten
Kundendienst reparieren.

Stellen Sie die Flamme wie in folgender Abbildung
gezeigt auf optimale Hohe ein; nutzen Sie dazu die
Schraube 1 am Ofenhahn. Drehen im Unhrzeigersinn
verkleinert die Flamme, Drehen gegen den
Uhrzeigersinn vergroBert sie.

Falls die Flamme zu klein ist,
* ist die Ofentemperatur mdglicherweise zu gering,
was die Garleistung negativ beeintrachtigen kann.
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Falls die Flamme zu groB ist,
* ist die Ofentemperatur maglicherweise zu hoch, was
die Garleistung negativ beeintrachtigen kann.

tr nach Anpassung der Gasflamme
iederholt 6ffnen und schlieBen und
sicherstellen, dass die Ofenflamme nicht

erlischt.

Falls die Gasart des Gerates umgestellt wird,
muss auch das Typenschild mit der

Gasartangabe entsprechend geéndert werden.

Erdgas auf | Butan/Propan (LPG)
Butan/Propan (LPG) | auf Erdgas (G20
20mbar/ G25 25 mbar
/ G25.3 25mbar)

Ziehen Sie die Schraube | Losen Sie die Schraube
durch Drehen im | 180° (circa)
Uhrzeigersinn komplett |

bis zum Anschlag an.

Erdgas auf | Butan/Propan (LPG)
Butan/Propan (LPG) | auf Erdgas (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Ziehen Sie die Schraube | Losen Sie die Schraube
durch Drehen im | 270° (circa)
Uhrzeigersinn komplett
bis zum Anschlag an.

[ 2700
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Erdgas auf | Butan/Propan (LPG)
Butan/Propan (LPG) | auf Erdgas (G2 350
13mbar odrtliches Gas
in Polen)

Ziehen Sie die Schraube | Losen Sie die Schraube
durch Drehen im | 360° (circa)

Uhrzeigersinn komplett

bis zum Anschlag an.

L 360

Die richtige Einstellung des reduzierten
Gasflusses kann je nach Gerét, Brenner und
Gasart unterschiedlich ausfallen. Achten Sie
darauf, dass die Flammenhéhe der obigen
Abbildung entspricht.

Dichtigkeitspriifung an den Injektoren

Stellen Sie vor dem Umbau des Produkts sicher, dass

alle Bedienkndpfe ausgeschaltet sind. Nach dem

korrekten Umbau der Injektoren sollte fir jeden Injektor
die Gasleckage Uberprtft werden.

1. Stellen Sie sicher, dass die Gaszufuhr zum
Produkt eingeschaltet ist und alle Steuerkndpfe
auf Aus stehen.

2. Jedes Injektorloch wird mit einem Finger
blockiert, der eine angemessene Kraft austibt,
um die Gasleckage zu stoppen, wenn der
entsprechende Steuerknopf eingeschaltet und in
gedriickter Position gehalten wird, damit das Gas
den Injektor erreichen kann.

3. Tragen Sie vorbereitetes Seifenwasser mit einer
Kleinen Brste auf den Injektoranschiuss auf.
Wenn am Injektoranschluss Gas austritt, beginnt
das Seifenwasser zu schdumen. Ziehen Sie in
diesem Fall den Injektor mit einer angemessenen
Kraft fest und wiederholen Sie Schritt 3 erneut.

4, Wenn der Schaum weiterhin besteht, missen Sie
das auf das Produkt aufgebrachte Gas sofort
abstellen und einen autorisierten
Servicemitarbeiter oder Techniker mit Lizenz
anrufen. Verwenden Sie das Produkt erst, wenn
der autorisierte Service in das Produkt
eingegriffen hat.



Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Sichern Sie Einschiibe, Geschirr und Auflagen
mit Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Geréat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

—_
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Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Gasbackofen

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentr.

3. (Gashackofen auf die groBte Flamme einstellen;
siehe "Gasbackofen bedienen, Seite 27"

4. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

5. Schalten Sie den Backofen ab; siehe
"Gasbackofen bedienen, Seite 27"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofenttr.

3. Wahlen Sie den Grill; siehe "Gasgrill bedienen,
Seite 29"

4. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.




B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
Idschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Mit Gas kochen

e Die GroBe von Kochgeschirr und Flamme
mussen Ubereinstimmen. Stellen Sie die
Gasflammen so ein, dass sie nicht tiber den
Boden des Kochgeschirrs hinausschlagen;
stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
Tréger.

Kochfeld verwenden

Normalbrenner 18-20 cm
Schnellbrenner 22-24 cm
Nebenbrenner 12-18 cm

Normalbrenner 18-20 cm ist eine Liste mit fiir die
jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

S ow o =

WARNUNG

Verwenden Sie kein Kochgeschirr jenseits der
obigen Abmessungsgrenzen. Der Einsatz
gréBeren Kochgeschirr birgt die Gefahr einer
Kohlenmonoxidvergiftung sowie einer
Uberhitzung benachbarter Flachen und
Bedienelemente. Kleineres Kochgeschirr birgt
das Risiko von Verbrennungen durch die
Flamme.

Das groBe Flammensymbol zeigt die hichste, das
Kleine Flammensymbol zeigt die geringste
Leistungsstufe an. In der Aus-Position (oben) werden
die Brenner nicht mit Gas versorgt.

Gasbrenner ziinden

Die Brenner werden nicht automatisch geziindet.
Verwenden Sie ein Feuerzeug oder Streichholz.

1. Halten Sie den Knopf des Brenners gedriickt.
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2. Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf das
groBe Flammensymbol.

3. Ziinden Sie den Brenner mit einem Feuerzeug
oder Streichholz.

4. Passen Sie die Leistungsstufe wie gewdinscht an.

Gasbrenner abschalten

Drehen Sie den Regler der Warmhaltezone in die Aus-

Position (oben).

Sicherheitssystem zur Gasabschaltung (bei

Modellen mit Thermokomponente)

1 Falls Flissigkeiten
tiberkochen und die
Gasflamme zum Erldschen
bringen, greift ein
Sicherheitsmechanismus
ein und sperrt die

1. Sichere Gaszufuhr.
(Gasabschaltung
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Driicken Sie den Regler hinein; drehen Sie ihn
zum Ziinden gegen den Uhrzeigersinn.

Halten Sie den Regler nach dem Entziinden des
Gases noch weitere 3 — 5 Sekunden lang
gedriickt; andernfalls schaltet sich der Brenner
aus Sicherheitsgriinden wieder ab.

Falls sich das Gas nach Betatigung des Reglers
nicht entziindet, wiederholen Sie das Verfahren,
indem Sie den Regler weitere 15 Sekunden lang
gedriickt halten.

GEFAHR:

Lassen Sie die Taste los, falls der Brenner
nicht innerhalb 15 Sekunden zlindet.

Warten Sie mindestens eine Minute ab, bevor
Sie es erneut versuchen. Es besteht
Explosionsgefahr durch Gasansammlungen!




[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Installieren Sie die Knopfschutzplatte.

Die Knopfschutzplatte wird zum Grillen mit gedffneter
Backofentiir verwendet. Schiitzt Bedienfeld und andere
Bedienelemente vor Hitze und Verschmutzung.

1. Offnen Sie die Backofenttir und stecken die
Knopfschutzplatte auf die Stifte unter dem
Bedienfeld.

Backofentiir gedffnet.
Gasbackofen bedienen

O

Der Gashackofen wird mit dem Gasbackofen-Regler
bedient. In der Aus-Position (oben) ist die Gaszufuhr
unterbrochen.

Gasbackofen einschalten

The gas oven is ignited with a gas lighter.

1. Ofentr 6ffnen.

2. (Gasbackofen-Regler gedriickt halten und gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

3. Gas mit Gasanziinder durch die
Zindkontrolléfnung zlinden.

4. Halten Sie den Brennerregler weitere 3 bis
5 Sekunden gedriickt.

» Achten Sie darauf, dass das Gas entziindet und eine

Flamme zu sehen ist.

5. Halten Sie den Brennerregler weitere 3 bis
5 Sekunden gedriickt.

6. Wahlen Sie die gewiinschte Backleistung /
Gasmarkierung.
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GEFAHR:
Es besteht Explosionsgefahr durch
konzentriertes Gas!

Versuchen Sie nicht, das Gas langer als 15
Sekunden zu ziinden. Falls der Brenner nicht
innerhalb 15 Sekunden ziinden sollte, stellen
Sie den Knopf ab und warten mindestens eine
Minute. Durchliiften Sie den Raum, bevor Sie
den Brenner erneut ziinden. Es besteht
Explosionsgefahr durch konzentriertes Gas!

Gasbackofen ausschalten

1. Drehen Sie den Gasbackofen-Regler in die Aus-
Position (oben).

Die Gaskochstufen bedeuten:

Garzeitentabelle

mDer erste Einschub ist der untere Einschub.

Maximale Tragkraft des Backbleches: 4 kg
(8.8 Ib).

Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Stellen Sie die Gerichte auf Backpapier, damit
Uberlaufende Fliissigkeiten nicht auf den Boden des
Ofens gelangen und der Ofen sauber bleibt.

[ Speise | Zu verwendendes Zubehdr Einschubebene Reglerstellung |  Garzeit |

Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit einem
Durchmesser von 20 ¢m auf
Rost™*

60...70 Minute

Dokl T0Minde 90. 120 Minde

** Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt gellefert.
*** Dieses Zubehér wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehér.
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Gasgrill bedienen

O

Der Grill wird mit dem Grill-Regler bedient. In der Aus-
Position (oben) wird das Gerét nicht mit Gas versorgt.
Die Ofentiir muss wahrend des Grillens offen bleiben.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Halten Sie Kinder vom Gerét fern.

Offnen Sie die Backofentiir nur einen Spalt
weit, damit Sie nicht von heiBen Spritzern
erreicht werden.

Grill einschalten

Der Gasgrill wird mit einerm Gasanziinder oder

Streichholz entziindet.

1. Offnen Sie die Ofentilr.

2. Halten Sie den Knopf gedriickt und drehen ihn im
Uhrzeigersinn auf das Grillsymbol.

3. Entziinden Sie das Gas direkt, indem Sie einen
Gasanziinder oder ein Streichholz in die Nahe des
Grillbrenners halten.

4. Halten Sie den Knopf weitere 3 bis 5 Sekunden
gedriickt.

Grillen mit dem Gasgrill

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

GEFAHR:
Es besteht Explosionsgefahr durch
konzentriertes Gas!

Versuchen Sie nicht, das Gas langer als 15
Sekunden zu ziinden. Falls der Brenner nicht
innerhalb 15 Sekunden ziinden sollte, stellen
Sie den Knopf ab und warten mindestens eine
Minute. Durchliiften Sie den Raum, bevor Sie
den Brenner erneut ziinden. Es besteht
Explosionsgefahr durch konzentriertes Gas!

Grill ausschalten
1. Drehen Sie den Grill-Regler in die Aus-Position
(oben).

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Gartabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

| Speise ] Vorbereitung/Einstellung Grilldauer "

Ganze Fische, Fischfilets, Fischstabchen Ganze Fische und Fischfilets in die 10...20 Min.
Grillpfanne legen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

e  (Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Reinigen Sie die Glasabdeckung nicht mit
Metallschabern oder aggressiven Reinigern.
Andernfalls kann die Glasoberflache beschédigt
werden.

Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.
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Kochfeld reinigen
Brenner reinigen

1.
2.

Entfernen Sie die Trager vom Kochfeld.

Entfernen Sie alle abnehmbaren Teile des
Brenners und reinigen sie ausschlieBlich von Hand
mit einem Schwamm, etwas Reinigungsmittel und
heiBem Wasser.

Reinigen Sie die nicht abnehmbaren Teile des
Brenners mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie Stopfen und Thermoelement (bei
Modellen mit Zindung und Thermoelement) mit
einem leicht angefeuchteten Tuch. AnschlieBend
mit einem sauberen Tuch abtrocknen. Stellen Sie
sicher, dass Flammenltcher und Stopfen
vollstandig trocken sind.

Andernfalls wird kein Funken am Ende der Ziindung
erzeugt.

5.

Achten Sie bei der Anbringung der oberen Roste
darauf, die Tréger so zu platzieren, dass sich die
Brenner exakt in der Mitte befinden.

Zusammenbau der Brennerteile
Setzen Sie die Teile nach dem Reinigen wie unten

gezeigt wieder zusammen.

— ~ N =

Brennerkappe

Brennerkopf

Brennerkammer

Ziinder (bei Geraten mit Z{indung)
Platzieren Sie den Brennerkopf so, dass er den
Zlnder (4) durchlduft. Drehen Sie den
Brennerkopf leicht nach rechts und links, um
sicherzustellen, dass er korrekt in der
Brennkammer sitzt.
Setzen Sie die Brennerkappe auf den
Brennerkopf auf.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.



Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerétes kdnnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberflachen
Fett. Sobald diese Fldchen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
werden.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).
2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofenttir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken

1 2 3
1 Tar
2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen
4 Scharniersperre(gedffnete Position)

4. Nehmen Sie dié Ofe:nt[]r heraus, indem Sie dis;
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.
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Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentir.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen

Sie sie in Richtung B heraus.
11

1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei Ihrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)
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4. Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

6. Achten Sie bei der Anbringung der innersten

Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der

Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es

ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe

(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,

his es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

~

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 13" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerét verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.




Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte
ausgestattet ist:

1.

2.

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie

' (6)

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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£ Problemldsungen

e Wiahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norﬁlal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Kein Strom. >>> S/cheruhgen im Sicherungskasten kontrollieren.

e Der Hauptgashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.
Der G /nsta///eren Sie den Gasanschluss richtig.

g die Brennerkomponenten.

e Die Brenner sind feucht. >>> Trocknen Sie die Brennerkomponenten.

e Die Brennerkappe ist nicht sicher angebracht. >>> Bringen Sie die Brennerkappe richtig an.

e Der Gashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.

e Die Gasflasche ist leer (beim Einsatz von Butangas). >>> Tauschen Sie die Gasflasche aus.
Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafios materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afios o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e [Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca

4/ES

del uso por una persona
responsable de su seguridad.
Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

No cologue el producto sobre un
suelo con moqueta. La falta de
circulacion del aire debajo del
producto hara que las piezas
eléctricas se sobrecalienten. Esto
causara problemas al producto.
Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles darios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.



Seguridad al trabajar con gas

Deje en manos de personal
autorizado cualificado cualquier
operacion que deba llevarse a
cabo sobre sistemas y equipos de
gas.

Antes de proceder con la
instalacion, asegurese de que las
condiciones de distribucion local
(tipo y presion del gas) sean
compatibles con los valores
requeridos por el aparato.

Este aparato no esta conectado a
ningun dispositivo de evacuacion
de productos de combustion. El
aparato debe instalarse y
conectarse de acuerdo con las
normativas de instalacion
vigentes. Debera prestarse una
especial atencion a los requisitos
referentes a la ventilacion, ver
Antes de la instalacion, pdg. 14
PRECAUCION: El uso de una
cocina de gas genera calor,
humedad y productos de
combustion en la estancia en la
que se encuentra. Asegurese de
que la estancia esté bien
ventilada, especialmente cuando
use la cocina: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural
0 instale un dispositivo de
ventilacion mecanica (campana
extractora). El uso intensivo
prolongado del aparato puede
requerir una ventilacion adicional,

por ejemplo incrementando el
nivel de ventilacion mecanica
cuando esté disponible.

Los sistemas y dispositivos de
gas deben someterse
regularmente a revisiones que
garanticen su correcto
funcionamiento. ES preciso
examinar regularmente el
regulador, la manguera y su
abrazadera, dentro de los
periodos recomendados por el
fabricante 0 cuando sea
necesario.

Limpie los quemadores de gas
regularmente. Las llamas deben
ser azules y quemar
uniformemente.

Este producto debe utilizarse en
una sala que incorpore un sensor
de monoxido de carbono ajustado
correctamente y en
funcionamiento. Asegurese de
que el sensor de monodxido de
carbono funcione correctamente y
reciba un mantenimiento
periddico. El sensor de monoxido
de carbono deber instalarse al
menos a 2 metros de distancia
del producto.

Los aparatos de gas deben
presentar una buena combustion.
En caso de combustion
incompleta, es posible que se
forme monoxido de carbono (CO).
El mondxido de carbono es un
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gas incoloro, inodoro y muy toxico,
letal incluso a dosis muy bajas.
Solicite a su companiia
suministradora de gas

informacion acerca de los
numeros de teléfono de
emergencias de gas y sobre las
medidas de seguridad a adoptar
en caso de detectar olor a gas.

Qué hacer en caso de oler a gas

No utilice llamas abiertas y no
fume. No manipule los botones
eléctricos (p. ej. boton de la
lampara, timbre de la puerta, etc.)
No utilice teléfonos fijos ni
tampoco moviles. Riesgo de
explosion e intoxicacion.

Abra puertas y ventanas.

Cierre todas las valvulas de los
aparatos y de los contadores de
gas.

Compruebe que los tubos y las
conexiones estén bien apretados.
Si sigue oliendo a gas, abandone
la vivienda.

Avise a los vecinos.

Llame a los bomberos. Utilice un
teléfono ubicado en el exterior de
la finca.

No vuelva a entrar en la
propiedad hasta que le digan que
es seguro hacerlo.

Seguridad eléctrica
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Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafo que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre €l. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.
Jamas toque el enchufe con las
manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato tirando del
cable; para ello tire del enchufe.
Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.



El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica ni la de gas estén en
contacto con la superficie trasera;
de lo contrario, las conexiones
podrian resultar dafnadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de darios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Segurldad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

No cologue materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos
calentadores del interior del horno.
Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.
No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
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La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

¢ No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafos debido a
la acumulacion de calor.

¢ No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

e No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

e (Varia en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
siguiente ilustracion).
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No use el horno si el vidrio de la
puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Coloque el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio o de la olla de
cocina para evitar el riesgo de
tocar los elementos calefactores
del horno. Nunca use el papel




para hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No cologue el
papel para hornear directamente
en la base del horno.
ADVERTENCIA: Asegurese de que
el cable de alimentacion del
aparato esté desenchufado o de
que el disyuntor esté apagado
antes de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir una
descarga.

No cierre la cubierta superior
antes de que los calientaplatos o
los quemadores se enfrien.
Seque la cubierta superior antes
de abrirla con el fin de evitar que
el agua condensada se vierta
sobre las partes posteriores e
internas del horno.

El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa

para evitar un sobrecalentamiento.

El aparato debe colocarse
directamente sobre el suelo. No lo
cologue sobre ninguna base o
pedestal.

ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las

llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.
PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.

ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.
Asegurese de haber realizado la
conexion a la red de suministro
de gas, y de que no exista
ninguna fuga de gas.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.
PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
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con el gratinador ni para secar
toallas, paios de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.

e El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

e El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifos

e ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequefios alejados.

e [ 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos y de gas
son peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

e Esta disponible un protector
adicional que evita el contacto
con la puerta del horno. Instale
esa pieza en caso de presencia
de nifios.
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¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

e (Cuando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningun objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
dafnadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LlIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segtn
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general

Resumen

. .
l 5
—— 6
7\J
1 Tapa superior 5 Bandeja
2 Plancha de quemador 6 Puerta frontal
3 Panel de control 7 Pieza inferior
4 Rejilla de alambre 8 Asa

1 2 3 4 5 6
Botdn de la ldmpara
Mando del horno
Quemador normal Trasera izquierda
Quemador rapido Frontal izquierda
Quemador auxiliar Frontal derecha
Quemador normal Trasera derecha

D O B~ W NN
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncién del modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el
manual del usuario no esté presente en su
producto.

Manual del usuario

2. Bandeja estandar

Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamafio.

—_

3. Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.
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Colocacién correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

(Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

Los estantes telescopicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.

Cuando utilice la bandejay la rejilla de alambre
junto con los estante telescapicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescdpico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja.

L4mina de proteccion de los mandos
Se utiliza para asar a la parrilla con la puerta del
horno abierta. Protege el panel de control y los
mandos contra el calor y la suciedad




Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia 220-240 V ~ 50 Hz

Consumo total de gas 10.4kW

NG G 20/20 mbar
PLACA

Potencia

Potencia
HORNO/GRATINADOR

Horno principal Horno de gas |

Consumo energético del gratinador

Las especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompafia se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquemticas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.

Tabla de inyectores

Zona de posicién | 2 kW 2.9 kW 1 kW 2kW
Trasera izquierda | Frontal izquierda | Frontal derecha Trasera derecha

G 31/ 37 mbar
Tipo de gas / presion del gas PARRILLA _

G 30/28-30 mbar
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K Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de gas y electricidad son

responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:
Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.
Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

Para garantizar la necesaria presencia de espacio para
la circulacion del aire bajo el aparato, recomendamos
su montaje sobre una base sdlida y de manera que los
pies no se asienten sobre una alfombra o cualquier
otro tipo de superficie mullida.

El suelo de la cocina debe ser capaz de resistir el peso
del aparato mas el peso adicional de los utensilios
utilizados y de los alimentos.

£
=3
— Comemenmend
i T o .
£ ! ]
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
=) T =~ paalbillLUS
g N>
— 3

14/ES

e Puede utilizarse con armarios a ambos lados,
pero deje una separacion lateral de 65mm entre
el aparato y cualquier pared, particion o armario
alto con el fin disponer de una distancia minima
de 400 mm sobre el nivel del calientaplatos.

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e () Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacién sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e  Este aparato es un dispositivo de clase 1, es
decir, puede colocarse con la parte trasera y uno
de los lados contra una pared de la cocina, de
un mueble de cocina u otro electrodoméstico de
cualquier tamafio, mientras que el mueble o
electrodoméstico ubicado al otro lado sélo puede
ser de un tamario igual o inferior.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

6lo gas licuado de petréleo (GLP)
6 No instale el aparato en estancias
subterraneas, a no ser que estén abiertas al
nivel del suelo al menos por uno de sus lados.
Una instalacion incorrecta de los aparatos es

peligrosa y podria dar lugar a acciones legales.

Cadena de seguridad

Si su producto tiene 2 cadenas de seguridad;

Para evitar que pierda el equilibrio, el horno debe
fijarse mediante las dos cadenas suministradas junto
con él.

Fije el gancho (1) a la pared de la cocina (6) mediante
un taco adecuado y enganche la cadena de seguridad
(3) al gancho mediante el mecanismo de cierre (2).



Gancho estabilizador

Mecanismo de cierre

Cadena de seguridad

FFije con firmeza la cadena a la parte trasera del
horno

5 Parte trasera del horno

6 Pared de la cocina

Si su producto tiene 1 cadena de seguridad;

Para evitar que el horno pierda el equilibrio, éste debe
fijarse mediante la cadena de seguridad suministrada
junto con horno.

Siga los pasos mostrados a continuacion en la imagen
para asegurar la cadena de seguridad a su horno.

S w o =

La cadena de estabilidad debe ser lo mas
corta posible para evitar que el horno se
incline hacia delante y estar colocada en

diagonal para evitar la inclinacion lateral.

El disefio de la cadena de estabilidad para cocinas no
incluye ranura de acoplamiento de soporte.

Ventilacion de la estancia

Todas las estancias deben disponer de una ventana
que pueda abrirse 0 un equivalente, y algunas de ellas
deberan contar ademds con ventilacién permanente.
El aire para la combustion se toma de la estancia y los
gases producto de la combustion se liberan también
en ella. Por tanto, es fundamental que la estancia
goce de una buena ventilacién para una utilizacion
segura del aparato.

Estancias con puertas o ventanas que se abren
directamente al exterior

En las puertas o ventanas que se abren directamente
al exterior debe existir una abertura de ventilacion total
con las dimensiones especificadas en la siguiente
tabla, que se basa en el consumo total de gas del
aparato (dicho consumo se muestra en la tabla de
especificaciones técnicas del presente manual de
usuario). Si las puertas y/o ventanas no disponen de
una abertura de ventilacion total correspondiente al
consumo total de gas del aparato segun la siguiente
tabla, debe existir obligatoriamente una abertura de
ventilacion fija adicional en la estancia para
asegurarse de alcanzar los requisitos de ventilacion
minimos correspondientes al consumo de gas del
aparato. La abertura de ventilacion fija puede incluir
aberturas para los ladrillos de ventilacion o tubos de
las campanas extractoras existentes, etc.

Abertura de
ventilacién minima
(cm?)

Consumo total de gas

(kW)

11,5-13

Estancias sin puertas o ventanas que se abran
directamente al exterior

Si la habitacion donde estd instalado el aparato no
dispone de una puerta y/0 una ventana que se abra
directamente al exterior, deben buscarse otros
productos que proporcionen una abertura de
ventilacion fija no ajustable, que no pueda cerrarse y
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que cumpla con los requisitos minimos de abertura de
ventilacion para el consumo total de gas del aparato
segun se indica en la tabla anterior. Ademas sera
necesario atenerse a los consejos del reglamento
sobre construcciones vigente.

Cuando una estancia o espacio interno contenga mas
de un aparato de gas, deberd proporcionarse una zona
de ventilacion adicional por encima de los requisitos
que se indican en la anterior tabla. Las dimensiones
de la zona de ventilacion adicional deberan adaptarse
a las normativas de otros aparatos de gas.

Debe haber un espacio minimo de 10 mm entre el
suelo y el borde inferior de la puerta que se abra hacia
el interior de la estancia donde esta instalado el
producto. Deberd asegurarse de que objetos tales
como alfombras, moquetas, etc., no obstaculicen este
espacio cuando la puerta esté cerrada.

El aparato puede instalarse en una cocina, una
cocina/comedor 0 un estudio, pero no en estancias en
las que haya una ducha o una bafiera. El aparato no
debe instalarse en estudios de menos de 20 m°.

No instale el aparato en estancias por debajo del nivel
del suelo, a no ser que estén abiertas al nivel del suelo
al menos por uno de sus lados.

Instalacion y conexion
El aparato solo se debe instalar y conectar en
conformidad con las normativas de instalacion legales.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementard el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

El aparato debe transportarse entre dos
personas como minimo.
El aparato debe colocarse directamente sobre el
suelo. No la cologue sobre ninguna base o
pedestal.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o

mover el aparato. La puerta, el picaporte o las
bisagras podrian resultar dafiados.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.
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PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza solo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:
El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con

piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, deberd sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo del
aparato. La placa de datos puede verse al abrir la
puerta, 0 bien se encuentra en la pared trasera de la
unidad, en funcion del tipo de la unidad en cuestion.
El cable de corriente de su aparato debe cumplir con
los valores recogidos en la "Tabla de especificaciones”.

El enchufe del cable de corriente debe quedar
al alcance de la mano tras la instalacion (no
disponga el cable por debajo de la placa).

Al realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la Iinea/salida de enchufe
apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Enchufe el cable de alimentacion en la toma de
corriente.




Conexion al suministro de gas

PELIGRO:

Solo un técnico cualificado y autorizado puede
conectar el aparato a un sistema de suministro
de gas.

Las reparaciones no profesionales comportan
riesgo de explosion e intoxicaciones.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:

Antes de realizar cualquier operacion sobre la
instalacion de gas, corte el suministro de gas.
Existe el riesgo de explosion.

e Las condiciones de ajuste y los valores del gas
se indican en etiquetas (0 en la placa de tipo).

e Adquiera la manguera plastica de gas y la
abrazadera de instalacion antes de hacer la
conexion de gas. El diametro interior de la
manguera de gas de plastico debe ser maximo.
10 mm y su longitud debe ser como maximo.
150 cm.

Su aparato esta preparado para gas licuado de
petroleo (GLP).

Conexidn del conducto de gas.

e |aconexion de gas de su producto sera
realizada por el servicio autorizado.

e (Coloque su aparato en las cercanias de la
conexion a la red de gas con el fin de evitar
fugas.

e Coloque la abrazadera de instalacién en un
extremo de la manguera. Remoje el extremo de
la manguera con abrazadera en agua hirviendo
durante un minuto para ablandarla.

e Deslice el extremo reblandecido del tubo en el
extremo cortado del tubo de su aparato. Por
Ultimo, apriete firmemente la abrazadera con un
destornillador.

e Repita el mismo procedimiento con el otro
extremo del tubo y complete la conexién al
regulador de gas.

e No olvide llevar a cabo un control de fugas de
gas.

e  Simas adelante necesitara utilizar su aparato
con un tipo diferente de gas, debera solicitar al
servicio técnico autorizado informacién sobre el
procedimiento de conversion pertinente.

PELIGRO:

' Riesgo de explosidn y asfixia
No almacene en su domicilio las bombonas de
GLP.

({
1 Extremo del tubo para GLP
2 Extremo del tubo para GN
3 Conducto de seguridad
4 Anillo térico (junta)
5 Abrazadera

Si su producto tiene sélo una salida de gas;

e Antes de conectar la manguera de gas,
asegurese de que la salida de la manguera de
gas en la parte posterior del producto esté en el
mismo lado del producto que el cilindro de GLP.
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e  Silasalida de la manguera de gas y el cilindro
GLP no estan situados en el mismo lado,
asegurese de que la manguera no pase a través
del area caliente cuando la conecte.

Si su producto tiene dos salidas de gas;

e Unade las dos salidas esta sellada con un tapdn
ciego y la otra con un tapén de plastico. La
ubicacion del tapon ciego y del tapdn de plastico
puede variar segun el producto.
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Salida de la manguera de gas

Tapén ciego

Tap6n de plastico
Antes de conectar el gas, asegurese de que el
cilindro GLP y la salida de la manguera de gas
del producto que desee conectar gas estén en el
mismo lado.
Si el cilindro GLP y la salida de la manguera de
gas estdn selladas con el tapon de plastico en el
mismo lado, realice la conexidn de gas como se
muestra en la figura siguiente.

Si el cilindro GLP y la manguera de gas estan
selladas con el tapdn ciego en el mismo lado,
retire y elimine el tapdn de plastico. Retirar el
tapdn ciego y cerrar la salida de la manguera de
gas, donde la conexidn de gas no se realizara
con una junta de estanqueidad nueva (no
utilizada).

Realice la conexi6n de gas como se muestra en
la figura de abajo en la salida de la manguera de
gas cerca del cilindro GLP.



Riesgo de incendio:

Si no realiza la conexion de acuerdo con las

instrucciones siguientes, existira el riesgo de fuga de

gas e incendio.Nuestra empresa no se hace
responsable de los dafios resultantes de esto.

e |aconexion de gas debe ser realizada
Unicamente por el proveedor de servicios
autorizado.

e |aconexion de gas del producto debe hacerse
definitivamente a través de la salida de la
manguera de gas cerca del cilindro de GLP.

e Eltapon de plastico debe desecharse, y la salida
de la manguera de gas que no serd utilizada
debe sellarse junto con el tapon ciego.

e Alsellar la salida de la manguera de gas que no
piensa utilizarse con el tapon ciego, debe utilizar
definitivamente una junta de estanqueidad nueva
y no utilizada.

PELIGRO:

La manguera de gas flexible debe conectarse
de forma que no entre en contacto con las
partes méviles que la rodean y no quede
atrapada cuando las partes méviles se
desplacen.

(p. €] cajones). Ademas, no debe colocarse en
espacios donde pueda quedar apretado.

PELIGRO:

El tubo de suministro de gas no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Los tubos de gas dafados suponen un riesgo
de explosion.

Comprobacion de fugas en el punto de conexion

e Asegurese de que todos los mandos del aparato
estén en posicion de reposo. Asegurese de que
el suministro de gas esté abierto. Prepare
espuma jabonosa y apliquela al punto de
conexion del conducto para realizar el control de
fugas de gas.

e |aespuma burbujeara si hay una fuga de gas.
En tal caso, inspeccione de nuevo la conexion
del gas.

e Si su producto tiene dos salidas de manguera
de gas, asegurese de que la salida de gas no
utilizada esté sellada con un tapdn ciego.

Prepare espuma jabonosa y apliquela en el punto
de conexion del tapdn ciego para comprobar si
hay fugas de gas. La espuma burbujeara si hay
una fuga de gas. En este caso, vuelva a
comprobar la conexion del tapon ciego.

0 En lugar de jabon, puede usar rociadores

disponibles en el mercado para controlar las
fugas de gas.

Jaméds utilice una cerilla o un encendedor en
el control de fugas de gas.

e Empuje el aparato hacia la pared de la cocina.
e Ajuste de los pies del horno
Es posible que las vibraciones producidas
durante el uso hagan que los recipientes de
coccion se muevan. Esta situacion peligrosa
puede evitarse nivelando y equilibrando el
aparato.
Para su propia seguridad, asegurese de que el
aparato esté nivelado; si fuese necesario, gire
hacia la derecha o la izquierda los cuatro pies
ubicados en su parte inferior hasta alinear el
aparato con la encimera.

Comprobacion final

1. Abra la espita de de suministro de gas.

2. Compruebe que todas las conexiones de gas
estén bien apretadas.

3. Encienda los quemadores y compruebe el aspecto
de la llama.

La llama debe ser azul y tener una forma
regular. Si las llamas tienen un aspecto
amarillento, compruebe que la tapa del
quemador esté bien colocada o bien limpie el
quemador.

Conversion del tipo de gas

PELIGRO:

Antes de realizar cualquier operacion sobre la
instalacion de gas, corte el suministro de gas.
Existe el riesgo de explosion.

Para poder cambiar el tipo de gas de su aparato,
debera sustituir todos los inyectores y realizar un
ajuste de la llama para todas las valvulas en la
posicion de caudal minimo.

Sustitucion de los inyectores de los quemadores

1. Retire latapay el cuerpo del quemador.

2. Desenrosque los inyectores girandolos en el
sentido contrario a las agujas del reloj.

3. Coloque los nuevos inyectores.

4. Compruebe que todas las conexiones estén bien
apretadas.
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Consulte la posicidn de los nuevos
inyectores en su embalaje o Tabla de
inyectores, pdg. 13 en la tabla de
inyectores.

(Varfa en funcion del modelo del
producto.))

En algunos fogones, el inyector esta
cubierto por una pieza metdlica. Deberd
retirar esta cubierta metdlica para el
recambio del inyector.

1 Dispositivo de control de apagado de la llama
(depende del modelo)

2 Bujia de encendido
3 Inyector
4 Quemador

A no ser que se dé alguna alguna anomalia,
no retire las espitas de los quemadores de
gas. Si fuese preciso cambiar las espitas,
debe llamar al servicio técnico autorizado.

Ajuste del caudal minimo para las espitas de la

placa

1. Encienda el quemador que desee ajustary gire el
mando hasta la posicién de llama minima.

2. Retire el mando de la espita del gas.

3. Utilice un destornillador del tamario adecuado
para manipular el tornillo de ajuste de caudal.

En el caso del GLP (butano o propano), gire el tornillo

en el sentido de las agujas del reloj. En cuanto al gas

natural, se debe girar el tornillo una vez en sentido
contrario a las agujas del reloj.

» La longitud normal de una llama recta en la posicion

minima debe ser de entre 6y 7 mm.

4, Silallama es mas alta que la posicion deseada,
gire el tornillo en el sentido de las agujas del reloj.
Si es mas baja, girelo en el sentido contrario a las
agujas del relo.

5. Como Ultima comprobacién, ponga el quemador
en las posiciones de llama maxima y de llama
minima y compruebe si la llama se apaga o no.

6. La posicion del tornillo de ajuste puede variar en
funcion del tipo de espita de suministro de gas
utilizada en su aparato.
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1 Tornillo de ajuste del caudal

1 Tornillo de ajuste del caudal

Sustitucion del inyector del gratinador

1. Abralapuerta delantera.

2. Desatornille el tornillo del quemador del gratinador.

3. Tire suavemente del quemador del gratinador (1)
para levantarlo con su conexién o conexiones de
la parte trasera conectada(s).

4. Desenrosque €l inyector girandolo en el sentido

contrario a las agujas del reloj.

e el i

Quemador del gratinador
Soporte del inyector
Inyector

ustitucion del inyector del horno
Desatornille los tornillos de la pared trasera.

1

2
3
S
1.



2. Desatornille los dos tornillos (2) del soporte del
inyector 1

12

1 Soporte del inyector

2 Tornillo

3. Extraiga el soporte del inyector.

4. Desenrosque €l inyector girandolo en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

5. Coloque el nuevo inyector.

Ajuste del flujo minimo para el horno de gas
Para un funcionamiento adecuado del horno, es
extremadamente importante volver a comprobar el
ajuste de la derivacion. Con el fin de proporcionar la
maxima seguridad al usuario, es preciso realizar estas
operaciones con el maximo cuidado.
1. Encienda el quemador que desee ajustary gire el
mando hasta la posicién de llama alta.

2. Cierre la puerta del horno y espere de 10 a 15
minutos, hasta que el horno esté listo para su
ajuste.

3. Extraiga el mando

4. Transcurridos 15 minutos, ponga el horno en la
posicion de llama mas baja.

5. Ajuste la llama a una longitud de entre 2y 3 mm
por medio del tornillo 7 del termostato del horno.
Al girar el tornillo en el sentido de las agujas del
reloj se reduce la llama, mientras que al girarlo en
sentido contrario a las agujas del reloj, la llama
aumenta.

Si el caudal de gas de horno no se puede
9 establecer con la eliminacién de mando,

por favor retire las piezas del horno

necesarios (panel de control, quemador

de placa, etc.) y luego establecer el
caudal de gas de horno.

Si la temperatura del horno se incrementa de
orma no intencionada, apague el horno y
llame al servicio técnico autorizado para que
repare el termostato del horno.

Ajuste la llama a una longitud dptima como se
muestra en la figura de abajo por medio del tornillo 1
de la espita del horno. Al girarlo en el sentido de las
agujas del reloj se reduce la llama, mientras que al
irarl tid trario, la llama aumenta.

Sila llama es demasiado pequefa,
* La temperatura del horo puede ser demasiado baja,
por lo que el rendimiento de coccién puede verse
afectado negativamente.
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La longitud de llama ideal proporciona el mejor
dimient

S )

* La temperatura del horno puede ser demasiado alta,

por lo que el rendimiento de coccién puede verse

afectado negativamente.

mDespués de hacer el ajuste de la llama de gas,
abra y cierre la puerta repetidamente y
asegurese de que la llama del horno no se
apague.

Si se cambia el tipo de gas de la unidad,
debera cambiarse también la placa de datos

que muestra el tipo de gas de la unidad.

Gas natural a | Butano/propano (LPG)
butano/propano (LPG) | a gas natural (G20
20mbar/ G25 25 mbar
/ G25.3 25mbar)

Apriete el tornillo | Afloje el tornillo
girandolo en el sentido | 180°
de las agujas del reloj | (aproximadamente)
hasta el tope. |

Gas natural a | Butano/propano (LPG)
butano/propano (LPG) | a gas natural (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Apriete el tornillo | Afloje el tornillo
girdndolo en el sentido | 270°
de las agujas del reloj | (aproximadamente)
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hasta el tope.

Gas natural a | Butano/propano (LPG)
butano/propano (LPG) | a gas natural (G2 350
13mbar Gas local de
Polonia)

Apriete el tornillo | Afloje el tornillo
girandolo en el sentido | 360°
de las agujas del reloj | (aproximadaments)
hasta el tope.

¢ 3600

El ajuste de flujo reducido puede variar en
9 funcion del producto, tipo de quemador y gas.

Asegurese de que la longitud de la llama

corresponde a la figura de arriba.

Comprobacion de fugas en los inyectores

Antes de llevar a cabo la conversion del producto,

asegurese de que todos los botones reguladores estén

en posicion cerrada. Después de la correcta
conversion de los inyectores, cada uno de ellos debe
ser revisado por si hay fugas de gas.

1. Asegurese de que el suministro de gas esté en
posicion abierta, pero manteniendo todos los
botones reguladores en posicion cerrada.

2. Cada orificio inyector se puede bloquear
aplicando fuerza con el dedo sobre él para
detener fugas de gas, si el correspondiente
botén regulador esté en posicion abierta y este
se mantiene pulsado para permitir que el gas
llegue al inyector.

3. Aplique agua con jabdn en la conexion del
inyector con un pequefio cepillo, si hay alguna
fuga de gas en la conexién del inyector, el agua
con jabdn comenzara a hacer espuma. En este
caso, apriete el inyector con fuerza y repita el
paso 3 una vez mas.

4. Sila espuma no desaparece, debe apagar el gas
inmediatamente y llamar a un agente del servicio
técnico autorizado o a un técnico cualificado. No
utilice el producto hasta que el servicio técnico
autorizado haya revisado el producto.



Eliminacion del aparato

Guarde la caja de cartdn original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicién de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

Fije con cinta adhesiva las tapas de los
quemadores y los soportes de cazuelas.

No utilice la puerta ni el asa para elevar 0 mover
el aparato.

No cologue ninglin objeto sobre el aparato y
desplacelo en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos

durante el transporte.
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B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
serd mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asf
aprovechard que el horno estard ya caliente.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.

Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamafo de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.
No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

—_
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Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno de gas

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la llama méds alta del horno de gas;
vea Como usar el horno de gas, pdg. 27.

4. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

5. Apague el horno; vea Cdmo usar el horno de gas,
pdg. 27

Horno gratinador

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Selecciona la parrilla; vea Cdmo utilizar el
gratinador de gas, pdg. 29.

4. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Aseglrese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo 'y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




B Como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e (Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

¢ No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

e  Siutiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podrfa sufrir
dafios. Apague las zonas de coccidn una vez
completada la coccion.

e Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no coloque sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.

e Utilice inicamente recipientes de base plana.

e Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando desee
cambiar de zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccidn, en lugar de deslizarlo.

Coccidn con gas

e Eltamafo del recipiente debe coincidir con el
tamario de la llama. Ajuste la llama de forma que
no sobrepase la base del recipiente, y centre
este en la parrilla.

Uso de las placas

Quemador normal 18-20 cm
Quemador rapido 22-24 cm
Quemador auxiliar 12-18 cm
Quemador normal 18-20 cm es la lista de los

didmetros aconsejados para las cazuelas utilizadas
en los correspondientes quemadores.

. ADVERTENCIA
- No utilice ollas o sartenes de cocina que
sobrepasen los limites indicados

anteriormente. El uso de ollas o sartenes mas
grandes ocasiona riesgos de envenenamiento
por monoxido de carbono,
sobrecalentamiento de las superficies
adyacentes y mandos de control. El uso de
ollas o sartenes mas pequefias ocasiona un
riesgo de resultar quemado por la llama.

El simbolo de la llama grande representa la potencia

de coccidn mas alta, mientras que el simbolo de la

llama pequefia representa la potencia de coccidn mas

pequefia. En la posicion de apagado (superior), no se

suministra gas a los quemadores.

Encendido de los quemadores de gas

Los quemadores no disponen de un sistema de

encendido automatico. Utilice un encendedor de gas o

bien una cerilla.

1. Pulse el mando del quemador.

2. Sin soltarlo, girelo a la derecha, hasta el simbolo
de la llama grande.

3. Prenda la placa con el encendedor.

4. Ajuste el quemador a la potencia de coccién
deseada.

S w o =
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Apagado de los quemadores de gas

Gire el mando de la zona de conservacion del calor
hasta la posicion de apagado (superior).

Sistema de corte de seguridad del suministro de
gas (en modelos dotados de componente térmi-
co)

1 En caso de apagado de los
quemadores debido al
derramamiento de liquidos,
este mecanismo corta el
suministro de gas como
medida de seguridad.

1. Corte de
seguridad del
suministro de gas

e Pulse el mando y girelo a la derecha para
encender el quemador.

e Unavez el gas prenda, mantenga el mando
pulsado entre 3 y 5 segundos mas para activar
el sistema de seguridad.

e Siel gas no prende tras pulsar y soltar el mando,
repita el mismo procedimiento manteniendo el
mando pulsado durante 15 segundos.

PELIGRO:
Suelte el botdn si el quemador no se enciende
en un plazo de 15 segundos.

Espere al menos 1 minuto antes de volver a
intentarlo. Existe el riesgo de que el gas se
acumule y explote.
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[ Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0jos.

Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metalicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio 0 moldes de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la bandeja.

e Coloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicidn de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por gjemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorard los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la carne se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la carne.

e Los pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

Instalacion del protector frente al calor

El protector frente al calor se utiliza para gratinar con

la puerta del horno abierta. Protege el panel de control

y los mandos contra el calor y la suciedad.

1. Abrala puerta del horno y cologue el protector
frente al calor sobre las clavijas situadas debajo

» Cuando el protector frente al calor esta instalado, la
puerta del horno permanece abierta.

Como usar el horno de gas

O

L]

El horno de gas se manipula a través de su mando de
control. En la posicién de apagado (posicion superior),
el suministro de gas esta cortado.

Encendido del horno de gas

El horno de gas se enciende con la ayuda de un

encendedor de gas.

1. Abrala puerta del horno.

2. Mantenga el mando de control del horno pulsado,
y girelo en sentido contrario a las agujas del
reloj.

3. Prenda el gas aplicando el encendedor al orificio
de control del encendido.

4. Mantenga pulsado el mando de control del
quemador entre 3 y 5 segundos més.

» Asegurese de que el gas haya prendido y haya una

llama presente.

5. Mantenga pulsado el mando de control del
quemador entre 3 y 5 segundos més.

6. Seleccione la potencia de horneado y la marca de
gas que desee.
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PELIGRO: Apagado del horno de gas
AExiste el riesgo de que el gas se comprima y 1. Glre_ (?I, mando de control (_qulhomo h_aC|a la
explote. posicion de apagado (posicién superior).

No intente que el gas prenda durante més de Los niveles de gas significan:
15 segundos. Si el quemador no se enciende

en el plazo de 15 segundos, apague el mando
y espere 1 minuto. Ventile la estancia antes de
volver a intentar encender el quemador. Existe
el riesgo de que el gas se comprima y explote.

Nivel de gas

Tabla de tiempos de coccion Los tiempos que se indican en esta tabla son
El primer estante del horno es el estante una simple gufa, ya que pueden variar debido
inferior. a la temperatura, el grosor y el tipo de

alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

Coloque los platos en una bandeja de horneado para
evitar las salpicaduras en el horno y ayudar a
mantener el horno limpio.

Carga maxima de la bandeja del horno: 4 kg
(8,8 Ibs).

Horneado y asado

Alimento Accesorio a utilizar Precalentamiento Nivel de Posicién del Tiempo de
* Insercién mando de coccion

Tarta de frutas Plato redondo de metal negro 10 min. 3 1 60...70 min.
con un didmetro de 20 cm en
la parrilla de alambre™*

Tarta Molde de pastel sobre parrilla 10 min. 3 12 60...70 min.
de alambre™**
Cordero asado Bandeja estandar™* 10 min, 4.5 35...45 min.por
450 g + 30 min.

Pavo Bandeja estandar*® 10 min. 3 3 100...130 min.por
450 g + 30 min.

Bandef et %120 i,

* en la posicién del mando de control 5 / ° en funcién de la cantidad / * en funcién del tamario
** Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
*** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Como utilizar el gratinador de gas

O

El gratinador se maneja mediante el mando de control
del gratinador En la posicién de apagado (superior), no
se suministra gas.

La puerta del horno debe permanecer abierta durante

el gratinado.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras. Mantenga a los nifios alejados

del producto.

La puerta del horno permanece ligeramente
inclinada al abrirla completamente, lo que
evita que las posibles salpicaduras puedan
alcanzarle.

Encendido del gratinador

El gratinador de gas se enciende con un encendedor o

una cerilla.

1. Abrala puerta del horno.

2. Mantenga el mando pulsado y girelo hacia la
derecha hasta el simbolo del gratinador.

3. Prenda el gas directamente, acercando un
encendedor o una cerilla al quemador del
gratinador.

4. Mantenga el mando pulsado entre 3y
5 segundos més.

Asado a la parrilla o gratinado con gratinador de gas

Preparacién Tiempo de asado "

Alimento

PELIGRO:

Existe el riesgo de que el gas se comprima y
explote.

No intente que el gas prenda durante mas de
15 segundos. Si el quemador no se enciende
en el plazo de 15 segundos, apague el mando
y espere 1 minuto. Ventile la estancia antes de
volver a intentar encender el quemador. Existe
el riesgo de que el gas se comprima y explote.

Apagado del gratinador
1. Gire el mando de control del gratinador hacia la
posicion de apagado (posicion superior).

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en esta tabla son
una simple guia, ya que pueden variar debido
a la temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

El primer estante del horno es el estante
inferior.

Pequefias piezas de came, salchichas, 15...20 min.
bacon, efc.

varitas de pescado
parrilla,

colocados en la base del recipiente de la

Gratinado/dorado de los alimentos Plato colocado directamente en la base del 8...10 min.
compartimento del gratinador.

29/ES



Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

o  (Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

No utilice rascadores metalicos ni productos de
limpieza abrasivos para limpiar la cubierta de
vidrio. Podria dafiar la superficie de vidrio.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.
No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una

descarga eléctrica.
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Limpieza de la placa

Limpieza de los quemadores

1. Retire las parrillas de la placa.

2. Retire todas las piezas extraibles del quemador y
limpielas a mano tnicamente con una esponja, un
poco de detergente y agua caliente.

3. Limpie las piezas no extraibles del quemador con
un pafio himedo.

4. Limpie la bujia y el elemento térmico (en modelos
con encendido y elemento térmico) con un pafio
ligeramente himedo. A continuacion, seque con
un pafio limpio. Asegurese de que los orificios de
las llamas y la bujia estén totalmente secos.

De lo contrario, no se producira la chispa al final del

encendido.

5. Cuando coloque las rejillas superiores, aseglrese
de colocar las parrillas de forma que los
quemadores queden centrados.

Montaje de las piezas del quemador

Después de limpiar el quemador, coloque las piezas
como se muestra a continuacion.

Tapa del quemador

Cabeza del quemador

Camara del quemador

Bujia de encendido (en productos con

encendedor)

1. Coloque la cabeza del quemador de forma que
pase a través de la bujia de encendido del
quemador (4). Gire el cabezal del quemador a
derecha e izquierda para asegurarse de que esta
asentado en la camara del quemador.

2. Coloque la tapa del quemador en la cabeza del

quemador.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
hiimedo y a continuacion séquelos.

SN ow o =

Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los mandos de
control para limpiar el panel de control.
Puede dafarse el panel de control.




Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales(Varia en fun-
cion del modelo del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente ensu producto)

. Retire la seccidn frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella hacia usted.

Paredes cataliticas
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que las paredes laterales internas (A) y/o la
pared trasera (B) de su electrodoméstico estén
recubiertas de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate y una textura
porosa. Las paredes cataliticas del horno no deben
limpiarse. Gracias a su estructura porosa, las
superficies cataliticas absorben la grasa y una vez se
llenen, comienzan a brillar, En caso de que esto
suceda, se recomienda cambiar las partes.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abrala puerta frontal (1).

2. Abralas abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura

Puerta
Blogueo de la hisagra(posicion cerrada)
Horno
Blogueo de la hisagra(posicion abierta)

3 Abra la puerta frontal hasta la mitad de su
reoomdo

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba
para liberarla de las hisagras derecha e izquierda.
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Para volver a colocar la puerta, es preciso
aplicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las

abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.

1. Abrala puerta del horno.

2. Tire hace usted y retire la pieza de plastico
instalada en la seccion superior de la puerta
frontal.

3. Levante ligeramente el panel de vidrio mas interno
(1) en la direccion A y extraigalo tirando de €l en
la direccion B, tal y como se muestra en la
ilustracion.

4. Sisu producto esta equipado con un panel de
vidrio interior (2); repita la operacion para retirar el
panel de vidrio interior (2).

5. El primer paso para volver a montar la puerta
consiste en volver a colocar el panel de vidrio
interior (2). Coloque la esquina biselada del panel
de vidrio de forma que descanse en la esquina
hiselada de la ranura de plastico. (Si su producto
esta equipado con un panel de vidrio interior). El
panel de vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de vidrio més
interno (1).

6. Alinstalar el panel de vidrio mas interno (1),

asegurese de que el lado impreso del panel mira

hacia el panel de vidrio interior. Es importante
asentar la esquina inferior del panel de vidrio més
interior (1) en la ranura de plastico inferior.

Empuije la pieza de plastico hacia el marco hasta

que escuche un clic.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegUrese de que el aparato esté

desconectado de la alimentacion y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

La ldmpara del horno es una bombilla eléctrica
especial, capaz de resistir temperaturas de
hasta 300 °C. Méas informacién en

Especificaciones técnicas, pdg. 13. Puede
solicitar lamparas de horno de recambio a los
agentes de servicio autorizados.

~

La posicion de la ldmpara puede variar con
respecto a la ilustracion.

Las ldmparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que soportar
condiciones fisicas extremas como
temperaturas superiores a 50 ° C.

La luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
doméstica. La finalidad de esta lampara es
ayudar al usuario a ver los productos
alimenticios.

1 Panel de vidrio mas interno

2 Panel de vidrio interior (Puede que no esté
presente en su producto.)
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Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
alas agujas del reloj para retirarla.



3. Silalampara del horno es de tipo (A) como la
mostrada en la figura siguiente, quitela girandola
como se muestra y reemplacela. Si la l[dmpara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la
figura y reemplacela.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
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B Resolucion de problemas

e Laformacidn de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
anomalia.

El aparato emite ruidos metdlicos durante el calentamiento y el enfriamiento.
e |as piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESfo no constituye
ninguna anomalia.

¢ No hay corriente. >>> Coﬁ%pruebe los fusibles contenidos en la caja de fusibles.

pita principal de suministro de gas estd cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.

e Eltubo de suministro de gas esta doblado. >>> Instale el tubo de suministro de gas de forma

.................. adecuaca.

La llama de los quemadores no es correcta o no hay llama.

e Los quemadores estdn sucios. >>> Limpie los componentes de los quemadores.

e Los quemadores estdn himedos. >>> Seque los componentes de los quemadores.

e |atapa del quemador no esta colocada de manera segura. >>> Coloque la tapa del quemador de

manera segura.

e Laespita principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la espita de suministro de gas.

e Lahombona de gas esta vacia (cuando se usa GLP). >>> Sustituya la bombona de gas.

mCOnsulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de

seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Mons, MbpBO NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynotpeba.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye u3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. Haasisame ce, ye Lie nonyuute Bb3MOXHO Hail-nobpu
pesynTaTit OT M3NON3BaAHETO Ha NPOAYKTa HU, NPOU3BEAEH NO Hal-BUCOKOKAYECTBEHN U MOAEPHN TEXHONOTUN.
3aToBa Bi MONWM fla NpoyeTeTe TOBa PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba 1 Bcuukata ro CbibTCTBALLA JOKyMeHTaLus
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonasate ypeaa, a crej Toa v 3anaseTe 3a cnpaska B Obelle. Ao NpeoTcTbhuTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuten, To ro npeaaiiTe 3aeHoO ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Criefsaitte BCUKM
yKasaHus 1 MHopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe [1a e 3a HIKOMNKO Mogena ypeaa. Pasnukute Mexay MopenuTe
Ca YTOYHEHN B PBKOBOACTBOTO.

00siCHeHWe Ha cMMBONUTE

B TOBa pBKOBOACTBO Ca M3MON3BaHM CHENHUTE CUMBOIH:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.
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n BaxHu ykazaHus u npepynpexgeHus 3a 6e3onacHocT u

Oofna3BaHe Ha OKOJiHaTa cpena

To3u pasgen Cbabpka ykaszaHus 3a
©e30nacHOCT, KOUTO LLE BY
nomorHaTt aa usberHete pucka ot
HapaHsiBaHe U noepesa.
Hecna3BaHeTo Ha Te3aun ykasaHus
npaBu BCAKAKBY rapaHLum
HeBanMaHw.

Obwa 6esonacHocT

*  YpenobT Moxe Aa Obae nonasat
OT Aela Ha 8 1 noBeye roauHN n
OT NNLIA C MOHWXEHN Pr3NYecky,
CEH30PHM M YMCTBEHM
cnocobHocTn unu Takmea 6e3
OMNUT U NO3HAHUS, aKo Te ca
Haa3npaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHX OTHOCHO
ynoTtpe6arta Ha ypega n
Be3onaceH HauvH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpast ¢
ypeaa. MouncreaHeTo U
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baaT u3BbPLUBAHM OT
aeua 6e3 Haazop.

+ Tosu ypen He e npegHas3HayeH
3a ynotpeba oT nuua
(BKMOUMTENHO Aeua) ¢
HaManeHn uU3n4eckun, CeH30PH
WNK YMCTBEHM CMOCOBHOCTH,
KaKTo W OT TakuBa 6e3 onuT
3HaHWs, OCBEH aKo He ca
HabntoaaBaHN M MHCTPYKTUPaHK
3a M3non3BaHeTo Ha ypeaa.
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[euata TpsibBa ga ce
Habnoaaear, 3a Aa He Cu UrpasT
cypeaa.

AKO NpoaYKTBLT € AafeH Ha
HAKOM ApYr 3a NinyHa ynoTpeba
nnv ynotpeba BTOpa pPbka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
€TUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYruTe, OTHACALLM Ce 3a Hero
LOKYMEHTM W YyacTu Tpsibea
CbLLO Aa ce NpeaoCTaBsT C HEro.
Hukora He nocTaBsanTe NpoaykTa
BbpPXY NOKPUT C Knnum nog. B
LUPOTMBEH CyYal, uncata Ha
Bb3AYyX NoA ypeaa Moxe fa
[oBefe [0 nperpsisaHe Ha
enekTpuyeckuTe Yactu. Tosa Lie
[osefe [o npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeda
TpsibBa BMHArV Aa ce W3BbpLUBa
OT NpeACTaBUTENN Ha
OTOPW3NPaHNSA CepBH3.
Mpon3BoanTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT Nonpaeka
N3BBPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyawn
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. Npean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKK
WHCTPYKLMMN.



He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane aedekT unu e BUaNMo
noBpeaeH.

Cnep Bcsiko non3saHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAMHUTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.

BesonacHocT npy pabdoTa ¢ ra3

Bcsika maHunynaums no
ra3oBUTe CbOPBXEHMS U
CUCTEMU MOXE [a Ce 3BbpLLBA
caMmo 0T KBanuuumpaHu nuua.
lMpean MOHTUPaHETO Ce yBeperTe,
Ye ca CnaseHn M3NCKBAHUSATA Ha
MeCTHOTO pa3npegenenue (Tvn
ras v HansraHe Ha rasra), KakTo
W Ye HacCTPOMKWTE Ha ypeaa ca
CbBMECTUMM.

YpenbT He € CBbp3aH KbM
YCTPOWCTBO 3a eBaKyaLys Ha
ropueHuTe npoayktu. To ce
MOHTMpa 1 CBbP3Ba B
CbOTBETCTBUE C AENCTBALLNTE
WHCTanaLUMoHHN Hapeaow.
OcobeHo BHMMaHKe TpsibBa aa
ce 00bpHe Ha CbOTBETHUTE
N3NCKBAHMS KbM BEHTMNALMATA;
Bux [Mpedu moHmaxa, cmp. 15
BHUMAHWE: YnoTpebaTa Ha
ra3oBw roTBapCk1 ypeam Boam
[0 HarpsiBaHe, Bnara u
Bb3NNaMEHNMI NPOAYKTM B
cTasTa, B KOSITO Ca MOHTUPaHMU.
KyxHata Bu Tpsibea aa e ¢ gobpa
BEHTMMNaUms: 0co6eHO No Bpeme

Ha ynoTtpeba Ha ypega:
OTBOpPETE €CTECTBEHUTE
BEHTUMNALMOHHN OTBOPU UK
MOHTMpaNTe MEXaHNYHO
BEHTUNALMOHHO YCTPONCTBO
(abcopbatop).
MpoabmKkMTENHATA UHTEH3NBHA
paboTa Ha ypeaa Moxe da
[oBeJe A0 HeobXxoaMmocTTa oT
AOMbIHUTENHA BEHTUNALMS,
3aToBa yBENMYETE CTENEHTTA Ha
MEXaHWYHOTO BEHTUNALMOHHO
YCTPOMCTBO, ako MMa TakoBa.
[a30BUTE ypeau n cUcTeMM
TpsibBa peaoBHO Aa 6baaTt
npoBepsiBaHN ganu
(OYHKUMOHMPAT NPaBWUITHO.
PerynatopbT, MapkyybT 1
ckbaTta Tpsibea na bbaar
npoBepsiBaHN peaoBHO U
NOAMEHSIHN B CPOKOBETE,
npenopbyaHn 0T NPonU3BOAMTENS
Unu Korato e Heobxoaumo.
PenoBHO nouncTBanTe ra3osute
ropenku. MnambkbT TpsbBa Aa €
CWH 1 13 ropy paBHOMEPHO.
Tosn npoaykT Tpsibea aa ce
13non3ea B NOMELLEHNe, B KOETO
nMa gobpe perynupaH 1
(OYHKUMOHMPALL, JaTuMK 33
BbrNEPOAEH OKUC. YBepeTe ce,
Ye CEeH30PbT 3a BbIMEPOAEH
MOHOOKCKA paboTh NPaBUITHO U
ce obcnyxaa vecto. CeHsopbT
3a BbIepoaeH MOHOOKCHA
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TpsibBa 4a ce MOHTMpPA Ha
MakCMMyM 2 MeTpa OT NpoayKTa.
[Mpu razosuTe ypeam e
Heobxoaumo 0obpo narapsHe. B
CnyyYai Ha HEMbIHO M3rapsiHe,
BbrnepogHusT okuc (CO) moxe
[a ce pasHece. BbrnepogHuar
OKIC € CUITHO TOKCUYEH ra3 be3
LBAT ¥ MUPKU3MA, KOUTO UMa
CMBbPTOHOCEH €OEKT 40U U B
MHOO Masku KOnn4ecTBa.
snckanTe OT BaLIMa JOCTABYMK
Ha ra3 HeobxoaummMTe MEPKM Ha
6e30nacHOCT M CheLLHN
TENEemOHHN HOMepa B Cryyan Ha
obrassiBaHe.

KakBo fa npasuTe B Cryyan, Ye
nogyLusare ras

He naneTe OTKPUT OTbH U He
nywerte. He nsnonssante
HUKaKBW enekTpudecku 6y ToHu
(Hanp. ByTOH Ha namna, 3BbHeL,
W T.H.) He nanonaearte mobuneH
WNK CTauMOHapeH TeneqoH.
PucK 0T ekcnnosns u
WHTOKCUKaLms!

3aTBOpETE BCUYKM BEHTUIN Ha
rasoBuTe Ypeam v rasomepure.
OtBopeTe BpaTtuTe U
nposopuuTe.

lMpoBepeTe Janm BCUYKM TPHOM
W BPbH3KM 3a 30paBO CTErHaTy.
Axo BCe oLLe noayLiBaTe ras
HanycHeTe Joma cu.
lpeaoynpepeTe cbeeauTe.
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Obaperte ce Ha noxapHara.
3nonseaiiTe TenedoH N3BBH
aoma.

He BbBEXOanTe CTOMHOCTTA
NOBTOPHO Npeam Aa nonyyuTe
NOTBbPXKAEHME, Y€ MOXE Aa ro
HanpaswuTe.

Enektpuyecka 6e3onacHocT

AKO NpoAYKTBLT € NOBPeEH, TON
He G1Ba fa ce nonsea npeau ga
Obae nonpaeeH B OTOPU3NPaHMS
cepau3. CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHn B
"TexHnyecku cneuyudumkaumm”
3a3emsBaHeTO TpsibBa Aa ce
HanpaBsm OT KBanUULMpaH
€EKTPOTEXHWK, KaTO NPOAYKTBLT
ce nonaea cbe unm be3s
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, nponsTuyaLLy ot
HenpaBMITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeza.

Hukora He MuiTe NpogyKTa KaTo
ro nonveate unu npbckaTe B
Boga! CblUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Hukora He JokocBauTe Lencena
€ Mokpu pbLe! Hukora He
W3KMOYBaNTE Lencena ot
KOHTaKTa C AbprnaHe Ha kabena,



BMHaru xsallanTe Lencena 3a
[a ro usgagure.

MMpoaykTsT TpsibBa fa e
W3KITIOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYMCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypezda e nospefeH, Tpsibea aa
ce Mnonpasw OT NPOU3BOAMUTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WV KBANUULMPAH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKaKbB
PUCK.

YpenwT TpsibBa Aa € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hanmb/HO Aa
Ce U3KIIoYM OT Mpexara.
PasgensHeTo TpsibBa ga ce
OCurypsisa Uiu OT Lencen, unm
OT NPEBKMOYBATES, MOHTUPAH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENHUTE Hapeaow.

o BpeMe Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha pypHaTa ce 3arpsiea.
lNpoBepeTe ganu
rasoBaTal/enektpuyeckara
WHCTanaums He ca B KOHTaKT CbC
3aHaTa NoBbPXHOCT; B
NPOTUBEH Cryyai CBPb3KUTE
MOXe Aa Ce NoBpeasT.

He 3akneLsante 3axpaHealims
kaben Mexzay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLleH1Te NOBbPXHOCTY. B
NPOTWBEH Cryyai n3onaumsra

Ha kabena Moxe Aa ce cTonu n
[a npean3suka noxap B
CNefcTBuE Ha KbCO CheAUHEHME.
Bcsika maHunynaums no
eNeKTPUYECKNTE CHOPBXEHNS U
CUCTEMU MOXeE [a Ce U3BbpLLBA
caMo OT OTOPU3NpPaH 1
KBanMuUMpaH1 uua.

B cnyyait Ha kakBaTo 1 fa e
noepeaa, U3kmoyeTe NpoayKTa 1
ro 3KIKYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fja HanpasuTe TOBA,
nskntodeTe HyLIOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe Janu HanpexeHneTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAaykTa.

besonacHocT npu 13non3BaHETo Ha
npoaykTa

MNPEOYNPEXOEHWE: Ypeast u
[oceraemnTe My 4actu ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[1a Ce BHMaBa [a He ce
[0KOCBAT HarpsiTUTE eNeMeHTH.
[euata noa 8-roguiuHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce abpxaTt ganeuy ot
ypefa OCBEH aKo He ca
HaZ3vpaBaHu NOCTOSHHO.
Hwukora He n3nonagaiTe
NpoayKTa ako CTe noa
BIIMSIHMETO Ha ankoXomn u/mnu
APYI1 ONUSIHABALLYM BELLECTBA.
BHumaBaiTe, korato B Cb0BETE
CW UMaTE anKOXOMHMW HAMUTKN.
AnkoxonbT ce uanapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypu 1 Moxe Aa
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npeau3sKka noxap npu
Bb3nnaMeHsiBaHe 0T Aonupa ¢
ropeLlara noBbPXHOCT.

He noctassnTe HUKaKBK
necHo3ananumm maTtepuani B
6rM30CT 40 NPOAYKTa, Thil KaTo
MOXe [a Ce HaropeLy oTCTpaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenbT ce HarpsiBa no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea fa ce
BHMMaBa [a He ce AoKocBaT
HarpeBaTenuTe BbTpe BbB
(ypHara.

[pbXKTE BCUYKM BEHTUNALWMOHHN
OTBOPU OTNYLUEHM.

He 3arpsiBainTe 3aTBOpPEHM
KOHCEPBM M CTbKIEHN BypkaHm
BbB (hypHaTa. HansraeTo,
KOeTO LLe Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBeae [0 NyKaHeTo My.

He nocraBaiTe Tasu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anyMnHUeBo oano
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKyMynupaHeTo Ha
TONSIMHA MOXE fa NoBpeau
ABLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonagaiite rpybu
abpasnBHM UK MeTasnHu
CTbpraskut 3a noYnUCTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTta Ha ypHaTa
Tbil KATO Te MoraT fa usgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBeje 40 cyynBaHe
Ha CTHKMOTO.
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He n3nonseaiTe napouncTayku
3a NOYMCTBaH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXe Aa npeamsBuka
TOKOB yaap.

(Bapwupa B 3aBUCMMOCT OT
MogZena Ha ypega.)

MpaBWNHO NOCTaBsHe Ha
TeneHara ckapa 1 TaBa BbpXxy
eTaxepkaTa

BaxHo e oa noctaBuTe TeNeHus
padT U/Mnu TaBaTta NPaBUITHO Ha
eTaxepkara. [b3HeTe TeneHus
padT v TaBaTta Mexay ABeTe
perncu u ce yBepeTe, Ye ca
BanaHcupann npeay aa
nocrasute xpaHa otrope (Mons,




He u3nonssanTe npoaykTa ako
NPeaHOTO CTHKIO € M3BafAEHO
WV HanyKaHo.

BuHaru nsnonseante
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NPK
NOCTaBSHE UNW 13BaXAaHe Ha
acTus B/OT ropeLyata gypHa.
lMocTaBeTe xapTusTa 3a nevyeHe
B Cbfa 3a rOTBEHE WNN BbpXY
akcecoapa Ha thypHaTa (TaBa,
CcKapa ¥ T.H.) 3aeHO C XpaHaTa
W crej ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTeniHo 3arpsTa gypHa.
MpeMaxHeTe M3NULLHWTE YacTu
Ha XapTusaTa 3a nNevyeHe, KOMTo
ce Nnokassart OT CbAa WUnu o1
akcecoapa, 3a fja ce
npeaoTBpaT PUCKBLT OT A0NUP
[0 HarpeBaTENHUTE eNleMeHTH
Ha ypHaTa. Hukora He
W3NON3BanTe XapTusa 3a nevyeHe
B paboTHa Temnepartypa no-
BICOKA OT NOCOYEHATa CTOMHOCT
KoraTo 13rnon3BaTe Ha XxapTvs 3a
neyeHe. He nocraeante xapTus
3a NeYeHe OMPEKTHO BBPXY
ABLHOTO Ha (pypHaTa.
MPELYNPEXOEHWE: Yeepete
ce, Ye 3axpaHBamsT kaben Ha
ypeda unu npekbCcBaybT ca
W3KIHOYEHW, NPean 4a CMEeHNTe
namnara, 3a Aa ce n3berHe
pycKa OT TOKOB yAap.

He nyckante kanaka npeau
KOTIIOHWTE W ropenk1Te Aa ca ce
oxnagunu.

MOacyweTe ropHNa kanak
npeau Aa ro 0TBOpUTE 3a Aa
n3berHeTe N3TM4aHe Ha Boga B
3aHata 4acT ¥ BbTPELUHOCTTa
Ha pypHarTa.

3a fa ce npegoTBpaTh
NPEKOMEpHO HarpsisaHe, ypeabT
He TpsibBa f4a ce MHCTanmpa 3aj
[iekopaTuBHa BpaTa.

YpenowT TpsibBa ga ce noctasm
HanpaBo BbpXy noga. He Tpsibsa
[ia ce NoCTaBs BbPXY OCHOBA
WV nuegectan.
MPEAYNPEXOEHNE:
besHag30pHO roTBeHe ¢
Ma3sHWHa BbPXY KOT/IOHa €
onacHo 1 Moxe Aa Joseae Ao
noxap. HAKOT' A He ce
ONUTBaWTE fa nusracute
Bb3HMKHAI Noxap ¢ BoAato
BMECTO TOBa M3KMoYeTe ypeaa
NOKPUITE NiaMbka C Kanak unu
NPOTVUBONOXaPHO 0Aearno.
BHUMAHWE: MpouecsT Ha
roTeeHe Tpsibea da ce
Habmtogasa. lNpouec Ha roTBeHe
C KpaTka NpOABbIKUTESNTHOCT
TpsibBa Aa ce Habnoaaea
HenpeKbCHaTO.
MPEAYNPEXOEHNE:
OnacHocr ot noxap: He
CbXpaHABanTe H1KaKBM
npeameTn BbPXy roTBapCcKuTe
NOBBPXHOCTM.
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3a HaOeXXHOCTTa Ha NilaMbka Ha
npopyKTa;

LLlencenbT TpsibBa ga e
HAaMECTEH B KOHTAKTa, Taka ye
[a He U3nu3aT UCKPW.

He n3nonseaiite noBpedeH,
CpsI3aH Unn yabixeH kabento
M3Non3BanTe caMo OPUrMHANHNS
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He buBa aa ce
BK/1H0YBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH W BIaXeH.
a3oBaTa MHcTanauws psabea aa
€ HanpaBeHa NpaBuIHO 3a Aa He
Ce CTUTHe [0 M3TUYaHe Ha ras.

MpensnaeHa ynotpeba

To3n NpoAayKT e npeaBUAEH 3a
Butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCK/ LIENW He €
gonyctuma.

BHUMAHWE: Tosmn ypes e
npegHasHayeH camo 3a
roTBapcku Lenu. Ton He buBa ga
ce 13nonaea 3a apyr Lenw,
kaTo Hanpumep otonnsiBaHe Ha
cragra.

IMpoayKTbT He BuBa aa ce
Nnon3ga 3a 3aTonsHe Ha YAHUK
nog, rpuna, CyLeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW 1 p. BbPXY
OPBXKKMTE, 3a CyLUEHE UK 3a
oTOnNneHMe.

UlNpoun3BoauTensaT He HOCw
OTFOBOPHOCT 3a LUeTH,
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MPUYNHEHN OT HEMPaBMIHA
ynotpeba.

dypHaTa MOXe Aa ce M3nornaea
3a pa3mpassiBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuara

MPEAYNPEXOEHNE:
BbHLLIHMTE YacTh Ha ypeaa
MOXe Aa Ce HaropeLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa fa ce Abpxar ganey ot
ypeza.

OnakoBbYHWUTE MaTepuanu ca
onacHu 3a geuata. Jpbxte
[aney oT felaTa OnakoBbYHUTE
MaTepuanu. 3xebprerte BCUYKM
4acTu OT onakoBkaTa no
NPMPOLOCHLOOPA3EH HaumH.
Enektpuyeckute u/mnm rasosm
ypeau ca onacHy 3a geuara.
[pbXTe felaTa faney ot ypeda
no Bpeme Ha pabota 1 He UM
No3BONSBaNTe Aa Cu UrpasT C
Hero.

Mpeasuaunu cme
[OMbIIHMTENHA NpeanasHa
MspKa 3a n3bsareaHe Ha KoHTaKTa
C BparaTa Ha (ypHarta. Tasu
yacT TpsibBa Aa ce MOHTMpa ako
B 6rm30CT 40 (hypHaTa uma
neua.

He nocrtassaiTe BbpXy ypeaa
npeameTH, KOUTo JeuaTta Moxe
[a onuTaTt 4a AOCTUrHar.



+ Korato BpataTta € 0TBOPEHa, HE
OCTaBSANTE HNKAKBU TEXKM
npeamMeTn BbpxXy HeA N He
rno3BonsBaiiTe Aelara aa csgat
BbPXY HEA. BpaTaTa MOXe Oa ce
U3BBbPHE UITN NaHTUTE n aa ce
noBpeaAr.

W3xBLpnsiHe Ha ocTapenus NpoaykKT

CwBmectumoct ¢ WEEE [lupekTuBa 3a
UXBbPNAHE Ha OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

[MpoayKTBT OTrOBaps Ha U3NCKBAHWUATA HA
avpektneata Ha EC 3a uxbpnsiHe Ha 0TnagbyHm
npoaykTv (2012/19/EU). Toan npogyKT Hoch
KnacuhuKaLMOHEH CUMBO 3a OTNaAbYHO
ENEKTPUYECKO M enekTpoHHo obopyasane (WEEE).
MMpoayKTHT € NPON3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTu M MaTepuanu, KouTo MoraT 1a ce 13non3eart
MOBTOPHO W Ca NOAXOASALLM 33 peLyknmpane. He
U3XBBPNSNTE ypesa 3aefHo ¢ 0OMKHOBEHUTE GUTOBM
W [pYrv OTNafbLy B Kpasi Ha ONEPaTUBHUA My KUBOT.

3aHeceTe ro B CbOMpaTenHus LEHTBP 3a
PELMKNMPaHE Ha ENEKTPOHHO 1 ENEKTPUYECKO
obopyaeaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNAcTH 3a
noBeye NoApoGHOCTM OTHOCHO Te3n CbOMpaTenHu
LiEHTPOBE.

CbBMECTUMOCT C AUPEKTMBATa 3a OrpaHuyaBaHe
Ha ynotpe6ara Ha onpezeneHu onacHW BelecTsa:
3aKyneHusT OT BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha AMPEKTVMBATA 3@ OrpaHu4aBaHe Ha
ynoTpebara Ha onpefeneHu onacHm BeLLecTsa Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpka HUKOM OT
BpeHUTE 1 3abpaHeHn Matepuani, onucaHu B
[upekTtuBarta.

M3XB'bpl1$|He Ha ONakoBb4YHUTE

martepuanu

+  OnakoBbYHWTE MaTEpUany Ca onachm 3a
peuata. [lpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuany Ha
©e3onacHo MACTO, M3BBLH JOCTHNA Ha feLia.
OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha NpoayKTa ca
u3paboTeHu 0T npepaboTBaeMM MaTepuany.
/3xBbprieTe m no NOAXOAAL HauuH 1
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKa3aHUsATa 3a
peLmKnMpaxe Ha oTnagbLm. He m
WN3XBBPIISIATE C HOPMarHUTe GUTOBM OTNAZbLM.
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B OcHoBHa MHdopmMaLua
06w, npernep

l I 3
4
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1 'opeH kanak 5 TaBa

2 [noya Ha KOTNoH 6 lMpeaHa BpaTa

3 KoHTponeH naHen 7 [onHa vact

4 MetanHa ckapa 8 Dpbxka

1 2 3 4 5 6
ByToH 3a namnata
Konue Ha (pypHaTa
OBUKHOBEH KOTMOH 3afeH NsB
Bbp3oHarpsiBaly KOTnoH MpeseH nsis
[MomolLeH koTnoH lMpeaeH aecex
OBUKHOBEH KOTINOH 3a/eH aeceH

D AW N -
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C'b,q'bp)I(aHMe Ha naketa

npe,EI,OCTaBeHVITe akcecoapu morat ga
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MOAena. Bawwmst
NPOAYKT MOXE Aa He € cHabpeH ¢ BCuuku
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHN B
PBKOBOACTBOTO.

PtkoBoACTBO 3a ynotpeba

CraHpgapTHa TaBa

A3nonaea ce 3a 6aHMLM, 3aMpa3eHn XpaHu 1
ronemu napyeta Meco.

TeneHa ckapa
V13non3Ba ce 3a neyeHe M NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LLIE CE MEYE B KACepOr Ha XenaHus eTax.

MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeNeHUs padT U
TaBa BbPXY TENeCKONWYHaTa eTaxepka.
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
TerneckonuyHaTa eTaxepka BM No3Bonsiea
NECHO [1a MOHTMpaTe W CBansTe TaBuTe n
Tenexns pat

KoraTo n3nonaeare TaBata v TeneHus par ¢
TENECKONMYHMTA eTaxepka, NpoBepeTe fanu
WMhTOBETE B 3a[HaTa 4acT Ha
TENeckonuyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm
CpelLy KpauwaTa Ha TeneHus padT v Taata.

5. 3awuTHa namapuHKa Ha KOn4YeTo

V3non3ga ce 3a 3anu4aHe Npu OTBOpEHa BpaTa
Ha oypHaTa. 3alyutaBa KOHTPOMHNAT NaHen u
KonyeTaTta OT TON/MHA W 3aMm
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TexHu4ecku cneumdmkaumm
OBLLA MHOOPMALIMA

220-240 V ~ 50 Hz

O6Li1a ra3oBa KoHcymaLys 10.4kW
NG G 20/20 mbapa :
nnot

MouyHocT
MouyHocT
®YPHAITPUN
O

EHepruiiHa KoHCymaLus Ha rpuna

EXHUYECKUTE CeLMdMKALMM MOXE Aa (CTOIHOCTUTE OCOYEHM BBPXY ETUKETUTE Ha
GbaaT npoMeHeHn Bes NpeaynpexaeHie ¢ 9 NpOAYKTa MM B NpAPYXUTENHaTa
Lien nopoBpsiBaHe KaueCTRBOTO Ha NMPOAYKTA. IOKyMeHTaLWA Ca NoMyYeH B NaBopaTopHM
YGTIOBMS! NIV CTIa3BaHe Ha ChOTBETHUTE
(burypuTe B T0BA PBKOBOACTBO Ca cTaHaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXE Aa
CXEMaTUUYHV 1 MOXE 3 HE CbBNaAaT TOYHO C PaDHPAT B BBHCHMOCT OT YCTIOBNSTA Ha
BaLUAA NPOAYKT. paboTa 1 OKOMHaTa cpe/a Ha NpoaYKTa.

MH)KeKTOpHa nnoya

Mo3uums Ha 2 kW 2.9 kW 1 kW 2kW
KOTNIOHHaTa 30Ha | 3ageH nsB MpepeH naB MpepeH geceH 3apgeH geceH
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MoHTax

MpopykTbT TpsibBa i@ Ce MOHTMPA OT
KBanuuLMpaH CreumanmcT B CbOTBETCTBME C
TEKyLLMTe 3aKOHOBM pasnopendu. B npotueeH
crnyyart rapaHupsiTa CTaBa HeBanuaHa.
[MpON3BOANUTENST HE HOCM OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYNHEHW OT NOMpPaBKa M3BBLPLUEHA OT
HeOTOpM3MpPaHu NvLa, B KOMTO Cryyal rapaHumsTa
MOXe Ja CTaHe HeBa.

[MogrotoBkaTa Ha MACTOTO U CBbP3BaAHETO Ha
CNEKTPUYECTBOTO U rasrta 3a npoaykTa ca
OTFTOBOPHOCT Ha KNUEHTa.

ONACHOCT:
YpeabT TpsGea Aa Gbae MOHTUpaH B
CbOTBETCTBUE C BCUYKM MECTHW Hapestm

OTHOCHO ra30BUTE WMWK ENEKTPUYECKM
ypean.

ONACHOCT:
Mpeny MoHTaxa, pa3rnegaite npogykTa 3a

BAOUMM JedekTi. AKO MMa TakuBa, TO HE o
MOHTUpaiTe.

[MoBpeneHnTe NPOLYKTM BOAST 4O PUCK 3@
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

C uen obesonacsBaHe Ha XWU3HEHOBaXHUTE
Bb3AYLLHV OTBOPY OTAOMNY Ha ypeaa, Npenopbysame
YPebT ja Ce MOHTMpa BbPXY 3ApaBa OCHOBA, a
KpaueTaTa 4a He MOTLBAT B KUMIUM WIW ApYT BUA
MeKO MOKpUTMe Ha nopa.

KyxHeHckuaT nog Tpsiba Aa e crnocobeH aa
n3obpXka TErnoTo Ha ypena, Nitoc JOMbIHUTENHOTO
TErno Ha Cb/I0BETE 3a rOTBEHE W XpaHaTa.

£

— € (o)
< : £ ]
s
£ ‘ B ”
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
§ i = —

[ e |

Moxe fa ce n3nonsea ¢ Wwkaose 1 0T ABETE

CTpaHw, HO 3a fia Ce OCUrypu MUHMMAIHO
pascTosiHie oT 400MM Haf HUBOTO Ha
HarpsiBallaTa nyiova ocTaBeTe pascTosiHMe OT
65MM OTCTpaHu, MeXay ypeaa v CTeHu,
nperpaau Unn BUCOKM LKadoBe.

Moxe fa ce 13nonaea v B cBOOOAHO
nonoxexue. OctaBeTe MUHUMANHO Pa3cTosiHIE
0T 750 MM Ha, NOBBPXHOCTTA Ha KOTIOHMTE.
(*) Ako Hap nevkata We 6bae MOHTMPaH
abcopbartop, HanpaBeTe CnpaBka C ykasaHusaTa
Ha NpOW3BOANTENS 3@ BUCOUMHATA Ha
MOHTUpaHe (MuH 650 Mm).

YpeawbT 0TroBaps Ha YCTPOWCTBO OT Knac 1, T.e.
MOXe [1a ce MOCTaBM ChC 3aHaTa 1 eqHa ot
CTPaHNYHIUTE YacTh KbM CTEHUTE B KYXHATA,
KyXHEHCKMTE LKachoBe nnm obopyaBaHe ¢
BCsikakbB pasmep. KyxHeHckuTe mebenm unm
obopyaBaHe oT ApyraTa cTpaHa Tpsibsa Aa e
CbC CHLLWS MIK C NO-MasTbK pasmep.

Bcska mebennposka, pasnonoxexa [o ypeaa
TpsibBa Aa 6vae Tonnoyctoitumea (100 °C
MVH.).

Camo LP ras

He MoHTMpaiiTe ypesa B CTasi Nog HUBOTO Ha
3eMsiTa, OCBEH aKo He e 0TBOPEHa KbM
HMBOTO Ha 3eMsiTa NOHE OT efiHa CTpaHal.
HenpaBurHusT MOHTaX Ha ypeaa
npeacTaBnsaBa onacHOCT 3a XMBOTa U MOXe
[Ja noBefe 10 noaBexaaHe nog cbaebHa
OTFOBOPHOCT.
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OGeszonacuTtenHa Bepura

AKO BawMAT NPoAYKT UMa 2 npeanasHu BEpUry;

YpenwT TpsibBa a ce obesonacy cpeLly

cBpbxbanaHcupaHe ¢ NOMOLLTa Ha ABETE Bepurm,

[O0CTaBeHu ¢ ypHara.

3akayete KykaTta Ha KyxHeHckaTta cteHa (1) kato

u3nonasate noaxoasy Awben (6) n cebpxeTe

obesonacutenHara Bepura (3) KbM Kykata ypes
XaHV3bM (2

Crabunuanpalua Kyka

3aKn|quau4 MeXaHn3bm

ObesonacutenHa Bepura

3akayeTe Bepurata CTabuUnHO KbM 3agHaTa
Y4acCT Ha neykaTa

5 3aaHa yacT Ha nevkaTa

6 CreHa B KyxHsTa

Ako BawwmAT npoaykT uma 1 npeanasHa Bepura;
YpenawbT TpsibBa fa 6bae 3aluTeH ot
npeHaToBapBaHe C MOMOLLTa Ha BepuraTa 3a
HesonacHocT BbB (hypHaTa.

Cneppaiite CTBNKATE NO-0My OT MIMKOCTPaLMATA, 3a
[Ja 3aKkpenuTe npeanasHaTa Bepura KbM BalLns
NpOJYKT.

B w N -
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Mopabpxalyata Bepura Tpsibsa aa e
Bb3MOXHO Hali-kbca 3a Aa ce uberHe
HaknaHsHeTo Ha dhypHaTa Hanpes u

pa3nonoXeHa no AuaroHan 3a fa ce usberqe
HaKNaHsHETO Ha (bypHaTa HacTpaHu.

Mopabpxkalliara Bepura 3a roTBaPCKY NEYK He €
MpoeKTMpaHa ¢ 0TBOp 3a CKobu.

CraiiHa BeHTUNaums

Bcuuku nomelerms Tpsibea fa pasnonarat ¢
Npo30peL, KOMTO Aa MOXE Ja Ce 0TBaps, a HsKou
NMOMELLEHNS U3NCKBAT 1 NOCTOSIHHA BEHTUNALNS.
Bb3agyxbT 3a ropeHe ce BauMa 0T Bb3fyxa B
NMOMELLEHMETO W U3TOPENKTE ra3oBe Ce OTAENAT
JVMPEKTHO B NoMeLLeHneTo. [lobpata BeHTUNaums e
BaXHa 3a besonacHara pabota Ha ypepa.

Crau ¢ Bpath W/unu npo3opLm, KOUTO Ce OTBapAT
AUPEKTHO KbM BbHLUHATA cpeaa

Bpatute u/unu nposopuuTe, KOUTO Ce OTBApAT
DVMPEKTHO KbM BbHLUHATa cpefaa, TpsbBa aa umat
06110 BEHTMNALMOHEH OTBOP C pasmepw,
onpenenexu Ha 6asaTa Ha obLaTa rasoea MOLLHOCT
Ha ypepaa (06L10To NoTPebneHue Ha eNeKTPOEHEPTUS
OT ypesia e Noka3aHo B Tabnuuarta ¢ TEXHUIeckuTe
cneumdmKaLm Ha ToBa pbKOBOLCTBO 3a
noTpebutens). Ako BpatuTe M/mnn Npo3opuute
HsIMaT 0BLL0 BEHTUNALMOHEH OTBOP C Pa3MepH,
onpenenexu Ha 6asaTa Ha obLaTa rasoea MOLLHOCT
Ha ypena, KakTo e yka3aHo B Tabnmuara no-gony,
TOraBa onpegernexo Tpsibea aa MMa AOMbIHUTENEH
(hUKCMpaH BEHTUNALMOHEH OTBOP B NOMELLIEHUETO,
3a [ja ce rapaHTupa, Ye ca nocTurHaTu obLumute
MUHUMAIHW M3NCKBaHWS 3@ BEHTUNALMS 3a 0BLL0TO
noTpebnenue Ha ras ot ypeaa. PukcupaHuaT
BEHTUNALMOHEH OTBOP MOXe Aa BKIOYBa OTBOPM 33
CblLECTBYBALUM Bb3AYLIHM ONOKOBE, pa3Mepm Ha
OTBOPW Ha KOMMHM 32 U3BMUYAHE U T.H.



MWH.
BEHTUNALUNOHEH

Ob6ua razoBa
KoHcymauus (kW)

Crau ¢ Bpath uW/unu npo3opLiu, KOUTO He ce
OTBapAT AMPEKTHO KbM BbHLIHaTa cpeaa

AKO NOMeLLEHNETO, B KOETO € MHCTanMpaH ypeaa, He
pasnonara ¢ BpaTta u/unu nposopeL, KouTo ce
OTBapST AMPEKTHO KbM BbHLILHA Cpefa, TpsbBa aa ce
THPCAT APYIv NPOJYKTU, KOUTO ONpeaeneHo
OCHrypsBaT PMKCMpaH HeHacTpONBaeM 1
HeoTBapsieM BEHTUNALMOHEH OTBOP, KOWTO OTroBaps
Ha MUHWUMAITHUTE N3NCKBAHWS 32 MUHUMAneH
BEHTUNALMOHEH OTBOP 3a 0OLMSA pasxog Ha ras Ha
ypeza, kakTo e MocoyeHo B ropHata Tabnuua. Coluo
Taka crefjBa fja ce crnassar CbOTBETHUTE
CTpOUTENHM pasnopeadw.

KoraTo B nomelLeHne unm BbB BbTPELLHO
NPOCTPaHCTBO MMa NMOBeYe OT €[IMH ra3oB ypeq, B
JOMbITHEHNE KbM W3MCKBAHETO, AAZIEHO B ropHaTa
Tabnuua, TpsibBa fa ce npeaBMaM OOMbIHUTENHA
BEHTWMALMOHHa NroL. PasmepbT Ha
JOMbIHUTENHATA BEHTUNALMOHHA NnoLy Tpsibea aa
CbOTBETCTBA Ha pa3nopesbute 3a Apyrute rasosu
ypeaw.

B nomelLieHneTo, KbAETO € MHCTanMpaH NpoaykTa,
TpsibBa CbLLO Aa MMa Hail-manko 10 mm pascTosiHue
OT JOfHUSA Kpail Ha BpaTata, KOATO Ce 0TBaps KbM
BbTpelUHa cpeaa. TpsibBa aa ce yBepuTe, ye
npeamMeTy, Kato Kunumm n apyri nogoBu NOKPUTUS U
T.H., He Ce 0Tpa3siBaT Ha CBOOOAHOTO NPOCTPaHCTBO,
KoraTo Bpartara € 3aTBopeHa.

lMeykata MOXe Aa ce pa3nonoxu B KyXHs,
KyXHS/Tpane3apusi Unu BbB BCEKWAHEBHA, HO HE U B
nomeLLeHe ¢ BaHa unu ayLu. Meykata He 6uBa ga
ce MOHTMpa B IHEBHA C pa3mepu nog 20m3.3,

He moHTHpaiiTe ypesa B cTas Noj HUBOTO Ha 3eMATa,
OCBEH aKo He € 0TBOPeHa KbM HUBOTO Ha 3emsiTa
MOHe OT eaiHa CTpaHa.

MHCTanaLIMFI U CBbp3BaHe
YpenabT TpsibBa fa 6bae MHCTAnMpaH 1 CBbp3aH B
CbOTBETCTBUE C YCTAHOBEHUTE MpaBuUia 3a MOHTaXa.

He MoHTUpaiiTe ypena 40 XnaguiHuum u
bpusepu. TonnuHaTa, U3mbyeaHa ot ypesa,
LLie NOBULUM KOHCYMaLMsATa Ha
eMneKTPOEHEePTUs Ha OXMaXaUTENHUTE Tena.

*  YpenbT TpsibBa 1a Gbae NpeHeceH oT Hait-
Masiko jBama ayLum.

*  YpenbT TpsAbBa Aa ce NOCTaBW HaNPaBo BbPXY
noga. He Tpsiba fia ce nocTaBs BbpXy OCHOBa
WNK NneaecTarn.

He xBalLaliTe 3a Bpatata Unu gpbxkara npu
npexacsiHe Ha ypega. Tosa nospexaa
BpaTara, ApbXKkaTa v naHTuTe.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMEH eNeKTpUYECKH
KOHTaKT Ype3 MUHUATIOPEH BEPWXEH NPEKBCBAY C
NOLXOASILL KanaLuTeT, KakKTo € NOCOYEHO B
Tabnuuarta , TexHu4ecku cneuudmkanmm”.
3asemsiBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanunLMpaH enekTpoTEXHUK, KaTo NPOLYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 Tpaxcopmatop. dupmata He
HOCM OTFOBOPHOCT 3a LUETH, NPUYMHEHN OT
ynotpebata Ha npogykta 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanaumsTa B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE pasnopeadu.

ONACHOCT:
YpenwT Tpsibea aa 6bae cBbp3aH KbM

eneKTpuyeckaTa Mpexa oT 0Topu3upaHo 1
kBanuduumparo nuue. MepuogbT Ha
rapaHuusiTa Ha ypeaa 3anoysa eAsa cres
npaBuneH MOHTaX.

[pOn3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUYMHEHM OT NONpaBKa U3BbpLLEHa
OT HEOTOPU3MPaHK NuLia.

OMACHOCT:
3axpaHBaluusT kaben He 6uBa pa ce
3alMnea, nperbBa UK Aa [onupa ropeLyute

yacTu Ha ypega.
[MoBpeaeHnaT 3axpaHBalyy kaben psabea aa
ce MoAMEHM 0T KBanuduumpaH
eneKTpoTEXHUK. B npoTuBeH cryyait
CbLLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCo
CbeauHeHne unu noxap!

[laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsbBa [1a OTroBapsAT Ha
[aHHUTE, OMMCaHW BbPXY eTHkeTa Ha ypeaa. B
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3aBMCUMOCT OT BUAA Ha ypeaa MHEopMaLMoHHaTa
Tabenka Moxe [ja ce BUAM, korato Bparata unm
JOINHMS Kanak ca 0TBOPEHM, KaKTO W Ha 3agHaTa yacT
Ha ypegaa.

3axpaHBalLmaT kaben Ha ypepa Tpsibea aa 0TroBaps
Ha CTOMHoCTUTE B Tabrmua "TexHUYeckn
cneumngukaumm”.

3axpaHBalLusT kaben Tpsabea fa e
ECHOAOCTBMEH Cref, MOHTaxa (He ro
npekapsaliTe Haj KOTNOHa).

[Mpn okabensBaHe e HeobxoaMMo aa
npunarate HawluoHanHUTE/MeCTHM!
pasnopeaby 1 fa unonasate NOAXOASILM
KOHTaKTV U LLencenu 3a dypHara. B cnyvai,
Ye orpaHMYeHusTa 3a NpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencena v KoHTaKTa,
NPOAYKTLT TPsGBa Aa ce CBbpXe C
(huKCMpaHa enexkTpuyecka Bpbaka AUPEKTHO,
6e3 ja ce M3NON3Ba LENcen 1 KOHTaKT.

OMNACHOCT:
Mpeay fa 3anovHeTe KaksaTo v Aa e pabota

1o eneKTpuYeckaTa MHeTanaLms, uskmovete
ypefa oT 3axpaHBaHeTo.
CwluyecTByBa puck OT TOKOB yaap!

BkrtoueTe 3axpaHBalLusIT kaben B KOHTaKTa.
CBbp3BaHe Ha rasta

OMNACHOCT:
CBbp3BaHETO Ha ypeaa KbM
rasonogasalara cucrema Tpsabaa aa Gbae

WU3BBPLUEHO OT OTOPU3MPAHO U
KBanuduLmMpaHo nuue.
HenpodecuoHanHnaT peMoHT Moxe Aa
A0Befie 0 PUCK OT EKCINO3Ns Uiu
WHTOKCUKaLWS!

[pOn3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUYMHEHM OT NONpaBKa U3BbpLLEHa
OT HEOTOPU3MPaHK NuLia.

OMNACHOCT:
Mpeay fa sano4HeTe kaksato v aa e pabota

no rasoBaTa UHcTanauus, NpekbcHeTe
rasonofaBaHeTo.
CobluyecTByBa puck OT ekcnnosus!

*  YcnosusiTa v CTOMHOCTUTE 32 perynupaHe Ha
rasra ca nocoyeHu Bbpxy Tabernkute ¢ faHHM
(urm oHHUTE Tabenku).

¢« Tpeav pa HanpaBuTe rasoBata Bpb3ka,
OCMrypeTe NnacTMacoBmsi Mapkyy 3a ras u
MOHTaXHaTa ckoba. BbTpeluHus anameTsp Ha
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nnacTMacoBusi Mapkyu 3a ras Tpsibsa fia 6bae
Hal-mHoro 10 MM, a gbmxuHaTa Han-mHoro 150
CM.

YpedbT e npuroaeH 3a nonaeate ¢ nponax-
OyTaH (LPG).

CBbp3BaHe Ha ra3oBusi MapKyy

«  TasoBata Bpb3Ka C BalLMs NPOLYKT L Obae
HanpaBeHa OT CreLyan1avpaH CepBus.

«  CebpxeTe ypena cv Taka, Ye aa e 6nm3o o
rasoBata CBpb3ka U Aa ce U3berHe u3tniaHe
Ha ras.

. lNocTaBeTe MOHTaXHaTa ckoba Ha eauHus Kpa
Ha mapkyua. MoToneTe kpas Ha Mapkyya,
CHabaeH cbe ckoby, B KMNsLLA BoA 3a eaHa
MWHYTa, 3a Aa OMEKHe.

+  [loctaBeTe OMEKOTEHMS Kpaii Ha MapKyya
MITbTHO B Kpas Ha OCTPUS HAKPaHWK 3@ Mapkyy
Ha ypepna. Hakpas cTerHeTe gokpait ckobata ¢
oTBepTKa.

. [NoBTOpETE LANATa NpoLeaypa v 3a apyrus
Kpaii Ha MapKyya 1 MpUKIYeTe CBbP3BAHETO
Ha rasoBus perynarop.

*  BuHar npoBepsBaiiTe 3a N3TMYaHe Ha ras.

«  Axo B nocreacTeue Tpsiba Aa u3nonaeate
ypepa ¢ pasnuyeH BuA ras, Tpsibea fa ce
CBBPXETE CreLmanmanpaH cepeins 3a
CbOTBETHAaTa NpoLesypa N0 CBbP3BAHE.

ONACHOCT:
Puck oT ekcnnosus 1 3agywasaHe!
He npwxTte LPG yunuHopn y goma cu.
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HakpaitHuk Ha mapkyya - LPG
HakpailHuk Ha Mapky4a — npupoaHa ra3
Ob6e3onacutenHa Tpbba

['yMeH npbCTeH (ynimbTHEHME)

Ckoba

AKO BalMAT NPOAYKT UMa CaMO eAMH U3XO0A 3a

ras;

Mpenv Aa cBBPXETE MapKyya 3a ras, yBepete
Ce, Y€ M3XO[BT 38 Mapkyya 3a ras, pasrnomnoxeH
Ha rbpba Ha npofiyKTa, € OT Chlliata CTpaHa Ha
MpoayKTa KaTo LMNUHLBPBT 3a ra3
nponaw/6yTa.

AKO M3XO[bT Ha MapKyya 3a ras v LANMHAbLPBT
3a nponax-6yTaH He ca pasnonokeHn KbM eHa
1 CblLa CTPaHa, yBepeTe ce, Ye MapkyybT He
npeM1HaBa npes ropeLyara 3oHa, KoraTo ro
cBbp3BaTe.

AKo BalMAT NPOAYKT UMa ABa U3X0Aa 3a ras;

EawnH oT aBaTa u3xoaa e 3anevataH ¢ Awben, a
APYTVAIT C NlacTMacoBa 3anyluanka.
MecTononoxenusiTa Ha arobena u
nnacTMacoBaTa 3anyluanka Moxe fa ca
Pa3nn4HM B 3aBUCUMOCT OT NPOoayKTa.
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1 13xon Ha Mapkyu 3a ra3
2 [roben
3 [nactmacoBa 3anywanka

. IMpean pa cebpxeTe rasta ce yepeTe, ye LPG
LMMMHOBPBT W M3X0ABT HA MapKyya 3a ras Ha
NpoayKTa ca CBbp3aHu KbM rasrta oT efiHa 1
Chblla CTpaHa..

¢ Axo LPG unnuHabpbT v M3XOABT Ha Mapkyya

3a ra3 ca ynibTHEHM C NacTMacoBa

3anyLuanka oT cbllata CTpaHa, ce yBepeTe Ye

CBbP3BaHETO Ha rasta CbOTBETCTBA HA

curypata no-gony.

Ko LMNuHOBPBT W MapKyYbT 3a ra3 ca
YNITbTHEHME ChC 3amyLuanka oT cblyara cTpaHa,
OTCTPaHETe 1 U3XBBPIIETE NNacTMacoBarta
3anywarnka. /3sapete aobena u 3atBopeTe
n3xoaa 3a MapKyya 3a ras, KbeTo Hama fja ce
CBBp3BA ras, C HOBO (HEN3NON3BaHO)
YMITbTHEHME,

anpaBeTe rasoBata Bpb3ka, KakTo € NokasaHo
Ha (hurypara no-[ony, Ha uaxofa Ha Mapkyya
3a ras, 6nm3o Jo BeHTMNa 3a ras npona/byTaH.
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OnacHocCT oT noxap:

AKO He HanpaBuTe BPb3kNUTE B CbOTBETCTBUE C

MOCOYEHNTE NO-HOMY MHCTPYKLMM, UM PUCK OT

Te4oBe W noxap. Hawara komnaHus He Hocw

OTFOBOPHOCT 3a LeTH, NPOU3TUYaLLY OT

HEeN3Mb/IHEHWE HAa UHCTPYKLMUTE NPU CBBbP3BaHe.

«  [a3oBata Bpb3ka TpsibBa Aa 6bae HanpaseHa
Camo OT CrieLuanmanpaH cepaus.

«  [a30BOTO CBBLP3BAHE Ha NPOAYKTa ONpeaeneHo
TpsibBa [1a ce OCHLUECTBM Ype3 U3xoaa 3a
MapKyya 3a ras, 6num3o Jo LunuHabpa 3a ras
nponaw/6yTa.

+  TpsibBa aa ce NocTaew nnacTMacoeara
3anyLuanka v U3XogbT 3a MapKyY, KOMTO HamMa
[Ja ce u3nonasea, Tpsibea aa Gbae 3aneyataH ¢
Jroben.

+  Tlpu 3aneyaTBaHe Ha 13xofa 3a Mapkyu 3a ras,
KOWTO HAMa Aa 6bae usnonasaH, ¢ aden,
onpeneneHo Tpsibea a M3non3eaTe HOBO U
HEM3NON3BaHO YNITbTHEHVE.

OMACHOCT:

["bBKaBMAT ra3oB Mapkyy TpsibBa aa 6bae
CBbP3aH MO HauMH, Taka ye Aa He ce Aonupa
[0 [BUKELLNTE Ce enemMeHTH OKOMO Hero 1
A2 He ce yaps Npu ABUXEHWE Ha ABUXKeLYUTe
ce ernemeHTy.

(Bkn. yekmemxketa). OcBeH ToBa, He TpsibBa
Ja ce NocTaBs B NPOCTPaHCTBA, KbAETO
MOXe [1a Ce NPUTUCHE.

ONACHOCT:

3axpaHBaLLmMsT MapKkyy Ha rasta He Gusa aa
Ce 3alMnea, NperbBa Unv 4a aonupa
ropeLyuTe YacTv Ha ypesa.

MoBPEAEHNST MapKyy Ha rasta Moxe Aa
[10BeAie 10 PUCK OT EKCMIIO3M.

KoHTponupaHe Ha U3TU4aHETO Npy CBPb3KaTa
+  YBeperte ce, Ye BCUUKM KOM4ETa Ha ypesa ca
naknoueHn. MposepeTe aanv rasosata
ByTirKa e 0TBOpeHa. 3a a NpoBepuTe fanu

W3TIAYa ras, NPUroTBETE CaryHeHa naHa v 5
HaHeceTe B CBbP3BaLlaTa TOYKA Ha MapKyya.



¢ AKO MMa M3TM4aHe Ha ra3, HacanyHucaHaTa
4acT LLe 3anoyHe aa ce nexu. B Toan cnyyan
NpOBEpeTE OLLE BEAHbX ra30BUTE CBPb3KU.

«  Ako BalWWAT NpoAyKT MMa ABa U3X0Aa 3a ras,
YBEPETE CE, Ye HEW3NON3BAHUST U3XOA €
3anevartaH ¢ arben. 3a aa nposepuTte aanu
W3TIYa ra3, NpUroTBETE CarnyHeHa NsHa 1 5
HaHeceTe BbpXy fAtobena Ha Mapkyya. Ako Uma
U3TUYaHe Ha ras, HacanyHucaHata 4YacT Lie
3anoyHe a ce nexu. B Toam cyyaii nposepeTe
oLe BeHbX Atobena Ha ra3oBaTa CBpb3Ka.

«  Bmecro canyH, 3a ga npoBepsBaTe 3a Te4OBE,
MOXEeTE Aa U3non3BarTe cneynaneH cnpew,
KOWTO Ce NpoAaBa B MarasnHuTe.

Hukora He nanonasaitTe kMbpUT UK 3ananka
32 12 NPOBEPUTE fanu MMa U3TUYaHe Ha ras.

«  ByTHeTe ypepa KbM KyxHeHckaTa CTeHa.

*  PerynupaHe Ha kpayeTaTa Ha cpypHaTa
Bubpauumte no Bpeme Ha ynotpeba moxe Aa
[0BefaT A0 KnaTeHe Ha roTBapckuTe ChrioBe.
Teau puUCKOBM CUTYaLMN MOXe fa ce n3berbHat
C NpaBUIHO HUBENMPaHe 1 GanaHcupaHe Ha
ypepa.

C ornen Ha BawiaTa cobcTBeHa 6e30nacHoCT ce
YBEPETE, Ye YPeabT e HUBENUPaH KaTo
perynvpare YeTUpuTe Kpayeta 0TAory KaTto 1
3aBbPTUTE HANSBO UMW HAASACHO U 1
noppaBHuUTE ¢ paboTHMS NNoT.

®uHanHa npoBepka

1. BkrioyeTe rasoBOTO 3axpaHBaHe.

2. [poBepeTe ganu rasoBata MHCTanauus e
CUIYpHO MOHTUpaHa W cTerHaTa.

3. 3ananeTe ropenkuTe 1 NpoBepeTe BiUaa Ha
nnambka.

MnambkbT TPsOBa Aa MMa CUH LIBSAT U
npasurHa gopma. AKO NNambKbT €

MITEHWKaB, NPOBEPETE jany kanaykata Ha
ropenkata € noctaBeHa npaBumHo 1
nouucTeTe ropenkata.

"a3oBa KOHBepcus

ONACHOCT:

Mpean aa sano4HeTe kaksato U Aa e pabota
N0 rasoBaTa UHcTanauus, npekbcHeTe
rasonofaBaHeTo.

CobluyecTByBa puck OT ekcnnosus!

3a [1a NpoMeHuTe ra3oBus TUM Ha ypeaa cy,
CMEHETE BCHYKM MHKEKTOPW 1 HACTPOUTE Ha HIUCKa
Mo3NLMA NNamMbka Ha BCUYKM Knanu.

CMeHeTe MHXXEKTOpUTE Ha ropenkuTe

1. MaxHeTe kanaykuTe Ha ropenkuTe 1 TANOTO Ha
ropenkara.

2. OTBWIITE NHKEKTOPUTE KaToO MM 3aBBPTUTE

06paTHO Ha YacoBHWKOBATA CTPESKA.

[ocTaBeTe HOBW MHKEKTOPH.

lMpoBepeTe Aanu BCUYKN BPB3KU 3a CUIYpHO

NMOCTABEHU W CTETHATH.

B w

Mo3numsiTa Ha HOBUTE MHXEKTOPU €
0603HaueHa BbpXy onakoskaTa umn
MOXe fja HanpasuTe cnpaska ¢
WHxekmopHa nnoya, cmp. 14
Tabnuuata Ha MHXeKTopuTe.

(Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MoZena Ha
ypesa.))

Mpu HKOW FOPENKM, UHKEKTOPBT €
NOKPUT C MeTarneH aetain. Toau
MeTarneH enemeHT Tpabea Aa ce
npemaxHe OT UHXeKTopa.

1 YCTpOICTBO CpelLy NoBpeAa B nnambka (B
3aBMCMMOCT OT MOZiena)

2 3anywarka Ha uckpaTa
3 WHxekTop
4 lopenka

He npemaxgaiite kanaykue Ha rasoBuTe
ropernkm, 0CBEH ako HAMa HeLLo HeobuYaNHo.
KO € HeoBXOoANMa CMAHa Ha KanaukuTe, ce

CBbPKETE C OTOPU3UPAH CEPBH3.

HamaneHa HacTpoika Ha ra3onogaBaHeTo KbM
KanaykuTe Ha KOTNIOHa

1. 3ananerte roperkata, kosiTo TpsibBa f1a ce
HaCTpOW 1 3aBbPTETE KOMYETO Ha HI1CKa
nosuLust.

CaarneTe KarnaykaTa OT KpaH4eTo 3a rasTa.
3nonsBaite noaxoasia no pasmep OTBepka 3a
[Ja perynupare BUHTa 3a YecToTata Ha
HansraHeTo.

w
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3a LPG (byTaH - lMponaH) 3aBbpTeTe BUHTa MO
MOCOKa Ha YacoBHMKOBATa CTperka. 3a NpuposeH ra3
BUHTBT TPSIOBa A1a Ce 3aBbPTM €HOKPATHO 0BpaTHO
Ha YacOBHUKOBaTa CTpeskae.

» HopmanHaTta gbmkvHa Ha OUPEKTHUS NnaMbk B
HamarneHa nouuus Tpsioea aa e 6-7mm.

4,

1

AKO NNaMbKBT € NO-BUCOK OT XEMaHOTO,
3aBbpTETE BIHTA M0 NOCOKA Ha YaCOBHUKOBATA
cTpenka. AKO € No-MarTbK, 3aBbpTeTe 0GpaTHo
Ha YaCOBHMKOBATA CTPErIKa.

3a nocreIHNs KOHTPOT, BKIIOYETE ropesikara 1
Ha cnial v Ha BUCOK NaMbK v MPOBEpeTe Aanm
MNambKa e BKTIOYEH WK UBKITKYEH.,

B 3aBucKMOCT OT Tvna rasoe HakpanHuK
W3Mona3BaH B ypeaa Bu, PerynupaLius BUHT
MOXe Ja ce pasnnyasa no Bua.

BuHT 3a perynupaHe 4yecTotaTa Ha HanAaraHeTo

CMsiHa Ha MHXXeKTOopa Ha rpuna

1.
2.
3.

OTBoOpeTe npeaHata Bpata.

PasBwiiTe BUHTa Ha ropenkara Ha rpuna.
[MoBaurHeTe neko ropenkata Ha rpuna (1) 3a fa
51 0cBOOOANTE, KAaTO BPb3kuTE 0T3aA TpsioBa Aa
OCTaHaT CBbp3aHu.

OTBUIATE MHXEKTOPA KaTO r0 3aBbPTUTE 0BpaTHO
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka.

[NocTaBeTe HOB MHXEKTOP.
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1
2
3
n
1

lopenka Ha rpuna
WHxekTopHa nocTtaska
WHxekTop

0OMsiHa Ha MHXEeKTOpa Ha (hypHaTa

OTB'preTe 3aTdraujmMTe BUHTOBE Ha 3agHata

2. PaspuitTe aBata BUHTA (2) Ha Obpxava Ha
nHxekTopa (1).
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YacoBHMKOBATa CTpenka HamanaBa NnaMbKa, a
B o6paTHaTa NoCoKa nnambka ro ysennyasa.

KO CKOPOCTTa Ha pypHa ra3oB NoToK He
MOXeE [1a Ce HaCTPOW C npemaxsaHe Ha
konyeTo, MOnsi npemaxHeTe
Heobxoanmm ypHa YacTn (KOHTPONHMS
naHen, nroYa Ha ropenkara u T.H.) u
Cref ToBa i@ HaCTPOUTE CKOPOCTTa Ha
rasoBusi MOTOK Ha hypHa.

Ko Temnepatypata Ha dypHaTa HeoyaKsaHo
ce yBenuum, u3KkrioueTe dypHarta u ce
CBLPKETE C OTOPU3UPAH CepBH3 3a Aa
nonpasaT TepMocTara.

VIHxeKkTOpHa nocTaBka
BuHT

1

2

3. VI3BapeTe obpkaya Ha MHXeKTopa.

4. OTBWINTe MHXEKTOPa KaTo o 3aBbpTUTE 0OpaTHO
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka.

5. TocTaBeTe HOB MHXEKTOP.

HamansiBaHe Ha noToKa KbM rasoBara hypHa.
3a NpaBnnHOTO yHKLMOHMPaHE Ha GhypHaTa oT
W3KIKOYMTENHA BAXKHOCT € NMOBTOpHaTa NpoBepKa Ha
HacTpoikata. 3a fa ce ocurypn MakcumanHa
Ge3onacHocT 3a noTpebuTens, Tesun onepauum
TpsibBa Aa Ce U3BBbPLLAT BHUMATENHO.

1. 3ananerte roperkata, kosiTo TpsibBa f1a ce
HacTpOM 1 3aBBPTETE KONYETO Ha Hail-BUcoKaTa
NO3NLMS Ha Nnambka.

2. 3atBopeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa 1 ua4akante
10-15 MuHyTV JOKaTO hypHaTa CTaHe rotosa 3a
HaCTpOMBaHe.

3. Wsgbpnaiite konyeTo.

4. Cnen 15 MuHyTH, HacTpolTe dypHaTa Ha Hai-
HMCKaTa No3nLMS Ha Nnambka.

5. Kato nonssare ButTa 1 Ha TepMocTara Ha
(bypHaTa, HaCTpOMTe IbIKMHATA Ha Nnambka Ha
2 0o 3 MM. 3aBbpTaHETO Ha BUHTA MO

HacTpoiiTe nnambka Ha ONTUManHa JbimK1Ha, KakTo
€ NMoKasaHo Ha (puryparta no-Aony ¢ NomoLLTa Ha
oTBepTka 1 Ha kpaHa Ha (hypHaTa. 3aBbpTaHeTo no
YaCOBHMKOBATa CTpesika HamarsiBa ninambka, a
3aBbPTAHETO B 0OpaTHa Ha YaCOBHMKOBATA CTPErika
MocoKa ro yBenuyasa

AKO NNambKbT € TBbPAE Marbk,

* Temnepatyparta Ha ypHaTta Moxe Aa € TBbpfe
HUCKa ¥ TOBa MOXe Ja NoBNusie HebnaronpusiTHo
BbPXY eheKTUBHOCTTA Ha rOTBEHE.

/neanHata AbMmKWHA Ha Nambka ocurypsisa Ham-
no6pa edekTMBHOCT.

AKO NNambKbT e TBbPAE ronsiM,
* Temnepatyparta Ha ypHaTta Moxe Aa € TBbpfe
BMCOKa 1 TOBA MOXE [ia NoBMusie HebnaronpusaTHo
BbPXY eheKTUBHOCTTA Ha rOTBEHE.
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Cnieq kaTo perynuparte rasosusi niambk,
0TBOpETE Y 3aTBOpETE BpaTaTa
HEKOMKOKPATHO U Ce YBEpeTe, Ye NnambKbT
Ha pypHaTa He uaracsa.

KO € CMEHEH BWAa ras Ha ypeaa, Torasa u
abenata, KOSTO NoKa3Ba B1aa
ras,n3non3eaHa ot ypeaa TpﬂﬁBa nace

CMEHM.

PerynmpaHeTo Ha HamanABaHETO Ha NOTOKa
MOXE [ia Bapupa B 3aBUCUMOCT OT NPOAYKTa,
ropenkaTa u Tuna Ha rasa. YBepeTe ce, ye

AbITKMHATa Ha Nnambka CbOTBETCTBA Ha
nocoyeHara no-rope turypa.

MpupoaeH ras Kkbm
nponan/6yTaH (LPG)

Mponan/6yTaH (LPG)
KbM NPUPOAEH ra3
(G20 20mbapal G25 25
mbapa / G25.3
25mbapa)

3aTerHeTe BWHTa KaTo
ro 3aBbPTUTE JOKpai
M0 YaCoBHWKOBATa
CTperka.

MpupoaeH ras Kkbm
nponan/6yTaH (LPG)

Pasxnabete BUHTa

180° (npubnnanTenHo)

Mponan/6yTaH (LPG)
KbM NPUPOAEH ra3
(G20 10mb6apal G20 13
mbapa)

3aTerHeTe BWHTa KaTo
ro 3aBbPTUTE JOKpai
M0 YaCoBHWKOBATa
CTperka.

MpupoaeH ras Kkbm
nponan/6yTaH (LPG)

Pasxnabete BUHTa

270° (npubnusuTenHo)

[ 2700

Mponan/6yTaH (LPG)
KbM NPUPOJEH ra3
(G2 350 13mbapa
Monckn mecTeH ras)

3aTerHeTe BWHTa KaTo
ro 3aBbPTUTE JOKpai
M0 YaCoBHWKOBATa
CTperka.
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Pasxnabete BUHTa

360° (npubnusuTenHo)

¢ 360°

lMpoBepka Ha Te4YOBETE HAa UHXKEKTOPUTE

Mpeav pa u3BbpLLIMTE NpeobpasyBaHeTo Ha

NpoayKTa, yBepeTe Ce, Ye BCUYKMA KOHTPOMHN

KonyeTa ca u3knoyenun. Cnea npaBniHoOTO

npeobpa3yBaHe Ha MHXEKTOPUTE, 3a BCEKU UHKEKTOP

TpsibBa Aa ce NpoBepy U3TUYAHETO Ha ras.

1. YBepeTe ce, 4e NoAaBaHeTo Ha ras 3a
NpoayKTa e BKIKYEHO, KaTo NpoAbkaBate aa
nofAbPKaTE BCUMKMA KOHTPOMHM KonyeTa
W3KITHOYEHM.

2. Bcexu 0TBOp Ha MHXeKTOpa ce Briokupa ¢
NpbCT, Npunaraly pasymHa cuna, 3a aa cnpe
M3TUYaHETO Ha ras, KoraTo CbOTBETHOTO
KOHTPOITHO KOMYe Ce B4 U Ce 3abpXu B
HaTWUCHATO NOMOXEHMe, 3a Aa NO3BONN Ha rasTa
[a [I0CTUTHE MHXEKTOpa.

3. Hanecete npuroTBeHa canyHeHa Boga Ha
Bpb3KaTa Ha MHKeKTopa C Marka YeTka, ako
“Ma U3TUYaHe Ha ra3 Ha Bpb3kaTa Ha
WHXeKTopa, canyHeHaTa Boja LUe 3anoyHe fa
ce nenw. B To3u cnyyan saTerHeTe nHxekTopa
C yMepeHa cuna 1 noBTopeTe CThKka 3 OTHOBO.

4. Axo nsiHaTa BCe OLle NpoabIikaea, TpsioBa
He3abaBHO Aa U3KMKouKTe rasta, a NpUNoxXuTe
KbM NpofyKTa 1 fia ce 0baauTe Ha 0TOPU3MPaH
CEPBU3EH areHT UIK TEXHUK C nuLeHs. He
u3nonasaiiTe NpoayKTa, OKaTo 0TopU3npaHaTa
cnyxba He ce Hamecu.




Bbaelwo TpaHcnopTUpaHe

«  3anaseTe OPUrMHaNHIUS KaLLOH Ha NPoayKTa n
ITo npeHacsnTe B Hero. CnefpaiTe ykasaHusTa
BBPXY KaLLOHa. AKO He CTe 3anaaunu

OpUrVHaMHWs KaLloH, onakoBaliTe ypeaa B
HalinoH C MexypyeTa W ro 3aneneTe nTbTHO.
3a fa npeanasuTe Tenexata ckapa ¥ TaBata
[Ja He NoBPeSAT BpaTaTa, nocTaBeTe
KapTOHeHa NeHTa OT BbTPELUHaTa YacT Ha
BpaTaTa, Taka Ye Jja Ce M3paBHM C
NONOXEHWETO Ha TaBuTe. 3aneneTe BpaTaTa Ha
thypHaTa KbM CTPaHWUYHUTE CTEHM.
Obe3onaceTe kanaykuTe 1 NocTaBkATE 3a
CbJ0BE C CamMo3arenBalla ce NeHTa.

He xBawaiiTe 3a BpaTata unm gpbkkara npu
npeHacsiHe Ha ypepa.

He nocTaesiiTe HUKaKBuM NpeaMeTH BbpXy
NPOZYKTa 1 T0 NPeHaCANTE B U3NPaBEHO
NOmnoXeHve.

Ornepaiite NPOAYKTa OTBBH 32 €BEHTYaNHU
noBpean Npn npeHacaHeTo.
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A NoaroToeka

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprusa
Cneppauata nHchopMaLms LLe B1 MOMOrHaT Aa
u3nonasate enekTpoypesa no ekoNor1yeH HauuH 1
[a CNecTsBaTe eNnekTpoeHeprus:

*  ManonsBaiiTe TbMHO OLBETEHM M eMaiiivpaqu
MOKPUTUS Ha CbAOBETE 3a NEYEHE, Thii KaTo Te
npenasat no-nobpe TonnuHaTa.

«  Axo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unv B
peLienTaTa ce npenopbyBa Aa U3BbPLLMTE
onepaumsTa NoarpsiBaHe Jokato NpUroTeaATe
SICTUSATA CK, TOraBa sl HanpaseTe.

*  He oTBapsiTe yecTo Bpatata Ha dypHaTa no
BPEME Ha rOTBEHE.

¢ AKO € Bb3MOXHO NPUroTBANTE ENHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHO ACTHE BbB oypHaTa. Moxe pa
TOTBUTE KaTo NOCTaBUTE [Ba Cbia BbPXY
TeneHara ckapa.

. [MpuroTesANTe NoBeYe ACTUS €AHO Cres Apyro.
®ypHaTa BeYe LLe e HaropeLeHa.

«  Pa3mpaseTe 3ampasenuTe XpaHu Npeam aa rm
CroTeuTeE.

+  3aroTBeHe n3nonagaiite CbaoBe C kanaum. Ako

rotBuTe Be3 kanak, KOHCyMaLmsTa Ha eHeprus
ce yBennyasa fio 4 mbTu.

. 136epeTe ropenkara, KosiTo e Hal-nogxoasiua
3a pasmepa Ha [IbHOTO Ha CbAa, KOWTO
unonseate. BuHaru nsbupaitte nogxoaswms
pasvep TEHIKEPa 3a SAEHETO, KOETO L
npurotesiTe. No-ronemute TEHIKEPN Xapyat
noBeye eHeprus.

MbpBo non3saHe
[bpBoOHaYanHO NOYMCTBaHE Ha ypeaa

MoBbpXHOCTTa MOXE fia Ce NoBpeau OT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

1. TlpemaxHeTe BCUYKN ONaKOBBYHM MaTepuasm.
2. C MoKbp napLian nnm r-ba 3abbpLieTe BCUUKKM
MOBBPXHOCTM U NOACYLLETE.
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[TbpBOHa4anHo 3arpsBaHe

3arpeiiTe ypepna 3a okorno 30 MuHyTH v crief; ToBa ro
u3kmoyeTe. 1o TO31 HaYMH BCAKaKBY YTaliku 1
HacnareaHusi, 0OCTaHanm oT npoLeca Ha
NpOM3BOACTBO, Liie GbaaT NpemaxHaTy.

MPEOYNPEXOEHWVE
TopeLyuTe NOBLPXHOCTM MOTaT AAa NPUYMHST
narapsiHus!
YpenbT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
roperku, BbTPeLLHUTe YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha

fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

[a3zoBa ¢hypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHara.

3. W3bepeTe Hail-CunHWS NnaMbK Ha rasoBata

ypHa; By Kak 0a pabomume ¢ 2a3ogama

¢ypHa, cmp. 29

lMycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MuHyTH.

W3kniovete dypHata; Bux Kak 0a pabomume ¢

2asoeama ¢pypHa, cmp. 29

[pun-chypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta

ckapa.

3aTBopeTe BpaTata Ha (ypHara.

W3bepeTe ckapa; Bux Kak 0a pabomume ¢

2asosus epurt, cmp. 31.

4. TycHete chypHata 3a okono 30 MuHyTH.

ok~
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Mo Bpeme Ha mbpBaTa ynoTtpeba 3a HKoMKko
yaca MoraT fja Bb3HWUKHaT UM U MUPU3MA.

oBa e CbBCEM HopmanHo. CTasita Tpsibea
Aa e c aobpa BeHTUNaLWs 3a aa ce
npemaxHe nyLueka u mupnuamara. U3bsrsaiite
AVPEKTHO BANLIBAHE Ha M3NU3aLLUS NYLUEK U
MUpU3Ma.




E Kak na pabotute ¢ KoTnoHa

O6wa nHdopmauus 3a rorBeHeTo

Hukora He mMbrHeTe TUraHa ¢ onmo
Hap 1/3 ot obema my. He ocTasiiTe
KoTrnoHa 6e3 HabnoaeH e KkoraTo
HarpsiaTte onmo. lNpeHarpsTaTta
Mas3HWHa BOAM A0 PUCK OT noxap.
Hukora He onuTBaiTe ga notywute
€BEHTYaHO Bb3HUKHaN noxap ¢
Bopa! Ako onvoT ce nognanu, ro
MOKpWIATe C NPOTMBONOXAPHO 0Aeano
WNW BRaxeH napuan.. Msknoverte
KOT/IOHa aKo TOBa He NpeAcTaBnsBa
OnacHoCT 1 ce obageTe B noxapHara.

¢« Tlpenv MbpxeHe Ha XpaHUTENHW NPOLYKTH,
BMHar i nofcyLasaite 1obpe u rm
MnocTaBsiiTe BHUMATENHO B HAaropelleHaTa
MasHuHa. 3ampaseHuTe XpaHu TpsibBa aa ce
pa3sMpasaT HambiIHO Npeam MbpXKeHe.

*  He nokpuBaiTe Ccbaa B KOWTO 3arpsiBaTe OMuo.

¢« [locTaBsiTe TUraHUTE W TEHIKEPUTE MO TaKbB
HauWH, Ye APBXKKUTE UM Aa HE U3NOXKEHN Ha
ropeLLumHaTa ot KoTrioHa. He noctaesinre
HebanaHcupaHy 1 NECHO HaKmnaHsLWu ce
CbJ0BE BbPXY KOTNOHA.

. He nocTaBsiiTe npasHu CbaoBe 1 TEHKEPU
BbB BKIIOYEHNUTE 30HU 3a roTBEHE. ToBa Moxe
[Ja v nopeam.

«  TlyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTBeHe Oe3 nocTaBsHe
Ha CbA UM TEHMKepa OTrope Lue NoBpeam
ypepa. MsknioueTe 30HUTE 3a roTBEHe Cnep
NPUKITKOYBAHE Ha FOTBEHETO.

*  He nocTaBswite nnactMacoBy 1 anyM1MHNEBM
CbJ0BE BbPXY ypeaa Thit kaTo NOBbPXHOCTTa
My MOXe Aa Obfie HaropeLLeHa.

Tesu cbaoBe He GvBa Aa ce U3NoON3BaT 1 3a
CbXpaHeHMe Ha XpaHa.

. 3nonsBarite camo TeHmKEPN U CbOBE C
MIOCKO [TbHO.

¢+ [locTaBsiTe Cbpa3mMepPHO KONMYECTBO SflEHE B
TEHmKEpUTE U TUraHuTe. Mo TO3M HauWH Lie Cn
CMECTUTE M3MMLLHOTO YNCTEHE Ha NPensno
AneHe.

He nocTaBsiiTe kanauute Ha TEHmKepUTE 1
TUraHWUTE B 30HMTE 33 TOTBEHE.

[NocTaBsnTe TEHHKEPUTE Taka, Ye aa ca
LieHTpMpaHK BbPXY 30HUTE 3a roTBEHE. AKO
XenaeTe fa NpeMeCTUTe TeHaKepaTa BbpXy

Jpyra 30Ha 3a rOTBEHe, 1 NOBAMIHETE U
npemecTeTe BMECTO fia Sl Nib3rate.

[oTBeHe Ha ra3

«  Pa3mepbT Ha cbaa 1 Ha Nnambka TpsibBa aa ca
Cbpa3mepHu. PerynupaiiTe nnambka Taka, ye
[a He HaJBWLLABA JbHOTO Ha Cba n
LieHTpupaiTe cbaa fLoOpe BbPXy NOCTaBKUTE
3a TEHIKEPU.

MU3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

o

e

O6wkHoBeH KkoTMOoH 18-20 cm
Bbp3oHarpsBaLy KOTNoH 22-24 cm
[MomoLLeH koTnoH 12-18 cm

OBuKHOBEH KOTNOH 18-20 ¢M e CNUCHK Ha
NPEenopbYNTENHUTE AMAMETPU Ha Cb0BETE,
KouTO crieaBa Aa Gbaat M3non3saHu Cbe
CbOTBETHUTE KOTIIOHM.
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NPEOYMNPEXAEHWE

. He n3nonseaiite TEHPKEPU 3a roTBEHE
W3BBH rpaHuLnTE Ha pasmepuTe, AaneHu
no-rope. 113non3BaHeTo Ha no-ronemu
TUraHu Cb3aasa PUCK OT OTPaBAHE C
BbIMEePOoaeH OKUC, nperpseaHe Ha
CbCEAHUTE NOBBLPXHOCTU U KOHTPONMHUTE
konyeTa. M3non3saHeTo Ha No-marnku
TUraHu Cb3fasa PUCK OT U3rapaHe ot
nnambka.

CUMBOMBT € ronsaM nnambk 0603HavaBa Haii-
BUCOKATA CTEMEH Ha roTBEHE, a CUMBOITBLT C MaTbK
nnambk 0603Ha4YaBa Hal-HuckaTa cTeneH. B Haii-
ropHata (M3KnioYeHa) No3nLys, ropenkuTe He ce
cHabpsBarT c ras.

3ananBaHe Ha ra3oBuTe ropenku

l"openkuTe He ca 060pyaBaHN ¢ aBTOMATUYHO

3anarneaHe. /anonagaiite 3anarka unm kubpur.

1. [IpbXTe KOMYETO Ha ropenkata HaTucHaTo.

2. 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTperka
KbM CUMBOIA C rONSM NnambK.

3. 3amanete KOTnoOHa CbC 3anarnka.

4. HacTpoiite xenaHata CTeneH 3a roTeeHe.
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W3kntouBaHe Ha ra3oBuTe ropenku

3aBbpTETE KONYETO HA 30HaTa 3a NOAAbPXKaHe Ha
ANEHETO TONNO Harope KbM NO3nLMA U3KIYEHO.
3awmTHa cuctema 3a U3KNKOYBaHe Ha

razonogaBaHeTo (Mpu MoAeNU ¢ TepmaneH
erieMeHT)

KaTto npeanasHa mspka
CpelLy U3TU4aHe Ha ras
nopaay npenueaxe Ha
TEYHOCT BbPXY KOTIIOHUTE,
3aLLMTHUSIT MEXaHN3bM Ce
W3KIKOYBa M cnpa

1. Cuctema sa ra3onoaaBaHeTo.
3awuTa Ha

rasonogjaBaHeTo

¢« ByTHeTe Kon4eTo HaBBLTpPE U rO 3aBbPTETE
06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTpesika 3a Aa
3ananuTe KOTIoHa.

«  Cnep kato rasTa ce 3ananm, 3aapbxTe KonyeTo
HaTucHato 3-5 cekyHam 3a a akTvempare
3aluTHaTa cucTema.

+  AKo rasta He ce 3ananu criefj Kato HaTUCHETe U
3afbpXuTe KONYeTO, NOBTOPETE NpoLieAypaTa
KaTo 3aabpXKUTE KOMYETO HAaTCHATO 15
CEKYHON.

OMACHOCT:
OcBobopgete 6yToHa ako ropenkara He ce

3ananu B pamkuTe Ha 15 cekyHau.
/3yakaiTe noHe 1 MuHyTa Npeam Aa onutate
0THOBO. CbLUECTBYBA PUCK OT akyMynupaHe
Ha ras v ekcnnoams!

28/BG



E Kak na pabotute c pypHara

OcHoBHa uHhopMaLms 3a roteeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHWVE
l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOraT fa NPUYMHAT
narapsiHus!
YpenbT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
roperku, BbTPeLLHUTe YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

ONACHOCT:
BHumagaiite npu oTBapsiHe Ha Bpatara,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropela napa.

Wsnusalyara napa Moxe fa onapy pbLeTe,
FIMLETO UMMM OUUTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

. 3nonsBaiite NoaxoaswM MeTanHM Cbaose ¢
He3arensalo NoKpuUTHe, anyM1HIEBN
KOHTEMHEPW UMW TOMMOYCTOMYMBY CUIMKOHOBU
DOpPMUYKH.

*  Ws3nonsgaitte Bb3MOXHO Halt-o0pe
NPOCTPAHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.

+  T[locTaBeTe hopmaTa 3a neyeHe no cpeaara Ha
pagra.

«  [peaw pa nycHeTe dypHaTa unm rpuna,
u3bepeTe npaBuiHaTa Nosvuus Ha padta. He
MPOMEHSINTE NO3nLMsATa Ha padpTa JoKaTo
(bypHaTa e ropewua.

+  [pwbxTe Bpatata Ha pypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a u3nuyaHe

«  O6paboTBaHeTO Ha NuMeTa, NyikK 1 eapu
napyeTa Meco ¢ NIMMOHOB COJ, YePeH nunep 1
Apym™ nofobHW Npeay roTBeHeTo nogobpseat
neYyeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHEMa OKono 15
10 30 MUHYTM NoBEYE OTKOMKOTO ChLLOTO
KonnyecTBo 06e3KOCTEHO MECO.

«  Bcekvn caHTMMeTBp OT AebenmHaTa Ha MecoTo

OTHeMa NpubnMauTEnHO 4 J0 5 MUHYTH NEYeHe.

+  OcTaBeTe MecoTo BbB (pypHaTa 3a OKorno
10 muHyTv cneg kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenenst no-aobpe no LAMOTO NeYeHo Meco
1 He NoTKYa, KoraTo ro paspsi3eare.

+  Pwubara TpsioBa Aa Ce NocTaBu B cpeaaTta Ha
JONHWSA padyT B TEPMOYCTONYMB Ch.

MocTaBeTe NpeAnasHara neHTa 3a konyerara.

lpennasHata nexTa 3a konyeTara ce 13nonassa 3a

NneyeHe Ha rpun Npy OTBOPEHa BpaTa Ha dypHata.

3aLyuTaBa KOHTPOHWAT NaHEN W KonyeTata ot

TONMMHA 1 3aMbPCsIBaHe.

1. OTtBopeTe BpaTata 1 NocTaBeTe npeanasHara
NeHTa 3a KonyeTaTa BbpXy WM TOBETE NOA
KOHTPOIHWS NaHen.

» [pu M3nonaeaqe Ha NpeanasHaTa neHTa 3a
KomdeTaTa, Bpatara Ha qoypHaTa ocTaBa OTBOpEHa.

Kak na pa6oture ¢ rasoBara gypHa

["a3oBata hypHa paboTi Ype3 KOHTPOIHO Konye 3a
rasosa ypHa. B usknioyeHa nosvums (rope)
3aXPaHBAHETO C ra3 € U3KIKYEHO.

BxnioyBaHe Ha razoBata (ypHa

['a3oBata dhypHa ce 3anarsa ¢ rasosa 3anarka.

1. OtBopete BpaTtaTa Ha pypHara.

2. 3appbXTe KOHTpONepa Ha rasoearta qypHa
HaTWUCHAT W ro 3aBbpTeTE M0 YaCOBHUKOBATa
CTpenka.

3. 3ananete rasta c ra3oBa 3anarnka oT rHe3goTo
3a KOHTPOMNMpaHe Ha 3anarnBaHeTo.

4. 3appbKTe HAaTUCHAT KOHTpOrepa Ha ropenkara
3aowe 3705 cekyHam.

» F'openkara TpsibBa Aa ce 3ananu v aa uma

Hanuume Ha nnambK.

5. 3agpbxTe HaTMCHAT KOHTpONEpa Ha ropernkara
3aowe 3705 cekyHam.

6. W3bepeTe xenaHaTa MOLLHOCT Ha neyeHe /
rasoBa MapkvpoBkKa.
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OMACHOCT: W3kniousaHe Ha rasoBarta cypHa

ChLECTBYBA PYICK OT KOMMPECHpaHE Ha ras i 1. 3aBbpTeTe KONYeTO 3a ynpaBnexne Ha rasoBata
eKkcnnoans! (pypHa Ha M3KITKOYEHO NONOXKEHME (rope).
He ce onuTBailTe fa Bb3nnameHuTe rasta l"a3o0BuTe HMBA Ca:

noseye oT 15 cekyHau. AKo ropenkata He ce
3ananu B pamkuTe Ha 15 cekyHau,
U3KMIYETE KOMYETO W ONUTANTE OTHOBO Cref,
1 muHyTa. MpoBeTpeTe cTasTa npeam aa
onuTaTe fa 3ananuTe ropenkara 0THOBO.
ChlLUecTBYBa pUCK OT KOMMPECUpaHe Ha ras 1
ekcnnoans!

Tabnuua c BpemeTo 3a roreeHe BpemeTpaeHeTo B Ta3n Tabnuua ca ¢
MTLpBTO HUBO Ha hypHaTa e AOMHOTO. OpMeHTMPOBBYHA Lien. B AeficTenTenHoCT
BpEMETPAEHeTO MOXE /1a Bapupa B
3aBUCHMOCT OT XpaHaTa, AebenuHaTa, Tuna u

npeanoynTaHmATa B Ha roTBEHE.

MakcuManeH kanauuTeT Ha HaToBapBaHe Ha o
aBaTa BbB (ypHaTa: 4 7 (8,8 nayHna). ocTaBeTe ChOBETE BbPXY XapTHsl 3a NeveHe 3a aa
npeanasute ypHaTa oT pasnveaHe v aa s

nopabpXaTe YucTa.

MeyeHe v 3anuyaHe

XpaHa MpuHagnexuocTu 3a Npeasaputento Huso Ha Mo3uums Ha Bpeme 3a
norpe6a 3arpsBaHe * BKNIOYBaHe KOHTpOnepa roTBeHe
Mnopos cnapkuiu Kpbrna uuHus ot YepeH
meTan ¢ auameTsp 20 cm

45

| Maopown |  Crawpaprvavaea™ | fowws | 4 | 1.2 ] 50.55mm |

* Ha noavuus Ha koHTponepa 5/ § B 3aBUCMMOCT OT KONNYECTBOTO / # B 3aBUCMMOCT OT pasmepa
** Tean NpMHaANeXHOCTM MOXe Aa He ce AOCTABAT C NPoAyKTa.
** Te3n NPMHAANEXKHOCTM He ce AOCTABAT ¢ NpoAykTa. Te ca NPUHaANEKHOCTH, Npeanaraiiy ce B ThProBcKaTa Mpexa.
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Kak pa pabotute ¢ razoBus rpun

pUrTbT Ce ynpaBnsiBa OT KOHTPOIHOTO KonYe 3a
rpuna. B Hait-ropHaTa (M3knioyeHa) nosuums, He ce
nopaea ras.

Bpatata Ha thypHaTa TpsibBa ja ocTaHe 0TBOpeHa
Mo BPEME Ha MON3BaHeTO Ha rpuna.

NPEOYNPEXAEHWE

TopeLuTe NOBLPXHOCTY MOTaT a NPUIMHST
narapsiHus! Jpbxte deuara faney ot
ONaKoBbYHUTE MaTepUarni.

Mpy MbAHO OTBapsiHE BpaTaTa 0cTaBa Neko
HaKMOHEHa KaTo No TO3u HauMH Bu
npeanassa T Bb3MOXHU rOPeLL NPLCKA.

BkntouBaHe Ha rpuna

'pUTbT Ha ra3 ce 3anarnBa CbC 3ananka uim Krneuka

Knopur.

1. OtBopete BpaTtaTa Ha pypHara.

2. 3agpbXTe KOMYETO HATUCHATO W 0 3aBbPTETE
Nno NOCOKa Ha YaCOBHWKOBATa CTpenka 0
cumBon "rpun’”.

3. 3ananete rasta AMPEKTHO KaTo NPUONLKUTE
3anarnka unm kneuka kubpuT o ropenkara Ha
rpuna.

4. 3appbKTe KOM4eTo HaTUCHaTo 3a 3 A0
5 cekyHmu.

[MeyeHe ¢ ra3oB rpun

ONACHOCT:

ChlLUeCTBYBa PUCK OT KOMMPECUpaHe Ha ras 1
ekcnnoans!

He ce onuTBaliTe fa Bb3nnameHuTe rasra
noseye oT 15 cekyHau. AKo ropenkata He ce
3ananu B pamkuTe Ha 15 cekyHau,
U3KMIYETE KOMYETO W ONUTANTE OTHOBO Cref,
1 muHyTa. MpoBeTpeTe cTasTa npeam aa
onuTaTe fa 3ananuTe ropenkara 0THOBO.
ChlLUecTBYBa pUCK OT KOMMPECUpaHe Ha ras 1
ekcnnoans!

M3knouBaHe Ha rpuna
1. 3aBbpTeTe KONYETO 3a KOHTPON Ha rpuna Ha
Halt-ropHaTa nosuuus (M3KMKYEHo).

Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe
caMo XpaHa, KosiTo e noaxoasLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO MeveHe.
He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

Tabnuua 3a BpeMeTo Ha NPUroTBsIHe

BpemeTpaeHeTo B Ta3n Tabnuua ca ¢
OpueHTUpOBbYHA Ler. B aelicTauTenHOCT
BpEMETpaeHeTo MOXe fia Bapupa B
3aBMCUMOCT OT XpaHaTa, aebenuHara, Tuna u
MPEANOYUTaHUATA BU HA FOTBEHE.

[TbpBTO HMBO Ha hypHaTa e AONHOTO.

Manky napyeHLia Meco, HafeHuLu, GekoH - 15...20 MUH.
Liana puba, pubHo chune, Ll GUHrLPC Lianara puba u pubHoTo dune 10...20 MUH.
pa3npefieneTe B 0CHOBATA Ha rpuUn TUraHa.

TeyeHe Ha rpun/aanuyaHe Ha xpaHa MocTaseTe Cha B OCHOBATA Ha rpun “
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NopabpxaHe U rpuxka

06wa nHdopmaums

OnepaTnBHUAT XMBOT Ha ypepa LUe Ce YabImkY, a
YeCTo cpeLlaHnTe Npobremm Lie HaManesT ako
YPEAbT Ce NOYUCTBA PELOBHO.

ONACHOCT:
WaknioueTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo npu

MOYMCTBAHE 1 NOAAPBKKA.
CwluyecTByBa puck OT TOKOB yaap!

OMACHOCT:
Mpeay fa nouncTuTe ypesa, ro ocTaBeTe Aa

N3CTUHE.
l'opeLLuTe NOBLPXHOCTU MOraT fa NPUYMHAT
narapsiHus!

+  Cnep BCSKO NON3BaHe NoyMcTBanTe ypeaa
nobpe. Mo T03M HaYMH BCSIKAKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CE NOYMCTBAT MO-NECHO U ce
130sirBa U3rapsiHeTo MM Npu CreaBaLloTo
nonaeaxe Ha ypega.

¢« 3anouncTBaHETO Ha ypesa He ca Heobxoanumu
crewyanHm noYucTeaLy npenaparm.
M3non3agaiite xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan unm reba 3a
noumncTBaHe Ha hypHaTa v s 3abbpLueTe CbC
Cyx napuarn.

«  BHumaBaiiTe nanuuHata Boaa aa 6bae aobpe
NOLCYLUEHa CNef NOYMCTBAHETO, a BCSKAKBM
pasnsaTM TEYHOCTN HesabaBHO Aa Gbaat
NOACyLUaBaHN.

¢« (Taswu onuus e no n3dop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

He n3nonseaiite NouncTBaLUM BELLECTBA,
CbbpXaLLy KMCENMHa UK XIop 3a
MOYUCTBAHE Ha HEPBXAAEMOTO MOKPUTHE
Jpbxkata. /lanonasanTe Mek napuan ¢ Te4eH
npenapat (HeabpaavBeH) 3a Aa 3abbplueTe
TE31 YacTu, KaTo BHUMaBaTe Jja 3abbpceaTe B
e[iHa nocoka.

¢ He u3nonseaiite TBbPAN METamHN YETKU 1
abpasanBHN NOYMTBALLM MaTepUani 3a aa
MoOYUCTUTE CTBKMEHNS Kanak. ToBa Moxe aa
MOBPEN CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXE fia Ce NoBpeau OT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonssaitte arpec1BHM NouMcTBaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.
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He n3nonssaiite napo4mcTaYky 3a NOYUCTBaH
Ha ypeaa, TbWl KaTo TOBa MOXeE Aa

npean3BKKa TOKOB yaap.

MouncTBaHe Ha KOTMOHA
Ocak gozii temizligi

1.
2.

1A3BapeTe HocaumnTe 3a TEHMKEPH OT KOTIOHA.
OTcTpaHeTe BCUYKN NOBWKHM YacTh OT
ropernikara 1 No4KUCTeTe Camo Ha pbka ¢ bha,
Mariko MoYMCTBALL| Npenapar 1 ropellia Boaa.
[NouncTeTe HENOABMKHMTE YacTK Ha ropenkaTta ¢
MOKpa Kbpria.

[MouncTeTe Lencena u TEPMUYHITE efeMEHTH
(Mpv MogenuTe Cbe 3ananBaHe 1 TepMUYEH
€NEMEHT) C NeKO HaBnaxHeHa kbpna. Crep ToBa,
W3CYLLETE C YMCTa Kbpria. YBepeTe Ce, Ye
OTBOPMTE 3a NMNaMbK U LLENCENa Ca HAMbHO

CyxM.

B npoTuBeH cnyyaii B kpas Ha 3ananBaHeTo Hama fia
Gbae npousBeeHa 1ckpa.

5.

Mpu NoCTaBsiHE HA TOPHUTE TPUIIOBE,
BHWMaBaiiTe [ja NOCTaBUTE HOCAuMTE 3a
TEHPKEPY TaKa, Ye TopenkuTe aa OCTaHaT B
LieHTbpa UM.

CrrnobsiBaHe Ha yacTUTe Ha ropenkara
Cniefi NOYMCTBaHe Ha ropernkara, nocTaBeTe yacTuTe
KaKTO € NOKasaHo Mo-Aony.
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Kanauka Ha ropenkara

[naBa Ha ropenkara

. Kamepa Ha ropenkata

3anywarka Ha uckpaTa (NpoayKT! CbC

3ananuten)
lNocTaBeTe rmasata Ha ropenkara kaTo ce
yBepuTE, Ye NpeMMHaBa Npes 3anyLuankara Ha
vckpaTta Ha ropenkata (4). 3aBbpTeTe rnasarta
Ha ropenkara Ha AsiCHO 1 Ha NfBO, 3a Aa ce
yBEpuTE, Ye e NpunerHana B kamepara Ha
ropenkara.
lMocTaBeTe kanaykata Ha ropenkara Ha
rmaBata Ha ropenkara.



MouncTBaHe Ha KOHTPONHUA NaHen
[MouncTeTe KOHTPOMHWUS NaHen 1 KonyeTata ¢
BIT2XXEH napuan u noacywere.

KO BbPXy BalUWsi NPOAYKT UMa
GyTOHW/KONYETa, He M cBansiTe konyeTaTa
32 12 NOYNCTUTE KOHTPOMHUSI NaHeN.

ToBa MOXe [ja NOBPEeAM KOHTPONHMS naHen!

MouncTBaHe Ha (hypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cTeHa(Bapupa B
3aBMCUMOCT OT Mofena Ha ypepaa.)
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
CaarneTe npegHaTa YacT Ha CTpaHu4HaTa
peLLeTka KaTo sl u3mbpnaTe B nocoka obpatHa
Ha CTpaHW4HaTa CTeHa.
2. Ws3pbpnaiiTe KkbM Bac 3a aa u3saaguTe

Katanutuuen emain
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwnuTe ctpannyHm cTenn (A) nivnm 3agHaTta
cTeHa (B) Ha Bawwms npoaykT morat aa 6vpar
MOKPUTM C KaTanuTU4YeH eMaiin. KatanutuyHmu CTeHn
MMaT Nlek MaToB LIBST W LWyNnecTa NoBbPXHOCT.
KatanutuuHute cTenm Ha dypHata He BuBa aa ce
uncTat. bnarogapenune Ha TaxHaTa nepgopupaqa
CTPYKTYpa, KaTanuTUYHUTE NOBBPXHOCTM NOMMbLUAT
Mas3HWHa 1 KOraTo NOBBPXHOCTTA CE 3aMbI1HM C
Ma3HuHa, 3ano4Bart aa bnectat. B Tosu cnyvari e
MPENOPBLYMTENHO 1a 3aMEHUTE YaCTuTe.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha GypHara,
W3nonasaiiTe xnagka Boga M U3MMBEH Npenapart, Mex
napuan unu r0a 3a NoYNCTBaHe Ha ypesa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He 13nonasaiite HUKaKBU rpybu abpasneHm
NoYMCTBALYYW MaTepuarni U ocTpu MeTasnHu
cTbpranku 3a NoYMcTBaHe Ha BpaTata Ha

ypHata. Te Moxe fa ugpackar
MOBBPXHOCTTA W A@ MOBPEAST CTHKNOTO.

CeansHe Ha BpaTaTa Ha (pypHata

1. OtBopete npepHata Bpara (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AATA HA NAHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa Bparta, kato
I HATUCHETE HaZlony Mo UMKICTPUPaHUS Ha
urypara HauuH.

Bpata

3akntouBaHe Ha naHTata(3aTBOpeHa nosuuus)
®ypHa

3akntouBaHe Ha naHTata(oTBOpPEHa No3nLus)
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3. lpemecTeTe NpeaHaTa Bpata Ao NnornoBMHaTa.
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4. TlpemaxHeTe npegHaTa BpaTa kaTo A ugbpnare

Harope, 10KaTo ce 0cBOGO/M OT NABATA U
[SICHaTa naHTa.

CTbnkuTE, U3MBAHEHW NPYU CBaNSHETO Ha
BpaTaTa Ce M3BbpLUBAT B 0BpaTeH pes 3a fa
7 MoHTMpaTe. He 3abpaBsiiTe aa 3aTBopuTe
ckobuTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, korato
nocTaesTe Bpatata 0THOBO.

CeansHe Ha BBbTPELWHOTO CTHKIO Ha

BpaTarta

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpelwHmns cTbKneH naHen Ha BpataTa Ha ypHaTta
MOXe Ja Ce Maxa 3a NoYMCTBaHE.

1. OtBopeTe BpaTtaTa Ha pypHata.

2. Wsgbpnaiite kbMm cebe cn v cBaneTe
nnacTMacoBaTa YacT, MOHTUpaHa B ropHaTa
YacT Ha NpeaHaTa Bpata.

3. KakTo e noka3aHo Ha durypata, nosaurHeTe
Hal-BbTPeLLHVS CThKNeH naHen (1) neko no
nocoka Ha A 1 ugbpnanTe no nocoka Ha B.
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Hait-BbTpeLLeH CTbKIEH naHen

BuTpelweH cTukneH naHen (Moxe fa He ce

npesnara 3a Bawws npogykr.)
Ako BawmST ypes € 060pyaBaH C BbTPELLEH
CTbKNeH nawen (2) ; MoeTopeTe cbliata
npovueaypa 3a [a CBanuTe BbTPELLHNS CTHKNEH
nawen (2).
lMbpBata cTbhka no crnobsiBaHeTo Ha BpaTaTa €
[a MOHTUpaTe 00paTHO BLTPELLHWS CTBKIEH
naHen (2). MoctaBeTe CkoceHus pb Ha
CTBKMEHNS MaHen Taka, Ye Aa NerHe B CKOCEHNs
pbb Ha nnacTMacosust poLen (Ako BawwnsT
ypea e 0bopyBaH C BbTPELUEH CTBKIEH NaHern).
BbTpeluHuaT cTbkneH naHen (2) Tpsibea aa
6be MOHTMPAH B NNAcTMacoBMs NpoLen B
61130CT 10 Hal-BBTPELIHMS CTBKIEH NaHen (1).
[py MOHTMPAHETO Ha Hal-BbTPELLHMS CTHKITEH
nawen (1), cTpaHata oT KoATO ca HagnueuTe
BbPXY NaHena Tpsiea fa rmeja KbM BbTPELLHNS
CTbKNEH naxen. MHOro € BaxHo fa 3arHesaunte
LONHMS pbb Ha han-BbTpeLueH cTbkneH (1)
naHen B JOMHWS NacTMacoB Npopes.
ByTHeTe nnacTmMacoBata yacT KbM pamkara
[0KaTo YyeTe NpuLLpaKkBaHe.



MoamaHa Ha namnarta BbB (pypHaTa

ONACHOCT:
Mpenv 4a NoAMeH!Te NamnaTta BbB
(hypHaTa, ypeabT TpsbBa 4a € UKIIHOYEH OT

3axpaHBaHeTo ¥ OXrnadeH 3a Aa ce u3berHe
pUCK OT TOKOB yaap.

l'opeLLuTe NOBLPXHOCTU MOraT fa NPUYMHAT
narapsiHus!

amnaTa BbB ypHaTa e cneyvarnHa
eNeKTPUYECKa KPYLLKA, KOSTO U3Lbpxa Ha

emnepatypa o 300 °C. 3a noseye peTannm
BUX TexHu4Yecku cneyugukayuu, cmp. 14.
MoxeTe aa ce cnobuete ¢ namnu 3a
(hypHaTa OT OTOPU3MPaH CEPBU3EH areHT.

MoanuusaTa Ha namnata Moxe aa ce
pasnuyaea ot durypara.

Ako namnara Ha Bawara cypHa e ot Tun (A),
nokasaH Ha durypata no-gony, MoxeTe Aa s
CBanuTe KaTo sl BbPTUTE TaKa KaKTO € NoKasaHo,
v ga s nogmenuTe. Ako 5 e oT Tun (B), moxeTe
[Ja s u3mbpnarte U U3BaauTe, Taka KakTo e
n1oka3aHo Ha (hurypara, v 1a A NOAMeHuTe.

€ NOAX0AALL 32 OCBETNEHNE Ha Butosm
CTagq.. I'Ipe,uHaeuaqeumeTo Ha Ta3u namna e
[a NOMOrHe Ha HOTpeﬁMTeJ'IFI ha suagn

amnara, KosaTo Ce U3nonaea B TO3U ypea He
XpaHute.

amnuTe M3Non3BaHu B TO3M yped, TpsibBa
a U3bpXKaT Ha EKCTPEMHU (r3ndecku
ycnosus kato Temnepartypa Hag 50°C.

Axo chypHaTa BM € obopyABaHa C Kpbrna namna:

1. WsknioyeTe ypepa oT 3axpaHBaHeTo.
2. 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak 06paTHO Ha
YaCcOBHWMKOBaTa CTPENKa 3a fa ro ceanuTe.

MoHTupaiiTe 06paTHO CTBKIEHMS Kanak.
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Bl OtcTpansBane Ha nopean

pHata u3nycka napa npu ynorpeba.

+  KoraTo MeTanHuTe YacTu ce 3arpsiBaT, MOXe [a Ce PasLuMpAT 1 [ja Npeaumssukar wym. >>> To8a He e
nospeda.

Jluncaa shannamMeHABall NIaMbK,

. Hsma Takasa. >>> ﬂposepeme npednasumenume 8 e/iekmpu4yeckama Kymus.

« OCHOBHMST kpaH Ha rasta e 3ateopeH. >>> Omeopeme KpaHa Ha 2asma.
+  [a3soBara TpbGa e HaknoHeHa, >>> MoHmupalime dobpe 2azosama mpwba.

«  Topenkurte ca MpbecHu. >>> [Toyucmeme yacmume Ha 2opernkama.

+  Topenkure ca Mokpu. >>> [Todcywieme Yyacmume Ha 20pefikama.

+  Kanauykata Ha ropenkara He e aobpe MoHTupaHa. >>> MoHmupalime 0obpe kanauykama Ha
20pernkama.

+  KpawbT 3a rasra e satBopeH. >>> Omeopeme KpaHa Ha 2azma.

[a30BMAT UANWMHABP € NpaseH (npyn usnonasakxe Ha LPG). >>> [ToOMeHeme 2a308usi YUMUHOBP.

KO BbPEKM, Ye CTe U3MBIHUMN yKasaHusTa
0T TO31 pa3fen He MoXeTe Aa peLunTe
npobnema, ce KoHcynTupanTe ¢

NPeACTaBUTEN Ha OTOPU3UPAHUS CEPBU3 UM
MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynuiu ypesa.
Hkora He ce onuTBaiTe camu fa nonpasure
HeU3NnpaBHUs ypea.
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