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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale

4/FR

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagne du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de |'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-

5/FR



6/FR

nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
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porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de

fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que votre appareil est déconnecté
de I'alimentation électrique avant
de procéder au remplacement de
I'ampoule. Cette précaution vous
gvite tout risque de choc élec-
trique.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative.
L'appareil doit étre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avéerer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadres.
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AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.
AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension
pour étre a I'abri d'une éventuelle
électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et debranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N’utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-

sation, ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec |'appareil.
L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

e veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniguement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.



Le four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer
pendant I'utilisation. Les enfants
doivent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Lorsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-

sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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H Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 7 Plaque d'atre

2 Poignée 8 Moteur du ventilateur (derriére la plaque en acier)
3 Partie inférieure 9 Ampoule

4 Lechefrite 10 Elément chauffant du grill

5 Grille 11 Gradins

6 Bandeau de commande

2 3 4 5 6 7 8 9

Témoin d'avertissement 6 Minuteur numérique

Voyant de fonctionnement du four 7 Plaque de cuisson Avant droit
Sélecteur des fonctions du four 8 Plaque de cuisson Arriere droit
Plaque de cuisson Arriere gauche 9 Sélecteur de température du four
Plaque de cuisson Avant gauche

Ol W N
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires

décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

1. Manuel de I'utilisateur

2. Léchefrite
Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

3. Grille

Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragolits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

4.  Placer correctement I'étagere métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)
Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.
Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques
: GENERALITES

220-240V ~ 50 Hz

Table de cuisson
Brlleurs

| Avant gauche Plague de cuisson
1700 W

FOUR/GRILL
| Four principal Assisté par ventilateur

Consommation énergétique du grill

" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson volite et sole.

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ust(at|orlls comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.
DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.Les appareils endommagés
présentent des risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sal.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

=
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e Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-

nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e  S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e |'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
té arriere et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de sécurité;
L'appareil doit étre sécurisé contre e basculement par
les deux chaines de sécurité fournies avec votre
cuisiniere.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en
utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine
de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de
verrouillage (2)

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

5 Partie arriére de la cuisiniére

SN ow o =
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6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit étre sécurisé contre tout basculement
par la chaine de sécurité fournie avec votre four.
Pour sécuriser la chaine de votre produit, suivez les
étapes décrites dans I'image ci-dessous :
A H )

La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
[que possible pour éviter que la cuisiniere ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a

cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

Transportez |'appareil avec au moins deux
personnes.

L'unité doit étre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
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pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.Le fabricant se sera pas
tenu pour responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des personnes
non autorisées.

DANGER:
Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des

pieces chaudes de I'appareil.Un cable d'ali-
mentation endommagé doit étre remplacé par
un électricien qualifié. Dans le cas contraire, il
présente un risque d'électrocution, de court-
circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de |'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de |'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit &tre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques".

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.Vous risque-
riez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité




de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de
courant résiduel est recommandée.
Si un céble est fourni avec |'appareil :

5 | [BF T

Biphasé

Monophasé 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé

380/400/415V AC

2.

Pour une connexion monophasée, branchez
comme indiqué ci-dessous:

Cable marron = L (phase)

Cable Bleu = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) @ (Terre)

Poussez le produit vers le mur de la cuisine.

Réglages des pieds de la cuisiniére

Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-
gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Vérification finale

1.

Rebranchez le produit au secteur.

2. Veérifiez les fonctions électriques.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |es récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

e Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.
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Premiére utilisation
Réglage de I'heure

L es symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages.

Appuyez les touches I*/™= pour régler I'heure aprés
avoir branché le four pour la premiére fois.

Pour les modeles a commande tactile, touchez
d'abord 355, puis utilisez I / ™= pour définir
I'heure du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole (5 e
patientez pendant 4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

1 23145 6

& O ) eco |

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
gtre disponible sur votre produit.)

Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

S ow =

o N O o

Si le temps initial n'est pas défini, I'horloge
démarrera & partir de 12 h 00 et (O le
symbole apparaitra. L'icone disparait lorsque
I'neure est réglée.

t



Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
cas de coupure de courant. Il vous faudra

réaliser le réglage de nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne touchez jamais les
brlleurs, sections internes du four, résis-
tances, etc. lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous placez ou
retirez des plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 20.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 20

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

voir Utilisation du grill, page 25.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 25

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.

o~
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus

& d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a 'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diamétre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

Plaque de cuisson 14-16 cm
Plaque de cuisson 18-20cm
Plaque de cuisson 14-16 cm

Plaque de cuisson 18-20 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diameétres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

S w o =

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson. Evitez d'utiliser des tables de cuisson
fissurées. De I'eau peut s'y infiltrer et provo-
quer un court-circuit.Si la surface est endom-
magée d'une maniére quelconque (fissures
visibles par exemple), éteignez immédiatement
I'appareil pour réduire les risques d'électrocu-
tion.

La table vitrocéramique est dotée d'un témoin de
fonctionnement et d'un voyant d'avertissement de
chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur résiduelle in-
dique I'emplacement de la plaque chauffante active et
reste allumé aprés extinction de la plague chauffante.
Lorsque la température de la zone de cuisson baisse a
un niveau tel que I'on peut y poser la main, le voyant
d'avertissement s'éteint. Le clignotement du voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle n'est pas une
défaillance.

Allumage des foyers de la surface céramique
Utilisez les boutons de la zone de cuisson pour faire
fonctionner les zones de cuisson de la surface céra-
mique. Positionnez le bouton de la zone de cuisson au
niveau adéquat afin d'obtenir le niveau de cuisson
souhaité.

Extinction des foyers de la surface céramique
Tournez le bouton de la plaque chauffante sur OFF
(indicateur vers le haut)
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[} utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des

briilures !L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne touchez jamais les
brlleurs, sections internes du four, résis-
tances, etc. lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous placez ou
retirez des plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.La vapeur

peut provoquer des br{llures sur vos mains,
votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plague au mieux.

Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

La viande rotie met 15 & 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

Chaque centimétre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes aprés le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne
sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
viandes et les saucisses mais également les légumes
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a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et
les oignons) sont particulierement adaptés a cette
cuisson.

Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

Glissez la grille ou la plaque de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 2

—_

2.

Sélecteur des fonctions du four
Sélecteur de température du four

Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde
cette température. Pendant le chauffage, le voyant de
la température reste allumé.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-
rature sur la position arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour modele avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.



Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

.......... Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec
ventilateur

%

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriere)
sont en marche. De I'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Grill fort
v

Grill pulsé

wvww

b

Booster

=

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

L'effet grill n"est pas aussi fort que

sur Grill fort

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

e Réglez la température désirée.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, elle ne con-
vient pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélectionné
cette fonction. Le voyant de la
température s'allume et le four
chauffe.

e Levoyant s'éteint aprés la fin
du processus de chauffage. Sé-
lectionnez maintenant la fonc-
tion désirée pour cuire vos ali-
ments.
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Utilisation de I'horloge du four
23 4 ? 6

1) €CO |

10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
gtre disponible sur votre produit.)

Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

o N o O S ow o =
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Le temps limite réglable pour la fin de la
cuisson est de 5 heures et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant pour que les

réglages prennent effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a été effectug,
I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la durée de la
cuisson est défini au début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la durée de la

cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il arréte de

fonctionner a une heure précise. Pour ce faire, définis-

sez la durée de la cuisson sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole =1 du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.
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3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
& /-

» »Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole [=1 et 'intervalle de temps s'afficheront en

continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la tempg-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

Régler la fin de la durée de la cuisson a une

heure ultérieure :

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur I'horloge,

vous pouvez régler I'heure de cuisson a une heure

ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole 21 de
la durée de la cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
& /-

» Une fois que la durée de la cuisson réglée, le sym-

bole 2| s'affichera en continu a I'écran.

4. Appuyez sur ® jusqu'a ce que le symbole = de
fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches == /== pour régler
I'neure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole, P et le symbole = et I'intervalle de temps

s'afficheront en continu. Dés que la cuisson démarre,
= I'icone disparait.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la tempg-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de début de

cuisson en déduisant la durée de la cuisson a

partir de la fin du temps de cuisson défini. Le mode

de fonctionnement sélectionné est activé une fois

I'neure de début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four conserve cette

température jusqu'a la fin de la durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole



correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement

comprendre le rapport entre la durée de cuisson

restante et la durée totale de cuisson.

7. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait & I'écran et I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme. L'alarme s'éteint et I'neure actuelle
s'affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton a la fin de
I'alarme, le four recommencera a fonc-
tionner. Tournez le bouton de la tempéra-
ture et le bouton de fonction a « 0 » mode|
(arrét) pour éteindre le four afin d'empé-
cher que le four ne se mette a nouveau
en marche a la fin de I'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher |'utilisation du four en activant

la fonction de verrouillage des touches.

1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole &le
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Appuyez sur = pour activer le verrouillage de la
touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a |'écran et le symbole &

reste allumé.

Les touches du four ne sont pas opération-
nelles lorsque la fonction de verrouillage des
ouches est activée. Le verrouillage des

touches ne s'annulera pas en cas de coupure
d'8lectricité.

Pour désactiver le verrouillage des touches

1. Appuyez sur =% jusqu'a ce que le symbole & le
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche ™=,

» L'écran affiche« ARRET » aprés la désactivation du

verrouillage des touches.

Définir I’alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout

type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-

gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four aprés un certain temps. Le

minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.

1. Appuyez sur ®j jusqu'a ce que le symbole 0
s'affiche a I'écran.

L'heure d'alarme maximum de cuisson
est de 23 heures et 59 minutes.

2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur les
touches = /™=

ssurez-vous que les touches de fonction
relatives au son du signal, a I'heure du
jour, a la luminosité de I'écran et a la
température sont réglées & la position 0
(OFF (ARRET)).

» Le symboleL restera allumé et le temps de I'alarme

s'affichera a I'écran une fois le temps de I'alarme

régle.

3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole Lse
met a clignoter et le signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'affiche a

I'écran.

Annulation de I' alarme

1. Appuyez sur ® jusqu'a ce que le symbole a)
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche ™= et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lorsque la

9 durée de I'alarme et la durée de cuisson sont
définies simultanément, la durée la plus courte
s'affiche a I'écran.

Changez le son de I'alarme

1. Appuyez sur i jusqu'a ce que le symbole <) le
symbole s'affiche a I'écran.

2. Réglez le volume de I'alarme a |'aide des touches
& /-

3. Latonalité que vous avez définie s'activera apres
un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affichera comme

« b-01 », « b-02 » ou« b-03 » & I'écran.

Modification de I'heure de la journée

Pour changer I heure que vous aviez réglée auparavant:

1. Appuyez sur i= jusqu'a ce que le symbole ®
s'affiche a I'écran.

2. Définissez I'neure du jour en appuyant sur les
touches e /mm

3. Letemps que vous avez défini s'activera aprés un
court instant.
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Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a ce mode tout
en cuisinant en définissant le temps de cuisson dans
le four.

Ce mode termine la cuisine a |'aide de la température
interne du four en éteignant les résistances avant la fin
du temps de cuisson.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche i2= jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Activez le mode « économie » en appuyant sur la
touche = .

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a |'écran et le symbole

"ECQ" reste allumé.

Tableau des temps de cuisson

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche 2 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en appuyant sur
la touche ",

» L'écran affiche« Arrét » pres la désactivation du

verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Appuyez sur i jusqu'a ce que d-01 or d-02 or
d-03 s'affiche a I'écran pour la luminosité de I'af-
ficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant sur les
touches e /mm.

» Le temps que vous avez défini s'activera aprés un

court instant.

Guisson au four et rétisserie

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Numéro du niveau de
cuisson

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Temps de
cuisson (approx.
en min.

Hauteur des Température (°C)
gradins

| Gdmanenmode Uneven o F L p b2 8 U ] 000

[ bodepe | e 1 0= L 1 0w

(**) Pour les processus de cuisson nécessitant un

préchauffage, préchauffez le four au début du proces-

sus jusqu'a ce qu'il atteigne la température sélection-

née.

Conseils pour la patisserie

e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.
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e  Sile gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.



e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e  Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours

pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des Iégumes
e Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique
Aliments Hauteur des gradins Température recommandée (°C)** Temps de grillade (environ

avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du grill.

3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

Extinction du grill

1. Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.
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Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson
Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié & I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
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Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-

duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela

n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache

dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit

pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.Le panneau de com-
mande pourrait étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant
VErS Vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)



Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’'un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprés

avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon

doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et

essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3

ﬁ Porte frontale
2 Charniere

1 2 3
3. Ouvrez la porte frontale a moitié.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut

pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

Ouvrez la porte du four.
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Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc

électrique.Les surfaces chaudes peuvent
briler !

L'ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caractéristiques techniques, page 12 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

1 Cadre

2 Pice en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique plac
sur le haut de la porte d'entre.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une piéce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider

I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil

e doivent résister a des conditions physiques

s ”“"""“’l extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

3 12

1 Panneau vitr du fond

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

2 Panneau de verre extrieur 1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

3 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas 2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant

Comme illustr sur la figure, soulevez Igrement le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
1

panneau de verre plus I'intrieur (1) vers A et tirez-le
vers B.

Si la lampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-

Quand vous installez le panneau de verre intrieur (1), o CET-
vrifiez que le ¢t imprim du panneau fait face au second
panneau.

II'est important d'asseoir les coins infrieurs de tous les
panneaux en verre intrieurs dans I'encoche en plas-
tique infrieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu’
ce que vous entendiez un "“click".

28/FR

Remettez en place le cache de I'ampoule.



Bl Recherche et résolution des pannes

e |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>> i
Cela n'est pas un défaut.

gfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
* | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Verifiez le branchement de la prise.

D . >>> Remplacer I'ampoule du four,
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

p glé sur une certaine fonction de cuisson et/ou & une certaine température. >>> Ré-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e Surles modgles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a

e Une coupure de courant a eu lieu. >>> Reglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

soudre le probléeme apres avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer

m Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas a ré-
un appareil défectueux vous-méme.
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Mons, MbpBO NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynotpeba.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye ubpaxte npogykTa Ha hvpmata Beko. Hagsisame ce, e Lue nomnyumte Bb3MOXHO Hait-nobpu
pesynTaTi OT M3MON3BaAHETO Ha NPOYKTa HW, NPOU3BEAEH MO Hall-BUCOKOKAYECTBEHN U MOAEPHN TEXHOMOTMN.
3aToBa Bi MONWM f1a NpoyeTeTe TOBA PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba M Bcuukata ro CbTbTCTBALLA JOKyMeHTaLus
BHUMATENHO NPEeaM Aa u3nonasate ypeaa, a cnep ToBa v 3anaseTe 3a cnpaska B 6baelle. AKO NPeoTCTbnnTe
NpoayKTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro NpeaaiiTe 3aefHO C PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. CrnemsaiTe BCUUKM
yKasaHus 1 MHopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe [1a e 3a HAKOMKO Mogena ypeaa. Pasnukute Mexay MoaenuTe
Ca YTOYHEHN B PBKOBOACTBOTO.

00siCHeHWe Ha cMMBONUTE

B TOBa PBKOBOACTBO Ca U3MNON3BaHM CrEAHUTE CUMBOSM:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.
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n BaxHu ykazaHus u npepynpexgeHus 3a 6e3onacHocT u
Ofla3BaHe Ha OKOJlHaTa cpella

Tosu pasfen CbAbpXa yKasaHus 3a
Be3onacHocT, KoUTo e B nomorHaTt
na nsberHete pucka OT HapaHsABaHe
nnn nospeaa. HecnassaHeTo Ha Te3n
yKa3aHWA npaBk BCAKaKBK rapaHLmn
HEBaNUAHW.

Obuwa 6esonacHocT

YpenobT Moxe Aa 6bae nonssar
OT Aela Ha 8 v noBeye roanHM 1
OT NNLA C MOHWKEHW hr3nYecky,
CEH30PHM 11 YMCTBEHM
crnocobHoCTM unn Takmea 6e3
OMUT 1 NO3HaHUs!, aKo Te ca
HaA3MpaBaH UM MHCTPYKTUPaHW
OTHOCHO ynoTpe6aTta Ha ypeaa n
©e30naceH HauMH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHuUTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He bvBa fa cv UrpasiT ¢
ypeaa. MouncTaHeTo
notpebuTtenckata noaapbxka He
bvBa aa 6baaT N3BbLPLLBAHM OT
aeua 6e3 Haazop.

To3u ypeq He e NpeaHa3HayeH 3a
ynoTpeba ot nuua (BKIYMTENHO
[eLa) C HamaneHu gusndecky,
CEH30PHM WK YMCTBEHM
CMOcOOHOCTW, KaKTO ¥ OT TaKuBa
©e3 OnuT 1 3HaHWS, OCBEH aKo He
ca HabnogaBaHu 1
WHCTPYKTMpaHX 3a U3N0N3BaHETO
Ha ypefda.

[euata TpsibBa aa ce
HabntoaaBar, 3a Aa He cv urpasiT
c ypega.
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AKO NpOZYKTBT € AafeH Ha HAKOW
ApYr 3a MnyHa ynoTpeba unm
ynoTpeba BTOpa pbKa,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
ETUKETUTE Ha NPOAYKTUTE
ApYrvTE, OTHACALWM Ce 3a Hero
LOKYMEHTW 11 YyacTu Tpsibea CbLLo
[a ce NpeaoCTaBAT C Hero.
Hukora He noctassnTe NpoaykTa
BBPXY MOKPMT C Knnum nogd. B
LUPOTWBEH CNyyai, uncata Ha
BBb3A4YX NoA ypeaa Moxe fa
[0Befe 00 nperpsisaHe Ha
enekTpuyecknTe Yyactu. Tosa Le
poseae Ao npobnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT 1 PEMOHTBT Ha ypeaa
TpsibBa BMHary a ce 13BbplUBa
OT NPeacTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHM1S CEPBH3.
Mpon3BOAMTENAT HE HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLETH, NPUYNHEHN
OT Nnonpaeka W3BbpLUEHA OT
HeoTOpM3NPaHK NnLa, B KOWTO
Ccnyyan rapaHuusTa Moxe aa
CTaHe HeBanuaHa. Mpean
MOHTaXa NpoYEeTETE BHUMATENHO
BCUYKM MHCTPYKLMK.

He n3nonasaiTe npoaykTa ako
nane aedekT unn e BUANMO
NoBpeAeH.

Cnep Bcsiko nonasaHe
npoBepsiBaiiTe ganu
(DYHKLMOHanNHUTE Konyeta ca
U3KMIOYEHN.



EJ'IeKTpW{eCKa BesonacHocT

AKO NpoayKTBLT € NoBpeseH, ToW
He GuBa fa ce nonsea npeay Aa
Obae nonpaBeH B OTOPU3MPaHNS
cepsu3. CbluecTByBa puck OT
TOKOB yaap!

Csbp3BaiiTe ypesa camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT 1
3auMTa, NocoveHu B "TexHNYeCKkM
cneumdumkaummn” 3azeMsaBaHeTo
TpsibBa Aa ce Hanpasw OT
KBannduUmpaH enekTpOTEXHMK,
KaTo MPOAYKTLT Ce NOoN3Ba CbC
nnu 6e3 TpaHcdopmartop.
®upmaTa H1 He HOCK OTTOBOPHOCT
3a npobnemu, NpousTMyaLLm ot
HenpaBWHO 3a3eMsIBaHE Ha
ypeaa.

Hukora He MWiATe NpoayKTa KaTo
ro nonveare Unum npbckate B
Boaa! CblLecTByBa pyCK OT TOKOB
yAap!

MpoaykTsT TpsibBa Aa e
W3KITIOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYMCTBAHE U
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalLmaT kaben Ha
ypeaa e noBpeseH, Tpsbea aa ce
nonpaeu OT NPOM3BOANTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBnUTen
WK KBaNMAUUMPaH TEXHWK C Lien
Aa ce n3berHe BCAKAKbB PUCK.
YpenbT TpsibBa oa € MOHTMpaH
TaKa, Ye Ja MOXe HambJIHO Aa ce
W3KITIOUM OT MpexarTa.
PasnensHeTo Tpsibea aa ce
ocurypsiBa Wi oT Wencern, unv ot

NPEBKIOYBATES, MOHTVPaH BbB
(buKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauusi, CbrnacHo
CTPOMTENHUTE Hapeaobwm.

Mo Bpeme Ha ynotpeba, 3agHata
4acT Ha ¢hypHaTa ce 3arpsisa.
lMpoBepeTe fanv enekTpuyeckarta
WHCTanauus He ca B KOHTaKT CbC
3aHaTa NoBbPXHOCT; B NPOTUBEH
Cnyyan CBPb3KUTE MOXe fa ce
noBpeasT.

He 3aknewiBanTe 3axpaHBaLLms
kaben mexay Bpartara Ha
(bypHaTa 1 pamkarta u He ro
npekapBanTe Hag HaropeLleHuTe
NOBBPXHOCTK. B NpoTvBEH cnyyai
nsonauuaTa Ha kabena moxe aa
ce CTONM 1 fja Npeaun3Buka noxap
B CNEACTBME Ha KbCO CbeANHEHME.
Bcaka maHunynaumus no
ENEKTPUYECKNTE CHOPHKEHNS 1
CUCTEMI MOXE Aa Ce 13BbPLUBA
CaMO OT OTOPU3MPaHN 1
KBanuduumpaH nuua.

B cnyyait Ha kakBaTo M 1a e
noBpeaa, U3KMYeTe NpoaykTa v
ro U3KIKYETE OT 3axXpaHBaHeTo.
3a fa HanpasuTe TOBA,
nskntoyeTe OyLioHa BKbLLM.
lMpoBepeTe fany HanpPexeHNeTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAaykTa.

besonacHoct NpW N3NOS3BaHETO Ha
npoaykta

NPEAYNPEXOEHWE: YpeawT
[oceraemMunTe My YacTu ce
HarpsBaT npu ynotpeba. Tpsbea
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[1a ce BHMMaBa Ja He ce AoKocBaT
HarpsiTuTe enemenTw. [euata nog
8-roanwHa Bb3pacT TpsibBa Aa ce
AbpXaT Aaney oT ypeaa 0CBeH
ako He ca Haa3vpaBaHu
MOCTOSIHHO.

*  Hukora He n3nonssanTe NpoaykTa
aKo CTe Mo BNWUSHUETO Ha
ankoxon w/wnu gpyru
ONUSIHSIBALLY BELLIECTBA.

* BHumaBaiiTe, KoraTo B CbaoBeTE
CV MaTe anKoXOMHW HaMUTKK.
AnKoxosbT Ce u3napsiea npu
BMCOKW TEMMepaTypy 1 Moxe aa
npean3syka noxap npu
Bb3MNnaMeHsIBaHe OT Aonumpa ¢
ropellara noBbpXHOCT.

* He nocraBsanTe HUKaKBK
necHosananumm mMaTepuanu B
6rm3ocCT [0 NpoayKTa, Thil KaTo
MOXE Aa Ce HaropeLLy OTCTpaHu
no Bpeme Ha ynotpeba.

*  YpeabT ce Harpsiea no BpeMe Ha
ynoTpeba. Tpsibsa aa ce BHMMaBa
[1a He ce JokocaaTt
HarpeBaTenuTe BbTPE BbB
(ypHarTa.

«  [lpbxTe BCUYKM BEHTUMALMOHHN
OTBOPW OTMYLLUEHM.

* He 3arpsiBaiiTe 3aTBOpPEHN
KOHCEPBM W CTbKIEHN BypKaHm
BbB (pypHaTa. HansraHeTo, KoeTo
Lle Bb3HUKHE B
KoHCepBaTa/bypkaHa, Moxe [fa
[0BeAE A0 MyKaHEeTO My.

* He nocraBsainTe TaBwu 3a nNeYeHe,
Cb0BE UNnn anymnHneBo ¢onumo
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LVPEKTHO BBbPXY AbHOTO Ha
(ypHaTa. AKyMynmpaHeTo Ha
TOMNWHa MOXeE Aa NOBpeam
OBHOTO Ha (bypHaTa.

He n3nonagaiite rpyou
abpasvBHN UNK MeTanHm
CTbprasiku 3a noYncTBaHe Ha
CTbKIeHaTa BpaTta Ha (ypHaTta
TbW KaTo Te Morat fja usgpackart
MOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fa aoBefe [0 cyynBaHe
Ha CTBKIOTO.

He n3nonasaiTe napoyncTaykm 3a
MOYWCTBAH Ha ypefa, Thbil kaTo
TOBa MOXeE [ja NPeam3BiKa TOKOB
yAap.

(Bapupa B 3aBuCUMOCT OT
MoAena Ha ypefa.)

lpaBuriHO NocTaBsHe Ha
TeneHara ckapa v TaBa BbpXy
eTaxepkara

BaxHo e Aa nocrasuTe TENEHUs
padT n/mn TaBaTa NpaBUHO Ha
eTaxepkara. [1nb3HeTe Tenexus
padT unu TaBata Mexay AseTe

PEerncu 1 ce yBepeTe, e ca
GanaHcupaHu npeau Aa

noctasuTe xpaHa otrope (Mons,
BIXTE crieABallata durypa

)




He n3nonaBsaiTe npogykTa ako
NPEAHOTO CTBKMO € M3BAAEHO UMK
HanykaHo.

[pbxkaTa Ha pypHaTa He e
CyLIMIHA 3a Kbpnu. He yBecBanTe
KbpnW, pbkasuum 1 NnogobHu
TEKCTUIMHMN U3LEeNNs KoraTto
(YHKLMS rpun paboTu npm
OTBOpEHa BparTa.

BuHaru nsnonssainte
TEPMOYCTONYMBY PBKABULM NpK
NOCTaBsIHE UMW U3BaXaaHe Ha
SICTUSA B/OT ropeLuata gypHa.
lMocTaBeTe xapTusTa 3a NeYeHe B
Cb[a 3a roTBEHEe UM BbpXy
akcecoapa Ha (ypHarta (TaBa,
ckapa W T.H.) 3aeAHO € xpaHaTa
cnep TOBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTenHo 3arpsTa gypHa.
[MpemaxHeTe M3NULLHWTE YacTu Ha
XapTusiTa 3a neyeHe, KouTo ce
nokasBeaT OT Cbfja Unm ot
akcecoapa, 3a a ce npeaoTepaTh
PUCKBT OT AONUp Ao

HarpeBaTeNHNTE eNEMEHTM Ha
(ypHaTa. Hukora He n3nonasanTe
XapTvs 3a neyeHe B paboTHa
TEMnepaTypa no-B1coka ot
nocoyeHaTa CTOMHOCT KOraTo
M3MON3BaTe Ha XapTus 3a NeYeHe.
He nocraBsiTe xapTus 3a nevyeHe
LVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha
(ypHarTa.

MPELQYNPEXOEHWUE: Mpeam
[anoAMEHNTE NaMnunykaTa Ha
ypeaa, ce yBepeTe, Ye Toi €
U3KMIoYeH, 3a fia ce nsberHe
pucka OT TOKOB yaap.

3a f1a ce npeaoTepaTty
NPEKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpsbBa Aa ce MHCTanupa 3ag
[EeKopaTVBHa BpaTa.

YpenbT TpsibBa aa ce nocTasy
HanpaBo BbpXy noja. He Tpsibea
[ia ce NocTaBs BbpXy OCHOBA MMM
nuepectan.
MNPEOQYNPEXOEHNE:
BesHa30pHO roTBeHe ¢ MasHWHa
BBPXY KOTIIOHA € ONacHO 1 MOXe
na poseae ao noxap. HAKOTA He
ce onuTBanTe Ja usracute
Bb3HMKHAM noxap ¢ BoAaw
BMECTO TOBa U3KIIOYETE ypeaa u
NOKPWIATE Nnambka € Kanak unu
NPOTVBOMNOXapHO 0fearno.
BHUMAHWE: MNpouecsT Ha
roTeeHe TpsbBa fa ce
Habntogasa. lNpouec Ha roTBEHeE ¢
KpaTka NpOAbIPKUTENHOCT TpsibBa
Aa ce Habnogaea HenpekbCHaTo.
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MNPEQYNPEXOEHWE: OnacHocTt
OT noxap: He cbxpaHsBanTe
HWKaKBY NPEAMETY BbpXY
rOTBAPCKMTE MOBBPXHOCTM.
MNPEOQYNPEXOEHWE: Ako
MOBBPXHOCTTA € HanykaHa,
W3KntoYeTe ypeaa 3a aa
nsberHeTte pucka OT TOKOB yaap.
B cnyyait, Ye nnoyata Ha KOTNOHa
ce cuynu: MsknioveTe BegHara
BCYYKM FOPENKMN 1 BCUYKM
€MEKTPUYECKN HarpeBaTemnHM
enemMeHTU n n3onupanTe ypeaa
OT 3axpaHBaHeTo. He fokoceaiiTe
NOBBbPXHOCTTA Ha ypeaa. He
n3nonssanTe ypeaa.

YpenObT He e npeaHasHayeH 3a
paboTa 4pes ynpasnexve ot
BBHLLEH TalMEP WUnu OTAENHO
AMCTaHLMOHHO yrnpaBneHue.
[MapHOTO HansiraHe, KOETO ce
Hacnarsa B CNeAcTBME Ha
BnaraTa no NoOBbPXHOCTTA Ha
KOTMOHa Ui BbPXY AbHOTO Ha
TEHKepaTa MOXe [1a Hakapa
TEH@pKepaTa Aa nogckoyn. 3atoea
BMHary NpoBepsiBanTe Aanm
MOBBPXHOCTTA Ha (hypHaTa
OBHOTO Ha TEHXEPUTE Ca CyXu.
MNPEOQYNPEXOEHNE:
3non3BaiiTe camo
npeanasuTenu 3a KOTMoHW,
NPOEKTUPaHN OT NPON3BOANTENS
Ha roTBapCKus Ypea v Takuea,
KOWTO Ca ykasaHu oT
NPOU3BOANTENS B MHCTPYKLMNTE
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3a ynotpeba Ha ypena, nnu
npeanasuTenu, BrpafeHu B ypeaa.
YnoTpebata Ha HenoaxoasLLy
npeanasnTenu 3a aela Moxe Aa
[oBefe 10 3nononyka.

3a HagexHoCTTa Ha nnambKa Ha
npoaykTa;

LLlencenbT TpsibBa Aa € HaMecTeH
B KOHTaKTa, Taka Ye Ja He
n3nuaart UCKpW.

He u3nonssainTe noBpeaeH,
Cpsi3aH Unn yabImkeH kabento
N3MoN3BanTe Camo OpUriHanHus
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He 6uBa fa ce
BKIIK0YBA B KOHTAKTa aKo e
HaMOKPEH MM BNAXeEH.

MpensuaeHa ynotpeba

To3n NpoayKT € NpeaBuaeH 3a
butosa ynoTpeba. Ynotpebata my
3a TbProBCKM LieNW He €
ponyctuma.

To3un ypeq e npegHasHaveH camo
3a roTBapckm Lenu. Toi He Buea
[ia ce W3nona3ea 3a apyry Lenu,
kaTo Hanpumep oTonnsBaHe Ha
cradTa.

MMpoaykTsT He 61Ba fa ce nonssa
3a 3aTONNsHE Ha YMHUM nog
rpuna, CyLleHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW U Ap. BbPXY
APBXKNTE, 3a CyLeHe unu 3a
oTONnEHve.

UlpownssogutensT He Hocw
OTFOBOPHOCT 3a LWETH, MPUUMHEHN
OT HenpaswnHa ynoTpeba.



«  OypHaTa MOXe fa Ce M3Mor3Ba 3a
pa3MpassiBaHe 1 NeyeHe Ha
XpaHa.

BesonacHocT 3a peuara

« TPEOYMPEXOEHWE: BbHWwHMTE
4acTW Ha ypegda Moxe fa ce
HaropeLsT npu ynoTpeba.
Mankute geua Tpsbsa fa ce
ObpXart faney ot ypega.

+  OnakoBbYHWTE MaTepuanu ca
onacHv 3a feuata. [lpbxTe aaney
OT AeLlaTa OnakoBbYHMTE
MaTepuanu. 3xsbprete BCUYKM
4acTy OT OMakoBKaTa no
npupogoCcbo6paseH HauuH.

+  EnektpuyeckuTte ypeau ca onacHu
3a peuata. [lpbxTe geuara faney
OT ypeAa no BpeMe Ha pabota u
He UM no3BonsBaiTe Aa cu
WrpasT C Hero.

* He nocrassnTe BbpXy ypesa
npeameTy, KOUTO Aeliata Moxe
[a onuTat Aa AoCTUrHar.

+ Korarto Bpatara e 0TBOpeHa, He
OCTaBANTE HUKAKBY TEXKM
npeameTi BbpXY Hes U He
no3sonsBeaiTe felata ga csgat
BbPXY Hesl. BpaTaTa moxe fa ce
W3BBPHE UK NaHTUTe i Aa ce
noBpessT.

W3xBLpnsiHe Ha ocTapenus NpoaykKT

CwBmectumoct ¢ WEEE [lupekTuBa 3a
UXBbPNIAHE HA OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

[MpoayKTBT OTrOBaps Ha U3NCKBAHWUATA HA
avpektneata Ha EC 3a uxbpnsiHe Ha 0TnagbyHm
npoaykTv (2012/19/EU). Toan npogyKT Hoch
KnacudmkaLmoHeH CUMBON 3a OTNafbyHoO
ENEKTPUYECKO M enekTpoHHo obopyasane (WEEE).
MMpoayKTHT € NPON3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTu 1 MaTepuanu, KouTo Morat Aa ce unonasat
MOBTOPHO Y Ca NOAXOLSLUM 3a peLyknmupaHe. He
U3XBBPNSNTE ypesa 3aefHo ¢ 0OMKHOBERUTE GUTOBM
W [pYrv OTNafbLy B Kpasi Ha ONEPaTUBHUA My KUBOT.
3aHeceTe 1o B CbOMpaTenHus LLEeHTbp 3a
peLMKIMpaHe Ha ENeKTPOHHO W ENEKTPUHECKO
obopyaeaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNAcTH 3a
noBeye NoApoGHOCTM OTHOCHO Te3n CbOMpaTenHu
LieHTpOBE.

CbBMECTUMOCT C AUPEKTMBATa 3a OrpaHuyaBaHe
Ha ynotpe6ara Ha onpezeneHu onacHW BelecTsa:
3aKyneHusT OT BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha AMPEKTVMBATA 33 OrpaHnyaBaHe Ha
ynoTpebara Ha onpefeneHu onacHm BeLLecTsa Ha

EC (2011/65/EU). Toi He cbabpka HUKOM OT
BpeHUTE 1 3abpaHeHn Matepuani, onucaxu B
[upekTtuBarta.

M3XB'bpl1$|He Ha ONakoBb4YHUTE

martepuanu

+  OnakoBbYHWTE MaTEpUany Ca onachm 3a
peuata. [lpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuany Ha
©e3onacHo MACTO, M3BBLH JOCTHNA Ha feLia.
OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha NpoayKTa ca
u3paboTerm oT NpepaboTBaeMN MaTepuanm.
/3xBbprieTe m no NOAXOAAL HauuH 1
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKa3aHUsATa 3a
peLmKnMpaxe Ha oTnagbLm. He m
WN3XBBPIISIATE C HOPMarHWTE GUTOBK OTMAAbLM.
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B OcHoBHa MHdopmMaLua
06w, npernep

D AW N -

lMpeaHa BpaTa
Dpbxka

[onHa yact

TaBa

MetanHa ckapa
KoHTporeH naven

[noya Ha KOTHOH

MoTop Ha BeHTUNaTOpa (3aHa CTOMaHeHa
nova)

JNlamna
HarpeBaten Ha rpuna
[MonoxeHus Ha ckapaTa

[, I T ICR RN,

2

3 4 5
Mpenynpegutenta namna

Namna Ha TepmocTata
CenekTop 3a GyHKUMNTE
loTBapcka nrova ¢ eAuH npekbesay 3ageH nsis

loTBapcka nroya ¢ eauH npexbeeady MpeaeH
nss

Lindpos Taitmep
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7 8 9
loTBapcka nroya ¢ eauH npexbeeady MpeaeH
AeceH
loTBapcka nroya ¢ eauH npexbeeay 3ageH
AeceH

CeneKTop 3a TepmocTaTa



C'b,q'bp)I(aHMe Ha naketa

4.  [paBunHO NOCTaBfAHE Ha TeNeHnsa padt u
MpenoctasenuTe akcecoapy Morat Aa TaBa BbpPXY TeNecKOnMyHaTa eTaxepka.
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MOAena. Bauwumst (Ta3VI onums e no VI360p. Moxe Aa He ce
NPOAYKT MOXE Aa He € CHaﬁﬂ,eH C BCUYKKN npeanara 3a Bawwus ﬂpOﬂyKT.)

NPUHAANEXHOCTH, ONCaHn B
pUHaA TeneckonnyHata eTaxXepkKa B/ no3pongea

PBKOBOACTBOTO.
NECHO [1a MOHTMpATE U CBaNATE TaBUTE U
1. PbKoBOACTBO 3a ynotpeba Tenexust padT
TaBa Ha ¢pypHata KoraTo 13nonssarte TaBata v TeneHus pagT ¢
Wanonasa ce 3a 6aHuuy, 3aMpaseHy Xpann u TenecKonMyHWTa eTaXepka, NpoBepeTe aanu
ronemm nap4eta Meco. WndTOBETE B 3aHATA YacT Ha

TENecKonMYHaTa eTaxepka ca 3acTaHanm
Cpelly kpauwaTa Ha TeNeHus pad)T 1 TaBata.

3. TeneH pact
V13non3Ba ce 3a neyeHe 1 NocTaBsiHe Ha XpaHa
KOSITO LLIE CE MEYe B Kacepor Ha XenaHus eTax.
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TexHu4ecku cneumdmkaumm

nnot
[openku

FoTBapCKa N0 C &AM NpeKbeBay

1700 W

1700 W
®YPHAIT PV

OCHOBHa (ypHa C nomolyTa Ha BEHTUNATOp

EHepmea KOHCyMaliusl Ha rpuna
Ba3osu ganHu: HdopmaumsaTa BbpXy eHEPIUIAHNS ETUKET Ha eNeKTpuyeckuTe (ypHu e lageHa B
cwotBeTCTBME Chbe cTaHpapT EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tean cToiHOCTM Ca onpeaenexun npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3MonasaHe Ha PyHKLMN JONEH-TOPEH HArpeBaTen Nk BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako nma Takmea).KnacbT eHepruiHa epeKTMBHOCT Ce onpeaens CbIMacHo CneaHuTe
NpYOPMTETY B 3aBUCMMOCT OT TOBA Aan CbOTBETHUTE (DYHKLMM Ca HAMMYHK B NpoayKTa uiv He. 1-
l'oTBEHE C ko BeHTUnatop, 2- Typbo 6aBHo rotBeHe, 3- Typbo roteeHe, 4- BeHTMNaTopHO ropHo/gonHo
HarpsiBaHe, 5-TOpHO M JOMHO HarpsiBaHe.

'b,EI,aT MpOMeHeHM 6e3 npeaynpexaeHue ¢ NPOZYKTa UM B NPAPYKUTENHATA
Len nogoGpsiBaHe ka4ecTBOTO Ha MPOAYKTa. [OKyMEHTaLMs ca Nony4eHy B nabopatopHu
YCTIOBMS NPY CMIa3BaHe Ha CbOTBETHUTE

mq’“ryp"”e B T0Ba PbKOBOACTBO Ca cTaHaapTv. Tesn CTOMHOCTM MOXe Aa

eXHVI‘-IeCKVITe Cl'leLl,VICbVIKaLlVIVI MOXe Aa 9 CTONHOCTUTE NOCOYEHN BbpXYy €TUKETUTE Ha

CXEMaTUUYHV 1 MOXE 3 HE CbBNaAaT TOYHO C PaDHPAT B ABBHCHMOCT OT YCTIOBAST Ha
BaLLMA MPOAYKT. paboTa 1 OKONHaTa cpe/a Ha NpoaYKTa.
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MoHTax

MpopykTbT TpsibBa i@ Ce MOHTMPA OT
KBanuuLMpaH CreumanmcT B CbOTBETCTBME C
TEKyLLMTe 3aKOHOBM pasnopendu. B npotueeH
crnyyart rapaHupsiTa CTaBa HeBanuaHa.
[MpON3BOANUTENST HE HOCM OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYNHEHW OT NOMpPaBKa M3BBLPLUEHA OT
HeOTOpU3MpPaHu NvLa, B KOMTO Cryyal rapaHumaTa
MOXe Ja CTaHe HeBa.

MogrotoBkaTa Ha MACTOTO W CBbP3BaAHETO Ha
CNEKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca OTFOBOPHOCT
Ha KNneHTa.

ONACHOCT:
YpeanT TpsibBa fa 6bae MOHTUPaH B
CbOTBETCTBUE C BCUYKM MECTHW Hapestm

OTHOCHO ra30BUTE WMWK ENEKTPUYECKM
ypean.

OMNACHOCT:
Mpeny MoHTaxa, pasrmeaaniTe npodykta 3a

BUaMMM SeddekTi. AKO UMa TakuBa, TO He 1o
MoHTUpaiiTe.MoBpeaeHUTe NPOLYKTU BOAST
[0 puck 3a Ge3onacHocTTa.

Mpean moHTaxa

C uen obesonacsBaHe Ha XWU3HEHOBaXHUTE
Bb3AYLLHV OTBOPY OTAOMNY Ha ypeaa, Npenopbysame
YPebT ja Ce MOHTMpa BbPXY 3ApaBa OCHOBA, &
KpaueTaTa 4a He MOTLBAT B KUMIUM WIW ApYT BUA
MeKO MOKpUTMe Ha nopa.

KyxHeHckuaT nog Tpsiba Aa e crnocobeH aa
n3obpXka TErnoTo Ha ypeaa, Nrtoc JOMbIHUTENHOTO
TErno Ha Cb/I0BETE 3a rOTBEHE W XpaHaTa.

£
=]
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. Moxe fa ce n3nonsea ¢ Wwkaose 1 0T ABETE
CTpaHw, HO 3a fia Ce OCUrypu MUHMMAIHO
pascTosiHie oT 400MM Haf HUBOTO Ha
HarpsiBalLaTa nnoya ocTaBeTe pascTosiHUE OT
65MM OTCTpaHu, MeXay ypeaa v CTeHu,
nperpagu Unu BUCOKM LIKachoBe.

«  Moxe fa ce u3nonsea v B cB060AHO
nonoxeHue. OCTaBeTe MUHUMANHO PascTosH1E
0T 750 MM Ha, NOBBPXHOCTTA Ha KOTIOHMTE.

. (*) Ako Hap nevkata We 6bae MOHTMPaH
abcopbartop, HanpaBeTe CnpaBka C ykasaHusaTa
Ha NPOM3BOANTENS 3a BUCOUMHATA Ha
MOHTUpaHe (MuH 650 Mm).

*  YpenbT 0TroBaps Ha YCTPOMCTBO OT knac 1, T.e.
MOXe Ja Ce NOCTaBM CbC 3ajHaTa M efHa ot
CTPaHNYHIUTE YacTh KbM CTEHUTE B KYXHATA,
KyXHEHCKMTE LKachoBe nnm obopyaBaHe ¢
BCsikakbB pasmep. KyxHeHckuTe mebenm unm
obopyaBaHe oT ApyraTa cTpaHa Tpsibsa Aa e
CbC ChLUMS MK C MO-MaIbK pasmep.

«  Bcska mebennposka, pasnonoxexa [o ypena
TpsibBa Aa 6vae Tonnoyctoitumea (100 °C
MMH. ).

OGeszonacuTtenHa Bepura

AKO BawMAT NPoAYKT UMa 2 npeanasHu BEpUry;

YpenwT TpsibBa a ce obesonacy cpeLly

cBpbxbanaHcupaHe ¢ NOMOLLTa Ha IBETE BepuIy,

[O0CTaBeHu ¢ ypHara.

3akayete KykaTta Ha KyxHeHckaTta cteHa (1) kato

u3nonasate noaxoasy Awben (6) n cebpxeTe

obesonacutenHata Bepura (3) KbM KykaTa 4pe3

3aKMIYBALLMA MEXAHNIBM (2)

Crabunuanpalua Kyka

3akntoyBaLL MexaHu3bm

ObesonacutenHa Bepura

3akayeTe Bepurata cTabunHo KbM 3aaHaTa
4acT Ha neykaTa

SN =
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5 3aaHa yacT Ha nevkaTa

6 CreHa B KyxHsTa

Ako BawwmAT npoaykT uma 1 npeanasHa Bepura;
YpenawbT TpsibBa fa 6bae 3aluTeH ot
npeHaToBapBaHe C NOMOLLTa Ha BepuraTa 3a
HesonacHocT BbB (hypHaTa.

Cneppaiite CTBNKATE NO-0My OT MIMKOCTPaLMATA, 3a
[Ja 3aKkpenuTe npeanasHaTa Bepura KbM Ballmns

Mopabpxalyata Bepura Tpsibsa aa e
Bb3MOXHO Hali-kbca 3a Aa ce ubere
HaknaHsHeTo Ha dhypHaTa Hanpes u
pa3nonoxeHa no avaroHan 3a Aa ce nberHe
HaKnaHsHeTo Ha dhypHaTa HacTpaHm.

MopabpxallaTa Bepura 3a roTBapcku NeYKM He €
MpOEKTHpaHa ¢ 0TBOP 3a CKOBU.

MHCTanaLIMFI U CBbp3BaHe

YpenabT TpsibBa fa 6bae MHCTAnMpaH 1 CBbp3aH B

CbOTBETCTBME C YCTAHOBEHUTE NpaBuia 3a MOHTaXa.

He MoHTUpaiiTe ypena 40 XnaguiHuum u
bpusepu. TonnuHaTa, U3mbyeaHa ot ypesa,
LLie NOBULUM KOHCYMaLMsATa Ha
eMneKTPOEHEePTUs Ha OXMaXaUTENHUTE Tena.

*  YpenbT TpsibBa 1a Gbae NpeHeceH oT Hait-
Masiko jBama ayLum.

*  YpenbT TpsAbBa Aa ce NOCTaBW HaNPaBo BbPXY
noga. He Tpsiba fia ce nocTaBs BbpXy OCHOBa
WNK NneaecTarn.

He xsalualite 3a BpataTta unu apbxkara npu
npeHacsiHe Ha ypeaa. Tosa nospexaa
BpaTara, ApbXKkaTa v naHTuTe.

CBbp3BaHe KbM eNeKTPUYecTBOTO

CBbpKeTE NPoAyKTa KbM 3a3eMeH ENeKTPUYECKM
KOHTaKT Ype3 MUHMATIOPEH BEPUKEH NMPeKkbeBaY ¢
MOAXOMSLY KanaLuTeT, KakTo e NOCOYEHO B
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Tabnuuarta , TexHu4ecku cneuudmkanmm”.
3asemsiBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanunLMpaH enekTpoTEXHUK, KaTo NPOLYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 Tpaxcopmatop. dupmara He
HOCM OTFOBOPHOCT 3a LUETH, NPUYMHEHN OT
ynotpebata Ha npogykta 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanaumsTa B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE pasnopeadu.

OMACHOCT:

YpenbT Tpsibea Aa 6bae cBbp3aH KbM
eneKTpuyeckaTa Mpexa oT 0Topu3upaHo 1
kBanuduumparo nuue. MepuogbT Ha
rapaHuusiTa Ha ypeaa 3anoysa eAsa cres
npasuneH MoHTax.MpoU3BOANTENST He HOCH
OTFOBOPHOCT 3a LUETHU, NPUYMHEHN OT
nonpasKa U3BbPLLEHA OT HEOTOPU3NPaHH
nua.

OMACHOCT:

‘3axpaHBalyusT kaben He 6uBa a ce
3alunea, nperbBa UK Aa [onupa ropeLyute
yacTu Ha ypepa.lloBpeaeHusT 3axpaHBalLy
kaben psbea fa ce NnogMeHn ot
KkBanuduLMpaH enexTpoTexHuk. B npotueeH
cryyali CbLUeCTBYBa PUCK OT TOKOB yaap,
KbCO CbeMHeHe unu noxap!

[laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa fja OTrOBapsT Ha
[aHHUTE, ONUCaHM BbPXY eTUKETa Ha ypera. B
3aBMCUMOCT OT BUAA Ha ypeaa MHEopMaLMoHHaTa
Tabenka Moxe [ja ce BUAM, korato Bparata unm
JOINHIS Kanak ca 0TBOPEHM, KaKTo W Ha 3agHaTa yacT
Ha ypegaa.

3axpaHBalLmaT kaben Ha ypena Tpsibea aa o0TroBaps
Ha CTOMHoCTUTE B Tabrmua "TexHUYeckn
cneumngukaumm”.

OMACHOCT:

Mpeay pa 3anoyHeTe KaksaTo v Aa e pabota
N0 eneKTpuyeckaTa MHeTanawLms, uskmovete
ypefa oT 3axpaHBaHeTo.

CwluyecTByBa puck OT TOKOB yaap!

Cebp3BaHe Ha 3axpaHBalms Kaben

Mpn okabensBaHe e HeobxoaMMo aa
npunarate HawlMoHanHUTE/MeCTHM
pa3nopeady 1 fa unonasate NOAXOASILM
KOHTaKTV U LLencenu 3a dypHara. B cnyvai,
Ye orpaHMYeHusTa 3a NpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencena v KoHTaKTa,
NPOAYKTLT TPsGBa Aa ce CBbpXe C
(huKCMpaHa enexkTpuyecka Bpbaka AUPEKTHO,
6e3 ja ce M3NON3Ba LENcen 1 KOHTaKT.




1,

He moxe aa paskauute BCUYKM MOMIOCH Ha
€eNeKTpo3axpaHBaHeTo, TpsibBa a CBbpiKeTe
[JMCKOHEKTOP C NMOHe 3 MM KOHTaKTHO
pa3cTosiHue (OyLwoHK, obe3onacssalLm
NpeKbCBaYW, KOHTAKTOPK) M BCUYKW NOMKOCH Ha
JVCKoHekTOpa Tpsiba Aa ca 6nm3o po (He Hap)
ypena B CbOTBETCTBME C AupekTvBuTe Ha UEE.
Hecna3ssaHeTo Ha Te3u ykasaHus MoXe Aa
posefe ao npobnemu B pabotata Ha ypera,

KaKTo 1 Aa HanpaeAT rapaHuudaTa My HesanunaHa.

MpenopbyBa ce AOMbIHUTENHA 3aLLMTA YPEs
MpeKbCBaY Ha OCTATbYHMS! TOK.
AKo ¢ npogyKTa e aocTaBeH kaben:

314 4]
L2

[sychaser
380/400/415V AC

EnHodpaseH
220/230/240V AC

* MeneH mocT

3l

p
380/400/415V AC

2.

3a eaHoaszHa Bpb3Ka, CBBPKETE KaKTO €
nokasaHo no-gony:

Kadhsis kaben = L (®a3a)

CwuH kaben =N (Hyna)

3enenixwnT kaben= (E) @ (3a3emeH)
ByTHeTe ypesia KbM KyxHeHckaTa CTeHa.

PerynupaHe Ha kpayeTata Ha pypHaTa
Bubpauumte no Bpeme Ha ynotpeba moxe Aa
[0BefaT A0 KnaTeHe Ha roTBapckuTe ChrioBe.
Teau puUCKOBM CUTYaLMN MOXe fa ce n3berbHat
C NpaBUIHO HUBENMPaHe 1 GanaHcupaHe Ha
ypepa.

C ornen Ha BawiaTa cobcTBeHa 6e30nacHoCT ce
YBEPETE, Ye YPeabT e HUBENUPaH KaTo
perynvpare YeTUpuTe Kpayeta 0TAory KaTto 1
3aBbPTUTE HANSBO UMW HAASACHO U 1
noppaBHuUTE ¢ paboTHMS NNoT.

®uHanHa npoBepka

1,

CBbpXeTe ypeaa 0THOBO KbM 3aXPaHBAHETO.

2. TlpoBepeTe enekTpuyeckuTe QYHKLM.
Bbaelwo TpaHcnopTUpaHe

3anaseTe opuUrMHanHUs KalloH Ha MpoaykTa u
ITo npeHacsnTe B Hero. CnefpaiTe ykasaHusTa
BBPXY KaLLOHa. AKO He CTe 3anaaunu
OpUrVHaMHWs KaLloH, onakoBaliTe ypeaa B
HalinoH C MexypyeTa W ro 3aneneTe nTbTHO.
3a pa npeanasute TeneHaTa ckapa M Taata
[Ja He NoBpeasT BpaTaTa, NocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPeLLHaTa YacT Ha
BpaTata, Taka Ye a Ce U3PaBHu C
MOMOXEHNETO Ha TaBuTe. 3aneneTe BpaTaTa Ha
thypHaTa KbM CTPaHWUYHUTE CTEHM.

He xBawaiiTe 3a BpaTata unm gpbkkara npu
npeHacsiHe Ha ypepa.

He nocTaesiiTe HUKaKBuM NpeaMeTH BbpXy
NPOZYKTa 1 T0 NPeHaCANTE B U3NPaBEHO

NONOXeHKe.

Ornepaiite NPOAYKTa OTBBH 32 €BEHTYaNHU
noBpean nNpu npeHacaHeTo.
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A NoaroToeka

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprusa
Cneppauata nHchopMaLms LLe B1 MOMOrHaT Aa
u3nonasate enekTpoypesa no ekoNor1yeH HauuH 1
[a CNecTsBaTe eNnekTpoeHeprus:

1A3nonsBaiite TbMHO OLBETEHM W eMaiiniupaqu
MOKPUTMS Ha CbIOBETE 3a NEeYeHe, Thbil KaTo Te
npenasat no-nobpe TonnuHaTa.

AKo B pbKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba unn B
peLienTata ce npenopbyBa fja U3BbpLIMTE
onepauusiTa noarpsiBaHe 4oKaTo NPUroTesTe
SICTUSITA CM, TOTaBa sl HanpaBeTe.

He oTBapsitTe YecTo BpataTa Ha pypHaTta no
BpeMe Ha roTBeHe.

AKO € Bb3MOXHO NPUrOTBANTE €AHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHO ACTHE BbB oypHaTa. Moxe pa
TOTBUTE KaTo NOCTaBUTE [Ba Cbia BbPXY
TereHata ckapa.

[MpuroTesANTe NoBeYe ACTUS €AHO Cres Apyro.
®ypHaTa BeYe LLe e HaropeLeHa.

MoxeTe [1a CnecTuTe eHeprus Kato U3KIKYuTe
thypHaTa HAKOMKO MUHYTM NPeay kpas Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsiiTe BpaTaTa Ha
(ypHarta.

PasmpaseTe 3ampasenuTe xpaHu npeay aa rm
croTeuTe.

3a rotBeHe 13nonaganTe CboBe C kanauu. Ako
roTBuTe Be3 kanak, KOHCyMaLmsTa Ha eHeprus
ce yBennyasa fio 4 mbTu.

136epeTe ropenkara, KosiTo e Hal-nogxoasiua
3a pasmepa Ha [IbHOTO Ha CbAa, KOWTO
unonseate. BuHaru nsbupaitte nogxoaswms
pasmep TEHIKEPa 3a SAEHETO, KOETO Lie
npurotesiTe. No-ronemute TEHIKEPN Xapyat
noBeye eHeprus.

[Npy roTBEHE Ha eNEKTPUYECKN KOTIIOHM ABHOTO
Ha cbaoBeTe TpsibBa Aa e paBHo.

Tenmxepute c aebeno JbHO ocurypsieart no-
no6bp TonnoobmeH. Moxe aa cnectute ao 1/3
€NeKTPOeHeprys.

CbaoBeTe 1 TEHMKEPUTE, KOUTO U3MON3BaTE,
TpsibBa [1a ca CbBMECTUMM C KOTIOHUTE.
[IbHOTO Ha CboBETE MIK TEHMKepuTe TpsioBa
Jia € M0-Marko OT KOTIOHa.

[NopmbpkanTe 30HUTE 3a FOTBEHE M ABHOTO Ha
TeHmKepuTe uncTu. Hacnaranusita ot
MPBCOTUS HamMansBaT NPOBOAUMOCTTA MeXay
30HUTe 3a FOTBEHE M ABHOTO Ha TEHMKepaTa.
[Mpy MO NPOABLIKUTENHO FOTBEHE, U3KITHYETE
30HaTa 3a roteeHe 5-10 MuHy TV Npeau kpas Ha
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BPEMETO 3a roTBeHe. Moxe aa cnectute Ao
20% enekTpoeHepris Npy no3neaxe Ha
ocTaTbyHaTa TonnuHa.

MbpBo non3eaHe

Hactpoiika Ha yaca

Mpy HacTpoiiBaHe Ha aucnnest npuMUrear
CbOTBETHUTE CUMBONM.

Hatuckante 6yT0HV|Te+/-, 3a fla 3apapete
BPEMETO OT [1eHs Crief kaTo dypHata ce cTapTupa
3a ITbPBU MbT.

3a MOIENM CbC CEH30PHO YrpaBneHue,

OKOCHETE MbpPBO 22 1 crief ToBa
wanon3saitte "/ W 3a @ HacTpoMTE Yac
OT [iEHs.

I'IOTBbpne;e HacTpomkaTa Ype3 AOKOCBaHe Ha
cumeonia (5 1 navakaiire 4 cexynam 6e3 pa
noKocBaTe OYTOH 3a NOTBBPKAEHME.

1| 23 4 5
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HacTpoiiBaly 6yToH
CumBon 6rokmpaHe Ha knasuLm
CMMBOI YaCOBHMK

CumBON 3a cunata Ha 3ByKka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawwms npogykT.)

CwvBor 3a eKONOTNYEH pexuM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

9 Cumon anapma

10 CumBon 3a Kpai Ha BPEMETO Ha roTBeHe
11 CumBon 3a Bpeme Ha roTBeHe

12 Konye 3a nporpamu

B w N -

o N o O»

Ako He 6be 3a/1a1eH0 HauarnHoTo Bpeme,
4aCOBHMKBLT LLE 3an0YHe Aa paboTu ot
12:00 v we ce nokassa cumBeona ®. Cnep
KaTo 4acbT Gb/ie HACTPOEH, TO3W CUMBOT
n34e3Ba.




HacTpoiikuTe 3a TekyLLo Bpeme ce
npeKbCBaT B CIyyai Ha ciupaHqe Ha
3axpaHeaHeTo. Tpsia 0THOBO fia ce
HacTposiT.

MbpBOHayanHo NoYncTBaHe Ha ypeaa

MoBbpXHOCTTa MOXE fia Ce NoBpeau OT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

1. TlpemaxHeTe BCUYKN ONaKOBBYHM MaTepuasm.

2. C MoKbp napLian nnm r-ba 3abbpLieTe BCUUKKM
MOBBPXHOCTM U NOACYLLETE.

[TbpBOHa4anHo 3arpsBaHe

3arpeiiTe ypepna 3a okorno 30 MuHyTH v crief; ToBa ro
u3kmoyeTe. 1o TO31 HaYMH BCAKaKBY YTaliku 1
HacnareaHusi, 0OCTaHanm oT npoLeca Ha
NpOM3BOACTBO, Liie GbaaT NpemaxHaTy.

Enektpunyecka chypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHara.

3. Wsbepete noauumst "CratmyHo".

4. 3bepeTe Hal-BMCOKaTa MOLLIHOCT Ha rpurna;

Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama

¢ypHa, cmp. 20

lMycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MuHyTH.

W3kniovete dypHata; Bux Kak 0a pabomume ¢

enekmpuyeckama ¢ypHa, cmp. 20

[pun-chypHa

1. VsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHara.

3. W3bepeTe Hail-B1COKaTA MOLLIHOCT Ha FpuUna;
BuxK Kak Oa pabomume ¢ 2puna, cmp. 25

4. TycHete chypHata 3a okorno 30 MUHYTH.

5. Wskntovete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢

epuna, cmp. 25

MPEOYNPEXOEHWVE

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTY MOraT fa NPUYKUHAT
n3rapsiHus!YpesbT MoXe fia e ropeLy no
BpeMe Ha ynoTpeba. Hukora He nunainTe
ropeLyuTe roperku, BbTpeLLHUTe YacTi Ha
(hypHaTa, 3arpsiBalLuTe enemMeHTu 1 T.H.
[pwbxTe geuata Hapaney.Bunaru
W3non3BainTe TEPMOYCTONYMBY PbKaBULIY NPU
nocTaBsiHe UMK U3BaxgaHe Ha AcTus B/OT

ropeLyata gypHa.

Mo Bpeme Ha mbpBaTa ynoTpeba 3a HsKonKko
yaca MoraT fja Bb3HUKHAT UM 1 MUPU3MA.

oBa e CbBCEM HopmanHo. CTasita Tpsibea
Aa e c aobpa BeHTUNaLWs 3a aa ce
npemaxHe nyLueka u mupnuamara. U3bsrsaiite
AVPEKTHO BANLIBAHE Ha M3NU3aLLUS NYLUEK U
MUpU3Ma.
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E Kak na pabotute ¢ KoTnoHa

O6wa nHdopmauus 3a rorBeHeTo

Hukora He mMbrHeTe TUraHa ¢ onmo
Hap 1/3 ot obema my. He ocTasiiTe
KoTrnoHa 6e3 HabnoaeH e KkoraTo
HarpsiaTte onmo. lNpeHarpsTaTta
Mas3HWHa BOAM A0 PUCK OT noxap.
Hukora He onuTBaiTe ga notywute
€BEHTYaHO Bb3HUKHaN noxap ¢
Bopa! Ako onvoT ce nognanu, ro
MOKpWIATe C NPOTMBONOXAPHO 0Aeano
WNW BRaxeH napuan.. Msknoverte
KOT/IOHa aKo TOBa He NpeAcTaBnsBa
OnacHoCT 1 ce obageTe B noxapHara.

«  [peny mbpkeHe Ha XPAHUTENHN NPOAYKTH,
BMHArM 1 nogcylwasaiite fJobpe v m
NoCTaBsNTe BHUMATENHO B HaropeLleHaTa

Ma3HHa. 3ampaseHuTe xpaHu Tpsbea fa ce

Pa3MpassT HaMbITHO MPEeAN MbPXKEHE.

*  He nokpuBaiTe Ccbaa B KOWTO 3arpsiBaTe OMuo.
¢« [locTaBsiTe TUraHUTE W TEHIKEPUTE MO TaKbB

HauWH, Ye APBXKKUTE UM Aa HE U3NOXKEHN Ha
ropeLLumHaTa ot KoTrioHa. He noctaesinre
HebanaHcupaHy 1 NECHO HaKmnaHsLWu ce
CbJ0BE BbPXY KOTNOHA.

. He nocTaBsiiTe npasHu CbaoBe 1 TEHKEPU

BbB BKMKOYEHNTE 30HM 3a rOTBEHE. TOBa MOXe

[0a I nospeau.

. nyCKaHeTO Ha 30Ha 3a roTBeHe 0e3 nocTaBsHe

Ha Cb/l UMK TeHIKepa OTrope Lie NoBpeIm
ypena. Msknioyete 30HMTE 3a roTBEHe Criefl
MPUKIIOYBAHE HA FOTBEHETO.

. He nocTaesitTe nnacTMacoBm v anyM1HNEBM
CbJ0BE BbPXY ypeaa Thit kaTo NOBbPXHOCTTa

My MOXe Aa Obfie HaropeLLeHa.

PaaToneHu BelliecTsa oT TakbB Bua TpsbBa aa

ce MoYncTeaT He3abaBHo.
Tesu cbaoBe He GvBa Aa ce U3NoON3BaT 1 3a
CbXpaHeHMe Ha XpaHa.

. 3nonsBarite camo TeHmKEPN U CbOBE C
MIOCKO [TbHO.

¢+ [locTaBsiTe Cbpa3mMepPHO KONMYECTBO SeHE B
TEHMKepUTE W TUranuTe. Mo TO3M HauMH Lue CH

CNECTUTE U3NWLLHOTO YUCTEHE Ha NPensno
fineHe.

He nocTaBsiiTe kanauute Ha TEHmKepUTE 1
TUraHWTe B 30HUTE 3a FOTBEHE.
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[NocTaBsnTe TEHHKEPUTE Taka, Ye aa ca
LieHTpMpaHK BbPXY 30HUTE 3a roTBEHE. AKO
XenaeTe fa NpeMeCTUTe TeHaKepaTa BbpXy
Jpyra 30Ha 3a rOTBEHe, 1 NOBAMIHETE U
npeMecTeTe BMECTO [1a S MITbaraTe.

CbBeTH 3a CTLKIOKepaMUYHUTE KOTNOHU

¢« CTbKrokepamuyHaTa NOBbPXHOCT €
TONMOYCTONYMBA W HE CE BNUSIE OT ronemu
TEMNepaTypHU pasnuku

*  He usnonsgaiiTe CTbKNOKepamMnyHaTa
MOBBPXHOCT KaToO MSICTO 3@ CbXpaHeHue Ha
NPOAYKTY UM KaTo bCcka 3a psidaHe.

. 3nonsBaiite camo TEHMKEPH 1 TUTAHM C
paBHuM abHa. OcTpute pbOOBE M3apackeaT
MOBBPXHOCTTA.

. He u3non3saiite anymuH1eBy CbaoBe v
TEHMKEpN. ANyMUHVST NoBpeEXaa
CTbKMOKepaMuyHaTa NOBbPXHOCT.

Pasnatoto apexe
MOXXE [1a NoBpeay
CTbKMOKepaMuyHaTa
MOBPBXHOCT M A
npeansByKa noxap.
He n3nonseaiite
CbAOBE C BAMbOHATO
UNY U3MTBKHAMNO ABHO.

M3non3gaiite camo
TEHIKEPY W TUTaHM C
paBHu AbHa. Te
ocurypsisat no-gobwp
TONNOo6MEH.

AKO AMamMeTbPBT Ha
TEHIKepaTa e BTbpae
Manbk ce noxabdsiea
eHeprys.



WU3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

1

4

['oTBapcka nnova ¢ eauH npekbesay 14-16 cm
['oTBapcka nnova ¢ eanH npekbesay 18-20cm
['oTBapcka nnova ¢ eauH npekbesay 14-16 cm

['oTBapcka nnova ¢ eauH npekbesay 18-20 cm e
CMUCBK Ha NPenopbYUTENHUTE AUaMETPU Ha
Cbfi0BETE, KOWTO Creapa Aa 6baar u3nonssaqu
CbC CbOTBETHUTE KOTOHM.
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OMACHOCT:
BrumaBaliTe BbpXy nnovata Aa He nagat

npeameTy. [opu Markv npeameTy ot poga
Ha COMHMLA MOraT Aa sl NOBPEeAAT.

He u3nonasaitte nnovara ako e Hanykaa.
Bopata Moxe fia npoTeye npes Teau
MyKHATUHW U 4 NPEAMU3BIKA KbCO
cbeamHenne.B cryyail Ha BugMMa nospeaa
Ha NOBLPXHOCTTA (Hanp. BULUMM MyKHATHHN),
usknioyeTe HesaGaBHO ypesa 3a 4a
HamanuTe 40 MUHUMYM pUCKa OT TOKOB yaap.

CTbKNOKepaMU4HUSIT KOTOH e 060pyaBaH ¢
paboTHa namna v NpeaynpeauTeneH MHauKaTop 3a
HaropelleHa 30Ha.

[MpenynpeauTenHUAT MHOMKATOP 3a HaropelleHa
30Ha 0603HauaBa NosuLMsTa Ha akTBHaTa 30Ha 3a
TOTBEHE W NPOAbITKaBa Aa CBETHU chefl
U3KMOYBaHeTO . Korato 3oHaTa 3a roTBeHe ce
OXMaau A0CTaTbYHO 3a [1a MOXe Ja Obae AokocHaTa
C pbKa, NpeaynpeAUTENHUST MHAMKATOP U3racea.
MbXayKaHETO Ha NpenynpeanTenHUS MHONKATOop 3a
HaropelleHa 30Ha He e noBpepa.

BknioyBaHe Ha CTHKITOKEpPaMMYHUTE 30HU 3a
rotBeHe

M3non3BaiiTe kon4yeTaTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE 3a Aa

BKINKOYNUTE CTHKNOKEPaMUYHUTE 30HU 3a FOTBEHE.
3aBpreTe Kon4eTo Ha 30HaTa 3a roTBeHe Ha
CbOTBETHOTO HMBO 3a Aa BKKOYUTE XKenaHOTO HMBO
3a roTBeHe.

W3knioyBaHe Ha CTbKIOKepaMUYHMTE 30HM 3a
roTBeHe

3aBbpTETE KONYETO Ha KOTIIOHA Ha Hali-ropHaTta
no3unums (M3KIMYEHo).
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E Kak na pabotute c pypHara

OcHoBHa uHhopMaLms 3a roteeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHWVE

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTU MOraT fa NPUYUHAT
n3rapsiHus!YpesbT MoXe fia e ropeLy no
Bpeme Ha ynoTpeba. Hukora He nunaiTe
ropeLyuTe ropenku, BbTPEeLLHUTE YacTi Ha
(hypHaTa, 3arpsiBalLuTe enemMeHTu 1 T.H.
[pwbxTe geuata Hapaney.Bunaru
W3non3BainTe TEPMOYCTONYMBY PbKaBULIY NPU
nocTaBsiHe UMK U3BaxgaHe Ha AcTus B/OT

ropeLyata gypHa.

ONACHOCT:
BHUmaBaliTe npu 0TBapsiHe Ha BpaTata,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropela napa.

Wsnusalyara napa Moxe fa onapy pbLeTe,
FIMLETO UMMM OUUTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

. 3nonsBaiite Noaxoaswy MeTanHm Cbaose ¢
He3arensalo NoKpuUTHe, anyM1HIEBN
KOHTEMHEPW UMW TOMMOYCTOMYMBM CUMMKOHOBY
DOpPMUYKH.

*  Ws3nonsgaitte Bb3MOXHO Halt-o0pe
NPOCTPAHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.

+  T[locTaBeTe hopmaTa 3a neyeHe no cpeaara Ha
pagra.

«  [peaw pa nycHeTe dypHaTa unm rpuna,
u3bepeTe npaBuiHaTa Nosvuus Ha padta. He
MPOMEHSINTE NO3nLMsATa Ha padpTa JoKaTo
(bypHaTa e ropewua.

+  [pwbxTe Bpatata Ha pypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a M3nuyaHe

«  O6paboTBaHeTO Ha NuMeTa, NyikK 1 eapu
napyeTa Meco ¢ NIMMOHOB COJ, YEPEH nunep 1
Apym™ nofobHW Npeay roTBeHeTo nogobpseat
neYyeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHEMa OKono 15
10 30 MUHYTM NoBEYE OTKOMKOTO ChLLOTO
KonnyecTBo 06e3KOCTEHO MECO.

«  Bcekvn caHTMMeTBp OT AebenmHaTa Ha MecoTo

OTHeMa NpubnMauTEnHO 4 J0 5 MUHYTH NEYeHe.

+  OcTaBeTe MecoTo BbB (pypHaTa 3a OKorno
10 muHyTv cneg kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenenst no-aobpe no LAMOTO NeYeHo Meco
1 He NoTKYa, KoraTo ro paspsi3eare.

+  Pwubara TpsioBa Aa Ce NocTaBu B cpeaaTta Ha
JONHWSA padyT B TEPMOYCTONYMB Ch.
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CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unm nneLwkoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHSBAT, UMAT XybaBa kopuyka 1 He ce

u3cyLwasar. [Tbpxonu, WuLlyeTa u HageHNuKkM ca

0CcOBEHO NOAXOASALLY 3a NEeYeHe Ha rpur, KakTo W

3eMeHYYLM C BUCOKO BOLHO ChbPXaHMe KaTo Hamp.

JOMaTh u nyk.

«  PasnpepeneTte napyeTata, KouTo LLe NeveTe
BbPXY TENEHWs TPU N B TaBaTa 3a NeYeHe ¢
TENEHUS TPUN KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBMLLIaBa pPa3Mepa Ha Harpesartens.

¢« [Inb3HeTe TeneHus rpun Unm Taeata ¢ rpuna
Ha XenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. AKo neyeTe
BbPXY TENEHNs Tpun, NTb3HETE TaBaTa Ha
JONHWs padhT 3a Aa cbbupa MasHuHaTa. 3a no-
necHo nouncTBaHe aobaseTe Boaa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.

Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe camo
XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO NeveHe.

He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

Kak aa pa50TMTe C eNleKTpuyeckKarta
thypHa

M36op Ha TemnepaTypa 1 pexum Ha pabota

1 CenekTop 3a GyHKUMNTE
2 CenekTop 3a TepmocTata

HacTpoiiTe konyeTo 3a Temneparypata Ha
XenaHaTa TemMneparypa.
2. HacTtpoliiTe kon4yeTo 3a PyHKUMMTE Ha XenaHus
pexum Ha pabora.
» QypHaTa ce 3arpsiBa o HacTpoeHaTa
Temnepatypa v 5 noaabpxa. Mpes Bpeme Ha
HarpsiBaHeTo, Namnara Ha TemnepaTypara ocTaBa
BKITIOYEHA.



W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa
3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a yHKLMNTE 1 TepmocTaTa B
W3KII0YeHa nosuupns (rope).

BaHo e fja nocTaBuTe NpaBUIHO Tenexata ckapa
BbPXY TeNeHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
pa Obae nocTaBeHa Mexay TENeHUTe peoBe KakTo
€ NoKa3aHo Ha urypara.

He ocTaBsitTe TeneHata ckapa aa ce obrisira Ha
3agHara cTeHa Ha dypHata. [mb3HeTe TeneHata
ckapa B NpefiHaTa YacT Ha padhTa U f 3akpeneTe ¢
nomoLLTa Ha BpaTtaTta 3a Aia nonyuute fobpu
pesynTaTi OT NeYeHeTo Ha rpun.

(Bapwpa B 3aBucHMOCT OT Moaena Ha ypeaa.)

Pexvumu Ha paboTa

MoKa3aHWAT TYK pef Ha OnepaTMBHUTE PEXUMA
MOXe Aa Ce pasniyaea oT noapeadara Bbpxy
BalLMs ypeq.

[opeH n foneH HarpeBaten

['OpHUAT ¥ JONEH HarpeBaTen

paboTsT. AneHeTo ce 3arpsiBa

e €[HOBPEMEHHO OTrOpe M 0TAONY.
Hanpumep e poaxogsuo 3a
KekcoBe, DaHuLIM 1N KEKCOBE W
Kaceponu BbB POpMHU 3a NMeyeHe.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

[onHo HarpsiBaHe

PaboTn camo AONHOTO HarpsiBaHe.

lMopgxopAwo e 3a nuua v 3a

o MOCTENEHHO 3ann4yaHe Ha SCTUETO
------ oTgony.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce

W3M0N3Ba 1 3a TECHO NapHoO

— MoYKUCTBAHE.

&

[lonHO/ropHO HarpsiBaHe ¢ BEHTUNATop

['OPHOTO M AOMHOTO HarpsiBaHe Noc
BeHTWnaTopa (Ha 3agHara cTeHa)
paboTaT. [opewmsT Bb3ayX ce
pasnpenens 6bp30 u3 Lsnata dypHa
C nomoLLTa Ha BeHTMnaropa. Mevete
camo efiHa TaBa.

Lsin rpun
A | TonemusiT rpurn Ha TaBaHa Ha
typHaTa pabotu. Moaxoasy e 3a
npennyaHe Ha ronemun KonnyecTea

Meco.

«  3a3annyaHe, NocTaBeTe CpeaeH
WK TONsIM pasMep NOpLMK Ha
NpaBuUHO NO3NLMOHMPaHNS
padT, nog HarpeBaTtens Ha
rpuna.

*  Hactpoiite Temnepatyparta Ha
MaKCUMasnHo HUBO.

+  OGbpHeTe XpaHaTa, crep Kato
u3Teye MonoBMHaTa oT BPEMETO
3a 3anuyaHe.

['pun+BeHTUNATOP
VW

b

EdhekTbT OT NeyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBA 0CE3aeM KaTo NpH MbiHNS
rpun.

+  3a3anuyaHe, noctaBeTe Marbk
N cpeaeH pa3mep NopLum Ha
NpaBuUHO NO3NLMOHMPaHNS
padT, nog HarpeBaTtens Ha
rpuna.

*  Hactpoitte xenaHata
TeMneparypa.

+  OGbpHeTe XpaHaTa, crep Kato
u3Teye MonoBMHaTa oT BPEMETO
3a 3anuyaHe.

MpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe

=

Taan thyHKLMA Ce 13non3sa 3a no-
6bp30 3arpsiBaHe Ha hypHaTa; T He
€ NoAXoasLLA 33 NeYeHe Ha ScTUS.

*  W3bepeTe xenaHata
Temnepatypa crneg u3bupare Ha
Taan gyHkuma. NMamnuykara Ha
TeMnepatypata CBeTBa, a
(hypHarta ce 3arpssa.

«  Jlamnuykata usracea creg kato
NpOLECHT MO 3arpsiBaHe
npukntoumn. Cera n3bepete
XenaHata (yHKUMS 3a pa
NpUroTBMUTE SICTUETO.
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M3non3BaHe Ha YacoBHWKa Ha (pypHaTa

1 2345I 6

& O 0 eco |

10 9 8 7

HacTpoiiBaly 6yToH
CumBon 6rokmpaHe Ha knasuLm
CMMBOI YaCOBHMK

CumBON 3a cunata Ha 3ByKka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawwms npogykT.)

CwvBor 3a eKONOTNYEH pexuM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

9 Cumon anapma

10 CumBon 3a kpail Ha BpEMETO Ha roTBeHe
11 CumBon 3a BpeMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

B w N -

5 yaca u 59 MuHyTH.
[Mporpamata 6uBa OTkasaHa B cryyai Ha
npekbCcBaHe Ha en.3axpaxsaHeTo. Tpsibsa fa

MakcuManHoTo Bpeme Ha roTeeHe, KoeTo
MOXE [a HACTPOWUTE 3a KpaWl Ha TOTBEHETO €
npenporpamuparte dypHara.

Manko npeau HaCTpOVIKMTe ha craHat

Mpu HacTpoitBaHe Ha aucnnest npuMUrear
(cboTBeTHUTE cumBonu. TpsiGea fa uadakare
aKTUBHM.

rOTBEHE, HE MOXE [ia Ce HaCTpOou 4acbT OT

KO HE € HanpaBeHa HNKaKBa HaCTpOﬁKa 3a
EHA.

Ha4anoTo, No BpemMe Ha roTBEHETO ce

KO Ce 3ajaje Bpeme 3a rotBeHe npu
NoKa3ea 0CTaBaLLOTO BpEME.

[oTBeHe Npyu 3agaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;
MoxeTe fa HacTpouTe (hypHaTa Taka, Ye fa Ccnpe B
Kpasi Ha NOCOYEHOTO BPEME KaTo HacTpoUTE
BPEMETO 3a NPUrOTBSHE Ha TanMepa.

1. W3bepeTe yHKLMsATA 3@ TOTBEHE.
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2. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha ucnest Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. 3apaitte BpeMETO 3a roTBEHE C OyTOHUTE o/
—

» » Cnefi KaTo yCTaHOBUTE BPEMETO 3a FOTBEHE Ha
JVCTNEN Ce NoKa3BaT HEMpeKbCHATO CUMBOITLT Pl
BPEMETO.

4. TlocTaBeTe ACTUETO BB (PypHaTa 1 3apanTe
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[OTBEHETO LLe 3arnoyHe.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa Aa ce 0Tbposiea Ha

JVCTNEN NPy 3ano4BaHe Ha roBEHETO U Ce

OCBETABAT BCUYKM YaCTW Ha CMMBONA 3a BPEMe.

3apaneHoTo BpeMe 3a roTBeHe ce pasgens Ha 4

PpaBHU 4aCT W KOraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCSKA OT

TSX, Ce M3KIIYBa CbOTBETHA YacT Ha cumBona. 3a

[Ja MOXeTe NecHo fia pa3bepeTe COTHOLIEHNETO HA

0CTaBaLLOTO BPEME 3a rOTBEHE KbM 06LLOTO BpeEME

3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha Kpasi Ha BPEMETO 3a roTBeHe 3a No-

KbCEH 4ac;

Crieq kaTo HacTpoMTe BPEMETO 3a rOTBEHE Ha

Taimepa, MOXeTe 1a 3aiafeTe Kpas Ha BpeMeTo 3a

TOTBEHe Ha Mo-KbCeH Yac.

1. W3bepeTe yHKLMsATA 3@ TOTBEHE.

2. [okocsaitre (& gokato cumeomsT= ce nokaxe
Ha [MCNIes Ha BpEMETO 3a roTBEHE.

3. 3apaitte BpeMETO 3a roTBEHE C OyTOHUTE L
-.

» » Cnep kaTo BpemMeTo 3a roTBeHe Obae

YCTaHOBEHO, cumeorbT= ce nokassa Ha avcnnes

3a NOCTOSIHHO.

4, ﬂoxocsame@' J10KaTo cmeorms2| ce nokaxe
Ha [MCNNEs 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

5. Hatuckaiite GyToHuTe o 25 13 3anapeTe
Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

» Cnep kaTo 3agafeTe BpEMeTO 3a rOTBEHE, Ha

JVCTNEN Ce NoKa3BaT HEMpeKbCHATO CUMBOITLT =,

cumsorsT = rpadovkata 3a Bpeme. Crieg

3anoy4BaHe Ha NPUroTBAHETO, CUMBOTBLT - navessa.

6. [ocTaBeTe ACTMETO BLB (hypHaTa 1 3aganTe
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[OTBEHETO LLe 3arnoyHe.

» TalimepbT Ha chypHaTa aBTOMaTU4HO

M34MCNIABa HaYanHWA Yac Ha FOTBEHETO KaTo

U3Baxaa NpogbLIIKUTENHOCTTA HA FTOTBEHE OT

KpaMnHus Yac, KOWTOo cTe HacTpounu. MsbpaHust

PEXMM Ce aKTMBMPa Npu JOCTUraHe Ha Yaca 3a

CTapTMpaHe Ha roTBEHETO M (hypHaTa Ce Harpsiea o

3apafeHara Temnepatypa. Tasu Temnepartypa ce

nopabpka o Kpasi Ha roTBEHETO.



» BpemeTo 3a roTBeHe 3anoyBa fia ce 0T6posiBa Ha
AuCnres npy 3ano4BaHe Ha rOBEHETO U ce
OCBETSIBaT BCUYKM YaCTW Ha CUMBOIIA 3a BpeMe.
3ananeHoTo BpeMe 3a roTBeHe Ce pasfens Ha 4
PaBHM YaCT¥ U KOraTo 3aBbpLLM BPEMETO 3a BCsika OT
TAX, CE U3KMIOYBA CbOTBETHA YacT Ha cuMBoONa. 3a
[Ja MOXeTe NecHo Aa pa3bepeTe CbOTHOLLEHNETO Ha
0CTaBaLL|OTO BPEME 3a roTBeHe KbM 06LLI0TO BpeMe
3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbplLUBaHe Ha rOTBEHETO Ha AMCINEs Ce
nokassa "End“ (Kpan) v TaitmepbT nspasa
3BYKOB CUrHan.

8. 3ByKOBMAT NpeaynpeanTeneH curHan 3syum 2
MUHYTW. 3a fa cnpeTe anapmara, HaTUCHeTe
npou3BoreH ByToH. AnapMEHUAT curHan e
CMNPe W LLE CE MOKaXe TEKYLLIOTO BPEME.

Ako HaTucHeTe npon3asoneH ByToH B
kpasi Ha anapmeHusi curHan, gypHata
3anoyBa pabota 0THOBO. 3aBbpTeTe
6yToHa 3a Temnepatypa 1
(PYHKLMOHANHMS BYTOH Ha noauums 0"
(13kn.), 3a fa usknuuTe dypHata u ga
npefoTBpaTUTE NOBTOPHOTO i
3afieficTBaHe B kpas Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTUBMpaHE Ha 3aKNIOYBAHETO Ha BYyTOHUTE

MoxeTe fia NpeaoTBpaTUTE M3NON3BaHETO Ha

(bypHaTa 4pe3 aKkTmBMpaHe Ha PyHKLMSTa 3a

3aKroyBaHe Ha OyToHuTe.

1. [lokocBaiiTe == OKATO CUMBOTLT &) ce nokaxe
Ha oucnnes.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. [okocHeTe ByToHa e 3apa aKTmBupare
3aKITI0YBAHETO.

» Cnef KaTo 3akno4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI1), a

CWMBOJITBT (1] OCTaBa [1a CBETW.

ByToHNTE Ha (pypHaTa He PYHKLMOHMpAT Npu
akTUBMPaHO 3aknioyBaHe. 3akmnioyBaHETo Ha
6yToHMTE He MOXe Aa ce OTMEHM B criyyait
Ha noBpe/ia B 3axpaHBaHETO.

3a fa feaKTUBMpaTe 3aKMHOYBAHETO Ha ByTOHUTE

1. [lokocBaiiTe :Z= JOKATO CUMBOITBT LE) Ce NoKaxe
Ha aucnnes.

» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTuBMpaiiTe 3aKnto4BaHeTo Ha ByToHUTE
ypes HaTUCKaHe Ha OyToHa™,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aKIKYBAHETO Ce AeaKTMBMpa.

HactpoiBaHe Ha anapmara

Moxe pa u3nonasare YacoBHuKka Ha qypHaTa 3a

BCSIKaKBO NpeaynpexaeHne nim HanoMHsHE U3BBH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmara He 0Ka3Ba HUKaKBO BUSIHWE BBPXY

(yHKUMMTE Ha pypHaTa. T Ce 13nonssa camo Kato

npegynpexaenve. MoxeTe fa 51 uanonaeare, Korato

uckaTe aa 06bPHETE SACTUETO B ONPEAENEH MOMEHT.

TaiimepbT 13naBa 3BYKOBO NpedynpexaeHue B kpas

Ha 3aJafleHOTO BPEME.

1. JokocsaiiTe () 0KaTO CUMBOMTBT £) ce nokaxe
Ha gucnnes.

MakcmanHoTo Bpeme 3a anapmata
Moxe fia e 23 yaca u 59 MUHyTY.

2. 3apanTe NpoAbITKUTENHOCTTA Ha anapmara
kato uanonasarte GyTonute e /==

ByToHUTE C (hyHKLMUTE 3a anapmeHst

OH, Yaca, IPKOCTTa Ha aucnnes u
6yToHuTe 32 TemMnepaTypata TpsbBa Aa
ca Ha nosuuwms 0 (U3KN).

» CMBOMBT L) 0CTaBa /1a CBETH, @ BPEMETO 33
anapma ce noka3ea Ha ucnnes cnes
YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3apageHOTo Bpeme 3a anapma
CMMBOMTLT £\ 3aM104Ba 1 MPUMMTBA 1 Ce YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

M3knouBaHe Ha anapmara

1. 3BYKOBMAT NpeaynpeauTeneH curHan 3syyn 2
MUHYTW. 3a aa cnpeTe anapmata, HaTUCHeTe
Npou3BoreH ByTOH.

» AnapMeHVSIT CUrHan LLe Cripe W LUE Ce NnoKaxe

TEKyLLOTO BPEME.

CnupaHe Ha anapmara;

1. JokocsaitTe (2 nokato cuMBOMBT £) ce nokaxe
Ha aucnnes v 3a Aa crpeTe anapmarta.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe GyTOHA ™™ nokaTo ce
nokaxe"00:00",

[Moka3Ba Ce YachT Ha anapmara. Ako cTe
HACTPOWNK €4HOBPEMEHHO BpeME Ha
rOTBEHE M anapma, Ha aucnnes ce nokassa
NO-KpaTKMAT nepuoa.

MpomMsiHa Ha anapMeHus TOH

1. [lokocBaiiTe i= n0KaTO CUMBOMTLTIY Ce NoKaxe
Ha oucnnes.

2. Perynupaiite xenaHus anapmeH TOH C MOMOLLTa
Ha ByToHTe e /™=,

3. He cnep obnro 3apgafeHusT TOH ce akTUBMpa.

» V3BpaHnsT TOH Ha anapmara L€ ce NosiBu KaTo

"b-01", "b-02" unmn "b-03" Ha pucnnes.
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MpomsHa Ha Yaca oT AeHs

3a pa npomeHuTe  HaCTPORH Npe/u ToBa Hac:

1. [lokocBaiiTe :== OKATO CUMBOMTLT (® ce nokaxe
Ha oucnnes.

2. 3apanTe BpEMETO OT [eHs C NoMoLLTa Ha
ByToHNTE = /-

3. He cnep obnro 3apafeHoTo BpeMe Ce akTvBupa.

MKOHOMMYEH pexum

MoxeTe ia CnecTuTe eHeprist C MIKOHOMUYEH PEXUM
Mo BPeMe Ha roTBEHe Ype3 3a/laBaHe Ha BPEMETO 3a
rOTBEHE Ha GhypHara.

PexumbT 3aBbpLLBa FOTBEHETO C BbTPELLHATA
TeMnepatypa Ha (hypHaTa kaTo U3KmiouBa
HarpeBaTenuTe Npeay Kpast Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3apgaBaHe Ha UKOHOMUYEH PEXUM
1. [lokocBaiiTe cMMBONa :== 10KATO Ha Avcnnes ce

MoKaxe CUMBOITLT €CO.
» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).
2. AKTMBMpaIiTe MKOHOMUYHMS PEXUM Ype3
[okocBaHe Ha GyToHa
Tabnuua c BpemeTo 3a rotBeHe

» Cnef KaTo 3akno4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae
aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI.), a
CVMBOJITBT €CO OCTaBa Aa CBETH.

[eakTuBMUpaHe Ha UKOHOMUYHUS PEXUM

1. [lokocBaiiTe cMMBONa 322 I0KaTO Ha Avcnnes ce
MoKaxe CUMBOITLT €CO.

» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTvBMpanTe MKOHOMMYHMS PEXNM Ype3
[OKOCBaHe Ha byToHa ™=,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aKYBaHETO Ce leakT1BMPa.

3agaBaHe Ha PKOCTTa Ha gucnes

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. [lokocBaiiTe &= nOKaTO Ha aucnnes ce
nokaxatd-01 unn d-02, nnnd-03 3a otyuTaHe Ha
APKOCTTa My.

2. 3apanTe xenaHata spkocT ¢ NomMoLLTa Ha
ByToHNTE = /-

» He cnep abnro 3aaafeHoTo Bpeme ce akTUBMpa.

MeyeHe n 3anuyaHe

BpemeTpaeHeTo B Ta3n Tabnuua ca ¢
OpueHTUPOBbLYHA Ler. B aelicTBuTenHOCT
BpEMeTpaeHeTo MOXe fia Bapupa B

3aBMCUMOCT OT XpaHaTa, aebenuHara, Tuna u
MPEANOYUTaHUATA BU HA FOTBEHE.

HuBo Ha roTBeHe-
Homep

) 3a npoLiecuTe Ha rOTBEHE, KOUTO U3MCKBAT

npenBapmenHo 3arpsiBaHe, B HA4arnoTo Ha npoLeca
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F R,
Kacepon

[TbpBTO HMBO Ha (hypHaTa € AONHOTO.

Bpeme Ha
roTeeHe
(npnbnus. B

Mo3nuus Ha Temneparypa (°C)

pachra

25 MuH. 220 cnen
ToBa 180 ... 190

150 ... 210

npeaBapuTenHo aarpeiTe ypHaTa, JoKkaTo
[I0CTUTHe 3afiafieHara Temneparypa.

25 muH. 250/makc,
cnep Tosa 180 ...
190




CbBeTH Npy neyveHe Ha KeKe

¢ AKO KeKkCbT € TBbPAE CyX, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okono 10°C n HamaneTe
BPEMETO Ha roTBEHeE.

*  AKO KEeKCbT e BNaxeH, 13nosnaBaiTe no-Manko
TEYHOCT MNK HamarneTe TemnepaTypara ¢
10°C.

¢ AKO KEKCbT NOTbMHeE TBBPAE MHOTO OTFOpE, o
NOCTaBETE Ha NO-A0MEH padT, HamaneTe
TeMnepatypata 1 yBenuyeTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

«  Axo e jobpe OneyeH OTBBPTE, HO NENHE OTBBH,
W3nonasaitTe No-Marnko TEYHOCT, HamarneTe
TeMnepatypata 1 yBenuyeTe BPEMETO Ha
TOTBEHE.

CbBeTn Npy neyeHe Ha 6aHMuUa

«  Axo baHuuaTa e TBbpfe Cyxa, yBenuyeTe
Temneparypata ¢ okorno 10°C n HamaneTe
BPEMETO Ha roTBeHe. HanoeTe crioeseTe TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MIISIKO, ONNO, silLa W
K1cerno Mnsiko.

« Ao GaHuuaTa ce neye TBbpAE AbIIO,
BHMMaBalTe febennHata Ha 6aHuLaTa, KosTo
CTe MpUroTBMINM 1a He HafBULLaBa
JbnboynHaTa Ha TaBata.

«  Axo baHuLaTa noyepHee OTrope, a OTAONY €
HefoneyeHa, TpsI0Ba Aa BHUMaBaTe Jja He
13non3BaTte TBbpIe MHOMO COC B I0/HATa YacT
Ha 6aHuuaTa. OnuTanTe fa pasnpenenure
PaBHOMEPHO COCa MEXY M BbPXY CIOEBETE Ha
GaHuLiaTa 3a pasBOMEPHO M3Nu4aHe.

MeueTe GaHuLiaTa CbITIACHO PexUMa n

emnepatypara, nocoyeHu B Tabnuuata 3a
roTBeHe. AKo JOMHATa YacT BCe OLLE He e
u3neyeHa [OCTaTbyHO, S NOCTABETE EAH
padh)T no-Hagony BbB hypHaTa crefsaLms
mbT.

[oTBapcka nnoya 3a neyeHe
[MeyeHe ¢ enekTpMYecKn rpun

CbBeTH 3a NPUroTBsIHE Ha 3eNeHYyLU

¢ AKO 3eneHuyKoBUTE ACTUS ocTaHaT be3
TEYHOCT M CTaHaT TBbpAE CyXH, TO M
NPUroTBSIATE B TUFaH C Kanak BMeCTO B TaBa
crefpalLys mbT. 3aTBOPEHUTE CbAOBE
3anasBar coka Ha sicTUeTo.

*  AKO 3eMeHuYyKOBUTE ACTUS HE Ce M3nuyar
pobpe, rv cBapeTe NpeaBapuUTENHO UK 1
MOAroTBETE KaTo KOHCEPBUpaHa XpaHa 1 cneg
TOBa NOCTaBeTe BbB (hypHaTa.

Kak pa pabotute ¢ rpuna

MNPEOYNPEXIOEHVE

o Bpeme Ha neyeHeTo 3aTBOpETE BpaTaTa
Ha ypHaTa.

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYUHST
narapsiHus!

BkntouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a yHKLMUTE 40 KENaHus
CUMBOR FpuIT.

2. Cnep ToBa U3bepeTe XenaHata Temneparypa 3a
neyeHe Ha rpun.

3. Tpu HeoBxoanMMOCT, M3BBPLLETE
NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHyTY.

» Jlamnuykata 3a Temnepatypata cBeTBa.

M3knouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe (PyHKLMOHAMHOTO Konye B
W3KII0YeHa nosuupns (rope).

Henoaxozsluy 3a neyeHe Ha rpun XpaHu
BOAST 10 ONACHOCT OT noxap. 3a
neyeHe Ha rpun 13nonseaiite camo
XpaHa, KOSiTo e NOAXOAsILLA 33 U3naraHe
Ha MHTEH3UBHO NeYeHe.

He nocTaBsiiiTe xpaHaTa MHOMO HaBbTpe
B 3a/iHaTa YacT Ha rpuna. Tosa € Hai-
TOPELLMAT CEKTOP M MasHaTa XxpaHa
MOXE [1a CE Bb3NnMaMeHu.

°C)* npubnusNTenHo

250/max

250/max
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NopabpxaHe U rpuxka

06wa nHdopmaums

OnepaTnBHUAT XMBOT Ha ypepa LUe Ce YabImkY, a
YeCTo cpeLlaHnTe Npobremm Lie HaManesT ako
YPEAbT Ce NOYUCTBA PELOBHO.

OMACHOCT:

Wakniovete ypena oT 3axpaHBaHeTo npu
noymncTBaHe 1 noaapbxka.ChlLecTByBa puck
0T TOKOB yaap!

ONACHOCT:

Mpeau aa nouncTuTe ypeda, ro ocrasete Aa
3CTUHE.l OpeLLuTe NOBBLPXHOCTU MoraT Aa
MPUYMHAT M3rapsHus!

+  Cnep BCSKO NON3BaHe NoyMcTBanTe ypeaa
nobpe. Mo T03M HaYMH BCSIKAKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CE NOYMCTBAT MO-NECHO U ce
130sirBa U3rapsiHeTo MM Npu CreaBaLloTo
nonaeaxe Ha ypega.

¢« 3anouncTBaHETO Ha ypesa He ca Heobxoanumu
crewyanHm noYucTeaLy npenaparm.
M3non3agaiite xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan unm reba 3a
noumncTBaHe Ha hypHaTa v s 3abbpLueTe CbC
Cyx napuarn.

«  BHumaBaiiTe nanuuHata Boaa aa 6bae aobpe

NOLCYLUEHa Cref NOYMCTBAHETO, a BCAKAKBM

pasnsaTM TEYHOCTN HesabaBHO Aa Gbaat

NOACyLUaBaHN.

He n3nonseaiite TBbpAN MeTamNHN YeTkU 1

abpasanBHN NOYMTBALLM MaTepUani 3a aa

MoOYUCTUTE CTBKMEHNS Kanak. ToBa Moxe aa

MOBPEN CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXE fia Ce NoBpeau OT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

He nanonssaiite napo4mcTaYky 3a NOYUCTBaH
Ha ypeaa, TbWl KaTo TOBa MOXeE Aa
npean3BKKa TOKOB yaap.

MouncTBaHe Ha KOTMNOHa

C'I'bKﬂOKepaMVI‘iHVI NOBBPXHOCTU

386‘prIJETe CTbKNoKepammnyHaTa NoBbPXHOCT C nomoLyTa
Ha HaBMnaxHeHe CbC CTbAeHa BoAda napuan no Takbe Ha4vH,
Ye Mo Heda Aa He ocTasaTt cneju oT N3MUBHWA npenapar.
I'Io,qcymeTe C MeK Cyx napuan. OcTaTbyHusST mMaTepuan
MOXe fa noBpeaun CTbKokepammnyHaTa noBbPXHOCT Npu
ClneaBalloTo nof3BaHe Ha KOTOoHUTE.
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3achbxHanuTe 0CTaTbLy MO CThKMOKepaMUyHaTa
MOBBLPXHOCT B HUKAKbLB Cryyail He 61Ba fa ce YerbpTar ¢
OCTPU YETKI, CTOMaHeHa Ten U Nogo6HM.

Kanuuesute netHa (KbnTv Ha LBAT) Ce MpemaxBat ¢ Marnko
KOMMYECTBO OLLeT UMW MUMOHOB COK. MoXeTe Cbluo Taka Aa
ron3saTe NOAXOAALLM 3a LienTa npenapaTtu.

AKO MOBBPXHOCTTA € CUMHO 3aMbpCeHa, HaHeceTe
MoYMCTBALLMAT Mpenapart ¢ rbba 1 u3yakaiTe fa nonve
poGpe. Cneq ToBa NoYMCTETE NOBBPXHOCTTA Ha NoTa ¢
BriaXeH napuan.

paHu Ha 3axapHa OCHOBA KaTo MbCTa cMeTaHa
1 cupon Tpsibea fa 6bgat nouncTeHu 6bp3o
npeav NOBbPXHOCTTA Aa ce oxnagu. B
NPOTUBEH CRyyail puckyBaTte
CTbKMOKepamMuyHaTa NoBbPXHOCT fa ce
noBpeau NePMaHeHTHo.

[MoBBPXHOCTHOTO NOKPUTHE MOXE Aa ce 00e3LBETH
TEKO C Te4eHue Ha BpemeTo. ToBa He Ce 0TpassBa
Ha paboTara Ha npogykTa.

06e3LBeTABAHETO M NeTHaTa No

CTbKIOKEPaMMYHaTa NOBPBXHOCT Ca HOPMaIHO

ABNIEHKE, a He JedeKT.

MounctBaHe Ha KOHTPONHUA NaHen

[MouncTeTe KOHTPONHMA NaHEN W KonyeTata c

BNaXeH napLian u NoacylueTe.

9 AKO BbPXY BalUMs NPOAYKT uMa 6yTOHM/KOI‘I"IeTa,
He M CBanauTe KonyetaTta 3a fa novnuctute
KOHTPONHMA naHen.

ToBa mMoxe [[a noBpeaun KOHTPoNnHuA naxen!

MouncTBaHe Ha (hypHaTa
3a nouncTBaHe Ha CTPaHM4HaTa CTeHa
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
CaarneTe npegHaTa YacT Ha CTpaHu4HaTa
peLLeTka KaTo sl u3mbpnaTe B nocoka obpatHa

Ha CTpaHW4HaTa CTeHa.
2. Ws3pbpnaiiTe KkbM Bac 3a aa u3saaguTe
pelueTkarta jokpai




KatanutuyeH emaiin
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwnuTe ctpannyHm cTenn (A) nivnm 3agHaTta
cTeHa (B) Ha Bawwms npoaykT morat aa 6vpar
MOKPUTM C KaTanuTuyeH emain. Katanutuism CTenm
MMaT Nlek MaToB LIBST W LWyNnecTa NoBbPXHOCT.
KatanutuuHute cTenm Ha dypHata He buBa aa ce
uncTaT. LLlynnectata NOBbPXHOCT Ha KaTanUTUYHUTE
CTEHM CE CamonoumcTBa aBTOMaTU4YHO Kato
abcopbupa v npeobpasysa NpbCKUTE MasHuHa (napa
V1 BBITIEpPOAEH ANOKe)

JlecHO napHO NouncTBaHe
OcurypsiBa NTeCHO MOYNCTBAHE Thil KaTO MPBCOTUATA
(kosITO He € npecesna TBbPAE ABMIO) ce
OMeKoTsIBa OT napata, obpasyBaHa BbB (hypHaTa 1
OT Kank1Te BOAA KOHAEH3MPaHM N0 BbTPELUHUTE 1
NOBBPXHOCTH.
1. V3BageTe BCUYKM NPUHAZANEXHOCTM OT dhypHaTa.
2. Haneire 500 mn Boga B TaBaTa Ha pypHata u
NoCTaBETE TaBaTa Ha BTOpUS padhT BbB

(ypHara.

3. Onpegenete ypHaTa O NTECEH HA4WH 3a
nouncTBaHe ¢ napa u tndam npu 100 ° C B
NPOLbIDKEHNE HA 25 MUHYTH.

4. OTBOpeTe BpaTaTta v 3abbplLieTe BbTpeLlHaTa
NOBBLPHOCT Ha (pypHaTa ¢ BnaxHa reba unm
napuarn.

5. WsnonaganTe xnagka BoAa W M3MMUBEH Npenapar,
MeK napuan unm rb6a 3a no4ncTBaHe Ha
yNopuTUTE 3aMbpCABaHNS U 3a0bpLLETE CHC CYX
napuarn.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha GypHara,
W3nonasaiiTe xnagka Boga M U3MMBEH Npenapart, Mex
napuan unu r0a 3a NoYNCTBaHe Ha ypesa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He 13nonasaiite HUKaKBU rpybu abpasneHm
NoYMCTBALYYW MaTepuarni U ocTpu MeTasnHu
cTbpranku 3a NoYMcTBaHe Ha BpaTata Ha

ypHata. Te Moxe fa ugpackar
MOBBPXHOCTTA W A@ MOBPEAST CTHKNOTO.

CeansHe Ha BpaTaTa Ha (pypHata

1. OtBopete npepHata Bpara (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AATA HA NAHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa Bparta, kato
I HATUCHETE HaZlony Mo UMKICTPUPaHUS Ha
curypara HauuH.

; 1 2 3
1 lMpeaHa BpaTa

2 MaHTa

3 ®ypHa

1 2 3 :
MpemecTeTe NpeaHaTa BpaTta 0 NONOBUHATA.
MpemaxHeTe npeaHaTa BpaTa kato A u3gbprare
Harope, 1okato ce 0cBo6o/y OT NsiBaTa 1
[sicHaTa NaHTa.

B w

CTBbNKNTE, UMBAHEHW NPY CBaNSHETO Ha
BpaTaTa Ce u3BbpLUBAT B 06paTeH pes 3a fa
9 MOHTMpaTe. He 3abpaBsitTe aa 3aTBOpUTE
ckobuTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, korato
nocTaesTe Bpatata 0THOBO.
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CeansHe Ha BBbTPELWHOTO CTHKIO Ha

BpaTarta
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpelwHmns cTbKneH naHen Ha BpataTa Ha ypHaTta
MOXe Ja Ce Maxa 3a NoYMCTBaHE.

OTBopeTe BpaTata Ha (hypHarta.

1 Pamka
2 MnacTmacoBa Yact
M3pbpnaiite kbM cebe cu 1 cBaneTe nnacTmacoeara

4aCT, MOHTMPAHa B ropHaTa YacT Ha Npe[HaTa Bpara.

MHoro e BaxHO Aa 3arHe3auTe AoMHUS pbb Ha
BbTPELUHNS CTbKIEH NaHen B A0NHUS NNacTMacos
npopes (5).

ByTHeTe nnactmacoBara yacT KbM pamkaTa 4okato
yyeTe npuLLpakBaHe.

MoamaHa Ha namnarta BbB (pypHaTa

OMACHOCT:

Mpeav Aa NogMeHuTe namnata Bbe (hypHara,
ypeabT TpsibBa fa e U3KMIYeH oT
3axpaHBaHeTo 1 OXMageH 3a Aa ce uberHe
pUCK OT TOKOB yAap.fopeLLuTe NOBbPXHOCTU
MoraT Aa MPUIMHSIT U3rapsHua!

Jlamnata BbB (hypHaTa e cneumanHa
enekTpuYecka KpyLUka, KosTo U3gbpxa Ha
Temnepatypa go 300 °C. 3a noseye aetaiinu
BUWX TexHudyecku cneyugpukayuu, cmp. 12.
MoxeTe aa ce caobuete ¢ navnu 3a dypHata
OT OTOPU3MPaH CEPBU3EH areHT.

MosuumsiTa Ha namnara Moxe Aa ce pasnuyasa
oT hurypara.

Jlamnata, KoSTO Ce 13non3sa B TO3M ypea He e
noaxodaLy 3a ocBeTneHne Ha 6uToBU CTas..
peaHasHayeHneTo Ha Tasv Namna e fa
NOMOrHe Ha I'IOTpe6MTeJ1$| a BMau XpaHuTe.

3 12

1 BbTpelueH CTbkneH naHen

2 BbHLUEH CTbKMeH naHen

3 lnacTmacos npoLien 3a CTbKNEHUs naHen-[ory
KakTo e nokasaHo Ha ¢urypata, noBaurHeTe Haii-
BbTPELUHMS CTbKIEH naHen (1) neko no nocoka Ha A n
n3gbpnainTe no nocoka Ha B.

[p1 MOHTUPaHETO Ha Halt-BbTPELUHUS CTbKIEH NaHen
(1), cTpaHaTa OT KOATO Ca HaanNMcuTe BbPXY NaHena
TpsibBa Aa rmesa HaBbTpe.
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NlamnuTe U3nonseaHu B To3u ypen, Tpsidea aa
13MbpKaT Ha EKCTPEMHM (DU3UYECKU YCMIOBUS
kaTo Temnepatypa Hag 50°C.

EEE] B B

Axo chypHaTa BM € obopyABaHa C Kpbrna namna:
1. Wskniovete ypena ot 3axpaHBaHeTo.
2. 3aBbpTeTe CTbKNeHus kanak o6paTHo Ha

Ako namnata Ha Balwarta cypHa e oT Tun (A), nokasaH
Ha churypata no-gony, MOXeTe fia s CBanuUTe kaTo
BbPTUTE Taka KakTo € NoKasaHo, 1 fja A NOAMEHNTE.
Axo T4 € ot Tun (B), MoxXeTe fia s usgbpnate u
13BafuTe, Taka KakTo e nokasaHo Ha curypara, v aa s
nogmeHuTe

MoHTupaiiTe 06paTHO CTBKIEHMS Kanak.



Bl OtcTpansBane Ha nopean

pHata u3nycka napa npy ynorpeta.

€L He paboTh,
«  BywonbT e aedekTeH um ce e uakmiounn. >>> [posepeme npednasumenume 8
enekmpuyeckama Kymusi. Ako e HeobXxo0uMOo 2u cMeHeme UruU 2u npeHacmpolime.

*YpeqbT He € BKIKYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Ipogepeme KoHmakma.

amnata Ha dypHara e fedekTHa. >>> [TodMeHeme fnamMnama Ha ghypHama.
«  ToxbT e cnpan. >>> [posepeme uma nu mok. Mposepeme npednaszumenume 8
Kymusi. AKo e Heob6X00UMO 2u cMeHeme MU 2u npeHacmpolime.

]
«  HsiMa HacTpoHu dyHKLMS Wuim Temnepartypa. >>> Hacmpolme yHKUUsSma u memnepamypama
C Kon4emo 3a (hyHKyuume U/unu konyemo 3a memnepamypama.
Tlpv mogenu, oGopyaBaHu ¢ TanMep, TalMepbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yYaca.
(Mpw NpoayKTM CbABbPXKALLM MUKPOBBIHOBA (DypHA, TANMEPBT KOHTPOIMpa Camo MUKPOBBITHOBATa
dypHa.)
«  TokbT e cnpsn. >>> [Iposepeme uma nu mok. lposepeme npednasumenume 8

py Mogeny ¢ Tanmep) LUCNNeAT Ha HacOBHYMKA MUra Ui HacOBHWKOBUAT CUMBOT € BKIIOYEH.

«  Vmarno e npekbcBaHe Ha Toka. >>> Hacmpolme yaca / M3kmodeme ypeda U 20 ekiodeme
OMHO8BO.

m AKO BLPEKY, Ye CTE MIMBIHMNM YKa3aHUATa OT TO3W Pasaen He MOXeTe fa pelunTe npobnema, ce

KOHch'ITVIpaVITe C NpeAcTaBuTEN Ha 0TOPU3NpaHuA Cepsu3 Unu marasuHa, ot KOWTO CTE 3aKkynunu ypeaa.
Hkora He ce onuTBaitTe camm aa nonpasuTe HeU3npaBHUA ypes.
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