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FITTING A PLUG (UK & IRELAND ONLY)

This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be

removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover must be
refitted. The appliance must not be used without the fuse cover fitted.

If the plug fuse requires replacement, a fuse of the same rating as that fitted
by the manufacturer must be used. In order to prevent a hazard do not fit a
fuse of a lower or higher rating.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about the

installation of the plug please contact a qualified electrician.
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Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362
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ENGLISH
IMPORTANT SAFEGUARDS
READ CAREFULLY AND SAVE FOR FUTURE REFERENCE

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised. Keep the appliance and its cord out of the reach of children
aged less than 8 years.

A\ Parts of the appliance are liable to get hot during use. The heating
element surface is subject to residual heat after use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Never use this appliance for anything other than its intended use. This
appliance is for household use only. Do not use this appliance outdoors.
Ir‘_lev_edr immerse the heating base, power cord or plug in water or any other
iquid.

The lid and the aluminium cooking bowl can be washed in the dishwasher or
with hot, soapy water (See cleaning section).

This product contains a user replaceable battery. See Battery Section for
detalled instructions for replacement and disposal instructions.

This appliance generates heat during use. Adequate precaution must be taken to prevent the risk of burns, scalds, fires
or other damage to persons or property caused whilst in use or during cooling.

* Use oven gloves or a cloth and beware of escaping steam when opening or removing the lid.
* Always ensure that hands are dry before handling the plug or switching on the appliance.
* Always use the appliance on a stable, secure, dry and level surface.

* The heating base of the appliance must not be placed on or near any potentially hot surfaces (such as a gas or electric
hob).

* Do not use the appliance if it has been dropped, if there are any visible signs of damage or if it is leaking.

* Ensure the appliance is switched off and unplugged from the supply socket after use and before cleaning.

* Always allow the appliance to cool before cleaning or storing.

* Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.
* NEVER attempt to heat any food item directly inside the base unit. Always use the removable aluminium cooking bowl.

* Some surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by certain appliances. Do not set the
appliance onto a surface that may be damaged by heat. We recommend placing an insulating pad or trivet under the
appliance to prevent possible damage to the surface.

* The slow cooker lid is made of tempered glass. Always inspect the lid for chips, cracks or any other damage. Do not use
the glass lid if it is damaged, as it may shatter during use.
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PARTS
O Glass lid O Food Button
O Aluminium cooking bow © Amount Button
O Heating base @ Clock Set Button
O Control panel O Minute Button
0O Carrying handles © Hour Button
@ Battery compartment and Battery @ Manual Indicator Light
protecter strip O Manual Button
O Low battery symbol O Temp Button

© Cancel Timer Button
© Start/Stop Indicator Light
O Start/Stop Button

PREPARING FOR USE

Before you use your Crockpot® slow cooker, remove all packaging and wash the lid and aluminium cooking bowl with warm
soapy water and dry thoroughly.

IMPORTANT NOTES: Some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by
certain appliances. Do not set the heated unit on a heat sensitive surface. We recommend placing a hot pad or trivet under
your slow cooker to prevent possible damage to the surface.

Please use caution when placing your aluminium cooking bowl on a ceramic or smooth glass cook top stove, countertop,
table, or other surface. Due to the nature of the aluminium cooking bowl, the bottom surface may scratch some surfaces if
caution is not used. Always place protective padding or trivet under the aluminium cooking bowl before placing it on a table
or countertop.

During initial use of this appliance, some slight smoke or odour may be detected. This is normal with many heating
appliances and will not recur after a few uses.

Remove the orange battery protective strip by fully pulling out. This will control the clock when the unit is not plugged in.

O Time Setting Display Screen
© Schedule Meal Indicator Light
© Schedule Meal Button

HOW TO USE MANUAL FUNCTION ON SLOW COOKER

1. Place the aluminium cooking bowl into the heating base, add ingredients into the bowl and cover with the lid. You
can use the aluminium cooking bowl on the hob for searing meat and browning ingredients before placing in the slow
cooker if desired. Plug in your slow cooker and select "MANUAL" on the right side of the control panel.

2. Select "TEMP" to choose the temperature setting from HIGH, LOW, or KEEP WARM.

NOTE: "KEEP WARM" is ONLY for keeping already cooked food warm. DO NOT cook on the "KEEP WARM" setting.
We do not recommend using the "KEEP WARM" setting for more than 4 hours.

3. Use the "HOUR" and "MINUTE" buttons to select cook time in increments of 15 minutes, up to 20 hours. Select the
time based on the length of time indicated in the recipe. The time will begin to count down in one minute increments.
Use "CANCEL TIMER" to clear the countdown timer. This will allow your slow cooker to remain on its current setting
until turned off. To cancel the Manual function select the Start/Stop button.

4. For recipes that require a range of times, select the time closest to the setting on your slow cooker. For example, to
cook a recipe calling for a cooking time of 7 to 9 hours on LOW, cook for 8 hours.

When the cooking time has completed, the Crockpot® slow cooker automatically shifts to the "KEEP WARM" setting.
To turn the Crockpot® slow cooker off, press the "START/STOP" button and unplug the unit from the outlet.
When cooking is done, unplug your slow cooker and allow it to cool before cleaning.
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USA

HOW TO USE TIMESELECT TECHNOLOGY

Place the aluminium cooking bowl into the heating base, add ingredients into the bowl and cover with the lid. You
can use the aluminium cooking bowl! on the hob for searing meat and browning ingredients before placing in the slow
cooker if desired.

Plug Crockpot® 5.6L TimeSelect Slow Cooker into an electrical outlet.

Choose “SCHEDULE MEAL” on the left side of the control panel.

Select “FOOD” to choose from a list of 4 preset functions: MEAT €, POULTRY (&, SOUP &, and VEGGIES &.

NOTE: Make “FOOD” selection based on the recipe type being cooked. If the recipe that you are cooking is not on the
preset list, please choose the main ingredient that most closely relates, or cook using the “MANUAL” function.

NOTE: Stews should be cooked using the “MEAT € food selection. To achieve the best results when cooking large
pieces of meat or poultry, please add additional time to the meal’s earliest end time.

NOTE: For those recipes containing a large quantity of root vegetables these will require cooking for a longer period of
time at a higher temperature. We recommend these recipes are cooked on Manual HIGH setting instead of VEGGIES
S setting.

Use the “AMOUNT” button to select weight or capacity of food being cooked. If “MEAT € or “POULTRY (& is
selected, the slow cooker will give a weight option of “+1 KG” or “0-1 KG". If “SOUP ©" or “VEGGIES %" is chosen,
the slow cooker will give a capacity option of “FULL POT £" or “HALF POT &".

NOTE: “FULL POT =" is referencing a cooking pot that is filled to the MAX line. "HALF POT &" is referencing a
cooking pot that is filled to the ¥: line.

Next, use the “HOUR” and “MINUTE” buttons to select the time that you would like your meal to be complete (e.g.
20:00), then press “START". Initial time displayed on the screen is the meal’s earliest end time, based on food and
amount being cooked.

NOTE: “SCHEDULE MEAL" function will not cook food longer than 12 hours from the meal cook-start time. Once the
clock is past the scheduled meal time, the slow cooker will automatically turn to “KEEP WARM”.

NOTE: TimeSelect technology automatically determines the correct heat setting based on the above inputs. Food

will be heated to a food safe temperature and held there for the necessary time, unless there is a power outage. See
usage notes for more details, in the event of a power outage.

GE NOTES
To change between LBS and KGS, hold "AMOUNT" button for 3 seconds.

To change the current time, hold "CLOCK SET" for 3 seconds. Adjust the time using "HOUR" and "MINUTE", then
press "CLOCK SET" to confirm the selection.

Should the clock setting stop working or low battery symbol displayed after plugging back in the battery may need
replacing. See Battery Section for details.

If there is a Power outage, the display and lights blink when the Power is restored. All slow cooker settings have been
cleared and must be reset. As a result, the food may be unsafe to eat. If you are unaware of how long the power was
out, we suggest you discard the food inside.

To avoid over or under-cooking, always fill the aluminium cooking bowl %2 to MAX and conform to the recommended
cooking times.

Do not overfill the aluminium cooking bowl. To prevent spillover, do not fill the aluminium cooking bow! higher than
MAX.

Always cook with the lid on for the recommended time. Do not remove the lid during the first two hours of cooking to
allow the heat to build up efficiently.

Always wear oven gloves when handling the lid. Beware of escaping steam when opening the lid.
Unplug when cooking has finished and before cleaning.

The removable aluminium cooking bowl is ovenproof and suitable for use on a gas or electric hob. The bowl can be
used for searing ingredients on the hob, using a medium heat as the bowl is quick to heat up. Searing will be faster
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than when using a conventional pan. Please note it will not work on an induction hob. Refer to chart below.

Part Dishwasher safe  Oven safe Microwave safe ~ Gas/Electric  Induction hob safe
hob safe
Lid Yes Yes No No No
Aluminium cooking Yes Yes No Yes No
bowl

GUIDE TO ADAPTING RECIPES

This guide is designed to help you adapt your own and other recipes for your slow cooker. Many of the normal preparatory
steps are unnecessary when using your slow cooker. In most cases all ingredients can go into your slow cooker at once
and cook all day. General:

+  Allow sufficient cooking time.
+  Always cook with the lid on.
+  For best results and to prevent food from drying or burning, always ensure an adequate amount of liquid is used in the

recipe.
RECIPE TIME COOK ON LOW COOK ON HIGH
15 - 30 minutes 4 - 6 hours 1% - 2 hours
30 - 45 minutes 6 - 10 hours 3 -4 hours
50 minutes - 3 hours 8 - 10 hours 4 - 6 hours

PASTA AND RICE:

»  For best results, use long grain rice unless the recipe states otherwise. If the rice is not cooked completely after the
suggested time, add an extra 1 to 1% cups of liquid per cup of cooked rice and continue cooking for 20 to 30 minutes.
*  For best pasta results, add the pasta to the slow cooker during the last 30 to 60 minutes of cook time.

BEANS:
*  Dried beans, especially red kidney beans, should be boiled before adding to a recipe.
*  Fully cooked canned beans may be used as a substitute for dried beans.

VEGETABLES:

*  Many vegetables benefit from slow cooking and are able to develop their full flavour. They tend not to overcook in your
slow cooker as they might in your oven or on your hob.

*  When cooking recipes with vegetables and meat, place vegetables into the aluminium cooking bow! before meat.
Vegetables usually cook more slowly than meat in the slow cooker and benefit from being partially immersed in the
cooking liquid.

*  Place vegetables near the sides or bottom of the aluminium cooking bowl to help cooking.

MILK:

*  Milk, cream, and sour cream break down during extended cooking. When possible, add during the last 15 to 30
minutes of cooking.

*  Condensed soups may be substituted for milk and can cook for extended times.

SOUPS:

*  Some recipes call for large amounts of water/stock. Add the soup ingredients to the aluminium cooking bowl first then
add water/stock only to cover. If a thinner soup is desired, add more liquid when serving.

MEATS:

e Trim fat, rinse well, and pat meat dry with paper towels.

*  Browning meat beforehand allows fat to be drained off before slow cooking and also adds greater depth of flavour.
This can be done using the cooking bow! directly on gas or electric hobs.

*  Meat should be positioned so that it rests in the aluminium cooking bow! without touching the lid.

*  For smaller or larger cuts of meat, alter the amount of vegetables or potatoes so that the aluminium cooking bowl is
always filled to the %2 or MAX lines.
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*  The size of the meat and the recommended cook times are just estimates and can vary depending upon the specific
cut, type, and bone structure. Lean meats such as chicken or pork tenderloin tend to cook faster than meats with more
connective tissue and fat such as brisket or pork shoulder. Cooking meat on the bone versus boneless will increase
required cook times.

*  Cut meat into smaller pieces when cooking with precooked foods such as beans, or light vegetables such as
mushrooms, diced onion, aubergine, or finely minced vegetables. This enables all food to cook at the same rate.

FISH:

+  Fish cooks quickly and should be added at the end of the cooking cycle during the last fifteen minutes to one hour of
cooking.

LiQuID:

* It might appear that slow cooker recipes only have a small quantity of liquid in them but the slow cooking process
differs from other cooking methods in that the added liquid in the recipe will almost double during the cooking time. If
you are adapting a recipe for your slow cooker from a conventional recipe, please reduce the amount of liquid before
cooking.

CLEANING

ALWAYS unplug your slow cooker from the electrical outlet, and allow it to cool before cleaning.
CAUTION: Never immerse the heating base, power cord or plug in water or any other liquid.

*  The lid and aluminium cooking bowl can be washed in the dishwasher or with hot, soapy water. Do not use abrasive
cleaning compounds or scouring pads. A cloth, sponge, or rubber spatula will usually remove residue. To remove water
spots and other stains, use a non-abrasive cleaner or vinegar.

*  The aluminium cooking bowl and lid will not withstand sudden temperature changes. Do not wash the aluminium
cooking bow! or lid with cold water when they are hot.

*  The outside of the appliance may be cleaned with a soft cloth and warm, soapy water. Wipe dry. Do not use abrasive
cleaners.

*  If the bowl is used on a hob or in a dishwasher the colour may change slightly. This will not affect the overall
performance of the bowl. Wiping with a soft cloth can help restore the appearance.

*  No other servicing should be performed.
*  NOTE: After cleaning allow the aluminium cooking bow! to air dry before storing.
* Do not use wet cloths around the battery compartment.

BATTERY

Always unplug the unit from the mains before removing the battery cover. To change the battery,
first unplug the unit, then remove cover on the bottom of the unit. Press in on silver tab to dislodge
battery, then remove and properly dispose of the old battery to replace with the new one.

Always replace the battery with type CR2025 or equivalent. Do not use rechargeable batteries in
this unit.

Ensure battery is correctly orientated as shown:

@ Keep battery away from children.

Do not swallow. If swallowed, seek immediate medical advice.
Ensure old batteries are disposed of in a safe manner. Refer to local guidelines regarding how to dispose of
safely. Do not dispose in normal household waste.
|

Batteries can explode or leak if heated, disassembled, shorted, recharged or inserted incorrectly. Take care
with leaking batteries.
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AFTER SALES SERVICE

In the case the appliance still does not operate but is under warranty, return the product to the place it was purchased for a
replacement. Please be aware that a valid form of proof of purchase will be required. For additional support, please contact
our Consumer Service Department at United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055. For
all other countries, please call +44 800 028 7154. International rates may apply. Alternatively, e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

WASTE DISPOSAL

Waste electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle where facilities exist.
E-mail us at CrockpotEurope@newellco.com for further recycling and WEEE information.
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FRANCAIS
IMPORTANT : CONSIGNES DE SECURITE

LISEZ AVEC ATTENTION ET CONSERVER POUR REFERENCE

Cet appareil peut-étre utilisé par des enfants &gés de 8 ans ou plus, s'ils

sont surveilles, s'ils ont regu des instructions sur l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et s'ils ont conscience des dangers encourus. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et s'ils sont surveillés. Tenir I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les
appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou ciui manquent d'expérience et de
connaissances, si elles sont surveillés, si elles ont regu les instructions sur
l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et si elles ont conscience des dangers
encourus.

A\ Certaines parties de cet appareil risquent de devenir trés chaudes en cours
d'utilisation. La surface de I'elément chauffant prend du temps a se refroidir.

En cas de détérioration du fil électrique ou de la prise d’alimentation, ils doivent
étre remplacés par le fabricant, son agent de service aprés-vente ou une
ﬁersonne qualifiée pour éviter tout danger.

‘utilisez ce produit (éu’aux fins pour lesquelles il est prévu. Cet appareil est
destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues telles
que: des coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux
et autres environnements professionnels; dans des fermes. L'utilisation par
les clients des hotels, motels et autres environnements a caractere résidentiel;
des environnements du type chambres d'hétes. Cet appareil est congu
ﬁxc{qs_ivement pour une utilisation domestique. N'utilisez pas cet appareil a

extérieur.

Ne plongez pas la base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans
de I'eau ou tout autre liquide.

Le couvercle et le bol de cuisson en aluminium peuvent étre lavés au lave-
vaisselle ou avec de I'eau chaude savonneuse (Voir section nettoyage). Le
produit contient une pile remplagable par I'utilisateur. Reportez-vous a la section

Pile pour lire des instructions détaillées sur le remplacement et I'élimination.

* Cet appareil génére de la chaleur en cours d'utilisation. Prenez des précautions concernant la prévention des brlures,
des projections d’eau bouillante, des flammes ou tout autre dommage occasionné aux personnes ou aux biens qui
peuvent se produire en touchant I'extérieur pendant les phases d'utilisation ou de refroidissement.

¢ Utilisez des gants de cuisine ou un torchon et prenez garde a la vapeur qui s'échappe lorsque vous ouvrez ou enlevez
le couvercle.

* Assurez-vous que vos mains sont séches avant de manipuler la prise ou de mettre 'appareil en marche.

* Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, siire, seche et horizontale.

* La base chauffante de cet appareil ne doit pas étre placée sur ou prés d’'une surface potentiellement chaude (une

plaque de cuisson électrique ou au gaz, par exemple).

N'utilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranchez-le avant de le nettoyer.

Attendez toujours que I'appareil se refroidisse avant de le nettoyer ou le ranger.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre dans le vide, toucher des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer ou

se pincer.

* Ne tentez JAMAIS de réchauffer un plat directement a l'intérieur de la cuve. Utilisez systématiquement le bol de cuisson
amovible en aluminium.

* Certaines surfaces ne sont pas congues pour supporter une exposition prolongée a la chaleur générée par certains
appareils. Ne placez pas I'appareil sur une surface susceptible d’étre endommagée par la chaleur. Il est recommandé
de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-de-plat sous I'appareil pour éviter d’'endommager la surface.

* Le couvercle de la mijoteuse est en verre trempé. Avant chaque utilisation, assurez-vous qu'il n’est ni ébréché, ni fissuré
et qu'il est exempt de tout autre défaut. N'utilisez pas le couvercle en verre s'il est endommagé, car il risque de se briser
en cours de cuisson. 0
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GUIDE DES PIECES

@ Bouton Amount (quantité)
@ Bouton Clock Set (réglage de 'horloge)

O Couvercle en verre
O Bol de cuisson en aluminium

@ Base chauffante O Bouton Minute (minute)
O Panneau de commande © Bouton Hour (heure)
O Poignée de transport @ Voyant Manual (mode manuel)

@ Logement de pile et ruban de protection © Bouton Manual (mode manuel)
pour pile @ Bouton Temp (température)

O Symbole de pile faible © Bouton Cancel Timer (annuler le

O Affichage du temps de cuisson minuteur)

@ Voyant Schedule Meal (planifier le repas) @ Voyant Start/Stop (marche/arrét)

@ Bouton Schedule Meal (planifier le repas) @ Bouton Start/Stop (marche/arrét)

O Bouton Food (aliment)

AVANT D’UTILISER L’APPAREIL

Avant d'utiliser votre mijoteuse Crockpot?, retirez tous les emballages, lavez le couvercle et le bol de cuisson en aluminium
avec de I'eau chaude savonneuse et séchez soigneusement.

REMARQUES IMPORTANTES : certaines surfaces de travail et de table ne sont pas congues pour supporter une
exposition prolongée a la chaleur générée par certains appareils. Ne placez pas I'appareil chaud ou la cocotte sur une
surface sensible a la chaleur. Il est recommandé de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-de-plat sous la
mijoteuse pour éviter d'endommager la surface.

Veuillez faire preuve de prudence lorsque vous placez votre bol de cuisson en aluminium sur une plague en céramique ou
en verre lisse, un plan de travail, une table ou toute autre surface. Dans le cas contraire, en raison de la nature du bol de
cuisson en aluminium, la surface inférieure peut rayer certaines surfaces. Prévoyez toujours un rembourrage de protection
ou un dessous de plat sous le bol avant de le placer sur une table ou un plan de travail.

Lors de la premiére utilisation de la mijoteuse, une Iégére odeur ou un peu de fumée risque de se dégager de I'appareil. Ce
phénomene se produit sur la plupart des appareils chauffants et disparaitra aprés quelques utilisations.

Tirez le ruban de protection pour pile de couleur orange pour I'enlever complétement. L’horloge sera ainsi alimentée
lorsque I'appareil nest pas branché.

UTILISATION DE LA TECHNOLOGIE TIMESELECT

1. Placez le bol de cuisson en aluminium dans la base chauffante, ajoutez les ingrédients, puis le couvercle. Si vous le
souhaitez, vous pouvez utiliser le bol sur la plaque de cuisson pour saisir la viande et faire dorer les ingrédients avant
de placer dans la mijoteuse.

2. Branchez la mijoteuse Crockpot® de 5,6L litres avec TimeSelect sur 'alimentation électrique.
Choisissez SCHEDULE MEAL (planifier le repas) a gauche du panneau de commande.

4. Sélectionnez FOOD (aliment) pour faire un choix dans une liste de 4 fonctions préréglées : MEAT € (viande) ,
POULTRY (& (volaille) , SOUP € (soupe) et VEGGIES @ (Iégumes) .

REMARQUE : sélectionnez le type d'aliment en fonction de la recette préparée. Si votre ingrédient ne figure pas parmi
les préréglages, choisissez I'ingrédient principal qui correspond le mieux ou utilisez le mode manuel.

REMARQUE : les ragodts se préparent avec la sélection MEAT €. Pour bien cuire les gros morceaux de viande ou
de volaille, allongez le temps de cuisson du repas.

REMARQUE : les recettes contenant une quantité importante de Iégumes racines nécessitent un temps de cuisson
plus long a une température plus élevée. Nous vous recommandons de cuire ces plats sur le réglage HIGH (élevée)
en mode manuel plutét que le réglage VEGGIES 2 (Iégumes).

5. Utilisez le bouton AMOUNT (quantité) pour sélectionner le poids ou la capacité de I'aliment cuisiné. Si la fonction
MEAT € (viande) ou POULTRY C& (volaille) est sélectionnée, la mijoteuse présente les options de poids « +1 KG »
et « 0-1 KG ». Si la fonction SOUP & (soupe) ou VEGGIES % (Iégumes) est sélectionnée, la mijoteuse présente les
options de capacité « FULL POT » £ (cocotte remplie) et « HALF POT » (cocotte remplie a moitié).

1
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REMARQUE: « FULL POT » €3 (cocotte remplie) fait référence a un récipient qui est rempli jusqu’a la ligne MAX.
« HALF POT » & (cocotte remplie a moitié) fait référence a un récipient qui est rempli jusqu’a la ligne %.

6. Utilisez ensuite les boutons HOUR (heure) et MINUTE (minute) pour sélectionner I'heure a laquelle vous aimeriez que
votre repas soit prét (p. ex. a 20 h). Appuyez sur START (démarrer). L’heure initiale affichée & 'écran correspond au
moment le plus t6t ou le repas sera prét compte tenu du type d’aliment et de la quantité a préparer.

REMARQUE : la fonction SCHEDULE MEAL (planifier le repas) ne cuira pas la nourriture pendant plus de 12 heures.
Lorsque que I'heure du repas programmé est atteint, la mijoteuse commute automatiquement sur KEEP WARM
(maintien au chaud).

REMARQUE : la technologie TimeSelect détermine automatiquement la bonne allure de chauffe en fonction des
données saisies selon les instructions ci-dessus. Les aliments seront chauffés jusqu'a une température de sécurité
alimentaire et seront maintenus a cette température pendant le temps nécessaire, sauf en cas de panne de courant.
En cas de panne de courant, consultez les notes d'utilisation pour plus de détails.

UTILISATION DE LA FONCTION MANUELLE DE LA MIJOTEUSE

1. Placez le bol de cuisson en aluminium dans la base chauffante, ajoutez les ingrédients, puis le couvercle. Si vous le
souhaitez, vous pouvez utiliser le bol sur la plaque de cuisson pour saisir la viande et faire dorer les ingrédients avant
de placer dans la mijoteuse. Branchez votre mijoteuse et sélectionnez la touche « MANUAL » située sur le c6té droit du
panneau de commande.

2. Sélectionnez TEMP (température) pour faire un choix entre les réglages HIGH (élevée), LOW (faible) et KEEP WARM
(maintien au chaud).

REMARQUE : le réglage KEEP WARM (maintien au chaud) est RESERVE aux plats déja cuits dans la mijoteuse. N'utiisez
PAS le réglage KEEP WARM (maintien au chaud) pour cuire un plat. Nous vous recommandons de ne pas utiliser le réglage
KEEP WARM (maintien au chaud) pendant plus de 4 heures.

3. Utilisez les boutons HOUR (heure) et MINUTE (minute) pour sélectionner la durée de cuisson par incréments de 15 minutes
jusqu'a une valeur maximale de 20 heures. Sélectionnez la durée de cuisson indiquée dans la recette. Le compte & rebours
débute minute par minute. Utilisez CANCEL TIMER pour annuler le compte a rebours. Votre mijoteuse restera ainsi sur son
réglage actuel jusqu'a ce que vous I'éteigniez. Pour annuler la fonction manuelle, sélectionnez le bouton Start/Stop (marche/
arrét).

4. Dans le cas des recettes qui donnent le temps de cuisson sous forme d'intervalle, sélectionnez la durée la plus pertinente sur
votre mijoteuse. Par exemple, pour une recette a cuire pendant 7 & 9 h sur « LOW » (température faible), choisissez 8 h.

5. Une fois la cuisson terminée, la mijoteuse Crockpot® commute automatiquement sur le réglage KEEP WARM (maintien au
chaud).

6. Pour éteindre la mijoteuse Crockpot®, appuyez sur le bouton START/STOP (marche/arrét) et débranchez 'appareil du

secteur.

7. Une fois la cuisson terminée, débranchez votre mijoteuse et laissez-la refroidir avant de la nettoyer.

CONSEILS D’UTILISATION

*  Pour commuter entre LBS (livres) et KGS (kilos), maintenez enfoncé le bouton AMOUNT (quantité) pendant 3
secondes.

*  Pour régler 'heure actuelle, maintenez enfoncé le bouton CLOCK SET (réglage de I'horloge) pendant 3 secondes.
Réglez I'heure avec les boutons HOUR (heure) et MINUTE (minute), puis appuyez sur CLOCK SET (réglage de
I'horloge) pour confirmer la sélection.

*  Sile réglage de I'horloge cesse de fonctionner ou que le symbole de pile faible s'affiche lors du branchement de
I'appareil, la pile peut avoir besoin d'étre remplacée. Reportez-vous a la section Pile pour obtenir des détails.

*  S'ily a une panne d'alimentation, I'affichage et les voyants clignotent une fois le courant revenu. Tous les réglages de
la mijoteuse sont perdus et doivent étre rétablis. Les aliments risquent d’étre impropres a la consommation. Si vous
ignorez combien de temps la coupure d'électricité a duré, nous vous recommandons de jeter la nourriture a l'intérieur.

*  Pour éviter une surcuisson ou une sous-cuisson, remplissez toujours le bol entre les repéres % et MAX et respectez
les temps de cuisson recommandés.

*  Ne remplissez pas trop le bol de cuisson en aluminium. Afin d'éviter les débordements, ne remplissez pas le bol de
cuisson en aluminium a une hauteur supérieure au repere MAX.

*  Mijotez toujours un plat en utilisant le couvercle pendant la durée de cuisson recommandée. Ne soulevez pas le
couvercle pendant les deux premiéres heures de cuisson pour éviter toute perte de chaleur.

*  Utilisez des gants de cuisine lorsque vous manipulez le couvercle ou la cocotte amovible. Faites attention a la vapeur
qui se dégage lorsque vous soulevez ou que vous enlevez le couvercle.
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*  Débranchez la mijoteuse lorsque la cuisson est terminée et avant de la nettoyer.

*  Le bol de cuisson amovible en aluminium passe au four et convient pour une utilisation sur une plaque de cuisson
a gaz ou électrique. Il peut étre utilisé pour saisir des ingrédients sur la plaque de cuisson, en utilisant une chaleur
moyenne, car il chauffe rapidement. La saisie sera plus rapide qu'avec une poéle classique. Veuillez noter qu'il ne
fonctionnera pas sur une plaque a induction. Consultez le tableau ci-dessous.

Lave-vaisselle Four  Micro-Ondes Plaque de cuisson au Plaque de cuisson

gaz/électrique a induction

Couvercle Oui Oui Non Non Non

Bol de cuisson en

- Oui Oui Non Oui Non
aluminium

COMMENT ADAPTER DES RECETTES

Ce guide a pour mission de vous aider a adapter vos recettes traditionnelles a la cuisson en mijoteuse. La plupart des
étapes de préparation standard sont superflues lorsque vous utilisez la mijoteuse. Il suffit généralement de placer tous les
ingrédients en méme temps dans la cocotte et de les laisser mijoter toute la journée. Conseils généraux :

*  Laissez mijoter le plat suffisamment longtemps.

*  Placez le couvercle sur la cocotte.

*  Pour de meilleurs résultats et pour éviter aux aliments de sécher ou briiler, assurez-vous que la recette utilise
suffisamment de liquide.

DUREE INDIQUEE DANS LA RECETTE CUISSON EN MODE FAIBLE CUISSON EN MODE ELEVEE
De 15 a 30 minutes 4 3 6 heures 1% a 2 heures
De 30 a 45 minutes 6 & 10 heures 3 a4 heures
50 minutes & 3 heures 8 a 10 heures 4 3 6 heures
LES PATESETLERIZ::

*  Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez du riz a grains longs, du riz basmati ou un riz spécial comme l'indique la
recette. Si le riz n’est pas complétement cuit apres la durée de cuisson suggérée, ajoutez une tasse a une tasse et
demie de liquide par tasse de riz cuit et poursuivez la cuisson pendant 20 a 30 minutes.

*  Pour obtenir de meilleurs résultats en ce qui concerne les pates, ajoutez-les dans la mijoteuse 30 a 60 minutes avant
la fin de la cuisson.

LES HARICOTS :

*  Les haricots doivent étre totalement attendris avant de les mélanger avec des aliments sucrés ou acides. Le sucre et
I'acide ont un effet durcissant sur les haricots et les empécheront de se ramollir.

*  Les haricots secs, en particulier les haricots rouges, devraient étre passés a I'eau bouillante avant de les ajouter au
reste des ingrédients de la recette.

* |l est possible de remplacer les haricots secs avec des haricots cuits en boite.

LES LEGUMES :
*  Beaucoup de légumes bénéficient d’une cuisson lente car ils révélent alors toute leur saveur. Il est plus difficile de
cuire excessivement des légumes dans une mijoteuse qu'il ne I'est dans un four ou sur une plaque de cuisson.

*  Lorsque vous cuisinez des recettes avec des légumes et de la viande, placez les légumes dans le bol de cuisson en
aluminium avant la viande. De maniere générale, dans la mijoteuse, les légumes cuisent plus lentement que la viande.

*  Positionnez les légumes pres des cotés ou au fond du bol en aluminium pour faciliter la cuisson.

LE LAIT:
*  Lelait, la créme et la creme fraiche se désintegrent si la cuisson est longue. Si possible, ajouter ces ingrédients 15 a
30 minutes avant la fin de la cuisson.

*  Vous pouvez remplacer le lait avec de la soupe condensée car elle résiste a une longue cuisson.
SOUPES :
*  Certaines recettes stipulent un volume élevé d’eau ou de bouillon. Commencez par placer les ingrédients d’'une soupe

dans la mijoteuse, puis recouvrez-les d’eau ou de bouillon, sans plus. Si vous préférez une consistance moins épaisse,
ajoutez du liquide au moment de servir.
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LES VIANDES :
*  Enlever le gras, rincer et sécher la viande avec une serviette en papier.

*  Faire revenir au préalable les morceaux de viande permet de jeter la graisse avant de les cuire dans la mijoteuse et
intensifie la saveur du plat. Pour ce faire, vous pouvez utiliser le bol de cuisson directement sur des plaques a gaz ou
électriques.

* La viande doit étre placée de fagon a reposer dans le bol de cuisson en aluminium sans toucher le couvercle.

*  Pour des morceaux de viande plus ou moins gros, modifiez la quantité de Iégumes ou de pommes de terre de fagon a
ce que le bol de cuisson en aluminium toujours rempli jusqu’aux lignes %2 ou MAX.

* Lataille des morceaux de viande et les temps de cuisson recommandés ne sont que des estimations et peuvent
varier en fonction du morceau, du type de viande et de la structure de l'os. Les viandes maigres comme par exemple le
poulet ou le réti de porc ont tendance a cuire plus vite que les viandes avec plus de tissus adipeux et de gras comme par

exemple 'épaule de boeuf ou de porc. Faire cuire la viande sur 'os au lieu d’enlever 'os augmentera le temps de cuisson.

*  Couper la viande en petits morceaux lorsque vous la cuisez avec des aliments précuits comme par exemple des
haricots, des fruits, des légumes Iégers tels que des champignons, des oignons coupés en rondelles, des aubergines
ou des légumes en julienne. Ceci permet a tous les ingrédients d'étre cuits en méme temps.

LE POISSON :

*  Le poisson cuit rapidement et il convient de I'ajouter entre quinze minutes et une heure avant la fin de la cuisson.

LE LIQUIDE :

* |l peut sembler a premiére vue que les recettes pour mijoteuses ne contiennent qu’une faible quantité de liquide,
mais le processus de cuisson lente differe des autres méthodes de cuisson. Le liquide indiqué dans la recette double
quasiment pendant la cuisson. Si vous adaptez une recette traditionnelle pour cuire un plat dans la mijoteuse, veillez a
réduire la quantité de liquide placé dans la cocotte.

NETTOYAGE

Débranchez SYSTEMATIQUEMENT la mijoteuse et laissez-la refroidir avant de la nettoyer.
ATTENTION : ne plongez pas la base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans de I'eau ou tout autre liquide.

*  Le couvercle et le bol de cuisson en aluminium peuvent étre lavés au lave-vaisselle ou a I'eau chaude savonneuse.
N'utilisez pas de détergents abrasifs ou d'éponges a récurer. Un chiffon, une éponge ou une spatule en caoutchouc
permettent généralement d'éliminer les résidus. Pour enlever toute marque d'eau et autre tache, utilisez un produit non
abrasif ou du vinaigre.

*  Le bol et le couvercle ne résisteront pas aux variations de température brusques. Ne lavez pas le bol de cuisson en
aluminium ou le couvercle a I'eau froide lorsqu'ils sont chauds.

*  Sile bol est utilisé sur une plaque de cuisson ou au lave-vaisselle, sa couleur peut Iégerement changer. Cela
n’affectera en rien ses performances globales. L'essuyage avec un chiffon doux peut contribuer a en restaurer
I'apparence.

*  Nettoyez I'extérieur de I'appareil a I'aide d’'un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude additionnée de produit
vaisselle. Essuyez-le soigneusement. N'utilisez pas de détergent abrasif.

*  Neffectuez aucune autre opération d’entretien.
* REMARQUE : Aprés le nettoyage, laissez le bol de cuisson en aluminium sécher a I'air libre avant de le ranger.
*  Nutilisez pas de chiffons humides a proximité du logement de pile.

PILE

Débranchez toujours I'appareil du secteur avant de retirer le couvercle du logement de pile.

Pour remplacer la pile, débranchez d’abord I'appareil, puis enlevez le couvercle en dessous de
I'appareil. Appuyez sur la patte argentée pour déloger la pile, remplacez-la, puis éliminez la pile
épuisée comme il se doit. Replacez toujours la pile avec une autre de type CR2025 ou équivalent.
N'utilisez pas de piles rechargeables dans cet appareil.

Assurez-vous d'insérer la pile dans le sens illustré.

@ Gardez la pile hors de portée des enfants.
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N'avalez pas. En cas d'ingestion, consultez immédiatement un médecin.

Assurez-vous que les piles usées sont éliminées de fagon sécuritaire. Consultez les lignes directrices
locales pour connaitre la marche a suivre. Ne jetez pas avec les ordures ménageres ordinaires.

Les piles peuvent exploser ou fuire si elles sont chauffées, désassemblées, court-circuitées, rechargées ou

insérées incorrectement. Faites attention aux piles qui fuient.
ples g —

SERVICE APRES-VENTE ET PIECES DE RECHANGE

Si I'appareil ne fonctionne plus, mais est encore sous garantie, rapportez le produit oli vous I'avez acheté pour procéder
a un échange. Veuillez remarquer qu’une preuve d'achat valide vous sera exigée. Pour obtenir de I'aide supplémentaire,
veuillez prendre contact avec notre service aprés-vente au : Royaume-Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 |
France : 0805 542 055. Pour tous les autres pays, appelez le +44 800 028 7154. Un tarif international s'applique. Vous
pouvez également envoyer un e-mail a : CrockpotEurope@newellco.com.

MISE AU REBUT

Les équipements électriques usagés ne doivent pas étre mis au rebut avec les ordures ménageres. Recyclez ces
déchets lorsque cela est possible. Ecrivez-nous un e-mail a I'adresse CrockpotEurope@newellco.com pour plus
|

d'informations sur le recyclage et la directive WEEE.
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DEUTSCH
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
LESEN SIE DIESE HINWEISE SORGFALTIG DURCH UND VERWAHREN SIE SIE GUT

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend in die sichere Anwendung eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen das Gerat nicht
als Spielzeug verwenden. Die Reinigung und Wartung des Gerats darf von
Kindern ab 8 Jahren nur unter Aufsicht durchgefiihrt werden. Achten Sie
darauf, dass sich das Gerat und das dazugehorige Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren befinden.

A\ Teile des Gerats konnen wahrend des Betriebs heifl werden. Die
Oberflache des Heizelements bleibt nach der Verwendung noch heiR.

Beschadigte Stromkabel miissen durch den Hersteller, den Kundendienst
oder andere qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren
auszuschlieBen.

Setzen Sie das Gerat nie fiir Zwecke ein, fiir die es nicht bestimmt ist. Das
Gerat wurde fur die Verwendung in Privathaushalten entwickelt. Verwenden
Sie das Gerat nicht im Freien.

Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Deckel und Aluminiumgarschiissel kdnnen im Geschirrspuler oder mit einer
warmen Seifenlosung abgewaschen werden (siehe Abschnitt ,,Reinigung”).

Das Gerat kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkiihlen. Dieses
Produkt enthalt eine vom Benutzer austauschbare Batterie. Im Abschnitt
,Batterie“ finden Sie detaillierte Hinweise zum Austausch und zur
Entsorgung der Batterien.

Das Gerét kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkiihlen.

Dieses Geréts erzeugt wahrend des Betriebs Hitze. Treffen Sie angemessene Vorsichtsmafinahmen, um
Verbrennungen, Verbriihungen, Brande und andere Schaden an Personen und Eigentum, die durch die Berihrung
wahrend des Betriebs oder der Abkuihlphase entstehen kdnnen, zu vermeiden.

Verwenden Sie Topfhandschuhe oder ein Geschirrtuch und achten Sie beim Offnen oder Abnehmen des Deckels auf
entweichenden Dampf.

Stellen Sie immer sicher, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker beriihren oder das Gerét einschalten.
Verwenden Sie das Geréat nur auf einer stabilen, sicheren, trockenen und ebenen Unterlage.

Stellen Sie den Heiztopf des Geréts nicht in die N&he von oder auf Oberflachen, die heil werden kdnnen (z. B. einen
Herd oder Kochfelder).

Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es heruntergefallen ist, Beschadigungen sichtbar sind oder das Gerét leckt.

Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerat ausgestellt ist und trennen Sie es von der Stromzufuhr. Das Geréat
kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkihlen.

Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht iber den Rand der Arbeitsflache hangt, heille Oberfldchen beriihrt,
verknotet, eingeklemmt wird oder sich verfangt.

Versuchen Sie NICHT, Lebensmittel direkt im Aufentopf zu erhitzen. Verwenden Sie stets die herausnehmbare
Aluminiumgarschtssel. 1
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* Oberflachen kénnen Schaden nehmen, wenn sie langere Zeit Hitze ausgesetzt sind. Stellen Sie das Gerét nicht
auf Oberflachen, die durch Hitze beschédigt werden kénnen. Wir empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen
Untersetzer unter das Gerét zu legen, um mdgliche Schaden zu vermeiden.

* Der Deckel des Schongarers ist aus Hartglas gefertigt. Untersuchen Sie den Deckel immer auf Absplitterungen, Risse
und andere Schéaden. Benutzen Sie den Glasdeckel nicht, wenn er beschadigt ist, da er sonst wahrend der Verwendung
zerspringen kann.

BESTANDTEILE
O Glasdeckel O Taste Amount (Menge)
O Aluminiumgarschiissel O Taste Clock Set (Zeiteinstellung)
O Heiztopf O Taste Minute (Minuten)
O Bedienfeld © Taste Hour (Stunden)
O Tragegriffe @ Anzeigeleuchte Manual (Manuell)
@ Batteriefach und Batterieschutzstreifen O Taste Manual (Manuell)
O Symbol fiir schwache Batterieladung O Taste Temp (Temperatur)
O Anzeige Zeiteinstellung © Taster Cancel Timer (Timer ausschalten)
O Anzeigeleuchte Schedule Meal © Start/Stopp-Anzeigeleuchte
(Garzeitende) O Start/Stopptaste

© Taste Schedule Meal (Garzeitende)
O Taste Food (Lebensmittel)

VOR DEM GEBRAUCH

Entfernen Sie vor der Verwendung Ihres Crockpot®-Schongarers die gesamte Verpackung, waschen Sie den Deckel und
die Aluminiumgarschtissel mit einer warmen Seifenlésung und trocknen Sie beide Teile anschlieRend.

WICHTIGE HINWEISE: Manche Arbeits- und Tischflachen kénnen Schaden nehmen, wenn sie langerer Zeit Hitze
ausgesetzt sind. Stellen Sie das heille Gerat oder die heile Kochschiissel nicht auf eine hitzeempfindliche Ablage. Wir
empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen Untersetzer unter den Schongarer zu legen, um mégliche Schaden zu
vermeiden.

Bitte sehen Sie sich vor, wenn Sie lhre Aluminiumgarschissel auf einen Herd mit Keramik- oder Glaskochplatte, eine
Arbeitsplatte, einen Tisch oder eine andere Unterlage stellen. Die Aluminiumgarschiissel ist so beschaffen, dass ihre
Bodenflache bei ungentigender Vorsicht auf einigen Oberflachenarten Kratzer verursachen kann. Legen Sie stets eine
schiitzende Unterlage oder einen Untersetzer unter die Aluminiumgarschiissel, bevor Sie diese auf einen Tisch oder eine
Arbeitsplatte stellen.

Beim ersten Gebrauch des Geréts ist moglicherweise eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung festzustellen. Dies
geschieht nur die ersten Male und ist bei Geraten, die erhitzt werden, iblich.

Entfernen Sie den orangenen Schutzstreifen, indem Sie ihn herausziehen. Die Batterie versorgt die Uhr mit Energie, wenn
das Gerét nicht an das Netz angeschlossen ist.

VERWENDUNG DER TIMESELECT-TECHNOLOGIE

1. Stellen Sie die Aluminiumgarschiissel in das beheizbare Unterteil, geben Sie Ihre Zutaten in die Schiissel und
schlieBen Sie den Deckel. Falls gewiinscht, kénnen Sie die Aluminiumgarschissel auch zum Anbraten von Fleisch
oder zum Braunen von Zutaten auf dem Herd verwenden, bevor Sie die Schissel in den Schongarer stellen.

2. SchlieRen Sie den Crockpot® 5,6 L TimeSelect Schongarer an die Stromversorgung an.

Wahlen Sie auf der rechten Seite der Anzeige die Option ,SCHEDULE MEAL".

Wahlen Sie ,FOOD*, um eine der vier Voreinstellungen zu wahlen: MEAT € (FLEISCH), POULTRY G (GEFLUGEL),
SOUP & (SUPPE) oder VEGGIES & (GEMUSE).

HINWEIS: Treffen Sie die Auswahl fiir ,FOOD" je nach Rezeptart, nach der Sie kochen. Befindet sich die Rezeptart
nicht in der Voreinstellungsliste, wahlen Sie die Hauptzutat, die den Optionen am néchsten kommt, oder wahlen Sie
die Option ,MANUAL".

HINWEIS: Eintopfe sollten mit der Auswahl MEAT € gekocht werden. Bei der Zubereitung von grolRen Fleisch- oder
Gefliigelstlicken erzielen Sie beste Ergebnisse, wenn Sie das frilheste Garzeitende fiir das Gericht etwas verlangern.
HINWEIS: Rezepte mit gréReren Mengen Wurzelgemiise bendtigen eine langere Garzeit bei hdheren Temperaturen.
Wir empfehlen bei der Zubereitung dieser Rezepte statt der Einstellung VEGGIES @ manuell auf HIGH umzustellen.
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5.

Geben Sie uber die Taste ,AMOUNT" das Gewicht oder die Menge der zuzubereitenden Lebensmittel an.
Wurden,MEAT &" oder ,POULTRY (& ausgewahlt, zeigt der Schongarer die Gewichtsoptionen ,+1 KG* oder ,0-1
KG* an. Wurden,SOUP " oder ,VEGGIES &" ausgewahlt, zeigt der Schongarer die Mengenoptionen ,,,FULL POT
&3 (Voller Topf) oder ,HALF POT &" (Halbvoller Topf) an.

HINWEIS: ,FULL POT &3 (Voller Topf) bezieht sich auf einen Kochtopf, der bis zur MAX-Linie gefillt ist. ,HALF POT
€" (Halbvoller Topf) bezieht sich auf einen Kochtopf, der bis zur %s-Linie gefiillt ist..

Wahlen Sie anhand der Tasten ,HOUR" und ,MINUTE" die Uhrzeit, zu der die Mahlzeit fertig sein soll (z.B.
20:00). Driicken Sie dann die Starttaste. Auf der Anzeige wird zunéchst das friiheste Garzeitende, basierend auf
Lebensmitteltyp und Menge, angezeigt.

HINWEIS: Mit der Option ,SCHEDULE MEAL" kénnen Sie Lebensmittel nicht langer als 12 Stunden ab Beginn der
Garzeit kochen. Ist die Garzeit abgelaufen, wechselt der Schongarer automatisch in die Warmhaltefunktion (,KEEP
WARM").

HINWEIS: TimeSelect-Technologie bestimmt anhand der oben ausgewahlten Einstellungen automatisch die richtige
Temperatureinstellung. Speisen werden auf eine sichere Lebensmitteltemperatur erwérmt und auf dieser fiir den
erforderlichen Zeitraum gehalten, es sei denn, es kommt zu einem Stromausfall. In den Gebrauchshinweisen finden
Sie weitere Einzelheiten dazu, was bei einem Stromausfall zu tun ist.

NUTZUNG DER MANUELLEN FUNKTION DES SCHONGARERS

1.

AN

Stellen Sie die Aluminiumgarschiissel in das beheizbare Unterteil, geben Sie Ihre Zutaten in die Schiissel und
schlieBen Sie den Deckel. Falls gewiinscht, konnen Sie die Aluminiumgarschiissel auch zum Anbraten von Fleisch
oder zum Braunen von Zutaten auf dem Herd verwenden, bevor Sie die Schiissel in den Schongarer stellen. Stecken
Sie das Netzkabel Ihres Schongarers in eine Steckdose und wahlen Sie rechts im Bedienfeld ,MANUELL" aus.
Wahlen Sie ,TEMP*, um eine der Temperatureinstellungen, ,HIGH* (HOCH), ,LOW* (NIEDRIG) oder ,KEEP WARM*
(WARMHALTEFUNKTION), zu wahlen.

HINWEIS: Die Warmhaltefunktion dient nur zum Warmhalten bereits gegarter Speisen. Kochen Sie KEINE Speisen mit
der Einstellung ,KEEP WARM®. Die Einstellung ,KEEP WARM" sollte nicht langer als vier Stunden verwendet werden.
Stellen Sie die Garzeit mithilfe der Tasten ,HOUR® und ,MINUTE" in Schritten von 15 Minuten ein. Sie kénnen bis zu
20 Stunden eingeben. Wahlen Sie die Zeit entsprechend des im Rezept angegebenen Zeitbedarfs. Die Zeitanzeige
lauft im Minutentakt ab. Ldschen Sie die Garzeiteingabe mit der Taste ,CANCEL TIMER". Hiermit verbleibt der
Schongarer auf der aktuellen Einstellung, bis er ausgeschaltet wird. Wahlen Sie zum Beenden der manuellen Funktion
die Start-/Stopp-Taste.

Fir Rezepte, bei denen verschiedene Garzeiten zur Anwendung kommen, wéhlen Sie die Garzeit, die am ehesten der
Ihres Schongarers entspricht. Bei einem Rezept mit einer Garzeit von 7-9 Stunden wahlen Sie zum Beispiel 8 Stunden
bei Einstellung ,LOW".

Ist die Garzeit abgeschlossen, wechselt der Crockpot® Schongarer automatisch in die Warmhaltefunktion.

Um den Crockpot® Schongarer auszuschalten, driicken Sie die Start-/Stopptaste und trennen Sie das Gerat vom Netz.

Ist der Garvorgang abgeschlossen, trennen Sie den Schongarer vom Netz und lassen Sie ihn abkuhlen, bevor Sie ihn
reinigen.

WENDUNGSTIPPS

Um zwischen den MaReinheiten Pfund (LBS) und Kilo (KGS) zu wechseln, halten Sie die Taste ,AMOUNT" 3
Sekunden lang gedrickt.

Um die aktuelle Zeit zu andern, halten Sie die Taste ,CLOCK SET* 3 Sekunden lang gedriickt. Passen Sie die Zeit
mithilfe der Tasten ,HOUR" und ,MINUTE" an und driicken Sie ,CLOCK SET", um die Auswahl zu bestatigen.

Sollte die Uhr nicht mehr funktionieren oder wird ein niedriger Batterieladestatus angezeigt, wenn das Gerét wieder an
die Stromzufuhr angeschlossen wird, muss moglicherweise die Batterie ersetzt werden. Details hierzu finden Sie im
Abschnitt ,Batterie.

Kommt es zu einem Stromausfall, blinken die Anzeige und die Leuchten, wenn die Stromzufuhr wiederhergestellt wird.
Alle Einstellungen des Schongarers wurden geldscht und miissen neu vorgenommen werden. Mdglicherweise sind die
Speisen nicht mehr zum Verzehr geeignet. Wenn Sie sich nicht sicher sind, wie lang die Stromzufuhr unterbrochen
war, empfehlen wir, die Lebensmittel zu entsorgen.

Wenn gew(inscht, kénnen Sie manuell in den Warmhaltemodus wechseln, wenn die Speisen gar sind.

Uberfiillen Sie die Aluminiumgarschssel nicht. Fiillen Sie die Aluminiumgarschtissel nicht hoher als bis zur Markierung
,MAX®, um ein Uberlaufen zu verhindern.
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Fiillen Sie die Aluminiumgarschissel immer mindestens zur Halfte und hdchstens bis zur Markierung ,MAX* und halten
Sie die empfohlenen Garzeiten ein, um ein Uber- oder Untergaren zu verhindern.

Lassen Sie den Deckel immer geschlossen und befolgen Sie die empfohlene Gardauer. Nehmen Sie den Deckel
wahrend der ersten zwei Stunden des Garvorgangs nicht ab, damit sich ausreichend Hitze entwickelt.

Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel oder die abnehmbare Kochschiissel bertihren. Achten Sie beim
Offnen oder Entfernen des Deckels auf entweichenden heiflen Dampf.

Trennen Sie den Schongarer nach Beendigung des Kochvorgangs und vor dem Reinigen immer vom Netz.

Die herausnehmbare Aluminiumgarschissel ist ofenfest sowie zur Verwendung auf Gas- oder Elektroherden geeignet.
Wenn die Schiissel zum Anbraten von Zutaten auf dem Herd genutzt wird, sollte eine mittlere Hitze verwendet werden,
weil sich die Schiissel schnell aufheizt. Das Anbraten geht mit dieser Schiissel schneller, als mit einer gewdhnlichen
Bratpfanne. Bitte beachten Sie, dass diese Schissel auf einem Induktionsherd nicht funktioniert. Bitte beziehen Sie
sich auf das nachfolgende Diagramm.

Bestandteil Spiilmaschinengeeignet Backofenfest Mikrowellenfest Gas-/ Induktionsherdbesténdig
elektroherdbestandig
Deckel Ja Ja Nein Nein Nein
Aluminiumgarschiissel Ja Ja Nein Ja Nein

HINWEISE FUR DIE ANPASSUNG VON REZEPTEN

Diese Hinweise sollen Ihnen dabei helfen, eigene und andere Rezepte fiir den Schongarer anzupassen. Viele der
gewohnlich notwendigen Vorbereitungsschritte entfallen beim Schongarer. In den meisten Fallen kdnnen die Zutaten
gleichzeitig im Schongarer platziert werden und den ganzen Tag kochen. Allgemeines:

Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fiir den Kochvorgang.
Lassen Sie den Deckel immer auf dem Schongarer.

Fir das beste Ergebnis und um zu verhindern, dass Nahrungsmittel austrocknen oder anbrennen, vergewissern Sie
sich stets, dass eine angemessene Menge Fliissigkeit fiir das Rezept verwendet wird.

GARZEIT HERKOMMLICH GARZEIT AUF NIEDRIG GARZEIT AUF HOCH
15 bis 30 Minuten 4 bis 6 Stunden 1% bis 2 Stunden
30 bis 45 Minuten 6 bis 10 Stunden 3 bis 4 Stunden

50 Minuten bis 3 Stunden 8 bis 10 Stunden 4 bis 6 Stunden

TEIGWAREN UND REIS:

Beste Ergebnisse erzielen Sie mit Langkorn- oder Basmatireis oder dem im Rezept geforderten speziellen Reis. Ist der
Reis nach der angegebenen Garzeit noch nicht gar, figen Sie pro Tasse gekochtem Reis 1 bis 1’2 Tassen Flussigkeit
hinzu und verlangern Sie die Garzeit um 20 bis 30 Minuten.

*  Beste Ergebnisse mit Nudeln erzielen Sie, in dem Sie die Nudeln wahrend erst wéhrend der letzten 30 bis 60 Minuten

Garzeit ins Gericht geben.

BOHNEN:

*  Trockenbohnen, insbesondere Feuerbohnen, sollten vorgekocht werden, bevor Sie sie ins Gericht geben.
*  Vorgegarte Dosenbohnen kdnnen anstelle von Trockenbohnen verwendet werden.

GEMUSE:

Viele Gemusearten eignen sich besonders gut fiir langsames Garen und entwickeln dadurch erst ihren vollen

Geschmack. Im Gegensatz zu Ofen oder Herd verkocht Gemiise im Slow Cooker kaum.

*  Legen Sie beim Garen nach Rezept zuerst das Gemuse in die Aluminiumgarschissel und anschlieBend das Fleisch.
Gemiise gart beim Schongaren gewdhnlich langsamer als Fleisch.

¢ Ordnen Sie das Gemiise, damit es besser kocht, in der Nahe der Seiten oder des Bodens in der

Aluminiumgarschussel an.

MILCH:

*  Milch, Sahne und saure Sahne zersetzen sich bei langeren Kochzeiten - wenn mdglich erst in den letzten 15 bis 30

Minuten der Kochzeit hinzufiigen.

*  Cremesuppen oder Kondensmilch kdnnen anstelle von Milch verwendet werden und vertragen langere Kochzeiten.
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SUPPEN:

* Ineinigen Rezepten ist eine groere Menge Wasser/Briihe erforderlich. Fiillen Sie beim Zubereiten von Suppen zuerst
die Suppenzutaten in die Aluminiumgarschiissel, bevor Sie diese mit Wasser oder Briihe auffiillen, um die Zutaten zu
bedecken. Soll die Suppe diinner werden, fiigen Sie beim Servieren weitere Fliissigkeit hinzu.

FLEISCH:
*  Fett abschneiden, gut abspilen und das Fleisch mit einem Papiertuch trocken tupfen.

*  Braten Sie Fleisch kurz an, um das enthaltene Fett vor dem Schongaren zu entfernen. So wird auch der Geschmack
intensiviert. Dies konnen Sie in der Garschiissel direkt auf einem Gas- oder Elektroherd durchfiihren.

*  Fleisch sollte in der Aluminiumgarschissel so angeordnet werden, dass es in der Schiissel sitzt, ohne den Deckel zu
beriihren.

*  Passen Sie die Gemiise- und Kartoffelmenge an die GroRe der Fleischstiicke an, sodass das die
AluminiumgarschUssel immer bis zur ;- oder MAX-Linie gefilllt ist. Die Fleischmenge und die empfohlenen Kochzeiten
sind nur Schatzungen und kénnen je nach Zuschnitt, Art und Knochenstruktur unterschiedlich sein. Mageres Fleisch
wie Huhn oder Schweinefilet garen normalerweise schneller als Fleisch mit Bindegewebe und fettiges Fleisch wie
Rindernacken oder Schweineschulter. Garen von Fleisch mit Knochen dauert im Gegensatz zu knochenlosem Fleisch
langer.

*  Schneiden Sie das Fleisch in kleinere Stiicke, wenn Sie es mit vorgekochten Nahrungsmitteln wie Bohnen oder
Friichten garen oder mit delikaten Zutaten wie Pilzen, gehackten Zwiebeln, Aubergine oder fein geschnittenem
Gemise. Auf diese Weise garen alle Nahrungsmittel zur gleichen Zeit.

FISCH:
*  Da Fisch schnell gar wird, sollte er gegen Ende der Zubereitungszeit, also in den letzten 15 bis 60 Minuten, zugegeben
werden.

FLUSSIGKEIT:

*  Die Fliissigkeitsangaben in den Schongarer-Rezepten erscheinen Ihnen mdglicherweise gering, der langsame
Garprozess unterscheidet sich jedoch von anderen Kochmethoden. Die hinzugefiigte Flissigkeit verdoppelt sich
wahrend des Schongarprozesses nahezu. Wenn Sie ein herkdmmliches Rezept fiir den Schongarer anpassen,
reduzieren Sie bitte die Menge der hinzuzufiigenden Flissigkeit.

REINIGUNG

Trennen Sie den Schongarer vor dem Reinigen IMMER vom Netz und lassen Sie ihn abkiihlen.
VORSICHT: Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

*  Deckel und Aluminiumgarschiissel kénnen im Geschirrspuler oder mit einer warmem Seifenldsung abgewaschen
werden. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Putzlappen. Mit einem Tuch, Schwamm oder
Gummispatel lassen sich Speisereste gewohnlich gut entfernen. Wasserflecken oder andere Flecken entfernen Sie mit
einem nicht scheuernden Reinigungsmittel oder Essig.

*  Die Aluminiumgarschussel und der Deckel kénnen keinen plotzlichen Temperaturdnderungen standhalten. Waschen
Sie die Aluminiumgarschiissel und den Deckel deshalb nicht mit kaltem Wasser, solange diese noch heift sind.

*  Wird die Schiissel auf einem Herd verwendet oder im Geschirrspliler abgewaschen, kann es zu leichten
Farbveranderungen kommen. Die Gesamtleistung der Schiissel wird dadurch jedoch nicht beeintrachtigt. Das
Abwischen mit einem weichen Lappen kann dazu beitragen, das Aussehen wieder zu verbessern.

*  Die AuRenseite des Geréats kann mit einem weichen Tuch und warmem Seifenwasser gereinigt werden. Trocknen Sie
das Gerat ab. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

*  Essollten keine weiteren Wartungsarbeiten vorgenommen werden.

*  HINWEIS: Lassen Sie die Aluminiumgarschussel nach dem Reinigen an der Luft trocknen, bevor Sie diese lagern oder
verstauen.

*  Verwenden Sie keine feuchten Tiicher in Nahe des Batteriefachs.
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BATTERIE

Trennen Sie das Gerat immer vom Netz, bevor Sie das Batteriefach 6ffnen. Zum Wechseln

der Batterie trennen Sie zunachst den Stecker des Geréats vom Netz und 6ffnen Sie dann die
Batterieabdeckung unten am Gerét. Drlicken Sie auf die silberne Lasche, um die Batterie zu 16sen.
Entnehmen Sie die alte Batterie und entsorgen Sie sie fachgerecht, bevor Sie eine neue Batterie
einsetzen.

Ersetzen Sie die Batterie immer mit einer Batterie des Typs CR2025 oder einem gleichwertigen Typ.
Verwenden Sie fir dieses Gerat keine Akkus.

Vergewissern Sie sich, dass die Batterie richtig ausgerichtet ist:

@ Bewahren Sie Batterien aullerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Verschlucken Sie keine Batterien. Wurde eine Batterie verschluckt, suchen Sie sofort einen Arzt auf.

Stellen Sie sicher, dass alte Batterien fachgerecht entsorgt werden. Befolgen Sie beim Entsorgen die vor Ort
geltenden Richtlinien. Entsorgen Sie Batterien nicht im Haushaltsmiill.

Batterien konnen auslaufen oder explodieren, wenn sie erhitzt, auseinandergebaut, geladen oder falsch
eingesetzt werden. Achten Sie darauf, dass die Batterien nicht auslaufen.

hid

KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgemaR funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zurtick,
um ein Ersatzgeréat zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen Kaufbeleg vorweisen miissen. Weitere Unterstlitzung
durch den Kundendienst erhalten Sie hier: GroRbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542
055. Alle anderen Lander: +44 800 028 7154. Mdglicherweise werden internationale Fernsprechgebiihren erhoben. Oder
senden Sie eine E-Mail an: CrockpotEurope@newellco.com.

ENTSORGUNG

Ausgediente Elektroprodukte sollten nicht zusammen mit dem Haushaltsmill entsorgt werden. Bitte zu einer
Recyclinganlage bringen, falls vorhanden. Senden Sie eine E-Mail an CrockpotEurope@newellco.com, falls Sie
weitere Recycling- und WEEE-Informationen bendtigen.
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ESPANOL

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

LEALAS DETENIDAMENTE Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL FUTURO
Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 ainos de edad y por
personas con disminucion de capacidades fisicas, sensoriales o mentales
o0 sin experiencia ni conocimientos si reciben supervision o instrucciones
relativas al uso seguro del aparato y comprenden los riesgos que implica.
Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
de usuario no deben ser realizados por nifios a no ser que tengan 8 afios o
mas y lo hagan con supervision. Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de nifios menores de 8 anos.

A Algunas piezas del aparato se calientan durante su uso. La superficie del
elemento calefactor conserva calor residual después de utilizar el producto.
Si el cable de alimentacion esta daiado, debera ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio técnico o personas que cuenten con una
cualificacion equivalente para evitar posibles riesgos.

No utilice nunca el aparato para ningun fin distinto de aquel para el que

ha sido disefiado. Este aparato es para uso doméstico exclusivamente. No
utilice este aparato al aire libre.

Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable de alimentacion o el
conector en agua ni en ningun otro liquido.

La tapa y el recipiente de aluminio para cocinar se pueden lavar en el
lavavajillas o con agua caliente y jabdn (ver capitulo limpieza).

Este producto contiene una pila sustituible por el usuario. Consulte la
seccion Pila para obtener instrucciones detalladas sobre como sustituirla y

desecharla.

* Este aparato genera calor durante su uso. Deberan adoptarse precauciones para evitar quemaduras, irritaciones,
fuego u otros dafios a personas u objetos provocados por el contacto con la parte exterior mientras esté utilizandose o
enfridandose.

¢ Utilice guantes de horno o un pafio y tenga cuidado con el vapor que sale al abrir o retirar la tapa. Coloque la tapa.
* Asegurese siempre de que tiene las manos secas antes de manipular el enchufe o encender el aparato.
» Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura, seca y horizontal.

* La base de calentamiento de este aparato no debe colocarse sobre superficies que puedan estar calientes (como una
cocina eléctrica o de gas) ni en las proximidades de estas.

* No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o presenta signos visibles de dafios o goteo.

* Asegurese de que el aparato esta apagado y desconectado de la toma eléctrica después de usarlo y antes de limpiarlo.

* Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo.

* Nunca permita que el cable de alimentacién quede colgando del borde de una superficie de trabajo, que entre en
contacto con superficies calientes, que presente nudos o que quede atrapado.

* NUNCA intente calentar alimentos directamente en la unidad base. Use siempre el recipiente de la olla lenta para
cocinar en la misma.

* Algunas superficies no estan disefiadas para soportar el calor prolongado que generan determinados aparatos. No
coloque el aparato sobre una superficie que pueda resultar dafiada por el calor. Recomendamos colocar un material
aislante o un salvamanteles debajo del aparato para evitar posibles dafios a la superficie.

* Latapa de la olla de coccion lenta esta fabricada en vidrio templado. Inspeccione siempre la tapa para comprobar si
presenta esquirlas, grietas u otro dafio. No utilice la tapa de vidrio si esta dafiada, ya que podria romperse durante su
utilizacion.
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PIEZAS

(A] Tapa de vidrio O 5ot6n Amount (Cantidad)
Recipiente de aluminio para cocinar @ Boton Clock Set (Ajustar reloj)
Base de calentamiento Boton Minute (Minutos)

© Panel de control © Boton Hour (Horas)

O Asas de transporte © indicador luminoso Manual
Compartimento de la pila y banda de proteccion de @ Botsn Manual
la pila @ Botsn Temp (Temperatura)

Simbolo de pila/bateria baja Boton Cancel Timer (Cancelar temporizador)

Pantalla de ajuste de la hora Indicador luminoso Start/Stop (Inicio/Parada)
@ Indicador luminoso Schedule Meal (Programar @ Boton Start/Stop (Inicio/Parada)

comida)

Boton Schedule Meal (Programar comida)

Boton Food (Comida)

PREPARACION PARA SU USO

Antes de usar la olla de coccion lenta Crockpot?, retire todo el embalaje, lave la tapa y el recipiente de aluminio con agua
caliente y jabén y séquelos bien.

NOTAS IMPORTANTES: Algunas superficies de encimeras y mesas no estan disefiadas para soportar el calor prolongado
que generan determinados aparatos. No coloque la unidad caliente ni el cuenco de coccion sobre una superficie sensible
al calor. Recomendamos colocar un material aislante 0 un salvamanteles debajo del aparato para evitar posibles dafios a
la superficie.

Mucha precaucién al poner el recipiente de aluminio para cocinar sobre ceramica, vidrio, encimera, mesa o cualquier otra
superficie. Debido al disefio del recipiente de aluminio para cocinar, el fondo puede arafiar algunas superficies si no se
tiene cuidado. Ponga siempre un salvamantel debajo del recipiente de aluminio para cocinar antes de apoyarlo sobre la
mesa o la encimera.

Al usar este electrodoméstico por primera vez, puede que genere algo de humo o que huela. Se trata de una circunstancia
normal que se produce con muchos electrodomésticos de calentamiento y que dejara de producirse tras varios usos.

Retire la banda naranja de proteccion de la pila tirando de ella por completo. Ello permitira controlar el reloj cuando la
unidad no esté conectada a la red eléctrica.

COMO UTILIZAR LA TECNOLOGIA TIMESELECT

1. Ponga el recipiente de aluminio para cocinar en la carcasa, introduzca los ingredientes y cubra con la tapa. Puede
usar el recipiente de aluminio sobre el fuego para dorar la carne y tostar los ingredientes antes de ponerlos en la olla
de coccion lenta.

2. Conecte la olla de coccion lenta Crockpot® 5.6L TimeSelect a una toma eléctrica.
Elija “SCHEDULE MEAL” (Programar comida) en la parte izquierda del panel de control.

Seleccione “FOOD” (Comida) para elegir de una lista de 4 preajustes: MEAT € (Carne), POULTRY & (Aves), SOUP
© (Sopa) y VEGGIES % (Verduras).

NOTA: Elija la opcién de “FOOD” en funcién del tipo de receta que vaya a preparar. Si la receta que va a preparar
no esta en la lista de preajustes, elija el ingrediente principal que mas se aproxime o cocine utilizando la funcién
“MANUAL".

NOTA: Los cocidos deben cocinarse utilizando la opcion “MEAT €. Para lograr un resultado 6ptimo al cocinar trozos
grandes de carne o ave, afiada tiempo al periodo més breve de preparacion de la receta.

NOTA: Las recetas que contienen una gran cantidad de tubérculos requieren una coccion mas larga a temperatura
mas alta. Recomendamos que estas recetas se cocinen con el ajuste HIGH (Alto) en lugar de con el ajuste VEGGIES
% (Verduras).

5. Utilice el boton “AMOUNT” (Cantidad) para seleccionar el peso o la capacidad de los alimentos que se van a cocinar.
Si se selecciona “MEAT € (Camne) o “POULTRY (& (Aves), la olla de coccién lenta ofrecera la opcion de peso “+1
KG” 0 “0-1 KG”. Si se selecciona “SOUP ©” (Sopa) 0 “VEGGIES & (Verduras), la olla de coccién lenta ofrecera la
opcién de capacidad “FULL POT " (Olla llena) o “0-1 POT & (0-1 olla).
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7.

NOTA: “FULL POT £" (olla llena) se refiere a una olla llena hasta la linea MAX (méximo). “HALF POT &" (olla a la
mitad) se refiere a una olla llena hasta la linea .

Seguidamente, utilice los botones “HOUR” (Horas) y “MINUTE” (Minutos) para seleccionar la hora a la que desea que
esté preparada la comida (por ejemplo, 20:00) y, seguidamente, pulse “START” (Inicio). El tiempo inicial mostrado en
la pantalla es la hora de finalizacion mas temprana, determinada por el tipo de comida y la cantidad que se a cocinar.

NOTA: La funcién “SCHEDULE MEAL" (Programar comida) no cocina mas alla de 12 horas desde la hora de inicio
de la coccion. Una vez que el reloj supere la hora programada para la comida, la olla de coccién lenta cambiara
automaticamente a “KEEP WARM” (Mantener caliente).

NOTA: La tecnologia TimeSelect determina automaticamente el ajuste de calor correcto para los ajustes anteriores.
La comida se calentara a una temperatura apta para los alimentos y se conservara ahi el tiempo necesario, a menos
que haya un corte del suministro eléctrico. Consulte las notas de uso para obtener mas informacion, en caso de corte
del suministro eléctrico.

COMO UTILIZAR LA FUNCION MANUAL EN LA OLLA DE
COCCION LENTA

Ponga el recipiente de aluminio para cocinar en la carcasa, introduzca los ingredientes y cubra con la tapa. Puede
usar el recipiente de aluminio sobre el fuego para dorar la carne y tostar los ingredientes antes de ponerlos en la olla
de coccion lenta. Enchufe la olla de coccion lenta y seleccione "MANUAL" en la parte derecha del panel de control.

Seleccione “TEMP” para elegir el ajuste de temperatura HIGH (Alta), LOW (Baja) o KEEP WARM (Mantener caliente).

NOTA: “KEEP WARM” solo debe utilizarse para mantener caliente alimentos ya cocinados. NO cocine con el ajuste
“KEEP WARM". No recomendamos utilizar el ajuste “KEEP WARM” durante més de 4 horas.

Utilice los botones “HOUR” (Horas) y “MINUTE” (Minutos) para seleccionar el tiempo de coccidn en incrementos de
15 minutos, hasta un maximo de 20 horas. Seleccione el tiempo en funcién de la duracién indicada en la receta. Se
iniciara una cuenta atras en incrementos de un minuto. Utilice “CANCEL TIMER” (Cancelar temporizador) para borrar
el temporizador de cuenta atras. Esto permitira que la olla de coccion lenta permanezca con el ajuste actual hasta que
se apague. Para cancelar la funcién Manual, seleccione el boton Iniciar/Parar.

Para recetas que requieran diferentes tiempos, seleccione el tiempo mas proximo al ajuste de la olla de coccion lenta.
Por ejemplo, para cocinar una receta que requiere un tiempo de coccion de 7 a 9 horas con el ajuste LOW (Baja),
cocine durante 8 horas.

Una vez finalizado el tiempo de coccion, la olla de coccion lenta Crockpot® cambiara automéaticamente al ajuste “KEEP
WARM” (Mantener caliente).

Para apagar la olla de coccion lenta Crockpot®, pulse el boton “START/STOP” (Inicio/Parada) y desenchufe la unidad
de la toma eléctrica.

Una vez finalizada la coccion, desenchufe la olla de coccion lenta y déjala enfriar antes de limpiarla.

NOTAS SOBRE SU USO

Para cambiar entre LBS (libras) y KGS (kilos), mantenga pulsado el boton “AMOUNT” (Cantidad) durante 3 segundos.
Para cambiar la hora actual, mantenga pulsado “CLOCK SET” (Ajuste del reloj) durante 3 segundos. Ajuste la hora
utilizando “HOUR” (Horas) y “MINUTE” (Minutos) y luego pulse “CLOCK SET” para confirmar la seleccion.

Si el reloj deja de funcionar o aparece el simbolo de bateria baja después de volver a conectar el producto, es posible
que sea necesario sustituir la bateria. Consulte la seccién Pila para obtener mas detalles.

Si se interrumpe el suministro eléctrico, la pantalla y las luces parpadearan cuando se restablezca el suministro.
Todos los ajustes de la olla de coccion lenta se borraran y sera necesario restablecerlos. Como resultado, podria no

ser seguro consumir los alimentos. Si no sabe el tiempo que ha podido estar apagado el aparato, le sugerimos que
deseche los alimentos de su interior.

Para evitar que la receta quede cruda o demasiado hecha, llene siempre el recipiente de aluminio para cocinar a la %
del nivel MAX y respete los tiempos de coccion recomendados.

No llene demasiado el recipiente de aluminio para cocinar. Para evitar salpicaduras, no llene el recipiente de aluminio
para cocinar por encima del nivel MAX.

Cocine siempre con la tapa puesta y durante el tiempo recomendado. No retire la tapa durante las primeras dos horas
de coccion para permitir que se acumule el calor de forma eficiente.

Utilice guantes siempre que tenga que manipular la tapa o el cuenco de coccion extraible. Tenga cuidado con el vapor
que sale al abrir o retirar la tapa.
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*  Desenchufe cuando la coccion haya terminado y antes de realizar la limpieza.

*  Elrecipiente de aluminio para cocinar es apto para el horno y para cocinas de gas o eléctricas. El recipiente sirve para
dorar ingredientes a fuego medio porque se calienta muy rapido. Los ingredientes se doran antes que con una sartén
convencional. Recuerde que no funciona sobre las placas de induccion. Consultar la tabla siguiente.

Apta para Apta para Apta para

Apto para cocinas de  Apto para usar con

EVEVEIIES horno microondas gaslplacas eléctricas placa de induccion
Tapa Si Si No No No
Recipiente de
aluminio para Si Si No Si No
cocinar

GUIA PARA ADAPTAR RECETAS

Esta guia esta pensada para ayudarle a adaptar sus propias recetas o recetas tomadas de otras fuentes a la olla de
coccion lenta. Muchos de los pasos previos habituales son innecesarios cuando se utiliza la olla de coccion lenta. En la
mayoria de los casos, se pueden meter todos los ingredientes en la olla de coccion lenta a la vez y cocinarlos durante todo
el dia. General:

*  Deje un tiempo de coccidn suficiente.

*  Cocine con la tapa colocada.

*  Para obtener un resultado dptimo y evitar que la comida se seque o se queme, utilice siempre una cantidad adecuada
de liquido en la receta.

COCCION CON ALTA
De 1'% a 2 horas
De 3 a 4 horas
De 4 a 6 horas

TIEMPO DE LA RECETA COCCION CON BAJA

De 4 a 6 horas
De 6 a 10 horas
De 8 a 10 horas

De 15 a 30 minutos
De 30 a 45 minutos

De 50 minutos a 3 horas

PASTAY ARROZ:

*  Para obtener un resultado dptimo con arroces, utilice arroz basmati o el arroz especial que se sugiera en la receta. Si
el arroz no se ha cocinado por completo después del tiempo sugerido, afiada entre 1 taza y 1 taza y media de liquido
extra por taza de arroz cocinado y continde cociendo entre 20 y 30 minutos.

*  Para obtener un resultado dptimo con pasta, afiada la pasta a la Olla de coccion lenta durante los dltimos 30-60
minutos de coccion.

JUDIAS:
* Lasjudias secas, especialmente las pintas, deben cocerse antes de afadirse a la receta.

*  Pueden utilizarse judias de lata ya cocinadas en lugar de judias secas.

VERDURAS:

*  Muchas verduras dan muy buen resultado con las coccion lenta, dado que les permite desarrollar todo su sabor. En
la olla de coccion lenta tienden a no cocinarse en exceso, al contrario de lo que sucede en el horno o en una cocina
normal.

*  Para cocinar recetas que incluyan verduras y came, coloque las verduras antes que la carne. Las verduras
normalmente se cocinan més lentamente que la carne en la olla de coccion lenta.

*  Coloque las verduras cerca de los lados o de la parte inferior de la olla de coccion rapida para facilitar su coccion.
LECHE:

* Laleche, la natay la crema agria se cortan al cocinarse durante periodos de tiempo largos. En la medida de lo
posible, afiddalos durante los Gltimos 15 a 30 minutos de coccion.

*  Pueden utilizarse sopas condensadas en lugar de leche, ya que pueden cocinarse durante periodos mas largos.
SOPAS:
*  Algunas recetas requieren gran cantidad de agua/caldo. Ponga los ingredientes de la sopa en el recipiente de aluminio

para cocinar y afiada el agua/caldo necesarios solo para cubrirlos. Si se desea una sopa més liquida, afiada mas
liquido al servirla.
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CARNES:
*  Quite la grasa, enjuague y seque la carne con toallas de papel.

*  Pasar la carne previamente permite drenar la grasa antes de cocinar la carne lentamente, al tiempo que aporta un
sabor mas intenso. El recipiente para cocinar se puede usar directamente sobre el gas o la placa eléctrica.

*  Lacarne debe colocarse en el recipiente de aluminio para cocinar sin que toque la tapa.

*  Para trozos de carne mas grandes o mas pequefios, modifique la cantidad de verdura o de patatas para que el
recipiente de aluminio para cocinar siempre se llene hasta la linea 1/2 0 MAX (maximo).

*  Eltamafo de la carne y los tiempos de coccion recomendados son solo estimaciones y pueden variar en funcion del
corte especifico, el tipo y la estructura del hueso. Las carnes magras, como el pollo o el solomillo de cerdo, se cocinan
mas rapido que las carmnes con mas tejido conectivo y grasa, como el morcillo de ternera o la paletilla de cerdo. Al
cocinar la carne con hueso en lugar de sin hueso aumenta el tiempo de coccion.

*  Corte la camne en trozos pequefios al cocinarla con alimentos precocinados como judias o vegetales ligeros como

champifiones, cebolla en dados, berenjena o verduras picadas. Esto permite que todos los alimentos se cocinen a la
vez.

PESCADO:
*  El pescado se cocina rapido, por lo que debe afiadirse al final del ciclo, entre los ultimos 15 minutos y la hora antes de
que se complete el tiempo de coccién.

LiQuiDO:

*  Aunque puede que parezca que las recetas para ollas de coccion lenta llevan una cantidad pequefia de liquido, el
proceso de coccion lenta difiere de otros métodos de cocina en que el liquido afiadido a la receta casi se duplica
durante el tiempo de coccion. Si adapta un receta convencional a olla de coccion lenta, reduzca la cantidad de liquido
antes de cocinar.

LIMPIEZA

Desenchufe SIEMPRE la olla de coccion lenta de la toma eléctrica y déjela enfriar antes de limpiarla.
PRECAUCION: Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningtin otro
liquido.

* Latapay el recipiente de aluminio para cocinar se pueden lavar en el lavavajillas o con agua caliente y jabon. No
utilice agentes limpiadores abrasivos ni estropajos. Para quitar los residuos, normalmente basta con un pafio, una
esponja 0 una espatula de goma. Para quitar manchas de agua u otras manchas, utilice un agente de limpieza no
abrasivo o vinagre.

*  Elrecipiente de aluminio para cocinar y la tapa no aceptan bien los cambios bruscos de temperatura. No lavar el
recipiente de aluminio para cocinar ni la tapa con agua fria cuando estén calientes.

*  Sielrecipiente se usa al fuego fuerte o se lava en el lavavajillas, puede que el color cambie ligeramente. Esto no
afecta a sus prestaciones. Limpiarlo con un trapo suave puede restaurar su aspecto.

* La parte externa del aparato puede limpiarse con un pafio suave y agua caliente y jabonosa. Pésele un pafio para
secarlo. No utilice agentes de limpieza abrasivos.

*  No podra realizar ninguna otra operacion de mantenimiento.
*  NOTA: Después de limpiar el recipiente de aluminio para cocinar, déjelo secar al aire antes de guardarlo.
*  No pase un pafio mojado por la zona del compartimento de la pila.

PILA

Desconecte siempre la unidad de la red eléctrica antes de retirar la cubierta de la pila. Para
cambiar la pila, desenchufe primero la unidad y luego retire la cubierta de la parte inferior de la
unidad. Presione la lenglieta plateada para que la pila quede suelta y, seguidamente, extraiga
y deseche la pila antigua y sustitiyala por una nueva. Sustituya siempre la pila por otra de tipo
CR2025 o equivalente. No utilice pilas recargables en esta unidad.

Asegurese de que la pila esta orientada como se muestra:

@ Mantenga la pila fuera del alcance de nifios.

26

‘ CSC093X_22MLM1 (EMEA).indd 26-27

No ingerir. En caso de ingestion, acuda al médico de inmediato. Asegurese de que las pilas antiguas se
desechan de forma segura. Consulte la normativa local para averiguar como desecharlas de forma segura.
No las tire a la basura doméstica.

Las pilas pueden explotar o gotear si se calientan, desmontan, cortocircuitan, recargan o introducen
incorrectamente. Tenga cuidado con las pilas que goteen.

SERVICIO POSVENTA Y PIEZAS DE REPUESTO

En el caso de que el aparato no funcione y esté en garantia, devuelva el producto al lugar del que lo adquirié para obtener
otro de sustitucion. Tenga en cuenta que debera presentar un justificante de compra valido. Para obtener asistencia
adicional, péngase en contacto con nuestro Departamento de Atencidn al Consumidor en el teléfono: Reino Unido: 0800
028 7154 | Espafia: 0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Para el resto de paises, llame al +44 800 028 7154. La
llamada puede estar sujeta a tarifas internacionales. Como alternativa, envie un correo electronico a:
CrockpotEurope@newellco.com.

DESECHO DEL PRODUCTO

Los productos eléctricos no deben desecharse junto a los residuos domésticos. Recicle el producto si hay
disponibles instalaciones de reciclaje. Envienos un correo electrénico a CrockpotEurope@newellco.com para
|

obtener mas informacién sobre reciclaje y la directiva RAEE.
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PORTUGUES
INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES
LEIA COM ATEN(}AO E GUARDE-AS PARA REFERENCIA FUTURA

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idades a partir dos 8
anos e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, desde que lhes tenha sido fornecida
supervisao ou instrugdes relativas a utilizagao segura do aparelho e que
tenham compreendido os perigos envolvidos. As crian¢as nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutengao feitas pelo utilizador nao
devem ser feitas por criangas, exceto se tiverem mais de 8 anos e forem
supervisionadas. Mantenha o aparelho e respetivo cabo elétrico fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos de idade.

A E provavel que as pegas do utensilio fiquem quentes durante a utilizagéo.
0 elemento de aquecimento esta sujeito a calor residual apds utilizagao.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o respetivo agente de assisténcia ou pessoas semelhantes
qualificadas, a fim de evitar acidentes.

Nunca utilize este aparelho com outro objetivo que nao aquele para o qual
foi criado. Este aparelho serve apenas para utilizagdo doméstica. Nao utilize
este aparelho em espagos exteriores.

Nunca emergir a base de aquecimento, o cabo de alimentagao ou a ficha em
agua ou em qualquer outro liquido.

A tampa e a panela de aluminio podem ser lavadas na maquina de lavar
louga ou com agua quente e detergente (consulte a sec¢ao de limpeza). Este
produto contém uma pilha substituivel pelo utilizador. Consulte a sec¢ao
sobre a Pilha para ver instrugoes detalhadas sobre como substituir a pilha e
eliminar a usada.

* Este utensilio gere calor durante a utilizagdo. Deve ser tomado cuidado adequado para evitar riscos de queimaduras,
fogo ou outros danos em pessoas ou propriedade causada pelo toque na estrutura exterior durante a utilizagdo ou
arrefecimento.

* Use luvas de forno ou um pano e tenha atengéo ao vapor expelido sempre que abre ou retira a tampa.
¢ Certifique-se sempre de que tem as m&os secas antes de ligar a tomada ou ligar o aparelho.
* Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca e nivelada.

* A base de aquecimento do aparelho ndo deve ser colocada sobre ou junto de qualquer potencial superficie quente
(como forno a gas ou elétrico).

* Na&o utilize o aparelho, caso ele tenha caido ou se tiver sinais visiveis de danos ou de derrame.
¢ Certifique-se de que o aparelho esta desligado e a ficha desligada da tomada elétrica antes de o limpar.
* Deixe sempre que o aparelho arrefega antes de limpar ou arrumar.

* Nunca permita que o cabo de alimentagao fique pendurado na extremidade do balcdo, em contacto com superficies
quentes ou que fique enlagado, preso ou entalado.

* NUNCA tentar aquecer nenhum alimento diretamente dentro da unidade base. Utilize sempre a panela de aluminio
amovivel.

* Algumas superficies ndo estdo preparadas para suportar o calor prolongado gerado por determinados aparelhos. Nao
coloque o aparelho numa superficie que possa ser danificada pelo calor. Recomendamos colocar uma base isoladora
ou uma grelha por baixo do aparelho para evitar possiveis danos na superficie.
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PECAS

(A] Tampa de vidro O Botao de Minute (Minutos)
Panela de aluminio amovivel Botao de Hour (Horas)
Base de aquecimento Luz indicadora de Manual
Painel de controlo O Botao de Manual
() Pegas de transporte O Botzo Temp (temperatura)
Compartimento e faixa protetora da pilha @ Botio de Cancel Timer (Cancelar temporizador)
O simbolo de pilha fraca @ Luz indicadora de Iniciar/Parar
Ecra de definigdo de tempo O Botzo de Iniciar/Parar
Luz indicadora de Schedule Meal (Programar refeicéo)
Botéo de Schedule Meal (Programar refeigéo)
Botao de Food (Alimentos)
Botdo de Amount (Quantidade)
@ Botao de Clock Set (Definigao de reldgio)

PREPARAGAO PARA UTILIZAGAO

Antes de utilizar a sua panela elétrica de cocgéo lenta Crockpot?, retire todos os componentes de embalagem, lave a
tampa e a panela de aluminio com 4gua morna e detergente e seque bem.

INDICAGOES IMPORTANTES: Algumas superficies de bancadas e mesas néo estao preparadas para suportar o calor
prolongado gerado por determinados aparelhos. Nao coloque a unidade aquecida ou panela sobre uma superficie sensivel
ao calor. Recomendamos colocar uma base de isolamento ou uma grelha de tamanho adequado por baixo da panela de
preparacéo lenta para evitar possiveis danos na superficie.

Tenha cuidado ao colocar a panela de aluminio numa placa de ceramica ou de vidro liso, bancada, mesa, ou outra
superficie. Devido a natureza da panela de aluminio, a superficie inferior pode riscar algumas superficies se néo se tiver
cuidado. Coloque sempre uma base de protegao ou trempe por baixo da panela de aluminio antes de a colocar sobre uma
mesa ou bancada.

Durante a primeira utilizagao deste aparelho podera detetar algum ligeiro fumo ou odor. Isto € normal com muitos
aparelhos de aquecimento e deixara de ocorrer apds algumas utilizagdes.

Remova a faixa laranja protetora da pilha, puxando-a por completo. Isto ird manter o relégio a funcionar quando a unidade
ndo estiver ligada a uma tomada elétrica.

COMO UTILIZAR A TECNOLOGIA TIMESELECT

1. Coloque a panela de aluminio na base de aquecimento, adicione os ingredientes & panela e tape com a tampa. Pode
utilizar a panela de aluminio na placa para selar carne e dourar os ingredientes antes de os colocar na panela de
cocgéo lenta, se desejar.

2. Ligue a uma tomada elétrica a panela de preparagéo lenta Crockpot® 5.6L TimeSelect.
Escolha “SCHEDULE MEAL” (PROGRAMAR REFEIGAOQ) do lado esquerdo do painel de controlo.

Selecione “FOOD” (ALIMENTOS) para escolher a partir de uma lista de 4 fungdes predefinidas: MEAT € (CARNE),
POULTRY & (AVES), SOUP = (SOPA) e VEGGIES % (LEGUMES).

NOTA: Faca a selegéo de “FOOD"(ALIMENTOS) com base no tipo de receita a cozinhar. Se a receita que esta a
cozinhar n&o se encontra na lista predefinida, escolha o ingrediente principal que se relaciona mais de perto, ou
cozinhe utilizando a fungao “MANUAL”.

NOTA: Os guisados devem ser cozinhados utilizando a selegdo de alimentos “MEAT €". Para conseguir os melhores
resultados quando estiver a cozinhar carne ou aves em grandes pedagos, aumente o tempo para a conclusdo mais
rapida da refeigéo.

NOTA: No caso das receitas que contém muitos tubérculos, estes necessitam ser cozinhados durante mais tempo
e a uma temperatura mais alta. Recomendamos que estas receitas sejam cozinhadas no modo Manual usando a
definigdo HIGH (ALTA) em vez da definicdo VEGGIES (LEGUMES).

5. Utilize o botdo “AMOUNT” (QUANTIDADE) para selecionar o peso ou a capacidade do alimento a cozinhar. No caso
de selecionar “MEAT & (CARNE) ou “POULTRY (&” (AVES), a panela de preparagéo lenta apresentara uma opgéo
de peso de “+1 KG” ou “0-1 KG". No caso de selecionar “SOUP & (SOPA) ou “VEGGIES " (LEGUMES), a panela
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de preparagéo lenta apresentara uma opgao de capacidade de “FULL POT 3" (PANELA CHEIA) ou “HALF POT &
(MEIA PANELA).

NOTA: “FULL POT £ (PANELA CHEIA) refere-se a uma cacarola que se encontra cheia até a linha de indicagéo
MAX. "HALF POT &" (MEIA PANELA) refere-se a uma cagarola que se encontra cheia até a linha de 7 .

6. Em seguida, utilize os botdes de “HOUR” (HORAS) e “MINUTE” (MINUTOS) para selecionar a hora em que pretende
que a sua refeigéo fique pronta (por exemplo, 20.00) e, em seguida, prima “START” (INICIAR). O tempo inicial
apresentado no ecra ¢ a preparacdo mais rapida para a refeicdo, com base nos alimentos e na quantidade a cozinhar.

NOTA: A fungéo “SCHEDULE MEAL” (PROGRAMAR REFEICAOQ) n#o cozinhara os alimentos por um periodo mais
longo do que 12 horas a contar da hora de inicio de preparacéo da refeigao. Assim que o reldgio passar da hora
programada para a refeicéo, a panela de preparagao lenta comutara automaticamente para a fungdo “KEEP WARM”
(POUCO QUENTE).

NOTA: A tecnologia TimeSelect determina automaticamente a definicdo correta de calor com base nas indicacées
acima. A comida seré aquecida até uma temperatura segura para comida e sera mantida ai durante o tempo
necessario, a menos que se verifique um corte de energia. Consulte as notas de utilizagdo para obter mais
informagdes, caso se verifique um corte de energia.

COMO UTILIZAR A FUNGCAO MANUAL
NA PANELA DE PREPARAGCAO LENTA

1. Coloque a panela de aluminio na base de aquecimento, adicione os ingredientes a panela e tape com a tampa. Pode
utilizar a panela de aluminio na placa para selar carne e dourar os ingredientes antes de os colocar na panela de
cocgéo lenta, se desejar. Ligue a sua panela elétrica de cocgao lenta e selecione "MANUAL" no lado direito do painel
de controlo.

2. Selecione "TEMP" para escolher a definiao da temperatura - HIGH (ALTA), LOW (BAIXA) ou KEEP WARM
(MANTER QUENTE).

NOTA: A fungéo "KEEP WARM" (MANTER QUENTE) serve APENAS para manter quente os alimentos que ja se
encontram cozinhados. NAO cozinhe na definigdo "KEEP WARM” (MANTER QUENTE). N&o recomendamos utilizar a
definicdo "KEEP WARM (POUCO QUENTE) por mais de 4 horas.

3. Utilize os botdes de "HOUR" (HORAS) e "MINUTE" (MINUTOS) para selecionar o tempo de preparagdo em

incrementos de 15 minutos, até um maximo de 20 horas. Selecione o tempo com base na durag&o indicada na receita.

Far-se-a4 uma contagem decrescente do tempo em incrementos de um minuto. Utilize a fungdo "CANCEL TIMER"
(CANCELAR TEMPORIZADOR) para por o temporizador de contagem decrescente a zero. Isso permitira que a
panela de preparagéo lenta se mantenha na sua definicdo atual até ser desligada. Para cancelar esta fungao Manual,
selecione 0 botdo Iniciar/Parar.

4. No caso de receitas que exigem um intervalo de tempo, selecione o tempo que mais se aproxima da definicdo na sua
panela de preparag&o lenta. Por exemplo, para cozinhar uma receita que pede um tempo de preparacédo de 7 a 9
horas na fungdo LOW (BAIXA), ponha a cozinhar durante 8 horas.

5. Quando o tempo de preparagdo terminar, a panela de preparagéo lenta Crockpot® muda automaticamente para a
definicao “KEEP WARM” (MANTER QUENTE).

6. Para desligar a panela de preparagéo lenta Crockpot®, prima o botéo "START/STOP" (INICIAR/PARAR) e retire a
ficha do aparelho da tomada.

7. Quando a preparagéo estiver concluida, desligue a sua panela de preparagao lenta da tomada e deixe que arrefega
antes de limpar.

NOTAS DE UTILIZAGAO
+  Para mudar de LBS (peso em libras) para KGS (quilos), mantenha premido o botdo "AMOUNT" (QUANTIDADE)
durante 3 segundos.

+ Para mudar a hora atual, mantenha premido o botao "CLOCK SET" (DEFINIR RELOGIO) durante 3 segundos.
Acerte as horas utilizando os botdes "HOUR" (HORAS) e "MINUTE” (MINUTOS) e, em seguida, prima "CLOCK SET"
(DEFINIR RELOGIO) para confirmar a selegao.

+  Caso as definicbes do reldgio se percam, ou aparega o simbolo de pilha fraca depois de ligar a tomada elétrica,
podera ser necessario substituir a pilha. Consulte a secgéo sobre a Pilha para mais detalhes.

+  Se houver uma falha de corrente, o ecra e as luzes piscam quando a corrente volta. Todas as definicdes da panela de
preparacéo lenta terdo sido eliminadas e sera necessario reiniciar. Em resultado disso, podera ndo ser seguro ingerir
os alimentos. Se néo tiver nogéo de quanto tempo a alimentagdo elétrica esteve desligada, sugerimos que deite fora a
comida que esta la dentro.
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*  Para evitar a cozedura excessiva ou insuficiente, encha sempre a panela de aluminio entre %2 e MAX e respeite os
tempos de cozedura recomendados.

*  Né&o encha demasiado a panela de aluminio. Para evitar derrames, ndo encha a panela de aluminio mais do que a
marca MAX.

*  Cozinhe sempre com a tampa posta durante o tempo recomendado. Nao remova a tampa durante as primeiras duas
horas de cozedura para permitir que o calor se acumule de forma eficiente.

*  Utilize sempre luvas quando mexer na tampa ou panela amovivel. Tenha atencéo o vapor expelido ao retirar a tampa.
*  Desligue o aparelho da eletricidade quando acabar a cozedura e antes de limpar.

* A panela de aluminio amovivel é de utilizagdo segura no forno e adequada para utilizagdo em placa a gas ou elétrica.
A panela pode ser utilizada para selar ingredientes na placa, utilizando uma temperatura média, uma vez que aquece
rapidamente. O processo de selagem sera mais répido do que num tacho convencional. Tenha em atengéo que ndo
funcionara numa placa de indugao. Consulte a tabela abaixo.

Aptapara  Apta para Apta para Utilizagao segura em Utilizacao segura em
EVEVEIES horno microondas placa a gas/elétrica placa de indugao
Tapa Si Si No No No
Panela de Si i No i No
aluminio amovivel

GUIA PARA ADAPTAR RECEITAS

Este guia foi pensado para o ajudar a adaptar as suas proprias receitas e de outros para a sua panela de preparagao

lenta. Muitos dos passos de preparagéo normais ndo séo necessarios quando utilizar a sua panela de preparagéo lenta.

Na maioria dos casos, todos os ingredientes podem ser inseridos na sua panela de preparagéo lenta a0 mesmo tempo e

cozinhar durante todo o dia. Geral:

+  Dé tempo suficiente para a preparagao.

+  Cozinhe com a tampa posta.

+  Para melhores resultados e para evitar que a comida seque ou queime, certifique-se de que ¢ utilizada uma
quantidade de liquido adequado na receita.

TEMPO DA RECEITA COZINHAR EM LUME BAIXO COZINHAR EM LUME ALTO
15 a 30 minutos 4 a6 horas 1% a 2 horas
30 a 45 minutos 6 a 10 horas 3 a4 horas
50 minutos a 3 horas 8 a 10 horas 4 a 6 horas
MASSA E ARROZ:

Para obter melhores resultados, use arroz de gréo longo, arroz basmati ou arroz especial, conforme a receita sugere.
Se o0 arroz no estiver completamente cozido apds o tempo sugerido, adicione mais 1 a 1% chavena de liquido por
cada chavena de arroz cozinhado e continue a cozinhar durante mais 20 a 30 minutos.

*  Para obter os melhores resultados com massas, adicione a massa a panela de preparacéo lenta durante os ultimos
30 a 60 minutos de preparagao.

FEIJOES:

*  Feijdes secos, especialmente feijdes vermelhos, devem ser fervidos antes de os adicionar a uma receita.

*  Podem ser utilizados feijdes enlatados totalmente cozinhados como substituto de feijoes secos.

VEGETAIS:

*  Muitos vegetais beneficiam de cozedura lenta e s&o capazes de desenvolver o seu maximo sabor. Tém tendéncia para
ndo cozinhar demasiado na sua panela de preparagao lenta, contrario ao que poderia acontecer no forno ou fogéo.

* Ao cozinhar receitas com vegetais e carne, coloque os vegetais na panela de aluminio antes da carne.
*  Coloque os legumes junto das laterais ou do fundo da panela de aluminio para ajudar a cozinhar.
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LEITE:
* Leite e natas irdo separar-se durante tempos de cozedura longos. Quando possivel, adicione durante os ultimos 15 a
30 minutos de cozedura.

*  Os preparados enlatados de sopa podem ser substituidas por leite € podem cozinhar durante periodos mais longos.

SOPAS:

*  Algumas receitas precisam de grandes quantidades de agual/caldo. Coloque primeiro na panela de aluminio os
ingredientes da sopa e depois adicione agua/caldo apenas para cobrir. Se desejar uma sopa mais fina, adicione mais
liquido quando servir.

CARNES:
*  Apare a gordura, lave bem e seque a carne com toalhas de papel.

*  Corar a carne antes permite que a gordura seja retirada antes da cozedura lenta e também da mais profundidade de
sabor. Isto pode ser feito utilizando a panela de cozedura diretamente na placa a gés ou elétrica.

* A carne deve ser colocada de forma a que repouse no panela sem tocar na tampa.

*  Para trozos de carne méas grandes o mas pequefios, modifique la cantidad de verdura o de patatas para que la panela
de aluminio siempre se llene hasta la linea 1/2 0 MAX (maximo).

* O tamanho da carne e os tempos de cozedura recomendados sdo apenas estimativas e podem variar consoante o
corte, tipo e estrutura de osso especificos. Carnes magras, como galinha ou lombo de porco tendem a cozinhar mais
depressa do que carne com mais tecido conjuntivo e gordura, como acém ou ombro de porco. Cozinhar a carne com
0ss0 ira demorar mais tempo do que cozinhar carne sem 0sso.

*  Corte a carne em pedagos mais pequenos quando cozinhar com alimentos pré-cozinhados, como feijdes ou fruta, ou
vegetais leves como cogumelos, cebola as rodelas, beringela ou vegetais picados finamente. Isto permite que toda a
comida cozinhe de forma homogénea.

PEIXE:

* O peixe coze rapidamente e deve ser adicionado no fim do ciclo de cozedura durante os Ultimos quinze minutos a
uma hora de cozedura.

LIQUIDOS:

*  Podera parecer que as nossas receitas para panela de preparagao lenta apenas tém uma pequena quantidade
de liquido, mas o processo de preparagéo lenta difere de outros métodos de preparagéo, na medida em que o
liquido adicionado na receita ira quase duplicar durante o tempo de preparagéo. Se estiver a adaptar uma receita
convencional para a sua panela de preparacéo lenta, reduza a quantidade de liquido antes de cozinhar.

LIMPEZA

Desligue SEMPRE a sua panela de preparagao lenta da tomada e deixe que arrefega antes de limpar.

ATENGAO: Nunca emergir a base de aquecimento, o cabo de alimentagéo ou a ficha em &gua ou em qualquer outro

liquido.

*  Atampa e a panela de aluminio podem ser lavadas na maquina de lavar louga ou com agua quente e detergente. Nao
utilize compostos ou esfregdes de limpeza abrasivos. Um pano, uma esponja ou uma espatula de borracha removem
geralmente os residuos. Para retirar manchas de agua ou outras manchas, utilize um produto de limpeza n&o abrasivo
ou vinagre.

* A panela de aluminio e a tampa ndo suportam mudangas drasticas de temperatura. N&o lave a panela de aluminio
nem a tampa com &gua fria quando estiverem quentes.

*  Quando a panela é usada numa placa ou na maquina da louga, a cor podera variar ligeiramente. Isto ndo ira afetar o
desempenho geral da panela. Limpar com um pano macio pode ajudar a restaurar a aparéncia.

* O exterior do equipamento pode ser limpo usando um pano macio com agua morna e detergente. Seque o
equipamento. N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

*  Nao deve ser feita outra manutengao.
*  NOTA: Apos a limpeza, deixe a panela de aluminio secar ao ar antes de a guardar.
*  Néo use roupas molhadas perto do compartimento da pilha.
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PILHA

Desligue sempre a unidade da tomada elétrica antes de remover a tampa da pilha. Para trocar a
pilha, primeiro desligue a unidade da tomada elétrica, depois remova a tampa na base da unidade.
Carregue sobre a patilha prateada para soltar a bateria, depois remova e elimine a bateria velha
corretamente, e coloque a nova pilha.

Substitua sempre a pilha por outra do tipo CR2025 ou equivalente. N&o utilize pilhas recarregaveis
nesta unidade.

Verifique se a orientagdo da pilha é a correta, conforme mostrado:

@ Mantenha a pilha longe das criancas.

Nao engolir. Se engolir, procure imediatamente ajuda médica.Assegure que as pilhas velhas sejam
eliminadas de forma segura. Consulte os regulamentos locais sobre como eliminar de forma segura. Nao
|

elimine juntamente com o lixo doméstico normal.

As pilhas podem explodir ou libertar liquido se forem aquecidas, desmontadas, recarregadas, submetidas a
curto circuito ou inseridas de forma incorreta. Tenha cuidado com pilhas a libertar liquido.

SERVIGO POS-VENDA E PECAS DE SUBSTITUICAO

Se o aparelho n&o funcionar mas estiver dentro do periodo de garantia, devolva o aparelho ao local onde o comprou

para receber outro de substituicdo. Tenha em atengao que sera necessario apresentar uma prova de compra valida. Para
obter suporte adicional, contacte o nosso Departamento de Apoio ao Cliente, através de: Reino Unido: 0800 028 7154 |
Espanha: 0900 81 65 10 | Franga: 0805 542 055. Para todos os outros paises, ligue +44 800 028 7154. Poderéo aplicar-se
custos de chamadas internacionais. Alternativamente, envie e-mail para: CrockpotEurope@newellco.com.

ELIMINAGCAO DE RESIDUOS

Os produtos elétricos ndo devem ser eliminados juntamente com o lixo doméstico. Recicle nos locais
apropriados. Envie-nos um email para CrockpotEurope@newellco.com para mais informagao sobre reciclagem e
REEE.

|
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ITALIANO

IMPORTANTI INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI E CONSERVARLE PER POTERLE
CONSULTARE IN FUTURO

L’apparecchio pu6 essere utilizzato da bambini di 8 anni o piu e da individui
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o privi di esperienza, se
sotto supervisione oppure qualora siano state loro impartite istruzioni in
merito all’utilizzo sicuro dell’apparecchio e qualora comprendano i rischi
che ne possono derivare. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

| bambini non devono eseguire la pulizia e la manutenzione a meno che non
siano di eta superiore agli 8 anni e sotto supervisione. Tenere I'apparecchio
e il cavo elettrico al di fuori della portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

A Durante I'utilizzo alcune parti dell’apparecchio potrebbero surriscaldarsi.
La superficie dell'elemento riscaldante & soggetta a calore residuo dopo
l'uso.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia danneggiato, deve essere
sostituito dalla casa produttrice, dal servizio di assistenza o da persone
debitamente qualificate al fine di evitare possibili rischi.

Non utilizzare mai il presente apparecchio per fini diversi da quello della
sua destinazione d’'uso. Il presente apparecchio é destinato esclusivamente
all'uso domestico. Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.

Non immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in
acqua o altro liquido.

Il coperchio e il recipiente di cottura in alluminio possono essere lavati in
lavastoviglie o con acqua calda e sapone (vedi sezione pulizia).

Questo prodotto contiene una batteria sostituibile dall'utente. Consultare
la sezione relativa alla batteria per istruzioni dettagliare in merito alla
sostituzione e allo smaltimento.

* Questo apparecchio genera calore durante I'utilizzo. Adottare le debite precauzioni al fine di evitare il rischio di ustioni,
bruciature, incendi o altri danni a persone o proprieta provocati dal contatto con I'esterno dell'apparecchio mentre questo
€ in uso o in fase di raffreddamento.

¢ Utilizzare guanti da forno oppure uno strofinaccio e prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore durante I'apertura o la
rimozione del coperchio.

* Controllare sempre che le mani siano asciutte prima di maneggiare la presa o di accendere I'apparecchio.

« Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile, sicura, asciutta e piana.

¢ La base riscaldante dell'apparecchio non deve essere collocata sopra o in prossimita di superfici potenzialmente calde
(come cucine a gas o elettriche).

* Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui sia stato fatto cadere o presenti segni visibili di danneggiamento o di
fuoriuscita di perdite.

* Verificare che I'apparecchio sia spento e scollegato dalla presa di alimentazione dopo I'uso e prima della pulizia.

* Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio prima della pulizia o della conservazione.

* Evitare sempre che il cavo di alimentazione penzoli sopra il bordo di un piano di lavoro, tocchi superfici calde o si
attorcigli, resti intrappolato o schiacciato.

* Non cercare MAI di riscaldare degli alimenti direttamente all'interno della base. Utilizzare sempre il recipiente di cottura
in alluminio rimovibile.

*Alcune superfici non sono state progettate per sopportare il calore prolungato generato da determinati apparecchi.

Non collocare I'apparecchio su una superficie che potrebbe subire danni dovuti al calore. Si consiglia di collocare un
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tappetino isolante o una sottopentola sotto I'apparecchio al fine di evitare possibili danni alla superficie.

* |l coperchio della pentola a cottura lenta € in vetro temperato. Esaminare sempre il coperchio per escludere la presenza
di scheggiature, rotture o altri danneggiamenti. Non utilizzare il coperchio di vetro qualora sia danneggiato, in quanto
potrebbe rompersi durante I'uso.

COMPONENTI

(A] Coperchio in vetro © Puisante AMOUNT (Quantita)
Recipiente di cottura in alluminio Pulsante CLOCK SET (Impostazione orologio)
Base riscaldante @ Puisante MINUTE (Minuti)
Pannello di controllo © Pulsante HOUR (Cre)

() Maniglie per il trasporto 0 Spia indicatrice MANUAL (Manuale)
Scomparto batteria e striscia di protezione della batteria © Puisante MANUAL (Manuale)

@ simbolo batteria in esaurimento O puisante TEMP (Temperatura)

@ Schermata di visualizzazione dell'impostazione dell'ora © Puisante CANCEL TIMER (Annulla timer)
Spia indicatrice SCHEDULE MEAL (Pianifica pasto) Spia indicatrice Avvio/Arresto
Pulsante SCHEDULE MEAL (Pianifica pasto) Pulsante Avvio/Arresto
Pulsante FOOD (Alimento)

PREPARAZIONE PER L’USO

Prima di usare la pentola a cottura lenta Crockpot®, rimuovere tutti gli imballaggi e lavare il coperchio e il recipiente di
cottura in alluminio con acqua calda e sapone e asciugarli bene.

NOTE IMPORTANTI: alcuni piani di lavoro e superfici di tavoli non sono state progettati per sopportare il calore prolungato
generato da determinati apparecchi. Non collocare I'unita riscaldata o la ciotola di cottura su una superficie sensibile al
calore. Si consiglia di collocare un tappetino isolante o un sottopentola di misura adatta sotto la pentola a cottura lenta al
fine di evitare possibili danni alla superficie.

Usare cautela quando si posiziona il recipiente di cottura in alluminio su un piano di cottura in ceramica o vetro liscio, sul
top della cucina, su un tavolo o su un‘altra superficie. A causa della natura del recipiente di cottura in alluminio, la superficie
inferiore puo graffiare alcune superfici. Prevedere sempre uno strato protettivo o un sottopentola sotto il recipiente di cottura
in alluminio prima di poggiarlo su un tavolo o un piano di lavoro.

Durante I'utilizzo iniziale di questo apparecchio si potrebbe rilevare un leggero fumo oppure odore. Questo fenomeno,
assolutamente normale con gli apparecchi riscaldanti, dopo alcuni utilizzi, smette di verificarsi.

Rimuovere la striscia di protezione della batteria tirandola fino in fondo. Questo controllera I'orologio quando ['unita non e
inserita.

COME UTILIZZARE LA TECNOLOGIA TIMESELECT

1. Inserire il recipiente di cottura in alluminio nella base riscaldante, aggiungere gli ingredienti e coprire con il coperchio.
E possibile, se lo si desidera, utilizzare il recipiente di cottura in alluminio sul piano cottura per scottare la carne e
rosolare gli ingredienti prima di trasferirli nella pentola a cottura lenta.

2. Collegare la pentola a cottura lenta TimeSelect Crockpot® da 5.6L litri a una presa elettrica.
Scegliere “SCHEDULE MEAL” (Pianifica pasto) sul lato sinistro del pannello di controllo.

4. Selezionare “FOOD” (Alimento) per scegliere una voce dell'elenco di 4 funzioni preimpostate: MEAT € (Carne),
POULTRY (& (Pollame), SOUP & (Minestra) e VEGGIES & (Verdure).

NOTA: effettuare la selezione dell'opzione “FOOD” (Alimento) in base al tipo di ricetta da preparare. Se la ricetta che
si sta preparando non & presente nell'elenco preimpostato, scegliere lingrediente principale piu simile oppure cucinare
utilizzando la funzione “MANUAL” (Manuale).

NOTA: gli stufati devono essere cucinati utilizzando I'opzione “MEAT €". Per ottenere risultati ottimali nella cottura di
grandi pezzi di carne o pollame, aggiungere ulteriore tempo al tempo di fine cottura minimo previsto per il pasto.

NOTA: le ricette contenenti una grande quantita di ortaggi a radice richiedono una cottura prolungata a una
temperatura piu elevata. Si consiglia di cucinare queste ricette utilizzando I'impostazione dell’alta temperatura HIGH
manuale anziché 'impostazione per le verdure VEGGIES.

5. Utilizzare il pulsante “AMOUNT” (Quantita) per selezionare il peso o la grandezza dell'alimento da cucinare. Se si
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seleziona l'opzione “MEAT € (Carne) oppure “POULTRY (& (Pollame), la pentola a cottura lenta consente di
scegliere il peso fra “+1 KG” e “0-1 KG”. Se si seleziona l'opzione “SOUP € (Minestra) o “VEGGIES " (Verdure),
la pentola a cottura lenta consente di scegliere la capacita fra “FULL POT 3" (Recipiente intero) e “HALF POT &
(Recipiente a meta).

NOTA: “FULL POT £2" (Recipiente intero) si riferisce alla pentola da cucina riempita al livello MASSIMO. “HALF POT
€2 (Recipiente a meta) si riferisce alla pentola da cucina riempita per meta.

6. A questo punto, utilizzare i pulsanti “‘HOUR” (Ore) e “MINUTE” (Minuti) per selezionare I'orario in cui deve essere
pronto il pasto (ad es. alle 20:00), quindi premere “START” (Avvio). Il tempo iniziale visualizzato sullo schermo
corrisponde al tempo di fine cottura minimo del pasto, sulla base dell'alimento prescelto e della quantita cucinata.

NOTA: la funzione “SCHEDULE MEAL” (Pianifica pasto) non cuoce gli alimenti per piu di 12 ore dall'orario di inizio
della cottura del pasto. Quando I'orologio supera il tempo programmato per il pasto, la pentola a cottura lenta passa
automaticamente alla modalita “KEEP WARM” (Tenere in caldo).

NOTA: La tecnologia TimeSelect determina automaticamente I'impostazione corretta per il calore in base agli input
precedenti. Gli alimenti vengono scaldati e mantenuti a una temperatura ideale per il tempo necessario, a meno che
non avvenga un'interruzione di alimentazione. Vedere le note d’uso per maggiori dettagli, in caso di interruzione di
alimentazione.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE MANUALE
DELLA PENTOLA A COTTURA LENTA

1. Inserire il recipiente di cottura in alluminio nella base riscaldante, aggiungere gli ingredienti e coprire con il coperchio.
E possibile, se lo si desidera, utilizzare il recipiente di cottura in alluminio sul piano cottura per scottare la carne e
rosolare gli ingredienti prima di trasferirli nella pentola a cottura lenta. Collegare la pentola a cottura lenta alla corrente
e selezionare "MANUAL" sul lato destro del pannello di controllo.

2. Selezionare "TEMP" (Temperatura) per scegliere I'impostazione della temperatura fra HIGH (Alta), LOW (Bassa) o
KEEP WARM (Tenere in caldo).

NOTA: l'impostazione "KEEP WARM" (Tenere in caldo) & SOLO per tenere in caldo i cibi gia preparati. NON cucinare
con l'impostazione "KEEP WARM" (Tenere in caldo). Si sconsiglia di utilizzare Iimpostazione "KEEP WARM" (Tenere
in caldo) per piu di 4 ore.

3. Utilizzare i pulsanti "HOUR" (Ore) e "MINUTE" (Minuti) per selezionare il tempo di cottura a incrementi di 15 minuti,
fino a un massimo di 20 ore. Selezionare un valore in base al tempo di cottura indicato nella ricetta. Il timer effettua
il conto alla rovescia a incrementi di 1 minuto. Utilizzare "CANCEL TIMER" (Annulla timer) per cancellare il timer
del conto alla rovescia. Questo consentira di lasciare la pentola a cottura lenta nellimpostazione attuale fino allo
spegnimento. Per annullare la funzione manuale, selezionare il pulsante di avvio/arresto.

4. Per le ricette che richiedono tempi diversi, selezionare il tempo pit vicino allimpostazione sulla pentola a cottura lenta.
Per esempio, per cucinare una ricetta che richiede un tempo di cottura da 7 a 9 ore con limpostazione LOW (Bassa),
cucinare per 8 ore.

5. Al termine del tempo di cottura, la pentola a cottura lenta Crockpot® passa automaticamente allimpostazione "KEEP
WARM" (Tenere in caldo).

6. Per spegnere la pentola a cottura lenta Crockpot®, premere il pulsante "AVVIO/ARRESTO" e scollegare I'unita dalla
presa elettrica.

7. Al termine della cottura, scollegare la pentola a cottura lenta e lasciarla raffreddare prima della pulizia.

NOTE PER L'UTILIZZO
+  Per alternare fra libbre e chilogrammi, tenere premuto il pulsante "AMOUNT" (Quantita) per 3 secondi.

+  Per modificare l'ora attuale, tenere premuto il pulsante "CLOCK SET" (Impostazione orologio) per 3 secondi. Regolare
l'ora utilizzando i pulsanti "HOUR" (Ore) e "MINUTE" (Minuti) quindi premere "CLOCK SET" (Impostazione orologio)
per confermare la selezione.

+  Nel caso in cui l'impostazione dell'orologio smettesse di funzionare, oppure venisse visualizzato il simbolo di batteria in
esaurimento dopo aver reinserito la batteria, sara probabilmente necessario provvedere alla sostituzione. Consultare la
sezione relativa alla batteria per maggiori informazioni.

+ Incaso di interruzione della corrente, lo schermo e le spie lampeggiano fino al ripristino dell'alimentazione. Tutte le
impostazioni vengono azzerata e devono essere riconfigurate. Di conseguenza, gli alimenti potrebbero non essere
adatti al consumo in quanto poco sicuri. Se non si conosce la durata dell'interruzione di corrente, si consiglia di gettare
via gli alimenti.
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*  Per evitare una cottura eccessiva o insufficiente, riempire il recipiente di cottura in alluminio alla meta del livello MAX e
rispettare i tempi di cottura raccomandati.

*  Non riempire troppo il recipiente di cottura in alluminio. Per evitare fuoriuscite, non riempire il recipiente di cottura in
alluminio oltre il livello MAX.

*  Cucinare sempre con il coperchio per il tempo raccomandato. Non rimuovere il coperchio durante le prime due ore di
cottura al fine di permettere al calore di accumularsi in modo efficiente.

* Indossare sempre guanti da forno quando si maneggia il coperchio o la ciotola di cottura removibile. Prestare
attenzione alla fuoriuscita di vapore quando si apre o si rimuove il coperchio.

*  Scollegare dall'alimentazione elettrica al termine della cottura e prima della pulizia.

* llrecipiente di cottura in alluminio rimovibile & resistente al forno e puo essere utilizzato su un piano di cottura a gas o
elettrico. Il recipiente pud essere usato per scottare gli ingredienti sul piano di cottura, usando un calore medio perché
il recipiente si riscalda rapidamente. La rosolatura sara piu veloce rispetto a una padella convenzionale. Notare che
non funziona su un piano di cottura a induzione. Fare riferimento al grafico qui sotto.

c t Lavabile in Puo andare Puo andare nel Adatto per l'uso Adatto per l'uso
cmponente lavastoviglie in forno microonde su piano cotturaa su piano cottura a
gaslelettrico induzione
Coperchio Si Si No No No
Recipiente di . ] ]
cottura in alluminio Si Si No Si No

GUIDA ALLADATTAMENTO DELLE RICETTE

Questa guida si prefigge di aiutarvi ad adattare le vostre ricette, e quelle di altri, alla pentola a cottura lenta. Molti dei
normali passaggi preparatori non sono necessari quando si utilizza la pentola a cottura lenta. Nella maggior parte dei casi
& possibile introdurre contemporaneamente tutti gli ingredienti nella pentola a cottura lenta e lasciarli cuocere tutto il giorno.
Principi generali:

*  Prevedere un tempo di cottura sufficiente.

*  Cucinare con il coperchio chiuso.

*  Per ottenere risultati ottimali ed evitare che il cibo si secchi o si bruci, assicurarsi sempre che sia presente un’adeguata
quantita di liquido nella ricetta.

TEMPO DELLA RICETTA COTTURA CON IMPOSTAZIONE LOW COTTURA CON IMPOSTAZIONE HIGH
Da 15 a 30 minuti Da4 a6ore Da 1% a2 ore
Da 30 a 45 minuti Da6a 10 ore Da3a4ore
Da 50 minuti a 3 ore Da8a 10 ore Da4 a6 ore

PASTA E RISO:

*  Per ottenere risultati ottimali, utilizzare riso a chicchi lunghi, riso basmati o un riso speciale in base a quanto indicato
nella ricetta. Se dopo il tempo suggerito il riso non & cotto completamente, aggiungere una tazza o una tazza e mezzo
di acqua o brodo per ogni tazza di riso cotto e proseguire la cottura per altri 20-30 minuti.

*  Per ottenere risultati ottimali, aggiungere la pasta nella pentola a cottura lenta durante gli ultimi 30-60 minuti del tempo
di cottura.

FAGIOLI:
* | fagioli secchi, in particolare quelli rossi, vanno bolliti prima di essere aggiunti a una ricetta.

+  E possibile utilizzare fagioli in scatola precotti in sostituzione dei fagioli secchi.

VERDURE:

*  Molte verdure beneficiano di una cottura lenta che ne esalta appieno il sapore. Tendono a non cuocersi in modo
eccessivo nella pentola a cottura lenta, come invece avviene nel forno o sul fornello.

*  Quando si cucinano ricette con verdure e carne, mettere le verdure nel recipiente di cottura in alluminio prima della
carne. Le verdure, di solito, si cuociono piu lentamente della carne nella pentola a cottura lenta e traggono beneficio
dal fatto di essere parzialmente immerse nel liquido di cottura.
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*  Posizionare le verdure vicino ai lati o al fondo del recipiente di cottura in alluminio per facilitare la cottura.

LATTE:
* Latte, panna e panna acida si deteriorano durante la cottura prolungata. Laddove possibile, aggiungere questi
ingredienti durante gli ultimi 15-30 minuti di cottura.

MINESTRE:

*  Alcune ricette richiedono grandi quantita di acqua/brodo. Aggiungere prima gli ingredienti della zuppa nel recipiente di
cottura in alluminio e poi aggiungere l'acqualil brodo solo per coprire. Qualora si desideri una minestra meno densa,
aggiungere pil liquido al momento di servire.

CARNI:
*  Rimuovere il grasso, risciacquare bene e asciugare la carne con dei tovaglioli di carta.

*  Soffriggere prima la carne permette al grasso di essere drenato prima della cottura lenta, oltre ad aumentare l'intensita
del sapore. Questa operazione puo essere compiuta utilizzando il recipiente di cottura direttamente su piani di cottura
a gas o elettrici.

* Lacarne deve essere posizionata in modo da poggiare nel recipiente di cottura in alluminio senza toccare il coperchio.

*  Perla cottura di tagli di carne piu piccoli o piu grandi, regolare la quantita di verdure o patate, in modo che il recipiente
di cottura in alluminio sia sempre riempita per meta o al livello MASSIMO.

*  Le dimensioni della carne e i tempi di cottura consigliati sono solo stime indicative e possono variare a seconda del
taglio specifico, del tipo di carne e della struttura ossea. Le carni magre, come il pollo o il filetto di maiale, tendono a
cuocere pil rapidamente rispetto alle carni con una maggiore quantita di tessuto connettivo e grasso come il carré di
manzo o la coppa di maiale. Cucinare carne con 'osso anziché senza 0sso aumenta il tempo di cottura richiesto.

*  Tagliare la camne in pezzi piu piccoli quando la si cucina con alimenti precotti come fagioli, oppure verdure leggere
come funghi, cipolla tritata, melanzane o verdure tagliate sottili. In questo modo sara possibile cuocere tutti gli alimenti
alla stessa velocita.

PESCE:
* |l pesce si cuoce rapidamente e va aggiunto al termine del ciclo di cottura, da 15 minuti a un’ora prima della fine.

LiQuIDI:

*  Potrebbe sembrare che le nostre ricette per la pentola a cottura lenta prevedano solo una modesta quantita di
liquido ma il metodo a cottura lenta differisce dagli altri proprio in questo: il liquido aggiunto nella ricetta praticamente
raddoppia durante il tempo di cottura. Pertanto, in caso di adattamento di una ricetta per la pentola a cottura lenta
basata su una ricetta di tipo tradizionale, occorre ridurre la quantita di liquido prima di cucinare.

PULIZIA

Prima della pulizia, scollegare SEMPRE la pentola a cottura lenta dalla presa elettrica e lasciarla raffreddare.
ATTENZIONE: non immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

* Il coperchio e il recipiente di cottura in alluminio possono essere lavati in lavastoviglie o con acqua calda e sapone.
Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette metalliche. Per rimuovere eventuali residui, di solito € sufficiente uno
straccio, una spugna o una spazzolina di gomma. Per rimuovere i segni dell'acqua o altre macchie, utilizzare un
detergente non abrasivo o dell'aceto.

* |l recipiente di cottura in alluminio e il coperchio non sopportano gli sbalzi di temperatura. Non lavare il recipiente di
cottura in alluminio o il coperchio con acqua fredda quando sono caldi.

*  Se il recipiente viene utilizzato su un piano di cottura o in una lavastoviglie, il colore pud cambiare leggermente.
Questo non influenzera le prestazioni complessive del recipiente. Pulire con un panno morbido pud aiutare a
ripristinare I'aspetto.

*  L'esterno dell'apparecchio pud essere pulito con un panno morbido e acqua saponata tiepida. Asciugare con un panno
asciutto. Non utilizzare detergenti abrasivi.

*  Non devono essere eseguiti altri interventi di manutenzione.
*  NOTA: dopo la pulizia, lasciare asciugare all'aria il recipiente di cottura in alluminio prima di riporlo.
*  Non utilizzare panni bagnati in prossimita dello scomparto batteria.
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BATTERIA

Scollegare sempre I'unita dall'alimentazione di rete prima di rimuovere il coperchio della batteria.
Per sostituire la batteria, per prima cosa scollegare I'unita, quindi rimuovere |'apposito coperchio
sulla base dell'unita. Premere la linguetta argentata per rimuovere la batteria, quindi smaltire
correttamente la batteria usata e sostituirla con una nuova. Sostituire sempre la batteria con
un‘altra del tipo CR2025 o equivalente. Non utilizzare batterie ricaricabili con questa unita.
Verificare che la batteria sia orientata correttamente come illustrato:

@ Tenere la batteria lontano dai bambini.

Non ingerire. In caso di ingestione, rivolgersi immediatamente a un medico.
Assicurarsi che le batterie usate siano smaltite in modo sicuro. Consultare le linee guida locali in materia di
smaltimento sicuro delle batterie. Non gettare nei normali rifiuti domestici.
|

Le batterie possono esplodere o perdere se riscaldate, smontate, cortocircuitate, ricaricate o inserite in
modo errato. Prestare attenzione nel caso di batterie che perdono.

ASSISTENZA POST-VENDITA E PARTI DI RICAMBIO

Nel caso in cui I'apparecchio non funzioni ma sia ancora in garanzia, restituire il prodotto al punto vendita presso cui & stato
acquistato per la sostituzione. Tenere presente che sara richiesto un documento valido attestante I'acquisto. Per ulteriore
assistenza, rivolgersi al nostro servizio di assistenza clienti chiamando il numero: Regno Unito: 0800 028 7154 | Spagna:
0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Per tutti gli altri Paesi, chiamare il numero +44 800 028 7154. Potrebbero essere
applicate tariffe internazionali. In alternativa, scrivere a: CrockpotEurope@newellco.com.

SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Gli apparecchi elettrici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici. Riciclare laddove esistano appositi
impianti. Inviare una e-mail a CrockpotEurope@newellco.com per ulteriori informazioni sul riciclo e sulla direttiva
RAEE.

|
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NEDERLANDS
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN
ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en
personen met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een gebrek
aan ervaring en kennis, indien zij voldoende begeleiding of instructies
hebben ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en zij de
eventuele gevaren ervan begrijpen. Laat kinderen niet met dit apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mag alleen door kinderen van 8
jaar of ouder (niet jonger) worden uitgevoerd mits onder toezicht van een
volwassene. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

A Delen van het apparaat kunnen heet worden tijdens gebruik. Het
oppervlak van het verwarmingselement kan na gebruik warm zijn.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient dit door de fabrikant, zijn
onderhoudsbedrijf of gelijksoortige erkende personen te worden vervangen
om gevaren te voorkomen.

Dit apparaat niet gebruiken voor een ander doel dan het bestemde doel. Dit
apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt voor
gebruik buiten.

Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de
stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.

Het deksel en de aluminium kookschaal kunnen in de vaatwasser of met
heet zeepsop worden gewassen (Zie de sectie reiniging). De batterij in dit
product kan worden vervangen. Lees het gedeelte Batterij voor instructies
over het vervangen en weggooien van de batterij.

* Dit apparaat geeft warmte af tijdens gebruik. Er dienen afdoende maatregelen te worden getroffen om het risico van
brandwonden, brand of ander persoonlijk letsel of beschadiging van eigendommen te voorkomen door aanraking van de
buitenkant van het apparaat tijdens gebruik of afkoelen.

* Gebruik altijd een ovenwant of theedoek en pas op voor hete stoom wanneer het deksel wordt geopend of verwijderd.

* Altiid zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in het stopcontact te steken of te verwijderen of het apparaat
aan te zetten.

* Altijd zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en plat opperviak staat.

* De behuizing van het apparaat mag niet op of in de buurt van oppervlakken worden geplaatst die heet kunnen zijn of
worden (zoals een elektrische kookplaat of een fornuis).

* Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare beschadiging of lekkages vertoont.

* Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact is verwijderd.

* Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat dit wordt gereinigd of opgeborgen.

* Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of aanrecht laten hangen, in aanraking laten komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

* Verwarm NOOIT voedsel direct op de binnenkant van de behuizing van het apparaat. Gebruik altijd de uitheembare
aluminium kookschaal.

*  Sommige opperviakken zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die bepaalde apparaten genereren. Zet het
apparaat niet op een opperviak dat niet hittebestendig is. U wordt aanbevolen het apparaat op een warmtebestendige
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onderzetter of houder te zetten om mogelijke beschadiging van het opperviak te voorkomen.

* Het deksel van de slowcooker is vervaardigd uit verhard glas. Controleer het deksel altijd op glasschilfers, barsten en
andere beschadiging. Gebruik het deksel niet als dit is beschadigd, aangezien het tijdens gebruik kan verbrijzelen.

ONDERDELEN

O Glazen deksel 0o Knop 'Amount' (Gewicht/inhoud)
Aluminium kookschaal Knop 'Clock Set' (Tijd instellen)
Behuizing met verwarmingselement Knop 'Minute' (Minuten)
Bedieningspaneel (0] knop 'Hour' (Uren)

Handgrepen Lampje 'Manual' (Handmatig instellen)
Ruimte voor de batterij en beschermingsstrook Knop 'Manual' (Handmatig instellen)

(G) Symbool 'Batterij bijna leeg' Knop "Temp' (Temperatuur)

(H] Display ingestelde tijd Knop 'Cancel Timer' (Timer annuleren)

(1) Lampje 'Schedule Meal' (Maaltijd plannen) (1) Lampje 'Start/Stop'

Knop 'Schedule Meal' (Maaltijd plannen) (U] Knop 'Start/Stop'
Knop 'Food' (Voedselkeuze)

ALVORENS GEBRUIK

Voordat u uw Crockpot® stoofpan gebruikt, moet u de hele verpakking verwijderen en het deksel en de aluminium
kookschaal wassen met warm zeepsop en grondig drogen.

BELANGRIJK: Sommige oppervlakken van aanrechten en tafels zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die
bepaalde apparaten genereren. Plaats het verwarmde apparaat of de warme schaal niet op een warmtegevoelig opperviak.
Plaats het apparaat op een onderzetter of houder om beschadiging van het opperviak te voorkomen

Wees voorzichtig bij het plaatsen van uw aluminium kookschaal op een keramische of fornuis met gladde glazen kookplaat,
aanrechtblad, tafel of ander opperviak. Als gevolg van de aard van de aluminium kookschaal kan de onderkant andere
opperviakken bekrassen als u niet voorzichtig bent. Plaats altijd een beschermende mat of onderzetter onder de aluminium
kookschaal voordat u deze op een tafel of aanrecht plaatst.

Bij het eerste gebruik van dit apparaat kan enige rook of geur merkbaar zijn. Dit komt vaak voor bij apparaten met
verwarmingselementen en verdwijnt nadat het apparaat een paar keer is gebruikt.

Verwijder de oranje beschermingsstrook door deze volledig naar buiten te trekken. Zo blijft de klok werken als de stekker uit
het stopcontact is verwijderd.

DE TIMESELECT-TECHNOLOGIE GEBRUIKEN

1. Plaats de aluminium kookschaal in de verwarmingsbasis, doe de ingrediénten in de kom en dek af met het deksel. U
kunt de aluminium kookschaal op de kookplaat gebruiken om vlees aan te schroeien en ingrediénten bruin te bakken
voordat u ze in de stoofpan doet, indien gewenst.

2. Steek de stekker van de Crockpot® 5,6 liter TimeSelect slowcooker in een stopcontact.

Kies 'SCHEDULE MEAL' (Maaltijd plannen) links op het bedieningspaneel.

Kies 'FOOD' (Voedsel) en maak een keuze uit de lijst van vier vooringestelde functies: 'MEAT €' (Vlees),
'POULTRY &' (Gevogelte), 'SOUP ' (Soep) en 'VEGGIES &' (Groente).

OPMERKING: Kies de gewenste 'FOOD'-functie op basis van het recept dat u gaat maken. Als uw recept niet op de
lijst voorkomt, kiest u het hoofdingrediént dat hier het meest mee overeenkomt, of gebruikt u de functie 'MANUAL'
(Handmatig).

OPMERKING: Voor stoofschotels gebruikt u de functie 'MEAT €'. Wanneer grote stukken vlees of gevogelte worden
bereid, dient u de kortste kooktijd te verlengen voor het beste resultaat.

OPMERKING: Voor alle recepten waarin veel knolgroenten worden gebruikt, geldt dat ze langer en op een
sneller oplopende temperatuur moeten garen. U wordt aanbevolen om voor deze recepten de instelling ‘MANUAL’
(Handmatig) en de instelling ‘HIGH’ (snel oplopende temperatuur) te gebruiken in plaats van ‘VEGGIES &' (Groente).

5. Selecteer het gewicht of de hoeveelheid van het voedsel dat u bereid met gebruik van de knop 'AMOUNT" (Gewicht/
inhoud). Wanneer u 'MEAT €' (Vlees) of 'POULTRY (&' (Gevogelte) kiest, geeft de slowcooker de opties '+1 KG'
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of '0-1 KG' voor het gewicht weer. Als u 'SOUP ="' (Soep) of 'VEGGIES &' (Groente) kiest, geeft de slowcooker de
opties 'FULL POT &' (Volle schaal) of 'HALF POT €' (Halfvolle schaal) weer.

OPMERKING: 'FULL POT €' (Volle schaal) betekent dat een kookpot is gevuld tot de MAX-lijn. “HALF POT &”
(Halfvolle schaal) betekent dat een kookpot is gevuld tot de Y2-lijn.

6. Kies vervolgens de tijd (waarop u wilt dat uw maaltijd klaar is) met gebruik van de knoppen 'HOUR' (Uren) en
'MINUTE' (Minuten) (bijv. 20:00 uur) en druk dan op 'START". De tijd die als eerst wordt weergegeven, is de vroegste
eindtijd voor de maaltijd op basis van het voedsel en de hoeveelheid die wordt gekookt.

OPMERKING: De functie 'SCHEDULE MEAL' (Maaltijd plannen) kookt voedsel niet langer dan 12 uur vanaf de tijd
dat de slowcooker start. Als de geplande kooktijd voor de maaltijd om is, schakelt de slowcooker automatisch over op
'KEEP WARM' (Warmhoudstand).

OPMERKING: De TimeSelect-technologie bepaalt de juiste temperatuurstand automatisch op basis van hetgeen
hierboven is opgegeven. Voedsel zal tot een voedselveilige temperatuur worden opgewarmd en daar voor de
noodzakelijke tijdsduur worden gehouden, tenzij de stroom uitvalt. Zie de gebruiksinstructies voor meer informatie, in
het geval de stroom uitvalt.

DE SLOWCOOKER HANDMATIG GEBRUIKEN

1. Plaats de aluminium kookschaal in de verwarmingsbasis, doe de ingrediénten in de kom en dek af met het deksel. U
kunt de aluminium kookschaal op de kookplaat gebruiken om viees aan te schroeien en ingrediénten bruin te bakken
voordat u ze in de stoofpan doet, indien gewenst. Steek uw stoofpan in het stopcontact en selecteer “MANUAL” aan de
rechter kant van het bedieningspaneel.

2. Kies 'TEMP' (Temperatuur) en stel de temperatuur in op 'HIGH' (Snel oplopend), 'LOW' (Langzaam oplopend) of
'KEEP WARM' (Warmhoudstand).

OPMERKING: 'KEEP WARM' (Warmhoudstand) is UITSLUITEND geschikt om een reeds gekookte maaltijd warm

te houden. Gebruik deze instelling NIET om te koken. Het wordt afgeraden om uw voedsel langer dan 4 uur warm te
houden met 'KEEP WARM'.

3. Stel de kooktijd in stappen van 15 minuten in met de knoppen 'HOUR' (Uren) en '"MINUTE' (Minuten) tot maximaal 20
uur. Stel de tijd in overeenkomstig de tijdsduur die in het recept wordt vermeld. De tijdsduur loopt terug in stappen van
één minuut. Gebruik de knop 'CANCEL TIMER' (Timer annuleren) om de terugteltimer op nul te zetten. Zo blijft de
slowcooker op de huidige instelling werken totdat het apparaat wordt uitgeschakeld. Druk op de start/stop-knop om de
handmatige functie te annuleren.

4. Als er voor een bepaald recept een tijdbereik wordt vermeld, stelt u de gemiddelde tijd in op uw slowcooker.
Bijvoorbeeld, voor een recept dat 7 tot 9 uur op LOW (Langzaam oplopende temperatuur) moet worden gekookt, stelt
u de timer in op 8 uur.

5. Als de kooktijd is voltooid, schakelt de Crockpot® slowcooker automatisch over op de instelling 'KEEP WARM'
(Warmhoudstand).

6. Druk op de knop 'START/STOP' om de Crockpot® slowcooker uit te schakelen en neem de stekker uit het stopcontact.
7. Als het gerecht klaar is, neemt u de stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat afkoelen voordat u dit reinigt.

OPMERKINGEN VOOR GEBRUIK

* Houd de knop 'AMOUNT" (Gewicht/inhoud) 3 seconden ingedrukt om te schakelen tussen LBS en KGS.

+ Houd de knop 'CLOCK SET' (Klok instellen) 3 seconden ingedrukt om de ingestelde tijd te veranderen. Stel de tijd
in met de knoppen 'HOUR' (Uren) en 'MINUTE' (Minuten) en druk op 'CLOCK SET' (Klok instellen) om uw keuze te
bevestigen.

+  Als de klok niet meer loopt of het symbool voor 'batterij bijna leeg' wordt weergegeven nadat de batterij weer is
geplaatst, moet de batterij mogelijk worden vervangen. Lees het gedeelte Batterij voor informatie.

+  Als de elektriciteit na een stroomstoring weer wordt hersteld, gaan het display en de lampjes knipperen. In dat geval
zijn alle instellingen van de slowcooker gewist en moeten deze weer opnieuw worden ingesteld. Het voedsel in de
slowcooker kan hierdoor niet meer veilig zijn voor consumptie. Als u niet weet hoelang de elektriciteit uitgeschakeld is
geweest, wordt u aanbevolen het eten weg te gooien.

*  Vul de aluminium kookschaal tot de 1/2 van MAX om te voorkomen dat er te lang of te kort wordt gekookt en
overeenkomstig de aanbevolen kooktijden.

*  Doe de aluminium kookschaal niet te vol. Vul de aluminium kookschaal niet hoger dan MAX om overkoken te
voorkomen.
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*  Leg altijd het deksel op de schaal tijdens het koken en kook het gerecht de aanbevolen tijdsduur. Neem het deksel in
de eerste twee uur van het koken niet van de schaal, zodat het gerecht efficiént wordt verwarmd.

*  Gebruik altijd een ovenwant als u het deksel of de schaal aanraakt. Pas op voor de hete stoom die ontsnapt wanneer
het deksel wordt verwijderd.

*  Verwijder de stekker uit het stopcontact als het gerecht klaar is en voordat u de schaal gaat reinigen

*  De uitneembare aluminium kookschaal is geschikt voor de oven en geschikt voor gebruik op een gasfornuis of
elektrische kookplaat. De schaal kan worden gebruikt voor het dichtschroeien van ingrediénten op de kookplaat,
op middelhoog vuur, aangezien de kom snel opwarmt. Dichtschroeien gaat sneller dan bij het gebruik van een
conventionele pan. Houd er rekening mee dat dit niet werkt op een inductiekookplaat. Raadpleeg onderstaande
grafiek.

. : Geschikt  Geschikt voor  Veilig op gas/ Veilig op
BIEER2  VEENEETEC] Ml E voor de de magnetron elektrische inductiekookplaat
oven kookplaat
Deksel Ja Ja Nee Nee Nee
Aluminium
kookschaal Ja Ja Nee Ja Nee

RECEPTEN AANPASSEN

Aan de hand van de volgende tips kunt u uw eigen en andere recepten aanpassen om in uw slowcooker te bereiden. Bij
gebruik van uw slowcooker hoeven veel van de normale voorbereidingen niet te worden uitgevoerd. In de meeste gevallen
kunnen alle ingrediénten in de aardewerken schaal van uw slowcooker worden geplaatst en de hele dag stoven. Algemeen:

+  Zorg dat u uw gerecht voldoende kooktijd geeft.
+ Kook altijd met het deksel op de schaal.

KOOKTIJD RECEPT KOKEN OP LOW KOKEN OP HIGH
15 tot 30 minuten 4 tot 6 uur 1% tot 2 uur
30 tot 45 minuten 6 tot 10 uur 3 tot 4 uur
50 minuten tot 3 uur 8 tot 10 uur 4 tot 6 uur
PASTA EN RIJST:

Gebruik voor de beste resultaten basmati-/langgraanrijst of de rijstsoort die in het recept wordt aanbevolen. Als de rijst
na de aanbevolen kooktijd nog niet helemaal gaar is, voegt u 1 tot 1%z kop vloeistof per kop gekookte rijst toe en kookt
u de rijst nog 20 tot 30 minuten langer.

*  Voor de beste resultaten met pasta, voegt u de pasta aan de slowcooker toe in de laatste 30-60 minuten van de
kooktijd.

BONEN:

*  Gedroogde bonen, vooral rode kievitsbonen, moeten gekookt worden voordat ze aan een recept worden toegevoegd.
*  Volledig gare bonen uit blik kunnen gebruikt worden ter vervanging van droge bonen.

GROENTEN:

Veel groenten profiteren van slowcooking, waarbij hun volle smaak tot zijn recht komt. In uw slowcooker worden ze
meestal niet doorgekookt, zoals wel kan gebeuren in de oven of op het fornuis.

*  Bij het bereiden van recepten met groenten en vlees, doet u de groenten in de aluminium kookschaal vaor het viees.
Over het algemeen koken groenten langzamer dan vlees in de slowcooker.

*  Plaats de groenten aan de zijkanten of op de bodem van de aluminium kookschaal om de bereiding te
vergemakkelijken.

MELK:
*  Melk, room en zure room kunnen schiften tijdens lange bereidingstijden. Indien mogelijk, pas toevoegen in de laatste
15 tot 30 minuten van de bereidingstijd.

*  Gecondenseerde soep kan als vervanging voor melk dienen en kan gedurende langere tijden koken.
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SOEPEN:

*  Voor sommige recepten is een grote hoeveelheid water of bouillon nodig. Voeg de soepingrediénten als eerste toe
aan de aluminium kookschaal en voeg dan alleen water/bouillon toe totdat deze bedekt zijn. Als u de soep verder wilt
verdunnen, voegt u meer water of bouillon toe voordat u de soep serveert.

VLEES:

* Vet wegsnijden, goed afspoelen en het viees droogdeppen met keukenpapier.

*  Vlees kan eerst worden aangebraden in een daarvoor geschikte pan. Dit geeft een vollere smaak en biedt tevens het
voordeel dat olie of vet kan worden afgegoten voordat u gaat stoven.

*  Vlees moet zodanig in de schaal worden gelegd dat dit het deksel niet raakt. Dit kan gedaan worden met de
kookschaal direct op gasfornuis of elektrische kookplaten.

*  Pas voor kleinere of grotere stukken vlees de hoeveelheid groenten of aardappels aan, zodat het de aluminium
kookschaal altijd tot de lijn %2 of MAX is gevuld.

*  De grootte van het vlees en de aanbevolen bereidingstijden zijn slechts gemiddelden en kunnen variéren, afhankelijk
van het specifieke stuk vlees, het soort viees en de botstructuur. Mager vlees, zoals kip of varkenshaas, is meestal
eerder gaar dan vlees met meer bindweefsel en vet, zoals runderlappen of varkensschouder. Bereiding van vlees aan
het bot in plaats van zonder bot verlengt de bereidingstijd.

*  Snijd vlees in kleine stukjes wanneer het tegelijkertijd bereid wordt met voorgekookte producten, zoals bonen of fruit, of
lichte groentes, zoals champignons, gehakte ui, aubergine of fijngesneden groente. Op deze manier is al het voedsel
tegelijkertijd gaar.

ViS:
*  Vis kookt sneller en moet pas aan het einde van de kooktijd worden toegevoegd, d.w.z. tijdens de laatste vijftien
minuten tot een uur.

VOCHT:

*  De recepten voor de slowcooker lijken slechts weinig vioeistof te bevatten, maar het koken in een slowcooker verschilt
van andere kookmethoden in zoverre dat de toegevoegde hoeveelheid vloeistof tijdens het koken vrijwel verdubbelt.
Als u dus een recept wilt aanpassen om dit in uw slowcooker te bereiden, verminder dan de hoeveelheid vloeistof die u
normaal zou gebruiken.

REINIGEN

Verwijder ALTIJD de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u de slowcooker reinigt.

VOORZICHTIG: Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of
een andere vioeistof.

*  Het deksel en de aluminium kookschaal kunnen afgewassen worden in de vaatwasser of met heet zeepsop. Gebruik
geen schuurmiddelen of schuursponsjes. Voedselresten kunnen gewoonlijk met een doekje, sponsje of rubber spatel
worden verwijderd. Verwijder water- en andere vlekken met een niet schurend reinigingsmiddel of met azijn.

*  De aluminium kookschaal en het deksel kunnen niet tegen plotselinge temperatuurveranderingen. Was de aluminium
kookschaal of het deksel niet met koud was wanneer ze heet zijn.

*  Als de schaal wordt gebruikt op een kookplaat of in een vaatwasser kan de kleur iets veranderen. Dit zal de prestaties
van de schaal in het algemeen niet aantasten. Afvegen met een zachte doek kan het uitzien helpen herstellen.

*  De buitenkant van het apparaat kan worden gereinigd met een zachte, vochtige doek met warm water en afwasmiddel.
Droog het opperviak. Gebruik geen schuurmiddelen.

*  Erkan geen ander onderhoud worden uitgevoerd.
*  OPMERKING: Laat na het schoonmaken de aluminium kookschaal aan de lucht drogen voor hem op te bergen.
*  Gebruik geen natte doek in de buurt van de ruimte voor de batterij.
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BATTERIJ

Neem altijd de stekker uit het stopcontact voordat het klepje van de batterijruimte wordt verwijderd.
Als u de batterij moet vervangen, neemt u eerst de stekker uit het stopcontact. Verwijder dan het
batterijklepje aan de onderkant van het apparaat. Druk op het zilveren lipje om de batterij los te
maken. Verwijder de oude batterij, gooi deze op de juiste wijze weg en plaats een nieuwe batterij.
Gebruik altijd een nieuwe batterij van het type CR2025 of equivalent. Gebruik geen oplaadbare
batterijen in dit apparaat.

Plaats de batterij altijd met de polen in de juiste richting, zoals getoond:

@ Houd de batterij uit de buurt van kinderen.

Slik de batterij niet in. Roep onmiddellijk medische hulp in als de batterij wordt ingeslikt.
Gooi oude batterijen altijd op een veilige manier weg. Volg de plaatselijke richtlijnen voor het veilig
weggooien van oude batterijen. Gooi de batterij niet weg bij het normale huisvuil.
|

Batterijen kunnen ontploffen of lekken wanneer ze aan hitte worden blootgesteld, worden kortgesloten,
opgeladen of onjuist worden aangebracht. Wees voorzichtig met lekkende batterijen.

AFTERSALES EN VERVANGINGSONDERDELEN

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor een vervanging krijgen door het defecte apparaat in
te leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt
u contact opnemen met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800 0287154 | Spanje: 0900 816510

| Frankrijk: 0805 542055 Voor alle andere landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800 028 7154. Er kunnen
internationale beltarieven in rekening worden gebracht. U kunt ook een e-mail sturen aan: CrockpotEurope@newellco.com

AFVALVERWIJDERING

Elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil worden weggegooid. Recycle uw apparaten indien de
faciliteiten hiervoor bestaan. Stuur een e-mail aan CrockpotEurope@newellco.com voor verdere informatie
omtrent recycling en AEEA.
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SVENSKA
VIKTIGA SAKERHETSATGARDER
LAS NOGA OCH SPARA DEM OM DU BEHOVER LASA DEM IGEN

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt handledning eller anvisningar om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och forstar riskerna som ar involverade. Barn
far inte leka med apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far endast
utforas av barn om de ar minst 8 ar gamla och évervakas av en vuxen.
Forvara apparaten och sladden utom rackhall for barn under 8 ar.

A Delar av apparaten kan bli heta vid anvandning. Varme stannar kvar pa
varmeelementets yta efter anvandning.

Om sladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, dennes
serviceombud eller en person med liknande kvalifikationer for att undvika
risker.

Anvand aldrig denna apparat till nagonting annat an det som den ar avsedd
for. Denna apparat ar endast avsedd for hushallsanvandning. Apparaten far
inte anvandas utomhus.

Doppa aldrig varmeenheten, sladden eller kontakten i vatten eller nagon
annan vatska.

Locket och innergrytan i aluminium kan diskas i diskmaskin eller for hand
med hett vatten och diskmedel (se rengoéringsavsnittet). Den har produkten
innehaller ett batteri som kan bytas ut av anvandaren. Se batteriavsnittet for
detaljerade anvisningar for utbyte och kassering av batteriet.

* Denna apparat producerar varme under anvandning. Tillrécklig forsiktighet maste iakttas for att férhindra risken for

brannskador, skallningsskador, brander eller andra skador pa personer eller egendom som orsakas av att apparatens

utsida vidrors medan den &r i bruk eller haller pa att svalna.

Anvand ugnshandskar eller annat skydd och se upp for het anga om du Gppnar eller lyfter av locket.

Se alltid till att dina hander ar torra innan du hanterar stickkontakten eller slar pa apparaten.

Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sékert, torrt och jamnt underlag.

Varmeenheten far inte placeras pa eller i narheten av underlag som kan vara varma (t.ex. pa en gas- eller elspis).

Anvand inte apparaten om den har tappats i golvet, om det finns synliga tecken pa skador eller om den lacker.

Se till att apparaten ar avstdngd och att sladden ar utdragen ur eluttaget efter anvandning och fére rengdring.

L&t alltid apparaten svalna fore rengdring eller forvaring.

L4t aldrig sladden hénga dver kanten pa en arbetsbénk, vidrora varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli klamd.

Forsok ALDRIG att varma upp mat direkt inne i varmeenheten. Anvénd alltid den uttagbara innergrytan i aluminium.

Vissa ytor &r inte utformade for att motsta den langvariga varme som vissa apparater kan avge. Placera inte apparaten

pa en yta som kan skadas av varme. Vi rekommenderar att du stéller apparaten pa en isolerande platta eller ett

grytunderlagg for att forhindra eventuella skador pa ytan.

* Slowcookerns lock r tillverkat av hardat glas. Kontrollera alltid locket och titta efter skérvor, sprickor eller andra skador.
Anvand inte glaslocket om det &r skadat, eftersom det da kan splittras vid anvandning.
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DELAR
O Glaslock (L] Knappen Amount (Méngd)
Innergryta i aluminium Knappen Clock Set (Instélining av klocka)
Uppvérmningsbas (N] Knappen Minute (Minut)
0 Kontrollpanel (0] Knappen Hour (Timme)
(£ ] Barhandtag 0 Indikatorlampa for Manual (Manuell)

@ Batterifack och skyddsremsa for batteri
(G) Symbol for lagt batteri Knappen Temp (Temperatur)
Skarm for installning av tid Knappen Cancel Timer (Avbryt timer)
Indikatorlampa for Schedule Meal (Schemaldgg maltid) (1] Indikatorlampa for start/
Knappen Schedule Meal (Schemalagg maltid) (U] Start-/stoppknapp
Knappen Food (Mat)

Knappen Manual (Manuell)

FORBEREDA FOR ANVANDNING

Innan du anvéander din Crockpot® slow cooker, avldgsna allt forpackningsmaterial och diska locket och innergrytan med hett
vatten och diskmedel, och lat torka helt.

OBS! Vissa diskbanks- och bordsytor &r inte utformade for att motsta den langvariga hetta som vissa apparater kan avge.
Placera inte den varmeenheten eller grytan pa en yta som ar kénslig for vérme. Vi rekommenderar att ett grytunderlagg
eller liknande laggs under din slowcooker for att férhindra eventuella skador pa underlaget.

Var forsiktig nar du placerar innergrytan pa en spishall i keramik eller slétt glas, koksbank, bord eller annan yta. Undersidan
av den kan repa vissa ytor om den hanteras vardslost. Placera ett underlagg under innergrytan innan du stéller den pa ett
bord eller en kdksbank.

En mindre mangd rok eller lukt kan upplevas vid forsta anvandningen av den har produkten. Detta ar normalt for manga
uppvarmda produkter och forsvinner efter ett par anvandningstillfallen.

Ta bort den orangefargade skyddsremsan for batteriet genom att dra ut den helt. Detta kommer att styra klockan nar
enheten inte &r inkopplad.

SA HAR ANVANDER DU TIMESELECT-TEKNIK

1. Placera innergrytan i varmebasen, lagg i ingredienser och lagg pa locket. Om du vill kan du anvénda innergrytan pa
spisen for att bryna innan du placerar den i varmeenheten.

2. Satti Crockpot® TimeSelect slowcooker som rymmer 5,6 liter i ett eluttag.
Valj "SCHEDULE MEAL” (Schemaldgg maltid) pa kontrollpanelens vanstra sida.
Vélj "FOOD" (Mat) for att vélja frén en lista med fyra férinstéllda funktioner: KOTT €, FAGEL &, SOPPA < och
GRONSAKER %.
OBS! Gor matvalet baserat pa vilket recept som tillagas. Om receptet som du tillagar inte finns med pa snabbvalslistan
ska du vélja den huvudingrediens som stammer in bast, eller laga maten med hjalp av funktionen "MANUAL"
(Manuell).
OBS! Grytor ska tillagas med valet "MEAT €. For att uppna basta mdjliga resultat nér du tillagar stora bitar av kétt
eller fagel ska du lagga till ytterligare tid till maltidens tidigaste sluttid.
OBS! De recept som innehéller en stor méngd rotfrukter kommer att kréva tillagning under en langre tid vid en hdgre
temperatur. Vi rekommenderar att dessa recept tillagas pa den manuella instéliningen HIGH (HOG) istéllet for pa
instéliningen VEGGIES 2 (GRONSAKER).

5. Anvand knappen "AMOUNT” (Méngd) for att valja vikt eller kapacitet for maten som tillagas. Om "MEAT € (Kott) eller
"POULTRY & (Fagel) véljs kommer din slowcooker att ge ett viktalternativ pa "+1 KG” eller "0-1 KG". Om du véljer
"SOUP € (Soppa) eller "VEGGIES & (Gronsaker) kommer din slowcooker att ge ett kapacitetsalternativ pa "FULL
POT &’ (Full gryta) eller "HALF POT & (Halv gryta).

OBS! "FULL POT € (Full gryta) hanvisar till en gryta som ar fylld till MAX-linjen. "HALF POT €3” (Halv gryta)
hanvisar till en gryta som &r fylid till %-linjen.

6. Anvand sedan knapparna "HOUR” (Timme) och "MINUTE” (Minut) fér att valja den tidpunkt som du vill att maltiden ska
vara Klar (t.ex. 20.00) och tryck sedan pa "START". Tiden som visas pa skarmen ar maltidens tidigaste sluttid, baserat
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pa livsmedel och méngd som tillagas.

OBS! "SCHEDULE MEAL’-funktionen (Schemaldgg maltid) tillagar inte maten i mer &n 12 timmar fran maltidens
starttid. Nar klockan har passerat den schemalagda tiden kommer din slowcooker automatiskt att dverga till "KEEP
WARM” (Varmhalning).

OBS! TimeSelect-tekniken bestdmmer [amplig varmeinstéllining automatiskt baserat pa ovanstaende val. Maten varms
upp till en livsmedelssaker temperatur och temperaturen bibehélls under nédvéndig tid, om det inte blir strémavbrott.
Se bruksanvisningarna fér mer information om stromavbrott.

SA HAR ANVANDER DU MANUELL FUNKTION PA
DIN SLOWCOOKER

1. Placera innergrytan i varmebasen, lagg i ingredienser och l&agg pa locket. Om du vill kan du anvanda innergrytan
pa spisen for att bryna innan du placerar den i varmeenheten. Anslut din slow cooker till strom och valj "MANUAL”
(manuell) pa hoger sida av kontrollpanelen.

2. Valj"TEMP” for att vélja temperaturinstalining. Valj mellan HIGH (Hdg), LOW (Lag) eller KEEP WARM (Varmhallning).
OBS! "KEEP WARM” (Varmhallning) &r endast till for att halla tillagad mat varm. Tillaga INTE mat i Iaget "KEEP
WARM". Vi rekommenderar inte att du anvander laget "KEEP WARM” i mer &n 4 timmar.

3. Anvand knapparna "HOUR” (Timme) och "MINUTE” (Minut) fér att vélja tillagningstid i steg om 15 minuter, upp till 20
timmar. Valj den tid som anges i receptet. Tiden réknas ned en minut i taget under tillagningen. Anvand "CANCEL
TIMER” (Avbryt timer) for att nollstélla nedrakningsklockan. Detta gér det méjligt for din slowcooker bli kvar i den
aktuella instaliningen tills den stangs av. Valj start/stopp-knappen for att avbryta den manuella funktionen.

4. For recept som kraver flera tider valjer du den tid som &r narmast instéliningen pa din slowcooker. Om du till exempel
vill tillaga ett recept som kraver en tillagningstid pa 7-9 timmar pa LOW (Lag) tillagar du maten i 8 timmar.

5. Nar tillagningstiden har passerats &ndrar Crockpot® automatiskt till instéliningen "KEEP WARM” (Varmhallning).

6. For att stanga av Crockpot® trycker du pa knappen "START/STOP” och drar ur kontakten.

7. Dra ur kontakten nar du ar klar med matlagningen och lat din slowcooker svalna helt innan du rengér den.

INFORMATION OM ANVANDNING

Om du vill vaxla mellan LBS och KG haller du ned knappen "AMOUNT"” (Méngd) i 3 sekunder.

Om du vill andra aktuell tid haller du in "CLOCK SET” (Installning av klocka) i 3 sekunder. Justera tiden med "HOUR”
(Timme) och "MINUTE” (Minut) och tryck sedan pa "CLOCK SET” (Instalining av klocka) for att bekrafta valet.

Om klockinstallningen slutar fungera eller om symbolen fér lagt batteri visas efter att du har satt tillbaka batteriet kan
det behdva bytas ut. Se batteriavsnittet for mer information.

Om det sker ett strémavbrott blinkar displayen och lamporna nér strémmen aterstalls. Alla instéllningar har nollstallts
och maste stéllas in pa nytt. Ett strdmavbrott kan innebara att maten blir dalig. Om du inte vet hur lange strémavbrottet
varade rekommenderar vi att du slanger maten.

For att undvika att maten tillagas for mycker eller fér lite, fyll alltid innergrytan halvvags upp till MAX-markeringen och
folj rekommenderade tillagningstider.

Overfyll inte innergrytan. For att undvika att det kokar dver, fyll inte innergrytan ver MAX-markeringen.

Tillaga alltid maten med locket pa och under den rekommenderade tiden. Ta inte bort locket under de tva forsta
timmarna av tillagningen, sa att grytan hinner bli tillrdckligt varm.

Anvand alltid ugnsvantar nar du handskas med locket eller grytan. Se upp for het anga nar du oppnar eller lyfter av
locket.

Dra ut kontakten nar maten &r klar och innan du rengér din slowcooker.

Innergrytan ar ugnssaker och kan anvandas pa en gas- eller elspis. Den kan anvéndas for att bryna ingredienser pa
spisen, medelhdg varme réacker eftersom den snabbt hettas upp. Maten kommer att brynas snabbare an i en vanlig
stekpanna. Tank pa att den inte fungerar pa en induktionshéll. Se diagrammet nedan.

Kan diskas i Ugnsfast

Mikrovagssaker  Gas-/elspissdker Kan anvandas pa

diskmaskin induktionsspis
Lock Ja Ja Nej Nej Nej
Innergryta i aluminium Ja Ja Nej Ja Nej
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SA HAR ANPASSAR DU RECEPT

Det har avsnittet ar till for att hjélpa dig anpassa dina egna eller andra recept for din slowcooker. Manga av de vanliga
forberedelsestegen behdvs inte nér du anvander din slowcooker. Du kan nastan alltid 1agga i alla ingredienser pa en gang i
din slowcooker och tillaga dem hela dagen. Allménna riktlinjer:

+  Anvand tillracklig tillagningstid.
+  Tillaga maten med locket pa.

+  For basta resultat och for att forhindra att maten kokar torr eller branns vid, bor man alltid se till att en lamplig méngd
vatska anvands i receptet.

TID ENLIGT RECEPTET LAG KOKTEMPERATUR HOG KOKTEMPERATUR
15-30 minuter 4 - 6 timmar 1%z - 2 timmar
30 - 45 minuter 6 - 10 timmar 3 - 4 timmar
50 minuter till 3 timmar 8 - 10 timmar 4 - 6 timmar

PASTA OCHRIS:

*  Anvand langkornigt ris, basmatiris eller eventuellt specialris som anges i receptet for basta resultat. Om riset inte ar
helt tillagat efter den féreslagna tiden, kan du lagga ill cirka 1 till 2 dl vatska per 2 dl ris och fortsatta tillagningen i
ytterligare 20 till 30 minuter.

*  Lagg i pastan i slowcooker under de sista 30-60 minuterna av tillagningstiden for att fa basta resultat.

BONOR:
*  Torkade bénor, sarskilt rdda kidneybdnor, ska kokas innan de anvands i ett recept.

*  Det gar ocksa bra att anvanda fardigkokta bonor pa burk i stéllet for torkade bonor.

GRONSAKER:
*  Manga gronsaker blir extra goda nér de tillagas langsamt da detta ofta framhéver dess fulla smak. Gronsakerna
Overkokas inte lika latt i din slowcooker som de kan gora i ugnen eller pa spisen.

*  Nar du tillagar recept med gronsaker och kétt, placera gronsakerna i innergrytan fore kottet. Gronsaker tar ofta langre
tid att tillaga i slowcooker &n kétt.

*  Placera gronsaker néra sidorna eller bottnen av innergrytan for att forbattra tillagningen.

MJOLK:
*  Mjolk, gradde och créme fraiche kan skéra sig vid alltfor langa koktider. Tillsatt darfor dessa under de sista 15 till 30
minuterna av tillagningen om majligt.

*  Soppkoncentrat kan anvandas i stallet for mjolk och klarar av langa koktider.

SOPPOR:
*  Vissa recept fordrar stora mangder vatten/buljong. Tillsétt forst soppingredienser till innergrytan och tillsétt darefter
vatten/buljong sa att de técks, inte mer.

KOTT:

*  Putsa bort fett och torka av kéttet noga med hushallspapper.

* Kot ska placeras sa att det ligger i tillagningsskalen i aluminium utan att vidréra locket.

*  For mindre eller storre kottbitar, &ndra mangden gronsaker eller potatis sa innergryta i aluminiumatt alltid fylls till
linjerna ¥; eller MAX.

+  Kottbitarnas storlek och de rekommenderade tillagningstiderna ar bara ungefarliga och kan variera beroende pa hur
kottet ar tillskuret, vilken typ av kott det &r, om det innehaller ben, etc. Magert kétt som t.ex. kyckling eller flaskfilé
brukar tillagas snabbare an kétt med mer bindvav och fett som t.ex. grytkétt eller bog. Om man tillagar kéttet med eller
utan ben paverkar ocksa tillagningstiden.

»  Skar kottet i mindre bitar om det ska tillagas med forkokta ingredienser som t.ex bonor eller frukt, champinjoner eller
latta gronsaker som hackad Iok, aubergine eller finhackade gronsaker. Pa sa sétt kan alla ingredienser tillagas lika
snabbt.
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FISK:
*  Fisk kokar snabbt och skall tillsattas i slutet av koktiden.

VATSKA:

*  Detkan verka som om att vara slowcooker-recept endast innehaller en liten méngd vétska, men den langsamma
tillagningsprocessen skiljer sig fran andra tillagningsmetoder eftersom vatskemangderna i receptet nastan fordubblas
under tillagningstiden. Om du ska anpassa ett vanligt recept till slowcookern ska du saledes minska vétskemangden
innan du pabdrjar tillagningen.

RENGORING

Dra ALLTID ut sladden ur eluttaget och lat apparaten svalna innan du rengér den.
OBS! VAR FORSIKTIG: Doppa aldrig vdrmeenheten, sladden eller kontakten i vatten eller nagon annan vatska.

*  Locket och innergrytan kan diskas i maskin eller fér hand med hett vatten och diskmedel. Anvand inte repande
rengdringsmedel eller skrubbsvampar. En trasa, svamp eller gummispatel tar vanligtvis bort eventuella rester. Anvand
ett rengéringsmedel utan repande verkan eller attika for att aviagsna kalkavlagringar och andra flackar.

*  Locket och innergrytan i aluminium tal inte pldtsliga temperaturforéndringar. Diska inte locket eller innergrytan med kallt
vatten nar de &r heta.

*  Om innergrytan anvands pa en spis eller diskas i maskin kan dess farg andras nagot. Detta paverkar inte skalens
funktion. Att torka av den med en mjuk trasa kan bidra till att aterstalla dess utseende.

*  Rengor utsidan av apparaten med en mjuk trasa och varmt vatten med diskmedel. Torka noga. Anvand inte slipande
rengdringsmedel.

*  Utfor inget annat underhall.
*  OBS: Efter rengdring, lat innergrytan torka innan du staller in den i skapet.
*  Anvand inte vata trasor runt batterifacket.

BATTERI

Koppla alltid ur enheten fran elnatet innan du tar bort batteriluckan. Om du vill byta batteri ska du
forst koppla ur enheten och sedan ta bort luckan pa enhetens undersida. Tryck in silverfliken for att
lossa batteriet, ta sedan bort och kassera det gamla batteriet pa rétt satt. Ersétt med ett nytt. Ersatt
alltid batteriet med ett nytt av typen CR2025 eller motsvarande. Anvénd inte laddningsbara batterier
i den hér enheten.

Se till att batteriet ar korrekt placerat enligt bilden:

@ Hall batteriet borta fran barn.

Svélj inte. Uppsok omedelbart lakare vid fortaring. Se till att gamla batterier kasseras pa ett sakert sétt.
Se lokala anvisningar for saker kassering. Slang inte batterier i det vanliga hushallsavfallet. Batterier kan
|

explodera eller lacka om de hettas upp, monteras isar, kortsluts, laddas eller satts i felaktigt. Var forsiktig
med lackande batterier.

EFTERFORSALJNING OCH RESERVDELAR

Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande galler returnerar du produkten till inkGpsstallet sa att den kan bytas ut.
Tank pa att ett giltigt inkopsbevis kravs. Kontakta var kundtjanstavdelning om du behdver ytterligare hjélp: Sverige: ring
+46 31 300 05 00. Internationella priser kan galla. Du kan ocksa skicka e-post: support@acreto.se.

AVFALLSHANTERING

Elektriskt avfall ska inte slangas tillsammans med hushallsavfall. Produkterna bor i méjligaste man atervinnas.
Skicka e-post till oss pa support@acreto.se om du vill veta mer om atervinning och WEEE.
|
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SUOoMI
TARKEITA TURVAOHJEITA
LUE TARKOIN JA PIDA TALLESSA

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti tai henkisesti vammaiset,
aistivammaiset ja riittavaa kokemusta tai tietamysta vailla olevat saavat
kayttaa laitetta, jos heita on ohjattu tai opastettu laitteen turvallisessa
kaytossa ja jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit. Laitetta ei ole
tarkoitettu lasten leikkikaluksi. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
elleivat he ole yli kahdeksanvuotiaita ja aikuisen valvonnassa. Pida laite ja
sen virtajohto alle kahdeksanvuotiaiden lasten ulottumattomissa.

A Jotkin laitteen osat voivat kuumentua kaytossa. Lammityselementin
pintaan kohdistuu jaannoslampoa kayton jalkeen.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan henkilon
toimesta.

Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kayttotarkoitukseen. Laite on
tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

Al4 koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

Kansi ja alumiininen keittoastia voidaan pesta astianpesukoneessa tai
kuumalla saippuavedella (katso puhdistusta kuvaava osa).

Tama tuote sisaltaa kayttajan vaihdettavan pariston. Katso paristoa
kasittelevasta osiosta tarkat ohjeet pariston vaihtoon ja havittamiseen.

* Laite tuottaa kéytettdessa l[ampoéa. Laitteen kéyton tai jadhdyttdmisen aikana sen ulkopinnan koskettamisesta

johtuvien palovammojen, kuuman nesteen tai hoyryn aiheuttamien palovammojen, palovaaran, henkilévammojen ja

materiaalivaurioiden vélttdmiseksi on noudatettava riittdvaa varovaisuutta.

Kun avaat tai poistat kannen, kéyté suojakasineita tai linaa ja varo ulostulevaa hoyrya.

Varmista aina, ettd katesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

Laitteen on kayton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella alustalla.

Laitteen kuumennusjalustaa ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai sahkdliedelle) tai sellaisten l&heisyyteen.

Laitetta ei saa kayttaa, jos se on padssyt putoamaan, siind nakyy vaurioita tai se vuotaa.

Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

Anna laitteen jadhtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat sen sailytykseen.

Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua poydan reunan yli, koskettaa kuumaa pintaa, paasta takertumaan tai

joutua solmuun tai puristuksiin.

* ALA KOSKAAN yrita lammittaa ruoka-aineita suoraan perusyksikossa. Kayta aina irrotettavaa alumiinista keittoastiaa.

* Joitakin pintoja ei ole suunniteltu kestamaan joidenkin laitteiden tuottamaa pitkékestoista lampoa. Ald laita laitetta
pinnalle, joka voi vaurioitua I&mmdsta. Valta vaurioittamasta pintoja kayttdmalla laitteen alla eristdvaa suojusta tai
pannunalusta.

* Haudutuspadan kansi on valmistettu karkaistusta lasista. Tarkista aina, onko kannessa sardja, halkeamia tai muita
vaurioita. Ala kéyté vaurioitunutta lasikantta, koska se voi sarkya kaytosséa.
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OSAT

O Lasikansi O Amount (Maara) -painike
Alumiininen keittoastia O Clock Set (Kellon asetus) -painike
Kuumennusjalusta O winute (Minuutti) -painike
Ohjauspaneeli O Hour (Tunti) -painike

@ Kantokahvat @ Manuaalinen-merkkivalo

@ paristolokero | ja pariston suojaliuska O Manual (Manuaalinen) -painike

O Paristo vahissa -symboli () Temp (Lampdtila) -painike
Ajastimen nayttéruutu Cancel Timer (Ajastuksen peruutus) -painike
Aterian ajastuksen merkkivalo Kaynnistys/pysaytys-merkkivalo
Schedule Meal (Aterian ajastus) -painike (U] Start/Stop (Kéynnistys/pysaytys) -painike

Food (Ruoka) -painike

ENNEN KAYTTOA

Ennen kuin kéytat Crockpot®-hidasta keitintési, poista kaikki pakkausmateriaali ja pese kansi seké alumiininen keittoastia
l&ampimélla saippuavedelld, ja kuivaa ne huolellisesti.

TARKEITA HUOMAUTUKSIA: Kaikkia keittibtasoja ja pdytapintoja ei ole suunniteltu kestamaan tiettyjen laitteiden
tuottamaa pitkakestoista lampda. Ala aseta lammitettya yksikkoa tai kypsennyskulhoa ldmmélle aralle pinnalle.
Suosittelemme, ettd haudutuspadan alle laitetaan I&mpdalunen tai pannunalunen pinnan vahingoittumisen estamiseksi.
Ole varovainen, kun asetat alumiinisen keittoastian keraamiselle tai sileélle lasiselle keittotasolle, tyétasolle, pdydélle tai
muulle pinnalle. Alumiinisen keittoastian ominaisuuksista johtuen sen pohjapinta voi naarmuttaa joitakin pintoja, jos ei
noudateta varovaisuutta. Aseta aina suojaava pehmuste tai aluslevy alumiinisen keittoastian alle ennen kuin asetat sen
poydalle tai tyétasolle.

Kaytettéessa laitetta ensimmaista kertaa havaittavissa voi olla jonkin verran savua tai muuta hajua. Tamé on tavallista
monien l&mmityslaitteiden kohdalla ja hajut hévidvat muutaman kayttokerran jalkeen.

Irrota oranssi pariston suojaliuska vetamalla se kokonaan irti. Tamé ohjaa kelloa, kun laitetta ei ole kytketty.

TIMESELECT-TEKNIIKAN KAYTTO

1. Aseta alumiininen keittoastia kuumennusalustalle, lisaa ainekset astiaan ja peité se kannella. Voit halutessasi kayttda
alumiinista keittoastiaa liedella lihan paistamiseen ja ainesten ruskistamiseen ennen kuin asetat sen hitaaseen
keittimeen.

Kytke Crockpot® 5.6L TimeSelect -haudutuspadan virtajohto pistorasiaan.
Valitse ohjauspaneelin vasemmalta puolelta SCHEDULE MEAL (ATERIAN AJASTUS).

Valitse FOOD (RUOKA,) ja valitse jokin neljasta esiasetetusta toiminnosta: MEAT €, POULTRY &, SOUP =,
VEGGIES & (LIHA, SIIPIKARJA, KEITTO, KASVIKSET).

HUOMAA: Tee FOOD (RUOKA,) -valinta kypsennettavan ateriatyypin perusteella. Jos kypsennettéva ateria ei ole
esiasetusten luettelossa, valitse padainesosa, joka on lahimpané jotakin niist4, tai kypsenna kéyttamalla MANUAL
(MANUAALINEN) -toimintoa.

HUOMAA: Pataruoat on kypsennettdva MEAT € -valinnalla. Suurikokoisten liha- tai siipikarjapalojen kypsennyksessa
saadaan parhaat tulokset asettamalla lisdaikaa aterian aikaisimpaan paattymisaikaan.

HUOMAA: Reseptit, jotka sisaltdvat suuren maaran juureksia, vaativat pidemman kypsennysajan ja korkeamman
lampoatilan. Suosittelemme, etté kyseiset reseptit valmistetaan manuaalisella asetuksella HIGH (KORKEA) asetuksen
VEGGIES % (KASVIKSET) sijaan.

5. Valitse kypsennettavén ruoan paino tai tilavuus AMOUNT (MAARA) -painikkeella. Jos valitset MEAT @ (LIHA) tai
POULTRY & (SIIPIKARJA), haudutuspata antaa painovalinnat +1 KG tai 0-1 KG. Jos valitset SOUP <2 (KEITTO)
tai VEGGIES % (KASVIKSET), haudutuspata antaa tilavuusvalinnat FULL POT €3 (TAYSI PATA) tai HALF POT &
(PUOLIKAS PATA).

HUOMAA: "FULL POT ©" (TAYSI PATA) viittaa keittoastiaan, joka on taytetty MAX-linjaan asti. "HALF POT &"
(PUOLIKAS PATA,) viittaa keittoastiaan, joka on taytetty Yz-linjaan asti.
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5.
6.

7.

Valitse seuraavaksi HOUR (TUNTI)- ja MINUTE (MINUUTTI) -painikkeilla aika, jolloin haluat aterian olevan valmis
(esim. 20.00), ja paina sitten START (KAYNNISTA). Naytossa ensin nakyva aika on aterian kypsennyksen aikaisin
paattymisaika, joka perustuu kypsennettavaan ruokaan ja maaraan.

HUOMAA: SCHEDULE MEAL (ATERIAN AJASTUS) -toiminto ei kypsenné ruokaa pidempaan kuin 12 tuntia
kypsennyksen alkamisajasta. Kun ajastetun aterian kellonaika on ylittynyt, haudutuspata siirtyy automaattisesti KEEP
WARM (LAMPIMANAPITO) -asetukselle.

HUOMAA: TimeSelect-tekniikka maarittda automaattisesti oikean lampdasetuksen edelld mainittujen asetusten
perusteella. Ruoka kuumennetaan elintarviketurvalliseen I&mpétilaan ja pidetaan siina tarvittavan ajan, ellei satu
sahkokatkoa. Katso lisétietoa kayttdohjeista sahkokatkon sattuessa.

HAUDUTUSPADAN MANUAALISEN TOIMINNON KAYTTO

Aseta alumiininen keittoastia kuumennusalustalle, lisdé ainekset astiaan ja peita se kannella. Voit halutessasi kayttaa
alumiinista keittoastiaa liedella lihan paistamiseen ja ainesten ruskistamiseen ennen kuin asetat sen hitaaseen
keittimeen. Kytke hidas keitin pistorasiaan ja valitse "MANUAL" ohjauspaneelin oikealta puolelta.

Valitse TEMP (LAMPOTILA) ja valitse sitten jokin seuraavista lampétila-asetuksista: HIGH, LOW, KEEP WARM
(KORKEA, MATALA, LAMPIMANAPITO).

HUOMAA: KEEP WARM (LAMPIMANAPITO) on tarkoitettu VAIN valmiiksi kypsennetyn ruoan pitamiseen lampimana.
ALA kypsenna ruokaa KEEP WARM (LAMPIMANAPITO) -asetuksella. Emme suosittele k&yttdmaan KEEP WARM
(LAMPIMANAPITO) -asetusta yli neljan tunnin ajan.

Valitse kypsennysaika HOUR (TUNTI)- ja MINUTE (MINUUTTI) -painikkeilla. Ajan voi maarittda 15 minuutin valein
enintaan 20 tuntiin. Valitse aika reseptissa mainitun valmistusajan mukaisesti. Ajastin alkaa laskea aikaa alaspain
yhden minuutin vélein. Nollaa aikalaskuri CANCEL TIMER (AJASTUKSEN PERUUTUS) -painikkeella. Tall6in
haudutuspadan nykyinen asetus pysyy kéytossa, kunnes laite sammutetaan. Voit peruuttaa manuaalisen toiminnon
valitsemalla kaynnistys-/lopetuspainikkeen.

Jos kéytat reseptejd, joiden kypsennysajat ovat liukuvia, valitse haudutuspadan asetusta I&himpéna oleva aika. Jos
reseptissa esimerkiksi neuvotaan kypsentdmaan 7-9 tuntia LOW (MATALA) -asetuksella, kypsenna 8 tunnin ajan.

Kun kypsennysaika on paattynyt, Crockpot®-haudutuspata siirtyy automaattisesti KEEP WARM (LAMPIMANAPITO).

Voit katkaista Crockpot®-haudutuspadan virran painamalla START/STOP (KAYNNISTYS/PYSAYTYS) -painiketta ja
irrottamalla laitteen pistokkeen pistorasiasta.

Kun kypsennys on valmis, irrota haudutuspadan pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhty& ennen puhdistamista.

KAYTTOA KOSKEVIA HUOMAUTUKSIA

Voit vaihtaa painoyksikkdjen LBS ja KG vlilla pitamélia AMOUNT (MAARA) -painiketta painettuna kolmen sekunnin
ajan.

Voit vaihtaa nykyista aikaa pitamalla CLOCK SET (KELLON AJASTUS) -painiketta painettuna kolmen sekunnin ajan.
Saada aika HOUR (TUNTI)- ja MINUTE (MINUUTTI) -painikkeilla ja vahvista valinta painamalla CLOCK SET (KELLON
ASETUS) -painiketta.

Jos kellon asetus lakkaa toimimasta tai pariston alhaisen varauksen symboli ndytetaan laitteen kytkemisen jalkeen,
paristo on ehka vaihdettava. Katso lisétietoja paristoa kasittelevasta osiosta.

Jos tapahtuu sahkokatkos, nayttd ja valot vilkkuvat, kun virta palautuu. Kaikki haudutuspadan asetukset nollautuvat ja
ne on asetettava uudelleen. Taman seurauksena ruokaa voi olla vaarallista syoda. Jos ei ole varmuutta siitd, kuinka
kauan virta oli poikki, suosittelemme, ettd padassa ollut ruoka heitetaan pois.

Yli- tai alikypsennyksen valttdmiseksi tayta alumiininen keittoastia aina %2 — MAX -rajaan saakka, ja noudata
suositeltuja kypsennysaikoja.

Alé ylitayta alumiinista keittoastiaa. Roiskumisen estamiseksi &la tayta alumiinista keittoastiaa korkeammalle kuin MAX-
rajaan.

Peita pata aina kannella ruokaa kypsennettaessé ja jatka kypsennysté suositeltu aika. Ala avaa kantta kypsennyksen
ensimmaisen kahden tunnin aikana, jotta 1&mpd nousee tehokkaasti.

Kayta aina uunikintaita kasitellessési kantta tai irrotettavaa kypsennyskulhoa. Varo ulos tulevaa hdyryd, kun avaat tai
poistat kannen.

Irrota virtajohto pistorasiasta kypsennyksen paatyttya ja ennen padan puhdistamista.
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* lIrrotettava alumiininen keittoastia on uuninkestévé ja soveltuu kaytettdvaksi kaasu- tai séhkdliesilla. astiaa voi kayttaa
ainesten paistamiseen liedella keskilammalla, silla astia I&mpenee nopeasti. Paistaminen on nopeampaa kuin tavallista
pannua kaytettdessa. Huomaa, etta se ei toimi induktioliedella. Katso alla oleva kaavio.

Astianpesukoneessa Uunissa Mikroaaltouunissa Sopii kdyttoon Sopii kdyttoon
kaasu-/sahkoliedellda induktioliedelld
Kansi Kylla Kylla Ei Ei Ei
Alumiininen A " ) . )
keittoastia Kylla Kylla Ei Kylla Ei

OHJEITA RESEPTIEN MUOKKAAMISEEN

Naiden ohjeiden tarkoituksena on auttaa muokkaamaan resepteja haudutuspadalle sopiviksi. Monet tavallisista
valmisteluvaiheista ovat tarpeettomia haudutuspataa kaytettdessé. Useimmissa tapauksissa kaikki raaka-aineet voidaan
lisata haudutuspataan kerralla ja niitd kypsennetdan koko péiva. Yleisia ohjeita:

+  Varaa kypsennykseen riittavasti aikaa.
+  Peitd pata kannella kypsennyksen ajaksi.

+  Parhaat tulokset saadaan ja ruoan kuivuminen tai palaminen estetadan varmistamalla, ettd ruokaohjeessa kaytetaan
tarpeeksi nestetta.

AIKA RESEPTIN MUKAAN MATALA KYPSENNYSLAMPOTILA ASETUKSELLA
15-30 minuuttia 4-6 tuntia 1722 tuntia
30-45 minuuttia 6-10 tuntia 34 tuntia

50 minuuttia - 3 tuntia 8-10 tuntia 4-6 tuntia

PASTA JARIISI:

* Riisi onnistuu parhaiten kaytettdessa pitkajyvaista riisia, basmatiriisia tai erikoisriisid ruoanvalmistusohjeen mukaan.
Jos riisi ei ole taysin kypsynyt suositellun ajan jalkeen, lisaa 1-1% kupillista nestetta yhté kupillista keitettya riisia
kohden ja jatka keittdmista vield 20-30 minuuttia.

*  Pasta onnistuu parhaiten, kun se lisdtd&n haudutuspataan kypsennysajan viimeisten 30-60 minuutin aikana.
PAVUT:

*  Kuivat pavut, etenkin tarhapavut, on keitettava ennen niiden lisdamisté pataan.

*  Kuivapavut voidaan korvata keitetyilla tolkkipavuilla.

VIHANNEKSET:

*  Monien vihannesten paras maku paasee esiin haudutuskypsennyksessa. Vihannekset eivat tule ylikypsiksi, kuten
perinteisella liedell4 tai uunissa.

*  Kun valmistat vihanneksia ja lihaa, aseta vihannekset alumiiniseen keittoastiaan ennen lihaa. Vihannekset kypsyvéat
yleensa lihaa hitaammin haudutuskeittimessa.

*  Aseta vihannekset lahelle alumiinisen keittoastian reunoja tai pohjaa ruoanlaiton helpottamiseksi.

MAITO:

*  Maito, kerma ja hapankerma hajoavat pitkaan kypsennettdessa. Siksi ne kannattaa lisaté vasta viimeisten 15-30
minuutin aikana.

*  Ne voidaan korvata keittotiivisteilla, joita voidaan kypsentaé pitkié aikoja.
KEITOT:

*  Jotkin reseptit siséltavat suuria maaria vetta/lienta. Lisaa keiton ainekset ensin alumiiniseen keittoastiaan ja lisaa sitten
vetta/lienta vain sen verran, ettd ne peittyvat. Jos keitosta halutaan ohuempaa, liséa nestetta vasta ennen tarjoilua.

LIHA:
* Poista lihoista rasvat, huuhtele ne hyvin ja taputtele liha kuivaksi paperipyyhkeilla.

*  Jos liha ruskistetaan etukateen, siita irtoaa rasvaa ennen hauduttamista. Ruskistus syventda myés ruoan makua.
Tama voidaan tehdd kayttamalla keittoastiaa suoraan kaasu- tai sahkoliedella.

*  Liha taytyy sijoittaa niin, ettad se lepaa alumiinisessa keittoastiassa koskettamatta kanteen.
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*  Muuta pienempien tai suurempien lihapalojen osalta vihannesten tai perunoiden maaraa siten, etté alumiininen
keittoastia taytetadn aina ¥2- tai MAX-linjan asti.

*  Lihan maéra ja suositellut kypsennysajat ovat vain arvioita ja saattavat vaihdella riippuen siita, miten liha on leikattu,
mika liha on kyseessa tai sisaltdako se luita. Vaharasvaiset lihat, kuten kananliha tai porsaan ulkofilee, kypsyvat
yleensa nopeammin kuin enemman sidekudosta ja rasvaa siséltavat lihat, kuten naudanpaisti tai porsaanlapa. Lihan
kypsentaminen luun kanssa vaatii pidemman kypsennysajan.

*  Leikkaa liha pienempiin paloihin, kun kypsennét sité esikeitettyjen ruokien, kuten papujen tai hedelmien kanssa tai

kevyiden vihannesten, kuten sienien, pilkottujen sipulien, munakoison tai hienoksi pilkottujen vihannesten kanssa. Nain
kaikki ruoat kypsyvat samaan tahtiin.

KALA:

*  Kala kypsentyy nopeasti ja se tulisi lisaté vasta ruoan valmistuksen loppuvaiheessa ruoan valmistumiseen ollessa
aikaa enaa 15 minuuttia.

NESTE:

*  Haudutuspatareseptit saattavat vaikuttaa silté, etté niissé kaytetaan liian vahan nesteitd. Hidas kypsennys kuitenkin
eroaa muista valmistustavoista siind, etta reseptin mukaisesti lisatyn nesteen maara lahes kaksinkertaistuu
valmistuksen aikana. Jos haluat muokata tavallista reseptid haudutuspataa varten, kdyté vahemman nesteité kuin
tavallisesti.

PUHDISTAMINEN

Irrota AINA virtajohto pistorasiasta ja anna haudutuspadan jaahtya ennen sen puhdistamista.
HUOMIO: Al koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

*  Kansi ja alumiininen keittoastia voidaan pesté astianpesukoneessa tai kuumalla saippuavedelld. Ald kayta hankaavia
puhdistusaineita tai puhdistussienia. Jadmat irtoavat yleensa liinalla, sienelld tai kumilastalla. Poista vesi- tai muut
tahrat hankaamattomalla puhdistusaineella tai etikalla.

* Alumiininen keittoastia ja kansi eivat kesté akillisia lampétilan muutoksia. Ala pese alumiinista keittoastiaa tai kantta
kylmalla vedelld, kun ne ovat kuumia.

*  Jos keittoastiaa kaytetaan liedelld tai astianpesukoneessa, sen véri voi muuttua hieman. Tama ei vaikuta astian
toimintaan. Pyyhkiminen pehmeéll4 liinalla voi auttaa palauttamaan ulkoasun.

*  Laitteen ulkopinta voidaan puhdistaa pehmeall3 liinalla ja I&mpimall& saippuavedelld. Pyyhi kuivaksi. Ala kéyta
hankaavia puhdistusaineita.

* Laitetta ei tarvitse huoltaa muulla tavoin.
*  HUOMAA: Puhdistuksen jalkeen anna alumiinisen keittoastian iimakuivua ennen sen asettamista sailytykseen.
+ Ala kayta markia linoja paristolokeron ymparilla.

PARISTO

Irrota laite aina verkkovirrasta ennen paristolokeron kannen irrottamista.

Vaihda paristo irrottamalla ensin laite verkkovirrasta ja irrota sitten paristolokeron kansi
laitteen pohjasta. Irrota paristo painamalla hopeanvérista 1&ppaa, poista paristo ja havité se
asianmukaisesti. Aseta uusi paristo paikalleen. )

Varmista aina, etta uusi paristo on tyyppia CR2025 tai vastaava. Ala kéyta tassa laitteessa
ladattavia paristoja.

Varmista, etté paristo on oikeinpain kuvan mukaisesti:

@ Pida paristo poissa lasten ulottuvilta.

Ei saa nielld. Jos paristo on nielty, hakeudu vélittdmasti ladkariin. Varmista, ettd vanhat paristot havitetaan
turvallisesti. Katso ohjeet turvallisesta hévittamisesta paikallisista ohjeista. Ei saa hévittaa tavallisen
talousjatteen mukana.

Paristot voivat rajahtaa tai vuotaa, jos niita lammitetaan, puretaan, oikosuljetaan, ladataan uudelleen tai
asetetaan vaarin. Varo vuotavia paristoja.
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HUOLTO JA VAIHTO-OSAT DANSK

Jos laite ei toimi ja sen takuu on voimassa, palauta se ostopaikkaan vaihtotuotetta varten. Huomaa, etté VIGTIGE ANVISNINGER

tuotteesta on esitettava kelvollinen kuitti. Lisatukea saa ottamalla yhteyden asiakaspalveluun: +46 31 300 05 00.

Ulkomaanpuhelumaksuja voidaan veloittaa. Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteyden séhkdpostilla: LAS OMHYGGELIGT, OG OPBEVAR DEM TIL FREMTIDIG BRUG
support@acreto.se Dette apparat ma anvendes af bern pa 8 ar og derover samt af personer

= Z z med fysiske, sansemassige eller mentale handicap eller manglende

JATTEIDEN HAVITTAMINEN erfaring og viden, safremt vedkommende er under opsyn eller har modtaget
Sahkbtuotteita e tule hvittaa kotitalousjatteiden mukana. Vie ne mahdollisuuksien mukaan Kierrtykseen. Saat anvisninger i forsvarlig brug af apparatet, og vedkommende forstar farerne
lisétietoja kierratyksesté ja WEEE-direkdiivista lahettamalla sahkopostia osoitteeseen support@acreto.se. i forbindelse med brugen Born ma ikke |ege med apparatet Rengﬁring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, medmindre de er over 8 ar og
under opsyn. Hold apparatet og ledningen uden for reekkevidde af barn
under 8 ar.

A Dele af apparatet kan blive varme under brug. Varmelegemets overflade
kan vaere varmt et stykke tid efter brug.

Hvis den monterede ledning er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en lignende kvalificeret person for at
undga sikkerhedsfarer.

Brug aldrig dette apparat til andet, end det er beregnet til. Dette apparat er
kun beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke apparatet udenders.

Basisenheden, ledningen eller stikket ma aldrig nedsankes i vand eller
anden vaske.

Laget og aluminiumsindsatsen kan vaskes i opvaskemaskinen eller med
varmt sebevand (se afsnittet om rengering).

Dette produkt indeholder et batteri, der kan udskiftes af brugeren. Se
afsnittet Batteri for detaljerede anvisninger for udskiftning og bortskaffelse.

¢ Dette apparat bliver varmt under brug. Du skal tage rimelige forholdsregler for at undga forbreendinger, skoldning, brand
og andre person- eller tingsskader som fglge af bergring af ydersiden under brug eller afkaling.

* Brug grillhandsker eller en grydelap, og pas pa damp, der slipper ud, nar laget abnes eller loftes.

* Serg altid for, at dine haender er tarre, inden du rarer ved stikket eller teender for apparatet.

* Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan overflade.

* Apparatets basisenhed ma ikke stilles pa eller i naerheden af potentielt varme overflader (f.eks. kogeplader).
* Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det beerer synlige tegn pa skader eller leekager.
* Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af stikkontakten, inden apparatet rengares.

* Lad altid apparatet kele ned inden rengaring eller opbevaring.

¢ Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord, komme i kontakt med varme overflader, sla knuder eller komme
i klemme.

* Forsgg ALDRIG at opvarme madvarer direkte inde i hovedenheden. Brug altid den udtagelige aluminiumsindsats.

* Visse overflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som nogle apparater skaber. Stil ikke apparatet
pa en overflade, der ikke kan tale varme. Vi anbefaler, at du placerer en bordskaner eller trefod under apparatet for at
forhindre mulig beskadigelse af overfladen.

* Slowcooker-laget er fremstillet i heerdet glas. Kontroller altid laget for skar, revner eller andre skader. Brug ikke
glaslaget, hvis det er beskadiget, da det kan ga i stykker under brug.
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DELE

(A] Glaslag 0o Knappen Amount (Maengde)

O Auminiumsindsats Knappen Clock Set (Urindstilling)
Opvarmningsfod Knappen Minute (Minut)
Betjeningspanel Knappen Hour (Time)

Beerehandtag @ ndikatoren for Manual (Manuel funktion)

Batterirum og batteristrimmel

(G) Symbol for lavt batteriniveau
Displaybillede for tidsindstilling
Indikatoren for Schedule Meal (Planleeg maltid)
Knappen Schedule Meal (Planleeg maltid)
Knappen Food (Fedevare)

(0] Knappen Manual (Manuel funktion)

Knappen Temp (Temperatur)

Knappen Cancel Timer (Annuller tidsindstilling)
@ Indikator for start/stop

Start-/stopknap

FORBEREDELSE FOR BRUG

Inden du benytter din Crockpot® slow cooker, skal al emballage fiernes og laget og aluminiumsindsatsen vaskes i
saebevand og afterres omhyggeligt.

VIGTIGE BEMARKNINGER: Nogle kekkenborde og bordflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, som
nogle apparater skaber. Stil ikke basisenheden eller den keramiske indsats pa en varmefalsom overflade. Vi anbefaler at
placere en bordskaner under din slowcooker for at forhindre eventuelle skader pa underlaget.

Veer forsigtig, nar aluminiumsindsatsen anbringes pa en keramisk eller glat glaskogeplade, kekkenbordet, et bord eller en

anden overflade. Som falge af aluminiumsindsatsens natur kan bundens overflade ridse nogle overflader, hvis man ikke er
forsigtig. Anbring altid et beskyttelseslag eller en bordskaner under aluminiumsindsatsen, inden denne anbringes pa et bord

eller kgkkenbord.

Der kan opsta let rgg eller lugt, nar apparatet tages i brug for farste gang. Dette er normalt for mange varmeapparater og
gentager sig ikke, nar apparatet har veeret i brug et par gange.

Fjern den orange batteristrimmel ved at traekke den helt ud. Batteriet stramforsyner uret, nar enheden ikke er tilsluttet en
stikkontakt.

SADAN ANVENDES TIMESELECT-TEKNOLOGI

1. Anbring aluminiumsindsatsen i varmeenheden, kom ingredienserne i indsatsen og daek dem til med laget. Du kan
benytte aluminiumsindsatsen pé& komfurpladen til at svitse ked eller brune ingredienserne, inden den placeres i slow
cookeren, hvis det gnskes.

Seet din Crockpot® 5.6L TimeSelect Slow Cooker i en stikkontakt.
Veelg "SCHEDULE MEAL" (Planleeg maltid) i venstre side af betjeningspanelet.

Veelg "FOOD" (Fedevare) for at veelge fra en liste med 4 forudindstillede funktioner: MEAT € (Kad), POULTRY &
(Fjerkree), SOUP € (Suppe) og VEGGIES % (Grentsager).

BEMARK: Vg typen af fadevare med knappen "FOOD" alt efter, hvilken type opskrift der tilberedes. Hvis den
opskrift, du tilbereder, ikke er pa listen over forudindstillinger, skal du veelge den hovedingrediens, der er teettest pa,
eller tilberede maden ved hjeelp af den manuelle funktion ("MANUAL").

BEMAERK: Gryderetter skal tilberedes med funktionen “MEAT €". For at opna de bedste resultater nar du tilbereder

store stykker kad eller fierkree, bar du laegge yderligere tid til maltidets tidligste sluttidspunkt.

BEMZARK: | opskrifter med en stor meengde rodfrugter kraeves en laengere tilberedningstid ved en hgjere temperatur.

Vi anbefaler, at disse opskrifter tilberedes ved indstillingen Manual HIGH (manuel hgj) i stedet for VEGGIES S
(grentsager).

5. Brug knappen "AMOUNT" (Mangde) til at vaelge veegt eller volumen af den fedevare, der skal tilberedes. Hvis der
veelges MEAT € (Kad) eller POULTRY (& (Fjerkree), giver slowcookeren dig mulighed for at veelge mellem to

veaegtindstillinger: "+ 1 KG" eller "0-1 KG". Hvis der veelges "SOUP " (Suppe) eller "VEGGIES %" (Grentsager), giver
slowcookeren dig mulighed for at veelge mellem to volumenindstillinger: "FULL POT £3" (Hel gryde) eller "HALF POT

&2" (Halv gryde).
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BEMARK: “FULL POT =" (Hel gryde) refererer til en gryde, som er fyldt op til MAX-linjen. “HALF POT &" (Halv
gryde) refererer til en gryde, som er fyldt op til %2-linjen.

Brug derefter knapperne "HOUR" (Time) og "MINUTE" (Minut) til at veelge det gnskede tidspunkt, hvor dit maltid

skal veere feerdigt (fx 20:00), og tryk derefter pa "START". Den ferste tid, der vises pa displayet, er maltidets tidligste
sluttidspunkt, som fastleegges ud fra fedevaren og meengden, der tilberedes.

BEMARK: Funktionen "SCHEDULE MEAL" (Planlzeg maltid) tilbereder ikke mad i mere end 12 timer fra
tilberedningens starttidspunkt. Nar uret har passeret det planlagte maltidstidspunkt, aktiverer slowcookeren automatisk
funktionen "KEEP WARM" (Hold varm).

BEMARK: TimeSelect-teknologien fastseetter automatisk den korrekte varmeindstilling baseret pa de ovenstaende
input. Mad vil blive varmet op til en sikker temperatur for mad og blive holdt der i den pakraevede tid, medmindre der er
stremsvigt. Se brugsvejledning for at fa flere oplysninger angaende stramsvigt.

SADAN BRUGES SLOWCOOKERENS MANUELLE FUNKTION
1.

Anbring aluminiumsindsatsen i varmeenheden, kom ingredienserne i indsatsen og deek dem til med laget. Du kan
benytte aluminiumsindsatsen pa komfurpladen til at svitse ked eller brune ingredienserne, inden den placeres i slow
cookeren, hvis det gnskes. Szt din slow cooker i stikkontakten og veelg "MANUAL” i hejre side af betjeningspanelet.
Veelg "TEMP" for at vaelge mellem temperaturindstillingerne fra HIGH (Hgj), LOW (Lav) eller KEEP WARM (Hold
varm).

BEMZAERK: Funktionen "KEEP WARM" (Hold varm) ma KUN anvendes til at holde mad varm, som allerede er tilberedt.
Mad ma IKKE tilberedes pa indstillingen "KEEP WARM" (Hold varm). Vi anbefaler ikke, at indstillingen "KEEP WARM"
(Hold varm) anvendes i mere end 4 timer.

Brug knapperne "HOUR" (Time) og "MINUTE" (Minut) til at veelge tilberedningstid pa op til 20 timer i trin pa 15
minutter. Veelg tiden baseret pa den tilberedningstid, der angives i opskriften. Tiden begynder at teelle ned med ét
minut ad gangen. Brug "CANCEL TIMER" (Annuller tidsindstilling) for at rydde nedtaellingsuret. Dette ger det muligt
for din slowcooker at forblive pa dens aktuelle indstilling, indtil den slukkes. Tryk pa start/stop-knappen for at annullere
den manuelle funktion.

Nar du tilbereder opskrifter med en tilberedningstid inden for et omrade, skal du veelge den tid, der er teettest pa
indstillingen pa din slowcooker. Hvis du fx tilbereder en opskrift, der kreever en tilberedningstid pa 7 til 9 timer pa
indstillingen LOW (Lav), skal tilberedningstiden indstilles til 8 timer.

Nar tilberedningstiden er gaet, skifter Crockpot®-slowcookeren automatisk til indstillingen "KEEP WARM" (Hold varm).
Sluk for din Crockpot®-slowcooker ved at trykke pa knappen "START/STOP" og tage stikket ud af stikkontakten.

Nér tilberedningen er afsluttet, skal du treekke stikket ud og lade slowcookeren kele helt af, inden den gares ren.

EMARKNINGER OM BRUG

Hvis du vil skifte mellem LBS og KGS, skal du holde knappen "AMOUNT" (Maengde) nede i 3 sekunder.

Hvis du vil endre det aktuelle tidspunkt, skal du holde "CLOCK SET" (Urindstilling) nede i 3 sekunder. Juster tiden ved
hjeelp af "HOUR" (Time) og "MINUTE" (Minut), og tryk derefter pa "CLOCK SET" (Urindstilling) for at bekreefte valget.

Hvis urindstillingen ikke virker, eller symbolet for lavt batteriniveau vises, efter stikket tilsluttes stikkontakten, skal
batteriet muligvis udskiftes. Se afsnittet Batteri for neermere oplysninger.

| tilfeelde af stremafbrydelse blinker displayet og indikatorerne, néar strammen genoprettes. Alle slowcookerens
indstillinger er blevet ryddet og skal gendannes. Derfor er maden muligvis ikke sikker at spise. Hvis du ikke er sikker
pa, hvor leenge stremmen har veeret afbrudt, anbefaler vi, at du kasserer maden i gryden.

For at forhindre, at maden tilberedes for lidt eller for meget, skal aluminiumsindsatsen altid fyldes halvt op til MAX og
den anbefalede tilberedningstid overholdes.

Overfyld ikke aluminiumsindsatsen. For at forhindre, at maden koger over, ma aluminiumsindsatsen hejst fyldes til MAX.

Steg altid med laget pa i den anbefalede tid. Fjern ikke laget i lebet af de to forste timers tilberedning, sa
opvarmningen bliver effektiv.

Brug altid grillhandsker, nar du rerer ved laget eller den keramiske indsats. Pas pa dampen, der treenger ud, nar laget
abnes eller loftes.

Tag stikket ud, nér tilberedningen er faerdig og fer rengering.

Den udtagelige aluminiumsindsats er ovnfast og egnet til brug pa bade gaskomfur og elektrisk komfur. Indsatsen kan
anvendes til svitsning af ingredienser pa komfuret ved middelvarme, idet indsatsen varmes op hurtigt. Svitsning vil ske
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hurtigere end ved anvendelse af en almindelig gryde. Bemaerk, at den ikke kan anvendes pa et induktionskomfur. Se
diagrammet nedenfor.

Taler Taler Taler Kan anvendes pa bade Kan anvendes pa
opvaskemaskine ovn mikrobglgeovn  gaskomfur og elektrisk induktionskomfur
komfur
Lag Ja Ja Nej Nej Nej
Aluminiumsindsats Ja Ja Nej Ja Nej

VEJLEDNING TIL TILPASNING AF OPSKRIFTER

Denne vejledning er udarbejdet for at hjeelpe dig med at tilpasse dine egne og andre opskrifter til brug med din slowcooker.
Mange af de normale tilberedningstrin er ungdvendige, nar du bruger din slowcooker. | de fleste tilfeelde kan alle
ingredienser anbringes i din slowcooker pa én gang og tilberedes hele dagen. Generelt:

+  Seet tilstreekkelig tid af til tilberedningen.
+  Steg altid med laget pa.

+  For det bedste resultat og for at forhindre, at maden terrer ud eller braender pa, skal du altid serge for, at der bruges
tilstraekkelig maengde vaeske i opskriften.

TIDSFORBRUG TILBERED PA LAV TILBERED PA H@J
15 - 30 minutter 4 - 6 timer 1% - 2 timer
30 - 45 minutter 6 - 10 timer 3 - 4 timer
50 minutter til 3 timer 8 - 10 timer 4 - 6 timer
PASTA OG RIS:

*  Du opnér det bedste resultat med langkornede ris, basmatiris eller en seerlig rissort, som er angivet i opskriften. Hvis
risene ikke er helt kogte efter den angivne kogetid, kan du tilfgje 1-1%2 deciliter vaeske pr. deciliter kogt ris og fortszette
tilberedningen i 20-30 minutter.

*  Du opnar det bedste resultat for pasta ved at heelde pastaen i slowcookeren i lgbet af de sidste 30-60 minutters
tilberedningstid.

BONNER:
*  Tarrede bgnner, seerligt rade kidneybgnner, skal koges, far de bruges i retten.

*  Helkogte banner pa dase kan bruges i stedet for terrede bgnner.

GRONTSAGER:
*  Langtidstilberedning gavner mange grentsager, der udvikler deres fulde smag. De bliver ikke kogt for meget i en
slowcooker, som det kan ske pa komfuret eller i ovnen.

*  Nar der tilberedes opskrifter med grentsager og ked, anbringes grentsageme i aluminiumsindsatsen for kedet.
Grentsager steger som regel langsommere end ked i slowcookeren.

*  Anbring grentsagerne naer siderne eller bunden af aluminiumsindsatsen for at forbedre tilberedningen.

MALK:
*  Melk, flade og cremefraiche nedbrydes under langvarig tilberedning. Tilfgj det, hvis muligt, de sidste 15-30 minutter af
tilberedningstiden.

*  Kondenserede supper kan bruges i stedet for maelk og kan koge i lang tid.

SUPPER:

*  Visse opskrifter kreever store maengder vand/fond. Kom suppeingredienserne i aluminiumsindsatsen fgrst og haeld
derefter vand/fond over, sa de lige netop deekkes. Hvis du @nsker en tyndere suppe, kan du tilfgje mere vand inden
servering.

K@D:
*  Skeer fedtet fra, skyl grundigt og dup kedet tart med kekkenrulle.
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*  Hvis kedet brunes pa en separat stegepande eller grillpande, skilles fedtet fra fer langtidstilberedningen, og det giver
kedet en dybere smag. Dette kan gares ved at bruge indsatsen direkte pa gaskomfurer eller elektriske komfurer.

*  Kod skal placeres, sa det hviler i aluminiumsindsatsen uden at rare laget.

*  For mindre eller starre stykker kad skal maengden af grensager eller kartofler justeres, saledes at aluminiumsindsatsen
altid er fyldt op til enten “-linjen eller MAX-linjen.

*  Kadets starrelse og de anbefalede tilberedningstider er kun vejledende og kan variere afheengigt af den specifikke
udskeering, type og knoglestruktur. Magert ked sasom kylling og svinemarbrad steger som regel hurtigere end
ked med mere bindeveev og fedt som fx oksebov eller svineskank. Ked med ben vil have leengere tilberedningstid
sammenlignet med ked uden ben.

*  Skeer kedet i mindre stykker, hvis det tilberedes sammen med tilberedte fadevarer som fx banner eller frugt eller lette
grentsager som champignoner, hakket lgg, aubergine eller fint hakkede grentsager. Pa denne made tilberedes al
maden i samme takt.

FISK:

*  Fisk tilberedes hurtigt og skal tilfgjes til sidst i tilberedningscyklussen i de sidste 15 minutter til en time af
tilberedningen.

VAESKE:

*  Det kan se ud som om, at slowcooker-opskrifter kun indeholder en lille meengde vaeske, men
langtidstilberedningsprocessen er forskellig fra andre tilberedningsmetoder, idet den tilferte vaeske i opskriften naesten
fordobles i Igbet af tilberedningstiden. Hvis du tilpasser en opskrift til din slowcooker ud fra en almindelig opskrift, skal
du reducere maengden af vaeske fer tilberedning.

RENGORING

Tag ALTID slowcookerens stik ud af stikkontakten, og lad den keole af inden rengering.
FORSIGTIG: Basisenheden, ledningen eller stikket ma aldrig nedsaenkes i vand eller anden veeske.

*  Laget og aluminiumsindsatsen kan vaskes i opvaskemaskinen eller med varmt seebevand. Undlad at bruge slibemidler
eller skuresvampe. En klud, svamp eller gummiskraber er som regel nok til at fierne madrester. Brug et ikke-skurende
rengaringsmiddel eller eddike til at fierne vandpletter og andre pletter.

*  Aluminiumsindsatsen og laget kan ikke holde til pludselige temperaturaendringer. Vask ikke aluminiumsindsatsen eller
laget med koldt vand, nar de er varme.

*  Huvis indsatsen anvendes pa komfuret eller sattes i opvaskemaskinen, kan farven andre sig lidt. Dette vil ikke bergre
indsatsens samlede funktion. Aftgrring med en blgd klud kan hjeelpe til at genoprette udseendet.

*  Apparatets udvendige dele kan rengares med et blgd klud og varmt seebevand. Tarres med en tgr klud. Undlad at
bruge slibende renggringsmidler.

*  Du ber ikke udfere andet eftersyn og vedligeholdelse.

*  BEMZARK: Efter rengaring skal aluminiumsindsatsen have lov til at Iuftterre, inden den seettes vaek.

*  Undga at bruge en vad klud i naerheden af batterirummet

BATTERI

Tag altid stikket ud af stikkontakten, far du fierner batterideekslet. Hvis du vil udskifte batteriet, skal
du ferst frakoble enheden og derefter fierne deekslet i bunden af enheden. Tryk pa den sglvfarvede
tap for at Igsne batteriet, og tag det gamle batteri ud. Bortskaf det pa hensigtsmeessig vis, og saet
det nye batteri i.

Udskift altid batteriet med et af typen CR2025 eller tilsvarende. Brug ikke genopladelige batterier i
denne enhed.

Sarg for, at batteriet vender korrekt som vist:

@ Batterier skal opbevares utilgaengeligt for barn.
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Ma ikke sluges. Seg omgaende leegehjeelp ved indtagelse. Serg for, at gamle batterier bortskaffes pa
sikker vis. Der henvises til lokale retningslinjer for sikker bortskaffelse af batterier. Ma ikke bortskaffes
med almindeligt husholdningsaffald. Batterier kan eksplodere eller leekke, hvis de opvarmes, skilles ad,
kortsluttes, genoplades eller iseettes forkert. Uteette batterier skal handteres forsigtigt.

EFTERSALG OG RESERVEDELE

Hvis apparatet ikke virker, men er deekket af garantien, skal produktet returneres til det oprindelige kabssted med henblik
pa udskiftning. Bemaerk, at et gyldigt kebsbevis er pakraevet. Kontakt vores kundeserviceafdeling for yderligere support:
+46 31 300 05 00. Internationale takster kan veere geeldende. Det er ogsé muligt at sende en e-mail til:
support@acreto.se

BORTSKAFFELSE AF AFFALD

Elektriske affaldsprodukter ma ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald. De ber om muligt indleveres pa
et genbrugsanleeg. Send en e-mail til os pa support@acreto.se for at fa yderligere oplysninger om genbrug samt
|

affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
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NORSK
VIKTIGE BESKYTTELSESTILTAK
LES NGYE OG OPPBEVAR FOR FRAMTIDIG REFERANSE

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover, og personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og kunnskap, hvis de er under tilsyn eller er gitt instruksjoner om bruk

pa en trygg mate og forstar farene det medferer. Barn skal ikke leke med
produktet. Rengjering og vedlikehold ma ikke foretas av barn som er under
8 ar, eller uten tilsyn. Hold produktet og ledningen utenfor rekkevidden til
barn under 8 ar.

A Deler av utstyret blir varmt under bruk. Varmeelementets overflate er
utsatt for gjenvarende varme etter bruk.

Hvis stremledningen er skadet, ma den erstattes av produsenten, en
servicetekniker eller lignende kvalifisert person, for a unnga skade.

Bruk aldri apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette apparatet er kun
egnet til hudholdningsbruk. Ikke bruk apparatet utendeors.

Dypp aldri noen del av apparatet eller stremkabelen i vann eller annen
vaske.

Lokket og aluminiumsgryten kan vaskes i oppvaskmaskinen eller i varmt
sapevann (se under Rengjering).

Dette produktet inneholder et batteri som kan skiftes ut av brukeren. Se
batteridelen for detaljerte instruksjoner for utskifting og avhending.

* Dette apparatet genererer varme under bruk. Ta tilstrekkelige forholdsregler for & forebygge risikoen for forbrenninger,
skaldinger, brann eller andre skader pa personer eller eiendom forarsaket ved at utsiden bergres under bruk eller under
avkjeling av apparatet.

* Bruk grillvotter eller en klut, og veer oppmerksom pa damp nar du apner eller tar av lokket.
* Sprg alltid for at hendene er tarre for du tar i stremkontakten eller slar pa apparatet.
* Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, terr og jevn overflate.

* Varmesokkelen til apparatet ma ikke plasseres pa eller i neerheten av varme overflater (for eksempel en gass- eller
elektrisk komfyr).

¢ |kke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har synlige tegn pa skader eller hvis det lekker.
* Serg for at apparatet er slatt av og frakoblet stremnettet etter bruk, fer rengjering.
* La alltid apparatet bli kaldt far rengjering eller oppbevaring.

* La aldri stremledningen henge over kanten av en benkeplate, bergre varme overflater eller fa knute, bli sittende fast
eller komme i klem.

* Forsgk ALDRI & varme mat direkte i sokkelenheten. Bruk alltid den uttakbare aluminiumsgryten.

* Noen benkeplater og bordoverflater er ikke utformet for a tale den vedvarende varmen som genereres av visse
apparater. Ikke plasser den oppvarmede enheten pa en varmefelsom overflate. Vi anbefaler a legge et gryteunderlag
eller en isolerende plate under apparatet for a forhindre eventuelle skader pa overflaten.

* Lokket til pa slowcookeren er laget av temperert glass. Inspiser alltid lokket for sprekker eller annen skade. Ikke bruk
glasslokket hvis det er skadet, ettersom det da kan knuse under bruk.
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DELER
O Glasslokk 0o Amount-knapp (mengde)
Aluminiumsgryte Clock Set-knapp (klokkeinnstilling)
Varmesokkel Minute-knapp (minutt)
0 Kontrollpanel (0] Hour-knapp (time)
O Bzrehandtak Manual Indicator-lampe (manuell indikator)

O Manual- -knapp (manuell)
Temp-knapp (temperatur)

O cancel Timer-knapp (avbryt timer)
Start/stopp-indikatorlys
Start/stopp-knapp

@ Batterirommet og batteribeskyttelsesstripe

(G) Symbol for lavt batteriniva
Tidsinnstillingsskjerm
Indikatorlys for Schedule Meal (méltidsplanlegger)
Schedule Meal-knapp (maltidsplanlegger)
Food-knapp (mat)

KLARGJORING FOR BRUK

Far du tar din Crockpot® slow cooker i bruk, ma du fierne alt innpakningsmateriale, vaske lokket og aluminiumsgryten i
varmt sapevann og terke dem godt.

VIKTIG: Noen benkeplater og bordoverflater er ikke utformet for a tale den vedvarende varmen som genereres av visse
apparater. Ikke plasser den oppvarmede enheten pa en varmefalsom overflate. Vi anbefaler a legge et gryteunderlag eller
en isolerende plate under apparatet for a forhindre eventuelle skader pa overflaten.

Veer forsiktig nar du setter aluminiumsgryten din pa en komfyr med keramisk topp eller glasstopp, pa kjgkkenbenken,

pa et bord eller pa andre overflater. Bunnen pa aluminiumsgryten er slik at den kan lage riper i noen overflater hvis det
ikke utvises forsiktighet. Legg alltid en gryteklut eller en rist under aluminiumsgryten fer den settes pa bordet eller pa
kjokkenbenken.

Litt reyk og lukt kan oppsta ferste gang du bruker apparatet. Dette er normalt for mange varmeapparater, og skjer ikke etter
noen gangers bruk.

Fjern den oransje batteribeskyttelsesstripen ved & trekke den ut. Dette vil drive klokken nar enheten ikke er koblet til stram.

SLIK BRUKER DU TIMESELECT-TEKNOLOGI

1. Sett aluminiumsgryten i slow cooker-basen, ha ingrediensene i gryten og sett pa lokket. Du kan bruke
aluminiumsgryten pa komfyren for a brune kjgtt og andre ingredienser for gryten settes i slow cookeren, hvis ensket.

Koble Crockpot® 5,6 L TimeSelect Slow Cooker til en stikkontakt.
Trykk «SCHEDULE MEAL» (PLANLEGG MALTID) pa venstre side av kontrollpanelet.

Trykk «<FOOD» (MAT) for & velge fra en liste over fire forhandsinnstilte funksjoner: MEAT € (KJJTT), POULTRY &
(FJAERFE), SOUP = (SUPPE) OG VEGGIES @ (GRONNSAKER).

MERK: Velg type «<FOOD» (MAT) basert pa oppskriftstypen som tilberedes. Hvis oppskriften du felger star pa den
pa den forhandsinnstilte listen, kan du velge de hovedingrediensen som ligger naermest, eller bruke « MANUAL»
(MANUELL)-funksjonen.

MERK: Gryteretter skal tilberedes ved bruk av «<MEAT &h-alternativene. For a oppna best mulig resultat nar du
tilbereder store biter med kjatt eller fiserfe, ma du legge il tid til maltidets tidligste sluttidspunkt.

MERK: Oppskrifter med store mengder rotgrennsaker trenger lengre koketid pa heyere temperatur. Vi anbefaler at
slike oppskrifter tilberedes pa innstillingen Manual HIGH (Maneull hoy) i stedet for VEGGIES % (Grennsaker).

5. Bruk «<QAMOUNT» (MENGDE)-knappen til a angi hvor mye maten som skal tilberedes, veier eller mengden. Hvis «MEA
&T» (KIDTT) eller <POULTRY &» (FJERFE) er valgt, vil Slow Cooker angi vektalternativer pa «+ 1 KG» eller «0-1
KG». Hvis «SOUP ©» (SUPPE) eller «VEGGIES 5&» (GRONNSAKER) er valgt, vil Slow Cooker gi deg valget mellom
«FULL POT ©» (FULL GRYTE) eller «HALF POT &3» (HALVFULL GRYTE).

MERK: «FULL POT ©3» (FULL GRYTE) refererer til en gryte som er fylt opp til MAX-linjen. «<HALF POT €3»
(HALVFULL GRYTE) refererer til en gryte som er fylt opp til ¥2-linjen.

6. Bruk «<HOUR» (TIME)- og «MINUTE» (MINUTT)-knappene til & velge klokkeslettet for nar du du gnsker at maltidet skal
veere ferdig (f.eks. 20:00), og trykk deretter pa «START». Den farste tiden som vises pa skjermen, er matens tidligste
ferdigtid, basert pa type mat og mengde som tilberedes.
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1.

MERK: «SCHEDULE MEAL» (PLANLEGG MALTID)-funksjonen vil ikke koke maten lenger enn 12 timer fra
tilberedelsens starttid. Nar klokken har nadd planlagt ferdigtid, vil Slow Cooker automatisk sla over til «tKEEP WARM»
(HOLD VARM)-modus.

MERK: TimeSelect-teknologi avgjer automatisk riktig varmeinnstilling basert pa opplysningene over. Maten vil

oppvarmes og bevares ved en trygg temperatur sa lenge det er nadvendig, om ikke et strembrudd oppstar. Se
bruksnotater for mer informasjon i tilfelle et strambrudd oppstar.

SLIK BRUKER DU MANUELL FUNKSJON PA SLOW COOKER

Sett aluminiumsgryten i slow cooker-basen, ha ingrediensene i gryten og sett pa lokket. Du kan bruke
aluminiumsgryten pa komfyren for & brune kjett og andre ingredienser fer gryten settes i slow cookeren, hvis gnsket.
Koble slow cookeren til strammen og velg “MANUAL” til hayre pa kontrolltavlen.

2. Trykk «TEMP» for a velge temperaturinnstillingen. Enten HIGH (H@Y), LOW (LAV) eller KEEP WARM (HOLD VARM).
MERK: «KEEP WARM» (HOLD VARM) er kun ment for & holde maten varm. IKKE tilbered mat pa «KEEP WARM»
(HOLD VARM)-innstillingen. Vi anbefaler ikke a bruke «KEEP WARM» (HOLD VARM)-innstillingen i mer enn fire timer.

3. Bruk «<HOUR» (TIME)- og «MINUTE» (MINUTT)-knappene til & velge tilberedningstid i trinn p& 15 minutter, opptil
20 timer. Velg tiden etter det som er angitt i oppskriften. Tiden vil begynne a telle ned i ntervaller pa ett minutt. Bruk
«CANCEL TIMER» (AVBRYT TIMER) til & nullstille timeren. Slik kan Slow Cooker opprettholde den naveerende
innstillingen frem til den blir slatt av. Hvis du vil avbryte den manuelle funksjonen, velger du Start/stopp-knappen.

4. For oppskrifter som angir flere alternativer il tilberedningstider, ber du velge den tiden som ligger naermest
innstillingene pa Slow Cooker. For eksempel, hvis en oppskrift angir en tilberedningstid pa 7 til 9 timer pa LAV, lar du
den koke i 8 timer.

5. Nar koketiden er over, skifter Crockpot® Slow Cooker automatisk over til «<KEEP WARM» (HOLD VARM).

6. Hvis du vil sla av Crockpot® Slow Cooker, trykker du pa «START/STOPP»-knappen og tar enhetens stapsel ut av
stikkontakten.

7. Nar tilberedningen er over, tar du Slow Cookers stgpsel ut av stikkontakten, og lar den avkjgle fr rengjering.

MERKNADER OM BRUK:

Nar du skal skifte mellom LBS og KG, holder du inne «mengdex»-knappen inne i 3 sekunder.

Nar du skal endre gjeldende klokkeslett, hold « CLOCK SET» (KLOKKEINNSTILLING) inne i tre sekunder. Juster tiden
ved hjelp av «<HOUR» (TIME) og «MINUTE» (MINUTT), og trykk deretter pa «CLOCK SET» (KLOKKEINNSTILLING)
for & bekrefte valget.

Hvis klokkeinnstillingen slutter a fungere eller symbolet for lavt batteriniva vises etter at du har koblet til stram, kan det
hende at batteriet ma skiftes ut. Se batteridelen for mer informasjon.

Hvis det oppstar strembrudd, blinker skjermen og lysene nar stremmen er kommer tilbake. Alle Slow Cooker-
innstillingene er blitt annullert og ma angis pa nytt. Derfor er det ikke sikkert at maten er trygg a spise. Hvis du ikke vet
hvor lenge stremmen var av, foreslar vi at du kaster maten som ligger i gryten.

Aluminiumsgryten skal alltid fylles opp til mellom % og MAX, og de anbefalte koketidene ma overholdes for a unngé at
innholdet overkokes eller underkokes.

Aluminiumsgryten ma ikke overfylles. Aluminiumsgryten mé ikke fylles hayere en til MAX, for & unnga at innholdet
renner over.

Hvis du vil, kan du skifte til innstillingen VARM manuelt, nar retten er tilberedt.

Tilbered alltid med lokket pa i anbefalt tid. lkke ta av lokket i lapet av de to ferste timene av tilberedningen, for a
varmen bygge seg opp effektivt.

Du ma alltid bruke grytelapper nar du handterer lokket eller den avtakbare tilberedningsbollen. Veer oppmerksom pa at
det vil stremme ut varm damp nar du apner eller fierner lokket.

Koble fra nar tilberedningen er ferdig og fer rengjering.

Den uttakbare aluminiumsgryten er ovnssikker, og kan brukes pa gass- eller elektriske komfyrer. Gryten kan brukes til
a brune ingredienser pa komfyren ved middels varme, da gryten er rask & varme opp. Bruning vil skje raskere enn nar
det brukes en vanlig stekepanne. Vennligst vaer oppmerksom pa at dette ikke vil fungere pa en induksjonsplate. Se
tabellen nedenfor.

Kan vaskes i 4 4
v I Ovnsikker Mikrobglgeovnsikker — br.ukes pa gass/ _Kan bfukes pd
oppvaskmaskin elektrisk kokeplate  induksjonsplate
Lokk Ja Ja Nei Nei Nei
Aluminiumsgryte Ja Ja Nei Ja Nei
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VEILEDNING FOR A TILPASSE OPPSKRIFTER

Denne veiledningen er utformet for & hjelpe deg med a tilpasse dine egne og andre oppskrifter til Slow Cooker. Mange
av de vanlige klargjerende trinnene er ungdvendige nar du bruker slowcooker. | de fleste tilfellene kan alle ingrediensene
legges i slowcookeren samtidig og bli der hele dagen. Generelt:

+  Beregn nok tilberedningstid.
+  Tilbered maten med lokket pa gryten.

+  Pass alltid pa at du bruker tilstrekkelig mengde vaeske i retten for & oppna gode resultater og forhindre at maten blir
tarr eller brent.

FISK:

*  Fisk koker raskt og ber tilsettes pa slutten av kokesyklusen i lapet av de siste femten minuttene nar koketiden er én
time.

VASKE:

*  Det kan virke som om oppskriftene kun har en liten mengde vaeske i dem, men slowcooking er annerledes enn
andre tilberedningsmetoder, da tilfart vaeske i oppskriften nesten fordobles under tilberedningstiden. Reduser derfor
vaeskemengden fer tilbereding hvis du tilpasser en vanlig oppskrift til slowcookeren.

RENGJORING

OPPSKRIFTSTID TILBERED PA LAV TILBERED PA H@Y

15 til 30 minutter 4 il 6 timer 1% 1il 2 timer

30 til 45 minutter 6 til 10 timer 3 til 4 timer
50 minutter til 3 timer 8 til 10 timer 4 il 6 timer

Koble ALLTID slowcookeren fra stikkontakten og la den avkjole ned for rengjoring.
FORSIKTIG: Dypp aldri varmesokkelen, strgmledningen eller kontakten i vann eller annen veeske.

*  Lokket og aluminiumsgryten kan vaskes i oppvaskmaskinen eller i varmt sapevann. Ikke bruk skuremidler
eller skuresvamper. En klut, svamp eller gummislikkepott er vanligvis tilstrekkelig til a fierne matrester. Bruk et

PASTA OG RIS:

*  For best resultat ber du bruke langkornet ris, basmatiris eller spesialris som angitt i oppskriften. Hvis risen ikke er
ilstrekkelig tilberedt etter den foreslatte tiden, tilsetter du 1-1% kopper veeske per kopp ris og fortsetter tilberedningen
i 20-30 minutter.

+  For afa best resultater med pasta, tilsetter du pastaen i apparatet i lapet av de siste 30-60 minuttene av
tilberedningstiden.

BONNER:
*  Terkede benner, spesielt rede banner, bar kokes for de brukes i en oppskrift.
*  Ferdigkokte, hermetiske banner kan brukes som erstatning for tarkede bgnner.

GRONNSAKER:
*  Mange grennsaker kan med fordel saktekokes og vil da fa en fyldigere smak. De er ikke tilbgyelige til & overkokes i
slowcookeren, slik de kan i ovnen eller pa komfyren.

*  Nar det skal lages retter med grgnnsaker og kjett, skal grennsakene legges i aluminiumsgryten for kjottet. Grannsaker
koker vanligvis saktere enn kjatt i slowcookeren.

*  Legg grennsakene neer sidene eller i bunnen av aluminiumsgryten for at de skal kokes bedre.

MELK:

*  Melk, flate og ramme brytes ned under lengre tids koking. Tilsett dette om mulig i lgpet av de siste 15 til 30 minuttene
av kokingen.

*  Melk kan erstattes med kondenserte supper, som kan kokes mye lenger.

SUPPER:
*  Enkelte oppskrifter involverer store mengder vann/kraft. Legg ingrediensene til supper i aluminiumsgryten fer du fyller
pa vann/kraft kun slik at det savidt dekker. Hvis du @nsker en tynnere suppe, tilsetter du mer vaeske for servering.

KJOTT:
+ Skjeer bort fett, skyll godt og terk godt av kjettet med papirhandkleer.

*  Hvis kjottet brunes i en egen kasserolle eller grillpanne, vil fettet renne av for saktekoking, noe som ogsa vil gi en mye
fyldigere smak. Dette kan gjeres ved a bruke gryten direkte pa en gass- eller elektrisk komfyr.

*  Kjottet skal legges slik at det hviler i aluminiumsgryten uten a bergre lokket.

*  For mindre eller starre kjgttstykker, juster mengden grennsaker eller poteter, slik at aluminiumsgryten alltid er fylt opp
til ¥2- eller MAX-linjene.

+  Sterrelsen pa kjottstykket og de anbefalte koketidene er bare anslatt tid og kan variere, avhengig av det aktuelle
kjottstykket og beinstrukturen. Magert kjgtt, for eksempel kylling eller svinefilet, har en tendens til & koke raskere enn
annet kjett med mer bindevev og fett, som oksehayrygg eller svinebog. Hvis kjattet kokes med bein i motsetning til
beinlgst, vil det kreve lengre koketid.

*  Skjeer kjottet i mindre biter nar det skal kokes med forhandskokt mat, som banner eller frukt, eller lette grennsaker som
sopp, hakket lgk, aubergine eller finhakkede grennsaker. All maten blir da ferdigkokt med samme tidforbruk.
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rengjeringsmiddel som ikke sliper, eller eddik, til & fierne vannflekker eller andre flekker.

*  Aluminiumsgryten og lokket taler ikke plutselige temperaturforandringer. Aluminiumsgryten og lokket ma ikke vaskes i
kaldt vann mens de er varme.

*  Huvis gryten brukes pa en komfyr eller i vaskes i en oppvaskmaskin, kan fargen forandre seg litt. Dette vil ikke pavirke
grytens totale funksjon. Hvis den tarkes av med en myk klut, kan dette hjelpe til med a gjenopprette utseendet.

+  Utsiden av apparatet kan rengjeres med en myk klut og varmt sapevann. Terk av. Ikke bruk skuremidler.
*  Du skal ikke utfere annet vedlikehold.
*  MERK: La aluminiumsgryten lufttarke etter at den er vasket og far den settes bort.

BATTERI

Koble alltid enheten fra stremnettet fer du fierner batteridekselet. For & skifte batteriet ma du ferst
koble fra enheten og deretter fierne dekselet fra bunnen av enheten. Trykk pa selvfliken for & lasne
batteriet. Fjern og avhend det gamle batteriet pa riktig mate, og sett inn et nytt batteri. Skift alltid ut
batteriet med type CR2025 eller tilsvarende. Ikke bruk oppladbare batterier i denne enheten.

Pase at batteriet er riktig plassert, som vist:

@ Hold batteriet unna barn.

Pase at gamle batterier avhendes pa en sikker mate. Se lokale retningslinjer for hvordan du kan avhende
trygt. Ikke kast i vanlig husholdningsavfall. Batterier kan eksplodere eller lekke hvis de overopphetes,
|

demonteres, kortslutter, lades eller settes inn feil. Veer forsiktig med batterier som lekker.
*  Ikke bruk vat klut rundt batterirommet.

ETTERSALG OG RESERVEDELER

Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du returnere produktet til stedet det ble kjgpt for en erstatning.
Veer oppmerksom pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil veere nadvendig. Hvis du vil ha mer stette, kan du kontakte var
forbrukerserviceavdeling i: +46 31 300 05 00. Internasjonale priser kan palgpe. Eller send en e-postmelding til: support@
acreto.se.

AVFALLSHANDTERING

Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg finnes.
Dersom du har sparsmal angaende resirkulering eller WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment
|

Regulation), kan du sende en e-postmelding til support@acreto.se.
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POLSKI

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA
UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ NA PRZYSZt0SC

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia oraz

osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej

lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem ze
korzystaja z urzadzenia pod nadzorem lub zostaly poinstruowane odnosnie
do bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz maja $wiadomos¢ ryzyka
zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem.
Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowaé urzadzenia, chyba ze

maja wiecej niz 8 lat i sa nadzorowane. Urzadzenie oraz przewdd nalezy
przechowywa¢ poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

A Podczas uzytkowania urzadzenia cze$ci moga staé sie gorace. Powierzchnia
elementu podgrzewacza moze pozostawaé goraca przez jakis czas.

W celu unikniecia zagrozenia uszkodzony przewod zasilajacy moze
by¢ wymieniony jedynie przez producenta, autoryzowany serwis lub
wykwalifikowang osobe.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie
jest przeznaczone wytacznie do uzycia w gospodarstwie domowym. Nie
wolno go uzywac na zewnatrz.

Nie wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani wtyczki
w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

Pokrywke i aluminiowe naczynie do gotowania mozna my¢ w zmywarce

do naczyn lub w goracej wodzie z mydtem (patrz rozdziat dotyczacy
czyszczenia).

Produkt zawiera baterie wymienialng przez uzytkownika. Szczegétowe
instrukcje dotyczace wymiany i utylizacji znajduja sie w rozdziale na temat
baterii.

¢ Urzadzenie wytwarza ciepto podczas dziatania. Nalezy zachowa¢ odpowiednie $rodki ostroznosci, aby nie dopusci¢ do
spalenia, oparzenia, pozaru ani jakichkolwiek obrazen u 0sob oraz szkdd materialnych w wyniku dotknigcia obudowy
podczas dziatania urzadzenia lub stygnigcia.

* Podczas otwierania lub zdejmowania pokrywy korzystaj z rekawic kuchennych lub Sciereczki i uwazaj na goraca pare.
* Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytgcznika zasilania wilgotnymi rekami.
* Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej i poziomej powierzchni.

* Podstawy grzewczej tego urzadzenia nie mozna umieszczac¢ na zadnych potencjalnie goracych powierzchniach (takich
jak kuchenki gazowe lub elektryczne) ani w ich poblizu.

* Nie uzywaj urzadzenia, ktére zostato upuszczone i posiada widoczne oznaki uszkodzenia lub przecieka.
* Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ wytaczone i odtgczone od gniazda zasilania.
* Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce przechowywania urzadzenie musi ostygnag.

* Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu ani dotykac goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac,
przycina¢ ani przyciskac.

* NIGDY nie probuj podgrzewaé positkéw bezposrednio na podstawie. Nalezy zawsze uzywaé wyjmowanego
aluminiowego naczynia do gotowania.
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* Niektdre powierzchnie nie sg odporne na diugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego przez okreslone urzadzenia. Nie
ustawiaj urzadzenia na powierzchni, ktéra moze zosta¢ uszkodzona na skutek dziatania ciepta. Zalecamy postawienie
urzadzenia na podkfadce izolacyjnej lub podstawce w celu ochrony powierzchni przed ewentualnym uszkodzeniem.

* Pokrywke wolnowaru wykonano ze szkta hartowanego. Zawsze sprawdzaj, czy na pokrywce nie ma peknig¢, odpryskow
ani innych uszkodzen. Nie korzystaj ze szklanej pokrywki, jesli jest uszkodzona, poniewaz moze peknaé podczas
uzywania.

CZEScCI

© Przycisk AMOUNT (llos¢)

O szkiana pokrywa
(M) Przycisk CLOCK SET (Ustaw zegar)

Aluminiowe naczynie do gotowania

O Podstawa grzewcza 0 Przycisk MINUTE (Minuty)
Panel sterowania (0] Przycisk HOUR (Godziny)
Uchwyty @ Kontrolka MANUAL (Tryb reczny)

Komora na baterie i pasek zabezpieczajacy baterie
Symbol niskiego poziomu natadowania baterii
Wyswietlacz ustawien czasomierza
© Kontrolka SCHEDULE MEAL (Planowanie positku)
(/] Przycisk SCHEDULE MEAL (Planowanie positku)
@ Przycisk FOOD (Typ potrawy)

Przycisk MANUAL (Tryb reczny)

Przycisk TEMP (Temperatura)
(5] Przycisk CANCEL TIMER (Wytgcz czasomierz)
@ Kontrolka START/STOP (Uruchomienie/zatrzymanie)
(U] Przycisk START/STOP (Uruchomienie/zatrzymanie)

PRZYGOTOWANIE DO EKSPLOATACJI

Przed rozpoczeciem uzytkowania wolnowaru Crockpot® nalezy usuna¢ wszystkie elementy opakowania i umy¢ pokrywke
oraz aluminiowe naczynie do gotowania ciepta wodg z mydtem, a nastepnie doktadnie wysuszy¢.

WAZNE UWAGI: Niektére blaty i powierzchnie stolowe nie sg odporne na dugotrwate dziatanie ciepta wytwarzanego przez
okreslone urzadzenia. Nie stawiaj nagrzanego urzadzenia ani naczynia do gotowania na powierzchniach nieodpornych

na wysoka temperature. Zalecamy postawienie wolnowaru na podktadce izolacyjnej lub podstawce w celu ochrony
powierzchni.

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas ustawiania aluminiowego naczynia do gotowania na kuchence z ptytg ceramiczng
lub z gtadkiego szkfa, na blacie, stole lub innej powierzchni. Ze wzgledu na specyfike aluminiowego naczynia do gotowania,
powierzchnia dna moze porysowac niektére powierzchnie, jesli nie zachowa si¢ ostroznosci. Przed umieszczeniem
aluminiowego naczynia do gotowania na stole lub blacie nalezy zawsze umiesci¢ pod nim podktadke ochronng lub
podstawke.

W poczatkowym okresie uzytkowania urzadzenia moze pojawic sig lekki dym lub zapach. Jest to normalne zjawisko w
przypadku wielu urzadzen grzewczych i po kilkukrotnym uzyciu nie bedzie juz wystepowac.

Zdejmij pomaranczowy pasek zabezpieczajacy baterie, catkowicie go wyciggajac. Umozliwia to sterowanie zegarem, gdy
urzadzenie nie jest podtaczone.

JAK UZYWAC TECHNOLOGII TIMESELECT

1. Umiesci¢ aluminiowe naczynie do gotowania w podstawie grzewczej, wiozy¢ wszystkie produkty do naczynia i przykry¢
pokrywka. W razie potrzeby mozna umiesci¢ aluminiowe naczynie na kuchennej ptycie grzewczej w celu podsmazenia
miesa i przyrumienienia produktéw przed ich umieszczeniem w wolnowarze.

2. Podtacz wolnowar Crockpot® 5,6L TimeSelect do gniazdka elektrycznego.

Wybierz opcje ,SCHEDULE MEAL” (Zaplanuj positek) po lewej stronie panelu sterowania.

4. Wybierz opcje ,FOOD” (Typ potrawy), aby wybra¢ z listy 4 wstepnie skonfigurowanych funkgji: ,MEAT €" (Migso),

,POULTRY &” (Dréb), ,SOUP " (Zupa) i ,VEGGIES & (Warzywa).

UWAGA: Wyboru opcji ,FOOD” (Typ potrawy) dokonaj na podstawie wykorzystywanego przepisu. Jesli danej potrawy
nie ma na liscie wstepnie skonfigurowanych ustawien, wybierz najbardziej zblizony do nich gtéwny sktadnik albo uzyj
funkcji ,MANUAL" (Tryb reczny).

UWAGA: Gulasze i potrawki nalezy gotowa¢ przy uzyciu opcji ,MEAT €. Aby uzyska¢ jak najlepsze efekty podczas
gotowania duzych kawatkéw migsa lub drobiu, dolicz dodatkowy czas do najwcze$niejszego czasu zakoriczenia
gotowania.
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UWAGA: Przepisy zawierajace duzq ilos¢ warzyw korzeniowych wymagajq dtuzszego czasu gotowania i wyzszej
temperatury. Zalecamy, aby w przypadku tych przepiséw stosowac reczne ustawienie HIGH (Wysoka temperatura), nie
ustawienie VEGGIES (Warzywa).

5. Uzyj przycisku ,AMOUNT" (llo¢), aby wybra¢ wage lub objetos¢ gotowanej potrawy. Jesli wybrano opcje ,MEAT &
" (Mieso) lub ,POULTRY (& (Drob), wolnowar udostepnia dwie opcje dotyczace wagi: ,+1 KG” lub ,0-1 KG”. Jesli
wybrano opcje ,SOUP & (Zupa) lub ,VEGGIES &" (Warzywa), wolnowar udostepnia dwie opcje dotyczace objetosci:
,FULL POT & (Peiny garnek) lub ,HALF POT &3” (Pot garnka).

UWAGA: ,FULL POT €" (Pelny garnek) odnosi sie do garnka wypetnionego do linii MAX. ,HALF POT &" (Pot
garnka) odnosi si¢ do garnka wypetnionego do linii %.

6. Nastepnie uzyj przyciskow ,HOUR” (Godzina) i ,MINUTE” (Minuta), aby wybra¢ godzine, o ktorej positek ma by¢
gotowy (np. 20:00 (po potudniu)), a pozniej naciénij przycisk ,START” (Rozpoczecie). Czas podany poczatkowo na
wyswietlaczu to najwczes$niejszy czas zakoriczenia gotowania, obliczony na podstawie typu gotowanej potrawy i jej
ilosci.

UWAGA: Funkcja ,SCHEDULE MEAL” (Zaplanuj positek) nie pozwala na gotowanie potrawy przez czas dtuzszy
niz 12 godzin od czasu rozpoczecia gotowania. Gdy minie zaplanowany czas zakoriczenia gotowania, wolnowar
automatycznie przetaczy sie w tryb ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury).

UWAGA: Technologia TimeSelect automatycznie okre$la odpowiednie ustawienia podgrzewania na podstawie
powyzszych danych. Potrawy bedg podgrzewane do bezpiecznej dla zywnos$ci temperatury i przechowywane przez
niezbedny czas, o ile nie nastapi przerwa w dostawie pradu. Wigcej informacji na wypadek przerwy w dostawie pradu
podano w uwagach na temat uzytkowania.

SPOSOB UZYWANIA WOLNOWARU W TRYBIE RECZNYM

1. Umiesci¢ aluminiowe naczynie do gotowania w podstawie grzewczej, wiozy¢ wszystkie produkty do naczynia i przykryé
pokrywka. W razie potrzeby mozna umiesci¢ aluminiowe naczynie na kuchennej ptycie grzewczej w celu podsmazenia
miesa i przyrumienienia produktéw przed ich umieszczeniem w wolnowarze. Podtaczy¢ wolnowar do zrédta zasilania i
wybra¢ opcje ,MANUAL™ po prawej stronie panelu sterowania.

2. Wybierz opcje ,TEMP” (Temperatura), aby wybra¢ jedno z ustawien temperatury: ,HIGH" (Wysoka), ,LOW” (Niska)
albo ,KEEP WARM’ (Podtrzymanie temperatury).

UWAGA: Funkcja ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury) stuzy WYLACZNIE do utrzymywania ciepta juz
ugotowanej potrawy. NIE wykorzystuj ustawienia ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury) do gotowania. Nie
zalecamy stosowania ustawienia ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury) diuzej niz przez 4 godziny.

3. Uzyj przyciskéw ,HOUR” (Godzina) i ,MINUTE" (Minuta), aby wybra¢ czas gotowania w trybach 15-minutowych
(maksymalnie 20 godzin). Ustaw czas na podstawie wartosci podanej w przepisie. Czas bedzie odliczany z
doktadnoscig do jednej minuty. Aby wytaczy¢ odliczanie czasu, uzyj przycisku ,CANCEL TIMER” (Wytacz czasomierz).
Wolnowar pozostanie w obecnie wybranym trybie do momentu wytaczenia. Aby anulowaé tryb reczny, nacisnij przycisk
uruchomienia/zatrzymania.

4. Jesli w przepisie podany jest zakres czasowy, wybierz najbardziej zblizony czas w ustawieniach wolnowaru. Jesli na
przyktad zgodnie z przepisem dang potrawe nalezy gotowa¢ przez 7-9 godzin przy ustawieniu temperatury ,LOW”
(Niska), wybierz 8 godzin.

5. Po uptywie czasu gotowania wolnowar Crockpot® automatycznie przetacza sie w tryb ,KEEP WARM” (Podtrzymanie
temperatury).

6.  Aby wytaczy¢ wolnowar Crockpot®, nacisnij przycisk ,START/STOP” (Uruchomienie/zatrzymanie) i odtacz urzadzenie
od gniazdka.

7. Po zakoniczeniu gotowania odtacz wolnowar od zasilania i odstaw do ostygniecia przed czyszczeniem.

PRZYDATNE UWAGI:

« Aby przetaczy¢ jednostke miary miedzy ,LBS” (Funty) i ,KGS” (Kilogramy), naciénij przycisk ,AMOUNT" (llo$c¢) i
przytrzymaj go przez 3 sekundy.

+ Aby zmieni¢ aktualny czas, naciénij przycisk ,CLOCK SET” (Ustaw zegar) i przytrzymaj go przez 3 sekundy. Dostosuj
czas, uzywajac przyciskow ,HOUR” (Godzina) i ,MINUTE” (Minuta), a nastepnie potwierdz wybér przyciskiem ,CLOCK
SET” (Ustaw zegar).

+  Jesli ustawienie zegara przestanie dziata¢ lub po ponownym podtaczeniu baterii pojawi sie symbol niskiego poziomu
natadowania, bateria moze wymaga¢ wymiany. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale na temat baterii.

+  Jezeli wystapi awaria zasilania, po przywrdceniu zasilania wyswietlacz i kontrolki migaja. Wszystkie ustawienia
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wolnowaru zostaly wyczyszczone i nalezy zdefiniowac je ponownie. W efekcie potrawa moze nie nadawa¢ sie do
spozycia. Jesli nie wiesz, jak dtugo trwata przerwa w zasilaniu, sugerujemy wyrzucenie gotowanej zywnosci.

*  Aby nie dopusci¢ do przegotowania lub niedogotowania potrawy, nalezy zawsze napetnia¢ aluminiowe naczynie do
gotowania w zakresie od ¥ objetosci do poziomu MAX i przestrzega¢ zalecanych czaséw gotowania.

*  Nie nalezy przepetnia¢ aluminiowego naczynia do gotowania. Aby unikna¢ ryzyka wykipienia, nie nalezy napetnia¢
aluminiowego naczynia do gotowania powyzej poziomu MAX.

*  Zawsze gotuj przez zalecany czas z natozong pokrywa. Nie zdejmuj pokrywy podczas pierwszych dwoch godzin
gotowania, by pozwoli¢ na wydajne nagrzewanie urzadzenia.

*  Dotykajac pokrywy lub wyjmowanego naczynia do gotowania, zawsze zaktadaj rekawice kuchenne. Podczas
otwierania lub zdejmowania pokrywy uwazaj na goraca pare.

*  Po zakoniczeniu gotowania i przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od zasilania.

*  Wyjmowane aluminiowe naczynie do gotowania jest zaroodporne i nadaje sie do uzytku na ptycie gazowej lub
elektrycznej. Naczynie moze by¢ uzywane do podsmazania produktdw na plycie grzewczej, na $rednim poziomie
temperatury, poniewaz naczynie szybko si¢ nagrzewa. Podsmazanie bgdzie szybsze niz przy uzyciu zwyktej patelni.
Nalezy pamigtac, ze naczynie nie bedzie dziata¢ na ptycie indukcyjnej. Patrz tabela ponizej.

Mos . Mozna Mozna stosowa¢  Nadaje sie do uzytku Nadaje sie do
s ozna my¢ : . . . .
Czesé stosowaé w w kuchence na plycie gazowej/ uzytku na plycie
W Zmywarce . . . . . : S
piekarniku mikrofalowej elektrycznej indukcyjnej
Pokrywka Tak Tak Nie Nie Nie
Aluminiowe
naczynie do Tak Tak Nie Tak Nie
gotowania

WSKAZOWKI DOTYCZACE MODYFIKACJI PRZEPISOW

Niniejsze wskazdwki majg utatwi¢ dostosowywanie normalnych przepiséw pod katem wolnowara. Podczas korzystania z
wolnowara wiele standardowych etapéw przygotowawczych mozna pomina¢. W wigkszosci przypadkow wszystkie sktadniki
mozna umie$ci¢ w wolnowarze od razu i gotowac przez caty dzien. Uwagi ogdlne:

+  Potrawa musi gotowa¢ sie wystarczajaco dtugo.
+  Gotuj z natozong pokrywka,

+  Aby uzyskac najlepsze rezultaty oraz zapobiec wysychaniu i przypalaniu sig potraw, zawsze stosuj odpowiednig ilos¢
ptynu, przygotowujac przepis.

CZAS W PRZEPISIE USTAWIENIE NISKIEJ TEMPERATURY USTAWIENIE WYSOKIEJ TEMPERATURY
15 - 30 minut 4 - 6 godzin 1% - 2 godzin
30 - 45 minut 6 - 10 godzin 3 -4 godzin

50 minut-3 godziny 8 - 10 godzin 4 - 6 godzin

MAKARONY | RYZ:

*  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj ryzu dtugoziamistego, ryzu basmati lub specjalnego rodzaju okreslonego w
przepisie. Jesli po wskazanym czasie ryz nie jest w petni ugotowany, dodaj 1-1' szklanki ptynu na kazda szklanke
ryzu i gotuj dalej przez 20-30 minut.

*  Makaron dodaj do wolnowara na 30-60 minut przed koricem gotowania.

FASOLA:

*  Suche nasiona fasoli, zwlaszcza czerwonej, nalezy ugotowac przed dodaniem ich w ramach przepisu.
*  Jako zamiennik suchej fasoli mozna stosowa¢ gotowa fasole z puszki.

WARZYWA:

*  Powolne gotowanie ma pozytywny wptyw na wiele warzyw i pozwala w pefni wydoby¢ ich smak. Podczas gotowania w
wolnowarze nie maja one takiej tendencji do rozgotowywania sie, jak w przypadku kuchenki czy piekarnika.

* W przypadku gotowania potraw z warzywami i migsem, warzywa nalezy wtozy¢ do aluminiowego naczynia przed
migsem. Warzywa w wolnowarze gotujg sie zazwyczaj wolniej niz migso.
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*  Warzywa nalezy umieszcza¢ w poblizu bokow lub dna aluminiowego naczynia do gotowania, aby przyspieszy¢ ich
gotowanie.

MLEKO:
*  Mieko, $mietanka i kwasna $mietana majg tendencje do warzenia sie podczas diugiego gotowania. Jesli to mozliwe,
nalezy dodawac je na 15-30 minut przed koficem gotowania.

*  Zupy skondensowane mogag stanowi¢ substytut mleka i moga by¢ gotowane przez diuzszy czas.

ZUPY:

*  Niektore przepisy wymagajg duzych ilosci wody/bulionu. Najpierw nalezy umiescic sktadniki zupy w aluminiowym
naczyniu do gotowania, a nastepnie dola¢ wody/bulionu tylko do ich przykrycia. Jesli wolisz rzadsza zupe, dodaj wiecej
wody przed podaniem.

MIESO:

*  Odkroj thuszcz, dobrze wyptucz migso, a nastepnie osusz je za pomoca papierowego recznika.

*  Wczedniejsze zarumienienie miesa na oddzielnej patelni lub grillu spowoduje wysmazenie tluszczu przed gotowaniem
w wolnowarze i zapewni gtebszy smak. Mozna to zrobi¢ uzywajac naczynia do gotowania umieszczonego
bezposrednio na plycie gazowej lub elektryczne;.

*  Mieso nalezy umiesci¢ w taki sposdb, aby znajdowato sig w aluminiowym naczyniu do gotowania bez dotykania
pokrywki.

*  Przy mniejszych lub wigkszych kawatkach miesa dostosuj ilo$¢ warzyw lub ziemniakdw tak, aby aluminiowe naczynie
do gotowania byto zawsze wypetnione do linii %2 lub MAX.

*  Wielko$¢ migsa i zalecany czas gotowania s jedynie wartosciami przyblizonymi i moga rézni¢ sie w zaleznosci od
rodzaju migsa i struktury kosci. Chude migso, np. kurczak czy poledwiczki wieprzowe, z reguly gotuje sie szybciej niz
mieso z wieksza iloscig tkanki facznej i tiuszczu, takie jak szponder lub fopatka wieprzowa. Réwniez migso z koscig
wymaga diuzszego czasu gotowania niz migso bez kosci.

*  Pokr6j mieso na mniejsze kawatki w przypadku gotowania razem z wcze$niej gotowanymi sktadnikami, np. fasolg lub
owocami albo delikatnymi produktami, takimi jak grzyby, posiekana cebula, baktazan czy drobno pokrojone warzywa.
Pozwala to na ugotowanie wszystkich sktadnikéw w tym samym czasie.

RYBY:
*  Ryby gotujg sie szybko i powinny by¢ dodawane na 15 minut do 1 godziny przed koficem gotowania potrawy.

PLYN:

*  Moze si¢ wydawac, ze przepisy do przygotowania w wolnowarze zawieraja matg, iloS¢ cieczy, ale proces powolnego
gotowania rézni sie od innych metod tym, Ze ilo$¢ ptynu w trakcie gotowania niemal dwukrotnie sie zwigksza. Jesli
wiec dostosowujesz standardowy przepis pod katem wolnowara, przed rozpoczeciem gotowania zredukuj dodawang
ilo5¢ ptynu.

CZYSZCZENIE

Przed umyciem nalezy ZAWSZE wytaczy¢ wolnowar z gniazdka elektrycznego i odstawi¢ do ostygniecia.
OSTRZEZENIE Nie wolno zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej
cieczy.

*  Pokrywke i aluminiowe naczynie do gotowania mozna my¢ w zmywarce do naczyn lub w goracej wodzie z mydtem.
Nie nalezy uzywac ostrych myjek ani $rodkéw czyszczacych o whasciwosciach Sciernych. Do usuniecia pozostatosci
jedzenia zazwyczaj wystarcza miekka Sciereczka, gabka lub gumowa topatka. Do usuwania zaciekéw i innych plam
uzywaj octu lub delikatnego $rodka czyszczacego (bez wtasciwosci Sciernych).

*  Aluminiowe naczynie do gotowania i pokrywka nie sg odporne na nagte zmiany temperatury. Nie nalezy my¢
aluminiowego naczynia do gotowania ani pokrywki zimng woda, gdy sg gorace.

*  Jesli naczynie jest uzywane na plycie grzewczej lub myte w zmywarce, jego kolor moze si¢ nieznacznie zmieni¢. Nie
bedzie to miato wptywu na ogélne parametry uzytkowe naczynia. Przetarcie migkka $ciereczka moze przywrdcic jej
pierwotny wyglad.

*  Urzadzenie mozna my¢ z zewnafrz migkka szmatka i cieptq wodg z detergentem. Nastepnie nalezy je wytrze¢ do
sucha. Nie nalezy uzywac $rodkéw czyszczacych o wiasciwosciach Sciernych.

*  Nie nalezy wykonywa¢ zadnych innych czynno$ci obstugowych ani napraw.
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*  UWAGA: Po umyciu aluminiowe naczynie do gotowania nalezy pozostawi¢ do wyschnigcia na powietrzu przed
odtozeniem na miejsce przechowywania.

*  Nie nalezy uzywa¢ mokrych $ciereczek do czyszczenia okolic komory baterii.

BATERIA

Przed zdjgciem pokrywy baterii nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Aby wymieni¢ baterie, odtacz urzadzenie od zasilania, a nastepnie zdejmij pokrywe baterii w dolnej
czesci urzadzenia. Wcisnij srebrny przycisk, aby wyja¢ baterig, a nastepnie wyjmij i prawidtowo
zutylizuj starg bateri¢ i widz nowa.

Zawsze stosuj baterie typu CR2025 lub réwnowazne. W tym urzadzeniu nie nalezy uzywac
akumulatoréw.

Upewnij sie, ze bateria jest prawidtowo ustawiona, jak pokazano na rysunku:

CR2025

@ Bateri¢ nalezy przechowywac¢ poza zasiegiem dzieci.

Nie potykac. W przypadku potknigcia nalezy niezwtocznie zasiegna¢ porady lekarza. Stare baterie nalezy
utylizowa¢ w bezpieczny sposob. Informacje na ten temat mozna znalez¢ w lokalnych wytycznych. Nie
nalezy wyrzuca¢ baterii do normalnych odpadéw domowych.

|

W przypadku przegrzania, demontazu, zwarcia, ponownego natadowania lub nieprawidtowego wiozenia,
baterie mogq eksplodowac lub wycieka¢. Nalezy zachowac ostrozno$¢ w przypadku wyciekajacych baterii.

OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja, nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w celu
wymiany. Nalezy pamieta¢, ze wymagany jest wazny dowdd zakupu. Aby uzyska¢ dodatkowa pomoc, prosimy o
kontakt z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055.
Inne kraje: +44 800 028 7154. Moga obowigzywaé stawki miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomos$¢ e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie informuje, Ze sprzet ten, po
zakonczeniu eksploatacji nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik sprzetu jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Punkty zbierania s prowadzone m.in. przez sprzedawcow hurtowych i detalicznych tego

sprzetu oraz przez gminne jednostki organizacyjne prowadzace dziatalno$¢ w zakresie odbierania odpadéw.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sig do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenciji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

73

2022/2/10 1F9:26



CESKY
DULEZITA BEZPECNOSTNIi OPATRENI
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO POZDEJSi POUZITi

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let, osoby s télesnym, senzorickym
a mentalnim hendikepem a nezkuseni uzivatelé za predpokladu, ze budou
pod dohledem nebo pouceni o bezpeéném pouziti zafizeni a rizicich
souvisejicich s jeho pouzivanim, a tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi
se zafizenim hrat. Cisténi a udrzbu zarizeni smi provadét pouze déti starsi
8 let, a to pouze pod dohledem. Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

A Casti zafizeni mohou byt béhem pouzivani horké. Topny prvek mize byt
po pouziti horky.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby jeho vyménu provedl vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby nedoslo

k ohrozeni.

Nikdy nepouzivejte toto zafizeni k jinému ucelu, nez k jakému je uréeno.
Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte toto zarizeni
venku.

Ohfrivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastrcku nikdy neponofujte do vody
nebo jiné kapaliny.

Poklicku a hlinikovou varnou nadobu Ize myt v myéce nebo horkou vodou
se saponatem (viz ¢ast Cisténi).

Soucasti tohoto vyrobku je vyménitelna baterie. Podrobné pokyny tykajici se

vymeny a likvidace baterie najdete v ¢asti Baterie.

Toto zafizeni se pfi provozu zahfiva. Dbejte na to, abyste se pfi provozu nebo b&hem chladnuti vyrobku nedotykali jeho

plasté. Predejdete tak riziku popaleni, opafeni, vzniku poZaru nebo jinému zranéni osob ¢i vzniku Skody na majetku.

PFi otevirani nebo sundavani poklice pouzivejte kuchyriské rukavice nebo utérku a davejte pozor na unikajici paru.

Pred manipulaci se zastrckou nebo pred zapnutim zafizeni se ujistéte, Ze mate suché ruce.

Zafizeni vZdy pouzivejte na stabilnim, bezpeéném, suchém a rovném povrchu.

Ohivaci zakladnu neumistujte pobliz zdrojli tepla (napf. plynové ¢i elektrické plotynky).

Pokud v dusledku padu zpozorujete Unik vody ze zafizeni nebo poskozeni zafizeni, pfestante zafizeni pouzivat.

Po pouziti a pred ¢isténim zafizeni se ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

Pfed Cisténim ¢i uschovanim vZdy nechejte zafizeni vychladnout.

Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky, dotykat se horkych povrch(i ani ho nenechavejte zamotany,

pfiskfipnuty nebo stlaceny.

* NIKDY se nepokouSejte ohfivat potraviny pfimo v z&kladni jednotce. Vzdy pouZivejte vyjimatelnou hlinikovou varnou
nadobu.

*+Nékteré povrchy nejsou uzplsobeny tomu, aby vydrzely del$i vystaveni vysokym teplotdm vznikajicim pfi pouZiti
zafizeni. Nepokladejte zafizeni na povrchy, které by se mohly vliivem vysokych teplot poSkodit. Doporucujeme, abyste
pod zafizeni umistili izolacni podlozku nebo stojanek a predesli tak pfipadnému poskozeni povrchu.

* Poklice pomalého hrnce je vyrobena z tvrzeného skla. Vzdy zkontrolujte, zda poklice neni praskla nebo jinak poskozena.

Jestlize je sklenéna poklice poSkozena, nepouzivejte ji. Pfi pouziti by se mohla roztfistit.
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SOUCASTI

O skienéna poklice O Tiagitko Amount (Mnozstvi)
Hlinikova varna nadoba Tlagitko Clock Set (Nastaveni ¢asu)
@ Ohiivaci zakladna O Tiagitko Minute (Minuty)
O ovladaci panel © Tiagitko Hour (Hodiny)
Madla pro prenaseni Kontrolka ru¢niho rezimu
Prihradka pro baterii a ochranny pasek baterie O Tiagitko Manual (Ruéni rezim)
(G) Symbol nizkého nabiti baterie O Tiagitko Temp (Teplota)
Displej pro nastaveni ¢asu © Tiagitko Cancel Timer (Zrusit €asovac)
Kontrolka naplanovani jidla © Kontrolka Start/Stop
Tlacitko Schedule Meal (Naplanovat jidlo) O Tiagitko Start/Stop
Tlacitko Food (Pokrm)

PRIPRAVA K POUZITI

Pred pouzitim pomalého hrnce Crockpot® odstrarite veskery obal a umyjte poklicku a hlinikovou varnou nadobu teplou
vodou se saponatem a peclivé je osuste.

DULEZITA UPOZORNENI: N&které povrchy kuchyiiskych linek a stolti nejsou uzptisobeny tomu, aby vydrzely delsi
vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti zafizeni. Neodkladejte zahraté zafizeni nebo varnou nadobu na povrch
citlivy vaci vysokym teplotam. Doporuéujeme, abyste pomaly hrnec umistili na izolatni podlozku nebo stojanek a predesli
tak pfipadnému poskozeni povrchu.

Hlinikovou varnou nadobu pokladejte opatrné na keramicky nebo hladky sklenény povrch varné desky, pracovni desky, stdl
nebo jiny povrch. Vzhledem k vlastnostem hlinikové varné nadoby mize dno nadoby poskrabat nékteré povrchy, pokud

s nadobou nezachazite opatrné. Hlinikovou varnou nadobu pokladejte vzdy na podlozku, kterou si pfipravite na stlil nebo
pracovni desku.

Béhem prvniho pouZiti zafizeni se miZe objevit mirny kouf a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech zahfivajicich se
zafizeni, ktery po nékolika pouzitich vymizi.

Uplnym vytaZenim ven odstrafite oranZovy ochranny pasek baterie. Timto se budou fidit hodiny, kdyz zafizeni nebude
pfipojeno do zasuvky.

JAK POUZIVAT TECHNOLOGII TIMESELECT

1. Vlozte hlinikovou varnou nadobu do topné nadoby, pfidejte suroviny do nadoby a zakryjte poklickou. Popfipadé
mUZete hlinikovou varnou nadobu pouzit na ope¢eni masa a osmahnuti ostatnich pfisad na varmné desce, nez ji date
do pomalého hrnce.

2. Pfipojte pomaly hrnec Crockpot® o objemu 5,6 litru s technologii TimeSelect do zasuvky.
. Nalevé strané ovladaciho panelu zvolte moznost ,SCHEDULE MEAL* (NAPLANOVAT JIDLO).
4. Ze seznamu ,FOOD" (POKRM) vyberte nékterou ze 4 prednastavenych moznosti: MASO €, DRUBEZ &, POLEVKA
© a ZELENINA 5.

POZNAMKA: Moznost v seznamu ,FOOD* (POKRM) vyberte na zakladé vami pfipravovaného receptu. Pokud vademu
receptu neodpovida zadna z moznosti v pfednastavenem seznamu, zvolte nejpodobnéj$i hlavni surovinu nebo pouZijte
funkci ,MANUAL" (RUCNI).

POZNAMKA: Dugené pokrmy miiZete vafit pomoci funkce ,MEAT €". Abyste pHi vareni velkych kousk( masa

a driibeZe dosahli co nejlepsich vysledkd, pfidejte k nejkratSsimu ¢asu pfipravy néjaky ¢as navic.

POZNAMKA: U recept(i s vysokym podilem kofenové zeleniny bude tfeba nastavit delsi ¢as pipravy pokrmu a vy$si
teplotu. Takové recepty doporuujeme pfipravovat v manualnim rezimu na vysoky vykon (HIGH) namisto nastaveni pro
zeleninu (VEGGIES %&).

5. Pomoci tlagitka ,AMOUNT* (MNOZSTVI) zvolte hmotnost nebo objem pfipravovanych potravin. Pokud zvolite rezim
,MEAT &" (MASO) nebo ,POULTRY & (DRUBEZ), pomaly hmec vam nabidne dva rozsahy hmotnosti: ,+1 KG*
nebo ,0-1 KG*. Pokud zvolite rezim ,SOUP ©* (POLEVKA) nebo ,VEGGIES =" (ZELENINA), pomaly hrnec vam
nabidne dvé moznosti objemu; ,FULL POT = (PLNY HRNEC) nebo ,HALF POT & (PUL HRNCE).

POZNAMKA L,FULL POT " (PLNY HRNEC) oznaCUJe hrnec, ktery je napIlnén az po rysku MAX. ,HALF POT &*
(PUL HRNCE) oznatuje hrnec, ktery je napinén az po rysku %.
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6.  Nyni pomoci tlacitek ,HOUR" (HODINY) a ,MINUTE" (MINUTY) nastavte Cas, kdy chcete mit jidlo hotové (napf. 20:00),
a stisknéte tlacitko ,START". Prvotni ¢as zobrazeny na displeji je nejblizsi ¢as dokonceni vypocitany na zakladé typu
a mnozstvi pfipravovaného pokrmu.
POZNAMKA: Funkce ,SCHEDULE MEAL" (NAPLANOVAT JIDLO) nebude jidlo vafit déle nez 12 hodin od zahajeni
vareni. Jakmile hodiny pfekro¢i naplanovany €as, pomaly hrnec se automaticky prepne do rezimu ,KEEP WARM®
(UDRZOVANI TEPLOTY).
POZNAMKA: Technologie TimeSelect automaticky uréuje spravné nastaveni teploty dle parametrdi zvolenych
v predchozich krocich. Pokud nedojde k vypadku proudu, pokrm se ohfeje na teplotu bezpe€nou pro potraviny a udrzi
se na této teploté po nezbytné nutnou dobu. Dal$i podrobnosti o pouzivani v pfipadé vypadku proudu naleznete v
poznamkach k pouziti.

JAK POUZIVAT RUCNIi REZIM POMALEHO HRNCE

1. VloZte hlinikovou varnou nadobu do topné nadoby, pfidejte suroviny do nadoby a zakryjte poklickou. Popfipadé
muzete hlinikovou varnou nadobu pouzit na opeceni masa a osmahnuti ostatnich piisad na varné desce, nez ji date
do pomalého hrnce. Zapojte pomaly hrec do zasuvky a na pravé strané ovladaciho panelu zvolte ,MANUAL".

2. Pomoci tlaCitka ,TEMP* (TEPLOTA) nastavte Uroven teploty HIGH, LOW nebo KEEP WARM (VYSOKA, NiZKA nebo
UDRZOVANI TEPLOTY).

POZNAMKA: Funkce ,KEEP WARM* (UDRZOVANI TEPLOTY) je urtena POUZE k udrZovani teploty jiz uvafeného
jidla. NEVARTE pomoci nastaveni ,KEEP WARM* (UDRZOVANI TEPLOTY). Nastaveni ,KEEP WARM* (UDRZOVANI
TEPLOTY) nedoporucujeme pouzivat po dobu vice nez 4 hodin.

3. Pomoci tlacitek ,HOUR® (HODINY) a ,MINUTE* (MINUTY) nastavte Cas vafeni v krocich po 15 minutach. Maximani
doba je 20 hodin. Nastavte dobu vafeni podle receptu. Casova¢ bude odpocitavat zbyvajici dobu vafeni v krocich po
1 minuté. Pokud chcete zrusit odpo€itavani ¢asu, stisknéte tlacitko ,CANCEL TIMER" (ZRUSIT CASOVAC). Tim si
pomaly hrnec zachova aktualni nastaveni az do vypnuti. Ruéni rezim mizete zrusit stiskem tlacitka Start/Stop.

4. U receptu vyZadujicich dobu pfipravy v urcitém intervalu zvolte nejblizsi nastaveni, které pomaly hrnec nabizi.
Napriklad pokud je v receptu uvedena doba pfipravy 7 az 9 hodin na teplotu LOW (NIZKA), vaite 8 hodin.

5. Po vypreni ¢asu vareni se pomaly hmec Crockpot® automaticky prepne do rezimu ,KEEP WARM* (UDRZOVANI
TEPLOTY).

6. Jestlize chcete pomaly hrnec Crockpot® vypnout, stisknéte tlacitko ,START/STOP* a odpojte hrnec ze zasuvky.
7. Po dokonceni vafeni odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a pred ¢isténim jej nechejte vychladnout.

POZNAMKY K POUZITI o
+  Pokud chcete zménit jednotky na LBS (libry) nebo KGS (kilogramy), podrzte tlagitko ,AMOUNT* (MNOZSTVI) po dobu
3 sekund.

+ Pokud chcete zménit aktualni éas, podrzte tlagitko ,CLOCK SET* (NASTAVENI CASU) po dobu 3 sekund. Pomoci
tlacitek ,HOUR" (HODINY) a ,MINUTE" (MINUTY) nastavte Cas a poté nastaveni potvrdte stiskem tlacitka ,CLOCK
SET* (NASTAVENI CASU).

+  Pokud hodiny pfestanou fungovat nebo se po opétovném pfipojeni do zasuvky zobrazi symbol nizkého nabiti baterie,
bude zfejmé nutné baterii vyménit. Podrobnosti najdete v ¢asti Baterie.

+ Vpfipadé, ze dojde k vypadku napajeni, displej a kontrolky budou po obnoveni pfivodu napéjeni blikat. VSechna
nastaveni pomalého hrnce se vymaZou a bude tfeba je znovu provést. Konzumace pfipravovaného jidla nemusi byt
v tomto pfipadé bezpeéna. Jestlize nevite, jak dlouho vypadek napajeni trval, doporucujeme jidlo zlikvidovat.

*  Abyste zabrénili pfevafeni nebo nedovareni pokrmu, naplrite hlinikovou varnou nadobu do poloviny, nanejvyse ke
znacce ,MAX", a dodrzujte doporu¢enou dobu vareni.

*  Hlinikovou varnou nadobu nepfepliujte. Hlinikovou varnou nadobu pliite nanejvyse ke znacce ,MAX", aby nedo$lo k
pfekypéni obsahu.

*  Vzdy vafte s nasazenou poklici a po doporu¢enou dobu. Neoddélavejte poklici béhem prvnich dvou hodin vafeni, aby
se mohlo U¢inné kumulovat teplo.

*  Pfi manipulaci s poklici nebo odnimatelnou varnou nadobou vzdy pouzivejte kuchyriské chiiapky. Pfi otevirani nebo
sundavani poklice davejte pozor na unikajici paru.

*  Po dokonceni vareni a pfed ¢isténim odpojte hrnec ze zasuvky.
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*  Vyjimatelnou hlinikovou varnou nadobu je mozné pouzivat i v troubé a je vhodna i na plynovy nebo elektricky sporak.
Nadobu Ize pouzit na prudké opeceni ¢i osmahnuti pouzivanych pfisad na varné desce nastavené na stfedni teplotu,
protoze se nadoba rychle zahfeje. Opeceni bude rychlej$i nezZ na normaini panvi. Nezapominejte, ze nadobu nelze
pouzivat na indukéni varné desce. Viz nize uvedené schéma.

Bezpecna plynova/

ast Vhodné Vhodné do Vhodné do elektricka varna Bezpecna
do mycky klasické trouby  mikrovinné trouby v indukéni deska
plotynka
Poklice Ano Ano Ne Ne Ne
Hlinikova varna
nadoba Ano Ano Ne Ano Ne

POKYNY K UPRAVAM RECEPTU

Tyto pokyny vam pomohou pizplisobit vase vlastni i dal$i recepty k pfipravé v pomalém hmci. Rada b&nych krok(i
pfipravy neni pfi pouziti pomalého hrnce potfeba. Ve vétsiné pfipadl Ize dat vSechny suroviny pfimo do pomalého hrnce
a vaiit je tfeba cely den. Obecné:

+ Umoznéte dostatecné dlouhou dobu vareni.
+  Vaite s nasazenou poklici.
+  Kdosazeni nejlepSich vysledku a k zabranéni vysuseni ¢i spaleni pokrm0 pouZivejte patficné mnoZzstvi tekutin dle

receptu.
DOBA VARENi VARENI PRI NizKE TEPLOTE VARENI PRI VYSOKE TEPLOTE
15 az 30 minut 4 az 6 hodin 1% az 2 hodiny
30 az 45 minut 6 az 10 hodin 3 az 4 hodiny
50 minut aZ 3 hodiny 8 az 10 hodin 4 az 6 hodiny
TESTOVINY A RYZE:

*  Nejvhodnéjsi k pfipravé je dlouhozrnna ryze, ryze basmati nebo specialni ryze dle konkrétniho receptu. Pokud neni
ryze po doporucené dobé zcela uvarena, pfidejte dalsi 1 hrnek az 1% hrnku vody na hrnek uvarené ryze a pokracujte
ve vareni dal$ich 20 az 30 minut.

*  Téstoviny budou pfipraveny nejlépe, kdyz je do pomalého hrnce viozite na poslednich 30 az 60 minut pfedpokladané
doby vareni.

FAZOLE:
*  Sudené fazole, zejména ty Cervené, by se mély pfed pfidanim k dalSim pfisadam receptu uvafit.
*  Susené fazole Ize nahradit zcela uvafenymi konzervovanymi fazolemi.

ZELENINA:

*  Pro mnohé druhy zeleniny je pomalé vareni pfinosné, nebot se v nich rozvine intenzivni chut. V pomalém hrnci
nedochazi k rozvafeni zeleniny, jak by tomu mohlo byt v troubé ¢i na vafici.

*  Privafeni receptli se zeleninou a masem, dejte zeleninu do hlinikové varné nadobé drive nez maso. Zelenina se v
pomalém hrnci obvykle vafi pomaleji nez maso.

*  Vafeni zeleniny usnadnite, jestlize umistite zeleninu ke sténdm nebo na dno hlinikové varné nadoby.

MLEKO:

*  Miéko, sladka a kysela smetana se mohou pfi dlouhém vareni rozkladat. Pokud mozno je do pokrm pridavejte
az béhem poslednich 15 az 30 minut vareni.

*  Miéko Ize nahradit kondenzovanymi polévkami, které se mohou vafit diouhou dobu.

POLEVKY:

* Rada receptli vyzaduje znaéné mnozstvi vody nebo vyvaru. Do nadoby nejprve viozte prisady na polévku a teprve
pak prilijte takové mnozstvi vody nebo vyvaru, aby byly pfisady zakryty. Chcete-li pfipravit fidSi polévku, pridejte vice
tekutiny az pfi podavani.
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*  Zmasa okrajejte tlusté, dobfe maso oplachnéte a osuste papirovymi ubrousky.

*  Drive nez date maso do pomalého hrnce, osmahnéte ho na panvi a slijte vySkvafeny tuk. Rovnéz tim dosahnete
intenzivngjSi chuti. Takto provedte, kdyz date nadobu pfimo na plynovy nebo elektricky sporak.

*  Maso musi byt umisténo do nadoby tak, aby se nedotykalo poklicky.

*  V pfipadé mensich nebo vétSich kusu masa zménte mnozstvi zeleniny nebo brambor tak, aby nadoba byla vzdy
naplnéna po rysku % nebo MAX.

*  Velikost masa a doporu¢ena doba vafeni jsou pouze pfiblizné a mohou se liSit v zavislosti na konkrétnim kousku,
druhu masa a velikosti kosti. Libové maso jako napfiklad kufeci Ci vepfovéa panenka se vafi rychleji nez viaknité
a tuéné maso jako hovézi plecko nebo vepfové raminko. Vafeni masa s kosti prodlouzi dobu vareni oproti masu
bez kosti.

*  Nakrajejte maso na malé kousky, kdyz ho vafite spolecné s pfedvafenymi potravinami, jako jsou fazole, ovoce €i lehka
zelenina, napf. houby, na kosticky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena zelenina. Umozni se tak, aby se
vSechny pfisady varily stejné dlouho.

RYBY:
*  Ryby se vafi rychle, a proto je vhodné je pfidat je 15 minut az hodinu pfed koncem vafeni.

TEKUTINY:

*  Muze se zdat, Ze v naSich receptech pouzivame malé mnozstvi tekutiny. Pomalé vafeni se vSak od ostatnich zpUsobii
vareni liSi v tom, Ze mnozstvi tekutiny se béhem vareni az zdvojnasobi. Pokud tedy chcete v pomalém hrnci pfipravit
klasicky recept, jeSté pred varenim mnozstvi tekutiny zredukujte.

CISTENI
Pred ¢isténim VZDY odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a nechte jej zchladnout.

POZOR: Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

*  Poklicku a hlinikovou varnou nadobu Ize myt v my¢ce nebo horkou vodou se saponatem. K &isténi nepouzivejte
abrazivni gistici pfipravky ani draténku. Zbytky jidla zpravidla odstranite hadfikem, houbickou nebo gumovou stérkou.
Vodni mapy a jiné skvrny odstrarte pomoci neabrazivniho €isticiho pfipravku nebo octa.

*  Ani hlinikova nadoba ani poklicka nevydrzi nahlé zmény teploty. Neumyvejte hlinikovou nadobu ani pokli¢ku studenou
vodou, pokud jsou horké.

*  Pokud nadobu pouzijete na sporaku nebo ji umyjete v mycce, jeji barva se mlze trochu zménit. Zména barvy nijak
neovlivni celkovou funkci nadoby. Vzhled obnovite otfenim jemnym hadfikem.

*  Vngjsi casti zafizeni mUzete Cistit mékkym hadrikem a teplou vodou se saponatem. Utfete dosucha. Nepouzivejte
abrazivni Cistici pfipravky.

*  Veskery servis prenechejte odbornikiim.

+ POZNAMKA Po umyti nadoby ji nechte pred ulozenim uschnout na vzduchu.

*  VIhké hadfiky nepouzivejte pobliz pfihradky pro baterii.
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BATERIE

Pred sejmutim krytu baterie vzdy nejprve odpojte zafizeni ze zasuvky. Jestlize potfebujete vyménit
baterii, nejprve zafizeni odpojte ze zasuvky a poté sejméte kryt baterie ve spodni €asti zafizeni.
Pritlacenim na stfibrny pliSek uvolnéte baterii. Starou baterii vyjméte a vloZte novou baterii. Starou
baterii nalezité zlikvidujte. Vzdy pouzivejte baterii CR2025 nebo ekvivalentni. NepouZivejte nabijeci
baterii.

Zkontrolujte, Ze je baterie spravné orientovana dle schématu:

@ Baterii uchovavejte mimo dosah déti.

Dbejte na to, aby ji déti nespolkly. V pfipadé spolknuti baterie neprodlené vyhledejte Iékafskou pomoc.
Postarejte se o to, aby staré baterie byly bezpecné zlikvidovany. Informace o bezpecéné likvidaci upravuiji
|

mistni predpisy. Nevyhazujte baterie do komunainiho odpadu.

Baterie mohou pfi zahfati, rozebirani, zkratovani, nabijeni nebo nespravném viozeni vytéct nebo explodovat.
S netésnymi bateriemi manipulujte opatrné.

POPRODEJNIi A NAHRADNI DiLY

V pfipadé, Ze spotiebi€ nepracuje, ale je v zaruce, vratte vyrobek na misto, kde byl zakoupen, kde bude vyménén.
Uvédomte si prosim, Ze bude poZadovana platna forma dokladu o koupi. Potfebujete-li dal$i podporu, obratte se na nase
oddéleni zakaznického servisu na adrese: Spojené kralovstvi: 0800 028 7154 | Spanélsko: 0900 81 65 10 | Francie:
0805 542 055. Ze vSech ostatnich zemi volejte +44 800 028 7154. Mohou platit mezinarodni sazby. Pfipadné e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

LIKVIDACE ODPADU

Odpadni elektrické vyrobky by se nemély likvidovat spole¢né s domovnim odpadem. Prosim tam, kde existuji
pfislusna zafizeni, je recyklujte. Dalsi informace o recyklaci a smérnici OEEZ vam poskytneme na e-mailové
adrese CrockpotEurope@newellco.com.
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SLOVENCINA
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRECITAJTE SI ICH POZORNE A ODLOZTE SI ICH, AK BY STE ICH V BUDUCNOSTI
POTREBOVALI

Spotrebi¢ mézu pouzivat' deti vo veku od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnost'ami alebo nedostatkom
skusenosti a vedomosti, pokial ho pouzivaju pod dohfadom alebo na
zaklade pokynov na pouzivanie tohto spotrebi¢a bezpeénym sposobom a
rozumeju pripadnym rizikam. Nenechavajte deti hrat' sa so spotrebi¢om.
Cistenie a udrzbu zo strany pouzivatefa nemaju vykonavat’ deti mladsie ako
8 rokov a bez dohladu. Uchovavaijte spotrebic a jeho kabel mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

A Jednotlivé diely zariadenia sa mézu pri pouzivani zahrievat’. Povrch
vyhrievacieho telesa zostava po pouziti zohriaty zvyskovym teplom.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit' vyrobca, servisny technik
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo riziku.

Tento vyrobok nikdy nepouzivajte na iny, nez uréeny ucel. Vyrobok je
uréeny iba na pouzivanie v domacnosti. Vyrobok nepouzivajte vo vonkajsSom
prostredi.

Ohrevny podstavec, privodny kabel ani zastréku neponarajte do vody ani
inej kvapaliny.

Pokrievku a hlinikovil misu na varenie mézete umyvat' v umyvacke riadu
alebo horticou mydlovou vodou (pozri inStrukcie o Cisteni).

Tento produkt obsahuje batériu, ktori méze vymenit' pouzivatel. Podrobné
pokyny tykajlce sa vymeny a likvidacie st uvedené v casti Batéria.

Tento vyrobok pri pouzwam vytvara teplo. Preto je potrebné podniknit adekvatne opatrenia, aby sa predislo popalenlu
obareniu, poZziaru alebo inym zraneniam oséb alebo $kodam na majetku spésobenym dotykom so zoviiaj$kom pocas
pouZivania alebo chladnutia.

* Pri manipulacii s vekom alebo jeho odstrariovani pouzivajte kuchynské rukavice alebo tkaninu a davajte pozor na
unikajucu paru.

* Vlyrobok vzdy pouZivajte na stabilnom, bezpeénom, suchom a rovnom povrchu.
* \lyrobok vzdy pouZivajte na stabilnom, bezpeénom suchom a rovnom povrchu.

* Ohrevny podstavec spotrebi¢a neumiestiujte na hortce plochy (napr. plynovy alebo elektricky sporak) ani do ich
blizkosti.

* Spotrebi¢, ktory spadol a st na fiom viditelné znamky poSkodenia, alebo ktory tecie, nepouzivajte.
* Po pouziti a pred Cistenim spotrebica sa presvedcte, Ze spotrebic je vypnuty a odpojeny od sietového napajania.
* Pred cistenim alebo odlozenim nechajte spotrebi¢ vychladnat.

* Napajaci kabel nikdy nenechajte visiet cez hranu pracovnej dosky a zabrante jeho styku s horicimi povrchmi, zauzleniu,

zalomeniu alebo stlageniu.

* Priamo v zakladnej jednotke sa NIKDY nepokuSajte zohrievat Ziadne jedlo. Vzdy pouzivajte odnimatelnd hlinikova misu
na varenie.

* Niektoré povrchy nie si navrhnuté tak, aby vydrzali dlhodobé teplo, ktoré vydavaju urcité spotrebice. Spotrebi¢
neumiestriujte na povrch, ktory moze byt zniceny teplom. Odporic¢ame, aby ste pod spotrebi¢ polozili izolaénti podlozku
alebo podlozku pod hrniec, €im sa zabrani pripadnému poskodeniu povrchu.
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* Veko pomalovarného hrnca je vyrobené z tvrdeného skla. VZzdy skontrolujte, &i na fiom nie su $trbiny, praskliny alebo
iné poskodenia. Ak je sklené veko poskodené, nepouZivajte ho, pretoze by sa mohlo rozbit.

DIELY

O skienena pokrievka O Tiacidio Amount (Mnozstvo)
Hlinikova misa na varenie @ Tiagidlo Clock Set (Nastavenie ¢asu)
(] Ohrevny podstavec O Tiacidio Minute (Minaty)
Ovladaci panel O Tiacidio Hour (Hodiny)

Rukovate na prenasanie
Priestor na batériu a paska na ochranu batérie

Kontrolka ru¢nej pripravy
Tla¢idlo Manual (Ru¢na priprava)

Symbol slabej batérie O Tiaido Temp (Teplota)
Displej nastavenia ¢asu © Tiatidlo Cancel Timer (Zrusit ¢asovac)
Kontrolka naplanovania jedla @ Kontrolka Start/Stop

@ Tiacidio Schedule Meal (Naplanovat jedio) O Tiacidio StartStop

O Tiatidlo Food (Jedlo)
PRIPRAVA NA POUZITIE

Pred pouzitim hrnca Crockpot® na pomalé varenie odstrarite vSetky obaly, umyte pokrievku a hlinikovi misu na varenie
teplou mydlovou vodou a dokladne ich osuste.

DOLEZITE POZNAMKY: Niektoré povrchy kuchynskych dosiek a stolov nie st navrhnuté tak, aby vydrzali dihodobé

teplo, ktoré sa uvolfiuje z ur€itych spotrebicov. Zohriatu jednotku ani varnii nddobu neukladajte na povrch citlivy na

teplo. Odporu¢ame pod pomalovarny hrniec poloZit izolaént podlozku alebo dostatoéne velku trojnozku, ¢im zabranite
pripadnému poskodeniu povrchu.

Budte opatrni pri pokladani hlinikovej misy na varenie na keramicku alebo sklenent varnu dosku, pracovnu dosku, stél
alebo iny povrch. Vzhladom na viastnosti hlinikovej misy na varenie mdze jej spodna plocha pri nespravnom zaobchadzani
poskriabat niektoré povrchy. Pred polozenim hlinikovej misy na stl alebo pracovnu dosku pod fiu vzdy umiestnite
ochrannu podloZku alebo trojnozku.

Pri prvom pouziti spotrebi¢a sa mdze objavit slaby dym a/alebo zapach. Pri ohrevnych spotrebicoch je to bezné a tento jav
sa po niekolkych pouZitiach nebude opakovat.

Uchopte oranzovu ochrannl pasku batérie a Uplne ju vytiahnite. SIUZi na napajanie hodin, ked jednotka nie je pripojena do
elektrickej zasuvky.

ODPORUCANY SPOSOB POUZITIA
TECHNOLOGIE TIMESELECT

1. Hlinikovu misu na varenie vioZte do ohrevnej zakladne, pridajte do nej ingrediencie a prikryte ju pokrievkou. Hlinikova
misu na varenie mozete v pripade potreby pouzit na opekanie masa a dalSich ingrediencii na varnej doske pred tym,
nez ju vloZite do hrnca na pomalé varenie.

2. Pomalovarny hrniec Plug Crockpot® 5.6L TimeSelect zapojte do elektrickej zasuvky.

Na lavej strane ovladacieho panela vyberte moznost ,SCHEDULE MEAL* (NAPLANOVAT JEDLO).

Zvolte ,FOOD* (JEDLO) a vyberte jednu moznost zo zoznamu 4 predvolenych funkcii: MASO €, HYDINA &,
POLIEVKA < a ZELENINA 2.
POZNAMKA: Moznost z ponuky ,FOOD* (JEDLO) vyberte podla druhu receptu, ktory budete pripravovat. Ak sa jedlo,
ktoré pripravujete, nenachadza na zozname predvolenych funkcii, vyberte najblizsiu hlavnd ingredienciu, pripadne
pripravte jedlo pomocou funkcie ,MANUAL" (RUCNE).
POZNAMKA: Na pripravu dusenych pokrmov je potrebné zvolit jedio ,MEAT €*. Ak chcete &o najchutnejsie pripravit
velké kusky masa alebo hydiny, pridajte k najskorSiemu ¢asu dokoncenia pripravy jedla eSte dodatoény ¢as.
POZNAMKA: Recepty, ktoré obsahuiti velké mnozstvo korefiovej zeleniny, si vyzaduju dihsie varenie pri vy$se]
teplote. Odporucame, aby sa tieto recepty nepripravovali pri nastaveni VEGGIES @ (ZELENINA), ale pri ru¢nom
nastaveni teploty HIGH (VYSOKA).

5. Pomocou tlacidla ,AMOUNT" (MNOZSTVO) vyberiete hmotnost alebo objem jedla ueného na pripravu. Ak sa zvoli
moznost ,MEAT €" (MASO) alebo ,POULTRY & (HYDINA), pomalovarny hrniec poskytne na vyber hmotnost' ,+1
KG" alebo ,0-1 KG“. Po vybere moznosti ,SOUP ©=" (POLIEVKA) alebo ,VEGGIES & (ZELENINA) pomalovarny
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hrniec poskytne na vyber objem ,FULL POT € (PLNA NADOBA) alebo ,HALF POT £ (POLOVICA NADOBY).

POZNAMKA: ,FULL POT &= (PLNA NADOBA) znamen4 hriec na varenie, kiory je naplneny po hladinu oznagenu
MAX. ,HALF POT &" (POLOVICA NADOBY) znamena hrniec na varenie, ktory je naplneny po hladinu oznacent .

6. Dalej pomocou tlagidiel ,HOUR* (HODINA) a ,MINUTE* (MINUTA) zvolite &as, kedy chcete, aby sa priprava jedla
dokoncila (napr. 20:00). Potom stlacte tlacidlo ,START". Pociatoény Cas zobrazeny na displeji je najskorsi ¢as
dokongenia pripravy jedla, v zavislosti od druhu a mnozstva pripravovaného jedla.

POZNAMKA: Pomocou funkcie ,SCHEDULE MEAL* (NAPLANOVAT JEDLO) sa jedlo nebude varit dihsie ako 12
hodin od Casu zaciatku jeho pripravy. Po uplynuti Casu pripravy naplanovaného jedla na hodinach sa pomalovarny
hrniec automaticky prepne do rezimu ,KEEP WARM* (UDRZIAVANIE TEPLOTY).

POZNAMKA: Vdaka technoldgii TimeSelect sa na zaklade vy3sie uvedenych zadanych tidajov automaticky uréi
spravne nastavenie teploty. Jedlo sa zohreje na bezpeénu teplotu a uchova sa tam nevyhnutny ¢as, pokial nenastane
vypadok elektriny. Pre viac informécii si v pripade vypadku elektriny pozrite poznamky o pouziti.

ODPORUCANY SPOSOB POUZITIA FUNKCIE RUCNEJ
PRIPRAVY NA POMALOVARNOM HRNCI

1. Hlinikovu misu na varenie vioZte do ohrevnej zakladne, pridajte do nej ingrediencie a prikryte ju pokrievkou. Hlinikova
misu na varenie mozete v pripade potreby pouzit na opekanie masa a dalSich ingrediencii na varnej doske pred tym,
nez ju vloZite do hrnca na pomalé varenie. Zapojte pomaly hrniec a na pravej strane ovladacieho panela vyberte
moznost ,MANUAL".

2. Zvolte moznost ,TEMP* (TEPLOTA) a z moznosti HIGH (VYSOKA), LOW (NiZKA) alebo KEEP WARM
(UDRZIAVANIE TEPLOTY) vyberte nastavenie teploty.

POZNAMKA: Nastavenie ,KEEP WARM* (UDRZIAVANIE TEPLOTY) sl IBA na udrziavanie teploty uz uvareného
jedla. Nastavenie ,KEEP WARM" (UDRZIAVANIE TEPLOTY) nikdy NEPOUZIVAJTE na pripravu jedla. Nastavenie
,KEEP WARM* (UDRZIAVANIE TEPLOTY) neodportu¢ame pouzivat dihSie ako 4 hodiny.

3. Pomocou tlacidiel ,HOUR" (HODINA) a ,MINUTE" (MINUTA) zvolte v krokoch po 15 mindtach &as pripravy jedla az do
20 hodin. Cas zvolte podla dizky ¢asu uvedeného v recepte. Cas sa zacne _odpocitavat v krokoch po jednej mindte.
Odpogitavanie ¢asu vymazete pomocou tlagidla ,CANCEL TIMER® (ZRUSIT CASOVAC). Vdaka tomu pomalovarny
hrniec zostane na svojom aktualnom nastaveni, az kym sa nevypne. Ak chcete zrusit funkciu manualneho pouzivania,
stlacte tlacidlo Start/Stop.

4.V pripade receptov, ktoré si vyzaduju urcity rozsah ¢asu, zvolte ¢as, ktory je najblizSie k nastaveniu na pomalovarnom
hrnci. Napriklad pri priprave jedla, ktoré si vyzaduje Cas pripravy jedla od 7 do 9 hodin pri teplote nastavenej na
moznost LOW (NIZKA), pripravujte jedlo 8 hodin.

5. Po uplynuti Casu pripravy jedla sa pomalovarny hmiec Crockpot® automaticky prepne na nastavenie ,KEEP WARM"
(UDRZIAVANIE TEPLOTY) .

6. Pomalovarny hrniec Crockpot® sa vypne stlacenim tlacidla ,START/STOP* a vytiahnutim napéajacieho kabla z
elektrickej zasuvky.

7. Po dokonceni pripravy jedla pomalovarny hrniec odpojte a pred Eistenim ho nechajte vychladnut.

POZNAMKY K POUZiVANIU
* Akchcete prepnit LBS (LIBRY) na KGS (KILOGRAMY) a opacne, podrZte 3 sekundy tlacidlo ,AMOUNT*
(MNOZSTVO).

* Ak cheete zmenit aktualny Cas, podrzte 3 sekundy tlacidlo ,CLOCK SET* (NASTAVENIE HODIN). Pomocou
tlacidiel ,HOUR® (HODINA) a ,MINUTE" (MINUTA) upravte nastavenie Casu, potom stlacenim tlacidla ,CLOCK SET*
(NASTAVENIE HODIN) vyber potvrdte.

+ Ak hodiny prestant fungovat alebo ak sa po opatovnom pripojeni do elektrickej siete znova zobrazi symbol slabej
batérie, batéria pravdepodobne potrebuje vymenit. Podrobnosti st uvedené v &asti Batéria.

* Ak dojde k vypadku prdu, po obnoveni dodavky pradu budd kontrolky a displej blikat. VSetky nastavenia
pomalovarného hrnca sa pri vypadku pridu vymazu a je potrebné ich znovu nastavit. V désledku toho nemusi
byt konzumacia pokrmu bezpeéna. Ak neviete presne, ako dlho trval vypadok prudu, odpori¢ame, aby ste jedlo
zlikvidovali.

*  Aby ste predisli tomu, Ze je jedlo prevarené alebo nedostatocne uvarené, vzdy naplfite hlinikovii misu na varenie do %2
Urovne MAX a dodrZiavajte odporicany ¢as varenia.

* Hiinikov(i misu na varenie nenapiiiajte nad povoleny objem. Aby ste zabranili vyliatiu, nenapifiajte hlinikov(i misu nad
rovenh MAX.
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*  Vzdy varte podla odpori¢anej doby pripravy a s pokrievkou na hrnci. Pokrievku po€as prvych dvoch hodin varenia
neodstranujte, vdaka omu sa vytvori efektivne teplo.

*  Pri manipulacii s vekom alebo vyberatelnou nadobou vZdy pouzivajte kuchynské rukavice. Pri nadvihovani alebo
skladani veka davajte pozor na unikajucu paru.

*  Spotrebi¢ po dovareni a pred Cistenim odpojte zo zasuvky.

*  Odnimatelna hlinikova misa na varenie je Ziaruvzdorna a vhodna na pouZitie na plynovej alebo elektrickej varnej
doske. Misa sa mbZe pouzivat na opekanie ingrediencii na varnej doske. Pouzite strednu teplotu, pretoze sa misa
rychlo zahrieva. Jedlo opeciete rychlejsie ako pri pouziti beznej panvice. Upozorfiujeme, Ze nie je mozné pouZit
indukénu varnu dosku. Pozrite si tabulku nizSie.

Yhodné o Vhodné Vhodnédo  Vhodné pre plynovi/  Vhodné pre indukéni
r%ladu y do rary mikrovinnej rary  elektricku varni dosku varnu dosku
Pokrievka Ano Ano Nie Nie Nie
Hlinikova misa A i A i ;
na varenie Ano Ano Nie Ano Nie

RADY NA PRISPOSOBOVANIE RECEPTOV

Tieto rady vam pomoZzu prispdsobit vlastné a iné recepty pripravy v pomalovarnom hrnci. Pri pouZivani pomalovarného
hrnca je mnoho beznych pripravnych krokov zbytoénych. Vo véacsine pripadov mozu ist vSetky prisady do pomalovarného
hrnca naraz a varit sa cely deri. VSeobecné:

+  Dodrziavajte dostato¢nu dobu pripravy.
+  Jedlo pripravujte s pokrievkou.

+  Vidy sa presvedCte, Ze na varenie pouzivate dostatotné mnozstvo tekutiny, aby ste dosiahli ¢o najlepSie vysledky a
zabranili vysuSeniu alebo spaleniu jedla.

DOBA PRIPRAVY RECEPTU VARENIE PRI NizKEJ TEPLOTE VARENIE PRI VYSOKEJ TEPLOTE
15 az 30 mind 4 az 6 hodin 1% az 2 hodin
30 az 45 minu 6 az 10 hodin 3 az 4 hodin
50 mindt az 3 hodiny 8 az 10 hodin 4 az 6 hodin
CESTOVINY ARYZA:

*  Najlepsie vysledky dosiahnete s dlhozrnnou ryzou alebo ryzou basmati, resp. inou Specialnou ryzou podla receptu.
Pokial sa ryZa po uplynuti stanoveného ¢asu Uplne neuvari, pridajte 1 az 1 a %2 hrnceka vody na kazdy hrncek varenej
ryze a varte dalSich 20 az 30 minut.

* Ak chcete uvarit tie najlepSie cestoviny, pridajte ich do pomalovarného hrnca po¢as poslednych 30 az 60 minat doby
pripravy jedla.

FAZULA:

*  Susena fazula, predovSetkym Cervena fazula, by sa pred pridanim do jedla mala predvarit.

*  Uvarena fazula z konzervy sa mdze pouzit ako nahrada za susenu fazulu.

ZELENINA:

*  Pre mnoho druhov zeleniny je pomalé varenie prospesné a vdaka nemu sa plne rozvinie ich chut. Zelenina sa v
pomalovarnom hmci nezvykne rozvarit, ako sa to stava pri vareni v rre alebo na sporaku.

*  Privareni receptov so zeleninou a mésom vioZte do hlinikovej misy na varenie najskér zeleninu a az potom maso.
Zelenina sa v pomalovarnom hrnci zvy€ajne uvari pomalSie ako méso a vdaka tomu, Ze je ponorena v tekutine, bude

lepSia.
*  Zeleninu umiestnite k bokom alebo na dno hlinikovej misy, aby sa rychlejSie uvarila.
MLIEKO:

*  Miieko, smotana a kysla smotana sa po¢as dihého varenia zrazia. Ak je to mozné, pridajte ich az na poslednych 15 az
30 mindt varenia.
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*  Néhradou za mlieko mézu byt kondenzované polievky, ktoré sa mézu varit dihSie ako mlieko.

POLIEVKY:

*  Niektoré recepty si vyzaduju velké mnozstvo vody/vyvaru. Ak varite polievku, do hlinikovej misy na varenie najprv
pridajte prisady a potom pridajte vodu alebo vyvar tak, aby boli ingrediencie ponorené. Ak chcete dosiahnut redSiu
polievku, pridajte viac vody pri servirovani.

MASO:
*  Orezte mastné kusy masa, dokladne ho umyte a osuste papierovymi kuchynskymi utierkami.

*  Opecenie mésa vopred umozni, aby tuk z masa pred varenim v pomalovarnom hrnci odtiekol, jedlu to prida aj
vyraznejSiu chut. Pritom mdZzete mat misu na varenie umiestnent priamo na plynovej alebo elekirickej varnej doske.

*  Méso by malo byt umiestnené tak, aby leZalo v strede hlinikovej misy a nedotykalo sa pokrievky.

*  Pre menSie alebo vacsie kusy méasa upravte mnozstvo zeleniny alebo zemiakov tak, aby bol hrniec vzdy naplneny po
hladinu 7 alebo MAX.

*  Velkost mésa a odporucany ¢as varenia su iba informaéné a mbzu sa menit v zavislosti od narezania, typu a Struktury
kosti. Chudé maso, ako hydina alebo bravéova svieckovica, sa uvaria rychlejSie ako méso s vacsim podielom
spojivového tkaniva a tuku, ako je hovédzi krk alebo bravéové pliecko. Maso s kostou sa vari dihSie ako méso bez
kosti.

*  Maso pri vareni s predvarenymi potravinami, ako je fazula, alebo lahka zelenina, napr. Sampifiony, krajana cibula,
baklazan alebo najemno nakrajana zelenina, nakrajajte na mensie kusky. To umozni, aby sa vSetky ingrediencie uvarili
rovnakym tempom.

RYBA:
*  Ryba sa uvari rychlo a mala by sa pridat na konci varenia po¢as poslednych patnastich minut az hodiny varenia.”

TEKUTINY:

*  MbéZe sa zdat, Ze v receptoch pre pomalovarny hriec sa pouziva malé mnoZstvo tekutin, ale pomalé varenie sa lisi od
inych spdsobov pripravy jedla v tom, Ze mnozstvo tekutin pouzitych v receptoch sa po¢as varenia takmer zdvojnasobi.
Ak upravujete svoj recept na varenie v pomalovarnom hrnci, pred varenim zniZte mnoZstvo tekutiny.

CISTENIE

Pred ¢isténim VZDY odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a nechte jej zchladnout.
POZOR: Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani z&stréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

*  Pokrievku a hlinikovu misu mozno umyvat' v umyvacke riadu alebo horticou mydlovou vodou. Nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky ani drsné hubky na umyvanie. Zvysky jedla je zvacSa mozné odstranit utierkou, Spongiou alebo
gumovou stierkou. Vodny kamen a iné flaky odstrante pomocou neabrazivnych Eistiacich prostriedkov alebo octu.

*  Hlinikova misa na varenie a pokrievka nevydrzia nahle zmeny teploty. Hlinikovi misu na varenie alebo pokrievku
neumyvajte studenou vodou, ked' su hortce.

* Ak misu pouzivate na varnej doske alebo v umyvacke riadu, jej farba sa mdze mierne zmenit. Nema to vSak vplyv na
celkovy vykon produktu. Vzhfad moZete Ciastone obnovit pouzitim makkej handricky.

*  Vonkajsia strana zariadenia sa méze Cistit jemnou handrickou a teplou mydlovou vodou. Utrite do sucha. Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky.

*  Veskery servis pfenechejte odbornikiim.
*  POZNAMKA: Po umyti nechajte hlinikovii misu pred uskladnenim vyschnt na vzduchu.
*  Navlhéenu handriéku nepouZivajte v blizkosti priestoru na batériu.
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BATERIA

Pred odstranenim krytu na batériu jednotku vzdy odpojte od elektrickej siete. Ak chcete vymenit
batériu, jednotku odpojte od elektrickej siete a odoberte kryt batérie v dolnej Casti jednotky.
Stlacenim striebornej zarazky vysunte star( batériu, vytiahnite ju, zlikvidujte a nahradte novou.
Batériu nahradte vzdy typom CR2025 alebo jeho ekvivalentom. V tejto jednotke nepouzivajte
nabijatelné batérie.

Zabezpecte spravnu orientaciu batérie podla obrazka:

@ Batériu skladujte mimo dosahu deti.

Neprehitajte. V pripade prehltnutia okamzite vyhladaijte lekarsku pomoc.
Zabezpecte bezpeénu likvidaciu starych batérii. Postupujte podla miestnych pokynov a zlikvidujte batériu
bezpeénym spdsobom. Batériu nelikvidujte spolu s beznym komunalnym odpadom. V pripade prehriatia,
|

rozobratia, skratovania, dobijania alebo nespravneho viozenia mézu batérie explodovat. S vyteCenymi
batériami narabajte obozretne.

POPREDAJNA PODPORA A NAHRADNE DIELY

Ak spotrebi¢ nefunguje, ale je v zaruke, vratte ho tam, kde ste ho kipili, a poZiadajte o vymenu. Majte na paméti, ze sa
bude vyzadovat platny doklad o zakupeni. Dodato¢nu podporu ziskate kontaktovanim nasho oddelenia sluzieb zakaznikom
na Cisle: Spojené kralovstvo: 0800 028 7154 | Spanielsko: 0900 81 65 10 | Franctzsko: 0805 542 055. V/ pripade vSetkych
ostatnych krajin volajte na ¢islo +44 800 028 7154. M6Zu sa uplatfiovat sadzby za medzinarodné hovory. Pripadne napiste
na e-mailovu adresu: CrockpotEurope@newellco.com.

LIKVIDACIA ODPADU

Odpadoveé elektrické vyrobky sa nemaju likvidovat spolo¢ne s domovym odpadom. Zaneste vyrobok na zberné
miesto na recyklaciu. Ak mate zaujem o dalSie informacie o recyklacii a smernici WEEE, poslite ndm e-mail na
|

adresu CrockpotEurope@newellco.com.
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MAGYAR

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
FIGYELMESEN OLVASSA EL ES ORIZZE MEG KESOBBI FELHASZNALAS CELJABOL

A késziiléket 8 évesnél idosebb gyerekek, korlatozott fizikai, érzékszervi

és mentalis képességekkel rendelkezé személyek, valamint a késziilék
hasznalataban gyakorlattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek is
hasznalhatjak felligyelet mellett, vagy abban az esetben, ha tajékoztatast
kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatardl, és megértették a hasznalattal
jaro veszélyeket. Gyermekek a késziilékkel nem jatszhatnak. A késziilék
tisztitasat és felhasznaléi karbantartasat nem végezheti gyermek, kivéve,
ha legalabb 8 éves és a tevékenységet feliigyelet mellett végzi. Tartsa a
késziiléket és annak tapvezetékét 8 évnél fiatalabb gyermekek altal el nem
érhet6 helyen.

A A késziilék részei hasznalat kozben hajlamosak felforrosodni. A flitéelem
feliilete hasznalat utan egy ideig még forré marad.

Ha a vezeték sériilt, annak cseréjét a veszély elkeriilése érdekében a gyarto,
szakszerviz vagy képesitett szakember végezze el.

A késziiléket soha ne hasznalja a rendeltetésétol eltéré célra. A késziilék
kizarélag haztartasi célra hasznalhaté. A szabadban ne hasznalja a
késziiléket.

Se a melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozédugét ne meritse
vizbe vagy mas folyadékba.

”w

A fed6 és az aluminium fé6z6edény mosogatégépben vagy forrd, szappanos
vizzel moshato (lasd a Tisztitas cimii részt).

A termék felhasznal6 altal cserélhet6 elemet tartalmaz. A cserére és a
hulladékba helyezésre vonatkoz6 részletes utasitasokért lasd az Elem részt.

* Akeésziilék hasznalata soran hé keletkezik. Hasznalat vagy hiilés kdzben ne érintse meg a készllék kilsejét, mert
annak égési sériilés, forrazas, tlizeset vagy mas jellegli személyi vagy vagyoni karosodas lehet a kdvetkezménye. Az
ilyen jellegi balesetek kockazatanak elkeriilése érdekében megfelelé dvintézkedéseket kell tenni.

* A fedd felnyitasakor vagy levételekor hasznaljon edényfogé kesztyiit vagy konyharuhat, és Ugyeljen a késziilékbdl
kiszabadulé gdzre.

* A konnektorral val6 érintkezés, illetve a késziilék bekapcsolasa soran a keze mindig legyen szaraz.
* A keésziiléket mindig stabil, biztonsagos, szaraz és egyenes felilleten hasznalja.

*  Akészllék melegitd alapegységét ne helyezze potencialisan forrd feliletekre vagy azok kdzelébe (pl. gazzal vagy
villannyal m(ikadé f6zélap).

* Ne haszndlja a készilléket, ha azt leejtették, ha az lathatoan megseérlilt, vagy ha szivarog.

*  Gy6z6djon meg arrél, hogy hasznalat utan és tisztitas el6tt a berendezés ki van kapcsolva és ki van hiizva a
konnektorbol.

* Tisztitas vagy térolas el6tt mindig hagyja kihdini a készuléket.

* A vezeték soha ne 1dgjon munkafelillet széle f6lé, ne érintkezzen forro felliletekkel, illetve ne hagyja azt
6sszebogozodni, beakadni vagy beszorulni.

* SOHA ne melegitsen ételféleséget kozvetleniil az alapegységben. Mindig a kivehet6 aluminium f6zéedényt hasznalja.

* Egyes fellletek nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes berendezések altal tartdsan generalt hét. Ne tegye a
késziléket olyan fellletre, amelyet a hé kérosithat. Javasoljuk, hogy tegyen a késziilék ala hészigeteld lapot vagy
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edényalatétet, hogy elkeriilje a fellilet esetleges karosodasat.

* Alassufézd fedele edzett Givegbdl késziilt. Mindig ellendrizze, hogy a fedén nincs-e térés, repedés vagy barmilyen mas
sérilés. Ne hasznélja az tivegfedét, ha az sérilt, ugyanis hasznalat kdzben darabokra torhet.

ALKATRESZEK
O Uvegleds O Food (stel) gomb
Aluminium f6z8edény Amount (mennyiség) gomb
Melegitd alapegység @ Clock Set (6rabeallitas) gomb
Vezérlépanel O Vinute (perc) gomb
Hordozéfogantytk Hour (6ra) gomb

Elemtart6 és elemvédd csik

Manual (kézi miikodtetés) jelz6fény
(G) Alacsony elem-/akkumulator-toltéttséget jelzé

Manual (kézi mikddtetés) gomb

szimbélum (R] Temp (hémérséklet) gomb
Time Setting (id6beallitas) kijelzoje Cancel Timer (id6zités torlése) gomb
Schedule Meal (étel itemezése) jelzéfény (1) Start/Stop jelzéfény

O schedule Meal (ételtel Utemezése) gomb 0 Start/Stop gomb

ELOKESZULET A HASZNALATRA

A Crockpot® lassu féz6edény hasznalata el6tt tavolitson el minden csomagolast, mossa el a fedelet és az aluminium
f6z6edényt meleg szappanos vizzel, majd alaposan szaritsa meg.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK: Egyes konyhapultok és asztallapok nem alkalmasak arra, hogy kibirjak az egyes
berendezések altal tartosan generalt hét. A felmelegedett késziléket vagy f6z6edényt ne tegye héérzékeny feliiletre.
Javasoljuk, hogy tegyen a lassuf6zé ala hészigeteld lapot vagy edényalatétet, hogy elkeriilje a felillet esetleges
kérosodasat.

Legyen 6vatos, amikor az aluminium f6z6edényt keramia vagy sima iiveg féz6lapra, munkalapra, asztalra vagy mas
felliletre helyezi. Az aluminium féz&edény alja természetébdl addddan megkarcolhat bizonyos fellileteket, ha nem jar el
kériiltekint6en. Mieldtt asztalra vagy munkalapra helyezné az aluminium féz6edényt, mindig helyezzen ala védéparnat vagy
védbbeteétet.

A készilék hasznalata soran kezdetben egy kis fiist vagy kellemetlen szag jelentkezhet. Ez sok flitéberendezésnél teliesen
normalis jelenség, mely néhany hasznalat utan megsz(inik.

Tavolitsa el a narancssarga elemvédd csikot Ugy, hogy teljesen kihizza. Ez fogja vezérelni az orat, amikor a késziilék nincs
bedugva.

A TIMESELECT TECHNOLOGIA HASZNALATA

1. Helyezze az aluminium f6z6edényt a flitéalapba, tegye bele a hozzavaldkat, és fedje le. Hasznalhatja a fézélapon is az
aluminium f8z6edényt hus atforgataséra vagy egyéb hozzavalok megpiritaséra, mielétt a lasst f6z6edénybe helyezné,
ha szlikséges.

2. Dugja be a Crockpot® 5,6 literes TimeSelect lasstf6zot a konnektorba.

A vezéri6panel bal oldalan valassza ki a ,SCHEDULE MEAL” (ETEL UTEMEZESE) gombot.

4. A,FOOD (ETEL) gomb kivalasztasaval 4 elére beallitott funkcio kozil vélaszthat: MEAT € (HUS), POULTRY &
(SZARNYAS), SOUP © (LEVES) és VEGGIES % (ZOLDSEGEK).
FIGYELEM: A ,FOOD’(ETEL) kivalasztasanal a megfzni kivant étel receptjét vegye alapul. Ha a megfézni kivant étel
receptje nem szerepel az eldre beallitott ételfélek listajaban, valassza az eldre beallitott lehetéségekhez legkdzelebb
allo f6 6sszetevét, vagy a ,MANUAL" (KEZI MUKODTETES) funkci6 hasznélataval készitse el az ételt.
FIGYELEM: A raguk f6zéséhez a “MEAT & funkciét kell valasztani. A lehetd legjobb eredmény érdekében nagy hus-
vagy szarnyasdarabok fé6zésekor adjon hozza plusz id6t az étel legkorabbi elkészilési idejéhez.
FIGYELEM: A nagy mennyiségl gyokérzoldséget tartalmazd receptek esetén az ételt hosszabb ideig, magasabb
hémérsékleten kell f6zni. Javasoljuk, hogy az ilyen receptek elkészitéséhez ne a VEGGIES & (z6ldségek) beallitast,
hanem a manuélis HIGH (magas) héfokbeallitast hasznalja.

5. Az, AMOUNT” (MENNYISEG) gombbal valassza ki a f6zni kivant étel sulyat vagy az edény kapacitasat. A ,MEAT
&’ (HUS) vagy a ,POULTRY (& (SZARNYAS) funkcio kivélasztasakor a lassuféz6 az ,1 KG” vagy a ,0-1 KG”
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sulylehet6séget kindlja fel. A ,SOUP & (LEVES) vagy a ,VEGGIES & (ZOLDSEGEK) funkcio kivalasztasakor a
lasstf6z6 a ,FULL POT " (TELE EDENY) vagy a ,HALF POT " (FELIG TELT EDENY) kapacitaslehetoséget
kinalja fel.

FIGYELEM: ,FULL POT " (TELE EDENY) kifejezés olyan féz6edényre utal, mely a MAX jelzésig van megtditve.
,HALF POT &" (FELIG TELT EDENY) kifejezés olyan féz8edényre utal, mely az ' jelzésig van megtoltve.

6. Eztkovetsen a ,HOUR" (ORA) és a ,MINUTE” (PERC) gombok hasznalataval valassza ki, hogy mikorra szeretné
az ételt elkésziteni (pl. este 20:00), majd nyomja meg a ,START” gombot. A kijelz6n ekkor a foz6tt étel ételfajta és
mennyiség alapjan szamitott legkorabbi elkészilési ideje jelenik meg.
FIGYELEM: A ,SCHEDULE MEAL” (ETEL UTEMEZESE) funkciéval az étel a f6zési id6 kezdetétél maximum 12 6ran
at fozhetd. Amint a beiitemezett ido lejart, a lassuféz6 automatikusan atvalt a ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS)
funkciéra.

FIGYELEM: A TimeSelect technoldgia a fent megadott adatok alapjan automatikusan meghatérozza a megfelelé
héfokbeallitast. Az élelmiszereket a szamukra biztonsagos hémérsékletre kell melegiteni, és a szilkséges ideig azon
tartani, kivéve, ha aramkimaradas Iép fel. Aramkimaradas esetén tovabbi tudnivalokért olvassa el a hasznalatra
vonatkozo utasitasokat.

A LASSUFOZ0 KEZI FUNKCIOJANAK HASZNALATA

1. Helyezze az aluminium f6z6edényt a fiitalapba, tegye bele a hozzavaldkat, és fedje le. Hasznalhatja a féz6lapon is az
aluminium f6zGedényt hus atforgatasara vagy egyéb hozzavalok megpiritasara, miel6tt a lassu féz6edenybe helyezné,
ha szikséges. Csatlakoztassa a lassu f6z6edényt, és valassza a ,MANUAL” (KEZI) lehetdséget a vezérldpult jobb
oldalan.

2. A,TEMP" (HOMERSEKLET) gomb kivalasztéséval a HIGH (MAGAS), LOW (ALACSONY) és KEEP WARM
(MELEGEN TARTAS) lehetdségek koziil valaszthat.

FIGYELEM: A ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS) funkcio KIZAROLAG a mér megféit étel melegen tartéséra
szolgal. NE f6zzon a ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS) beallitason. A ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS)
beéllitds hasznalata 4 6ranal hosszabb ideig nem javasolt.

3. A,HOUR’ (ORA) és a ,MINUTE” (PERC) gombokkal véalassza ki a fézési idét, amely 15 perces idékdzonként
maximum 20 6ras id6tartamra allithaté be. Az id6tartamot a receptben megadott elkészitési idd alapjan allitsa be. Az
id6zit6 megkezdi a visszaszamlalast, és 1 perces id6kozonként szamol vissza. A visszaszamlalas torléséhez hasznélja
a ,CANCEL TIMER” (IDOZITES TORLESE) gombot. igy a lass(f6z6 a kikapcsolasig a megadott beallitason marad. A
Manugdlis funkcio torliéséhez valassza ki a Start/Stop gombot.

4. Ha areceptben az elkészitési idénél idétartomany van megadva, valassza a lassuféz6n szerepld beallitashoz
legkdzelebb allo fozési idot. Ha példaul a receptben 7-9 éra f6zési idé van megadva LOW (ALACSONY)
hémérsékleten, akkor 8 éraig f6zze az ételt.

5. Haletelt a f6zési id6, a Crockpot® lass(iféz6 automatikusan atvalt a ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS) beallitasra.

6. A Crockpot® lasstf6z kikapcsolasahoz nyomja meg a ,START/STOP” gombot, és hlizza ki a készliléket a
konnektorbol.

7. Amikor az étel elkésziilt, huzza ki a lassuféz6t a konnektorbdl, és hagyja lehdlni tisztitas el6tt.

HASZNALATI TANACSOK
A font (LBS) és a kilogramm (KGS) mértékegységek kozotti valtashoz tartsa lenyomva az ,AMOUNT” (MENNYISEG)
gombot 3 masodpercig.

Az aktualis id6 beallitdsahoz tartsa lenyomva a ,CLOCK SET” (ORABEALLITAS) gombot 3 masodpercig. Az id6t
a ,HOUR’ (ORA) és a ,MINUTE” (PERC) gombokkal 4llitsa be, majd a ,CLOCK SET” (ORABEALLITAS) gomb
megnyomasaval erésitse meg a beallitast.

+  Ha a konnektorba valé visszadugast kévetden az dra beallitasai eltlinnek, vagy ha megjelenik rajta az elem meriilését
jelzé szimbdlum, akkor az elemet feltehetéen ki kell cserélni. A részletekért lasd az Elem részt.

« Aramsziinet esetén a kijelz6 és a jelz6fények az aram visszakapcsolasakor villogni fognak. A lass(if6z6 minden
beallitasa torl6dik, ezért a késziiléket ujbdl be kell allitani. Ennek kovetkeztében eléfordulhat, hogy az étel nem
fogyaszthato biztonsaggal. Ha nem tudja, mennyi ideig tartott az aramkimaradas, javasoljuk, hogy dobja ki a
f6z6edényben Iévo ételt.

*  Atulfozés vagy az elégtelen f6zés elkeriilése érdekében mindig téltse meg az aluminium féz8edényt a MAX jel %z-ig,
és tartsa be az ajanlott f6zési idéket.

*  Ne toltse tul az aluminium fz6edényt. A kifolyas elkerlése érdekében ne téltse meg az aluminium f6zéedényt a MAX
jelzés folé.
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*  F6zés kdzben mindig hagyja rajta az edényen a fed6t a javasolt ideig. A f6zés elsd két drajaban ne vegye le a fedét,
hogy az edény belseje kelléen felmelegedjen.

*  Mindig viseljen edényfogd keszty(it, amikor hozzaér a fedéhoz vagy a kivehetd f6z6edényhez. Vigyazat! A fedd
felnyitasakor vagy levételekor a kész(ilékb6l g6z szabadulhat ki.

*  Afézés végén és tisztitas el6tt hizza ki a késziléket a konnektorbdl.

*  Akivehet6 aluminium fézéedény stit6ben és gaz- vagy elektromos f6z6lapon is hasznalhat6. Az edényt hasznalhatjuk
a hozzavalok megpiritasara a féz6lapon, kdzepes langon, mivel az edény gyorsan felmelegszik. A piritas gyorsabb
lesz, mint hagyomanyos serpeny6 hasznélatakor. Felhivjuk figyelmét, hogy indukciés f6z6lapon nem mkadik. Lasd az
alabbi tablazatot.

Mikrohullami  Gaz/elektromos Indukciés

Mosogatogépben Siitében

Alkatrész i ey siitében fézélapon fézélapon
moshat6 hasznalhaté Aol ] . ; 1
hasznalhaté biztonsagos biztonségos
Fedd Igen Igen Nem Nem Nem
Aluminium féz8edény Igen Igen Nem Igen Nem

UTMUTATO A RECEPTEK ATDOLGOZASAHOZ

Ez az (tmutatd azzal a céllal késziilt, hogy segitséget nytjtson Onnek sajat receptjei és mas receptek atdolgozasahoz a
lassufézében valo elkeszitéshez. A lassifézé hasznalatakor nincs szlikség a szokasos elbkészitd Iépések nagy részére. A
legtdbb esetben az dsszes hozzavald egyszerre beletehetd és egész nap fézhetd a lassufézében. Altalanos tanacsok:

+  Mindig hagyjon elegendd idét arra, hogy az étel megféjon.
o Az ételt fedd alatt fézze.

+  Alegjobb eredmény érdekében, és azért, hogy az étel ne szaradjon ki, illetve ne égjen oda, mindig igyeljen arra, hogy
megfelelé mennyiség folyadékot hasznaljon a recepthez.

A REEE:ESB;#E??D?OTT FOZES ALACSONY HOMERSEKLETEN FOZES MAGAS HOMERSEKLETEN
15-30 perc 4-6o6ra 1% -2 6ra
30 - 45 perc 6-10 dra 3-4¢6ra
50 perc — 3 dra 8-10 dra 4-6o6ra

TESZTA ES RIZS:

*  Alegjobb eredmény érdekében hasznaljon hosszl szem( rizst, basmati rizst, vagy a recept altal el6irt fajtaju rizst.
Amennyiben a rizs a javasolt id6 alatt nem f6 meg teljesen, adjon hozza tjabb 1-1% csésze folyadékot minden egyes
csészényi f6zott rizsre szamitva, és folytassa a f6zést tovabbi 20-30 percig.

*  Tésztafézés esetén a legjobb eredmény érdekében a f6zési idd utolsé 30-60 percében tegye bele a tésztat a
lassufézébe.

SZARAZBAB:
*  Szaraz bab helyett teljesen megf6zétt konzervbabot is hasznalhat.

*  Ateliesen fott konzervbab tokéletes helyettesitdje a szarazbabnak.

ZOLDSEGEK:
*  Sok z6ldségfélének kifejezetten jot tesz a lassu f6zés, mert igy ki tudjak adni igazi iziiket. A lassufézében rendszerint
nem fének Ugy tdl, mint esetleg a stitében vagy a fézdlapon.

e Zoldségbdl és hushal késziilt receptek elkészitésekor a hus el6tt tegye a zoldségeket az aluminium féz8edénybe.
A z0ldségek altalaban lassabban fének meg a lasstfézében a hisnal, és jot tesz nekik, ha félig elfedi 6ket a
fozGfolyadék.

*  Helyezze a zéldségeket az aluminium f6z6edény oldalahoz vagy aljahoz kozel, hogy megkonnyitse a fézést.

TEJ:
*  Hosszu ideig tart6 fozés soran a tej, a tejszin és a tejfol szétesik. Ha lehetséges, ezeket csak a fozés utolsd 15-30
percében tegye bele az ételbe.
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*  Tej helyett sritett levesek is hasznalhatok, és ezek hosszy idén at is f6zhetdk.

LEVESEK:

*  Egyes receptek nagy mennyiségi vizet/alaplevet irnak eld. El6szor a leves hozzavaldit helyezze az aluminium
fé6z6edénybe, majd adjon hozza vizet/alaplevet, hogy ellepje. Ha higabb levest szeretne, talalaskor adjon hozza még
folyadékot.

HUSFELEK:

*  Ahusfélék elbkészitésekor vagja le a zsiros részeket, tordlje, vagy oblitse le alaposan, és papirtdriével dvatosan
szaritsa fel a nedvességet.

* A hus elézetes piritasa lehetdvé teszi, hogy a zsir mar a lasst fozés el6tt kisiiljon a hisbol, emellett az izeket is
elmélyiti.

* A hust gy kell elhelyezni az aluminium f6z6edényben, hogy ne érjen a fedeléhez.

*  Kisebb vagy nagyobb husdaraboknal ugy médositsa a z6ldség vagy burgonya mennyiségét, hogy az aluminium
f6z6edény mindig az ¥ vagy MAX jelzésig legyen toltve.

*  Ahus sulya és a javasolt fozési idok csak becslések; a fézési idé az adott szeletnagysag, husfajta és csontszerkezet
figgvényében valtozhat. A sovany husok, mint példaul a csirkehUs vagy a sertés vesepecsenye altalaban gyorsabban
megfének, mint a kotottebb szévetl és zsirosabb hisok, példaul a marha- vagy sertéslapocka. A kicsontozott hiisokkal
szemben a csontos husok hosszabb f6zési idét igényelnek.

¢ Vagja a hust kisebb darabokra, ha el6f6zott ételekkel, példaul babbal vagy gylimélccsel, vagy kénny( zoldségekkel,
példaul gombaval, felkockazott hagymaval, padlizsannal vagy finomra vagott zéldségekkel egyitt f6zi. Igy minden
hozzaval6 egyszerre f6 meg.

HAL:
*  Ahal gyorsan megf6, ezért csak a f6zési ciklus végén, a f6zés utolsé 15-60 percében kell hozzaadni az ételhez.

FOLYADEKOK:

*  Bar gy tlinhet, hogy lassuféz6hoz valo receptek csak kis mennyiségl vizet tartalmaznak, a lassu f6zési eljaras eltér
mas fézési eljarasoktol abban, hogy a receptben szerepld vizmennyiség a f6zési id6 soran majdnem megduplazodik.
Ezért, amikor atdolgoz egy hagyomanyos receptet a lassufézoben valo elkészitéshez, f6zés elétt csokkentse a
folyadékmennyiséget.

TISZTITAS

Tisztitas el6tt MINDIG huzza ki a lassufézét a konnektorbél és hagyja lehiilni.
VIGYAZAT! Se a melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozédugét ne meritse vizbe vagy més folyadékba.

*  Afedd és az aluminium féz6edény mosogatogépben vagy forrd, szappanos vizzel moshaté. Ne hasznaljon d6rzs6l6
hatasu tisztitoszereket vagy durva felliletli szivacsot. Az ételmaradvanyok altalaban ruhaval, szivaccsal vagy gumi
spatulaval is eltavolithatéak. Vizfolt és egyéb foltok eltavolitdsahoz hasznaljon nem dérzsold hatasu tisztitdeszkozt
vagy ecetet.

* Az aluminium f6z6edény és fedél nem birja a hirtelen hémérséklet-valtozasokat. Ne mossa le a forrd aluminium
foz6edényt vagy fedelét hideg vizzel.

*  Ha a télat f6z6lapon vagy mosogatdégépben haszndlja, a szine kissé megvaltozhat. Ez nem befolyasolja az edény
altalanos teljesitményét. A puha ruhaval valo toriés segithet visszaallitani az eredeti szinét.

*  Akésziilék kiils feliilete puha ruhaval és meleg, mosészeres vizzel tisztithato. Tordlje szérazra. Ne hasznaljon
dorzsél6 hatasu tisztitdeszkozoket.

*  Masfajta szervizt ne végezzen a késziiléken.
+ MEGJEGYZES: Tisztitas utan, tarolas elétt hagyja az aluminium f6z6edényt levegdn megszaradni.
*  Ne hasznaljon nedves ruhat az elemtartd kdryékének tisztitasahoz.
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ELEM

Az elemtart6 fedelének levétele el6tt mindig huzza ki a késziléket a konnektorbdl. Az elem
cseréjéhez el6szor hizza ki a késziléket a konnektorbdl, majd vegye le a késziilék aljan talalhato
fedelet. Az elem kimozditdsdhoz nyomja be az eziistszin(i fllet, majd vegye ki és megfelel6 modon
helyezze hulladékba a régi elemet, és cserélje ki egy Ujra. A régi elemet mindig CR2025 tipusu vagy
ezzel egyenértékil elemre cserélje. Ne hasznaljon jratdlthet6 elemet a kész(lékben.

Ugyeljen arra, hogy az elem az abrazoltnak megfeleléen, helyes polaritassal legyen behelyezve:

@ Az elemet tartsa gyermekek altal el nem érhetd helyen.

Ne nyelje le. Lenyelés esetén azonnal forduljon orvoshoz. Gondoskodjon a régi elemek biztonsagos
hulladékba helyezésérdl. A biztonsagos hulladékba helyezést illetden olvassa el a helyi iranyelveket. Ne
|

dobja az elemet a normal haztartasi hulladékba. Az elemek melegités, szétszedés, révidre zaras, Ujratltés
vagy nem megfeleld behelyezés esetén felrobbanhatnak vagy szivaroghatnak. Legyen 6vatos a szivargd
elemekkel.

ERTEKESITES UTANI ES CSEREALKATRESZEK

Ha a készilék nem mikddik, de még garancidlis, kldje vissza kicserélésre a vasarlas helyére. Tajékoztatjuk, hogy
ehhez egy érvényes vasarlast igazold bizonylatra lesz sziikség. Tovabbi tdmogatasért Iépjen kapcsolatba Ugyfélszolgalati
osztalyunkkal az alabbi elérhetdségeken: Egyesiilt Kiralysag: 0800 028 7154 | Spanyolorszag: 0900 81 65 10 |
Franciaorszag: 0805 542 055. Minden mas orszag esetében hivja a +44 800 028 7154-es szamot. A hivasra nemzetkézi
tarifak vonatkozhatnak. Vagy irjon e-mailt a kdvetkezd cimre: CrockpotEurope@newellco.com.

HULLADEKBA HELYEZES

A kiselejtezett elektromos termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal egyditt kidobni. Ezeket Gjra kell
hasznositani, ha van ra lehet6ség. Ha bévebb informaciot szeretne az Ujrahasznositassal és a hulladék
elektromos és elektronikai berendezésekrél sz616 (WEEE) direktivaval kapcsolatban, irjon nekiink a
CrockpotEurope@newellco.com.

|
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ROMANA
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI-LE CU ATENTIE $I PASTRA]'I-LE PENTRU A LE PUTEA CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta
Si cunostlnge cu condltla ca acestia sa fie supravegheati sau instruiti in
prlvmta utilizarii in 5|guranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs Curatarea si intretinerea de
catre utilizator nu vor fi efectuate de copii, cu exceptla cazului in care au
peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la indemana
copiilor cu varsta mai micé de 8 ani.

A Componentele aparatului se pot infierbanta in timpul utilizarii. Din cauza
caldurii reziduale, suprafata elementului de incalzire poate fi fierbinte dupa
utilizare.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator, de personalul autorizat de service sau
de alte persoane calificate.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri diferite de destinatia de utilizare
prevazuta a acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu
utilizati acest aparat in exterior.

Nu scufundati niciodata baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul
in apa sau in orice alt lichid.

Capacul si vasul de gatit din aluminiu pot fi spalate in masina de spalat vase
sau cu apa calda si detergent (a se vedea sectiunea dedicata curatarii).

Acest produs contine o baterie care poate fi mIocmta de utilizator. Consultati
sectiunea Bateria pentru instructiuni detaliate de inlocuire si eliminare la
deseuri.

* Acest aparat genereaza caldura in timpul utilizarii. Trebuie luate masuri de siguranta adecvate pentru a se preveni riscul
de arsuri, incendii si alte vatamari i daune cauzate de atingerea exteriorului aparatului in timpul utilizarii sau racirii
acestuia.

¢ Folositi manusi pentru cuptor sau un servet si aveti grija la aburul care iese cand deschideti sau scoateti capacul.
¢ Asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile uscate inainte de a manevra cablul sau de a porni aparatul.
* Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura, uscata si plana.

* Baza de incalzire a aparatului nu trebuie plasaté pe sau langa suprafete care pot atinge temperaturi inalte (cum ar fi
plitele cu gaz sau electrice).

* Nu utilizati aparatul dacé a fost scapat pe jos, daca prezinta semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.
* Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza electrica dupa utilizare si inainte de curatare.
* Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea sau depozitarea acestuia.

* Nu lasatj niciodata cablul de alimentare sa atare peste marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau sa
fie innodat, prins sau strivit.

* Nu incercati NICIODATA s& incalziti niciun aliment direct in interiorul unitétii de baza. Folositi intotdeauna vasul de gatit
detasabil din aluminiu.

¢ Unele suprafete nu sunt proiectate pentru a rezista la caldura prelungitd generata de anumite aparate electrocasnice.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care poate fi deterioratd de caldurd. Recomandam amplasarea unei placi izolatoare
sau a unui suport sub aparat pentru a impiedica eventuala deteriorare a suprafetei.
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¢ Capacul oalei de gatit este realizat din sticla securizata.. Verificati intotdeauna capacul, pentru a vedea dacé acesta este
ciobit, fisurat sau deteriorat in orice alt fel. Nu folositi capacul din sticla daca este deteriorat, pentru ca s-ar putea sparge
in timpul utilizarii.

COMPONENTE
(A] Capac din sticla O Butonul Amount (Cantitate)
Vas de gatit din aluminiu Butonul Clock Set (Setare ceas)
Baza de incélzire @ Butonul Minute (Minut)
Panou de comanda © Butonul Hour (Ora)
Manere de transport Lumina indicatoare Manual
Compartimentul bateriei si banda de protectie a bateriei Q Butonul Manual
@ simbolul de nivel redus al bateriei O Butonul Temp

(H] Afisaj de setare a duratei © Butonul Cancel Timer (Anulare cronometru)
Lumina indicatoare Schedule Meal (Programare masa) © Lumina indicatoare Start/Stop

@ Butonul Schedule Meal (Programare masa) O Butonul Start/Stop
Butonul Food (Alimente)

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Tnainte de a folosi oala cu gatire lentd Crockpot®, indepértati toate ambalajele si spalati capacul si vasul de gatit din
aluminiu cu apa calda cu detergent si uscati-le in intregime.

NOTE IMPORTANTE: Unele suprafete ale blaturilor si meselor nu sunt proiectate pentru a rezista la céldura prelungita
generatd de anumite aparate electrocasnice. Nu asezati unitatea incalzita sau vasul de gétit pe o suprafata cu finisaj
sensibil la caldura. Va recomandam sa amplasati un material sau un suport rezistent la caldura sub aparatul de gatit slow
cooker pentru a preveni deteriorarea suprafetei.

Va rugam sa aveti grija atunci cand asezati vasul de gatit din aluminiu pe o plita din ceramica sau sticla neteda, pe blat, pe
masa sau pe o alta suprafata. Dat fiind specificul vasului de gatit din aluminiu, suprafata inferioara a acestuia poate zgaria
unele suprafete daca nu se actioneaza cu prudenta. Asezati intotdeauna un material textil de protectie sau un suport sub
vasul de gatit din aluminiu fnainte de a-l aseza pe o masa sau pe un blat.

i timpul primei utilizari a aparatului, este posibil 3 observati fum sau un miros neplacut. Acest lucru este normal la
numeroase aparate cu incalzire si nu va mai aparea dupa cateva utilizari.

Scoateti banda portocalie de protectie a bateriei tragand-o complet in afard. Aceasta va controla ceasul cand unitatea nu
este conectata la priza.

UTILIZAREA TEHNOLOGIEI TIMESELECT

1. Asezati vasul de gatit din aluminiu in baza de incalzire, addugati ingredientele in vas si acoperiti-l cu capacul. Puteti
folosi vasul de gatit din aluminiu pe plita pentru a rumeni carnea si ingredientele inainte de a le pune in oala cu gétire
lenta.

2. Conectati oala de gatit Crockpot® TimeSelect de 5.6 | la o priza electrica.

. Alegeti SCHEDULE MEAL” (Programare masa) in partea stanga a panoului de control.

4. Selectati ,FOOD” (Alimente) pentru a alege dintr-o listd de 4 functii presetate: MEAT € (Carne), POULTRY &
(Pasdre), SOUP € (Supa) si VEGGIES % (Legume).

NOTA: Selectati elementul dorit la ,FOOD” (Alimente) in functie de tipul retetei gatite. Daca reteta gatita nu se afla
pe lista de presetari, alegeti elementul care corespunde cel mai bine ingredientului principal sau utilizati functia
,MANUAL".

NOTA: Tocana si retetele similare trebuie gatite cu ajutorul optiunii ,MEAT €. Pentru rezultate optime atunci cand
preparati bucati mari de carne sau pasare, adaugati un interval suplimentar de timp la ora initiala de finalizare a
prepararii.

NOTA: Retetele care contin o cantitate mare de radacinoase vor necesita o perioada de gatit mai lunga, la o
temperatura mai inaltd. V& recomandam ca aceste retete sa fie gatite pe setarea manual HIGH (Inalt) in locul setarii
VEGGIES % (Legume).

5. Utilizati butonul ,AMOUNT” (Cantitate) pentru a selecta greutatea sau volumul alimentelor preparate. Daca ati selectat
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,MEAT & (Carne) sau ,POULTRY (& (Pasére), oala de gatit va oferi optiunile de greutate, respectiv ,+1 KG” si
,0-1 KG". Daca ati selectat ,SOUP ©" (Supa) sau ,VEGGIES 5" (Legume), oala de gatit va oferi optiunile de volum,
respectiv ,FULL POT £” (Oala plind) si ,HALF POT &5” (Oala plina pe jumatate).

NOTA: “FULL POT " (Qal4 pliné) mentioneaza o oala de gétit care este plind pana la linia MAX. "HALF POT &"
(Oala plind pe jumatate) mentioneaza o oald de gatit care este plina pana la linia %2.

6. Apoi, utilizati butoanele ,HOUR” (Ora) si ,MINUTE” (Minut) pentru a selecta ora la care doriti ca masa sa fie gata (de
ex., 20:00) si apoi apasati ,START". Ora afisata pe ecran este ora initiala de finalizare a prepararii, calculatd pe baza
alimentelor si cantitatii preparate.

NOTA: Functia ,SCHEDULE MEAL” (Programare masa) nu permite prepararea alimentelor timp de peste 12 ore de
la ora de incepere a prepararii. Odaté ce ora programata a mesei este depasita, oala de gatit va comuta automat la
modul ,KEEP WARM” (Mentinere la cald).

NOTA: Tehnologia TimeSelect™ determina automat setarea corecta de temperatura, pe baza informatiilor introduse
mai sus. Alimentele vor fi incalzite la o temperatura sigura pentru acestea si vor fi mentinute pentru intervalul de timp
necesar, cu exceptia cazului in care se produce o pana de curent. Vedeti indicatiile de utilizare pentru mai multe
detalii, in cazul in care se produce o pana de curent.

UTILIZAREA FUNCTIEI MANUALE A OALEI DE GATIT

1. Asezati vasul de gatit din aluminiu in baza de incalzire, addugati ingredientele in vas si acoperiti-l cu capacul. Puteti
folosi vasul de gétit din aluminiu pe plitéd pentru a rumeni carnea si ingredientele inainte de a le pune in ocala cu
gatire lenta. Conectati oala cu gatire lenta la priza si selectati optiunea ,MANUAL" din partea dreapté a panoului de
comanda.

2. Selectati ,TEMP” pentru a alege setarea de temperatura dintre optiunile HIGH (inalta), LOW (Redus&) si KEEP WARM
(Mentinere la cald).

NOTA: Optiunea ,KEEP WARM" (Mentinere la cald) este destinata EXCLUSIV mentinerii la cald a alimentelor deja
preparate. NU folositi setarea ,KEEP WARM” (Mentinere la cald) pentru a prepara alimentele. Nu va recomandam sa
utilizati setarea ,KEEP WARM” (Mentinere la cald) timp de peste 4 ore.

3. Utilizati butoanele ,HOUR” (Or&) si ,MINUTE” (Minut) pentru a regla timpul de preparare in trepte de 15 minute, cu o
valoare maxima de 20 de ore. Selectati durata pe baza intervalului de timp indicat in retetd. Durata va incepe sa fie
cronometrata in pasi de un minut. Utilizati optiunea ,CANCEL TIMER” (Anulare cronometru) pentru a opri cronometrul
cu numaratoare inversa. Acest lucru va permite oalei de gatit s& ramana la setarea curentd pana ce este oprita. Pentru
a anula functia Manual, selectati butonul Start/Stop.

4. Pentru retetele care necesita setarea unui interval de timp, selectati ora cea mai apropiata de setarea de pe oala de
gatit. De exemplu, pentru a prepara o reteta care indica un timp de preparare de 7-9 ore la setarea LOW (Redusa),
alegeti durata de preparare de 8 ore.

5. Dupa scurgerea timpului de preparare, oala de gétit Crockpot® comutd automat la setarea ,KEEP WARM” (Mentinere
la cald).

6. Pentru a opri oala de gatit Crockpot®, apasati butonul ,START/STOP” si deconectati unitatea de la priza.
7. Odata ce méncarea este gata, deconectati oala de gatit de la priza si lasati-o s& se raceasca inainte de a o curata.

NOTE DESPRE UTILIZARE
*  Pentru a comuta intre LBS (Livre) si KGS (Kilograme), mentineti apasat butonul ,AMOUNT” timp de 3 secunde.

*  Pentru a schimba ora curenta, mentineti apasat butonul ,CLOCK SET” timp de 3 secunde. Reglati ora folosind
butoanele ,HOUR” (Ora) si ,MINUTE” (Minut), apoi apasati ,CLOCK SET” (Setare ceas) pentru a confirma selectia.

*  Dacad setarea ceasului nu mai functioneaza sau simbolul de nivel redus al bateriei este afisat dupa reconectarea la
priza, este posibil sa fie necesara inlocuirea bateriei. Consultati sectiunea Bateria pentru detalii.

*n cazul unei pene de curent, afisajul si luminile se vor aprinde intermitent la revenirea curentului. Tn acest caz, toate
setdrile oalei de gétit sunt sterse si trebuie resetate. In consecinta, este posibil ca alimentele sa nu fie sigure pentru
consum. Daca nu stiti cat timp a fost oprit curentul, va sugerdm sa aruncati alimentele din unitate.

*  Pentru a evita gatirea excesiva sau insuficienta, umpleti intotdeauna vasul de gatit din aluminiu de la juméatate pana la
MAX si respectati timpii de gétire recomandati.

*  Nuumpleti in exces vasul de gatit din aluminiu. Pentru a preveni varsarea, nu umpleti vasul de gatit din aluminiu mai
sus de MAX.

*  (Gatiti intotdeauna cu capacul inchis in intervalul de timp recomandat. Nu indepartati capacul in timpul primelor doua
ore de gatire, pentru a permite generarea eficienta de caldura.
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*  Purtati intotdeauna manusi termorezistente la manevrarea capacului sau a bolului de gétit detasabil. Aveti grija la
aburul care iese cand deschideti sau scoateti capacul.

*  Deconectati oala de la priz& cand s-a terminat gatirea si inaintea curatarii.

*  Vasul de gatit detasabil din aluminiu este sigur pentru utilizarea in cuptor si poate fi folosit pe plite pe gaz sau electrice.
Vasul poate fi folosit pentru rumenirea ingredientelor pe plita, folosind o temperatura medie, deoarece se incalzeste
rapid. Rumenirea va fi mai rapida decat in cazul folosirii unei tigai conventionale. Retineti ca nu va functiona cu plitele
pe inductie. Consultati diagrama de mai jos.

e - Utilizabil in Utilizabil in Compatibil cu Compatibil
«  Lavabil in masina . .
Componenta o D cuptoare cu cuptoare cu plite pe gaz/ cu plite pe
de spalat vase " : . b .
flacara microunde electrice inductie
Capac Da Da Nu Nu Nu
Vas de 9??“ din Da Da Nu Da Nu
aluminiu

GHID DE ADAPTATE A RETETELOR

Acest ghid este conceput pentru a va ajuta sa adaptati retetele proprii si alte retete pentru aparatul de gatit slow cooker.
Multi dintre pasii normali de pregatire nu sunt necesari la utilizarea aparatul de gatit slow cooker. In majoritatea cazurilor,
toate ingredientele pot fi introduse odata in aparatul de gatit slow cooker si pot fi gatite intreaga zi. Generalitati:

+  Permiteti o duratd de gatire suficienta.
+  Gatiti cu capacul pus.

+  Pentru rezultate optime si pentru a impiedica uscarea sau arderea alimentelor, asigurati-va intotdeauna ca se foloseste
o cantitate adecvata de lichid in retetd.

DURATA RETETEI GATIRE LA TREAPTA JOASA GATIRE LA TREAPTA INALTA
Tntre 15 si 30 de minute Intre 4 si 6 ore Tntre 1% si 2 ore
Tntre 30 si 45 de minute Tntre 6 si 10 ore Tntre 3 si 4 ore
Tntre 50 de minute si 3 ore Tntre 8 si 10 ore Intre 4 i 6 ore

PASTE $I OREZ:

*  Pentru rezultate optime in cazul orezului, utilizati orez cu bob lung, orez basmati sau un tip special de orez, conform
retetei. Daca orezul nu este gatit complet dupa intervalul de timp sugerat, adaugati 1 pana la 1% cesti de lichid la o
ceasca de orez gatit si continuati gatirea timp de 20 pana la 30 de minute.

*  Pentru rezultate optime in cazul pastelor, adaugati pastele in aparatul de gatit slow cooker in ultimele 30-60 de minute
ale timpului de gatit.

FASOLE:

*  Fasolea uscata, in special cea rosie trebuie sa fie fiarta inainte de a o adduga in reteta.

*  Se poate folosi fasole complet gatita din conserva ca inlocuitor pentru fasolea uscata.

LEGUME:

*  Numeroase legume se preteaza bine la gatirea lenta si isi dezvolta intreaga savoare. Acestea nu au tendinta de a se
gati excesiv in oala de gatit asa cum se poate intdmpla in cuptor sau pe plita.

+ In cazul retetelor cu legume si carne, asezati legumele inaintea carnii in vasul de gatit din aluminiu. De obicei,
legumele se gatesc mai lent decét carnea in oala de gatit.

*  Asezati lequmele aproape de partile laterale sau de fundul vasului de gatit din aluminiu pentru a facilita gatitul.
LAPTE:

*  Laptele, smantana dulce si smantana fermentata se descompun in timpul gatirii prelungite. Daca este posibil, adaugati-
le Tn ultimele 15 pana la 30 de minute ale gatirii.

*  Supele condensate pot inlocui laptele si pot fi gétite pe perioade lungi de timp.
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SUPE:

*  Unele retete implica o cantitate mai mare de apa sau supa. Adaugati mai intéi ingredientele pentru supa in vasul de
gatit din aluminiu, apoi adaugati apa/concentrat doar pentru a le acoperi. Daca se doreste o supa mai lichida, adaugati
mai mult lichid la servire.

CARNE:

* Indepértati grasimea, clatiti bine si uscati carnea prin tamponare cu servete de hartie.

*  Rumenirea camii intr-o cratita sau o tigaie grill separata permite scurgerea grasimii inaintea gatirii lente si, de
asemenea, adauga o mai mare intensitate a aromei. Puteti face acest lucru folosind vasul de gatit direct pe plitele pe
gaz sau electrice.

*  Camnea trebuie sa fie asezata in vasul de gatit din aluminiu astfel incat aceasta sa nu atinga capacul.

*  Pentru bucati mai mici sau mai mari de carne, modificati cantitatea de legume sau cartofi astfel incat vasul de gatit din
aluminiu sa fie mereu umplut pana la liniile %2 sau MAX.

*  Dimensiunea carnii si intervalele de gatire recomandate sunt doar valori estimative si pot varia in functie de tdietura
specifica, tip si structura osului. Tipurile de carne slaba, cum ar fi puiul sau muschiul de porc, tind sa se gateasca mai
rapid decét tipurile de carne cu mai mult tesut de legatura si mai multa grasime, cum ar fi antricotul de vita si spata de
porc. Gétirea camii cu os, spre deosebire de cea fara os, va creste duratele de gétire necesare.

*  Taiati carnea in bucati mai mici cand gétiti cu alimente prefierte, cum ar fi fasolea sau fructele, sau cu legume fragede,
cum ar fi ciupercile, ceapa taiata cubulete, vinetele sau legumele tocate marunt. Acest lucru permite gatirea simultana
a alimentelor.

PESTE:
*  Pestele se gateste rapid si trebuie sa fie addugat la sfarsitul ciclului de gétire, in timpul ultimelor cincisprezece minute
pana la o ora din intervalul de gatire.

LICHID:

*  Poate parea cé retetele pentru aparatul de gétit slow cooker au o cantitate prea mica de lichid, dar procesul de gatire
lenta difera de alte metode de gatire prin faptul ca lichidul adaugat in reteta aproape se va dubla in timpul intervalului
de gatire. Daca adaptati pentru aparatul de gétit slow cooker o retetd conventionald, reduceti cantitatea de lichid
adaugata fnainte de inceperea gatitului.

CURATAREA

Deconectati INTOTDEAUNA aparatul de gatit slow cooker de la priza electrica si ldsati-| s se riceasca inainte de a
o curata.

ATENTIE: Nu scufundati niciodata baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

*  Capacul si vasul de gatit din aluminiu pot fi spalate in masina de spalat vase sau cu apa calda cu detergent. Nu
utilizati agenti de curatare abrazivi sau lavete aspre. O lavetd, un burete sau o spatula din cauciuc va indepéarta de
obicei resturile. Pentru a indeparta petele de apa si alte pete, folositi un agent de curatare neabraziv sau otet.

*  Vasul de gatit din aluminiu si capacul nu vor rezista schimbérilor bruste de temperatura. Nu spalati vasul de gatit din
aluminiu sau capacul cu apa rece atunci cand este fierbinte.

*  Dacad vasul este folosit pe o plita sau intr-o masina de spalat vase, culoarea poate capata un aspect usor diferit. Acest
lucru nu va afecta performanta generala a vasului. Stergerea cu o laveta moale poate ajuta la refacerea aspectului.

*  Exteriorul aparatului poate fi curatat cu o laveta moale si apa calda cu sapun. Uscati prin stergere. Nu folositi agenti de
curatare abrazivi.

*  Nu este necesara alta activitate de service.
*  OBSERVATIE: Dupa curatare, lasati vasul de gétit din aluminiu s& se usuce la aer inainte de a-I depozita.
*  Nu utilizati lavete umede in jurul compartimentului bateriei.
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BATERIA

Decuplati intotdeauna unitatea de la priza electrica inainte de a scoate capacul bateriei. Pentru

a inlocui bateria, mai intai decuplati unitatea de la priza, apoi scoateti capacul din partea de jos

a unitatii. Apasati in interior clema argintie pentru a disloca bateria, apoi scoateti bateria veche si
eliminati-o corespunzator la deseuri, inlocuind-o cu una noua. Inlocuiti intotdeauna bateria cu tipul
CR2025 sau echivalent. Nu utilizati acumulatori in aceasta unitate.

Asigurati-va c& bateria este orientata corect, cum este indicat:

@ Tineti bateria la distanta de copii.

Anu se inghiti. Tn caz de inghitire, solicitati imediat asistents medicala. Asigurati-va cé bateriile vechi sunt
eliminate la deseuri in mod sigur. Consultati indicatiile locale privind modul de eliminare in siguranta la
|

deseuri. A nu se elimina impreuna cu deseurile menajere uzuale. Bateriile pot exploda sau pot prezenta
scurgeri daca sunt incalzite, dezasamblate, scurtcircuitate, reincarcate sau introduse incorect. Aveti grija cu
bateriile care prezinta scurgeri.

POST-VANZARE Sl PIESE DE SCHIMB

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in garantie, duceti produsul inapoi in locul de unde a fost achizitionat
pentru a fi schimbat. Va atragem atentia ca va fi necesara o dovada valabild a achizitiei. Pentru asistenta suplimentara,
contactati Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Franta:
0805 542 055. Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti
un e-mail la: CrockpotEurope@newellco.com.

ELIMINAREA DESEURILOR

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le
reciclati daca aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din
|

echipamentele electrice si electronice (WEEE), contactati-ne prin e-mail la CrockpotEurope@newellco.com.
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BBJIFTAPCKMU

BAXXHM NMPEANA3HU MEPKM
MpoyeTeTe BHMMATENHO U 3ana3eTe 3a Gbaewy CNpaBKky

To3u ypen moxe Aa ce M3nNon3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hag 8 roguHu n ot
nuua ¢ HamaneHn pu3n4ecKn, CEeTMBHN UM NCUXUYECKN B3MOXKHOCTH,
unu 6e3 oNUT UNK NO3HAHUA, aKO ca NoAa HabnoaeHue unu ca 6unu
MHCTPYKTUpaHK 3a 6e3onacHa ynotpeba Ha ypeaa u pa3doupar onacHoCTUTe,
CBBbP3aHM C HeroBaTta ekcnnoatauus. [leuara He TpsAbBa Aa cu UrpasT ¢
ypeaa. Ha geua Ha Bb3pacT Hag 8 rogmHm e paspelleHo ga noYncTBaT u
noagbpXar ypeaa camo nop HabnrogeHue. Masete ypeda u 3axpaHsBawms
kaben ganeye oT 4OCTbN Ha Aeua noa 8 roguHm.

A YacTuTe Ha ypepa ce 3arpsiBat no Bpeme Ha ynotpeba. loBbpxHocTTa
Ha HarpsABalLys eNemMeHT e NoA Bb3AeNCTBUE Ha OCTaTbYHa TONNKHA cned
ynotpeoa.

Axo 3axpaHBawus kaben e noBpeaeH, Tps0OBa Aa Obae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS,
OT HEeroB CepBM3eH NpeaCTaBUTEN UNK OT NoA00HKM KBanuUMLMpaHu Nuua, 3a aa
HAMa 3annaxa 3a 6esonacHocTTa.

Hukora He u3nonseaiite ypeaa 3a Lenu, pasfmyHu oT HeroBoTo
npeaHasHadyeHue. To3n ypea e camo 3a goMaluHa ynotpe6a. He usnonsgaiite
ypeAaa Ha OTKpUTO.

Hukora He noTansunTte HarpeBaTenHaTa OCHOBa, 3aXpaHBalluA kaben mnu
lencena BbB BoAa Unu gpyra Te4HOCT.

KanakbT n anymmHueBaTa Kyna 3a rotBeHe Morat a ce MUAT B MUSINHaTa
MalUMHa MNK C ropelya canyHeHa BoAa (BUXTe pasgena 3a no4yncTBaHe).

To3u npoaykT cbabpXka cMeHsiema oT noTpebutens 6atepus. Buxre

pas,qena 3a 6aTepuu 3a NOAPOGHN MHCTPYKLMM 33 CMSAHA U U3XBBLPASIHE.

Toan ypes reHepupa TonnMHa no Bpeme Ha pabota. TpsiGea Aa ce B3eMaT NOAXOAALLYM NPeANnasHu Mapky, 3a aa
ce 13berHe PUCKbLT OT MarapsHnA, MonapsaHusl, NOXapy UK APYMA LTI Ha NMUA UMW MMYLLLECTBO, MPUYUHEHN OT
[OKOCBaHe Ha BBHLUHUTE YacTu Ha ypeaa npu ynotpeba Unu ro Bpeme Ha oxnaxzaHe.

* W3nonssaiTe KYXHEHCKM pbKaBULM UMW Kbpna 1 ce naseTe OT U3nusallarta napa, kKorato 0TBapAaTe Uiu mMaxate Kanaka.

* BuHaru mbpBo ce yBepsiBaiiTe, Ye pbLieTe BU ca Cyxu, Npeav Aa GopasuTte chC 3anyluankata Unu fa npeskiioyBaTe
ypeza.

* BuHaru noctaesiite ypefa BbpXy cTabunka, HafexaHa, cyxa v paBHa MoBbPXHOCT.

* HarpeBaTenHata ocHoBa Ha ypeaa He TpsibBa fja ce nocTassi BbpXy N B GNM30CT 40 HarpsiBaLLy Ce NOBbPXHOCTY
(kaTo HanpUMep rasoBi UMK ENEKTPUYECKI KOTFIOHM).

* He u3nonagaiite ypena, ako € Gun 13nyckaH, ako UMa BUAVMM Crieau OT NOBpeaa Unu ako Teve.

* [lpeau Aa NpUCTLIUTE KbM NOYUCTBAHE, YBEPETE Ce, Y€ YPEAbT e U3KITIOYEH 1 Ye LeNcemnbT € 13BafeH OT MPEXOoBHs
KOHTaKT cre ynotpeba.

* BuHaru ocTaBsite ypeda fa ce oxnafu npeaun noyncTeaHe unu CbxpaHeHue.

* Huikora He ocTaBsiiiTe 3axpaHBaLLus kaben aa BUcH Hag pbba Ha paboTeLl ypeq, Aa ce AOKOCBa A0 ropeiu
MOBBLPXHOCTI UMK A Ce HABbP3Ba Ha Bb3MN, [4a Ce MPUKMeLLBa Uk 3alunsa.

* HWKOIA He onuTBaiiTe Aa 3aToNnsATe KakBaTo U Aa € XpaHa AMPEKTHO BbB BTPELLHOCTTA HA OCHOBATa Ha ypeaa.
BuHaru n3nonssaiite noaBukHaTa anyMuMHUEBA Kyna 3a rOTBEHE.

* /ma noBbPXHOCTM, KOUTO He Cca NPUrOAEHN Aa U3AbPXAT NPOLLIKUTENHO BpeMe Ha reHepupaHaTa oT HAKoW ypean
TonnuHa. He nocTassiiTe ypea BbPXY MOBLPXHOCTY, KOUTO MOFaT [ia Ce MOBPEAsT OT TonnvHa. 3a fa ce npesoTBparsT
Bb3MOXHY NOBPEAM Ha NOBBLPXHOCTTA, HWE NpenopbyBame Aa NOCTaBsATE NOANOXKA 33 FOpeLLy CbA0BE UMK TPUHOXKHUK
nog ypena.
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* KanakbT Ha ypesia 3a 6aBHO rOTBEHE e OT 3aKaneHo CTbKI0. BuHaru npoBepsiaiiTe karnaka 3a HauyneaHus,
MpONyKBaHWUs UMW ApYrv NOBpeau. He 13non3saiiTe CTbKNEHMS Kanak, ako e NOBPEeAEH, Thil kaTo MOXe fa Ce HaTpoLLM,
[A0KaTo ro 13Mona3sare.

YACTHU

O Croxnen kanak 0 ByToH Food (XpaHa)
AnymuHMeBa Kyna 3a rotBeHe Byton Amount (KonuuecTso)
HarpeBatenHa ocHoBa ByTon Clock Set (Hactpoiika Ha YacoBHuKa)
KoHTponeH naven ByToH Minute (MuHyTw)
[pbXKku 3a npeHacsiHe ByTtoH Hour (Yacose)
OtpeneHue Ha baTepusiTa 1 3alnTHA NEHTa Ha CeetnuHeH nHaukatop Manual (PvyHo)
6atepusta (0] ByTtoH Manual (PbyHo)
Cumeon 3a cnaba 6atepus () ByTton Temp (Temnepatypa)
[lncnrie ¢ expaH 3a HaCTPOWKa Ha BPEMETO ByToH Cancel Timer (OTMsHa 3a Taiimepa)
CeeTnmHeH uHpukatop 3a Schedule Meal (Mporpama © Ceernven wiaukatop Start/Stop (Ctapt/Cron)

3a roTeete) (U] ByTon Start/Stop (Ctap1/Cton)
() ByToH Schedule Meal (Mporpama 3a roteeHe)

noAroToBKA 3A YNOTPEBA

Mpeaw oa nsnonasate Bawws ypen 3a 6aBHo roteeHe Crockpot®, oTCTpaHeTe BCUYKI ONAKOBKY 1 U3MUIATE Kanaka v
anymuHWeBara Kyna 3a roTBeHe C TOnfa canyHeHa Boga U MofCyLeTe cTapaTenHo.

BAXHW 3ABENEXKMW: MoBbpXHOCTUTE HA HSKOW MIIOTOBE W MaCW He ca MPUrofieH Aa U3AbpXaT NPOABbIKUTENHO BpeMe
Ha reHepypaHaTa oT HsIkou ypeay TonnuHa. He nocTaBsiiTe HarpeTus ypes Unn Chaia 3a roTBeHe BbPXy YyBCTBUTENHM
CNpAIMO TONMMHaTa NOBbPXHOCTUW.MpenopbyBamMe a NocTaBsTe NOANOXKA 33 FOpeLLyM CbA0BE MM TPUHOXHWK NOA ypeaa
3a 6aBHO roTBeHe, 3a Aa ce u3berHat Bb3MOXHM MOBPEaN Ha NOBLPXHOCTTA.

Monsi, 6baeTe BHUMATENHW, KOraTo noctassTe Bawata anymuHneBa Kyna 3a roteeHe Bbpxy neyka C kepamuvHa unu
rMmafka CTbKNeHa nno4ya, nnot, maca uin apyra noBbPXHOCT. Mopaay ecTecTsoTO Ha anymuHueBaTa Kyna 3a roteeHe
[OOnHaTa NoBbPXHOCT MOXEe Aa Haapacka HAKOM NOBbPXHOCTH, ako He Ce BHUMaBa. BuHaru nocrassinte npegnasHa
NOANOXKa Uinn NMPOCTUA NOA anyMmuHWeBata Kyna 3a roteeHe, npeau aa A nocraBute Bbpxy maca unn nnor.

Mo BpeMe Ha MbpBOHaYanHata yn0Tpe6a Ha ype[a € Bb3MOXHO Aa Ce OTAenu nek gum munu Mupuc. ToBa e HOpMarnHo
ABNEHME 3a MHOrO HarpeBaTenHn ypeau, KoeTo u34esBa cnep HAKOMKO non3saHuA.

OTCTpaHeTe OpaHxeBaTta 3alliMTHa NeHTa Ha 68TepMﬂTa, KaTo g u3gbpnare usnarta. Tosa LLe KOHTPONIMpa YacoBHMKA,
KOraTto ypeabT He € BKIMKYEH B KOHTaKTa.

KAK CE U3NON3BA TEXHOJIOFUATA TIMESELECT

1. TocraseTe anymuvHueBara Kyna 3a rotBeHe B 3arpsaBallaTta OCHOBa, nobaBeTe CbCTaBKMTE B Kynata u nokpuiTe
¢ kanaka. MoxeTe fja u3nonasate anyMmuHueBara Kyna 3a rotBeHe BbpXy KOTIIOHa 3a 3ane4yatBaHe Ha Meco 1
npuaasaHe Ha 3arap Ha CbCTaBKUTE Npeau NOCTaBAHETO B ypeda 3a 6aBHO rOTBEHE, aKo xenaeTe.

2. BkmioueTe ypena 3a 6aBHo roteeHe Crockpot® 5,6 L TimeSelect Slow Cooker B enekTpuieckisi KOHTaKT.
N36epete SCHEDULE MEAL (Mporpama 3a roTeeHe) oT nsiBata CTpaHa Ha KOHTPOMHUS naHern.

4. Wa3bepete FOOD (XpaHa), 3a fja HanpasuTe 136op oT 4 npeaBapuTenHo 3afaaeHu dyHkuum: MEAT € (Meco),
POULTRY & (IMmye meco), SOUP < (Cyna) u VEGGIES & (3eneruyup).

3ABENEXKA: /36epete FOOD (XpaHa) Ha 6asaTa Ha Tvna peLienTa, KOSTO ce NpuroTes. Ao peLientarta, KosTo
NpUroTBSITE, HE € B NPEBApPUTENHO 3ajaieHu sl CTIMCHK, MONSsI, M3bepeTe OCHOBHaTa CbCTaBka, KOSITO € Hait-
noaxopsila, Unu roteete, kato unonasare yHkunsta MANUAL (PbyHo).

3ABENEXKA: 3anywenute sictus TpsibBa fja ce roTssT, kaTo Ce u3nonasa 13bopbT 3a xpaHa ‘MEAT €". 3a
[ia MOCTUTHETE MaKcUMarnHu pe3ynTaTi Npu roTBeHe Ha rofieMm KbCOBE MeCO Ui NTYe Meco, Monsi, AobaseTe
[OMbAHUTENHO BpeME KbM Hail-paHHOTO KpailHO BpeMe 3a FOTBEHe Ha XpaHara.

3ABEJIEXKA: 3a peuenT, CbabpXally ronsMo KONMYECTBO KOPEHOMOAHM 3EMEHYYLN, LE CE U3UCKBA MO-AbITbr
NepuoA Ha roTBeHe Ha No-BuUcoka Temnepatypa. Mpenopbysame Tean peLienTn Aa ce NPUroTBAT Ha PbYHa HaCTPOMKa
HIGH (Bucoka) BvecTo Ha HacTpoitka VEGGIES % (3eneruyuy).

99

2022/2/10 1F9:26



W3nonsgaitte 6ytoHa AMOUNT (Konnyectso), 3a aa u3bepeTte Ternoto unv obema Ha xpaHara, Kosito L€ ce
npurotesi. Ako 6bae n3bparo MEAT € (Meco) unn POULTRY (& (MTnye meco), ypeabT 3a 6aBHO roteeHe Lie Bu
page onumsita 3a Terno ,+1 KG* nnm ,0-1 KG*. Ako 6bae usbpano SOUP & (Cyna) unn VEGGIES @ (3eneHuyup),
ypenwT 3a 6aBHo rotBeHe Le Bu fape onuumte 3a obem FULL POT £ (MbneH cbg) unn HALF POT € (MonosuH
CbA).

3ABENEXKA: ,FULL POT € (MbJIEH Cb/) o3HayaBa CbA, KOMTO € MbieH A0 NuHMATA, 0bo3HayeHa ¢ MAX
(MAKCUMYM). ,HALF POT & (HANOINOBWHA MbEH Cb[) o3HayaBa Cba, KOWTO € MbeH 40 NUHUATa,
0bo3HauyeHa ¢ Y.

Cnep ToBa uanonsgaiite 6ytoHute HOUR (Yacose) n MINUTE (MunyTn), 3a aa nsbepete BpemeTo, B KOETO XenaeTe
Bawweto sictue ga 6bae rotoso (Hanp. 20:00), cnep ToBa HatucHete START (CtapT). [MbpBOHaYanHoTO Bpeme,
13BE[IEHO Ha ekpaHa, e Hail-paHHOTO KpailHo BpeMe 3a roTBeHe, koeTo ce Baanpa Ha BUAa XpaHa 1 Konn4ecTBoTo,
KOETO Ce MpUroTes.

3ABENEXKA: Ypes dyHkumsta SCHEDULE MEAL (Mporpama 3a roteeHe) HaMa Aa ce roTu XpaHa noseve ot 12
yaca OT Ha4anHoTo BpeMe Ha roTeeHe. LLlom 3aBbpLuK NnaHWpaHoOTO BpeMe 3a roTBeHe Ha XpaHaTa, ypeabT 3a 6aBHo
roTBeHe Luye npeskmioun aBTomatiHo Ha KEEP WARM (MopabpkaHe B TONMO CbCTOSHIE).

3ABENEXKA: TexHonorusta TimeSelect onpeaens aBTomaTyHo npaBuiHaTa HacTpoiika 3a Temneparypa B
3aBMCMMOCT OT BbBeieHaTa no-rope WHopmaLys. XpaHarta Lue ce 3arpee o 6e3onacHa 3a Hest Temnepatypa 1 Lie
ce noambpxa 3a HeobXxoAUMOTO BPEME, OCBEH aKo HsMa NPeKbCBaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo. Buxte benexkute 3a
ynotpeba 3a noBeye MHopmaLus B Cry4Yan Ha NpeKkbCBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHEeTo.

HAYYH HA U3NMON3BAHE HA ®YHKLIUATA
MANUAL (PBYHO) HA YPEQA 3A BABHO NOTBEHE

MocTaBeTe anymnHneBaTa kyna 3a roTBeHe B 3arpsBalliata OCHOBa, jobaBeTe CbCTaBKUTE B kynaTa W MokpuiiTe

¢ kanaka. MoxeTe Aa u3non3sate anymuHueBata kyna 3a roTBeHe BbpXy KOT/OHA 3a 3aneyaTBaHe Ha Meco 1
npuaasaHe Ha 3arap Ha CbCTaBKUTE NPpeau NOCTaBSHETO B ypeaa 3a 6aBHO roTBeHe, ako xenaeTe. Bknioyete Bawwms
ypen 3a 6asHo roteere n n3bepete ,MANUAL" (Pb4HO) OT AsiCHaTa CTpaHa Ha KOHTPOMHNS naHen.

V136epete TEMP (Temnepatypa), 3a ja HanpaBuTe M3bop Ha HacTpoikaTa 3a Temnepatypa oT HIGH (Bucoka), LOW
(Hucka) nnn KEEP WARM (MoaabpkaHe B TONMO ChCTOSHME).

3ABEJEXKA: KEEP WARM (Mopabpxare B Tonno cueroskue) cnyxu CAMO 3a nogabpxaHe B TOMO CCTOSHUE
Ha Beye npuroTBeHaTa xpaHa. HE roteTe ¢ HacTpoiikata KEEP WARM (MopabpxaHe B Tonno cbetosHue). He
npenopbyBame Aa u3nonssarte HacTpoitkata KEEP WARM (MMoaabpxaHe B TOMNO CCTOSHME) MOBEYeE OT 4 vaca.

W3nonasgaitte 6yToHnte HOUR (Yacose) n MINUTE (MuHyTu), 3a fia n3bepeTe BpemMeTo 3a roTBEHe Ha CTbKM OT Mo
15 munyTn 0o 20 yaca. V13bepeTte BpemeTo cnopep ToBa, kOETO € yka3aHo B peuentara. BpemeTo e 3anoyHe aa

ce 0TbposiBa Ha CTbMKW OT no efHa MuHyTa. Manonasaiite CANCEL TIMER (OTmsHa Ha Taiimepa), 3a Aa us4nctute
CbbPXaHMETO Ha 0TOPOSABaLLMS BpeMeTO Tailmep. ToBa Lie Aade Bb3MOXHOCT Ha Balwms ypen 3a 6aBHO roteeHe aa
3anasi TekyllaTta ci HacTpolika, AokaTo He 6bae uaknioyeH. 3a Aa oTMeruTe byHKumsTa Manual (PbyHo), nsbepete
OyToOHa 3a cTapTUpaHe/cnupaHe.

3a peLienTy, KOUTO U3MCKBAT AManasoH OT BpeMeHa, u3bepeTe BpeMeTo, KOeTo e Hai-6rmsko o HacTpolikata Ha
Bawws ypes 3a 6aBHo roteeHe. Hanpumep, 3a ja NpuroTeuTe peLienTa, 13uckBalla Bpeme 3a roteeHe ot 7 4o 9 yaca
Ha HacTpoiika 3a Temneparypa LOW (Hwucka), roteete 8 vaca.

KoraTo u3teye BpemeTo 3a roTBeHe, ypeabT 3a 6aBHo roteeHe Crockpot® npeBkmiouBa aBTOMaTUYHO HA HacTpoikaTa
KEEP WARM (MopabpkaHe B TONMO CbCTOSHIE).

3a fa uakntounTe ypeaa 3a 6asHo roteeHe Crockpot®, HatucHeTe BytoHa START/STOP (Crapt/CTon) v nssagete
3axpaHBaLLys kaben OT eNeKTPUYECKIS KOHTaKT.

KoraTo npukriouv roteeHeto, nssagete kadena Ha Bawms ypen 3a 6asHO rOTBEHE OT KOHTaKTa 1 OCTaBeTe ypeaa fa
ce oxnaam, NPean Aa ro no4mucTuTe.

BEJIEXKM 3A YNIOTPEBA

.

3a npesknioysare mexay LBS (®yHTose) n KGS (Kunorpamu), sappwxre HatucHat 6ytoHa AMOUNT (KonmyecTso) 3a
3 cekyHau.

3a pa npomenunTe TekyLwns Yac, 3aapbxre HatucHat bytoHa CLOCK SET (Hactpoitka Ha YacoBHUKa) 3a 3 CekyHaM.
Perynupaiite Bpemeto upe3 bytonute HOUR (Yacose) u MINUTE (MuHyTw), cnep ToBa HatucHeTe CLOCK SET
(HacTpolika Ha YacoBHuKa), 3a Aa NOTBbPANUTE 13bopa.

Ako HacTpoikaTa 3a YacoBHWK crpe fa paboTi Unv ce 13Beae CUMBONTLT 3a U3TOLLEHa BaTepus crnep BKNOYBaHe Ha
BaTepusiTa B KOHTaKTa, € Bb3MOXHO i@ Ce Harara cMsiHa Ha GaTepusita. Buxre pasgena 3a 6artepun 3a nogpo6HOCTU.
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+ AKO Ce Mofy4y NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHEeTo, AUCNMEAT U CBETAMHHUTE UHAMKATOPM LU 3ano4HaT fa MuraT, Korato
3aXpaHBaHeTo Ce Bb3CTaHOBY. BeuuKki HACTPOIKM Ha ypesa 3a GaBHO roOTBEHe Lye ca M3TpuTH 1 Tpsitsa aa ce
3a[jafat OTHOBO. B pesynTar Ha ToBa xpaHaTa Moxe [a € Beye HEeroHa 3a KoHcymaLusi. AKO He 3HaeTe 3a KOmKo
Bpeme e B0 M3KMIYEHO 3axpaHBaHeTo, By npenopbyBame fja U3XBbpNUTE XpaHaTa oT ypesia 3a 6asHO roTeeHe.

*  3apfa w3berHeTe npesapsiBaHe UK HE[OCTaTbYHO CBapsiBaHe, BMHArK MbiiHeTe anyMUH1eBaTa kyna 3a roteeHe Ha ¥z
ot ,MAX* 1 ce npuabpxaiiTe KbM MPEMOPBLUNTENHOTO BPEME 3 FOTBEHE.

*  He npenbnBaitTe anymuHueBarta kyna 3a roteeHe. 3a a npeaoTBpaTUTE pasnuBaHe, He MbiHeTe anymuHueBarta
Kyna 3a roteeHe Hag ,MAX".

. BuHaru roteeTe ¢ nocTaBeH kanak v crefpaiTe npenopb4aHoTO BPEME. He cBansiite kanaka npe3 nbpeuTe Ba Yaca
Ha roTBEHETO, 3a ja MOXe Aa ce yBenu4asa e(beKTMBHO TonnunHaTa.

*  BuHarv nsnonasaiTe KyXHEHCKM pbkaBuLy, koraTo 6opaBuTe C kanaka 1nu NoaBvxHUS Cbp. MaseTe ce OT u3nusawara
napa npy 0TBapSHETO UMK MaxaHeTo Ha kanaka.

*  M3kniouBaliTe ypena oT KOHTaKTa Crief MpUKIOYBaHE Ha FOTBEHETO U MPeay NOYUCTBaHE.

¢ MogBmxkHaTa anyMmuHueBa Kyna 3a roteeHe e yCTOVI‘-II/IBa BbB (bypHa ¥ e noaxogdia 3a yn0Tpe6a BbpXy ra3os unu
€NEeKTPUYECKN KOTINOH. KynaTa MOXe [a Ce 13non3Ba 3a 3anevaTBaHe Ha CbCTaBKUTE Ha KOTNOHA NpU U3Non3eBaHe Ha
cpenHa HaCTpOVIKa, Tbi KaTo KynaTta 613[)30 Ce 3arpsaBea. 3anevaTBaHeTo e 6bae ﬂ0-6'bp30, OTKONKOTO C M3nonssaHe
Ha KOHBEHLWOHaneH TuraH. Mons, 06'preTe BHUMaHWe, 4e HAMa Ja MOXe [a Ce U3Non3Ba BbpXy UHAYKUMOHEH
KOTMOH. BuxTe cxemata no-gony.

Moaxopasw 3a Mopgxopsw 3a  Be3onacHo 3arasoB/  BesonacHo 3a
CbAOMUANHA OrHeynopeH  MMWKpOBBHIHOBA eneKTpUYecku MHAYKLUWUOHEH
MalnHa typHa KOTINOH KOTNOH
Kanak [a [a He He He
AnymuHueBa
Y [a Ja He [a He
kyna 3a roteeHe

PBKOBOACTBO 3A AODANTUPAHE HA PELIENTHU

ToBa pbKOBOACTBO € Cb3AafeHo, 3a Aa BI NOMOTHe fja agantuparte CBOU v YyXau peuenTtun 3a ypeaa 3a 6aBHo roTBeHe.
MHoro oT 0614aitH1Te NOArOTBUTENHW CTHIKN He ca HeobX0AMMM, KoraTo u3nonasare ypena 3a 6aBHo roTeeHe. B MHoro
cnyqaﬁ BCMYKM NPOAYKTM MOrat Aa ce Cnoxar HaBedHbX B ypeda 3a 6aBHO roTBeHe 1 fia ce roTesT Uan aex. O6LI.|I/12

*  Ocurypete 4OCTaTbYHO BPEME 3a FOTBEHETO.
+  ToTBeTE C MoCTaBeH Kanak.

. 3a pa nocturHete Haﬂ-noﬁpm pesyntatu n na n3berHeTe M3CbXBaHe unu 3arapsiHe Ha xpaHaTa, BUHarv npegsuxaainte
HeobX0MMOTO KOMMYECTBO TEYHOCT B peuenTarta.

BPEME i‘;ﬂ;ﬂ?ﬂ:ﬁHME HA FOTBEHE HA HUCKA CTENEH FOTBEHE HA BUCOKA CTENEH
15 0o 30 MuHyTH 4 no 6 vaca 1% 0o 2 vyaca
30 po 45 muHyTH 6 go 10 vaca 3 po 4 vaca
50 MuHyTM Ao 3 Yaca 8 no 10 yaca 4 pno 6 vaca

MACTA U OPU3:

*  3a[ja nocturHeTe Hail-gobpu pesynTaTi, U3NON3BaiiTe AbAro3bPHECT 0pU3, OpK3 BacMaTi N CrieLmaneH opus,
KaKTO M3ucKBa peLientata. B cnyyai Ye opusbT He e HambHO CBapeH Crefd U3Tu4aHe Ha MpenopbyaHoTo Bpeme,
pobaeete ot 1 10 1% JOMBIHUTENHA Yalla TEYHOCT Ha Yalla Opu3 W NpoLbikeTe roteeHeTo 3a oue 20 go 30
MUHYTH.

*  3a fa nocturHeTe Han-0obpu pesyntatu, JobaBeTe nactaTa B ypefa 3a 6aBHo roteeHe B nocnegHute 30-60 MuHyTH
OT FOTBEHETO.

BOB0BU XPAHMU:

e CyweHusat 606, ocobeHo YepBerusT 606, TpsibBa Aa ce capsiBa Npeau Aa ce AobaBy KbM AazeHa peuenta.
*  CBapeHusT koHcepaupaH 606 MoXe fa ce u3nonaea kaTto 3amecTuTen Ha cyxusi 606.
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3ENEHYYLMK:
¢ Tlpu MHoro 3eneHuyLy 6aBHOTO rOTBEHE € NONE3HO M NO3BONABA Aa Ce NOACUNYM TEXHUAT BKYC. TeHKepaTa 3a 6aBHO
rOTBEHE NpeaoTBpaTaBa NPeBapsABaHETO UM, KaKTO Ce CNy4Ba Mpu rOTBEHE B NeYka Uk Ha KOTIOH.

¢ Koraro roTeute peLenTn CbC 3eneHyyumn n meco, nocrassiite 3efieHyylUunTe B anymuHiueBara Kyna 3a roteeHe npeau
mecoTo. O61KHOBEHO 3efleH4yuunTe ce ceapasat no-6aBHO OT MecoTo B TeHmpKepaTa 3a 6aBHO roTBeHe, kaTo npu ToBa
He Ca HaMbJIHO NOTOMEHN B TEYHOCTTA 3a rOTBEHE.

* lMocTassiiTe 3eneHyyumuTe 6nm3o fo CTpaHWTE Unu AbHOTO Ha anymuHWeBata Kyna 3a rotBeHe, 3a fa ce ynecHu
CroTBAAHETO UM.

MNAKO:
*  MnsiKoTO, CMeTaHaTa U KCENoTO MAISIKO Ce pasnarat npu NPOAbIKUTENHO roTBeHe. Korato € BbamMoxHo, AobaBsinTe
v npe3 nocnegHute 15 4o 30 MUHYTM Ha rOTBEHETO.

. KOH,ELeH3VIpaHVITe Cynu Morat fia 3aMecTAT MNAKOTO U mMoraTt Aa ce roTBAT NPOABLITKUTENHO BpeMe.

CYNA:

*  HsiKou peLienTy U31CKBaT ronemMu KonnyecTsa Boaa/bynboH. MocTaeTe MbPBO CbCTABKNTE 3a CyMa B anyMyH1esara
kyna 3a roTeeHe, cnef Toa fioGaseTe Bofa/byrboH, KOMKOTO Aa ce MoKpuAT. AKO uckaTe cynaTa fja e no-psiaka,
[oGaBeTe OLLe TEYHOCT Mpu CepBMpaHeTo.

MECO:
*  W3pexete masHuHaTa, n3mmirTe [OBPe M NOACYLIETE MECOTO C JOMaK/HCKa XapTus.

* Sal'l'bp)KBaHeTO [0 NEKOo 3naTncTo Ha MecoTo AaBa Bb3MOXHOCT 3a OTCTPaHABaHe Ha MasHWHaTa Npeaun roteeHe, Ho
CbLLUO Taka npuaasa abnbounHa Ha BKyCa. ToBa mMoxe pa ce HanpasW, KaTo KynaTta 3a roTBeHe ce 13non3sa AMPeKTHO
BbPXY rasoBn Unn enekTpu4eckn KOTIoHN.

*  Mecoro Tpsbea aa ce pasnonara Taka, Ye fja NeXv B anyMmuHueBara Kyna 3a roteeHe 6e3 4a [JOKOCBa kanaka.

*  [lpu no-mamnkv unv no-ronemu napyeta Meco, NPOMeHeTe KONMYECTBOTO 3eMEHYYLIM UMK KapTodhu, Taka ye
anymuHveBara Kyna 3a roteHeBiHar fja 6bae mbneH [o nuHubTa, obosHadeHa ¢ 72 unu MAX (MAKCUMYM).

*  Pa3mepbT Ha MECOTO U MPENOpbYAHOTO BPEME 3a FOTBEHE Ca CaMO NPUBNM3NTENHI U MoraT a Ce NMPOMEHSIT B
3aBUCMMOCT OT creludnyHaTa hopma, B1aa U KocTHaTa CTPYKTYpa Ha MecoTo. o-kpexkuTe Meca, kaTo MUMEeLLKOTO
NN CBUHCKOTO cbvme, M3NCKBAT NO-Manko BpemMe 3a rotBeHe OT Te3n C noseye CbedUHWUTENHa TbKaH N Ma3HuHa, Kato
TeneLUKa 1 CBIHCKA Nneluka. AKo MecoTo e C KOCT, TO HeOBXOAMMOTO BpeMe 3a rOTBEHE LLE € NO-AbMr0, OTKOMKOTO
ako mMecoTo e 6e3 KkocT.

*  KoraTo rotBuTE C NpeBapUTENHO NPUrOTBEHI NPOAYKTI KaTo dhacyn Unu NrofoBe Uin 3eneHyyLm kato rebu,
HaKbNLaH NyK, naTnagkaxi unv CUTHO Hapsi3aHy 3eMeHYyL, U3MON3BaiiTe Hapsi3aHo Ha Mo-Manky napyeta Meco. Mo
TO3) HAYMH BCUYKM CbCTaBKM LLe BbAAT PaBHOMEPHO CrOTBEHU.

PUBA:
*  Pubara ce roteu 6bp3o v TpsibBa ga ce obaBs B NOCNEAHNTE NETHALECET MUHYTU Ha FOTBEHETO.

TEYHOCT:

* Moxe Aia BM C1t CTOpY, Ye HaLMTE peLienTy 3a ypena 3a 6aBHO roTBEHE ChbpKaT Masko KONMYECTBO TEYHOCT,
HO MpoLeckT Ha 6aBHO FOTBEHE Ce pasnuyaBa OT APYriTe METOAN Ha FOTBEHE MO TOBA, Ye JobaBeHaTa TeYHOCT
B peLienTara nouTy ce yfBosBa o Bpeme Ha roteeHeTo. Korato uUckaTe Aa ajanTvpate fafeHa pelenta 3a
TPaauULMOHHa TEHMXEepa KbM Balums ypes 3a GaBHO roTBEHe, HaMarneTe KONMYECTBOTO TEYHOCTY, NPeau aa
NPUCTBIUTE KbM FOTBEHE.

MOYUCTBAHE

Mpepwn nouncteae BUHATU nskniouBaiite ypeaa 3a 6aBHO roTBeHe OT €NEKTPUYECKUA KOHTAKT M ro OCTaBsiTe Aa

ce oxnaam.

BHWMAHUE: Hukora He noTtansiiTe HarpeeaTenHaTa OCHOBA, 3axpaHBaLyns kaben unu wencena BbB BOgA Ui apyra

TEYHOCT.

*  KanakbT 1 anymuH1eBaTa kyna 3a rotBeHe MoraT Aa ce MUSIT B MUSINHaTa MalUvHa Unu C ropeLya canyHeHa soga. He
13non3BaiiTe abpasvBHI NOYMCTBALLM BELLECTBA UNK TeneHn rebu. OctatbLmuTe 06MKHOBEHO MOTaT fja Ce OTCTPaHST
C kbpna, reba unu rymeta wnatyna. 3a npemaxsaHe Ha BapOBMKOBI OCTATLy OT BOAA M APYrv NeTHa 13nonasaiite
HeabpasvBeH NOYMCTBALL Npenapat uiu oLeT.
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*  AnymuHueBaTa kyna 3a roTBEHE 1 KanakbT HsiMa [ja U3[bpKaT Ha BHE3anH| NpoMeHy B Temnepatypata. He muiite
anyM1HueBaTa kyna 3a rotBeHe Unu kanaka CbC CTy/ieHa BOAa, KoraTo ca ropeLLy.

*  AKo kynaTa ce WU3M0n3Ba BbPXY KOTIIOH UM B MUSINHA MalUMHa, LIBETHLT MOXe Aa Ce NPOMeHy neko. Toea Hama fa
MoBnMsie BbPXY LANocTHaTa pabota Ha kynata. /136bpcBaHeTo ¢ Meka Kbpna Moxe fia MOMOrHe Aa Ce Bb3CTaHOBM
BBHLLUHUS BIA.

*  BbHWHaTa NOBLPXHOCT Ha ypesa MOXe Aa Ce NOYNCTBA C Meka Kbpra W Tonna canyHeHa Boaa. M3bbpluete o cyxo
cbCTosHNE. He n3nonasaiite abpasyeHM NOYNCTBALLM CPEACTBa.

*  He e HeobxoaMmo U3BBPLLBAHE Ha pyro obcryxBaHe.

e 3ABENEXKA: Crieq nouncTeaHe OCTaBETE anyM1HUEBATa kyrna 3a FOTBEHE a N3ChXHE Ha Bb3ayX NPeay CbXpaHeHue.

*  He n3nonasaiTe BRaxHN Kbpnu OKOMO OTAENEHNETO Ha 6aTepusTa.

BATEPUA

BuHaru uskntouBaiiTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo, Npeay f1a 13BaauTe kanaka Ha batepusta. 3a fa
cmeHuTe 6aTepusiTa, MbPBO M3BAAETE LLUENCena Ha ypeaa OT KOHTaKTa, Crej KOeTo OTCTpaHeTe
Kanaka B jofHaTa yacT Ha ypega. HatucHeTe cpebpuctoTto esude, 3a ga ocsoboaute batepusta,
crnep KoeTo u3BafeTe W U3XBbPIETe NpaBuIHO cTapata baTepws, 3a Aa s CMeHUTe ¢ HoBa. BuHaru
3amensiiTe 6atepusita ¢ Tvn CR2025 nunu exsuBaneHTeH. He u3nonssaiite npesapexaaliy
BaTtepun B TO3W ypeq.

YBepeTe ce, Ye HaTepusita e NpaBUHO OPUEHTUPAHA, KaKTO € NoKasaHo:

LipbxTe Gatepusita Aaney ot fela.

[a He ce normbLua. Mpu normbLUaHe NOTbPCETE CreLlHa MeaULMHCKa NoMoLY. YBepeTe ce, Ye cTapute
6aTepuu ca u3xBbpneHn no besonaceH HaunH. HanpaseTe cnpaBka C MECTHUTE HACOKM NO OTHOLLEHVE
Ha 6e3onacHoTo U3xebprsHe. He n3xebpnsinte ¢ 0bukHoBeHUTe B1UTOBM OTNagbLM. Batepunte morat fa

|

ekcnnoaupar unu aa u3tekat npu HarpsiaHe, paarno6ﬂaaHe, CBbp3BaHe HakbCo, NpesapexaaHe unu npu
HenpasWnHo nocTassiHe. BHuMmaBaiiTe ¢ 68TepMM, KOMTO U3Tn4art.

CNEANPOAAXBEHU U PEBEPBHU YACTHU

B cryyait Ye ypeabT He paboTu, HO € B rapaHLys, BbpHETe NPoAyKTa B 0BeKTa, OT KOWTO CTe ro 3aKynunu, 3a Aa

Obae 3ameHeH. Mons, UmaiiTe npeasug, e Le Bu e Heobxoanm BanuaeH AOKYMEHT 3a joka3BaHe Ha nokynkata. 3a
BOMbIHNTENHA MOMOLL, MOITS, CBbPXETE Ce C OTAeNa 3a NoAApbXKKa Ha knueHTn Ha: ObeanHeHo kpancTeo: 0800 028
7154 | Ucnanus: 0900 81 65 10 | ®paHums: 0805 542 055. 3a Beuuky ocTaHany bpxasy 38bHeTe Ha +44 800 028 7154.
Bb3MOXHO € Aia ca NpunoXuMu MexayHapofHu Tapudn. MoxeTe 1 fa uanpaTute UMein Ha:
CrockpotEurope@newellco.com.

U3IXBBPJIAHE HA OTNAABYHU NMPOAYKTU

OTnagbLuTe OT enekTpUYecky MPoayKTI He TpsbBa Aa ce U3XBbPNAT 3aedHo ¢ 61ToBus oTnagbk. Mons,
peLuKnupaiiTe Tak1Ba OTnafbLy, KbAETO ChLLECTBYBAT ChOPHXEHUs 3 ToBa. /3npaTeTe Hi uMein Ha:
CrockpotEurope@newellco.com 3a nHtbopmaLys 0THOCHO NO-HATaTLLUHO peLyknmpaHe u oTHocHo OEEO.
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HRVATSKI
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
PROCITAJTE PAZLJIVO | SPREMITI ZA BUDUCE POTREBE

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija najmanje 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako im je pruzen nadzor ili upute o sigurnom koristenju
uredaja i ako razumiju postojece opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Ciséenje i korisnicko odrzavanje ne smiju izvoditi djeca mlada

od 8 godina i bez roditeljskog nadzora. Uredaj i njegov kabel drzite izvan
dosega djece mlade od 8 godina.

A\ Dijelovi uredaja mogu se ugrijati tijekom upotrebe. Povrsina grijaceg
elementa zadrzava toplinu nakon upotrebe.

Ako je kabel za napajanje ostecen, potrebno je da ga proizvoda¢, njegov
ovlasteni servisni predstavnik ili podjednako kvalificirana osoba zamijeni
radi izbjegavanja opasnosti.

Uredaj upotrebljavajte iskljucivo u svrhu za koju je namijenjen. Ova;j je
uredaj predviden isklju¢ivo za upotrebu u ku¢anstvu. Uredaj nemojte koristiti
na otvorenom prostoru.

Nemojte osnovicu za grijanje, kabel napajanja ili utika¢ uranjati u vodu ili
drugu tekuéinu.

Poklopac i aluminijska posuda za kuhanje mogu se prati u perilici posuda ili
vruéom vodom s deterdzentom (vidi odjeljak o ¢is¢enju).

Ovaj proizvod sadrzi bateriju koju korisnik moze zamijeniti. Za detaljne upute

0 zamjeni i zbrlnjavani(u pogledajte stavku Baterija.

* Ovaj uredaj proizvodi toplinu tijekom koristenja. Potrebno je poduzete odgovaraju¢e mjere opreza radi spriecavanje
opasnosti od opeklina, vruine, vatre ili drugih osobnih ozljeda ili oSte¢enja imovine uzrokovanih dodirivanjem vanjske
povrsine tijekom koritenja ili hladenja.

¢ Prilikom uklanjanja poklopca koristite kuhinjske rukavice ili krpu. Obratite paznju na vrucu paru prilikom uklanjanja poklopca.

*Uvijek se pobrinite da su vam ruke suhe prije rukovanja utikatem ili prekidacem uredaja.

* Uredaj uvijek koristite na stabilnoj, sigurnoj, suhoj i vodoravnoj povrsini.

* Grija¢a osnovica uredaja ne smije postavljati na ili u blizini potencijalno vrucih povrsine (poput plinske ili elektricne peci).

* Nemojte koristiti uredaj ako ja pao na pod, ako postoje bilo kakvi vidljivi znakovi ostecenja ili ako propusta vodu.

* Pobrinite se da je uredaj iskljucen i odvojen od utiénice napajanja nakon koridtenja i prije CiScenja.

¢ Uvijek pustite da se uredaj ohladi prije €iS¢enja ili spremanja.

. !l\!emojtge dopustiti da kabel napajanja visi preko ruba radne povrsine, da dodiruje vruce povrsine ili da se zaplete, zaglavi
ili prignjeci.

* NIKAD ne pokuSavajte zagrijavati bilo kakvu hranu izravno u osnovnoj jedinici. Uvijek koristite odvojivu aluminijsku
posudu za kuhanje.

* Neke povrsine nisu dizajnirane da bi izdrzale produljeno zagrijavanje koje stvaraju odredeni uredaji. Uredaj nemojte
postavljati na povrsinu koja bi se mogla ostetiti toplinom. Preporucujemo postavijanje izoliraju¢e podloge ili reSetke ispod
uredaja da biste sprijecili moguce oStec¢ivanje povrsine.

* Poklopac sporog kuhala izraden je od kaljenog stakla. Uvijek pregledajte poklopac radi krhotina, napuklina ili drugih
oStecenja. Nemojte upotrebljavati stakleni poklopac ako je oStecen jer se tijekom upotrebe moze razlomiti.
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DIJELOVI

0o Tipka Amount (Koli¢ina)

Aluminijska posuda za kuhanje (M) Tipka Clock Set (Postavljanje sata)
Osnovica za grijanje Tipka Minute (Minute)

0 Upravljacka ploca (0] Tipka Hour (Sati)

Rukohvati za noSenje Svjetlosni pokaziva¢ Manual (Rucni nacin)

(] Odijeljak za bateriju i zaStitna traka baterije (0] Tipka Manual (Ru¢ni nacin)

@ simbol slabe baterije 0 Tipka Temp (Temperatura)

@ Zasion Time Setting (Postavljanje vremena) Tipka Cancel Timer (Otkazivanje brojaca)
Svjetlosni pokaziva€ Schedule Meal (Planirano jelo) Svjetlosni pokaziva¢ Start/Stop (Pocetak/ zaustavljanje)
Tipka Schedule Meal (Planirano jelo) Tipka Start/Stop (Pocetak/zaustavljanje)
Tipka Food (Hrana)

O stakieni poklopac

PRIPREMA ZA UPOTREBU

Prije nego upotrijebite svoj Crockpot® uredaj za sporo kuhanje, uklonite svu ambalazu i operite poklopac i aluminijsku
posudu za kuhanje toplom vodom s deterdzentom i dobro osusite.

VAZNE NAPOMENE: Neke radne povrine i stolovi nisu dizajnirani da bi izdrzali produljeno zagrijavanje koje stvaraju
odredeni uredaji. Nemojte zagrijani uredaj ili posudu za kuhanje postavljati na povrsinu koja je osjetljiva na toplinu.
Preporu¢ujemo postavljanje izoliraju¢e podloge ili reSetke odgovarajuce veli¢ine ispod sporog kuhala kako biste sprijegili
moguce oStecivanje povrsine.

Budite oprezni kada aluminijsku posudu za kuhanje postavljate na keramicku ili glatku staklenu plocu za kuhanje, radnu
plocu, stol ili drugu povrSinu. Zbog prirode aluminijske posude za kuhanje povrsina dna moZe izgrebati neke povrsine ako
se niste oprezni. Ispod aluminijske posude za kuhanje uvijek stavite zastitnu podlogu ili podmeta¢ prije nego $to je stavite
na stol ili radnu. plocu.

Tijekom pocetne upotrebe ovog uredaja moze se uo€iti odredena manja koli¢ina dima ifili neuobi¢ajenog mirisa. Ovo je
uobicajena pojava kod vecine grijacih uredaja i prestat ¢e se pojavljivati nakon nekoliko koritenja.

Uklonite narancastu zastitnu traku baterije tako da je u potpunosti izvucete. Time e se kontrolirati sat kada uredaj nije
prikljuéen u elektriéno napajanje.

KAKO KORISTITI TEHNOLOGIJU TIMESELECT

1. Stavite aluminijsku posudu za kuhanje u posudu s grijagem, dodajte sastojke u posudu i poklopite. Aluminijsku posudu
za kuhanje po Zelji mozete koristiti na plo¢i za peCenje mesa i zapeéi sastojke prije stavljanja u uredaj za sporo
kuhanje.

2. Utaknite sporo kuhalo Crockpot® 5,6 | TimeSelect u elektricnu utiénicu.

Odaberite ,SCHEDULE MEAL" (Planirano jelo) na lijevoj strani kontrolne ploce.

4. Odaberite ,FOOD" (Hrana) da biste odabrali s popisa 4 unaprijed postavijenih funkcija: ,MEAT €" (Meso), ,POULTRY

(& (Perad), ,SOUP & (Juha) i ,VEGGIES & (Povrce).

NAPOMENA: Odabir za ,FOOD*" (Hrana) ucinite na osnovu vrste recepta koji se kuha. Ako recept koji kuhate nije

na popisu pripremljenih postavki, odaberite glavni sastojak koji je najblizi po sastavu ili kuhajte upotrebom funkcije
,MANUAL" (Ru¢no).

NAPOMENA: Gulase treba kuhati koristenjem odabira ,MEAT €. Da biste postigli najbolji rezultat kada kuhate velike
komade mesa ili peradi, pridodajte dodatno vrijeme na najblize vrijeme zavrsetka za hranu.

NAPOMENA: Za recepte koji sadrze velike koli¢ine korjenastog povréa, one ¢e zahtijevati dulje vrijeme kuhanja pri
vi§im temperaturama. Preporuujemo da se ti recepti kuhaju na ru¢noj postavci HIGH (Visoko) umjesto na postavci
VEGGIES %> (Povrce).

5. Upotrijebite tipku ,AMOUNT* (Koli€ina) da biste odabrali tezinu ili zapremine hrane koja se kuha. Ako je odabrano
,MEAT €" (Meso) ili ,POULTRY &* (Perad), sporo kuhalo dat ¢e opcije teZine od ,+1 KG" ili ,0-1 KG". Ako je
odabrano ,SOUP ©" (Juha) ili ,VEGGIES & (Povrce), sporo kuhalo dat ¢e opcije zapremine od ,FULL POT £3*
(Puna posuda) ili ,HALF POT & (Pola posude).

NAPOMENA: ,FULL POT ©3" ozna€ava posudu za kuhanje koja je napunjena do crte MAX. ,HALF POT &”
oznacava posudu za kuhanje koja je napunjena do crte %.
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6. Zatim upotrijebite tipke ,HOUR" (Sati) i ,MINUTE" da biste odabrali vrijeme u kojem Zelite da se vase jelo dovrsi (npr
20:00) i potom pritisnite ,START* (Pocetak). Pocetno prikazano vrijeme na zaslonu je najranije vrijeme zavrsetka jela,
na osnovu hrane i koli¢ine koja se kuha.

NAPOMENA: Funkcija ,SCHEDULE MEAL* (Planirano jelo) nece hranu kuhati dulje od 12 sati od pocetka vremena
kuhanja. Kada sat prode planirano vrijeme hrane, sporo kuhalo automatski se prebacuje na ,KEEP WARM* (Odrzavaj
toplinu).

NAPOMENA: Tehnologija TimeSelect automatski odreduje pravilnu postavku topline na osnovu gornjih unosa.

Hrana ¢e se zagrijati na temperaturu koja je sigurna za hranu i tamo ¢e se drzati potrebno vrijeme, osim ako dode do
nestanka struje. Za viSe pojedinosti pogledajte napomene o upotrebi u slu¢aju nestanka struje.

UPOTREBA RUCNE FUNKCIJE NA SPOROM KUHALU

1. Stavite aluminijsku posudu za kuhanje u posudu s grijaem, dodajte sastojke u posudu i poklopite. Aluminijsku posudu
za kuhanje po Zelji moZzete koristiti na ploci za pecenje mesa i zapeci sastojke prije stavljanja u uredaj za sporo
kuhanje. Ukljucite uredaj za sporo kuhanje i odaberite "RUCNO" na desnoj strani upravljacke ploce.

2. Odaberite ,TEMP* (Temperatura) da biste odabrali postavku temperature izmedu ,HIGH" (Visoka), ,LOW" (Niska) ili
,KEEP WARM" (Odrzavaj toplinu).

NAPOMENA: Postavka ,KEEP WARM* (Odrzavaj toplinu) sluzi SAMO za odrzavanie topline ve¢ skuhane hrane.
NEMOJTE kuhati upotrebom postavke ,KEEP WARM" (Odrzavaj toplinu). Ne preporuéujemo koritenje postavke
,KEEP WARM* (Odrzavaj toplinu) na dulje od 4 sata.

3. Upotrijebite tipke ,HOUR" (Sati) i ,MINUTE" da biste odabrali vrijeme kuhanja u koracima od 15 minuta, do 20 sati.
Odaberite vrijeme kako je navedeno u receptu. Vrijeme ¢e zapoceti s odbrojavanjem u koracima od po jedne minute.
Upotrijebite ,CANCEL TIMER" (OtkaZi brojac) da biste izbrisali odbrojavanje vremena. To ¢e omoguiti da vase
sporo kuhalo ostane na svojoj trenutnoj postavki dok se ne iskljuéi. Za otkazivanje ru¢ne funkcije odaberite tipku
zapocinjanja/zaustavljanja.

4. Za recepte koji zahtijevaju razlicita vremena, odaberite vrijeme koje je najblize postavki na sporom kuhalu. Primjerice,
da biste kuhali recept koji potrazuje vrijeme kuhanja od 7 do 9 sati na postavki ,LOW* (Nisko), kuhajte 8 sati.

5. Kada se vrijleme kuhanja zavrsi, sporo kuhalo Crockpot® automatski se prebacuje na postavku ,KEEP WARM*
(Odrzavaj toplinu).

6. Da biste iskljucili sporo kuhalo Crockpot®, pritisnite tipku ,START/STOP* (Pocetak/Zaustavljanje) i izvucite utika¢
uredaja iz elektriéne uticnice.

7. Kada je kuhanje dovr§eno, odvojite sporo kuhalo od elektriénog napajanja i pustite da se ohladi prije ¢is¢enja.

NAPOMENE O UPOTREBI
+  Da biste prebacili izmedu ,LBS* (Funte) i ,KGS* (Kilogrami), tipku ,AMOUNT" (Koli¢ina) drZite pritisnutom na 3
sekunde.

+  Da biste promijenili trenutacno vrijeme, tipku ,CLOCK SET* (Postavljanje sata) drZite pritisnutom na 3 sekunde.
Vrijeme prilagodite koristenjem tipki ,HOUR® (Sati) i ,MINUTE", a zatim pritisnite tipku ,CLOCK SET* (Postavljanje
sata) da biste potvrdili odabir.

+  Ako sat prestane raditi ili nakon priklju¢ivanja u elektricno napajanje trepée simbol slabe baterije, tada bateriju treba
zamijeniti. Za pojedinosti pogledajte stavku Baterija.

+ U slucaju nestanka elektriénog napajanja, zaslon i svjetlosni pokazivaci Ce treptati kada se napajanje obnovi. Sve
postavke sporog kuhala su izbrisane i moraju se ponovno postaviti. Ovo moZze rezultirati da hrana ne bude sigurna za
konzumiranje. Ako ne znate koliko dugo je napajanje bilo nedostupno, predlazemo da bacite hranu.

*  Kako biste izbjegli prekomjerno ili nedovoljno kuhanje, uvijek napunite aluminijsku posudu za kuhanje izmedu oznake
Y2 i oznake MAX i pridrzavajte se preporu¢enog vremena kuhanja.

*  Aluminijsku posudu za kuhanje nemojte prekomjerno napuniti. Kako biste sprijecili prelijevanje, nemojte puniti
aluminijsku posudu za kuhanje vise od oznake MAX.

*  Uvijek kuhajte s postavljenim poklopcem i na preporuceno vrijeme. Nemojte uklanjati poklopac tijekom prva dva sata
kuhanja, kako bi se toplina ucinkovitije nakupila.

*  Prilikom rukovanja poklopcem ili posudom za kuhanje uvijek koristite rukavice za kuhanje. “Obratite paznju na vrucu
paru prilikom otvaranja ili uklanjanja poklopca.

*  Iskljucite utika¢ napajanja kada je kuhanje zavrseno i prije ¢iS¢enja.
*  Odvojiva aluminijska posuda za kuhanje moze se koristiti u peénici i prikladna za koristenje na plinskoj ili elektricnoj
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ploci za kuhanje. Posuda se moze koristiti za pecenje sastojaka na plo¢i za kuhanje, na srednje jakoj vatri jer se
posuda brzo zagrijava. Pecenje ¢e biti brze nego kada koristite uobic¢ajenu tavu. Imajte na umu da nece raditi na
indukcijskoj plo¢i za kuhanje.

VODIC ZA PRILAGODAVANJE RECEPATA

Ovaj je vodi€ izraden da vam pomogne u prilagodavanju vasih viastitih i drugih recepata za vase sporo kuhalo. Vec¢ina
uobi¢ajenih pripremnih koraka nisu potrebni kada upotrebljavate sporo kuhalo. U vecini slu¢ajeva svi se sastojci mogu
odjednom staviti u sporo kuhalo i kuhati cijeli dan. Opéenito:

*  Dopustite dovoljno vrijeme kuhanja.
*  Kuhajte poklopljeno.

+  Zanajbolje rezultate i da biste sprijecili isuSivanje ili pregorijevanje hrane, uvijek se pobrinite da u receptu koristite
zadovoljavajucu koli€inu tekucine.

VRIJEME RECEPTA KUHANJE NA NISKOM KUHANJE NA VISOKOM
15 do 30 minuta 4 do 6 sati 1% do 2 sata
30 do 45 minuta 6 do 10 sati 3 do 4 sati

50 minuta do 3 sata 8 do 10 sati 4 do 6 sati

TJESTENINA | RIZA:

*  Zanajbolje rezultate upotrijebite rizu dugog zrna, osim ako recept drukgije potrazuje. Ako riza nije potpuno skuhana
nakon predloZenog vremena, dodajte jo$ 1 do 1% ¢asu tekucine na jednu ¢asu kuhane rize i nastavite kuhati jo$ 20 do
30 minuta.

*  Zanajbolie rezultate s tjesteninom prvo djelomiéno prokuhaite tjesteninu u kipuoj vodi dok ne omeksa. Tjesteninu
dodaijte tijekom posljednjih 30 do 60 minuta kuhanja.

GRAH:
*  SuSeni grah, posebice crveni grah, mora se prokuhati prije dodavanja u recept.

*  Kuhani grah u konzervi moze se upotrijebiti umjesto susenog graha.
POVRCE:

Sporo kuhanje korisno je za velik je broj vrsta povréa, kako bi moglo razviti svoj potpuni okus. U vaSem sporom kuhalu
imaju sklonost da se nece prejako skuhati, kao $to je slucaj kod pripreme u peénici ili na Stednjaku.

*  Kada kuhate recepte s povréem i mesom, povrée u aluminijsku posudu za kuhanje stavite prije mesa. Povrce se u
sporom kuhalu uobicajeno kuha sporije u odnosu na meso, te ima korist od djelomi¢nog potapanja u teku¢inu za

kuhanje.
*  Stavite povrée uz rubove ili na dno aluminijske posude za kuhanje kako bi se bolje kuhalo.
MLIJEKO:

*  Miijeko, vrhnje i kiselo mlijeko se razlazu tijekom produljenog kuhanja. Kada je to moguce, dodajte tijekom posljednjih
15 do 30 minuta kuhanja.

*  Kremaste juhe u prahu mogu nadomjestiti mlijeko i mogu se dulje kuhati..
JUHE:

*  Neki recepti potrazuju velike koli€ine vode/temeljca. U aluminijsku zdjelu za kuhanje prvo dodajte sastojke za juhu, a
zatim dodajte vodu/ temeljac samo da prekrije. Ako je poZeljna rieda juha, dodajte vodu prilikom posluzivanja.

MESO:
*  ObreZite masnoce, dobro isperite i osuSite papirnatim ru¢nikom.

*  Pripremno potamnjivanje mesa omogucuje ispustanje masti prije sporog kuhanja i takoder dodaje na okusu. To se
mozZe uciniti u posudi za kuhanje izravno na plinskim ili elektricnim plo¢ama za kuhanje.

*  Meso treba postaviti tako da lezi u aluminijskoj posudi za kuhanje bez dodirivanja poklopca.

*  Zamanje ili ve¢e komade mesa promijenite odredenu koli¢inu povréa ili krumpira tako da aluminijska posuda za
kuhanje uvijek puni do crte Y2 ili MAX.
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*  Veli¢ina komadica mesa i preporucena vremena kuhanja su procijenjena i mogu varirati ovisno o rezanju, vrsti i
strukturi kosti. Mekano meso, poput piletine ili svinjskog bifteka, kuhaju se brze od mesa s mesa s vec¢om koli¢inom
veznog tkiva, kao Sto su teleci vrat ili svinjska koljenica. Kuhanje mesa na kostima produljit ¢e vrijeme u odnosu na
kuhanje bez kostiju.

*  Meso izreZite na manje komade kada kuhate s unaprijed kuhanom hranom, kao Sto su grah ili voce, ili laganim
povréem, poput gljiva, sjeckanog luka, plavog patlidzana ili sitno sjeckanog povréa. Ovo omogucuje da se svi sastojci
kuhaju istom brzinom.

RIBA:

+  Riba se brzo kuha i trebala bi se dodati pri kraju kuhanja, tijekom posljednjih 15 minuta do 1 sata kuhanja.
TEKUCINE:

*  Moglo bi izgledati da nasi recepti sadrze samo male koliCine tekucine, ali postupak sporog kuhanja razlikuje se

od ostalih metoda kuhanja po tome da bi dodatna teku¢ina gotovo udvostrucila vrijeme kuhanja. Zato, ako recept
prilagodavate za svoje sporo kuhalo, prije kuhanja smanijite koli¢inu tekuéine.

CISCENJE
UVIJEK odvojite od elektricnog napajanja i pustite da se sporo kuhalo ohladi prije ¢is¢enja.

PAZNJA: Nemojte osnovicu za grijanje, kabel napajanja ili utika& uranjati u vodu ili drugu tekuginu.

*  Poklopac i aluminijska posuda za kuhanje mogu se prati u perilici posuda ili vru¢om vodom s deterdzentom. Nemojte
koristiti abrazivna sredstva ili krpe za ¢iS¢enje. Ostatke uklonite krpom, spuzvom ili gumenom kuhaéom. Mrlje od vode i
drugih sastojaka uklonite sredstvom za CiS¢enje bez abrazivnih svojstava ili octom.

*  Aluminijska posuda i poklopac nec¢e izdrzati nagle promjene temperature. Aluminijsku posudu za kuhanije ili poklopac
nemojte prati hladnom vodom kada su vru¢i.

*  Ako se posuda koristi na ploci za kuhanije ili u perilici posuda, boja se moze malo promijeniti. To nece utjecati na
ukupnu ucinkovitost posude. Brisanje mekom krpom moZe pomoci vratiti izgled.

*  Vanjska povrsina uredaja moze se Cistiti mekanom krpom i toplom, sapunastom vodom. Osusite brisanjem. Nemojte
upotrebljavati abrazivna sredstva za Cis¢enje.

*  Stakleni poklopac i odvojivu posudu operite u vrucoj i sapunastoj vodi. Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili krpe za
¢iScenje. Ostatke hrane uklonite krpom, spuzvom ili gumenom kuhacom.

*  Nikakvo drugo servisiranje nije potrebno izvoditi.
*  NAPOMENA: Nakon ¢iS¢enja pustite da se aluminijska posuda za kuhanje osusi na zraku prije spremanja.
*  Nemojte upotrebljavati mokre krpe oko odjeljka za bateriju.

BATERIJA

Uredaj uvijek odvojite od elektricnog napajanja prije uklanjanja poklopca baterije. Da biste
promijenili bateriju, prvo uredaj odvojite od elektricnog napajanja, a zatim uklonite poklopac na dnu
uredaja. Pritisnite srebrni jezi¢ak da biste oslobodili bateriju, a zatim je uklonite i pravilno zbrinite, te
zamijenite novom baterijom. Uvijek zamijenite baterijom tipa CR2025 ili ekvivalentnom. Nemojte u
ovom uredaju koristiti punjive baterije.

Pobrinite se da je baterija pravilno orijentirana, kako je prikazano:

@ Bateriju drzite podalja od djece.

Nemojte gutati. U slucaju gutanja potraZite lije¢nicki savjet. Pobrinite se da su stare baterije zbrinute na
siguran nacin. Pratite lokalne smjernice o sigurnom zbrinjavanju. Nemojte odbacivati s uobi¢ajenim kuéni
|

otpadom. Baterije mogu eksplodirati ili procuriti ako se zagriju, rastavljaju, kratko spoje, ponovno pune ili
nepravilno umetnu. Budite oprezni s baterijama koje procure.
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PODRSKA NAKON PRODAJE | ZAMJENSKI DIJELOVI

U slucaju da uredaj ne radi, ali je pokriven jamstvom, vratite da na mjesto kupnje radi zamjene. Imajte na umu da je
potreban valjani dokaz kupnje. Za dodatnu podrsku kontaktirajte nas Odjel korisnicke podrske: Ujedinjeno Kraljevstvo: 0800
028 7154 | Spanjolska: 0900 81 65 10 | Francuska: 0805 542 055. Za sve ostale zemlje nazovite +44 800 028 7154. Mogu
se primijeniti cijene za medunarodne pozive. Alternativno posaljite poruku e-poste: CrockpotEurope@newellco.com.

ZBRINJAVANJE OTPADA

Otpadni elektricni proizvodi ne smiju se odbacivati kao uobicajeni otpad iz ku¢anstva. Reciklirajte na mjestima
postojecih ustanova. Za dodatne informacije o recikliranju i WEEE informacije po$aljite nam poruku e-poste na
adresu CrockpotEurope@newellco.com.
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EAAnvika
Znpavtikég NMpo@uAdageig
AiaBaaTe 6Agg TIg 08nyieg mpIv TN xpRon. Puhalre auTég TIg 0dnyieg
H ouokeun auth utropei va xpnoiygotroin0si amroé moudid 8 eTwv Kai dvw Kai
aTro ATOHA HE HEIWHEVEG CWHATIKES, AIOBNTAPIES ) DlAVONTIKES IKAVOTNTEG
ENAeIyn guTTEIpiag Kal yvwong, epdoov emiTnpouvTal f Exouv Adper odnyieg
ylo ao@aAn XpRon TG CUCKEUNG Kal £XOUV ETTIYVWON TwV KIVOUVWY TTou
gvéyovral. Mnv agpnvere Ta moudid va aifouv pe Tn ouokeun. O kaBapIopog
Kal ) ouvTApnon XPNoTn Oev TPETEl va yivovTal atrd Taidid EKTOG v
gival peyaAuTepa ad 8 eTwv Kai emiTnpouvTal. KpatioTe Tn OUCKEUR Kal To
KaAwd16 TnG pakp1d atrd madid nAIKiag KaTw Twv 8 £Twv.

A\ Mépn TnG OUOKEUNG gival TIBavO va Kaive Katd Tn didpkeia TN XpRong.
H em@aveia Tou BeppavTikod oToixeiou emdéxetal mAsovalouoa BeppdTnTa
peTa TN XPAON.

Av 10 KaAWBI0 TTOPOXNG EXEI POAPEL, TTPETTEI VO AVTIKOTAOTABEI OTTO TOV
KATOOKEVAOTH, TOV QVTITTPOOWTTO G£PPIC 1} TTAPOOIN KATAPTIOUEVA ATOMO
ylo TRV ammo@uyn Kivéuvou.

Mnv xpnoiyoTtrolgite OTE AUTH TN OUOKEUN Yo OTIBATTOTE GAAO EKTOG o
TV TpoBAeTopevn xpnon TnS. H ouokeun auth gival povo yia oIKIOKA
XpPAon. Mnv XpnOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN 0 EEWTEPIKO XWPO.

Mnv BuBidete oTé TN Beppaivopevn Baon, To KaAwSIo peupaTtog ) To BUCHA
010 VEPO 1) 0TroI1081ATTOTE GAAO LYPO.

To kamdki Kal To OKEUOG HAYEIPEPATOS OTTO AAOUNiVIO PTTOpOUV VO TTAUBOUV
oTo TTAUVTAPIO TATWYV 1 PE {E0TO GatTouvovepo (Acgite TNV EVOTNTA
KaBapiopou).

To PoidV aUTO TTEPIEXEI PTTATAPIO AVTIKATOOTATIYN OTTO TOV XPACTH.
AvatpéCte otnv evotnTa Mrrartapia yio Aerropepeic odnyieg avrikataoTaong
Kal atrdppIyng.

* H guokeun ekméumel BepudtnTa Katd Tt xprion. Mpémel va AapBavovTal eTapkeig TTPOQUAGEEIS yia TNV aTToQuyn
kawiparog, eykaupatog, GwTidg i GAng BAABNG oTa dropa A v Teplouaia, ayyifoviag To e§wrepikd 600 Bpioketal o€
xpnon f 600 TTaywVelL.

*  Xpnaolyotolgite yavia @oupvou A éva Travi kal TPoaégte T diaguyr aryol KaTé To Avolyua fj TNV aQaipean Tou KaTrakioU.

* Na BeaiwveaTe TavTa 0TI Ta ¥épia eival aTeyva Tipiv mdoeTe 10 BUoua f BAAETe O€ AeiToupyia Tn CUCKEUR.

* Na XpnoIUoTIOIEITE TIAVTA TN CUCKEUN O€ GTABEPH, A0QAA, OTEYVA KOl ETTITTIEDN EMQAVEIQL.

* H Beppaivopevn Baan Tng cuokeung dev TTPETTEl va TOTTOBETE TaI TIAVW 1) KOVTa g€ oTroladAToTe duvnTikd (EaTh
emaveia (6Twg yia Tapddelyua éva P ykagiol f nAEKTPIKG paTi).

*  Mnv XpnOIKOTIOIEITE TN OUGKEUN Qv £XEl TIEEI, av UTTAPXOUV ugavr onuddia @Bopdg A av €xel Slappon.

* BeBaiwbeite 611 n guokeur eival amevepyotroinuévn Kai 6T 10 Buopa éxel apaipebei amd mv Tpila petd TN XpAoN, TPIV
TOV KOBapIoHO.

*  AQriveTe TTAVTQ TN GUGKEUN Va TTAYWVEI TIPIV TOV KaBapIopo f Tnv amoBrikeuar.

* Mnv a@rvete TToTé T0 KOAWAIO PEUMATOG VO KPEUETAI OTTO TV AKPN TTAYKOU €PYATTAg, VO aKOUPTIAEI (EOTEG ETTIQAVEIEG A
val EXEl KOPTTOUG, VOl MayKWVETal A va TIECETaL.

* [OTE pnv mpoomaBAaoete va (eaTdvete Kamolo Tpd@IHo ameubeiag uéoa oTn povada g Baong. Xpnaipomoleite mavia
70 0paIPOUPEVO OKEUOG PAYEIPEUATOG ATTO GAOUMIVIO.
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* Opiopéveg em@dveieg dev eival axedIOOHEVES VIO va QVTEXOUV TNV Trapatetapévn (EOTn TTou dnuioupyeiTal amod
OUYKEKPIEVEG TUOKEUES. Mnv TOTTOBETEITE TN GUCKEUN TIAVW € ETIYAVEIES OTIG OTTOIEG UTTOPET va TTpokAnBei BAGRN
a6 Tn ¢éom. Mpoteivoupe va ToTToBETEITE HOVWTIKG TTATAKI 1} TTUPOOTATN KATW AT TN GUCKEUR YIa va aToQUYETE
moavnA BAABN oTnv em@aveia.

* To KammdKI TNG GUOKEUNAG apyol payelpépaTog eivar griaypévo amd yuahi aopaAeiag. EAEyxeTe TTAvVTA TO KATTAKI YO

oTTaopéva Kouudria, payiopara fi omoladrmote GAAn nuid. Mn xpnaoipotroleite 10 YUdAIVO KOTTAKI Qv EXEI UTTOOTET
{nuid yiari uTropei va oTTaoEl KaTa T XpARoN.

MEPH
O ruahvo kamaxi 0 Koupi FOOD (@ayntd)
ZKeUog Hayelpéuatog amd aloupivio (1) Koupmi AMOUNT (mogémra)
Oeppaivépevn Baon Koupmi CLOCK SET (pu6pion poAoyiol)
Mivakag eAéyyou (V) Koupi MINUTE (Aetrrcr)
XelpohaPég (0] Koupmi HOUR (wpeg)

XWwpog pTrarapiag kai TPOCTATEUTIKY Talvia pTrarapiag 0 Auyvia évdeigng pubuiong MANUAL (ue 1o xépi)
Z0ppoAo xaunAAg pmarapiag Koupi puBuiong MANUAL (ue o xép1)

006vn pUBuIoNg Xpdvou 0 Koupi TEMP (Beppokpaaia)

(1] Nuyvia évdeigng SCHEDULE MEAL (mrpoypappaTiopou (5] Koupmi CANCEL TIMER (akUpwan xpovodiakoTn)
yeduarog) (1) Auyvia START/STOP (dvappa/opriaipo)

0 Koupmi SCHEDULE MEAL (Trpoypapuatiapou (U] Koupmi START/STOP (Gvapua/opriaipo)

yeparog)

MPOETOIMAZIA ITIA XPHZH

Mpotou xpnaipotoInoete TNV nAekTpIK yaoTpa Crockpot®, agaipéate 6Aa Ta UAIKG GUTKEUATIAG Kal TTAUVETE TO KATTEKI
Kal 70 0KeUOG payeIpéPaTog amé aAoupivio Pe (E0TO GATTOUVOVEPOD KAl OTEYVWATE OXOAAOTIK.

ZHMANTIKEZ ZHMEIQZEIZ: Opiopévol Taykol epyaaiag kai em@Aaveleg Tpamediwv Oev EXouv axXedIOaTEN YO va aVTEXOUV
TNV TIapateTapévn (0T ToU SnUIOUPYEITAI ATTO TUYKEKPILEVEG CUTKEUES. Mnv ToTroBETE TE TN BepaIvOpevn povada fi T
UTTOA payeIpEpaTog ae pia em@Avela euaiobnm oTn BepudTnTa. Mpoteivoupe va TOTTOBETEITE HOVWTIKG TTATAKI A TTUPOOTATN
KGTW OO TN CUCKEUN YIa va amo@Uyete miBavr BAGRN aTnv emiodaveia.

Mpooéxete d1av TOTIOBETEITE TO TKEUOG PayelpépaTog ammd aAoupivio TV O€ KEPAPIKEG A YUAAIVEG €OTIEG, O TTIAYKO,
TPOTECH /) GAAN em@aveia. AGyw Tou UNIKOU TOU OKEUOUG PayEIPEUATOG AT AAOULiVIO, N ETTIQAVEID TOU TIATOU PTTOPE VOl
yparfouvioel pepikég ETIQAvEIES av Oev DWOETE TV ATTapaiTTn TTPOCoXr. TOTOBETEITE TTAVTA éva TTPOCTATEUTIKG 1 Hial
oxdpa kdtw amd 10 gkeUog PayeIPEUATOG aTTd aAOUWiVIO TIPOTOU TO TOTTOBETATETE TTAVW O€ £val TPATIEI ) vav TIAYKO.
Kard mv apxIkr xpnaon autig NG CUCKEUAG, UTropei va evioTrioeTe Aiyo kamvo fi/kal ehagpid pupwdid. Eivar puaioloyiko
yia ToMEG cuakeuég BEppavang kai dev Ba cupBei peta amod Aiyeg XpAOEIS.

AQaipEaTE TNV TTOPTOKOAI TIPOOTATEUTIKNA TaIVia pTTaTapiag Tpapwvtag Ty eog Ta €¢w. AuTd Ba eAéyxel To poAdI 6Tav N
povada dev eival GUVEDEUEVN.

nQzZ NA XPHZIMONOIHZETE THN
TEXNOAOTIA TIMESELECT

1. TomoBemaTe 10 OKEVOG PayelpépaTog ammd ahoupivio péaa atn Bepuaivopevn Bacn, TpooBETe Ta UNIKG péoa aTo
0okeU0G Kal KAEIOTE e TO KATIAKI. Av ETTIBULEITE, UTTOPEITE VA XPNTILOTIOINCETE TO OKEUOG HayEIpEUATOS aTTd AAOULiVIO
0¢€ €0TIEG Y10 TOIYAPITUA KPEATOG Kal TO pOdITUA TwV UAIKWY TTPOTOU TO TOTIOBETAGETE TNV NAEKTPIKN yaoTpa.

2. BaAte ) xUTpa apyoU payeipéparog Crockpot® 5.6L TimeSelect o€ pia nAekTpik Tmpida.
EmAégre “SCHEDULE MEAL (MPOrPAMMATIZIMOZ FrEYMATOZ)” amv apiaTepr] TTAEupd Tou Trivaka eAEyxou.

4. EmAégre “FOOD (QAMHTO)” yia va diaégeTe amd pia AioTa 4 mpoemmAeypéveg Aeitoupyieg: KPEATIKA €,
MOYAEPIKA &, XOYMNEZL = kai AAXANIKA 5.
IHMEIQZH: EmAégre “FOOD” pe Baon 1o €id0G GUVTAYAG TTou payelpeleTal. Av n ouvtayr Trou payelpeUete Oev
eivar gty Tapouoa Aigta, EMAECTE TO KUPIO UAIKO TTOU €Xel TN OTEVOTEPN OXEON 1, HOYEIPEWTE XPNTILOTIOIWVTAG TN
Aerroupyia “MANUAL (ME TO XEPI)".
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ZHMEIQZH: Oi evipadeg Ba mmpémel va payeipedovral oty emoyr} gayntou “MEAT €. Tia kaAUTepa amoteAéopara
Katd 1o payeipepa peyGAwv KopPaTIWV KPEATOG 1) TTOUAEPIKWY, TIPOaBEDTE XpAvo GTO VwpiTePO Xpdvo ARENG Tou
yelpaTog.

ZHMEIQZH: Ta Tig ouvTayég TTou TEPIEXOUV pIa HeYGAn TToadTnTa PIGWAWY Aayavikwy, Ba XpeIaoTel va payeipeuTouy
yia peyaAuTepo Xpoviké didotnua ag uwnAdTepn Beppokpaaia. ZuviaTolpe autég o GUVTAYEG va pJayelpedovTal aTn
puBpIon MANUAL (ME TO XEPI) HIGH (YWHAH) avti yia ™ puBuion VEGGIES 5 (AAXANIKA).

5. Xpnaoipomoinate 1o koupti “AMOUNT (MOXOTHTA)” yia va emiAégeTe To Bépog A Tov dyko Tou gaynTol Tou
payeipevetal. Av éxer emheyei “MEAT € (KPEAZ)” i) “POULTRY & (MOYAEPIKA)", n xUtpa apyol payeipéparog Ba
dwaoel pia emhoyr) Bapoug “+1 KG” A “0-1 KG”. Av éxel emAeyei “SOUP © (ZOYMNEY)” ) “VEGGIES & (AAXANIKA)”
n xUTpa apyoU payeipéparog Ba dwael pia emhoyn dykou “FULL POT ©3 (TEMATH KATZAPOAA)" 1 “HALF POT &3
(MIZH KATZAPOAA)".

ZHMEIQZH: To "FULL POT &3" (FTEMATH KATZAPOAA) avagéperal o€ pia KaroapoAa Trou yepider ot ypapun MAX.
To "HALF POT &" (MIZH KATZAPOAA) avagépetal o€ pia KataapdAa Tou yepilel atn ypappn .

6. 'Emerma, xpnoipotoiioTe ta koupmid “HOUR (QPEZ)” kar “MINUTE (AEMTA)” yia va ammo@acioeTe TV wpa Tou
Ba 6éAare va oAokAnpwbei 1o yeupa aag (.x. 20:00), kai mariaTe “START (ENAP=H)". O apyik6g xpdvog TTou
eupavicetal oty 086vn eival 0 vwpiTepog XpOvog Afgng Tou yelpatog, ue Baan To gaynTd Kai Tnv ToodTTA TTOU
payelipeveTal.
THMEIQZH: H Aermoupyia “SCHEDULE MEAL (MPOTPAMMATIZMOZ FEYMATOZ)" dev Ba payeipéwel yia
TIEPIoTOTEPES a6 12 peg atmd Ty wpa Evapgng payelpéuatog Tou yelpatog. MOAIG To poAdI Tepdael TNV
TIpoypapuartiopévn wpa yelparog n xUtpa apyol payeipéuarog Ba el ato “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEZTO)".
ZHMEIQZH: H texvoloyia TimeSelect mpoadiopilel autduara T cwaTr Beppokpacia e Baon Tig Tapamavw
pubpioeig. Ta Tpdgiua Ba BepuavBolv ot Bepuokpacia acpaln yia TpéQIpa, kal Ba diatnpnBolv ekei yia Tov
aTmapaiTTo XPOvo, EKTOG AV UTTAPXE! DIOKOTT PEUMATOG. AEITE TIG ONUEIWTEIG XPAONG VI TIEPICCOTEPEG AETITOPEPEIES,
0¢€ TIEPITITWON dIAKOTIAG PEUMATOG.

nQz NA XPHZIMONOIHZETE TH AEITOYPriA ME
TO XEPI ZTH XYTPA AProy MAreEiPEMATOZzZ

1. TomoBetAoTe 10 OKeUOG payeipépaTtog amod ahoupivio péoa atn Beppaivopevn Baan, TpoaBéaTe Ta UAikG péaa aTo
0ke00G Kal KAEIOTE e TO KATTAKI. Av ETTIBULEITE, UTTOPEITE VO XPNOILOTIOINCETE TO OKEUOG ayeIpéUaTog amd aAoupivio
O¢ €0TIEG YIa TOIYAPITUA KPEATOG Kal TO pOdITUa Twv UAIKWY TIpoToU To ToTOBETAGETE TNV NAEKTPIKN yaoTpa.
TuvdEaTe TV nAekTpikr yaoTpa kar emAégTe «MANUALy (XEIPOKINHTA) otn 6e¢ié heupd Tou Trivaka eAEyxou.

2. EmAégre "TEMP (OEPMOKPAZIA)" yia va diaAégete Tn pUBuion Beppokpaaiag amd YWHAH, XAMHAH A
AIATHPEITAI ZEZTO.
ZHMEIQZH: To “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEXTO)" eivai MONO yia va kpatiétai {eaTo 10 10N PayeIpepévo
@aynté. MHN payeipetete atn pUbuion “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEXTO)". Aev GuviaToUpe va XpnaOIHOTIOIEITE TN
puBpion “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEXTO)" yia epiogoTepeg amo 4 Wpeg.

3. Xpnaoipomoinate Ta koupmd “HOUR (QPEZ)” kai “MINUTE (AEMTA)” yia va emAEEeTe TO Xpdvo payeipépaTog o€
15AemTa, péxpr 20 wpeg. EMAESTE TO ¥pdvo pe Baon T0 Xpoviko didaTnua Trou utTrodelkvUeTal aTn auviayn. O xpdvog
Ba apyioer va petpdel ava éva Aermd. Xpnoiporroifate "CANCEL TIMER (AKYPQXH XPONOAIAKOMTH" yia va
undeviaeTe Tov XpovodIakaTTn. Autd Ba emITPEWEl 0N XUTPA 0OG VO TIApapeivel 0TV TpExouaa pUBUION PEXPI va TN
opnoere. MNa va akupwaeTe Tn xelpokivntn Aeitoupyia, mmIAEETe TO KoupTTi Avaupa/ZBAaipo.

4. Tia ouvtayég Tou amaitoOv pia TrolkiAia xpdvou, emMAEETE TV wpa TIo KovTd OTIG pubuioelg TG xUTpag aag.
Mapadeiyparog xapn, yia va payelpéwete pia ouviayn ou BéAel 7 pe 9 wpeg o1o XAMHAH, payeipéyre T yia 8 wpeg.

5. 'Otav o xpovog payelpépatog TeAeiwael n XUtpa apyoU payelpépatog Crockpot® mmyaivel autépara ot pubuion
“KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEZTO)".

6. Ta va oPnoete T xUTpa apyoU payelpéparog Crockpot®, atiate 1o koupti "START/STOP (ANAMMA/ZBHZIMO)" kai
BydAte T povada amd v Tpica.

7. Otav TeAeIt)OETE TO YayEIPEPA, OTTOTUVOEDTE TN XUTPA APYOU HAYEIPEUATOG KAl AQRTTE TN VO KPUWGEI TIPIV TNV
KabapioeTe.

Inpeiwoeig Xpnong
+  Tava aMagere amd LBS o KGS, mramaTe 10 kouptri "AMOUNT (MOXOTHTA)" yia 3 SeutepoAemTa.
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« T va aNdaEete Tov Tpéxovta xpdvo mrarate 1o "CLOCK SET (PYOMIZH POAOTIOY)" yia 3 deutepoAeTrta.
MpoaappoaTe 10 Xpdvo xpnoipomoiwvtag Ta "HOUR (QPEZ)" kai "MINUTE (AEMTA)" kai peta matiaTe 10 "CLOCK
SET (PYGMIZH POAOTIQY)" yia va emBeBaiwaete my emAoyh.

+ Avn pubuion Tou pohoyiol oTapaTthael va Aeiroupyei i To aUpBoAo xapnAng umarapiag epgeavicetal ueta my
£TavaoUvOean TG pmrarapiag, evOExeTal va xpeladetal avrikardoTaan. Avarpégre amy evotnra Mmarapia yia
AeTITOPEPEIES.

+ Av yivel diakotm nAekTpikoU, n 086vn kai or Auyvieg avaBoafrivouv pe v ammokaraataan Tou nAektpikoU. OAeg ol
PUBioEIG TNG XUTPAG OPYOU HAYEIPENATOG EXOUV UNBEVIOTET KAl TIPETTEI va §avapuBuIoTolv. Zav amoTéAeaa, T0
QaynTé pTopei va pnv eival ag@arég yia katavaAwan. Av dev §EpeTe OG0 OIPKeTE N SIAKOTIH, TIPOTEIVOUKE VO
TIETAGETE TO PayNTO TTOU ATAV PECT OTN CUOKEUN.

* o mv amoguyr Tou uTrEPROAIKOU 1) TOU QVETTAPKOUG HAYEIPEUATOG, YEUICETE TTAVTOTE TO OKEUOG AYEIPEUATOS aTTd
ahoupivio ammd 1o Y2 £wg 1o MAX Kal akoAOUBEITE TOUG TIPOTEIVOEVOUG XPOVOUG LaYEIPEUATOG.

*  Mnv mapayepidete To okeUog payeipéuarog amd ahouyivio. Ma mv amoguyr utrepyeihiong, Un yeuidere To okeUog
payeipéparog amd aloupivio Tavw améd Tv €voeign MAX.

*  Mayeipelere TAVTA PE TO KATTAKI KOTE TOV TIPOTEIVOUEVO XpOvo. Mnv aQalpeite 1o Katmaki katd T S1apKeia Twy 600
TIPWTWY WPWV HAYEIPEUATOS VIO VO a@roETe T BEPUOKPATia val QVEREI LE OTTOTEAETATIKO TPOTTO.

*  Qopdre TavTa yavtia goupvou dTav ayyilete To KATAKI A To apaipolpevo UTToA payeipéparog. Mpogoyn atn diaguyr
aTUOU KATA TO AVOIYWA F) TNV apaipean Tou KamakioU.

e Bydte ™y mpida 61av oAokAnpw6Ei TO payeipepa kal IV Tov KaBapiauo.

*  To agaipolpevo okelog payelipéuarog amo ahoupivio givar kat@AAnAo yia xpAon oe oUpvo kai O€ 0Tia agpiou
nAeKTPIKN €0Tia. To okelog uTopei va xpnaigomoinBei yia 1o Ta1yapioua UNKWY aTnv €0Tid, XPNOIMOTIOIWVTAg Heaaia
QwTIA KaBwg T0 oKelog Bepuaivetal ypriyopa. To Ta1yapicua Ba gival o ypriyopo O€ OXEN e Eva aupupaTIKG
okevog. Exete umoyn oag 61 6ev Ba AcIToupyAaEl O€ ETTaywYIKY ETTIaL

Odnyog NMpoocappoyng Zuvraywv

0 00ny6g auTdg OXeBIATTNKE yia va aag BondAoel aTNV TIPOCAPUOYH Twv BIKWV 0OG KAl GAWY CUVTAYWY 0T CUCKEUR

apyoU payelipéparog. MoAAG amé Ta ouvnBiouéva Bruarta TpoeTolpaaiag dev eival amapaitna étav XpnaIUOTIOIEITE T

OUGKEUR apyou HaYEIPEUATOG. ZTIG TIEPICOOTEPEG TIEPITITWOEIG, OAQ TO UNIKA HTTOPOUV va UTTouv aTreubeiag aTn ouokeun

apyoU payelpépaTog kai va payeipedovral 0An pépa. Mevikd:

+ AQNOTE ETTOPKI XPOVO HayeIpEPATOG.

+ MayeipeUete pe 10 KATTAKI.

«  Tia BéAmioTa amoteAéapaTa kar yia va amoQeUyeTe To aTEYVWUa 1 TO KAWIKO Tou gaynTol, va BeBaitveaTe TAVTA 6TI N GUVTaYN
XPNOILOTIOIET ETTOPKI TTOTATNTAl UYPWV.

XPONOZ MATEIPEMATOZ MATEIPEMA £TO XAMHAO MATEIPEMA ZTO YWHAO
15 pe 30 Aerrra 4 pe 6 wpeg 1% pe 2 wpeg
30 pe 45 Aetrta 6 pe 10 wpeg 3 He 4 wpeg
50 Aemté pe 3 wpeg 8 pe 10 wpeg 4 pg 6 WPES

MAKAPONIA KAI PYZI:

*  Ta BéATioTa amoteAéopara, xpnalpoToleite paKpUKOKKO pUCI EKTAG Kal av i auvTayr AEel KT S1a@QopeTikd. Av T0
pUQI Bev Exel Bpaoel Teheiwg PETG TOV vOEDEIYPEVO XPOVO, TTPOaBEDTE aKOPa 1 pe 1% GAIT(avI uypol emimAéov ava
QNITCavI payeipepévou puliol kal auveyioTe To Bpdaipo yia 20 pe 30 AetrTd.

*  Tio BéATioTa amoteAéapaTa oTa pakapovia, apxika BpaaTe PEPIKWG Ta pakapdvia ae BpaaTo vepd péxP! va HOAAKWOOUV.
MpoaBéate Ta pakapdvia Ta TeAeutaia 30 pe 60 ATl Tou Xpovou payeipépaTog.

BAZOAIA:

e Ta&pd eaoohia, 1diaitepa Ta kdkkIva pacoAia, Ba Tpémel va Ta Bpadete TpIv Ta TPOOBECETE G€ KATTOIO GUVTAYN.

*  Ta mA\ipwg payelpepéva gacdhia kovaépBag Pmopolv va Xpnaipotoinfolv wg utrokatdaTaro, avTi yia Epd eacoAia.
AAXANIKA:

e [loAa Aayavikd emw@eAolvTal atmd 10 apy6 payeipeua kal propolv va gedImAwaouy Thv AP yeuon Toug. ZuvhBwg
dev TapaBpalouv aTn CUOKEUR apyoU PayEIPEUATOS OTIWG UTTOPET Va aupBaivel GTo QoUPVO I TIG €0TiEG TG,
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*  Orav payeipelete ouvTayEg pe Aaxavika kail KpEag, TOTTOBETAOTE Ta AaKavIKA EVTOG Tou OKeUOUG HOYEIPEUATOG
amd ahoupivio Tpiv aTmd T0 kpEag. Ta Aaxavikéd ouvABwg wrivovTal o apyd amd To KpEAg aTn GUCKEUT apyoU
PayEIPEPATOG Kal EMWOEAOUVTAI ATTO TNV TUNMATIKF Toug BUBIoN OTO (Wb payeipEaTog.

*  TomobetiaTe Ta Aaxavikd KoVt aTIG AKPES A OTO KATW PEPOG TOU OKEUOUG MAYEIPEUATOG OTTO AAOUIVIO yIa val
payelpeutolv KaAUTEPQ.

FAAA:
e To yaAa, n kpéua yahaktog kai n €ivi kpépa kOBouv kard T SIGPKEIQ TOU TrapaTteTauévou Jayelpépatog. Otav gival
€QIKTO, TPoaBEaTE KaTA T TEAEUTaa 15 €wg kai 30 AeTrTd payelpéuarog.

e O1 oupTiukvwpéveg 0oUTIEG UTTOPOUV VOl QVTIKATAGTAGOUV TO YAAD KOl VOl HAYEIPEUTOUV YIO TTAPATETAEVO XpOvo.

ZOYNEZ:

* Mepikég ouvtayég amaitolv peyaeg oadTnTeG vepoU/{wpou. MpoaBéaTe TTpwTa Ta UAIKG TG oolTiag aTo OKelog
payeipépaTog amd ahoupivio Kar KaToTIv TTPooBETTE T0 Vepd/Cwpo yia va Ta KaAUyeTe. Av emBUpEITE pia TTIo apaid
ooUTTa, TPOCBETTE TTEPITTOTEPO UYPd bTav OEPPipeTe.

KPEAZL:

e Koyre 10 Aitog, §eByaATe KOAG kal GKOUTTIOTE TO KPEAG HE XapTi koudivag.

*  To 1oiydpiopa Tou Kpéarog amd Tpiv divel T duvardtnta aTo AiTTog va aTpayyiel TTpIv T0 apyod payeipeua Kal Sivel
akoua peyaAlTepn Eviaon oTn yeuon. Autd UTTopei va yivel Xpno1HoTTolwvTag To okelog uayeipéuaTog ameubeiag oTig
€0TiEG QEPIOU 1) OTIG NAEKTPIKES €TTIEG.

*  To kpéag TpETel va ToTTOBETEITAN PE TETOIOV TPOTIO PECT OTO OKEUOG HayEIpEUATOS aTTd AAOULIVIO (OTE VA PNV
OKOUNTIGEI TO KOTTAIKI.

*  Tia pIkpOTEPEG 1 PeYaAUTEPES KOTTEG KpéaTog, aAAGETE TNV TTOoGTNTA AaviKWwy A TTATATag, 101 WATE TO OKEUOG
payeipéparog amd ahoupivio va eival Tavia yepdra aTig ¥z ) MAX ypappég.

*  To péyeBog TTou éxel TO KpEAG Kal Of TTIPOTEIVOPEVOI XpOVOI JaYEIPENATOS Eival OTTAG EKTIUATEIG Kal HTTOPOUV va
TIOIKiAOUV avAAOYQl E TO GUYKEKPIPEVO KOWIO, €I60G Kal OXAUa TOU KOKaAoU. ATTaxo Kpéag OTTwG auTd Tou
KOTOTIOUAOU 1) TOU X0IpIVOU QIAETOU OUVABWS HayelpeUoVTal TTIO YPRYOPa OTTd Ta KPEATA [E TIEPICTOTEPOUG
OUVOETIKOUG 10TOUG Kal AiTTog OTTwG N Hooxapiala OTTAAA 1 N XOIPIV WUOTIAGT. TO HayEipeua Tou KPEQTOG HE TO
KOKaAo g€ avTiBean Pe To KpEag Xwpig To KOKaAo Ba augiael Tov aTTaITOUUEVO XPOVO HAYEIPEHATOG.

o Koyre 10 kpéag O€ pIKPOTEPA KOPUATIO OTAV PAYEIPEUETE PE TIPOPAYEIPEPEVA TPOYINA OTTWG PacdAia iy ppolTa, f
eAagpid Aayavikd 6TTwg eival Ta HaviTapia, To KOPPEVO KPeppudl, n pehit¢ava fj Ta wihokoppéva Aaxavikd. Auto bivel
N duvaTdTNTa 0€ OA T TPOPIMA VO PAYEIPEUTOUV HE TV {010 pUBHO.

WAPI:
*  To wapi payeipetetal ypryopa kai Ba mpémel va poaTiBeTal aTo TEAOG Tou KUKAOU payelpéuartog Katd n didpkeia
TWV TEAEUTAIWY BeKaTTEVTE AETITWV WG Kal TNG TEAEUTAIOG WPAG HAYEIPEUATOG.

YIPA:

« Mmopei va Sivetar n eviimmwan 611 01 UVTaYEG Hag TIEPIEXOUV HIKpH POvVO TToadTTa Uypwy, aAAG N Siadikaaia apyol payelpéuarog
dlagépel amd GMeg peBoBoug payelpéuatog aTo 6Ti Ta uypd Tou TpoaTiBevial o auvtayh axedov Ba dimhaaiacToly kard T
dicipkeia Tou xpdvou payelpéuatog. ETar av mpooapudleTe KAToIa GuvTayr yia T GUCKEUR apyol JOVEIPEUATOG, PEIWOTE TV
TOOOTNTAl TWV UYPWY TIPIV TO Wayeipepa.

KaO@apiopog
Na aroouvdéete MANTA T GUOKEURN OPYOU PAYEIPEHOTOG OTTO TNV NAEKTPIKN TTPIJa KOl va TNV GQAVETE VA KPUWOEI
TPIV TV KoBaPIoETE.
MPOZOXH: Mnv BuBicete Toté ™ Bepuaivopevn Baon, 1o kahwdio pelpaTog fi o BUCHA OTo vePd fi oTToI0dATIOTE GAAD
uypo.
*  To kamaki ka1 T0 OKEUOG payelpéuarog ammd ahoupivio pmropolyv va TTAuBolv aTo TTAuVTApIo TATWY A pE (e0TO
oamouvovepo. Mnv xpnaipoTrolgite guvBeTIkG S1aBpwTIKA kKaBapIaTIKA A GUpPATIVO OQouyyapdakia. ZuvhBwg

UTTOPEITE VO aQaIPETETE T UTTOAEippaTa @aynTol ue Travi, cpouyyapl i TAAGTIKA oTrdTouAa. Ta va agaipéoete
oTapTEG vepoU Kal GAAOUG AekédEG, xpnatpotroinaTe pn diappwrikd kaBapiaTiko 1 §UdI.

*  To okelog payeipépaTog amé ahoupivio Kal To KATTaki dev eival avBekTIkG ot amdtopeg aMayég Beppokpaaciag. Mnv
TIAEVETE TO OKEUOG PaYEIPEUATOG OTTO AAOUKIVIO f) TO KATTAKI e KPUO VEPO OTaV eival (EaTd.
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*  Av 10 OKEUOG XPNTILOTIOIEITAI O€ ECTIEG ) G€ TTAUVTAPIO TTIATWY, TO XPWHA EVOEXETAI VO AANGEE! EAAPPWG. AUTO
dev emnpeddel TN gUVOAIKK aTm6doaN TOU OKEUOUGS. To okoUTTIoNA L Eva pahakd Tavi utopei va Bonbrael otnv
emavagopd g dwng.

*  Mropeite va kaBapioeTe 10 EGWTEPIKO PEPOG TNG GUOKEUNG e MAAAKO Travi Kal (E0TO VePS e TOTTOUVASA. ZKOUTTIOTE
T0 WEXP! Va aTEYVWOOUY. Mnv xpnaiuoToleiTe SIappwTIKA KaBapIoTIKA.

e Aev pémel va yivetal kamola GAAn auvtrpnaon.

e THMEIQZH: Metd 10 kaBApIOUa aQAOTE TO GKEUOG HAYEIPEUATOG OTTO AAOUIVIO v GTEYVWOEI OTOV aépa TIPIV TO
ammoBnKeUOETE.

*  Mn xpnoipotolgite AeiavTiké kaBapioTikG GTov XWPO WTTaTapiag.

MMNATAPIA

Mpiv amé v aeaipeon Tou KAAUPPATOG TG UTTATAPIOg ATTOCUVOEETE TIAVTA T GUCKEUN aTTd TO
pedpa. Na va aMAEeTe Ty pmratapia, aTToguvoEéaTe TIPWTA T GUCKEUR Kal aQaIpETTE TO KAAUPHA
NG HTTaTapIag 070 KATW PEPOG TNG Hovadag. MéoTe TNy acnuévia yAwTTida yia va agaipéoeTe

TV PTraTapia, ot ouvéxela ByGATe kal amoppiyTe CwoTd TV TAAIG PTTaTapia yia va v
avTIKATaoTAOETE e T véa pmratapia. Na avTikaBiotdre avrote v umrarapia pe TUmo CR2025 1y
10000vayo. Mnv xpnaiyoToleite Emava@opTIOpeveS UTTatapieg aTn Povada auTn.

BeBaiwBeite 611 n umrarapia eivar cwoTd mpooavartoAiopévn dTwg eaivetal:

@ KpaTAaTe TV pmatapia gakpid amé maidid.

Mnv KaTaTmiveTe. Ze TepITTwWan Katdmoang {nTaTe UECT IATPIKY GUUBOUAR.

BeBaiwBeite 611 01 TAAIEG PTTaTApiEG aTTOPPITITOVTAI UE Ao @A) TPOTTO. AvaTpéETe OTIG TOTTIKEG 08nyieg
OXETIKG pe Tov aopaAn TpdTo améppiyng. Mnv Tetare ata oikiakd amoppippara. Or pymrarapieg evagéxetal va
ekpayolv f va dlappeloouv av BeppavBouyv, amoauvappohoynbouv, BpaxukukAwBoly, EmavagopTioTouy f
TommoBeTnBolv Aavbacpéva. Mpoatdte Tig pmatapieg pe diappor.

EZEYNMHPETHZH META THN NQAHZH KAI ANTAAAAKTIKA

Z& TTEPITITWON TTOU N GUCKEUN dev AsiToupyei aAAG N eyyUnan 10X UEl, ETIOTPEWTE TO TIPOIOV YIa AVTIKATAGTACN OTO
PEPOG aTTd 610U ayopaaTnke. AGReTe uTdYn aag Ol amaiteitar évag €ykupog TUTrog amédeigng ayopds. MNa TpdabeTn
umroaTAPIEN, EMKoIVWVAGTE We To TuRua ESutmpémang KatavaAwtwv ota e§ig TnAépwva: Hvwpévo Baaileio 0800 028
7154 | lomavia: 0900 81 65 10 | FaAAia: 0805 542 055. TNa dAeg TIg AANEG XWPEG, ETTIKOIVWVACTE e To +44 800 028 7154.
Mmopei va 1oxUouv Siebveig xpewaoelg. EvalakTikd, ateidte e-mail oTo: CrockpotEurope@newellco.com.

AIAOGEZH AMOBAHTQON

Ta améBAnTa nAekTPIKOU €E0TTAIGHOU eV Bal TTPETIEN v amToppITITOVTaI Hadi e Ta OIKIOKE OTTOPPIMKATAL.
MapakahoUpe va kavTe avakUKAWGT 6Tav UTTAPXOUV EyKATAOTACEIS. XTEiATe pag e-mail oTo CrockpotEurope@
newellco.com yia TepIoOOTEPES TTANPOYOPIES YIa TRV avakUkAwaon kai Ta AHHE.
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www.crockpoteurope.com

email: CrockpotEurope@newellco.com
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Il prodotto potrebbe differire leggermente da quello mostrato sulla confezione a causa delle migliorie apportate continuamente.
Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Produkten som du har kopt kan skilja sig nagot fran den som syns pa forpackningen eftersom produkten utvecklas Iopande.
Tuote voi jatkuvan tuotekehityksen vuoksi poiketa hiukan pakkauksessa esitetysta mallista.
Det kabte produkt kan afvige en smule fra det viste produkt pa kartonen pga. lebende produktudvikling.
Da vi driver med kontinuerlig produktutvikling kan produktet du har kjgpt, skille seg noe fra det som vises pa esken.
Zakupiony produkt moze nieznacznie réznic sig od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagly rozwoj produktow.
Vzhledem k neustalému vyvoji produkti se mize dodany produkt mirné li8it od produktu vyobrazeného na obalu.
Z dovodu nepretrzitého vyvoja sa zakipeny produkt moze mierne lisit od vyobrazeného produktu.
A folyamatos termékfejlesztés miatt az On ltal vasarolt termék kis mértékben eltérhet a csomagolason lathaté termektsl.
Produsul cumparat poate fi usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltarii continue a produselor.
MpoayKTbT, KOWTO 3aKynyBaTe, MOXe Neko Aa Ce pa3nuyaBa oT NokasaHus BbPXY KyTusiTa Mopajy NPOAbIKaBaALLOTO YCbBLPLIEHCTBAHE HA MPOAYKTa.
Uredaj koji ste kupili moze se malo razlikovati od fotografije na kutiji zbog kontinuiranog rada na pobolj$anju proizvoda.
To Tpoi6v Tou ayopadeTe PTopei va dlagéper EAPPLIG aTTd aUTO TIoU eppavieTal o€ auTd To KouTi Adyw TNG TUVEIOPEVNG QVATITUGNG TTPOTOVTWY.
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