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Български

• Преди да използвате уреда, вижте отделната листовка с 
предупреждения за безопасност и прочетете внимателно инструкциите за 
употреба, съдържащи се 
в това ръководство. Запазете за бъдещи справки.

Легенда
Кухненски робот – Express Prep
1 Избутвачи
2 Отвор за добавяне на продукти
3 Капак
4 Купа
5 Подвижен задвижващ вал
6 Моторен блок
7 Регулатор на скорост/импулсен режим
8 Защитни заключващи механизми
9 Отделение за прибиране на кабела (отзад)

Функция за теглене
10 Бутон за избор на мерни единици кг/паундове
11 Бутон за включване/зануляване
12 Дисплей
13 Тава за теглене

14A Блендер със стъкленатермоустойчива 
кана „TM“ (ако е наличен)

a Капачка на отвора за пълнене
b Капак
c Стъклена кана
d Уплътнителен пръстен
e Режещ блок
f Основа
g Вентилационни отвори на капачката на отвора за 

пълнене

14B Блендер с пластмасова кана (ако е наличен)

a Кана с фиксиран нож
b Капак с отвор

A Стандартни приставки
15 Нож
16 Принадлежност за тесто
17 Две бъркалки
18 Диск за нарязване/настъргване 4 мм
19 Диск за нарязване/настъргване 2 мм

Не всички от изброените по-долу приставки са включени в 
кухненския робот. Приставките зависят от модела. Посетете 
www.kenwoodworld.com, за да разберете как да закупите 
приставка, която не е включена в пакета.

B Приставки по избор
20 Диск за фино настъргване (ако е наличен)
21 Цитропреса (ако е налична)
22 Мини чопър със стъклена купа/мелачка (ако е налична)
23 Мини чопър с пластмасова купа/мелачка (ако е налична)
24 Мелачка (ако е налична)
25 Блендер Blend-Xtract 2GO (ако е наличен)
26 Сокоизстисквачка (ако е налична)
27 Приставка за рязане на кубчета Express Dice (ако е 

налична)
28 Приставка за рязане направо в чинията Express Serve 

(ако е налична)
29 Чанта за съхранение (ако е налична)
30 Шпатула

Използване на кухненския робот

Илюстрации 1  – 3  
1 Монтирайте подвижния задвижващ вал върху моторния 

блок.
2 След това поставете купата върху моторния блок и 

завъртете по посока на часовниковата стрелка, докато 
се фиксира на мястото си.

3 Поставете приставка върху задвижващия вал на купата. 
• Винаги поставяйте купата и приставката върху 

робота, преди да добавите съставките.
4 Поставете капака – като се уверите, че горната част на 

задвижващия вал/приставката е разположена в центъра 
на капака.

• Не използвайте капака, за да управлявате робота. 
Винаги използвайте регулатора на скоростта за 
включване/изключване.

Преди да включите уреда в контакта
• Уверете се, че номиналното напрежение в захранващия контакт съвпада с напрежението на етикета на уреда.
• Този уред отговаря на Регламент (ЕО) № 1935/2004 относно материалите и предметите, предназначени за контакт с 

храни.

Преди първата употреба
1 Отстранете пластмасовите предпазители от острието на ножа. Внимавайте, остриетата са много остри. Тези 

предпазители трябва да се изхвърлят, тъй като те са предвидени за защита на острието само по време на производството 
и транспортирането.

2 Измийте частите, вижте „Поддръжка и почистване“

http://www.kenwoodworld.com
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5 Включете щепсела в контакта, включете уреда и изберете 
скорост. (Вижте таблицата за препоръчителна употреба).

• Роботът няма да работи, ако купата или капакът не 
са монтирани правилно към защитния заключващ 
механизъм. Проверете дали отворът за добавяне 
на продукти и дръжката на купата са разположени 
в десния преден ъгъл.

• Използвайте импулсния режим (P) за кратки импулси 
мощност. Импулсният режим ще работи, докато 
регулаторът се държи на в тази позиция.

6 Изпълнете стъпките по-горе отзад напред, за да свалите 
капака, приставките и купата.

• Винаги изключвайте и изваждайте щепсела от 
контакта преди махане на капака.

Важно
• Вашият кухненски робот не е подходящ за трошене или 

мелене на кафени зърна, или за смилане на захар на 
кристали в пудра захар.

• Когато добавяте бадемова есенция или аромат към 
смесите, внимавайте да не попаднат върху пластмасата, 
тъй като това може да доведе до трайно оцветяване.

Функция за теглене

Илюстрация 4

Вашият кухненски робот е оборудван с вградена функция за 
претегляне, която позволява на съставките да се претеглят 
направо в купата или каната на блендера. 
• Максималното тегло е 3 кг.

Използване на функцията за теглене
1 Винаги поставяйте купата, подвижния задвижващ вал и 

приставката, или каната на блендера върху моторния 
блок, преди да добавите съставките.

2 Включете – дисплеят ще остане празен.
3 Натиснете бутона „ON/ZERO“ и дисплеят ще светне.
4 Натиснете бутона за избор на мерни единици „(kg/lb)“, 

за да изберете грамове или унции. По подразбиране 
дисплеят ще бъде настроен на кг/г при първото 
включване.

• За претегляне на малки количества се препоръчва 
използването на чаена/супена лъжица, тъй като уредът 
тегли при увеличаване с по 1 г. 

• Натиснете бутона „ON/ZERO“, за да занулите.
5 Претеглете необходимите съставки направо в купата или 

каната.
6 След като всички съставки са претеглени, поставете 

капака и изберете скорост за работа на робота.
• Теглото на всички допълнителни съставки, добавени 

през отвора за добавяне на продукти, докато роботът 
работи, няма да бъде отчетено на екрана на дисплея.

• Дисплеят може да бъде изключен ръчно чрез натискане 
и задържане на бутона „ON/ZERO“ за няколко секунди.

Ако имате проблеми с работата на функцията за 
теглене, вижте раздела „Възможни проблеми и 
тяхното отстраняване“.

14A  Блендер със стъклена кана (ако е 

наличен) 
Използване на блендера
Илюстрации 14A
1 Поставете уплътнителния пръстен в режещия блок 

– като се уверите, че уплътнението е разположено 
правилно в предназначените за него канали.

• Ще се появи теч, ако уплътнението е повредено 
или неправилно монтирано.

2 2 Завийте куплунга на ножа на каната. Вижте 
илюстрациите от долната страна на режещия блок, както 
следва:

 – Отключена позиция
 – Заключена позиция

3 Сложете съставките в каната.
4 Поставете капака на чашата и натиснете надолу, за да се 

закрепи. Поставете капачката на отвора за пълнене.
5 Поставете блендера върху моторния блок, подравнете  

на блендера с на  моторния блок и завъртете по посока 
на часовниковата стрелка, за да се заключи .

• Уредът няма да работи, ако блендерът не е 
монтиран правилно към защитния заключващ 
механизъм.

14B  Блендер с пластмасова кана (ако е 
наличен)
Илюстрации 14B
1 За сглобяване и използване – вижте илюстрациите към 

блендера и таблицата за препоръчителна употреба.
2 Сложете съставките в каната.
3 Сложете капака върху каната и завъртете по посока на 

часовниковата стрелка, докато се фиксира.
4 Монтирайте блендера върху моторния блок и завъртете 

по посока на часовниковата стрелка, за да се фиксира на 
мястото си.

• Уредът няма да работи, ако блендерът не е 
монтиран правилно към защитния заключващ 
механизъм.

Тава за теглене
Предоставена е подвижна тава за теглене за претегляне на 
съставките без купата или блендера.

За да я използвате, поставете тавата върху моторния блок 
и завъртете по посока на часовниковата стрелка, за да 
се застопори. След това следвайте стъпки от 2 до 4 под 
„Използване на функцията за теглене“. 

За да я махнете, завъртете тавата обратно на часовниковата 
стрелка и я повдигнете.

Използване на приставките
Вижте таблицата за употреба, илюстрациите и 
съответния раздел за всяка от приставките.
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16  Принадлежност за тесто
Използвайте за смеси за тесто с мая.

Следвайте инструкциите в раздел „Използване на кухненския 
робот“.

15  Нож
Следвайте инструкциите в раздел „Използване на кухненския 
робот“.

Подсказки и съвети
• За по-едро смилане, използвайте импулсния режим. 
• Храни като месо, хляб и зеленчуци режете на кубчета 

приблизително 2 см.
• Бисквитите трябва да се натрошат на парчета и да се 

добавят през отвора за добавяне на продукти, докато 
уредът работи.

• Внимавайте да не прекалите с обработката на 
храната.

• При приготвяне на сладкиши използвайте масло 
направо от хладилника, нарязано на кубчета от по 
2 см.

• За най-добри резултати при обработка на лепкави 
плодове/съставки като фурми първо използвайте 
импулсния режим, за да разбиете съставките и след 
това продължете обработката на максимална скорост.

Подсказки и съвети
• Не обработвайте повече от 60 секунди.
• Сложете сухите съставки в купата и добавете 

течността през отвора за добавяне на продукти, 
докато уредът работи. Размесвайте, докато се получи 
гладка еластична топка тесто.

• Омесете отново само на ръка. Месенето в купата 
не се препоръчва, тъй като може да доведе до 
нестабилност на робота.

18  – 19  – 20  Дискове
1 Монтирайте задвижващия вал и купата върху моторния 

блок.
2 Като държите диска за централната част за хващане, го 

поставете върху задвижващия вал с подходящата страна 
най-горе.

3 Поставете капака.
4 Сложете храната в отвора за добавяне на продукти. 

Изберете какъв размер отвор за добавяне на продукти 
искате да използвате.
За да използвате малък отвор – първо поставете 
големия избутвач вътре в отвора. Използвайте за 
отделни тънки съставки.
Не използвайте малкия избутвач без монтиран 
по-голям, в противен случай може да повредите 
долната му част. За да използвате голям отвор – 
използвайте двата избутвача заедно.

5 Включете и натиснете равномерно надолу с избутвача 
1 – никога не пъхайте пръстите си в отвора за 
добавяне на продукти.

17  Две бъркалки
1 Монтирайте купата върху моторния блок, както и 

подвижния задвижващ вал.
2 Натиснете всяка бъркалка в задвижващата глава.
3 Поставете многожилната бъркалка, като внимателно 

завъртите, докато се захване върху задвижващия вал.
4 Добавете съставките.

Подсказки и съвети
• Когато правите майонеза, сложете всички съставки, 

с изключение на олиото, в блендера. При работещ 
уред:

• Блендер със стъклена кана – махнете капачката на 
отвора за пълнене и добавете маслото през отвора 
в капака. Блендер с пластмасова кана – налейте 
маслото през отвора в капака.

• Гъстите смеси, например пастети и дип сосове, може 
да се нуждаят от обиране от стените на купата. Ако 
сместа е трудна за обработка, добавете още течност.

• Не се препоръчва обработката на подправки, тъй 
като те могат да повредят пластмасовите части.

5 Поставете капака – като се уверите, че краят на вала е 
разположен в центъра на капака.

6 Включете.

Важно
 Бъркалката не е подходяща за приготвяне на готови 

смеси за торти, тъй като тези смеси са твърде 
тежки и ще я повредят. Винаги използвайте ножа.

Подсказки и съвети
• Най-добри резултати се получават, когато яйцата са 

със стайна температура.
• Уверете се, че купата и бъркалките са чисти и без 

мазнина по тях, преди да ги използвате.  
разбиване на масло и захар на маслен крем

• За най-добри резултати, маслото трябва да се остави 
да омекне на стайна температура (20 °C) преди 
разбиването му. НЕ използвайте масло направо 
от хладилника, тъй като това ще повреди 
бъркалката.

• По-тежките съставки като брашно и сушени плодове 
трябва да се обработват с техниката „загребване и 
обръщане“ на ръка.

• Не превишавайте максималната вместимост или 
максималното време за работа, посочена в таблицата 
за употреба и избор на скорост.

Подсказки и съвети
• Използвайте пресни съставки
• Не режете храната на твърде ситно. Напълнете добре 

отвора за добавяне на продукти по широчина. Това 
предотвратява страничното изплъзване на храната 
по време на обработка.

• При нарязване или настъргване: храна, поставена във 
вертикално положение, излиза на по-ситни парчета 
от храната, поставена в хоризонтално положение.

• Винаги ще има малко количество отпадъци на диска 
или в купата след употреба.
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25  Блендер Blend-Xtract 2GO (ако е наличен)

a Капак с отвор за пиене
b Бутилка
c Уплътнителен пръстен
d Комплект нож с куплунг

1 Добавете съставките в бутилката до линията 400 мл.

• За най-добро блендиране винаги първо добавяйте лед/
замразени съставки в бутилката.

• Когато добавяте замразени съставки (т.е. замразени 
плодове, кисело мляко, сладолед или лед), не 
блендирайте повече от 60 г или 3 кубчета лед.

• Не блендирайте замразени съставки без течност.

2 Поставете уплътнителния пръстен на режещия блок, 
като се уверите, че уплътнението е разположено 
правилно в предназначените за него канали.

• Ще се появи теч, ако уплътнението е повредено или 
неправилно монтирано.

3 Хванете режещия блок от долната страна и го сложете в 
бутилката с остриета надолу.

4 Завийте куплунга на острието към бутилката – завъртете 
по посока на часовниковата стрелка, за да заключите.

• Разклатете, за да се разбъркат съставките.
• Поставете блендера върху моторния блок и завъртете по 

посока на часовниковата стрелка, за да се заключи.

5 Изберете най-високата скорост. Оставете съставките да 
се смесят до получаването на гладка смес.

21  Цитропреса (ако е налична)

a Конус
b Цедка

Използване на цитропресата
1 Монтирайте задвижващия вал и купата върху моторния 

блок.
2 Поставете цедката в купата – като се уверите, че 

дръжката на цедката е заключена на място точно над 
дръжката на купата.

3 Поставете конуса върху задвижващия вал, като 
завъртите, докато се захване до долу.

4 Разполовете плода. След това включете уреда и 
натиснете плода върху конуса.

• Сокоизстисквачката за цитрусови плодове няма да 
работи, ако цедката не е заключена правилно.

Подсказки и съвети
• За най-добри резултати съхранявайте и изцеждайте 

плода на стайна температура, като преди изцеждането 
го разтъркайте с ръка по плота.

• За да извлечете повече сок, местете плода от една 
страна на друга, докато изцеждате.

• Когато изцеждате големи количества, изпразвайте 
цедката редовно, за да предотвратите натрупването на 
парченца плод (пулп) и семена.

22  – 23  Мини чопър с пластмасова купа/
мелачка (ако е налична)

a Буркан
b Уплътнителен пръстен
c Комплект нож с куплунг

1 Сложете съставките в буркана.
2 Поставете уплътнителния пръстен в куплунга на 

острието.
3 Обърнете куплунга на ножа наобратно. Сложете го в 

буркана с остриетата надолу.
4 Завийте куплунга на ножа на буркана на ръка. Вижте 

илюстрациите от долната страна на куплунга на ножа, 
както следва:

 – Отключена позиция
 – Заключена позиция

5 Поставете мелачката върху моторния блок и завъртете 
по посока на часовниковата стрелка, за да се фиксира на 
мястото си.

6 Изберете най-високата скорост или използвайте 
импулсния режим (P).

Подсказки и съвети
• Бебешка храна/пюре – оставете сготвената храна 

да се охлади до стайна температура, преди да я 
обработите в мелачката.

• За най-добри резултати се препоръчва използването 
на основната купа при кълцане на подправки. 

24  Мелачка (ако е налична)

a Капак на мелачката
b Комплект нож с куплунг за мелачката

1 Сложете съставките при ножа.
2 Сложете капака и завъртете по посока на часовниковата 

стрелка, за да се фиксира.
3 Поставете мелачката върху моторния блок и завъртете 

по посока на часовниковата стрелка, за да се заключи.
4 Изберете най-високата скорост или използвайте 

импулсния режим (P).

Подсказки и съвети
• За оптимална работа при кълцане на подправките не 

обработвайте повече от 50 г наведнъж.
• Целите подправки запазват вкуса си за много по-

дълго време от смлените, така че е най-добре да 
смилате пресни на малки количества, за да запазите 
вкуса.

• Най-добре е целите подправки се изпичат преди 
смилане, за да се освободи максимално много вкус и 
етерични масла.

• Не се опитвайте да мелите изсушен корен от куркума 
в мелачката, тъй като е много твърд и може да 
повреди остриетата. 

• Нарежете джинджифила и кокоса на малки парченца 
преди обработка.

• За най-добри резултати се препоръчва използването 
на основната купа при кълцане на подправки.
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• След като напитката ви достигне желаната консистенция, 
можете да използвате импулсния режим (P), за да се 
уверите, че всички съставки са добре смесени.

Подсказки и съвети
• Имайте предвид, че когато бутилката е напълнена 

до максималната вместимост (400 мл), това са 
приблизително две порции.

• Ако не възнамерявате да консумирате напитката си 
веднага, я съхранявайте в хладилник.

• Уверете се, че напитката ви е достатъчно рядка, за да 
можете да пиете от капака за пиене. За да направите 
напитката по-рядка, добавете повече течност.

• Някои напитки може да не са напълно гладки след 
блендирането, заради семена или влакнестия вид на 
съставките.

• Някои напитки могат да се утаят при стоене, затова е 
най-добре да ги пиете веднага. Определени напитки 
трябва да се разбъркват преди пиене.

• Когато капакът с отвор за пиене е поставен, винаги 
дръжте бутилката изправена.

Използване на капака за пиене
1 Поставете и фиксирайте капака, като завъртите по 

посока на часовниковата стрелка.
2 Когато искате да пиете, просто отворете капачката върху 

капака. Напитката може да се пие направо от бутилката.

26  Сокоизстисквачка (ако е налична)

a Избутвач
b Капак на сокоизстисквачката
c Приставка за отделяне на парченцата плод (пулп)
d Барабан за филтриране
e Купа
f Чучур за сок

Използване на сокоизстисквачката
1 Поставете купата върху моторния блок, завъртете по 

посока на часовниковата стрелка, докато се фиксира на 
мястото си – ако купата е монтирана правилно, чучурът 
трябва да се пада от лявата страна.

2 Поставете приставката за отделяне на парченцата плод 
във филтърния барабан – като се уверите, че зъбците са 
разположени в процепите в долната част на барабана.

3 Поставете барабана за филтриране
4 Поставете капака на приставката – завъртете по посока 

на часовниковата стрелка, докато се фиксира на мястото 
си. Сокоизстисквачката няма да работи, ако купата 
или капакът не са монтирани правилно към 
защитния заключващ механизъм.

5 Поставете подходяща чаша или кана под отвора за 
изтичане на сока.

6 Нарежете храната, така че да мине през отвора за 
добавяне на продукти.

7 Включете и натиснете равномерно надолу с избутвача – 
никога не пъхайте пръстите си в отвора за добавяне на 
продукти. Изцедете напълно, преди да добавите още.

27  Приставка за рязане на кубчета Express 
Dice (ако е налична)

a Диск за рязане на кубчета
b Решетка за рязане на кубчета
c Избутвач за рязане на кубчета

Важно
• Дискът за рязане на кубчета е предназначен да се 

използва само с решетката за рязане на кубчета.
• Избутвачът за рязане на кубчета трябва да се използва 

само с решетката за рязане на кубчета. Използването му 
без монтирана решетка за рязане на кубчета ще доведе 
до повреда на дъното на тласкача.

Използване на приставката за рязане на 
кубчета Express Dice
1 Монтирайте задвижващия вал и купата върху моторния 

блок.
2 Поставете диска за рязане на кубчета и сложете капака.
3 Поставете решетката за рязане на кубчета в отвора за 

добавяне на продукти.
4 Използвайте специалния избутвач, за да добавите 

хранителни продукти през решетката за рязане на 
кубчета.

Подсказки и съвети
• За да съдействате в процеса, поставете двете си ръце 

върху избутвача и натиснете силно надолу. 
• За най-добри резултати използвайте свежи плодове 

и зеленчуци.
• За да предотвратите засядането на храната, не 

пълнете плътно отвора за добавяне на продукти 
с храна – в идеалния случай храната трябва да се 
нарязва на не по-големи парчета от:

• След като добавите последното парче, оставете 
сокоизстисквачката да работи още 30 секунди, за да 
извлече целия сок от филтърния барабан.

Важно
• Ако сокоизстисквачката започне да вибрира, изключете 

и изчистете парченцата плод (пулп) от барабана. 
Сокоизстисквачката вибрира, ако парченцата плод са 
неравномерно разпределени.

• Някои много твърди храни могат да накарат вашата 
сокоизстисквачка да работи по-бавно или да спре. Ако 
това се случи, изключете и изчистете запушения филтър.

• Изключвайте и почиствайте редовно колектора за 
парченцата плод (пулп) по време на употреба.

Подсказки и съвети
• Преди обработка отстранете костилките и семките 

(напр. чушка, пъпеш, слива) и твърдите кори 
(например пъпеш, ананас). Не е необходимо да белите 
или да изрязвате сърцевините на ябълките и крушите.

• Използвайте твърди, пресни плодове и зеленчуци.
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50 x 30 мм

• Ако храната е твърде твърда за избутване през 
решетката, сгответе за около 10 – 15 минути, след 
това я оставете да се охлади в хладилник преди 
обработка.

• Винаги отстранявайте твърдите кори, костилките, 
семките и др. от храната преди обработка. 

Забележка:
• поради различните размери и форми на храните, 

сред нарязаните кубчета ще има някои безформени 
парчета, това е нормално.

• Храни като сирене, шунка и чоризо запушват 
решетката, затова тази приставка не се препоръчват 
за използване с тях.

Използвайте заедно следните:

Важно – Рязане на кубчета и дискове
• Ако храната не излиза от отвора за пълнене, изключете и 

проверете дали храната не е заседнала под поставените 
дискове. Отстранете всяка заседнала храна, преди да 
продължите с обработката.

29  Чанта за съхранение
Съхранявайте вашите дискове, диска за емулсии и 
приставката за тесто в предоставената чанта.

Когато не се използва, ножът трябва да се съхранява 
в основната купа вместо в чантата за съхранение, от 
съображения за безопасност.

Поддръжка и Почистване
• Винаги изключвайте и изваждайте щепсела от контакта 

преди почистване.
• Работете внимателно с ножа и режещите дискове – те са 

изключително остри.
• Някои храни могат да променят цвета на пластмасовите 

части на уреда. Това е напълно нормално и няма да 
им навреди или да повлияе на вкуса на вашата храна. 
Избършете ги с кърпа, потопена в растително масло, за 
да премахнете обезцветяването.

Моторен блок
• Почиствайте с влажна кърпа, а след това със суха. 

Уверете се, че по защитния заключващ механизъм 8 
няма остатъци от храна.

• Не потапяйте моторния блок във вода.
• Приберете ненужната част от кабела в отделението за 

съхранение
• отзад на моторния блок 9.

Инструкции за почистване – Вижте 
съответната илюстрация 30 . 

Сервизно обслужване на клиенти
• Ако имате проблеми с работата на вашия уред, преди 

да потърсите помощ, вижте раздела „възможни 
проблеми и тяхното отстраняване“ в ръководството 
или посетете www.kenwoodworld.com..

• Ако се нуждаете от информация прочетете отделната 
листовка за гаранция и поддръжка или посетете 
www.kenwoodworld.com.

• Проектирано и конструирано от Kenwood във 
Великобритания.

• Произведено в Китай.

27A  Приставката Express Dice може да се използва и за 
направата на пържени картофи, круди (френско мезе от 
нарязани сурови зеленчуци) и батони (нарязани на ивици 
зеленчуци).
1 Поставете решетката за рязане на кубчета без диска.
2 След това, без да включвате уреда, избутайте храната 

ръчно през решетката.

Почистване на решетката
Използвайте края на избутвача, за да отместите всяка храна, 
която може да се заклещи на решетката за рязане на кубчета.

28  Приставка за рязане направо в чинията Express Serve 
(ако е налична)

a Задвижващ вал на приставка за рязане направо в 
чинията Express Serve

b Приставка удължител на улея
c Основа
d Диск-плоча за извеждане на храната навън

1 Монтирайте задвижващия вал и купата върху моторния 
блок.

2 Поставете малкия задвижващ вал към главния вал – 
приставката Express servе няма да работи, ако не е 
монтиран.

3 Поставете необходимата приставка/диск – не 
използвайте прекомерна сила. За повече информация, 
подсказки и съвети, вижте раздела „Дискове“ и 
„приставка Express Dice“.

4 Поставете капака.
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Таблица за препоръчителна употреба
Не работете с уреда си по-дълго от посочените по-долу времена без прекъсване.

Не превишавайте максималната вместимост, посочена в таблицата по-долу.

Непрекъснатата работа за по-дълги периоди може да повреди вашия уред.

Предоставената информация за обработка на храна е само ориентировъчна и варира в зависимост от 
точната рецепта и съставките, които се използват.

Не обработвайте горещи съставки

Принадлежност/ 
приставка

Функция

(Сек)
МАКС

Готови смеси за торти Минимум – 
Максимум

10 – 20 1,5 кг общо 
тегло

Сладкиши – смесване на масло с брашно.
Добавяне на вода, за да се смесят съставките за 
сладкиша

Макс
Средно – 
Максимум

10
10 – 20

340 г тегло 
на брашното

Рязане на риба и нетлъсто месо.
Пастети и терини

Макс и P 10 – 30 Макс. 600 г 
червено 

телешко месо

Кълцане на зеленчуци P 5 – 10 100 – 500 г

Кълцане на ядки Макс 30 – 60 100 г – 200 г

Подправки Макс 20 – 30 30 – 50 г

Пюриране на меки плодове, варени плодове и 
зеленчуци

Макс 10 – 30 1 кг

Майонеза Макс 60 – 80 3-4 
жълтъка

Белтъци Макс 90 – 150 5 (150 г)

Яйца и захар за пандишпан без мазнини Макс 240 – 300 150 г яйца 
75 г захар

Сметана
Средно – 
Максимум

30
250–

500 мл

Разбиване на масло и захар на маслен крем
По-тежките съставки като брашно и сушени 
плодове трябва да се обработват с техниката 
„загребване и обръщане“ на ръка.

Макс 60 – 120 200 г масло
200 г захар

Смеси с мая Макс 60 600 г тегло на 
брашното 1 кг 

общо тегло

Настъргване и нарязване на твърди хранителни 
продукти – сирене, моркови, картофи и храни с 
подобна текстура

Макс 5 – 30 Не пълнете 
купата над 

максималната 
вместимост, 
отбелязана 

на нея

Нарязване на по-меки хранителни продукти – 
краставици и домати

Ниска 5 – 30

Настъргване на пармезан
Настъргване на картофи

Макс 5 – 30

Използвайте за изстискване на сок от цитрусови 
плодове, напр. портокали, лимони, лайм и 
грейпфрути.

Ниска 120 – 300 –
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Таблица за препоръчителна употреба
Принадлежност/ 
приставка

Функция

(Сек)
МАКС

Студени течности и напитки 
(Добавете леда/замразените съставки последни в 
каната)

Макс 30 – 60 1,5 л

Млечен шейк/студени млечни напитки Макс 15 – 30 1 л

Трошене на лед P 30 – 40 6 кубчета лед 
(125 г)

Смес за тесто
(Първо добавете течните съставки)

Средно

Макс

10

50

1 л

Блендер с пластмасова кана – не обработвайте горещи съставки

Блендер със стъклена термоустойчива кана „TM“ – Препоръчваме горещите съставки да се 
оставят да изстинат преди смесване. Въпреки това, ако искате да обработвате горещи съставки, 
моля, прочетете инструкциите за безопасност при разбиване на горещи съставки.

Само за термоустойчива кана„TM“

Супи на база налични продукти Макс 30 – 60 1,2 л

Супи с мляко Макс 30 1 л

Ядки Макс 10 – 30 50 г

Кафени зърна Макс 30 50 г

Марината от сини сливи
250 г бистър течен мед
25 г малки меки сини сливи
25 мл студена вода
Оставете в хладилник за една нощ

P 5 300 г

Кълцане на подправки.
Черен пипер на зърна, семена от кардамон, 
семена от
кимион, семена от кориандър и семена от копър

Макс 30 – 60 50 г

Мелене на кафени зърна Макс 50 г

Кълцане на ядки P 15 – 30 50 г

Кълцане на скилидки чесън, пресни люти чушки 
(чили) и корен от джинджифил

P 5 – 10 30 г

Пресен кокос Макс/P 30 – 60 40 г

Напитки и смутита Макс 30 – 60 400 мл

Плодове и зеленчуци Макс 60 – 120 600 г
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Използвайте за нарязване на различни храни 
като моркови, тиквички, краставици, цвекло и 
ябълки на кубчета.

Макс

5 – 30

Не пълнете 
купата над 

максималната 
вместимост, 

отбелязана на 
нея

Използвайте за нарязване на различни храни 
като картофи, моркови, тиквички и краставици 
на лентички, сякаш са пържени картофи или 
круди.

Ръководство

Възможни проблеми и тяхното отстраняване
Проблем Причина Решение

Роботът не работи. Няма ток.
Купата не е монтирана правилно на 
моторния блок.

Проверете дали роботът е включен в контакта.
Проверете дали купата е разположена правилно и дали 
дръжката е разположена към десния преден ъгъл.

Капакът на купата не е фиксиран 
правилно.

Проверете дали защитният заключващ механизъм на капака 
в областта на дръжката е разположен правилно.
Роботът няма да работи, ако купата и капакът не са монтирани 
правилно.

Подвижният задвижващ вал 5 не е 
монтиран моторния блок.

Монтирайте подвижният задвижващ вал 5, преди да 
сложите купата върху моторния блок. Принадлежностите и 
приставките на купата няма да работят, ако задвижващият 
вал не е монтиран.

Блендерът, блендерът Blend-Xtract 
2GO или мелачката не работят.

Блендерът, блендерът Blend-Xtract 
2GO или мелачката не е фиксиран/а 
правилно.

Блендерът Blend-Xtract 2GO или мелачката няма да работи, 
ако не са монтирани правилно към защитния заключващ 
механизъм.

Блендерът със стъклена кана, блендерът 
Blend-Xtract 2GO или мелачката не е 
монтиран/а правилно.

Проверете дали куплунгът на ножа е напълно затегнат към 
стъклената кана, бутилката или буркана.

Кухненският робот спира по 
време на работа.

Кухненският робот е претоварен/ 
превишена е максималната вместимост.

Проверете максималната вместимост, посочена в таблицата 
за препоръчителна употреба.

Капакът е отключен. Проверете дали капакът е фиксиран правилно.

Блендерът със стъклена кана, 
блендерът Blend-Xtract 2GO или 
мулти-мелачката тече от основата 
за монтаж на острието.

Уплътнението липсва.
Уплътнението не е поставено правилно.
Уплътнението е повредено.

Проверете дали уплътнението е поставено правилно и дали 
не е повредено. За да получите резервно уплътнение, вижте 
„Сервизно обслужване на клиенти“.

Уредът е нестабилен/силни 
вибрации и трудно движение.

Обработка на лепкави плодове/
съставки като фурми. Избраната скорост 
е твърде ниска.

За най-добри резултати първо използвайте импулсния 
режим, за да разбиете съставките и след това продължете 
обработката на максимална скорост.

Лошо представяне на 
принадлежностите/приставките.

Вижте съветите в съответния раздел „Използване на приставки“. Проверете дали приставките са 
сглобени правилно.

Функция за теглене

Дисплеят замръзва  
на [- - - -].

Дисплеят ще замръзне по време на 
работа.
На дисплея излизат минуси, защото не 
е занулен и или съставките, или купата/
капакът/приставката са махнати.

Нормално функциониране.
Или нулирайте екрана, или добавете липсващите съставки, 
или поставете отново купата/капакът/приставката.

Количеството за теглене е твърде малко. Използвайте чаена и супена лъжица 
за измерване на много малки количества.

Теглото на дисплея е променено. Моторният блок е преместен по време 
на работа.

Винаги поставяйте робота на суха, равна повърхност преди 
теглене.
Не премествайте моторния блок по време на работа на 
функцията за теглене.
Занулете дисплея, преди да претеглите следващите 
съставки

Дисплеят е изключен. Моторният блок е изключен от контакта. Включете уреда в контакта.

Дисплеят ще се изключи автоматично, 
ако същото отчитане на теглото стои 
след 5 минути.

Натиснете бутона „ON/ZERO“ и дисплеят ще светне.

Дисплеят показва [0 – Ld]. Функция за теглене 
е претоварена.

Не превишавайте максималното тегло от 3 кг.

Приложена е прекомерна сила върху 
моторния блок.

Не прилагайте прекомерна сила върху моторния блок, тъй 
като това може да повреди сензора за претегляне.
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