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3A OTJINYHU PE3YIITATU

Bnarogapum Bu, 4ye nsbpaxrte npoaykt Ha AEG. Hue ro cbagagoxwve, 3a ga Bu
npegoctaBum 6e3ynpeyHa ekcnnoatayums B NPOABIDKEHNE HA MHOIO rOANHU, C
MHOBATUBHWU TEXHONOMMN, KOUTO NPAaBAT XMBOTA NO-NECeH — PYHKLUN, KOUTO HE
MOXeTe [ia oTKkpueTe npu obmkHoBeHNUTEe ypeaun. Monsi, oTaeneTe HAKOMNKO
MUHYTU 3a YeTeHe, 3a [Aa u3Brne4veTe Han-gobpoTo.
MoceTeTe Hawwus yebcainT 3a:
BwxTe nonesHn cbBeTn 3a ynotpeba, OpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha

@ HEen3npaBHOCTU, MHOPMaLNs 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.aeg.com/support
g Peructpuparite Bawms npoaykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registeraeg.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTUBY 1 OPUrMHAMHW pPe3epBHM YacTu 3a Bawums
S ypen:

www.aeg.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITUEHTWU

BuHaru nanonssaite opurMHanHn pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawmsa otopusmpan otgen ,O06cnyxsaHe”, Tpabea aa
umare nog pbka cnegHata nHdopmauma: Mogen, PNC, cepreH Homep.
WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU JaHHM

Mpenynpexaexve / BHnmaHne-MHdpopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaums n cbBeTH
NHdpopmauus 3a okonHata cpefa

3anassame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALUUA 3A BE3OINMACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynotpebaTta Ha ypeaa
BHUMAaTENHO NpoyeTeTe NPeAoCTaBEeHUTE NHCTPYKLMN.
MNpon3BOANTENAT HE € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHUS UMK
noBpeau B pe3ynTaT Ha HenpaBuiiHa MHCTanauus unm
ynotpeba. BuHarn gpbxre MHCTpyKuMMTe Ha 6e3onacHo
1 NEeCHO AOCTBLMNHO MACTO 3a crpaBka B Obaelle.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 nuua B ysi3BUMO
nonoXxeHue

Tosun ypea moxe na 6bae M3nonsseaH oT geua Hag 8
roguLHa Bb3pacT, KakTo M nuua ¢ HaMmarneHu
bU3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTUN UMK
nnua 6e3 onuT 1 No3HaHUA, camMo ako Te ca Nnoa
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHaTta ynoTpeba Ha ypeaa n Bb3MOXHUTE
puckose. [lela nog 8-roguiiHa Bb3pacT 1 xopa C
TEXKM U KOMMSEKCHU yBpexaaHusa Tpsabsa oa ce
AbpXaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca nog
NOCTOSIHHO HabngeHMe.

He nossonsiBante Ha geua ga cu urpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKM daned oT geua u
N3XBBHPIETE ONAKOBKNTE NO MECTHUTE NpaBuna.
BHUMAHWE: MNMaseTe geyata u gomaluHuTe niobumum
Aaned ot ypega, korato paboTn unm Korato M3cTmBea.
[ocTbnHUTE YacTu ce HarpsiBaT No BpeMe Ha
ynoTpeba.

- [eua He Tpsiba ga n3BbpLUBAT NOYMCTBAHE UNN
nogapbXka Ha ypena 6e3 Haasop.

1.2 OcHOBHa 6e30onacHoOCT

Camo kBanudumumpaHo nuue Tpabea ga nHctanmpa
ypena n na cMeHsa kabena.

Tosun ypen TpsbBa Aa e cBbp3aH KbM 3axpaHBaHETO C
kaben Tun HO5VV-F, 3a ga n3gbpxa Ha
TemnepaTypaTta Ha 3agHuU4a naHen.
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Tosun ypea e npegHasHadeH 3a ynotpeba Ha
BucounHa ao 2000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLLE.
Tosun ypea He e npeaHa3HayeH 3a U3Mnon3BaHe B
kopabwu, Nogku unu Apyru nnaeBaTenHu CbAoBe.

He nHcTtanupanTte ypeaa 3ag gekopaTtvBHa BpaTa, 3a
Aa npegoTBpaTuUTe nperpsisaHe.

He noctaesaunTe ypeaa BbpXy OCHOBA.

He n3nonseanTte ypeaa c BbHLIEH TanMep nnu
OTAEeNHa cucTema 3a AUCTaHUMOHHO yrpaBreHune.
BHUMAHWE: MbpxeHe ¢ MasHuHa unn onuno, 6e3
Ha430p, MOXe [a € onacHO 1 a npeausBuka noxap.
HWKOI A He ce onuTBalTe ga 3aracuTte noxap ¢
BOJa, a U3KI4yeTe ypena un crnepg tosa NokKpumTe
nnamMbKa Hanp. C Kanak Uimn orHeynopHo oaesso.
MPEOAYIMPEXOEHUE: MNMpouechT Ha roTBeHe Tpsbaa
Aa 6bae HabnogasaH. KpaTkuaT npouec Ha roTBeHe
Tpsbea aa 6bae HabnogaBaH NOCTOAHHO.
BHMMAHWE: OnacHocT oT noxap: He cbxpaHsiBaiite
npeaMeTn BbpXy roTBapCKus nnoT.

He nouncTteante ypeaa ¢ napouncradka.

He nanonaearite abpasvBHM, NoYnCTBaLLM NpenapaTtm
MW OCTPU MeTanHu Npudopu Npu NOYUCTBaHE Ha
CTbKIeHaTa BpaTa Ha dpypHaTa unm CTbKIIoTO Ha
Kanaka Ha roTBapCku nioT, Tbi KaTo Te moraT aa
HagpackaT NOBbPXHOCTTa U Aa AoBenart oo
HanykBaHe Ha CTbLKMOTO.

MeTanHun npeamMeTn KaTo HOXOBE, BUNNLUM, MbXULUM U
Kanauu, He TpsibBa Aa ce NocTaBAT BbpXy rOTB. MAOT,
Tbi KaTo MoraT ga ce 3arpedr.

- AKO CcTbKNnokepamunyHaTta / CTbKreHaTa NOBbpPXHOCT €

HanykaHa, U3KnyeTe ypeaa v ro usknoyeTe ot
ernekTpuyeckaTta mpexa. B cnyyan ye ypeanT e
CBbp3aH OMPEKTHO KbM eriekTpuyeckaTa Mpexa c
NOMOLLTa Ha CbeAUHUTENHA KyTUS, NpeMaxHeTe
npegnasuTens, 3a ga usknuuTe ypeaa ot
enekTpuyeckata mpexa. B npotuBeH cny4au ce
CBBbpXeTe C 0TOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
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- BHUMAHWE: YpeabT u HeroBute OOCTbMHU YacTu ce
HaropeLysiBat no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabea aa ce
BHMMaBa 1 aa ce n3bsarea JOKOCBaHe Ha
HarpeBaTenuTe.

- BuHarmn nsnonseante pbkaBmumn 3a pypHa npu
n3BaXkgaHe uUnm NocTaBsiHE Ha NPUCTaBKK, UK
CbOBe 3a NneveHe.

- [Npean peMoHTUpaHe N3KNYyeTe 3axpaHBaHETO.

- BHUMAHWE: lNpoBepeTe ganu ypeabT € U3KMIOYEH,
npeav ga CMeHUTe namnuykarta, 3a ga nsberHere
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yaap.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsbea Aa
ce CMEHM OT NPOU3BOAUTENS, HErOB OTOPM3NPaH
CEPBU3EH LIEHTBP UNKU KBanuuuynpaHo nuue, 3a ga
ce n3berHe onacHocT.

- BHuMaBaKTe KoraTto gokocBaTe YEKMeIKeTo 3a
CcbxpaHeHune. Moxe ga ce HaropeLu.

- 3a pa npemaxHeTe MeT. AbpXKadn BbB (pypHaTa,
MbPBO U3gbpranTe npegHaTa YacT Ha gbpXKada n
cnep ToBa 3agHara, 3a [a ce paskaym OT CTEHUTe.
[MocTaBeTe MeET. AbpKaym B obpaTHa
nocnegoBaTenHoCT.

- KntoubT 3a usknousaHe TpsbBa ga 6bae cBbp3aH C
enekTpnyecka mpexa, B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa
npu okabensaBaHe.

- BHUMAHWE: N3non3Bante camo npeanasuTtenm 3a
KOTNOHM pa3paboTeHn OT NPOM3BOAUTENS UMK
ynoMeHaTn OT Hero B UHCTPYKUMnTe 3a ynotpeba, nnm
npegnasnTenu 3a KOTNOHW BrpageHun B ypeaa.
M3nona3BaHeTO Ha HeNnoaXoAsLM NpeanasnTen Moxe
Aa gosefe [0 3110MOonyKu.

2. MUHCTPYKLWUUN 3A BE3OMNACHOCT

21 MHcTanupaHe * MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.
* He moHTUpanTe u He n3nonasanTe
é BHUMAHMUE! noBpeaeH ypea.
Camo kBanuduumpaH YoBek » CnepgBante MHCTPyKUunTE 3a
MOXe Aa M3BbPLUN MOHTaxa WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM

Ha ypeaa. ypega.
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* BwHaru BHMmaBanTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy U
3aTBOPEHN OBYBKMN.

* He abpnante ypena 3a gpbxkara.

*  KyxHeHCKuaT wkad 1 HuwaTta Tpsdea
4a umart noaxoAsLm pasMmepu.

+ Tpsibea ga cnassaTe MUHUMaNHOTO
pascTosiHue 40 ApYrv ypean n
yCTpONCTBA.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo n
NoaXoAsiLLO MSICTO, KOETO OTroBaps
Ha MOHTaXHWUTE U3NCKBaHMS.

» [lo HAkom YacTu OT ypeaa MuHasa
Tok. Orpagete ypeana c mebenu, 3a
Aa npegoTepaTuTe JONUP A0 ONacHM
yacTu.

+ CTpaHunyHuTe CTeHU Ha ypeda morat
[a ca B HemocpeacTBeHa 6nmnsoct 4o
Apyru ypeau unm wkadose CbC
cblyata BUCOYMHA.

* He nocraesinTe ypega 6nunso go
BpaTta unu nod nposopeL. Tosa
npegoTBpaTsaBa NajaHeTo Ha ropelua
nocyaa oT ypeaa, KoraTto Bparata
UM Npo3opeLia ca OTBOPEHMN.

+ CrabunusmpanTe ypeaa, 3a ga
npefoTBpaTUTE NPeobpbLLaHeTo My.
BwxTe rnaea ,MHcTannpane”.

2.2 CBbp3BaHe KbM
enekTpuyeckarta mpexa

BHUMAHUE!
Puck oT noxap nunm Tokos
yAap.

* BcuykM enekTpryeckn Bpb3ku TpsibBa
na 6baaTt HanpaBeHu OT
KBanuduumpaH enexktpuyap,.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3emMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabenkaTa c TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTUMU C ENEKTPUYECKUTE
[aHHW Ha 3axpaHBalyata Mpexa.

* BwuHaru nanonasante npaBuIHoO
MOHTMPaH KOHTAKT CbC 3aluTa oT
TOKOB yaap.

* He na3nonssanite pasknoHUTENN Nnu
aganTepu ¢ MHOIO BXOO0BE.

* He ponyckarite 3axpaHBalumTe
kabenu oa ce gobnuxaeat go
BpaTuykaTta Ha ypeaa unu
NPOCTPAHCTBOTO MOA, HEro, 0CO6EHO
KoraTo e BKIMHY€eH 1nu Korato
BpaTuykaTa e ropewya.

3awmTaTta oT TOKOB yaap Ha
ropeLimTe 1 U3onmMpaHmn Yactu Tpsibea
na Obae 3aterHaTa No TakbB HAYMH,
Yye Aa He MOXe Aa ce oTCTpaHu 6e3
WNHCTPYMEHTMW.

CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHeTo
KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusaTa. YBeperte ce, ye
LencenbT 3a 3axpaHBaHe e
OOCTBIEH Cref UHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLus Lwencern.
He usgbpnBarite 3axpaHBaLLms
kaben, 3a Aa usknounTe ypeaa.
BuHarn nsgbpneaite wencena Ha
3axpaHBaHeTo.

Manonsgarite camo npasumnHn
yCTpOWCTBa 3a n3onauns: npeanasHu
npekbCBayn Ha MpexarTa,
npegnasvTenu (Nnpegnasvrenute ot
BMHTOB Tun TpsibBa Aa ce n3BagaT ot
acyHrara), usknousaTenu un
KOHTaKTopu 3a yTeyka Ha
3a3eMsBaHeTo.

EnekTpuyeckata nHctanaums Tpsiosa
Aa uma nsonupatio ycTpomcTBso,
koeTo Bu nossonsia ga uskniounte
ypena oT ef. MpexaTta npu BCUYKM
nontocu. Msonnpalloto yCcTporcTBO
TpsibBa Aa e ¢ WwypunHa Ha oTBapsiHe
Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.
3aTBopeTe U3LANo BpaTuykaTa Ha
ypeaa, npeau ga CBbpxeTe
3axpaHBalLms kaben KbM KOHTaKTa.

2.3 N3non3BaHe

é BHUMAHME!
Puck oT HapaHaBaHus 1

U3rapsiHus.
OnacHocT OT TOKOB yAap.

Tosun ypen e npegHasHa4yeH camo 3a
AoMallHa ynoTpeba.

He npomeHsiiTe NnpegHasHayeHneTo
Ha ypega.

YBepeTe ce, 4e BEHTUNALMOHHUTE
OTBOpPY He ca BrokupaHu.

He octaBsiiTe ypena 6e3 Hagsop,
nokato pabotu.

[eakTnBupanTe ypena cnep Bcska
ynoTpeba.

Bbaete BHMMaTenHu, Korato
oTBapsATe BpaTM4yKaTta Ha ypeaa,
Jokato ypeabT pabotn. Bb3amoxHo e
[4a usnese TOMbI Bb34yX.



He n3nonseanTte ypeaa ¢ MOKpY pbLie
WINW aKo € B KOHTaKT € BoAa.

He n3nonsBaiite ypeaa kato pabotHa
NMOBBPXHOCT UK 3a CbXpPaHeEHUe.

BHUMAHME!
OnacHoCT OT noXxap unu
eKkcnnosuns

HaropelyeHnTe MasHUHM U macno
mMoraT Aa npeavssukat
Bb3nnaMmeHnumu napu. Opbxre
nnamMbUUTE U HAaropeLleHnTe
npegmeTu ganed oT MasHuHU Unm
Macrno, KoraTo roTBuUTe C TSX.
MapuTe, KoMTO ce ocBobOXaaBaT OT
MHOrO HaropeLleHoTo Macno, morat
[a NPUYMHAT CNOHTaHHO 3anasnBaHe.
13non3eaHoTO Macno, KoeTo
CbObpXa XpaHUTENHM OCTaTbLM,
MOXe Aa NPUYUHK NoXap npu no-
HWUCKM TeMnepaTypu, OTKONKOTO
MacroTo, M3MNon3BaHO MbpPBUS MbT.
He nocraBante 3ananutenHu
MaTepuanu unu npegmeTu, KoUTo ca
HanoeHu CbC 3ananuTenHn
MaTepuvanu, B ypeaa, B 6nmsocTt go
HEro Unu BbPXY Hero.

He nossongaeanTe BNM3aHeTo Ha
WNCKPY UINN OTKPUT OFbH B KOHTAKT C
ypena, Korato BpatuikaTa e
oTBOpeHa.

OTBapsiTe BpaTuyKaTa Ha ypeaa
BHMMaTENHO. Ynotpebarta Ha
CbCTaBKM C ankoxon Moxe aa
NPUYNHM CMecBaHe Ha ankoxora ¢
Bb3OyX.

BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B
ypena.

3a pa ce n3berHat noBpeam un
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:

— He nocTaesiiiTe CbZI0OBE 3a NeyeHe
unun apyru obektn B ypeaa
OVPEKTHO Ha OBbHOTO.

— He nocrassiite anymmHneso
donuo BbpXY ypeaa unm
OVPEKTHO Ha ABbHOTO OT
BbTpeLlHaTa yacT.

— He nocTaesiTe BOAA ONPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He ApPBbXKTe BNaXKHU TEHOXepU n
XpaHa B ypea, crnej kato
NPUKIIOYNTE C TOTBEHETO.

BEBINTAPCKN

— ©ObaeTe BHAUMATENHW, KOraTto
OTCTpaHsBaTe UM nHcTanuparte
akcecoapw.

» O6e3uBeTaABaHETO Ha emanina unm
HepbXaaemaTta CTOMaHa He okasBa
BNUsiHWe BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

* W3nonsBante gbnboka TaBa 3a
reyeHe 3a CMPONUpPaHU TOpPTU.
MnopoBWTE COKOBE MPUYMHABAT
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neTHa, KOUTO MOXe Aa GbaaT TpanHU.

* He gpbXkHe ropeLuy roteBapckm
Cb[0BE BbpXy TabnoTto 3a
ynpaeneHuve.

* He ocraBsiiTe Te4HOCTTa B
roTBapckuMTe CbaoBE Aa U3BpU
HambIHO.

* Bnumaarite ga He ustbpBarte
npeameT Unu roTBapcky Cbaose
BBbPXY ypeaa. NMoBbpXHOCTTa MOXe
Ja ce noepeau.

* He BkntoYBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsIX MMa npasHu roTBapcku
CcbOoBe, UMK KOraTo HaAMa TakuBa.

» [oTBapcku cbaoBe, n3paboTeHn oT
YyryH, anyMWUHWIA UAK C NOBPEeaEHO
OBHO, MoraT Ja HagpackaT KOTIoHa.
BuHaru nosauvrarite Te3u npegmeTu,
koraTo TpsibBa ga rv npemectute
BbPXY NOBBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

* Tosu ypen e npegHasHayYeH camo 3a
rotBeHe. Ton He TpsibBa Aa 6bae
M3MoN3BaH 3a HUKaKBW APYru Lenu,
Hanpvmep OToMMeHMe Ha
NoMeLLeHMsI.

2.4 T'puxn M nouncTBaHe

BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe,
noxap unwv noepega Ha
ypena.

* [pean nogapwbkka, usknoyeTe
dypHarta.

M3kntoyeTe Liencena oT KOHTakTa Ha
3axpaHBallarta Mpexa.

* YBepeTe ce, 4Ye ypeabT e CTyAeH.
Mima onacHOCT CTbKIEHUTE NaHenun
Aa ce cuynsr.

*  CwMmeHsiliTe He3abaBHO CTbKeHUTe
naHenu Ha BpaTuykarta, koraTo ca
noepeaeHun. CebpxeTe ce ¢
OTOpPM3NPaH CEPBU3EH LEHTHP.

*  BHumaBanTe, Korato cBansate
BpaTuykarta ot ypeaa. Bpatnukara e
Texkal
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OcTaBsHEeTO Ha Ma3HWHa UK XpaHa B
ypena Moxe Aa NpuymHy noxap.
[MouncTBanTe penosHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe passansHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.
MopcywasanTe BbTPELUHOCTTA U
BpaTuykaTta crnej BCSKO M3MON3BaHe.
M3nyckaHaTa no Bpeme Ha paboTtaTta
Ha ypefa napa ce KOHAeH3upa Bbpxy
CTEHUTE Ha BbTPELUHOCTTA U MOXe Aa
npeamsBuka koposus. 3a aa
HamanuTe KOHOEeH3a BKIOYeTe ypeaa
na pabotn 10 MUHYTK Npean roTBeHe.
MMouncTeTe ypeada c Mokpa n meka
Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonaeante
abpasvBHM NPOAYKTK, rpanasu,
NoYMCTBALLM KbpMK, pa3TBoOpUTENMU
Unn MeTanHu npegmeTu.

Ako nsnonasare cnpen 3a ypHa,
crnepBaviTe MHCTPYKUuMTE 3a
6e30nacHOCT Ha onakoBkaTta.

He nouunctsarite emarina ¢
KaTanuTU4HU YacTuum (ako e
NPUAOXNUMO) C NOYUCTBALL, Npenapar.

2.5 BbTpeluHo ocBeTrieHne

BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu,
npogaeaHu otTaenHo: Tean namnu ca
npegHasHavyeHn Aa usgbpxar Ha

3. UHCTAJIUPAHE

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

3.1 TexHn4YecKkn gaHHU

Pasmepu

BucounHa 847 - 867 Mm
LLvpuHa 596 mm
ObnboynHa 600 mm

eKCTPEMHN (hU3NYECKUN YCIOBUS B
AOMaKUHCKN ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpauun, BNaxHOCT
Unu ca npegHasHayYeHn ga
curHanusmpar nHgpopmaums 3a
paboTHOTO CbCTOSHNE Ha ypeda. Te
He ca NpefHasHa4YeHn 3a U3non3saHe
B APYI¥ NPUIOXEHMUS 1 He ca
NOAXOASLLM 3a OCBETSABaHE Ha
NoMeLLeHUs B IOMaKUHCTBOTO.
M3nonseainTe camo namnu cbc
CblunTe cneymdurkaumm.

2.6 O6cnyxBaHe

3a nonpaeka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOpPM3NPaH CepPBU3EH LLEHTBLP.
M3nonaeaite caMo opuUriHasiHu
pesepBHM YacTy.

2.7 U3xBBbpnsHe

BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe vnu
3agylwaBaHe.

W3knioveTe ypena ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

M3BageTe 3axpaHBalwus en. kaben B
6nun3oCT A0 ypeaa 1 ro n3xesbpreTe.
[MpemaxHeTe gpbxKaTa Ha
BpaTuykaTa, 3a Aa npegorspaTtute
3aKneLlBaHeTo Ha Aeua unu
AoMallHM nobumum B ypeaa.

3.2 MecTononoxeHue Ha
ypeAaa

MoxeTe aa MOHTMpaTe cBOS
CaMOCTOSITENHO CTOSILL, Ypes C LKadoBe
OT egHaTa WUnu oT AiBeTe CTPaHu, KakTo n
B BrbM.
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3.4 3awuTa npotuB
HaknaHsiHe

- NPEOYNPEXOEHUE!
MoHTuparite 3awmrtaTa
NPOTMB HaknaHsiHe, 3a Aa
npefoTBpaTUTe NagaHe Ha
ypeaa npuv HenoaxoasiLo
—] HaToBapBaHe. 3awurara
/ NpOTUB HaknaHsiHe paboTu,

CaMoO KoraTo ypeabnT €
nocTaBeH Ha NpaBUITHOTO

M MSICTO.
MHUMAasHU Pa3CTOSHNA Toau enexTpoypen uma

NamepeHue mm CMMBOINN, NOKa3aHU Ha
durypute (ako e

A 685 NpWNoXumo), 3a Aa Bu
HamnoMHSAT 3a MHCTanauyusTa

3.3 HuBenupaHe Ha ypega Ha salnTarta npotvs
HaknaHsHe.

M3nonseavite mankuTe kpayeta oTaony
Ha ypeaa, 3a fa HuBenvpaTe Ha-
rOpPHOTO HMBO C OCTaHanuTe
NMOBBPXHOCTMU.

NPEQYNPEXOEHUE!
3agbmKNTENHO MOHTUpanTe
3awmTarta npoTus
HaKnaHsiHe Ha nNpaBunHaTa
BUCOYMHA.

YBepeTe ce, Ye NOBbPXHOCTTA 3a[
ypena e rnagka v pasHa.

1. 3apanTe npaBunHaTa BUCOYMHA U
30Ha 3a ypefa, npeau Aa noctaBuTe
3awuTaTa npoTUB HaKMaHsHe.
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2. MoHTupaliiTe 3awmrara npoTms
HaknaHsiHe Ha 176 MM Hagony oT
Han-ropHaTa NOBBLPXHOCT Ha ypeaa u
Ha 24 MM OT naBaTa cTpaHa Ha
ypeaa B Kpbrnata gynka Ha ckobara.
BwxTe untoctpaunsTa. 3aBuiite 9 B
conuaHus matepuan unm
m3nonsesarTe nogxogsiia onopa
(cTeHa).

3. MoxeTe ga HamepwuTe OTBOpa OT
nsBaTa cTpaHa Ha rbpba Ha ypeaa.
BwxTe untoctpauusTa. NoctaseTte
ypeaa B cpegaTa Ha NpoCTPaHCTBOTO
mexay wkadoseTe (1). Ako
NPOCTPaHCTBOTO Mexay LkadoBeTe
€ No-ronsmMo OT WupuHaTa Ha ypeaa,
TpsibBa Aa perynupaTe CTpaHUYHUTe
pascTosHus, 3a Aa LueHTpupaTte
ypena.

3.5 Enektpuyecka
MHCTanauus

BHUMAHUE!
Mpon3BoanTENAT HE HOCK
OTFOBOPHOCT, aKo He
cnasBsaTe npegnasHuTe
MepKM OT rnasuTe 3a
©6e3onacHocT.

Tosun ypepn ce gocraes 6e3
enekTpo3axpaHBalym wencen u kaben.

Mpunoxumn BugoBe kabenu 3a
pasnuyHn asu:

da3sa MwuHumaneH pas-
Mep kaben
1 3x6.0 mm?
3 c HeyTparn. 5x1.5 mm?
BHUMAHME!

3axpaHBalwmaT kaben He
TpsbBa Aa onupa YyacTTa Ha
ypeaa, WpuxmpaHa Ha
uncTpayusaTa.




4. ONMNCAHUE HA YPEOA
4.1 O6w, npernen

N Hen

000 [JO0O0

Eé BE &

\

C A
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Konue 3a dpyHkUunTE Ha oypHaTa
ExpaH

Konye 3a Temneparypara
Muaukatop/CrvmBon 3a Temnepatypa
KonyeTa 3a koTnoHa

HarpsiBawy enemeHT

Jlamna

Bopauy 3a ckapa, oTcTpaHsem
BeHTtunatop

Moanuun Ha ckapa

BERRCEOENE

4.2 MNpernep Ha roTBapckKarta nsiovya

(145mm> ‘ 265mm i

N
140/210 45 m

=7, Y

ilil

B

4.3 Akcecoapu

PeweTb4Ha ckapa

3a roTBapcku cbaoBe, opmu 3a
KeKc, neynBa.

TaBa 3a neyeHe

3a crnagkvum n kypabumnku.

Obnbok cba 3a neveHe/rpun

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHM
XpaHu Unun KaTo Cbp 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

AirFry

3oHa 3a roTBeHe
VHaukaTop 3a ocTaTbyHa TOMnMHa

3a nbpXxeHe Ha xpaHa ¢ No-mManko
Ma3HuHa nnu 6e3 xapTusi 3a neveHe.

* TeneckonuyHu BOAa4u
C TeneckonuyH1TE BOAAYN MOXETE
[a noctaesTe 1 ceansite paToBeTe
no-ecHo.

*  Yekmeaxe 3a cbxpaHeHue
UekmeoKeTo 3a CbXpaHeHue ce
Hamupa nof BbTPELUHOCTTa Ha
dypHarta.
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5. MPEOU NbPBOHAYAIIHA YNOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHavanHo
noymcrTBaHe

M3Bagete oT doypHaTa BCUYKU
NPVYHaANEXHOCTY 1 MOABUKHUTE HOCAYM
Ha ckapara.

Bx. rnaea "'puxun n nouncreaHe".

MouncrteTe dypHaTa n
npuHagnexHocTUTe Npeay Nbpearta
ynotpeba.

MocTaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE U
NMOABWKHUTE HOCauYM Ha CKapuTe B
MbpBOHaYanHaTa UM No3uLms.

5.2 HacTtpoWka Ha YacOBHMKaA

Tpsabsa ga HacTpouTe BpeMeTo npeam
Aa vanonaeare ypHara.

@ CBETU, KOrato CBbpXeTe ypeaa KbM
ellekKTpn4yecko 3axpaHBaHe, a ce oKaxe,
4Ye HAMa TOK unm Taﬁmepr HE e
3afafeH.

HatucHete + WM — 3a 3agaBaHe Ha
NpaBuUIHOTO BPeEME.

Cnep npnbnusnTenHo neT CekyHau
NpeMureaHeTo cnmpa u ekpaHbT Nokassa
yaca, KOWTO CTe HaCTPOWnMu.

5.3 NMpomsHa Ha Yyaca

He moxeTe fa npomeHsiTe
Yaca, ako HAKosi OT
dyHKLUUUTE paboTu.

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

Hatuckaiite @ OTHOBO 1 OTHOBO, A0KaTO
WHAOMKaTopa Ha yHKUMS Yac OT
[EHOHOLLMETO Mura.

3a fa 3apageTe HOB Yac, BUXKTE
,3aJaBaHe Ha yac".

5.4 Mpunbupalwum ce kKnrYoBe

3a fa usnonssaTe ypeda, HaTUCHeTe
knoya. KnoybsT nsnusa.

5.5 MNpepBaputenHo
3arpsiBaHe

3arpeiTe npegBapuTeNnHO nNpasHarta
dypHa npeau nbpeaTa ynoTpeba.

1. Bapaiite dyHKymMATa @.3a,qal7ﬁe
MakcvMmanHaTa Temnepartypa.
2. OcraBerte (bypHaTa ga pabotn 1 vac.

3apanTe dyHKumATa i} 3apanTe
MakcMmanHaTa Temnepartypa.

4. OcraBeTte bypHaTa ga pabotn 15
MUHYTU.

5. 3apante dyHkuusaTa . 3apaniTe
MakcumanHaTa TemnepaTtypa.

6. OcraBeTe pypHaTa aa pabotn 15
MUHYTK.

7. WskntoyeTte dypHaTa 1 A ocTaBeTe
Aa ce oxnaau.

MpuHagnexHocTuTe morat ga ce

HarpesAT noseye oT obuyanHoTo. OT

dypHaTa Moxe Aa nsnusa mvpusma m

avm. OcurypeTe goctatbyHa

BEHTMNALUS B MOMELLEHMETO.

6. MNJIOYA - BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6.1 HacTpowka Ha HarpsiBaHe

CumBo-
v

DyHKUUNA

0 M3kntoueHo nonoxeHve

@ [BoiHa 30Ha




CumBo-  DyHKUMA
nm
§ MopobpkaHe Tonno
1-9 CreneH Ha HarpsiBaHe

M3nonaBanTe octarbyHaTa
TOMMKWHa, 3a Aa Hamanute
KOHCyMauusaTa Ha
€NeKTPU4ecTBO.
[eakTnBuparite 3oHarta 3a
rotBeHe okono 5 - 10
MUHYTV Npeav aa
3aBbpLUMTE MpoLieca Ha
rOTBEHE.

3aBbpTeTe KkIoYva 3a usbpaHaTta 30Ha 3a
roTBeHe Ha HeobxodvMaTta HacTponka Ha
TOMMNMHa.

3a npukntoyBaHe Ha npoleca Ha
roTBeHe, 3aBbpTeTe KPbroBuUsi peryrnaTtop
B U3KIMIOYEHO MOSIOKEHME.

6.2 AKTuBMpaHe n
AeaKTUBUpPaAHe Ha BbHLUHUTE
Kpbrose

[MoBBbPXHOCTTA 3a rOTBEHE MOXe fa ce
npuroav KbM pasMmepa Ha rotBapckuTe
Cb/oBe.

BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

7.1 ToTBapcku cbaoBe

PesynTaTMTe OT rOTBEHETO 3aBUCAT OT
Martepuarna Ha rotBapckuTe cbgoBe

* npenopbYBa ce: anyMUHWRA, Mes,
* He ce npenopwb4Ba: HepbXxaaema
CTOMaHa, YyryH, CTbKII0

@

[bHOTO Ha roTBapcKkus Cba
TpsibBa Aa e KOMKOTO MOXe
no-ge6eno v nnocko.
YBepeTe ce, 4Ye gbHaTa Ha
CbAOBETE Ca YNCTU U CYXU,
npegun oa rn nocrtaBmTe
BBbPXY NMOBBbPXHOCTTA Ha
KOTMOHa.
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3a aKTUBUpaHe Ha BbHLWHUA KPbr:
3aBbpTETE KONYETO MO NOoCOoKa Ha
YacoOBHMKOBaATa CTpeSka npu neka

CbNpoTMBa KbM © . Toraea 3aBbpTeTe
Kon4yeTo 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTAa
cTpenka [o npaBunHaTta cTerneH Ha
HarpsiBaHe.

3a AeakTMBUpaHe Ha BbHLHUSA KPbI:
3aBbpTETE KN0Ya Ha NO3ULUS U3KIT.
MHavkaTopbT yracsea.

6.3 UHgukaTop 3a ocTtatbuHa
TOMJNMHA

é BHAMAHMUE!

CobLyecTByBa p1cK OT
usrapsiHe, BCNeACTBYE Ha
ocTaTbyHaTa TOMMMHa.

MHamkaTopbT ce BKoYBa, KoraTo eaHa
30Ha 3a roTBEHE € ropella, Ho He
(PyHKUMOHMPA, aKo 3axpaHBaHeTo e
U3KITIOYEHO.

7. NMNOYA - NMPENOPBKN U CBBETU

He nsnonaealite cbaoBe 3a
roTBeHe Ha kepaMuUyHUs
KOTMOH C OCHOBM C SICHO
n3paseHu pbbose, Hanp.,
YyryHeHu Turanu. Te morat
[4a HagpackaT unm ustbpkat
NMOBbPXHOCTTA Ha KOTNOHa
3a NOCTOSAHHO.

@

loTBapcku cboBE,
n3paboTeHn OT emarinupaHa
CTOMaHa 1 ¢ anymMUHUeBu
Unn MmegHn obHa, morat ga
npeav3BMKaT NpoMsiHa B
LBeTa Ha CTbKIOo-
KepaMmunyHaTta NoBbpPXHOCT.

@

3a fa nectuTte eHeprus v aa cre
CUrypHU, Ye KOTNOHBT PaboTu NpaBumHo,
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[OBbHOTO 3a CbaoBe TpsiGBa 4a e ¢

nogxoadwl MMHUManeH guameTbp.

Lt

~ VU

X

7.2 MMHMManeH gnamMmeTbp Ha
roTBapcKuTe cbaoBe

3oHa3a [Ouametrbp Ha MowHocT
roTBeHe roTBapcKuTe (w)
fem cbaoBe (MM)
< =g

PEEE 1 3agHa 170-265 1500/2200

asicHa
J MpegHa d 145 1200

asicHa
MpegHa 140-210 1000/2200
nsiea

7.3 Mpumepu 3a pasnnyHm
Ha4YuHU 3a roTBeHe

3oHa3a [uametbp Ha MowHocT
roTBeHe roTBapcKuTe (W) [laHHuTe B crieasalata
cnaose (Mm) Tabnuua ca
3agHa D 145 1200 OPUEHTUPOBBYHN.
nsBa
CteneH Ha U3nonsBawnTe 3a: Bpeme CuBeTtu
HarpsiBaHe (MuH)
y 1 MoarpsiBaHe Ha CroTBeHa xpa- KonkoTo [locTaBeTe kanak BbpXy ro-
Ha. € Heo-  TBapCKusi CbA.
6xoam-
MO
1-2 XonaHacku coc, pastansHe Ha: 5 - 25 OT Bpeme Ha Bpeme pastbpk-
Macro, LoKonag, XenatuH. BamnTe.
1-2 BrebpasBaHe: nyxkasu omne- 10-40 [oTBeTe c nocTaBeH kanak.
TW, NeYeHn anua.
2-3 3a BapeHe Haopua nsactua ¢ 25-50 [JobaseTe NoHe ABa MbTU MO-
MISIKO, MPETONIISIHE Ha rOTOBU BeYe TeYHOCT, OTKOMKOTO €
ACTUS. opu13bT, N0 cpeaara Ha rotee-
HeTo cmeceTe mreyHuTe 6nto-
aa.
3-4 3eneHyyun Ha napa, puba, me- 20-45 [JobaBeTe HAKOMKO CyneHu
co. JTHXXULM TEYHOCT.
4-5 KapTocdu Ha napa. 20-60 Wsnonseavite makc. ¥4 n Boaa
3a 750 g kapTodu.
4-5 [MpurotesiHe Ha no-ronemu ko- 60 - 150 [o 3 n Te4YHOCT 3aeHO CbC

nnYyecTBa XpaHa, 3agyLleHn
ACTUS U Cynu.

CbCTaBKUTE.
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CteneH Ha U3nonsBaunTe 3a: Bpeme CbBetn
HarpsiBaHe (MuH)
6-7 Jleko 3anbpXBaHe: WHULEen, konkoto OB6bpHETe No cpegara Ha ro-
TEreLKo KOpAoH 6rbo, KOTNe- € Heo-  TBEHEeTO.
T, klodpTeTa, HageHuua, Apob, OGxoau-
MacrneHo-bpallHeHa 3anpbx- MO
Ka, siua, nanavynHky, NOHNYKN.
7-8 [Obnboko nbpxxeHe, kaptode- 5-15 O6bpHeTe no cpefaTa Ha ro-

HU KlodpTEeTa, PUNe-MUHBLOH,

TBEHETO.

MTbPXKONK.

KvuneaHe Ha BoZa, roOTBEHE Ha MaKapOHEeHW U3AENUs, 3ambpXXBaHe Ha Me-
co (rynaw, 3agyLleHo), MbpXXeHe Ha KapTogu.

8. MNOYA - I'PUXUN N MOYUCTBAHE

BHUMAHMUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

8.1 O6wa nHcdpopmauusn

[MouncTeanTe NnoTa cnep Beska
ynoTpeba.

BuHaru nsnonseavite rotsapcku
Cb[0BE C NMOYUCTEHO ABLHO.
HapgpacksaHusi unm TbMHU NeTHa no
NOBbPXHOCTTA HE BNUAAT BbPXY
YHKLMOHMPAHETO Ha nnoTa.
M3nonsBarite cneuuaneH NnoYncTealy,
npenapar, npefHasHayeH 3a
NOBBPXHOCTTA Ha nroTa.
V3nonsBainTe cneuumanHa cTbprasnka
3a CTbKIO.

8.2 NMouyncrTBaHe Ha nnovyara

OTcTpaHsABaNTe He3abaBHO:
pasToreHa nnacrtMaca, nnacTMacoBo
donwvo, 3axap U XxpaHa CbC 3axap, B

NPOTUBEH CNy4Yal 3aMbpCABaAHETO
MOXe [a nospeau nnoyarta.
BHumaBanTe ga He ce nsropure.
WManonsgavite cneynanHaTa
cTbprarnka Ha CTbkIiokepaMmmyHaTa
NMOBBPXHOCT NOA OCTHP bIbi U
nnb3ranTe OCTPUETO Mo
NMOBbPXHOCTTA.

OTcTpaHeTe, KOoraTo nno4ara e
[OCTaTb4yHO U3CTUHaNa: cneam ot
BapoOBMK, BoAa, NeTHa OT Ma3HuHa,
TbCKaBW MeTanu4yecku
obesuBeTsiBaHus. [NouncrteanTe
nrno4aTa ¢ BnaxHa Kbpna 1 Manko
nouncTealy npenapart. Cneg
noyncTBaHe noAcylueTe nnovaTa ¢
MekKa Kbpna.

MpemaxHeTe 6nsickaBU MeTanHu
OPaCKOTUHU: U3Mon3BanTe pasTBop
OT BOAA M OLET M nounucTete
CTbKMeHaTa NoOBbPXHOCT C MOKbP
napuan.

9. ®YPHA - BCEKWOHEBHA YNOTPEBA

BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 ®dyHKUMM Ha pypHaTa

BHUMAHMUE!

He nanuBeaiite Te4HOCTU BbB
BbTPELUHOCTTA Ha bypHaTa
npeav u no Bpeme Ha
rotBeHe. Mima puck ot
noepega.
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CumBon

DyHKUMA Ha pypHaTa

MpunoxeHune

Monoxenne N3kntoveHo (Off)

GJypHaTa € USKITI4YeHa.

opeLy Bb3gyx/BeHTUNUP

3a eJHOBPEMEHHO roTBEHE Ha [0 [iBe
No31LMM 1 3a CYLLEHE Ha XpaHa.
3apaiite Temnepatypara ¢ 20 — 40°C no-
HKCKa, OTKOJKOTO 3a TpaauUMOHHO neye-
He.

(Y) 7 Hactporika 3a nuua 3a neyeHe Ha eHO HUBO 3a MO-UHTEH-
sl |e=—r| /AirFry 3MBHO 3anu4aHe n Xpyrnkasa OCHOBa.
/3a nbpXXeHe Ha XxpaHa C Mo-Manko mas-
HVHa unu 6e3 xapTusi 3a neveHe. 3a
ACTUSA KaTO MbPXKEHWN KapTou nnm nuua.
—_— TpagvuMoHHO neYeHe 3a neyeHe Ha TECTEHU Y MECHU XpaHu
—_— Ha e[lHO HYBO.
CyweHe 3a cyleHe Ha pe3eHyeTa Nnogose, 3e-
i NEeHYyumM 1 rebu.
= Bbp3o rotBeHe Ha rpun 3a 3anuyaHe Ha TbHKU XpaHU B rofieMu
KonuMyecTBa 1 3a npenuyaHe Ha xns6.
Typ6o rpun 3a neyeHe Ha rofiemu napyeta Meco unu
NTULM C KOCTUTE Ha eaHO HMBO. CbLLo 3a

OrpeTeHu 1 3a KadpsiBa Kopuyka.

<] [l

[MeyeHe ¢ BnaxHoct

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necTeHe
Ha eHeprusi Mo Bpeme Ha roteeHe. 3a uH-
CTPYKUMK 3a rOTBEHe BWXTe rnasa ,llo-
nesHu cbeeTn”, NeyeHe C BNaXKHOCT.
BpataTa Ha cbypHaTta TpsibBa aa ce 3a-
TBOPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Yye
yHKLMSITA HE Ce NPeKbCBa U Ce rapaH-
TMpa, Ye dpypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXXHO
Haln-BMCOKa eHepruiHa epeKkTNBHOCT.
Korato nsnonseate 1a3u pyHKUUS, TEM-
nepaTtypata BbB BbTPELUHOCTTa MOXe Aa
ce pasnuyaBa oT 3agageHata. CteneHrta
Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamarneHa.
3a o6LM NpenopbkM 3a NeCTEHE Ha
eHeprus BUxTe rnaea ,EHeprunHa edek-
TUBHOCT”, ,IkoHOMUS Ha eHeprusa”. Tasu
dyHKLMS ce M3non3ea 3a NokpuBaHe Ha
N3NCKBaHMATA 3a Kfaca Ha eHepruiHa
edekTnBHOCT cbrnacHo EN 60350-1.
Korato nsnonseate 1a3u gyHKUus, nam-
nMykaTa aBTOMaTM4HO Ce U3KI0YBa.




@ MoxeTe aa pasvpassiBaTe
XpaHa kaTo n3bepete
dyHKkumaTa MNeyeHe ¢
BRaxxHocT 6e3 Aa 3ajaBate
TemnepaTypa.

9.2 AKTUBMpPaHe U
AeaKkTuBupaHe Ha dpypHaTa

@ 3aBucu oT Mogena, ako
BalUUAT ypea uma

CMMBOJIM Ha KIkYa,

WHAMKATOPU UNKU Namnu:

*  WVHagnkaTop®bT CcBETBA,
KoraTto dpypHaTta ce
Harpsiea.

¢ Jlamnun4ykata cBeTBa,
koraTto dpypHaTta paboTu.

*  CumMBOMBbT NoOKasea ganu
KMOYBT ynpaBnsiBa HAKOSA
OT 30HUTE 3a rOTBEHE,
dyHKLMUTE Ha dypHaTa
unn TemnepaTtypara.

1. 3aBbpTeTe Kno4a 3a PyHKUUM Ha
dypHaTa, 3a fa nsbepete xenaHata
DYHKLMSA.

2. 3aBbpTeTe KnoYa 3a
Temnepatypara, 3a Aa usbepete
Temneparypa.

3. 3a pa pgeaktmBupate dypHarta,
3aBbPTETE KNIOYOBETE 3a PYHKLNN
Ha dypHaTa n Temnepartypara Ha
no3unLmns U3kI.

9.3 Oxnaxpgaw BeHTUunaTop

KoraTo cdhypHaTta paboTu, oxnaxgawmnst
BEHTMNATOP Ce BKMOYBa aBTOMATUYHO,
3a la nogabpKa NoBbPXHOCTUTE Ha
dypHaTa xnagHu. AKO U3KNYnTe
ypHaTa, oxnaxgawmnsT BeHTunaTop
npogb/kaea Aa paboTtu, gokato
ypHaTa ce oxnagu.

9.4 MNocTaBAHe Ha
akcecoapwuTe Ha cpypHaTa
Obn6oka TaBa:

ByTHeTe abnbokaTa TaBa mexay
BOAauMTe Ha ornopaTa Ha ckapara.

BBINTAPCKN 17

PeweTb4Ha ckapa n obnboka TaBa
3aegHo:

ByTHeTe abnbokaTta TaBa Mexay
BOJauYMTE Ha oropara Ha ckaparta u
pelleTbyHaTa ckapa Ha Bogauute
oTrope.

AirFry TaBa:

[MocTtaBeTe AirFry TaBa Ha TPETOTO HUBO.
MocTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe Ha
MbPBOTO HUBO.
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@ * Bcnukn akcecoapu nmvat

9.5 Teneckonu4yHn Bogauum —
BMbKBaHe Ha akcecoapuTe 3a

Manku BanbOHaTUHY B
ropHaTta yacT Ha gsicHaTa
1 nsBaTa cTpaHa 3a
noBuLIaBaHe Ha
6esonacHocTTa.
BonbbHaTuHUTE CcbLyo ca
yCTpoWicTBa NpoTuB
npeobpbliaHe.

Bucokuat pbb okono
Lwkada e yCTpomncTBO,
KOeTo npegoTBpaTsBa
M3NMb3BaHETO Ha
roTBapcKMTe CbAOBE.

¢dypHaTa

C TeneckonuyHUTE BogauM MOXeTe Aa
NoCTaBATE U CBandATe cKkapuTte rno-yiecHo.

3anaseTe MHCTPyKUMMTE 3a
MOHTaX Ha TENecKonUYHUTE
BOAauu 3a GbAeLM CrpaBku.

MocTaBeTe ckapaTta Bbpxy
TeneckonuYyHUTE BOAauU, Taka ye
KpadeTara [a ca Harope.

2)

=

\

[MocTaBeTe TaBaTa 3a nevyeHe unm
abnbokarta TaBa BbpXy TENECKONUYHUTE
BOAAYN.

\

Y

MocTaBeTe ckapaTa BbpXy Abnbokata
TaBa 3a nevyeHe. CnoxeTe ckapaTta u
TaBaTa BbpXYy TENIECKONUYHUTE BOAAYMN.

10. PYPHA - DYHKLUNN HA YACOBHUKA

10.1 EkpaH
A B
I
Q pobo ©
N |

A. ®PyHKUMM Ha YacoBHMKa
B. Tanwep
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10.2 ByTOHU

ByToH DyHKUMA OnwucaHue
— MNHYC 3a HacTpoiika Ha BpEMETO.
@ YACOBHUMK 3a HacTpolika Ha PyHKLMS Ha YacoBHMKa.
+ il ele; 3a HacTpolika Ha BpeMETO.

10.3 PyHKUMMN HA YaCOBHUKA

®PyHKUMA Yacos- MpunoxeHue
HUK
@ YAC OT JEHOHO- 3a pa 3apaBate, NPOMEHSITE UMK NPOBepsi-
LLMETO BaTe vaca.
|_)| BPEMETPAEHE 3a ga 3agaBaTe Konko Bpeme Aa pabotu
dypHaTa.
Q TANMEP 3a 3apgaBaHe Ha obpaTHO 6poeHe. OyHK-

uuaTa He BNnvsie BbpXy paboTata Ha dyp-
HaTa. MoxeTe Aa HacTponsaTe Tasn PyHk-
LS MO BCSIKO BPEME, BKITIOYNTENHO U Kora-
TO dpypHaTa e nU3KnoveHa.

10.4 3apaBaHe Ha BPEMETP.

1. 3apanTte dyHKUMA 1 TemnepaTypa Ha
dypHarta.
2. HaTtucHeTe HeKOnKokpaTHO @

Jokato |=>| 3anousa Aa mura.

3. HatucHete + wnn =, 3aga
3apnanete BPEMETPAEHE.

Ha ekpaHa ce nosiessa >l

4. KoraTo BpeMeTo usreve |_)| cBeTBa
1 NpO3BYyYaBa 3BYKOB CUrHan.
YpenwT ce geaktuempa
aBTOMaTUYHO.

5. HatucHeTe npousBoneH 6yToH, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBWUSI CUrHan.

6. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLMUTE Ha
dypHaTa u kniova 3a Temnepartyparta
Ha noanymsa "U3KI.".

10.5 HacTpowika Ha TAMUMEP

1. HaTtucHeTe HEKONKOKpaTHO @
aokaTo Q 3anoysa ga mura.

2. HatucHete + wnM =, 3a ga
3agapeTte HeobxoanMOTO Bpeme.

TarimepbT ce BKNOYBA aBTOMATUYHO

cneg 5 cekyHaum.

3. Korato 3agageHoTo Bpeme nsteve,
ce 4yBa 3BYKOB curHan. HatucHerte
npoussoneH 6yToH, 3a Aa cnpete
3BYKOBUS CUrHan.

4. 3aBbpTeTe KoN4yeTo 3a PyHKUMMTE
Ha dpypHaTa 1 Kon4yeTo 3a
TemnepaTypaTa A0 no3nums
N3KIOYBaHe.

10.6 OTmMAHa Ha PyHKLUUTE
Ha YacoBHUKa

1. HaTtuckanTe HEKONKOKpaTHO @
[0KaTO MHOUKATOPBbT Ha XXenaHaTta
dyHKLMA 3anoyHe ga mura.

2. [lokocHeTe v 3agpbXTe — .
®yHKUMATa Ha YaCOBHKKa nU3racsea cnej
HSIKOSIKO CEKYHAMN.
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11. PYPHA - MPENOPBKU U CBbBETH

KenkoBe 1 cnagku ¢ pasnnM4yHn BUCOYUHN

BHUMAHUE!

A
@

Bx. rmaea "besonacHocT".

Temnepatyparta 1 BpemeTo
3a neyeHe B TabnuyuTe ca
CaMO OPUEHTUPOBBYHU. Te

3aBUCAT OT peLentuTe,

Ka4yeCcTBOTO U KOJIM4EeCTBOTO
Ha 1M3non3BaHNTE CbCTaBKU.

11.1 NeyeHe

HeBWHaru ce s3anuyat paBHoOMepHo. He e
Heobxo4MMo Aa ce NPOMeHs
TemnepaTypHaTa HacTpoiika, ako ce
nony4y HepaBHOMEPHO MpenuyaHe.
Pasnukute ce nspaeHsiBaT no Bpeme Ha
neyvyeHeTo.

TaBuTe BbB (pypHaTa moraT aa ce
OrbHaT/U3KPUBSAT MO BPEME Ha NeYeHe.

Korato TaBuTE OTHOBO M3CTUHAT,
N3KPUBABAHNATA n34e3Bar.

3a MbpBOTO MeyeHe M3nonssanTe no-

HUCKaTa TemnepaTypa.

MoxeTe Aa yabmkuTe BpemeTo 3a
neyeHe ¢ 10 — 15 MuHyTH, ako neveTte
KenKoBe Ha NnoBeYe OT €4HO HUBO.

11.2 CbBeTH 3a neyeHe

Pe3yJ1TaTVI OT ne4vyeHe-
TO

Bb3moxHa npuunHa

OTcTpaHsiBaHe

OcHoBaTa Ha kekca He e
OOCTaTb4HO n3neyeHa.

MosuumaTa Ha padTa € He-
npaBusiHa.

MocTaBeTe cnagkuila Ha NO-HU-
CbK padT.

CnagkuwsT crnaga u
cTaBa KImcas unm ¢
BOAHMUCTY MBULN.

Temnepatypata Ha ypHa-
Ta e TBbpAe BMUCoKa.

CrepBallusiT mMbT HamManeTe neko
TemnepartypaTta Ha cypHaTta.

Temnepatypata Ha pypHa-
Ta e npekaneHo BUcoka u
BPEMETO 3a NneyeHe npeka-
NEHO KpaTKo.

CnegBawusT nbT 3aganTe no-
ObIIr0 BPEME Ha NeYeHe 1 Hama-
nete TemnepaTtypara Ha dypHa-
Ta.

CnagkuwbsT e npekane-
HO CyX.

Temnepatypara Ha ypHa-
Ta e TBbpAe HucKa.

CreasalysiT mbT yBenuyeTe
Temnepatypara Ha pypHarta.

BpemeTo 3a neyeHe e npe-
KaneHo OAbnro.

CnepgawyaT nbT 3agaiTe no-
KpaTko Bpeme Ha neyeHe.

CnagkvwbT ce 3anuya
HepaBHOMEPHO.

Temnepatypata Ha ypHa-
Ta e npekaneHo BUCOKa U
BPEMETO 3a NeyeHe npeka-
NEHO KpaTKo.

CnegBawumaT nbT 3aganTe no-
Obro BpEME Ha nevyeHe n Hama-
neTe Temneparyparta Ha ypHa-
Ta.

TecToTO Ha Kekca He e pas-
NONOXeHO paBHOMEPHO.

CJ'Ie,ElBaLLlMﬂT NbT ro pasHeceTe
paBHOMEPHO Mo TaBaTa 3a neye-
He.

CrnagkuwbsT He e roToB
3a NOCOYEHOTO B peuen-
TaTa BpemMe 3a neveHe.

Temnepatypata Ha ypHa-
Ta e TBbpAe HUCKa.

CrefBallysiT mbT yBENUYETE Ne-
KO Temnepatypara Ha cypHaTa.




11.3 Tonbn Bb3AYX

MeyeHe Ha egHO HMBO

[MeyeHe B NnuTKa TaBa
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XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
ckapara
Kpbrbn Kekc nnu 6proLw 150 - 160 50-70 2
MacbyeH cnagkuw/nnogosu cnagkmu- 140 - 160 50-90 1-2
Lm
MaHauwnax 6e3 macno 150 - 160" 25 - 40 &
Bnar — neko tecto 170 - 180" 10-25 2
Bbnat — naHguwnaH 150 - 170 20-25 2
A6wbnkos navi (2 dopmu @ 20 cwm, 160 60 - 90 2-3
pas3nonoXeHu Mo AvaroHar)
1) npeaBapuTenHo 3arpelite dypHara.
KerikoBe / cnagku / xneb4yeta B TaBUYKM 3a NeveHe
XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha cKa-
pata
Kewk ot macneHo Ttecto ¢ nopbceHn 150 - 160 20-40 &
Karku oT TeCTOTO (CyXx)
MnopoBun cnagkuwm (ot Tecto ¢ mas/ 150 35-55 3
cmec 3a nanauwnat) 1)
Mnopgos cnagkvw BbpXyY neko tecto 160 - 170 40 - 80 3
1) Wsnonseaiite ObnboK cbA,.
Bucksntun
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha CKa-
pata
Kypabwuiikn ot neko Tecto 150 - 160 10 - 20 &
Cnagkvwmn oT MacneHo TecTo / Te- 140 20-35 3
CTEHU MBULN
Cnagkv OT naHguwnaHeHa cMec 150 - 160 15-20 3
Cnagkuwm ot 6enTbLUm, LEenyBKku 80 - 100 120 - 150 &
Cnagkn,Agku/bpaluHo 100 - 120 30 -50 8
Kypabuiikn ot TecTto ¢ mas 150 - 160 20 -40 &
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HMe Ha cKa-
parta
OpebHu cnagku OT MHOTOMUCTHO Te- 170 - 1801 20 - 30 3
cTO
Pyna 1601) 10-35 3
Manku kekcueta (20 6pos/TaBa) 1501 20-35 3
1) npeaBapuTenHo 3arpente ypHara.
Tabnuuya "MeynBa n orpeteHn”
XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) MonoxeHne
(°C) Ha ckapara
BereTn cbe 3anmBka oT TOMEHO C- 460 _ 1701) 15-30 1
peHe
[MTbnHeHn 3eneHyyLm 160 - 170 30- 60 1
1) npeaBapuTenHo 3arpeite dypHara.
lMeyeHe Ha HAKOJKO HUBa
KevikoBe / cnagku / xnebyeTta B TaBMYKM 3@ NeveHe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHue
(°C) Ha ckaparta
2 no3vuumn
Kpewmku / Eknepu 160 - 1801 25-45 2/4
Cnagkui cbe cyxa nopbeka (wpon- 150 - 160 30-45 2/4
cen)
1) npeaBapuTenHo 3arpente dypHara.
Bucksutu/small cakes / cnagkuwm / pyna
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxeHne
(°C) Ha ckaparta
2 no3nuumn
Kypabuiikm oT neko Tecto 150 - 160 20-40 2/4
Cnagkuwm ot macneHo tecto / Te- 140 25-45 2/4
CTEHU MBULU
Cnagkv oT naHauLLnaHeHa cmec 160 - 170 25-40 2/4
Cnagku oT 6enTbuy, LenyBku 80 - 100 130 -170 2/4
Cnagkn,Anku/BpaluHo 100 - 120 40 - 80 2/4
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XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) MonoxeHue
(°C) Ha ckapara
2 no3vummn

Kypabuiku ot Tecto ¢ mas 160 - 170 30-60 2/4
[pe6Hn cnagkM OT MHOFOSIUCTHO Te- 170 - 180" 30-50 2/4

cTO

Pyna 1801 25- 40 2/4
Manku kekcueta (20 6pos/TaBa) 150" 20 - 40 2/4

1) npeaBapuTenHo 3arpente ypHara.

11.4 FopHO + AONHO NeyYeHe Ha eHO HNUBO
Cnagkuwm BbB hopmMm

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-

(°C) HUe Ha
ckapara

Kpbrbn kekc unv 6puolu 160 - 180 50-70 2
[acbyeH cnagkuw / nnogosu cnag- 150 - 170 50 -90 1-2
KnLLK

Manavwnax 6e3 macno 1701 25-40 3
Bnat — neko TecTto 190_2101) 10-25 2

Bnat — naHguwinaH 170 - 190 20-25 2
A6bnkoB nak (2 dopmu @20cm, ana- 180 60 - 90 1-2
roOHanHo pasnosiokeHN)

ConeHa TopTa (Hanp. kuw "lMopeH") 180 - 220 35-60 1
Yunskenk 160 - 180 60 - 90 1-2

1) MpenBapuTenHo 3arpeite dypHaTa.

KerikoBe / cnagkm / xneb4yeta B TaBUYKM 3a NeveHe

XpaHa TemnepaTtypa Bpeme (MuH) Monoxe-

(°C) HUe Ha CKa-
pata

KosyHak nneteH / BbB chopma Ha Be- 170 - 190 40 - 50 2

Hew

KonepneH kewik 50-70 2

160 - 1801
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HMe Ha cKa-
pata

Xns6 (pbxeH xnsb): 1. 230" 1. 20 1-2

1. TlbpBa vacT Ha npoleca 3a ne- 1) 2. 30-60

CEE, 2. 160-180
2. Brtopa vacT Ha npoueca 3a nedve-
He.

Kpewmku / eknepu 190 - 210" 20-35 3
MnopoBo pyno 180 - 2001 10-20 3

Kewk ot macneHo Ttecto ¢ nopbceHn 160 - 180 20-40 3

Kanku oT TeCToTo (CyX)

MacneH 6agemoB kekc / criagku Kek- 190 - 2101 20 - 30 3

coBe

[Mnoposun cnagkuwm (ot Tecto ¢ mas/ 170 35-55 3

cMec 3a naHauLnaH)2)

lMnopoB cnagkuw Bbpxy neko tTecto 170 - 190 40 - 60 5

Kelik ¢ mas n puHa 3anveka (Hanp. 160 - 1801 40 - 80 3
n3Bapa, cMeTaHa, Kpem Kkapamen)

Muuya (obunHo rapHupaHa) 190 - 210" 30 - 50 1-2
Muua (TbHKa) 220 - 2501 15-25 1-2
Xns6 6e3 HabyxsaTtenu 230 - 250 10-15 1
[nogoBu NuUTK (LUBENLL@PCKN) 210 - 230 35-50 1

1) MpenBapuTtenHo 3arpente ypHaTa.
2) M3nonseaiite Abnbok cba.

Bucksutun

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHue

(°C) Ha ckapara

Kypabwiiku oT neko Tecto 170 - 190 10-20 3
Cnapkviim oT MacneHo TecTto / Te- 1601 20-35 3

CTEHU MBULU

Crnagku oT TeCTO 3a naHauLLINaH 170 - 190 20 - 30 3
Cnagkuwm ot 6enTbuu, LenyBku 80 - 100 120 - 150 3
Cnagkun, agku/6paluHo 120 - 130 30-60 3
Kypabuiiku oT Tecto ¢ masi 170 - 190 20-40 &
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHue
(°C) Ha ckapara

[pebHn cnagkn OT MHOTOMUCTHO Te- 190 - 210" 20-30 8

cTO

Pyna 190_2101) 10-55 3

Manku cnagkuwm (20 Ha TaBa) 1701) 20-30 3-4

1) MpenBapuTenHo 3arpente dypHaTa.

Tabnuua "MNeyvmBa n orpeTeHn"

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHue
(°C) Ha ckapara

MakapoHu Ha cypHa 180 - 200 45 - 60 1

Lasagne (J1azaHs) 180 - 200 35-50 1

3eneH4yyKoB orpeTeH 180 - 200" 15-30 1

BereTtn cbe 3anuBka oT TOMEHO CU- 50 _ 2901) 15-30 1

peHe

Cnagku cycneta 180 - 200 40 - 60 1

Pu6Hu cydneta 180 - 200 40 - 60 1

[MbnHeHn 3eneHyvyum 180 - 200 40 - 60 1

1) MpenBapuTtenHo 3arpente ypHara.

11.5 HacTpolika 3a nuua

XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) MonoxeHue
(°C) Ha ckapara

Muua (TbHka)!) 200 - 2302) 10-20 1-2

Muua (obunHo rapHMpaHa)” 180 - 200 20-35 1-2

TapToBe 170 - 200 35-55 1-2

CnaHaveHa nuta 160 - 180 45 - 60 1-2

Kunw "JlopeH" (nukaHTHa TopTa) 170 - 190 45 -55 1-2

LLisevinapcku cpnaH 170 - 200 35-55 1-2

Yninskenk 140 - 160 60 - 90 1-2

ABGBLAKOB CnagkuLl, NOKPUT 150 - 170 50 - 60 1-2

3eneHyyKoB naw 160 - 180 50 - 60 1-2
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHue
(°C) Ha ckapara
Xns6 6e3 HabyxBaTenu 230 - 2502) 10-20 2-3
®naH OT MHOTrOSIMCTHO TECTO 160 - 1802 45 -55 2-3
dnamkyxeH 230 - 2502) 12-20 2-3
lMuporu (pyckn BapuaHT Ha KanuoHe) 4gq _ 2002) 15-25 2-3
1) M3nonseaiite Abnbok cba.
2) MpenBaputenHo 3arpente ypHaTa.
11.6 MeueHe ¢ BnaxHocT ¥
Xna6 v nuua
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapaTta
MuTkn 180 25-35 3
3ampaseHa nuua 350 r 190 25-35 8
KekcuyeTa B TaBa 3a neyeHe
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapaTa
LLisenuapcko pyno 180 20-30 &
BpayHu 180 30-40 3
KekcueTa BbB (honmo
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckaparta
Cydne 200 30-40 B
OcHoBa 3a naHguwinaHeH cnad 180 20 -30 3
CaHpgswny ,,Buktopusa® 150 25-35 3
Pnba
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapaTa
Pn6a B nnukose 300 r 180 25-35 3
Liana pu6a 200 r 180 25-35 3
Pu6Ho cune 300 r 180 25-35 3
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Meco

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapaTa

Meco B nnmk 250 r 200 25-35 3

MecHu wuwyeta 500 r 200 30-40 &

Manku neunsa

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha ckapaTa

Bucksutkm 180 25-35 &

DpeHCcKn MmakapoHu 160 25-35 3

MbduHm 180 25-35 3

ConeHu kpekepu 170 20-30 &

Kypabuiku ot neko Tecto 150 25-35 &

Taptanetun 170 15-25 3

BeretapwuaHcku actus

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha ckapaTa

CmeceHu 3eneHyyum B vk 400 r 180 25-35 5

Omnet 200 20 - 30 &

3eneHyyum Ha TaBa 700 r 180 25-35 3

11.7 CbBeTHn 3a neyeHe

M3anonsBavite TepMOyCTONYMBY CbOOBE
3a roteeHe.

YncToTO MECO ce neye 3aKkpuTo (MoxeTe
[a u3rnonasare aryMUHUEBO OONKO).

[MeueTe ronemun napyera Meco AUPEKTHO
B TaBM4YKaTa UM BbPXY cKapara,
rnocTtaBeHa Haj TaBuyKara.

[obaBeTe N3BECTHO KONMMYECTBO BoAa B
TaBU4KaTa, 3a Aa npegorspartute
npokanBaHe Ha Ma3HUHW.

O6bpHeTe neunBoTo cneg 1/2 — 2/3 ot
BpeMeTo 3a neyeHe.

[MeyeTte meco n puba HapsizaHu Ha
ronemu napyeta (1 kr unu noseve).

Mo Bpeme Ha neveHe nonusariTe ¢
Yepnak napyeTaTta Meco CbC COBCTBEHMS
1M coc.
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11.8 KOHBeHUMOHanHo neyeHe —

[oBexao
XpaHa KonuuectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Tllonoxe-
(°C) HUWe Ha
ckapara
3agyLueHo meco 1-15kr 200 - 230 105 - 150 1
[oBexao neveHo unu Ha cm AebenuHa 930 _ o501) 6=6 1
dune: anaHrne
[oBEXA0 NeYeHo unu Ha cm gebenuvHa 220 - 230 8-10 1
dwvne: cpefaHo nsneveHo
["oBexxao neyeHo nnm Ha cm gebenvHa 200 - 220 10-12 1
une: obpe nsneyeHo
1) MpenBapuTtenHo 3arpente ypHaTa.
Pork (CBuHcko)
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
ckapara
Mnewka, Bpart, 6yT 1-1,5«kr 210 - 220 90 - 120 1
Kotnert, repamn 1-1,5«r 180 - 190 60 - 90 1
MecHo pyrno 750 -1 kr 170 - 190 50 - 60 1
CBuHckn axonaH (mpea- 750 - 1 kr 200 - 220 90 - 120 1
BapUTENHO CBapEH)
Tenewko
XpaHa KonuuectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
ckaparta
TemEme fevEEs) 1 kr 210 - 220 90 - 120 1
Tenewku mxonaH 1,5-2«r 200 - 220 150 - 180 1
1) M3nonsBavite 3aTBOpPEH Cb/A 3a neyeHe.
ArHeLuko
XpaHa KonuuectBa Temnepaty- Bpeme (MuH) Monoxe-
pa (°C) Hue Ha
ckapara
ArHewwkn 6yT, arHewko 1 -1,5«kr 210 - 220 90 -120 1
neyeHo

ArHeLuko dune 1-1,5«kr 210 - 220 40 - 60 1
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[uneey
XpaHa KonuyectBa Temnepaty- Bpeme (MuH) [onoxe-
pa (°C) HUe Ha
ckapara
3aeLuko une, 3aewko  [o 1 kr 220 - 2401 30-40 1
byTuye
®dune oT eneH 1,5-2«r 210 - 220 35-40 1
EneHckn 6yT 1,5-2«kr 200 - 210 90 - 120 1
1) MpenBapuTtenHo 3arpeite ypHaTa.
MTnye
XpaHa KonuuyectBa Temnepaty- Bpeme (MuH) Monoxe-
pa (°C) HUe Ha
ckapara
Mopuwnun NTuye meco 200 -250r Bca- 220 - 250 20-40 1
Ka vact
MonoBuH nune 400 - 500 r Bca- 220 - 250 35-50 1
Ka vact
MNune, Mnaga KokoLuka 1-1,5«r 220 - 250 50-70 1
Matnya 1,5-2«kr 210 - 220 80 - 100 1
becka 3.5-5«kr 200 - 210 150 - 180 1
Mynka 2.5-3.5kr 200 - 210 120 - 180 1
Mynka 4-6«kr 180 - 200 180 - 240 1
Puba
XpaHa KonuyectBa Temnepaty- Bpeme (MuH) Monoxe-
pa (°C) HUe Ha
ckaparta
Lisna puba 1-1,5«kr 210 - 220 40-70 1
11.9 MeyveHe ¢ Typ60 rpun
[oBexno
XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuUH) HUe Ha
ckapara
[oBexao nevyeHo nnu du- Ha cm gebenuHa 190 - 200" 5-6 1
ne: anaHrne
[oBexxao neveHo unn u-  Ha cm gebenmHa 180 - 190 6-8 1

ne: cpeHo usnevyeHo
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XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuH) HUe Ha
ckapata
[oBexago neveHo nnu gu- Ha cm gebenuHa 170 - 180 8-10 1
ne: nobpe n3nevyeHo
1) MpeaBaputenHo 3arpente ypHaTa.
Pork (CeuHcko)
XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuH) HUEe Ha
ckapara
Mnewka, BpaT, OyT 1-1,5kr 160 - 180 90 - 120 1
Kotnert, rbpau 1-1,5«kr 170 - 180 60 - 90 1
MecHo pyrno 750 rp - 1 kr 160 - 170 50 - 60 1
CBuHckM gxonaH (mpegsa- 750 rp - 1 kr 150 - 170 90 - 120 1
PUTENHO CBapeH)
Tenewko
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuH) Hue Ha
ckaparta
Tenewko nevyeHo 1 kr 160 - 180 90 - 120 1
Tenewkn mxonaH 1,5-2«r 160 - 180 120-150 1
ArHeLuxko
XpaHa KonuuectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-
pa (°C) (MuH) HUe Ha
ckapara
ArHewku 6yT, arHewko ne-  1-1,5«kr 150 - 170 100 - 120 1
YeHo
ArHeLuko dune 1-1,5«kr 160 - 180 40 - 60 1
HomatuHm ntuum
XpaHa KonuuyectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-
pa (°C) (MuUH) HUe Ha
ckapara
Mopunn NTMye meco 200 - 250 rp Bcsi- 200 - 220 30-50 1
Ka yact
[onoBuH nune 400 - 500 rp Bca- 190 - 210 35-50 1
Ka yact
MNune, Mnaga KokoLlKka 1-1,5kr 190 - 210 50-70 1
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XpaHa KonuyectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-
pa (°C) (MuH) HUe Ha
ckapara
Matuua 1,5-2«kr 180 - 200 80 - 100 1
"bcka 3,5-5kr 160 - 180 120-180 1
Myvika 2,5-3,5«kr 160 - 180 120 - 150 1
Mywika 4 -6 «kr 140 - 160 150-240 1

11.10 O6wa nHcpopmauums 3a
neyeHe Ha rpun

BHUMAHMUE!
[Mpn neyeHe Ha rpun BUHarn
3aTBapsaKiTe BpaTuykata Ha

dypHarta.

* BwuHaru neyete Ha rpun cbe
3afjageHa MakcumariHa
Temneparypa.

* [locTaBeTe padta Ha no3myusTa,
npenopbyaHa B Tabnuuara 3a
neyexe.

11.11 OBoeH rpun &

* BwuHarm nocraesinte gbnboka TaBa 3a
MasHMHa Ha mbpBaTa no3nyus 3a
padT.

» T[leyeTe Ha rpun camo nrocku
napyeTta meco unu puba.

3oHara 3a rpun e B cpegara Ha padrTa.

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) Monoxe-
- HUe Ha
1st side 2-pa ckapata
cTpaHa
Byprepu vere 0 9-15 8-13 4
CBUHCKO chune Makc 10-12 6-10 4
Hagexuym MakKc 10-12 6-8 4
CTekoBe, TENELLKN CTEKOBE Makc 7-10 6-8 4
Mpeneyenn dpunuikmn v ) 1-4 1-4 4-5
MpuHuecn Makc 6-8 - 4

1) 3arpeiite npeasaputenHo dypHata

11.12 CyweHe

MokpwuiiTe ckapaTta Ha dypHaTa c
nepraMeHT 3a neyveHe.

3a ga nonyuute MakcumanHo Jobpu
pesyntaTu: JeakTMBUpaNTe ypeaa cneg

n3TU4aHe Ha nosioBMHaTa oT
HeobxogmmoTo Bpeme. OTBOpeTE
BpaTMykaTa Ha ypefa v octaBeTe ypeaa
na ce oxnaau. Cnen ToBa A0OBbpLUETE
npoueca Ha n3cyluaBaHe.
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3eneHuvyum
MonoxeHue Ha ckapa-
Ta
XpaHa T%MnepaTypa Bpewme (u)
(°C) 1 noau-
2 no3vummn
uums
Bo6oBu pacteHus 60 -70 6-8 3 2/4
YyLukn 60 -70 5-6 8 2/4
3eneHuyum 3a nogkmcenssa- 60 - 70 5-6 & 2/4
He
66m 50 - 60 6-8 & 2/4
Mopnpasku/6unku 40 - 50 2-3 & 2/4
Mnogose
MonoxeHue Ha cka-
pata
XpaHa t%MﬂepaTypa Bpewme (4)
(°C) 1 noau-
2 no3vummn
uums
Cnusu 60 -70 8-10 B 2/4
Karvicun 60 -70 8-10 & 2/4
A6bNKOBN peseHn 60-70 6-8 S 2/4
Kpywmn 60-70 6-9 & 2/4
11.13 AirFry
TecTteHun nsgenua
XpaHa KonuuectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-
pa (°C) (MuH) HUe Ha
ckapaTta
KpoacaHw, 3ampaseHu npubn. 350 r 180 - 220 15-30 3
TecTeHn nsgenus c 6ytep Te-  npubn. 400 r 180 - 220 15-35 3
CTO, 3aMpaseHun
TecteHn nsgenus c 6ytep te-  npubn. 300 r 180 - 220 15-35 3
CTO, NPecHn
3ampaseHa nuua npubn. 340 r 180 - 220 20- 35 &
KapTodeHu npogyktn
XpaHa KonuuyectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-
pa (°C) (MuUH) HUe Ha
ckapara

[MbpkeHn kapTodu, 3ampaseHn npubn. 650 r 180 - 220 20 - 30 3
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XpaHa KonuyectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-
pa (°C) (MuH) HUe Ha

ckapara

[MbpxeHn kapTodu, Ha eapo npubn. 600 r 180 - 220 20-30 8

Hapsi3aHu, 3ampaseHu

Kaptodwm ,Yemxuc, sampase-  npubn. 650 r 180 - 220 15-25 8

HY

KpokeTtun npuon. 450 r 180 - 220 15-30 3

[MpecHun 3enenyyLm

XpaHa KonuuectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-
pa (°C) (MUH) HUe Ha
ckapara

Hapssan Tukeuw, npecn)  MPY6N. 5001 180-220  25-35 3

1) po6aserete 1 u. n. 3exTuH, 3a Aa He 3anensat

Apyru

XpaHa KonuuyectBa Temnepaty- Bpeme Monoxe-

pa (°C) (MuH) HUe Ha
ckaparta

LHuuenn, 3ampasexu npubn. 300 r 180 - 220 15-25 S
OBansiHu B TECTO ckapuau, 3a- npubn. 200 r 180 - 220 15-25 5
MpaseHu

Kpbryeta ot kanvapu, 3ampa- npubn. 250 r 180 - 220 15-25 8

3€HU

MuneLukn xanku, 3amMmpasexm npubn. 300 r 180 - 220 15-25 &

Pu6HW npbumum, 3ampaseHu npubn. 500 r 180 - 220 15-25 &

12. DYPHA - TPNXHUN U NMOYUNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkKn oTHOCHO NMOYUCTBAHETO

< MouyncTeTe nuueBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra C Torna Boga 1 fek
npenapar 3a no4ucTBaHe.

M3nonaBaiiTe NouncTBaLl pa3TBop, 3a Aa NOYNCTUTE METanHUTE NOBbPX-
HOCTW.

Mpenapatun
3a noyncTBa- [lo4MCTETE NeTHaTa C ek MoYncTBaLl npenapar.

He
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- [MoyncTBanTe BbTPELUHOCTTA Cnes Beska yn0Tpe6a. HanyI’IBaHMSI Ha
Ma3HUHU Unu gpyru octatbly MoraT fa goseaar [0 noxxap.

i\

He cbxpaHsBavite xpaHata BbB pypHaTta 3a noeye ot 20 muHyTw. MNoa-
cyluaBaiiTe BbTPELLHOCTTA Ha dhypHaTa C Meka Kbpna crnef Bcska yno-

BcekumaHeBHa 6
ynotpe6a [RERS
[MouncTBariTe NpuHaaNEXHOCTUTE Ha oypHaTa crnef BCSKO NOM3BaHe U v
P oCTaBsiliTe Aa U3cbxHart. Vanon3sante meka Kbpna c Tonna Boga v nek
W/ noyncTealy npenapat. He nouncTeaiTe NpUHaANEXHOCTUTE B CbAOMUAI-
Ha (ocBeH OT TaBaTa 3a AirFry).
Akcecoap He nouncteanTte HesanensawmTe akcecoapu 1 TaBaTa 3a AirFry ¢ abpa-

31MBHO NOYMUCTBALLO CPpeaCTBO UMK NpeaMeTn C OCTpU p'b6OBe.

12.2 NoyucTBaHe Ha TaBaTa
AirFry.

1. TNocrasete Tasara AirFry Bbpxy
TaBaTa 3a neyeHe.

2. HanenTe ropewja Boga c npenapaT u
ocTaBeTe [da ce HakucHe.

3. MMouuctete TaBata AirFry c re6a nnm
n3nons3sanTe 4YeTka, 3a aa
npemaxHeTe 3acbxHanu ocTaTbLy.

Bb3MOXHO € u noYncTBaHeTo B

CbAoMUAMHA. 2. VspgbpnanTte 3agHaTta vacT Ha
ornopuTe Ha ckapaTa oT cTeHaTa u
12.3 ®ypHU OT HepbXKaAaema nasagere.

CTOMaHa unuv anyMmHumn

3a nouncTBaHe Ha BpaTuykaTa Ha
dypHaTa nsnonssante camo BriaxHa
Kbpna unun mokpa rbba. Moacywete ¢ @
Meka Kbpna. 1

He n3nonaealiTe cToMaHeHa BbIHa, \&\/v

KMCenuHM unun abpasvBHU NPOAYKTU, TbiA
KaTo Te MoraT Aa noBpeasT
NOBBPXHOCTTA Ha doypHaTa.
MoyncTtBariTe kOMaHOHOTO Tabrno Ha

dypHaTa, kaTo crneasaTe CblunTe @
npeanasHu MepKu.

3agbpxawmre WwmdToBe Ha
TENnecKonuYyHUTE BoAauu
TpsibBa aa ca oobpHaATK
Hanpeg.

MocTaBeTe HocaunTe Ha ckapaTa B
obpaTtHa nocnefoBaTenHoCT.

12.4 CBansHe Ha HocauuTe
Ha cKapara

Mpean pa nounctute cypHarta,
OTCTpaHeTe HocavnTe Ha padToBeTe.

1. Vsgbpnante npegHaTa yacT Ha
onopuTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa
cTeHa.



é NPEAYNPEXOEHUE!
Mo-gbnrata dukcmpalya ten
TpsibBa aa e oTnpen.
Kpauwata Ha aseTte xuum
TpsibBa Aa covaT Hasag.
HenpaBunHoTo noctaBsaHe
MOXe Aa nospean emarina.

12.5 CBansiHe Ha BpaTu4kKara
Ha dhypHaTa

3a no-recHoO NoYyncTBaHe OTCTpaHeTe
BpaTUykaTa Ha pypHarta.

1. OTBOpeTe BpaTMykaTa HambJHO.

2. TllpemecTeTe nimb3rava, AokaTo
yyeTe LipakBaHe.

3. 3aTBopeTe BpaTarta, 4oKaTo
nob3ravybT ce ukeupa.

4. Cpanerte BpaTtara.
3a ga oTcTpaHuTe BpaTuykara,
MbPBO A U3gbpnanTe HaBbLH egHaTa
1 cTpaHa v cneq Toea gpyrarta.

KoraTo npukntouunte ¢ npouegypaTta no

noyncTBaHe, NoCTaBeTe BpaTuykaTa Ha

¢ypHaTa B oGpaTHa nocrneAoBaTenHoCT.

YBepeTe ce, Ye BpaTtaTta Lipaksa KaTo si
noctasute. AKo e Heobxoanmo,
1M3nonseanTte cuna.

12.6 CBansHe n noyucTBaHe
Ha CTbKIaTa Ha BpaTuykaTa

@ CTbKNOTO Ha BpaTaTta Ha
BalLMsA NPOAYKT MOXe fa ce
pasnuyaea no Bug 1 oopma
OT NpuMepuTe, NoKasaHu Ha
n3obpaxeHuaTa. bpoat
CTbKna CbLyo MoXe Aa 6bae
pasnuyeH.

BEBINTAPCKN

1. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4yacT Ha
BpaTuykarta B ot gBeTe i cTpaHn u
HaTMUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa
ocBoboaunTe e3nyeTo.

2. Vispgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTa

KbM cebe cu, 3a Aa s ussagute.

3. XBaHeTe CTbKIIEHUTE NaHenun B
rOpHUS Kpaw e4uH Mo eavH U rm
n3BafeTe Harope oT BOAAUNUTE UM.

4. TMouucTeTe CTbKNEHWUTE NaHeNn Ha
BpaTuykara.

3a fa HanpaBuTe TOBa, U3MbIHETE

CbLUMTE CTBINKU B o6paTeH pea.

12.7 CmsiHa Ha namMnuykKarta

é BHUMAHUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.
Jlamnata moxe ga e
ropetia.

1. WsknioveTe dypHata. Navakarite,
Aokarto dpypHaTa UsCTuHe.

2. WsknioveTe pypHaTa ot
enekTpuyeckaTa mpexa.

3. [lMocTtaBeTe napye nnat BbPXY
ObHOTO Ha dypHarta.

3agHa naMmnuyka

CTBbKINEHUST kanak Ha
namnuykaTa ce Hamupa B
OBHOTO Ha BbTPELUHOCTTA.

1. 3aBbpTeTe CTbKIEHMS kanak Ha
namnuykata obpaTtHo Ha
YacoBHMKOBaTa CTpenka, 3a Aa ro
nssaguTe.
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2. TlouncteTe CTbKNEHMS Kanak.

3. CwmeHeTe namnuukaTta Ha dypHaTa ¢
nogxogsuwa 300°C TepmoycTonumsa
namnuyka.

M3nonsBavite cbns BUA KpyLLKA.

4. MoHTupariTe CTbKINEeHUs Kanak.

12.8 OTcTpaHABaHe Ha
YyeKMeKeTo

BHUMAHME!

Korato dpypHaTa pabotu, B
YeKMeKeTo MoXe Aa ce
HaTpyna TonnvHa. 3aToBa B
Hero He TpsibBa aa ce
NoCTaBsAT 3ananumu
nsgenus, KaTo Hamp.
noyMcTBaLLM MaTepuanu,
nnacTmacoBu Top6uykm,
pbKkaBuuy 3a ypHa,
XapTusi, NOYUCTBALLM
cnpeinose 1 ap.

YekmeoxeTo nog pypHata Moxe aa
Obae U3BageHo 3a NoYNCTBaHE.

1.

JpbnHeTe YekMeaxXeTo HaBbH [0
ynop.

2. ToBaurHeTe YekMemKeTo No Manbk

B/ U To n3sageTe OT ONOpHUTE My
LUNHW.

MocTaBsiHe Ha YeKMeaXKeTo:

1.

3a fa noctaBuTe YeKMEKETO, ro
HacTpoiiTe BbpXY OMOPHUTE LUNHW.
YBepeTe ce, Ye KykuukuTe nonaaat
AMPEKTHO BbPXY LWMHUTE
CnycHeTe YekMemKeTo
XOPW3OHTAMHO U FO HAaTUCHETE
HaBbTpe.

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuunHa

OTcTpaHsiBaHe

He moxeTte Aa BKI4nTe
ypena.

YpenbT He e CBbp3aH KbM
eneKTpo3axpaHBaHeTo unm
€ CBbp3aH HENpPaBuUITHO.

MpoBepeTe fanu ypeabT e
CBbP3aH NPaBUIHO KbM
eneKTpo3axpaHBaHeTo.

He moxeTte Aa BKIno4vnuTte
ypesa.

[Mpegna3untensar e usropsn.

YBepeTe ce, Ye npeanasu-
TENAT € NpuUYMHaTa 3a Heus-
npaBHOCTTa. AKO nNpegnasn-
TENAT NpoAbikasa Aa usra-
psi, CBbPXeTe ce ¢ KBanuu-
LpaH enekTpOTEXHUK.

MHonkaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMJIMHa He Ce BKIo4YBa.

3oHaTa 3a roTBEHe He € ro-
pelya, 3aLloTo e Guna BKIIo-
YeHa camo 3a KpaTKo BpeMme.

CBbpxeTe ce ¢ oTopuanpaH
CEepBU3EH LIeHTbP, ako 30Ha-
Ta 3a rotBeHe e pabotuna
[oCcTaTbyHO ABAro, 3a Aa ce
HaropeLiu.
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Mpo6nem

Bb3MoxHa npuunHa

OTcTpaHsiBaHe

He moxeTe ga aktmuBupare
BbHLUHNA KPBI.

BkritoueTe MbpBO BbTPELL-
HUS KPBI.

dypHaTa He Harpsiea.

dypHaTa e usknyeHa.

BkntoyeTe dypHaTa.

dypHaTa He Harpsiea.

YacoBHUKBLT HE € HAaCTPOEH.

HacTtpoiite YacoBHuKa.

dypHaTa He Harpsiea.

HeobxoaMmuTe HacTpowiku
He ca 3aJafeHun.

YBepeTe ce, Ye HacTponkuTe
ca NpaBWITHW.

Jlamnuykata He PyHKUMOHU-
pa.

Jlamnuukata e gedektHa.

CmeHeTe namnuykara.

Ha ekpaHa ce nokassa
,12.00".

Mmano e npekbcBaHe Ha To-
Ka.

HacTtpoinTe YacoBHuKa.

[Mapa n koHgeH3auus ce oT-
narat no xpaHaTa Vi BbB Bb-
TpeLHocTTa Ha dpypHara.

BbB (pypHaTa ca ocTaBsiHu
ACTUSA 3a TBbPAE ABIIIO Bpe-
me.

He ocTaBsiiTe AcTusATa BbB
dypHaTa 3a noeeye o1
15-20 MunHyTM cnep Kkpas Ha
rOTBEHETO.

13.2 [laHHM 3a ob6cnyXXBaHe

AKO He MOXeTe [jla HamepuTe peLleHne
Ha npobnema camu, oObpHETE Ce KbM

AaHHN. Tasu Tabenka ce HaMupa Bbpxy

npegHaTa pamka Ha BbTpeLHOCTTa Ha

Tbproeeua cn Unin KbM ynmbJ/IHOMOLLEH

CEPBU3EH LIEHTBP.

[aHHuTe, HeobxoanMMK 3a CepBU3HUS
LieHTBbpP, Ca NOCOYEHN Ha TabenkaTa ¢

dypHaTa. He oTcTpaHaBanTe TabenkaTa
C JaHHM OT BbTPELLHOCTTa Ha hypHaTa.

lMpenopbyBamMe BY Aa 3anuvweTe AaHHUTEe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykT (PNC)

CepueH Homep (SN)

14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 NMpoaykToBa MHopmaLua 3a nnoyara B CbOTBETCTBUE C

EC 66/2014

MpeHTndmkaumns Ha mogena

CCB6446ABM
CCB6440ABW

Bua Ha nnoTta

[Mnova B CBO60,EI,HOCTOHLLla roTBapcKa nevka

Bpow 30HK 3a roTBeHe

4

TexHonorusa 3a 3arpsaBaHe

JTbunct Harpesarten
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[OnameTbp Ha kpbroBuTe 3oHM [lpegHa nsBa 21,0cm
3a rotBeHe (J) 3agHa nsaBa 14,5 cm
[MpegHa gacHa 14,5 cm
OvmxuHa (0) v wupuHa (W),  3agHa ascHa [ 26,5 cm
aKo 30HaTa 3a roTBEHE He e W 17,0 cm

Kpbrna

EHepruiina KoHcymaums Ha MpenHa nssa

30Ha 3a rotBeHe (EC electric  3agHa nsaBa

cooking) [MpegHa gsacHa
3agHa gscHa

178,9 BTu/kr
181,8 BTu/kr
181,8 BTu/kr
174,1 BTy/kr

EHepruiina koHcymaumst Ha kotnoHa (EC electric hob)

179,2 BTy/kr

EN 60350-2 - JomawHu en. ypeau 3a
roTBeHe - Yact 2: Nnouu - MeTtoam 3a
n3vepBaHe Ha ehekTUBHOCTTA.

14.2 KOTNOHU- eHepro
cnectsiBaHe
Moxe fa cnectute eHeprus no Bpeme

Ha eXXeHeBHOTO B/ roTBeHe, ako
cnepgearte CbBeTUTE NO-405Y.

» KoraTto 3arpasarte Boga n3nonasante

CaMO KONMn4eCcTBOTO KOETO BU TpﬂﬁBa.

¢ AKO € Bb3MOXHO, BUHArn noctaBanTe
Kanak Ha roTBapcKkuTe CbaoBe.

Mpeav oa akTueBMpaTe 30HUTE 3a
roTBeHe, NocTaBeTe CbaoBeETE 3a
rOTBEHE BbPXY TAX.

[bHOTO Ha CbABLT 3a roTBEHE TPSIGBA
4a Uma CbLUNAT AMaMeTbp KaTo
30HaTa 3a roTBeHe.

CnoxeTe Masnkute roTBapcku CboBe
Ha MaskuTe 30HW 3a rOTBEHE.
CnoxeTe roTBapckuTe Cb0BE BbPXY
LleHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBEHe.
ManonaeaiiTe octaTbyHaTa TONMMHA,
3a [a 3anasnTte xpaHaTa Tonna unm
0a A pastonure.

14.3 MpoaykToBa uHdopmauma 3a ¢pypHu m lNMpoaykros

MHcOpMaLMOHEH nNucT*

ViMe Ha gocTaB4umk AEG

MpeHTndumkaumsa Ha mogena Golsian sl
CCB6440ABW

VHaekc Ha eHeprunHa eheKkTUBHOCT 95.3

Knac Ha eHeprurHa eeKkTMBHOCT A

KoHcymauusi Ha eHeprus cbe ctaHAapTHO HatoBap-  0.95 kWh/uukbn

BaHe, KOHBEHLUMOHarneH pexmnmv

KoHcymauust Ha eHeprusi cbe cTaHgapTHo HatoBap-  0.82 kWh/umkbn

BaHe, 3aCuJieH BEHTUNaUMOHEH PEeXUM

Bpoii kyxvHn

1

TONNNHEH U3TOYHUK

Enektpuyectso

Ob6em

731

Tun Ha dypHaTa

dypHa Ha neyka
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Maca

CCB6446ABM
CCB6440ABW

49.7 kg

49.7 kg

*3a EBponelickus cbto3 B cbotBeTcTBME € PernaverTtn (EC) 65/2014 1 66/2014
3a Peny6nuka benapyc cernacHo STB 2478-2017, MNpunoxenue G; STB 2477-2017,

AHekcn A n B.
3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa ehekTMBHOCT He ce npunara 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBu enekTpuyecku ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHU, napHn
dypHM 1 rpunose — MeToam 3a U3MepBaHe Ha NPOV3BOAMTENHOCTTA.

14.4 dypHa —
eHeprocnecTaBalla

dypHaTa cbabpka PyHKLNM,
KOMTO BU MO3BOSABAT Aa

cnecTaBaTe eHeprus npu

€XeIHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTtaTa Ha (pypHaTa e
3aTBOpEHa, koraTo dypHaTa paboTtu. He
oTBapsliTe BpaTata Ha dpypHaTa TBbpae
YeCTO No BPEME Ha roTBEHE.
MNopabpxante ynmbTHEHUETO Ha
BpaTarta 4MCcTOo U ce yBepeTe, Ye e gobpe
dukcrMpaHo B CBOSITa NO3ULUSI.

Peuvknupante matepmanute cbc

cumBosa L/.\-‘) [NocTaBsarTe onakoBkuTe B
CbOTBETHUTE KOHTENHEPK 3a
peuunknmpaHeTo um. NomorHeTe 3a
onasBaHEeTO Ha OKoJfHaTa cpeda U
YOBELLKOTO 3paBe, KakTo 1 3a
peuunknMpaHeTo Ha oTnagbum OT

KoraTto e Bb3MOXHO, He 3arpsiante
npegBapuTenHo dypHaTta, npeav ga
NPUCTBNUTE KbM rOTBEHE.

Korato NPUroTBATE HAKOJKO ACTUA
HaBeAHBX, CBEXAANTE UHTEpPBANUTE
MeXxay roteeHeTo v 0 MUHUMYM.

[oTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpn BB3MOXHOCT n3nonssavite
hyHKUMUTE 3a TOTBEHE C BEHTUNATOP, 3a
[a NecTuTe enekTpoeHeprus.

MeyeHe ¢ BNaXHOCT
dyHKUMSA, paspaboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprmua no BpemMe Ha roteeHe.

15. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

€NeKTPUYECKN U eNeKTPOoHHM ypean. He
N3XBBPNANTE ypeanuTe, 03Ha4YEHUN CbC

cumBonal &, 3aegHo ¢ butoBaTa CMeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUSA MYHKT 3a
peunknupaHe unmn ce obbpHeTE KbM
BaluaTa obLmHcKa cnyxba.
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ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo
godina besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak$avaju zivot
- funkcije koje mozda necete pronaci kod obic¢nih uredaja. Odvojite nekoliko
minuta na Citanje kako biste iz njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

G Dobit ¢ete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, brosure i informacije o
@ servisu i popravcima:

www.aeg.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registeraeg.com
Kupite dodatnu opremu, potroSni materijal i originalne rezervne dijelove za
svoj uredaj:
www.aeg.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek Koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sljedece podatke: Model,
PNC (part number code - brojc¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

AN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekolo$ke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
postavljanja ili koristenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina i starija i
osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljucene
opasnosti. Bez stalnog nadzora djeca mlada od 8
godina i osobe s vrlo visokim i sloZzenim invaliditetom
ne smiju upotrebljavati ovaj uredaj.

- Ne dozvolite djeci da se igraju s uredajem.

- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih
na odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Djeci i ku¢nim ljubimcima ne
dozvoljavajte priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok
se hladi. Dostupni dijelovi postaju vruci tijekom
uporabe.

- Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Kvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

.- Ovaj uredaj mora se prikljuciti na napajanje s kabelom
HOSVV-F koji moze izdrzati temperaturu straznje
ploce.

- Ovaj je uredaj namijenjen uporabi do nadmorske
visine od 2000 m.

- Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu na brodovima,
brodicama i plovilima.
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- Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata, kako

biste izbjegli pregrijavanje.

- Ne postavljajte uredaj na postolje.
- Ne upravljajte uredajem pomocu vanjskog uredaja za

podesSavanja vremena ili preko odvojenog sustava za
daljinsko upravljanje.

- UPOZORENUJE: Kuhanje na ploCi za kuhanje bez

nadzora uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno
i moze dovesti do pozara.

- Vatru NIKADA ne gasite vodom vec iskljuCite uredaj i

tada prekrijte vatru, npr. poklopcem ili protupozarnim
prekrivacem.

- OPREZ: Postupak kuhanja potrebno je nadgledati.

Kratkotrajni postupak kuhanja potrebno je stalno
nadgledati.

- UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Stvari ne drzite

na povrSinama za kuhanje.

. Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za

parno CisScenje.

- Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za

Ciséenije ili oStre metalne strugace za Ciséenje
staklenih vrata ili staklenih poklopaca ploCe za
kuhanja jer mogu ostetiti povrSinu, a to moze dovesti
do loma stakla.

- Metalne predmete kao Sto su nozevi, vilice, Zlice i

poklopce ne stavljajte na povrsinu ploCe za kuhanje jer
Ce se zagrijati.

- Ako je staklokeramicka/staklena povrSina napuknuta,

iskljuCite uredaj i izvucite utikac iz utiCnice. U slucaju
da je uredaj priklju€en na napajanje izravno, putem
prikljuCne kutije, uklonite ili iskljuCite osigura¢ kako
biste odspojili uredaj s napajanja. U svakom slucaju,
kontaktirajte ovlasteni servisni centar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi

zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace.

- Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda

obavezno koristite rukavice.
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Prije provodenja odrzavanja iskljuCite napajanje.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provijerite je li
uredaj iskljuc¢en kako biste izbjegli moguénost strujnog

udara.

Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog

udara.

Budite pazljivi kada dodirujete ladicu za spremanije.

Moze se zagrijati.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

Sredstva za isklju€ivanje moraju se ugraditi u fiksno
ozienje u skladu s pravilima za oziCenje.
UPOZORENJE: Koristite samo zastitu ploce za
kuhanje koju je napravio proizvodac uredaja za
kuhanje, koje je je u uputama za uporabu proizvodac
naveo kao prikladne ili one koji su isporuceni s
uredajem. Uporaba neodgovarajuce zastite moze

uzrokovati nesrece.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

UPOZORENUJE!
Samo kvalificirana osoba
smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje
isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek
budite pazljivi jer je uredaj tezak.
Uvijek nosite zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.
Kuhinjski ormari¢ i otvor moraju imati
odgovarajuce dimenzije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Dijelovi uredaja su pod naponom.
Kako biste sprijecili dodirivanje
opasnih dijelova, uredaj zatvorite
namjestajem.

Bocne stranice uredaja moraju se
nalaziti pored uredaja ili kuhinjskih
elemenata iste visine.

Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin
sprjeCava pad vruceg posuda kada se
vrata ili prozor otvore.

Osigurajte da su postavljeni
stabilizatori kako bi se sprijecilo
prevrtanje uredaja. Pogledajte
odjeljak "Postavljanje".
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2.2 Spajanje na elektricnu
mrezu

UPOZORENUJE!
Opasnost od pozara i
strujnog udara.

» Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

* Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na
natpisnoj plocici kompatibilni s
elektri¢nim vrijednostima mreznog
napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu
utiCnicu sa zastitom od strujnog
udara.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

* Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili
nisi ispod uredaja, posebice kada radi
ili su vrata vruca.

+ Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri¢vr§¢ena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

» Utikac¢ kabela napajanja ukljucite u

uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.

Provijerite postoji li nakon montaze
pristup utikacdu.

» Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako
biste izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek
uhvatite i povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz leZista), sklopke i
releje zemnog spoja.

» Elektricna instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskljucivanje uredaja iz elektricne
mreze na svim polovima. Izolacijski
uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu
napajanja.

2.3 Primjena

C UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda i

opeklina.
Opasnost od strujnog udara.

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.

Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.

Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

Ne upravljajte uredajem vlaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.
Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Cuvanje stvari.

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
opekotina

Masti i ulja prilikom zagrijavanja mogu
stvoriti zapaljive pare. Plamen ili
zagrijane predmete drzite dalje od
masti i ulja kad kuhate s njima.

Pare koje ispusta vrlo vruce ulje mogu
uzrokovati spontano izgaranje.
Koristeno ulje koje sadrzi ostatke
hrane, moze uzrokovati vatru pri nizim
temperaturama nego ulje koje se
koristi prvi put.

Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.
Iskre ili otvoreni plamen ne smiju dodi
u dodir s uredajem kada otvarate
vrata.

Pazljivo otvarajte vrata. KoriStenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
ostecenja uredaja.
Da biste sprijecili oStecenje ili
promjenu boje cakline:



— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju na
uredaj ili izravno na dno
unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

* Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

» Za vrlo vlazne kolace koristite duboku
posudu. Voc¢ni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.

* Ne drzite vru¢e posude na
upravljackoj ploci.

* Ne dopustite da posude tijekom
kuhanja ostane suho.

« Pazite da predmeti ili posude ne
padnu na uredaj. PovrSina se moze
ostetiti.

* Ne aktivirajte zone za kuhanje s
praznim posudem ili bez posuda na
njima.

» Posude od lijevanog Zeljeza, aluminija
ili s o$te¢enim dnom moze napraviti
ogrebotine. Uvijek podignite ove
predmete kad ih morate premjestiti na
povrSinu za kuhanje.

» Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢éenje
UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

* Prije odrzavanja, iskljucite uredaj.
Utikac izvucite iz uticnice elektrine
mreze.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah
zamijenite kada su oSte¢ene. Obratite
se ovlaStenom servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja.
Vrata su teskal

* Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.
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Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecCili propadanje materijala
povrsSine.

Osigurajte da se unutrasnjost i vrata
nakon svake uporabe obriSu i osuse.
Para proizvedena tijekom rada
uredaja kondenzira se na stijenkama
unutrasnjosti i moze uzrokovati
koroziju. Kako biste smanijili
kondenzaciju, prije pecenja ukljucite
pecénicu na 10 minuta.

Uredaj oCistite vlaznom mekom
krpom. Koristite samo neutralne
deterdZente. Nikada ne Koristite
abrazivna sredstva, abrazivne
spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiSéenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

KatalitiCki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdZenta.

2.5 Unutarnje osvijetljenje

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje
namijenjene su da izdrze ekstremne
fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima,
poput temperature, vibracija, vlage ili
namijenjene su signalizaciji
informacija o radnom stanju uredaja.
Nisu namijenjene za druge primjene i
nisu pogodne za osvijetljenje u
kuéanstvu.

Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Usluga

Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.

IskopcCajte uredaj iz napajanja.
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» Odrezite kabel napajanja blizu
uredaja i odlozite ga.

3. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

3.1 Tehnicki podaci

Dimenzije

Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm
Dubina 600 mm

3.2 Polozaj uredaja

Uredaj mozete postaviti samostalno s
ormari¢ima s jedne ili obje strane i u
kutu.

—_|
e
p—

Minimalne udaljenosti

Dimenzije mm

A 685

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje djece ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.

3.3 Poravnavanje uredaja

Koristite male nozice ispod uredaja kako
biste gornju povrsinu uredaja postavili u
istu razinu s drugim povrsinama.

3.4 Zastita od prevrtanja

é OPREZ!
Postavite zastitu protiv

prevrtanja kako biste
sprijeCili da uredaj padne
prilikom nepravilnog
opterecenja. Zastita protiv
prevrtanja radi samo kad je
uredaj postavljen u ispravno
podrucje.

Na vasem se uredaju nalaze
simboli prikazani na slikama
(ako postoje) kako bi vas
podsjetio na postavljanje
zastite od prevrtanja.




OPREZ!

Provijerite je li zastita od
prevrtanja na ispravnoj
visini.

AN

Provijerite je li povrSina iza uredaja
glatka.

1. Postavite ispravnu visinu uredaja i
podrucje uredaja prije nego $to
priCvrstite zastitu od prevrtanja.

2. Zastitu od prevrtanja postavite 176
mm ispod gornje povrsine uredaja i
24 mm od lijevog ruba uredaja u
okrugli otvor na nosac. Pogledajte
sliku. Zavijte je na &vrsti materijal ili
koristite odgovarajuce pojacanje
(zid).

3. Otvor mozete pronaéi na straznjoj
lijevoj strani uredaja. Pogledajte
sliku. Postavite uredaj na sredinu
izmedu kuhinjskih ormari¢a (1).
Ukoliko je prostor izmedu kuhinjskih
ormari¢a pod radnom plo¢om veci od
Sirine uredaja, bocne mjere morate
namjestiti prema sredini uredaja.
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3.5 Elektri¢ne instalacije

UPOZORENJE!

Proizvodac nije odgovoran
ako ne slijedite sigurnosne
mijere iz poglavlja Sigurnost.

Ovaj uredaj se isporucuje bez glavnog
utikaca ili glavnog kabela.

Primjenjive vrste kabela za razliCite faze:

Faza Min. veli¢ina kabe-
la
1 3x6,0 mm?
3 s nulom 5x1,5 mm?
UPOZORENJE!

Kabel za napajanje ne smije
dodirivati dio uredaja koji je
zasjenjen na ilustraciji.
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

Regulator za funkcije pecnice
Zaslon

Regulator za temperaturu
Indikator / simbol temperature
Regulatori plo¢e za kuhanje
A Grijaci element

Eé BE B

Zarulja
Bl Nosag polica, uklonjiv
) A El Ventilator
Polozaji polica
/ = W\\ e
¢ N

4.2 Pregled ploc¢e za kuhanje

n n Zona kuhanja

| | Indikator preostale topline
A45 mm 6 265 mm i

4.3 Dodatna oprema * AirFry .
. L Za przenje hrane s manje ulja ili bez

* ResSetka za pecenje papira za pecenje.

Za posude za kuhanje, kalupe za « Sklopive vodilice

pecenje kolaca i mesa. Pomocu teleskopskih vodilica mozete
. POSUda_ZE\_ pecenje lakse stavljati i vaditi police.

Za torte i biskvite. » Ladica za pohranu
* Plitica za rostiljanje/pecenje Ladica se nalazi ispod unutrasnjosti

Moze se koristiti za peCenje kolaca i pecénice.

mesa ili kao posuda za sakupljanje
masnoce.



5. PRIJE PRVE UPOTREBE

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

5.1 Pocetno ciséenje

Izvadite sav pribor i sve pomi¢ne vodilice
za police iz pecnice.

Pogledajte poglavlje ,Cis¢enije i
odrzavanje®.

Ocistite pecnicu i pribor prije prve
upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.

5.2 Postavljanje vremena

Prije ukljucivanja pe¢nice morate
namjestiti vrijeme.

Q) bljeska kad uredaj prikljucite na
elektriéno napajanje, u slu¢aju prekida
napajanja ili kad tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku + ili — za postavljanje
to€nog vremena.

Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje
postavljeno vrijeme.

5.3 Promjena vremena

Ne mozete promijeniti
vrijeme na satu ako radi bilo
koja od funkcija.

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

6.1 Stupanj kuhanja

Simboli  Funkcija
olozaj za isklju¢eno
0 Polozaj za iskljué
@ Dvostruka zona
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Pritisnite @) nekoliko puta sve dok
indikator funkcije sata ne pocne treperiti.
Za postavljanje novog vremena
pogledajte poglavlje ,Postavljanje
vremena“.

5.4 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite
tipku. Tipka se izvlaci.

5.5 Prethodno zagrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte
praznu pecnicu.

1. Postavite funkciju @.Postavite
maksimalnu temperaturu.
2. Pustite peénicu da radi 1 sat.

Postvaite funkciju i} Postavite
maksimalnu tempereaturu.
4. Pustite pec¢nicu da radi 15 minuta.

5. Postvaite funkciju . Postavite
maksimalnu tempereaturu.

6. Pustite pecnicu da radi 15 minuta.

7. Iskljucite pecnicu i pustite je da se
ohladi.

Pribor moze postati topliji nego obi¢no.

Pecénica moze stvarati neugodan miris i

dim. Provjerite je li protok zraka u

prostoriji dovoljan.

6. PLOCA — SVAKODNEVNA UPORABA

Simboli  Funkcija

L Odrzavanije topline

1-9 Stupanj kuhanja

Koristite preostalu toplinu
radi smanjenja potros$nje
energije. Zonu kuhanja
iskljucite priblizno 5-10
minuta prije nego $to je
kuhanje zavrseno.
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Okrenite regulator odabrane zone
kuhanja na zeljeni stupanj kuhanja.

Za zavrSetak kuhanja, okrenite tipku na
polozaj "Iskljuc¢eno".

6.2 Ukljucenje i iskljuc¢enje
vanjskih krugova

Povrsinu na kojoj kuhate mozete
prilagoditi veli€ini posuda.

Za ukljuéivanje vanjskog kruga:
regulator okrenite u smjeru kazaljki na
satu, preko malog otpora do O . zatim
okrenite regulator u smjeru suprotnom
kretanju kazaljke na satu, na ispravan
stupanj kuhanja.

7. PLOCA - KORISNI SAVJETI

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

7.1 Posude

Rezultati kuhanja ovise o materijalu
posuda

* preporuceno: aluminij, bakar
* ne preporucuje se: nehrdajuci Celik,
lijevano zeljezo, staklo

@

Dno posuda mora biti debelo
i ravno sto je vise moguce.
Osigurajte da su dna posuda
Cista i suha prije postavljanja
na povrsinu ploce.

Na keramickoj plo¢i nemojte
koristiti posude s dnom koje
ima izbo¢ene rubove ili je
grbavo, npr. posude od
ljevanog zeljeza. To moze
trajno izgrebati ili pohabati
povrsinu ploce za kuhanje.

@

Posude od emajliranog
Celika i aluminijskog ili
bakrenog dna moze
uzrokovati promjenu boje na
stakleno-keramickoj povrsini.

@

Kako biste ustedjeli energiju i osigurali
pravilno funkcioniranje plo¢e za kuhanje,

Za iskljucivanje vanjskog kruga:
okrenite tipku u polozaj "isklj.". Indikator
se iskljuuje.

6.3 Indikator preostale topline

UPOZORENJE!

Postoji opasnost od
opekotina uslijed preostale
topline.

Indikator se ukljuCuje kad je zona za
kuhanje vruca, ali ne funkcionira ako je
isklju¢eno napajanje.

dno posuda mora imati odgovarajuci
minimalni promjer.

-

s =

At/ petett

X v

7.2 Minimalni promjer posuda

Zona ku- Promjer posu- Snaga (W)
hanja da (mm)

Lijeva ® 145 1200
straznja

Desna 170-265 1500/2200
straznja

Desna 145 1200
prednja

Lijeva 140-210 1000/2200
prednja

7.3 Primjeri primjena u
kuhanju

Podaci u tablici navedeni su
samo orijentacijski.
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Stupanj ku- Koristite za: Vrijeme Savjeti
hanja (min)
y 1 Odrzavanije kuhane hrane to-  po po-  Posude poklopite poklopcem.

— plom. trebi

1-2 Nizozemski umak, otapanje: 5-25 Povremeno promijesajte.
maslaca, ¢okolade, zelatine.

1-2 Zgusnjavanje: mekani omleti, 10-40 Kuhati poklopljeno.
przena jaja.

2-3 Kuhanije rize i jela na bazi mli- 25-50 Dodajte najmanje dvostruko
jeka, zagrijavanje gotovih jela. vise vode nego rize, jela na

mlijeku promijeSajte na pola
postupka kuhanja.

3-4 Povrce kuhano na pari, riba, 20 -45 Dodati nekoliko Zlica tekucine.
meso.
4-5 Krumpir kuhan na pari. 20-60 Koristite maks. % | vode za

750 g krumpira.

4-5 Kuhanje vecih koli¢ina namirni- 60 - 150 Do 3 | tekucine plus sastojci.
ca, variva i juha.

6-7 Lagano przenje: odresci, tele¢i po po-  Preokrenuti kada prode pola
Cordon-bleu, kotleti, mljeveno  trebi vremena.
meso u tijestu, kobasice, jetra,
zaprska, jaja, palacinke, ustip-

ci.
7-8 Jako przenje, popecci od 5-15 Preokrenuti kada prode pola
krumpira, odresci od buta, vremena.
odresci.
9 Kipuc¢a voda, kuhanje tjestenine, przenje mesa (gulas, pe€enje u loncu),

przenje krumpiri¢a u dubokom ulju.

8. PLOCA - CISCENJE | ODRZAVANJE

» Koristite prikladno sredstvo za
Giscenje povrsine ploce za kuhanje.
» Koristite poseban strugac za staklo.

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
o . 8.2 Ciséenje ploée za kuhanje
8.1 Opce informacije e p ]
« Odmah uklonite: otopljenu plastiku,

* Plo¢u za kuhanje ocistite nakon svake plastiénu foliju, $eéer i hranu sa
uporabe. - _ $ecderom jer u protivnom negistode

* Posude koje koristite za kuhanje mogu uzrokovati o$teéenja ploge za
uvijek mora imati Cisto dno. " kuhanje. Pripazite da izbjegnete

* Ogrebotine il tamne mrlje na povrsini opekotine. Koristite posebni strugad
plc()jée za kuhanje ne utjecu na njen na staklenoj povrsini pod ostrim
rad.

kutom i oStricu pomicite po povrSini.
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» Skinite nakon sto se ploc¢a za
kuhanje dovoljno ohladi: mrlje od
kamenca i vode, mrlje od masnoce,
sjajne mrlje na metalnim dijelovima.
Ocistite plocu za kuhanje vlaznom
krpom i neabrazivnim deterdzentom.
Nakon ¢iS¢enja plo€u za kuhanje

obrisite mekom krpom.

* Uklonite sjajnu diskoloraciju
metala: Za CiScenje staklenih
povrsina krpom koristite otopinu vode
i octa.

9. PECNICA - SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

9.1 Funkcije pec¢nice

UPOZORENJE!

Ne ulijevajte bilo kakvu
tekucinu u reljefna
udubljenja prije i tijekom
postupka kuhanja. Postoji
opasnost od ostecenja.

Oznaka Funkcija pecnice

Aplikacija

0 Isklju€eni polozaj

Pecénica je iskljucena.

Vruéi zrak

Za istodobno pecenje na do dva polozaja
polica i suSenje hrane.

Postavite temperaturu 20 - 40 °C nize
nego za funkciju Tradicionalno pecenje.

Pizza postavke
@ _L? [AirFry

Za pecenje hrane na jednom polozaju za
intenzivnije tamnjenje i hrskavo dno.

/Za przenje hrane s manje ulja ili bez pa-
pira za pecenje. Za jela kao $to su po-
mfrit ili pizza.

Za pecenje i przenje hrane na jednoj raz-
ini police.

Za suSenje narezanog voca, povréa i glji-
va.

Za rostiljanje tanke hrane u veéim kolici-
nama i tostiranje kruha.

= Tradicionalno pecenje
Susenje

X

=] Brzi rostilj

— Turbo rostilj

¥

Za pecenje vecih koljenica ili peradi s ko-
stima na jednom polozaju police. Tako-
der za pripremu zapecCenih jela i tamnje-
nje.
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Oznaka Funkcija pe¢nice

Aplikacija

I Y | Vlazno pecenje
é

Ova funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja. Upute za kuha-
nje potrazite u poglavlju "Savjeti i upute",
Vlazno pecenje. Vrata pecnice moraju bi-
ti zatvorena tijekom pecenja tako da se
funkcija ne ometa i da se osigura rad
pecnice s najviSom moguc¢om energet-
skom ucinkovitoS¢éu. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutrasnjosti mo-
Ze se razlikovati od postavljene tempera-
ture. Snaga zagrijavanja moze se smaniji-
ti. Za opc¢e preporuke za ustedu energije
pogledajte poglavlje "Energetska ucinko-
vitost", Usteda energije. Ova funkcija ko-
riStena je za uskladivanje s razredom
energetske ucinkovitosti prema EN
60350-1.

Kad koristite tu funkciju svjetlo se auto-
matski iskljucuje.

@ Hranu mozete odmrzavati

odabirom funkcije Vlazno
pecenje bez podesavanja
temperature.

9.2 Ukljuéivanje i
isklju¢ivanje pecnice
@ Ovisno o modelu, vas

1.

uredaj ima simbole,

indikatore ili svjetla tipki:

* Indikator se ukljucuje kad
se pecnica zagrije.

» Zaruljica se ukljucuje kad
pecnica radi.

» Simbol prikazuje
kontrolira li regulator
jedno od polja kuhanja,
funkcije pecnice ili
temperaturu.

Okrenite tipku funkcija pe¢nice za
odabir funkcije peénice.

Okrenite regulator temperature za
odabir temperature.

Za iskljuCivanje pecnice okrenite
tipku funkcija pecnice i temperature u
polozaj "isklju¢eno".

9.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi se
povrSine pecénice ohladile. Ako iskljucite
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja
raditi sve dok se pecnica ne ohladi.

9.4 Umetanje dodatne
opreme pecnice
Duboka plitica:

Gurnite duboku pliticu izmedu vodilica
nosaca police.

~

\

\

Mreza za pecenje i duboka plitica
zajedno:
Gurnite duboku pliticu izmedu vodilica na

nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.
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AirFry pekac:

Pekac AirFry stavite na treci polozaj
police u pecnici. Pekac za pecivo
postavite na prvi polozaj police.

@ » Sav pribor na vrhu desne
i lijeve strane ima mala
udubljenja za povecanje
sigurnosti. Te udubine
ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja.

» Visoki rub oko police je
uredaj koji sprijeava da
posude sklizne.

9.5 Sklopive vodilice -
umetanje pribora peénice

Sacuvajte upute za
postavljanje teleskopskih

vodilica za buducu upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe stavljati i vaditi plitice.

N

\

Mrezu za peCenje postavite na
teleskopske vodilice tako da Sipke budu
s donje strane.

?

=

\

Pekac za pecivo ili duboku pliticu
postavite na teleskopske vodilice.

|

Y

Mrezu za pecenje postavite na duboku
pliticu. Mrezu za pecenje i duboku pliticu
postavite na teleskopske vodilice.
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10. PECNICA - FUNKCIJE SATA

10.1 Zaslon

A B A. Funkcije sata

| B. Tajmer
qu—) g M § g
LA Ba-0T
Q oogoo ©

= |
10.2 Tipke

Tipka Funkce funkcije

— MINUS Za postavljanje vremena.

Q) SAT

Za postavljanje funkcije sata.

+ PLUS

Za postavljanje vremena.

10.3 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

® SAT

Za postavljanje, promjenu ili provjeru sata.

|_)| TRAJANJE

Za postavljanje duljine rada pecnice.

Q ZVUCNI ALARM

Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija
ne utjece na rad pecnice. Funkciju mozete
postaviti bilo kad, takoder i kad je pec¢nica
iskljucena.

10.4 Postavljanje funkcije

TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritisgite O dok ne pocne bljeskati
=

3. Pritisnite +iii — za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje I=1.

4. Po isteku vremena, |_)| bljeska i
oglasava se zvucni signal. Uredaj se
automatski iskljuCuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje zvuénih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

10.5 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Pritisgite ©O dok ne pocne bljeskati

Q

2. Za- postavljanje potrebnog vremena
pritisnite - ili —.

Zvucni alarm pokreée se automatski

nakon 5 sekundi.
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3. Poisteku vremena, oglasava se
zvucni signal. Pritisnite bilo koju tipku
za iskljucivanje zvuénih signala.

4. Prekidac za funkcije pecnice i
regulator temperature okrenite u
polozaj iskljuceno.

2. Pritisnite i drzite —.
Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi
iskljucuje.

10.6 Ponistavanje funkcija
sata

1. Pritiscite tipku € dok ne pocne
bljeskati indikator potrebne funkcije.

11. PECNICA - SAVJETI | PREPORUKE

Vrijeme pec€enja moze se produziti 10 —
& UPOZORENJE! . 15 minuta ako kolace pecete na viSe
Pogledajte poglavlja sa

: : oloZaja polica.
sigurnosnim uputama. P jap
Torte i pite se mozda nece ravhomjerno

Temperature i vremena zapeci ako ih pecete na razli¢itim
@ pecenja u tablicama sluze razinama. Nema potrebe mijenjati

kao primjeri. Ovise o postavku temperature ako dode do

receptima, kvaliteti i koliCini neravnomjernog tamnjenja. Razlike ¢e

koridtenih sastojaka. se izjednaciti tijekom pecenja.

.. Posude u pecnici mogu se iskriviti
11.1 Pecenje tijlekom pedenja. Kad se re$etke ohlade,

Za prvo pecenje koristite nizu vratit e se u prvotni oblik.

temperaturu.

11.2 Savjeti za pecenje tijesta i peciva

Rezultati pecenja tije- Moguci uzrok Rjesenje

sta i peciva

Dno torte nije dovoljno  PogreSan polozaj police. Tortu stavite na nizu policu.
peceno.

Torta je upala i postala  Temperatura pecnice je pre- Sljedeéi put postavite malo nizu
vlazna ili prijesna. visoka. temperaturu pecnice.

Temperatura pecnice je pre- Sljedeci put postavite duze vrije-
visoka, a vrijeme pec€enja je me pecenja i nizu temperaturu

prekratko. pecnice.
Kolag je presuh. Temperatura pecnice je pre- Sljedeci put postavite visu tempe-
niska. raturu pecnice.

Vrijeme pecenja je predugo. Sljedeci put postavite krace vrije-
me pecenja.
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Rezultati pecenja tije- Moguci uzrok Rjesenje
sta i peciva

Kola¢ se neravnomjerno Temperatura pecnice je pre- Sljedeci put postavite duze vrije-
pece. visoka, a vrijeme pecenja je me pecenja i nizu temperaturu
prekratko. pecnice.

Tijesto za kola¢ nije ravno-  Sljedeci put tijesto za kola¢ ravno-
mjerno rasporedeno. mjerno rasporedite na pliticu za
pecenje.

Kola¢ nije gotov u vre-  Temperatura pecnice je pre- Sljedeci put postavite malo viSu
menu pecenja navede-  niska. temperaturu pecnice.
nom u receptu.

11.3 Peéenje vrué¢im zrakom

Pecenje na jednoj razini pe¢nice

Pecenje u kalupima

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Kuglof ili brio$ 150 - 160 50-70 2

Suhi kola¢/voéni kolagci 140 - 160 50 - 90 1-2

Biskvit bez masnoce 150 - 1601 25-40 3

Pite i kolaci od lisnatog tijesta 170 - 180" 10-25 2

Tijesta za voéne tortice — biskvitne 150 - 170 20-25 2

smjese

Pita od jabuka (2 kalupa @20 cm, di- 160 60 - 90 2-3

jagonalno postavljeni)

1) Prethodno zagrijte peénicu.

Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke

Posuti kola€ (suhi) 150 - 160 20-40 3

Kola€ s vo¢em na vrhu (tijesto s kva- 150 35-55 &

scem / mjesavina) 1)

Vocne torte s prhkim tijestom 160 - 170 40 - 80 3

1) Koristite duboku pliticu za pecenje.
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Biskviti
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Biskviti od prhkog tijesta 150 - 160 10 - 20 &
Prhko tijesto/prutici 140 20-35 &
Keksi od mijeSanog tijesta 150 - 160 15-20 &
Slastice od bjelanjka, poljupci 80 - 100 120 - 150 &
Kolaci¢i S Bademima 100 - 120 30 - 50 3
Rolada od dizanog tijesta 150 - 160 20-40 &
Ustipci 170 - 1801 20-30 8
Pecivo-kiflice 1601 10-35 )
Sitni kolaci (po 20 na plitici) 1501) 20-35 &
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Tablica pecenih i zapecenih jela
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Baguette s topljenim sirom 160 - 1701 15-30 1
Punjeno povrée 160 - 170 30- 60 1
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Pecenje na viSe nivoa
Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Princes-krafne / Ekleri 160 - 1801 25-45 2/4
Suhi drobljenac 150 - 160 30-45 2/4
1) Prethodno zagrijte pe¢nicu.
Keksi/small cakes/lisnata tijesta/peciva
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Biskviti od prhkog tijesta 150 - 160 20-40 2/4
Prhko tijesto/prutici 140 25-45 2/4
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
2 polozaja

Keksi od mijesanog tijesta 160 - 170 25-40 2/4
Slastice od bjelanjaka, puslice 80 - 100 130-170 2/4
Kolaci¢i S Bademima 100 - 120 40 - 80 2/4

Rolada od dizanog tijesta 160 - 170 30 -60 2/4

Ustipci 170 - 180" 30-50 2/4
Pecivo-kiflice 1801) 25-40 2/4

Sitni kolaci (po 20 na plitici) 150" 20 - 40 2/4

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

11.4 Tradicionalno peéenje na jednoj razini &
Pecenje u kalupima

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-

Setke

Kuglof ili brio$ 160 - 180 50-70 2

Madeira torta / Voéni kolaci 150 - 170 50 - 90 1-2
Biskvit bez masnoce 1701) 25-40 3

Pite i kolaci od lisnatog tijesta 190 - 2101 10-25 2

Tijesta za voéne tortice — biskvitne 170 - 190 20-25 2

smjese

Pita od jabuka (2 kalupa @20cm, po- 180 60 - 90 1-2
stavljena dijagonalno)

Pikantna torta (npr. Quiche Lorraine) 180 - 220 35-60 1

Kola¢ od sira 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Torte / lisnata tijesta / kru$na tijesta na pekacima za pecivo

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-

Setke

Pletenica / Vijenac od kruha 170 - 190 40 - 50 2

Bozi¢na pogaca 50-70 2

160 - 1801
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min)  Polozaj re-
Setke
Kruh (razeni): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Prvi dio postupka pecenja. 2. 30-60
2. Drugi dio postupka pecenja. 2. 160- 180"
Princes krafne / Ekleri 190 - 2101 20-35 3
Biskvit 180 - 2001 10-20 3
Kolaci posuti mrvicama od tijesta (su- 160 - 180 20-40 3
hi)
Torta od badema / Slatki kolaci 190 - 2101 20 - 30 3
Voéna torta (dizano tijesto/biskvity2) 170 35-55 3
Vocne torte s prhkim tijestom 170 - 190 40 - 60 3
Kolaci od dizanog tijesta s premazom 450 _ 1801 40 - 80 3
(npr. kravlji sir, krema, glazura)
Pizza (s bogatim nadjevom) 190 - 2101 30 -50 1-2
Pizza (tanka kora) 220 - 2501 15-25 1-2
Beskvasni kruh 230 - 250 10-15 1
Pite (CH) 210 - 230 35-50 1
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
2) Koristite duboku pliticu za pecenje.
Biskuviti
Jelo Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj re-
(°C) Setke
Biskviti od prhkog tijesta 170 - 190 10 - 20 3
Prhko tijesto/prutici 1601 20-35 3
Keksi od mijeSanog tijesta 170 - 190 20-30 3
Slastice od bjelanjka, poljupci 80 - 100 120 - 150 &
Kolaci¢i s bademima 120 - 130 30 - 60 8
Biskviti od dizanog tijesta 170 - 190 20-40 3
Ustipci 190 - 210" 20-30 3
Pecivo—kiflice 10 - 55 3

190 - 210"
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Jelo Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj re-
(°C) Setke
Kolagic¢i (20 po pladnju) 1701 20-30 3-4
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Tablica pecenih i zapecenih jela
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Zapecena tjestenina 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Zapeceno povrce 180 - 200" 15-30 1
Baguette s topljenim sirom 200 - 2207 15-30 1
Slatki nabuijci 180 - 200 40 - 60 1
Riblji nabuijci 180 - 200 40 - 60 1
Punjeno povrée 180 - 200 40 - 60 1
1) Prethodno zagrijte peénicu.
11.5 Pizza program
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Pizza (tanka kora)") 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s bogatim nadjevom) 1) 180 - 200 20-35 1-2
Nabujak 170 - 200 35-55 1-2
Pita od Spinata 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (pikantna torta) 170 - 190 45 - 55 1-2
Svicarski tart 170 - 200 35-55 1-2
Kola¢ od sira 140 - 160 60 - 90 1-2
Pita od jabuka, pokrivena 150 - 170 50 - 60 1-2
Pita od povréa 160 - 180 50 - 60 1-2
Beskvasni kruh 230 - 2502) 10-20 2-3
Slana pita (Flammekuchen) 12-20 2-3

230 - 2502)
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Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Pirogi (ruska verzija pizze calzone) 180 - 2002 15-25 2-3
1) Koristite duboku pliticu za pecenje.
2) Prethodno zagrijte pecnicu.
11.6 Vlazno peéenje (Y]
Kruh i pizza
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Peciva 180 25-35 8
Smrznuta pizza 350 g 190 25-35 8
Torte u pekacu za pecivo
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Rolada 180 20-30 3
Brownie 180 30 -40 &
Torte u kalupu
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Sufle 200 30-40 3
Biskvitna podloga za flan 180 20 - 30 B
Sendvic¢ Victoria 150 25-35 3
Riba
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Riba u vre¢icama 300 g 180 25-35 &
Cijela riba 200 g 180 25-35 8
Riblji filet 300 g 180 25-35 3
Meso
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Meso u vreéici 250 g 200 25-35 8
Razniji¢i od mesa 500 g 200 30-40 8
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
Kolacici 180 25-35 3
Macarons 160 25-35 &
Muffini 180 25-35 3
Slani kreker 170 20 - 30 8
Sitni hrskavi kolaci od lisnatog ti- 150 25-35 &
jesta
Tartelette 170 15-25 &
Vegetarijansko
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj re-
Setke
MijeSano povrce u vrecici 400 g 180 25-35 8
Omlet 200 20 - 30 3
Povrcée na pekacu 700 g 180 25-35 &

11.7 Savjeti za pec€enje
Koristite posude otporno na toplinu.

Peceno nemasno meso, prekriveno
(mozete koristiti aluminijsku foliju).

Velike komade mesa pecite izravno u
plitici ili na mrezi za pecenje
postavljenom iznad plitice.

U pliticu ulijte malo vode kako biste
sprijecili sagorijevanje masnoce koja
kapi.

11.8 Klasiéno peéenje &

Govedina

Nakon isteka 1/2 - 2/3 vremena pecenja
okrenite pecenje.

Peceno meso i riba u velikim komadima
(1 kg ili vise).

Tijekom pecCenja komade mesa prelijte
vlastitim sokom nekoliko puta.

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj
(°C) resSetke

Pecenka u posudi 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1

Govede pecenje ili file:  po cm debljine 230 - 2501 6-8 1

slabo peceno

Govede pecenje ili file:  po cm debljine 220 - 230 8-10 1

srednje pec¢eno
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Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj
(°C) resetke
Govede pecenje ili file:  po cm debljine 200 - 220 10-12 1

dobro peceno

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Svinjetina
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj
(°C) resetke
Plecka, vrat, but 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Kotlet, rebra 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Mesna Struca 750 g-1Kkg 170 - 190 50 - 60 1
Svinjska koljenica (goto- 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
va)
Teletina
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj
(°C) reSetke
Teleée pegenje) 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Teleca koljenica 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Koristite posudu za pecenje s poklopcem.
Janjetina
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj
(°C) resetke
Janjeci but, janje¢e pe- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
cenje
Janedi hrbat 1-1,5kg 210 -220 40 - 60 1
Divlja¢
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Zedja leda, zedji but do 1 kg 220 - 240" 30 - 40 1
Srnedi hrbat 1,5-2kg 210-220 35-40 1
Srnedi but 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1

1) Prethodno zagrijte pecnicu.
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Perad

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-

(°C) Setke

Perad u komadima po 200 - 250 g 220 - 250 20-40 1

Pola pileta po400-500g 220 -250 35-50 1

Pile, mlada koko$ 1-1,5kg 220 - 250 50 - 70 1

Patka 1,5-2kg 210 -220 80 - 100 1
Guska 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1

Purica 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1

Purica 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1

Riba

Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme (min)  Polozaj re-

ra (°C) Setke

Riba, cijela 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1

11.9 Peéenje s funkcijom Turbo rostilj
Govedina

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj

(°C) (min) resetke

Govede pecenje ili file: sla- po cm debljine 190 - 200" 5-6 1

bo pec¢eno

Govede pecenije ili file: po cm debljine 180 - 190 6-8 1
srednje peceno

Govede pecenje ili file: do-  po cm debljine 170 - 180 8-10 1

bro pe¢eno

1) Prethodno zagrijte pe¢nicu.
Svinjsko meso

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj

(°C) (min) reSetke

Plecka, vrat, but 1-1,5kg 160 - 180 90 -120 1
Kotlet, rebra 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Mesna Struca 750 g - 1kg 160 - 170 50 - 60 1
Svinjska koljenica (gotova) 750 g -1 kg 150 - 170 90 - 120 1
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Teletina

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke

Teleée pecenje 1 kg 160 - 180 90 - 120 1

Teleca koljenica 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1

Janjetina

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke

Janjeéi but, janjece pecenje 1 - 1,5 kg 150 - 170 100 - 120 1

Janedi hrbat 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1

Perad

Jelo Kolic¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj re-
(°C) (min) Setke

Perad u komadima po 200 - 250 g 200 - 220 30-50 1

Pola pileta po 400 - 500 g 190 - 210 35-50 1

Pile, mlada koko$ 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1

Patka 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1

Guska 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1

Purica 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1

Purica 4-6kg 140 - 160 150-240 1

11.10 Rostiljanje, op¢enito

UPOZORENUJE!
Rostiljajte uvijek sa
zatvorenim vratima pecénice.

* Uvijek rostiljajte na najvecoj
postavci temperature.

» Policu postavite na polozaj koji je
preporucen u tablici za mali rostilj.

* Duboku posudu uvijek postavite na
prvi polozaj police kako biste sakupili
masnocu.

11.11 Veliki rostilj &

* Na rostilju pecite samo tanje komade

mesai ili ribe.

Podrucje rostilja postavljeno je na

sredinu police.

Jelo Temperatura (°C)  Vrijeme (min) Polozaj
resSetke
1.strana 2. strana
Hamburgeri et 1) )=l 8-13 4
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Jelo Temperatura (°C)  Vrijeme (min) Polozaj
resSetke
1. strana 2. strana
Svinjski filet maks 10-12 6-10 4
Svinjetina maks 10-12 6-8 4
Fileti, teleci odresci maks 7-10 6-8 4
Tost el ) 1-4 1-4 4-5
Tost s nadjevom maks 6-8 - 4
1) Prethodno zagrijte pecnicu
11.12 Suéenje vremena. Otvorite vrata uredaja i pustite
da se uredaj ohladi. Nakon toga zavrsite
Prekrijte police pec¢nice papirom za postupak susenja.
pecenje.

Za najbolje rezultate: iskljucite uredaj
nakon proteka polovice potrebnog

Povrée:
Jelo 1;emperatura Viijeme (h) Polozaj reSetke
(°C) 1 polozaj 2 polozaja
Grah 60 - 70 6-8 3 2/4
Paprike 60 - 70 5-6 3 2/4
Ukiseljeno povrce 60 -70 5-6 3 2/4
Gljive 50 - 60 6-8 3 2/4
Zacinsko bilje 40 - 50 2-3 3 2/4
Voce
Jelo 1;emperatura Vrijeme () Polozaj resetke
(°C) 1 polozaj 2 polozaja
Sljive 60 - 70 8-10 B 2/4
Marelice 60 - 70 8-10 3 2/4
Jabuke izrezane na ploske 60 -70 6-8 & 2/4
Kruske 60 - 70 6-9 3 2/4
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11.13 AirFry @

Pekarski proizvodi

Jelo Kolic¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) resetke
Kroasan, smrznuti priblizno 350 g 180 - 220 15-30 &
Lisnato tijesto, smrznuto priblizno 400 g 180 - 220 15-35 3
Lisnato tijesto, svjeze priblizno 300 g 180 - 220 15-35 3
Pizza, smrznuta priblizno 340 g 180 - 220 20-35 3
Proizvodi od krumpira.
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) resetke
Pomfrit, smrznuti priblizno 650 g 180 - 220 20-30 3
Pomfrit deblji, smrznuti priblizno 600 g 180 - 220 20-30 3
Krumpiri¢i, zamrznuti priblizno 650 g 180 - 220 15-25 3
Kroketi priblizno 450 g 180 - 220 15-30 3
Svjeze povrce
Jelo Kolic¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) resSetke
Komadi tikvica, Svje2i1) priblizno 500 g 180 - 220 25-35 3
1) dodaijte 1 Zlicu maslinovog ulja da se ne lijepi
Ostalo
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) reSetke
Odresci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 8
Skampi u tijestu za peéenje, priblizno 200 g 180 - 220 15-25 3
smrznuti
Koluti¢i od liganja, smrznuti priblizno 250 g 180 - 220 15-25 8
Pile¢i popecci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 8
Riblji prutici, smrznuti priblizno 500 g 180 - 220 15-25 3

12. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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12.1 Napomene o ¢iS¢enju

<

Sredstva za

Prednju stranu pecnice odistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu
i blagim deterdzentom.

Za CiSc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iS¢enje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

CiS¢enje
_¢, Unutrasnjost pec¢nice odistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili
= drugih ostataka moze uzrokovati pozar.
Ne Cuvajte hranu u pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe
Svakodnevna osusite unutragnjost mekanom krpom.
uporaba
oy Nakon svake upotrebe ocistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi.
,—¢J Koristite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne
W perite u perilici posuda (osim AirFry pekaca).
Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrSinama i AirFry peka¢ pomocu
Dodatna  gprazivnih sredstava za Gidéenje ili predmeta s odtrim rubovima.
oprema
. v s - w - \Q
12.2 Cis¢enje pekaca AirFry —— |
1. Stavite pekac AirFry na pladanj za I—
pecenje. @:_f;
2. Ulijte vruéu vodu s deterdzentom i AL —
ostavite da se natapa. ol s
3. Ocistite pekac AirFry spuzvom ili M |

Cetkom kako biste uklonili ostatke.
Moguce je i CiS¢enje u perilici posuda.

12.3 Peénice od nehrdajuéeg
celika il aluminija 2. Straznji dio nosaca police povucite s

Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom
krpom ili spuzvom. Osusite mekanom

krpom.

Ne Koristite eli€nu vunu, kiseline ili
abrazivne proizvode koji bi mogli oStetiti
povrsinu peénice. Ocistite upravljacku
plo¢u pecnice uz isti oprez.

12.4 Uklanjanje nosaca polica

Za Cis¢enje pecnice, izvadite sve vodilice

polica.

1. Prednji dio nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke.

boc¢ne stijenke i uklonite ga.

Zatike za drzanje na
sklopivim vodilicama morate
usmijeriti prema naprijed.
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Nosace police vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

é OPREZ!

Provijerite je li dulja Zica za
uévrscenje s prednje strane.
ZavrSeci dvije Zice moraju
biti okrenuti prema straznjem
dijelu. Neispravno
postavljanje moze
prouzroditi oStecenje emaijla.

12.5 Skidanje vrata pecénice

Radi lakSeg €iS¢enja skinite vrata.

1. Vrata otvorite do kraja.

2. Pomaknite kliza€ sve dok ne zacujete
klik.

3. Zatvorite vrata tako da se kliza¢
zabravi.

4. Uklonite vrata.
Za skidanje vrata, povucite vrata
prema van prvo na jednoj strani, a
zatim na drugo;.

Nakon zavr$etka ¢iS¢enja umetnite vrata

peénice obrnutim redoslijedom.

Osigurajte da Cujete klik kad umetnete

vrata. Po potrebi upotrijebite silu.

12.6 Skidanje i €iSéenje
stakla na vratima

@

Staklena vrata na vaSem
proizvodu mogu se vrstom i
oblikom razlikovati od
primjera koje vidite na
slikama. Broj staklenih plo¢a
takoder se moze razlikovati.

1. Uhvatite prirubnicu vrata B na
gornjem rubu vrata s dvije strane i

pritisnite prema unutra kako biste
oslobodili kopCu.

2. Prirubnicu vrata povucite prema
naprijed za uklanjanje.

3. Uhvatite staklene ploCe na gornjem
rubu, jednu po jednu i povucite ih
prema gore iz vodilice.

4. Ocistite staklene ploce.
Za postavljanje ploca, obavite iste korake
obrnutim redoslijedom.

12.7 Zamjena zarulje

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

Zarulja moze biti vruca.

1. IskljuCite peénicu. Pricekajte dok se
pecnica ne ohladi.

2. lIskljucite pecnicu iz elektri¢nog
napajanja.

3. Na dno unutrasnjosti pec¢nice stavite
krpu.

Straznje svjetlo

Na straznjoj strani kucista
pecnice nalazi se stakleni
poklopac svjetla.

1. Okrenite stakleni poklopac zaruljice u
smjeru suprotnom od kazaljke na
satu i skinite ga.

Ocistite stakleni poklopac.
Zamijenite zarulju pecnice
odgovaraju¢om zaruljom za pecnice
koja je otporna na toplinu od 300 °C.

wn
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Koristite istu vrstu Zarulje za peénicu.
4. Postavite stakleni poklopac.

12.8 Uklanjanje ladice

UPOZORENJE!

Prilikom koristenja pe¢nice u
ladici moze do¢i do porasta
topline. U ladici nemojte
drzati zapaljive (npr.
sredstva za CiScenje,
plasti¢ne vrecice, rukavice

za pecnicu, papir,

rasprsivace za CiSéenje itd.).

Ladica ispod peénice moze se izvaditi

radi lakSeg CiS¢enja.

1. lzvucite koSaru do granicnika.

UPOZORENJE!

2. Ladicu podignite pod malim kutom i
uklonite je s vodilica ladice.
Umetanje ladice:

1. Za umetanje ladice, postavite ladicu

na vodilice. Provijerite jesu li kopce

pravilno nasjele na vodilice
2. Ladicu spustite u vodoravni polozaj i
gurnite je unutra.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Mogucéi uzrok

RjesSenje

Uredaj ne mozete ukljuditi.

Uredaj nije prikljuéen na na-
pajanje ili nije pravilno pri-
kljucen.

Provijerite je li uredaj isprav-
no priklju¢en na elektricno
napajanje.

Uredaj ne mozete ukljuciti.

Osigurac je pregorio.

Uvijerite se da je osigurac
uzrok kvara. Ako osiguraé
stalno pregara, obratite se
kvalificiranom elektri¢aru.

Ne ukljucuje se prikaz preo-
stale topline.

Zona nije vruca jer je radila
samo kratko vrijeme.

Ako je zona radila dovoljno
dugo i trebala bi biti vruéa,
obratite se ovlastenom servi-
su.

Ne mozete ukljuciti vanjski
krug.

Najprije ukljucite unutarniji
krug.

Pecénica se ne zagrijava.

Pec¢nica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne zagrijava.

Sat nije podesen.

Namjestite sat.

Pecnica se ne zagrijava.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Provijerite jesu li postavke
tocne.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Svijetlo ne radi.

Svjetlo pecnice nije isprav-
no.

Zamijenite zarulju.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00".

Doslo je do nestanka struje.

Ponovno postavite sat.

Para i kondenzat nakupljaju
se na hrani i u unutrasnjosti
pecnice.

Jelo ste predugo ostavili u
pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja je-
lo ne ostavljajte u pecnici du-
lie od 15-20 minuta.

13.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje

se na prednjem okviru unutrasnjosti
peénice. Ne vadite nazivnu plo€icu iz

problema, obratite se vasem zastupniku

iliovlastenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plocici. Nazivna plocica nalazi

unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu za plo¢u za kuhanje u skladu s

EU 66/2014

Identifikacijska oznaka modela CCB6446ABM

CCB6440ABW

Vrsta ploCe za kuhanje

Plo¢a za kuhanje u samostojecem Stednjaku

Broj zona za kuhanje

4

Toplinska tehnologija

Isijavajuci grijac¢

Promjer kruznih zona za kuha- Lijeva prednja 21,0 cm

nje (9) Lijeva straznja 14,5 cm
Desna prednja 14,5 cm

Duljina (D) i &irina (S) zona za Desna straznja D 26,5 cm

kuhanje koje nisu kruzne S 17,0 cm

Potro$nja energije po zoni ku- Lijeva prednja 178,9 Wh / kg

hanja (EC electric cooking) Lijeva straznja 181,8 Wh / kg
Desna prednja 181,8 Wh / kg

Desna straznja

174,1 Wh / kg
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Potrosnja energije ploCe za kuhanje (EC electric hob)

179,2 Wh / kg

EN 60350-2 - Kuéanski elektri¢ni uredaji
za kuhanje - 2. dio: Ploce za kuhanje -
Metode za mjerenje ucinkovitosti.

14.2 Plo¢a za kuhanje -
Usteda energije

Ako slijedite savjete navedene ispod,
mozete ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

» Kad zagrijavate vodu, koristite samo
koli¢inu koju trebate.

* Ako je moguce, posude poklopite
poklopcem.

Prije uklju€enja zone kuhanja, stavite
posude na nju.

Dno posuda treba imati isti promjer
kao i zona kuhanja.

Manje posude stavite na manje zone
kuhanja.

Posude stavite izravno na sredinu
zone kuhanja.

Koristite preostalu toplinu za
odrzavanje hrane toplom ili za
topljenje.

14.3 Podaci o proizvodu za peénice i List s podacima o

proizvodu*
Naziv dobavljaca AEG

e CCB6446ABM
Identifikacija modela CCB6440ABW
Indeks energetske ucinkovitosti 95.3
Klasa energetske ucinkovitosti A

Potro$nja energije sa standardnim optereéenjem,

konvencionalni nacin rada

0.95 kWh/ciklusu

PotroSnja energije sa standardnim optere¢enjem, rad 0.82 kWh/ciklusu

s ventilatorom

Broj prostora za pecenje

1

Izvor topline

Elektri¢na struja

Zapremnina

731

Vrsta pecénice

Pecnica u samostojecem Stednja-
ku

Masa

CCB6446ABM  49.7 kg

CCB6440ABW  49.7 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i

B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.
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EN 60350- 1 - Ku¢anski elektriéni aparati za kuhanje - 1. dio: Rasponi, pecnice, parne

pecnice i rostilji - Metode mjerenja znacajki.

14.4 Pecnica — usteda
energije

Pecnica sadrzi znacajke koje
vam pomazu Stedjeti
energiju tijekom
svakodnevnog pecenja.

Uvjerite se da su vrata pecnice
zatvorena dok pecnica radi. Tijekom
pecenja ne otvarajte vrata pecnice
pre€esto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i
uvjerite se da je dobro pri¢vr§éena.

Kad je to moguce, ne zagrijavajte
unaprijed pecnicu prije pecenja.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/.\-)
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektrinih i
elektroni¢kih uredaja. Uredaje oznacene

Tijekom istovremene pripreme nekoliko
jela, vremenske razmake izmedu
pecenja drzite $to kra¢ima.

Pecenje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije pe€enja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

Vlazno pecenje
Ta funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom pecenja.

simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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