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MNCITMM 3A BAC

Bnarogapum Bu, Ye 3akynuxrte ypep oT Electrolux. N36paxTe npoaykT, KOMTO
HocK CcbC cebe cu aeceTuneTms NpodeCHoHaneH onuT 1 HOBOBbLBEAEHUS.
OpuruHaneH u cTuneH, Tol e cb3aafdeH ¢ MUCHI 3a Bac. Taka Ye, koraTto 1 fa ro
M3Mon3BaTte, MOXeTe [a CTe CUTYPHW, Ye LLie NOoMy4muTe HEBEPOSTHN pesynTaTu
no BCSIKO BpPeEME.

[ob6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawwusA yebcawnT, 3a Aa:

G MonyunTe nonesHu cbBeTH, BpoLlypun, OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3MNPaBHOCTM,
cepBu3Ha nHopmayms:
www.electrolux.com/webselfservice
g PervctpupaTte cBosi npoayKT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute akcecoapu, KOHCyMaTUBM M OPUrMHATHW PE3EPBHM YacTy 3a BaLLus
% ypen:

www.electrolux.com/shop

FPVXU 3A KIMTMEHTA N OBCITYXXBAHE

MpenopbYBaMe N3NON3BaHETO Ha OPUTMHANHW PE3EPBHU YacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe ¢ Hawwmsa oTopusmpaH otaen "O6cnyxsaHe", Tpsabea aa
umare nog pbka cnegHarta nHdopmaumsa: Mogen, PNC (Homep Ha npoaykT),
CepueH Homep.

WHdopmauusaTa moxeTe aa HamepuTe Ha TabenkaTta ¢ AaHHW.

Mpenynpexaexve / BHnvaHne-BaxHa nHgopmaums 3a 6es3onacHocT
@® O6wa nHdopmaums 1 CbBeTH
NHdpopmauus 3a onaseaHe Ha okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.



BBIIFAPCKU 3

1. A UHOGOPMALNA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeaa
BHUMaTENHO NpoYeTeTe NPEeAoCTaBEHUTE UHCTPYKLUN.
Mpon3BOAMTENAT HE € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHUS UMK
NoBpean B pe3yrnTaT Ha HenpaBuHa MHCTanaunsi unm
ynoTtpeba. BuHaru apbXTe MHCTpYKUMMTE Ha 6e3onacHo
M NEecHo AOCTbLMNHO MACTO 3a crpaBka B ObaeLle.

1.1 Be3onacHocCT 3a Aela 1 xopa B Ys3BUMO
MONOXeHune

Tosn ypea moxe ga 6bae nanonasaH ot geua Hag 8
roguHa Bb3pacT, KakTo M nuiua ¢ HaMmarneHu
dU3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU UK
nvua 6e3 onuT 1 No3HaHNA, caMo ako Te ca Noj
HabnogeHe nnn 6vbAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
B6esonacHaTta ynoTtpeba Ha ypeaa u Bb3MOXHUTE
PUCKOBE.

- Jeua mexay 3- 1 8-rogniiHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNJTEKCHU YBpeXaaHusa TpsabBa ga ce obpxKaT
Aaned oT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO
HabnaeHve.

- [eua nog 3-roguwiHa Bb3pacT Tpsibea Aa ce gbpxar
Aaned oT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO
HabnaeHve.

He nossongBaunTe Ha geua ga vrpasT ¢ ypeaa .

- [pbXTe BCMYKM OnakoBayHM maTtepuanu ganed ot
Aeua n rm U3XBbprieTe, KakTo e pegHo.

MaseTe geuata u gomaluHuTe nobumum ganed ot
ypeaa, korato paboTu unm KkoraTto n3cTuea.
[ocTbnHUTE YacTu mMoraTt fa ce HaropeLusT rno Bpeme
Ha ynoTtpeba.

- AKo ypeabT MMa yCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT,
TO TpsAbBa fa ce akTMBMpa.

- [Jeua Hama ga ussbpLuBaT NOYUCTBAHE UMK
nogapbXxka Ha ypeaa 6e3 Hagsop.
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1.2 OcHoBHa 6e3onacHocCT

Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsibea ga nHctanupa
ypena n na cmeHsa kabena.

BHUMAHWE: YpenbT 1 HeroBuTte AOCTbLMNHM YacTu ce
HaropeLlaBaT no BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsarea JOKOCBaHe Ha
HarpeBaTenuTe.

BuHarn nanonsesante pbkaBuum 3a pypHa npum
n3BaXkgaHe unm noctaBsiHe Ha NPUCTaBKX, NN
CbOBe 3a neyeHe.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KaKbBTO N [ja € PEMOHT,
N3KNYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
BHUMAHWE: lNpoBepeTe fanu ypeabT € U3KIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnuykaTa, 3a ga nsberHere
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yaap.

He nanonseanTte ypeaa, npeau aa ro HcTanupare
BbB BrpageHara KOHCTPYKUuS.

He nouncTteante ypeaa ¢ napoymncradka.

He nanonaearite arpecnBHun, abpasneHuU, NOYMCTBALUM
npenapaTtu Unmn ocTpu, MeTanHn npnudopu npu
NOYNCTBaAHE Ha CTBKIOTO Ha BpaTaTa, Tbi KaTo Te
MoraT Ja HagpackaT NOBbpXHOCTTa M Aa gosefart Ao
HanykBaHe Ha CTbKIOTO.

AKo 3axpaHBalluaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea oa
Cce CMeHM OT NpoM3BOAUTENS, HEFOB OTOPU3NPaH
CEpPBU3EH LIEHTBP 1N KBanuuyupaHo nuue, 3a ga
ce n3berHe onacHocCT.

3a fa npemaxHeTe MeT. Obpxayu BbB pypHaTa,
MbpPBO N3gbprnanTe npegHaTa YacT Ha gbpxada u
cnep ToBa 3agHara, 3a [a ce paskaym OT CTEHUTe.
[MocTaBeTe MeT. OAbpKayun B obpaTHa
nocrnegoBaTesnHocT.



BBIFAPCKU

2. MHCTPYKUMWN 3A BE3SOIMNACHOCT

2.1 MoHTax

YpenbT e cHabaeH ¢ enekTpuyecka
oxnaguTenHa cuctema. Tpsbea oa e
CBbp3aHa KbM €NeKTPUYECKOTO
3axpaHBaHe.

LLinpuHa B 3agHaTta 559 mm
C BHUMAHME! 4acT Ha ypeaa
Camo kBanuduympaH YoBek
MOXe A2 U3BLPLUM MOHTaXA Obn6oynHa Ha ype- 569 mm
Ha ypena. aa
MpemaxHeTe BCUYKM OMaKoBKM. Abn6ounHa Ha 548 mm
He mMoHTupaiiTe 1 He n3nonaeanTte BrpakaaHe Ha ype-
roBpeaeH ypea. Aa
CrieqsanTte UHCTPYKUUUTE 3a [TbnGounHa Npy oT- 1022 mm
MHCTanMpaHe, NpuiokKeHn Kbm BOpEHa BpaTa
ypeaa.
BuHarn BHumasanTte, korato MectuTe MwvHumaneH pasmep 560x20 mm
ypeaa, Tbil KaTo € TexbK. BuHaru Ha OTBOpa 3a BEH-
M3rorn3ssainTe npeanasHy pbkasuuy n Tunaums. OTBOp
3aTBOPEHMN 0BYBKM. pas3nonoXeH B A0-
He gbpnawvte ypeaa 3a gpbxkara. nHaTta 3agHa cTpa-
MoHTupainTe ypena Ha 6e3onacHo u Ha
NOAXOAALLO MSACTO, KOETO OTroBapst
Ha MOHTa)XHUTE U3NCKBaHUS. AbmxiHa Ha ocHoB- 1500 mm
Tpsbsa fa cnassaTte MUHUMATHOTO HVA 3axpaHeall ka-
pascTosiHWe 10 APYrU Ypeau v Gen. KaGenet e
ycTpolicTaa. pasmnosioKeH B AeC-
Mpeau na MoHTUpaTe ypeaa, H1A Bl Ha 3aAHa-
npoBepeTe Jany BpatuykaTta Ha Ta cTpana
dypHaTa ce oTBapsa 6e3npobnemHo. T p———— A0S T

MwHumanHa Buco-
YMHa Ha OTBOpa 3a
BrpaxgaHe (MuHu-
MarnHa BUCOYMHA Ha
OTBOpa 3a Brpaxaa-
He nof paboTHus
nnor)

590 (600) mm

LLinpnHa Ha oTBOpa 560 mm

3a BrpaxgaHe

[Obnbo4ynHa Ha oT-
BOpa 3a BrpaxxaaHe

550 (550) mm

BucouunHa B npea- 594 mm
HaTa 4acT Ha ypeda

BucounHa B 3agHa- 576 mm
Ta yacT Ha ypega

LLinpnHa B npegHa- 595 mm

Ta 4acT Ha ypena

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

BHUAMAHME!
Puck oT noxap unm Tokos

yaap.

* Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa fga ce
HanpaeaAT OT KBanuduunpaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpenbT TpsibBa Oa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTta ¢ TEXHUYECKN AaHHM ca
CbBMECTUMM C eNeKTpuYeckuTe
OaHHW Ha 3axpaHBallarta Mmpexa.

* BwuHarm nsnonssavite npaBuiHoO
MOHTMpPaH KOHTAKT CbC 3aLiuTa oT
TOKOB yaap.

* He usnonaearite pasknoHUTENn nnm
afantepu ¢ MHOro BXOA0BE.

* Bnumaarite ga He noBpeguTe
3axpaHBalyums wencen n
3axpaHBalyus kaben. Ako
3axpaHBalymAT kaben TpsioBa Aa
6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea fa
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6bAe N3BBLPLLUEHO OT HaLWKWsA
OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe
kabenu na ce pobnuxaeart Ao
BpaTMyKaTta Ha ypeaa unu
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COBEHO
KOraTto e BKIIIOYEH UMK KoraTo
BpaTMykKara e ropetya.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha
ropeLyuTe 1 n3onupaHu YacTtu Tpsbea
na 6bae 3aTerHaTta no TakbB HAYUH,
Ye [a He MOXe [a ce OTCTpaHu 6es
WNHCTPYMEHTMN.

CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO
KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusTa. YBepeTe ce, 4ye
LiencenbT 3a 3axpaHBaHe e
[OOCTBINEH Cref UHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.
He n3gbpneanTe 3axpaHBallms
kaben, 3a Aa u3knynTe ypeaa.
BuHaru nsgbpnsanTe wencena.
V3nonsBaite camo npaBunHun
yCTpOWCTBA 3a usonauus: npeanasHu
NpeKkbCBayn Ha MpexarTa,
npegnasuTenu (NpegnasuvTtenute ot
BMHTOB TWN TpsAbBa Aa ce u3BagaT ot
hacyHrara), usknrousaTenu un
KOHTaKTOpW 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enektpuyeckata nHctanaums tpsiosa
[a viMa n3onupatlo yCTpoWCTBO,
KOEeTO B NO3BONSABA Aa U3KMounTe
ypeaa oT en. MpexaTa npu BCUYKM
nontocu. VisonmpaloTo ycTponcTao
TpsibBa Aa e ¢ WwWypuHa Ha oTBapsiHe
Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

Tosn ypep ce gocTaBss C Lencen u
3axpaHBaly, kabern.

Tunose kaGenu, noaxoAsALM 3a UH-
cTanauusa unu nogmsiHa 3a EBpona:

O6wa mowHoct  HanpeuHo ceve-
(W) HUue Ha Kabena
(mm?)

makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

3a3eMUTENHUAT NPOBOAHWK (3eneH/
XBbNT) TPsiGBa Aa € ¢ 2 CM No-AbJTbr OT
ha3oBMs 1 HeyTpanHWs NPOBOAHUK (CUH
1 Kads.).

2.3 Ynotpeba

é BHUMAHME!
Puck ot HapaHsBaHe,
n3rapsiHus, TOKOB yaap unu
eKcrnnosus.

* To3swu ypen e npefHasHayeH camo 3a
AoMallHa ynoTpeba.

* He npomeHsiiiTe npegHa3Ha4YeHMETO
Ha ypega.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE
OTBOPM He ca GrnokupaHu.

* He ocraBsite ypeaa 6e3 Haasop,
nokato pabotu.

« [eakTuBupanTte ypega cnep Bcska
ynoTpeba.

* bBbbaeTte BHUMATENHM, KOraTto
oTBapsATe BpaTuykaTta Ha ypeaa,
Jokato ypeabT pabotn. Bb3amoxHo e
[4a usnese TOMbI Bb34yX.

* He unsnonseavite ypesa c MOKpU pblie
WM @Ko € B KOHTaKT C BOAA.

* He okasBaliTe HaTUCK BbPXY
OTBOpEHaTa BpaThyka.

* He usnonaseavite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UK 3a CbXPaHeEHue.

» OrtBapsiiTe BpaTuykaTa Ha ypeaa
BHMMaTENHO. YnotpebaTta Ha

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a Hanpe4yHOTO ceyeHre Ha kabena
BWKTe obLyata MOLLHOCT Ha TabenkaTa ¢
nHpopmaumsa Ha ypega. CbLiyo Taka
MOXeTe fa pasrnegarte tabnuuara:

CbCTaBKM C anKkoxos Moxe aa
NPUYNHM CMEeCBaHe Ha ankoxorna ¢
Bb3OyX.

He no3BonsaBante BNn3aHeTo Ha
WNCKPU NN OTKPUT OFbH B KOHTAKT C
ypepna, Korato BpatuykaTa e
oTBOpeHa.

He nocrtaesanTe 3ananutenHu
MaTepuanu unu npegmeTu, KoMTo ca
HamnoeHu CbC 3ananuTesnHn



maTtepwvanu, B ypega, B 61M3ocT 40
HEero W BbpXy Hero.

BHUMAHME!
OnacHocT oT nospepaa B
ypena.

3a na nsberHeTte nospeaa unm
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:

— He nocTaBsiiTe anyMUHUEBO
OonMo AUPEKTHO Ha ABLHOTO Ha
KyxvHaTa Ha ypeaa.

— He nocTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B
ropewus ypen.

— He OpBbXKTe BIaXHW TEHOKEPU 1
XpaHa B ypefa, crnej kato
MPUKMHOYUTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHWU, KoraTo
OTCTpaHsiBaTe Ui MHcTanuparte
akcecoapu.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emaiina unu
HepbXgaemaTta cToMaHa He okasBsa
BNUsIHWE BbPXy paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonaBaiTe gbnboka TaBa 3a
neyeHe 3a CMPONMpPaHu TOPTK.
MnopoBuTE COKOBE MpUYMHABAT
neTHa, KOUTO MOXe Aa 6baaT TparHu.
Tosn ypeq e npegHasHa4yeH camo 3a
roTeeHe. Toli He Tpsibea aa 6bae
M3MoM3BaH 3a HUKaKBYW ApYru Lenu,
HanpvMep oTonneHue Ha
NoMeLLEeHusI.

BuHaru rotBeTe cbc 3aTBOpEHa
BpaTMyKka Ha ypHarTa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag
nperpaga 3a mebenu (Hanp. BpaTa),
yBeEpeTE ce, Ye BpaTaTa HuKora He €
3aTBOpPEHa, AokaTo paboTu ypeabT.

Bb3MOXHO € 337 3aTBOpeHa

nperpaga fa ce obpasysat TonnvHa 1
Bnara, KoeTo B nocregcreve aa
npeansBrka nospeaa Ha ypeaa,
Kopnyca unu noga. He satsapsante
nperpagara, 40oKaTo ypeabT He e
M3CTUHan HambIHO cneg ynotpeba.

2.4 ['pyxn n noumcTBaHe

BHUMAHME!
OnacHocT oT HapaHABaHe,
noXxap unu nospena Ha
ypeaa.

Mpeamn nogapbxka UsknoyeTe ypeaa
1 n3BageTe Liencena Ha

BBIIFAPCKU 7

3axpaHBaHETO OT KOHTaKTa Ha efn.
mMpexara.

* YBepeTe ce, 4Ye ypeabT e CTyaeH.
Mima onacHOCT CTbKIEHUTE NaHenun
a ce cuynsr.

* CwmeHsiinTe He3abaBHO CTbKIIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, koraTto ca
noepegeHun. CebpxeTe ce
OTOpU3NPaH CePBU3EH LEHTHP.

* Bnumasalite, korato ceansTe
BpaTuykata oT ypeaa. Bpatnykarta e
Texkal

» [louyncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pas3BarnsiHe Ha
NOBBbPXHOCTHUS MaTepuar.

» [louncTeTe ypeaa c Mokpa 1 meka
Kbpna. Mianonsearite camo HeyTparnHu
npenapatu. He usnonaeairte
abpasvBHM NPOAYKTU, rpanasu,
NOYNCTBALLM KbpnK, pa3TBOPUTENMN
U1 MeTanHu NpeamMmeTu.

» Ako nsnonssare crnpen 3a ypHa,
cnepBawiTe MHCTPYKUMKUTE 3a
©e30nacHOCT BbpXy OnakoBkaTta my.

* He nouncrBalitTe emainna c
KaTanuTU4HU YacTuum (ako nva
TakbB) C npenapaTu.

2.5 BbTpellHo ocBeTneHne

BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

*  KpyLwkata unu xanoreHHaTa namna B
TO3M ypea e npefHa3HayeHa camo 3a
ynoTpeba B fOMaKMHCKM ypeau. He g
nsnonasanTte 3a GUTOBO OCBETNEHNE.

« [lpean pa noameHuTe KpyLukara,
N3KIYeTe ypeaa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* Vsnonssavite camo namnu cbe
CchblUMTe cneymdurkaumm.

2.6 O6ecnyxBaHe

+ 3a nonpaBka Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* M3nonssante camo OpuUrMHanHu
pe3epBHU YacTu.

2.7 N13xBbpnsiHe

BHUMAHMUE!
Puvck oT HapaHsiBaHe unu
3agyliaBaHe.
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* Wasknouete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3Bagete 3axpaHBawus en. kaben B
6nmM3oCT 4o ypeaa 1 ro u3xBbpreTe.

+ [NpemaxHeTe apbxkaTa Ha
BpaTuykara, 3a fa npeforspatute

3. IHCTAJIMPAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxgaHe

3akreLBaHeTo Ha Aela unm
AOMalLLHM Nobrumum B ypeaa.

RS

52

3

5

—— R ——!

3




3.2 3akpenBaHe Ha hypHaTa
KbM OTBOpa 3a BrpaxkgaHe

4. ONMNCAHVE HA YPEOA
4.1 O6w, nperneg

L
\i74
@)
2] éﬂﬁ

4.2 [MpuHagnexxHocTn

Ckapa

3a roTBapcku cbaoBe, opmu 3a
KEeKc, neynsa.

Obnbok TuraH 3a nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU
XPpaHW UK KaTo Cbp, 3a CbOupaHe Ha
MasHuHa.

BEERQ N E S E

BBIIFAPCKU

KOHTpOJ'IeH naHen

Kpbroe npeskntoysaTen 3a
dyHKUMUTE Ha HarpsiBaHe

Jlamna/cumBon 3a 3axpaHBaHe
ExpaH

KoHTponeH kntoy (3a Temnepatypa)
MHavkaTop/cumBon 3a TemnepaTtypa
Mntoc napa

HarpesaTten

Jlamna

BeHTtunatop

BbTpeluHa yact Ha cpypHaTa — cba
3a noyncTeaHe c BoAa

CmMeHsiema onopa Ha ckaparta
Mo3unumm Ha padToBeTe

TaBa 3a cb6MpaHe Ha MasHUHa
3a npuroTesiHe Ha Mycaka.
Teneckonu4Hu Boga4m

3a nonvym n TaBwu.
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5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 byToHu

CeH3opHo none / 6yToH

OnucaHue

3a HacTpoiika Ha BPeEMETO.

3a HacTpolika Ha PYHKLMA Ha YaCOBHMKA.

O
+

3a HacTpoiika Ha BPeMETO.

3a ga Bknounte yHkumaTa Tonbn Bb3ayx MIHOC.
5.2 EkpaH
A B Cc A. ®PyHKUMKM Ha YacoBHMKa
| | | B. Tanwvep
i_l i—l_i—l.i—l | C. ®yHKUMA Ha YaCOBHMKA
L goog ©
=l -l

6. MPEOV NMbPBOHAYAJITHA YITOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3a pga Harnacute BpeMeTo, BUXKTE rnaesa
LPYHKLMN Ha YacoBHMKa".

6.1 lNbpBOHaAYanHo noYncTeaHe

M3Bagete oT doypHaTa BCUYKU
NPYHaANEXHOCTY 1 MOABUXKHUTE HOCAYM
Ha ckapara.

Bx. rnaea "'puxun n nouncreaHe".

MouncTteTe dypHaTa n
npuHagnexHocTUTe Npeay mbpearta
ynoTpeba.

MocTaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE U
NOABWKHUTE HOCauYM Ha cKapuTe B
MbpBOHaYanHaTa UM No3uLms.

6.2 [NpenBapuTenHo 3arpsisaHe

3arpeiiTe npeBapuUTENHO NpasHaTa
dypHa npeaun nbpeaTa ynotpeba.

3a dyHkymusa: True Fan
Cooking PLUS BwxTe rnaea
"BcekugHeBHa ynotpeba”,
"3apgaBaHe Ha pyHKuusTa:
True Fan Cooking PLUS".

@

1. 3apavite pyHKUMATA [:| 3apaiite
MakcumanHaTa TemnepaTypa.
2. OcraBeTe bypHaTta ga pabotn 1 yac.

3. 3apanTte dyHkuuaTa i} 3apanTe
MakcvMmanHaTa Temnepartypa.

4. OcraBeTte bypHaTta ga pabotn 15
MUHYTU.

5. 3apante dyHkuusaTa . 3apanTe
MakcumanHaTa TemnepaTtypa.

6. OcraBeTe pypHaTa aa pabotm 15
MUHYTU.

7. WskntoyeTte dpypHaTa 1 A ocTaBeTe
Aa ce oxnaau.

MpuHapnexHocTUTe MoraT aa ce

HarpesAT noseye oT obuyanHoTo. OT

ypHaTa Moxe Aa nsnusa mvpusma u

avm. OcurypeTe goctaTbyHa

BEHTMNALUS B MOMELLEHMETO.



7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA
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BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT". ®yHKUnA
BbB (hypHa-
Ta

7.1 MNpubupawym ce knoyose

MpunoxeHune

3a ga usnonsearte ypeaa, HaTucHeTe
Kntoya. KnwoubT ns3nusa.

7.2 3apaBaHe Ha PyHKUMS 3a
HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUUTE 3a

>

HarpsiBaHe, 3a fa usbepete yHKUus Fopely Bb3-

3a HarpsiBaHe. Oyx/BeHTU-
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHMSA Kntod, 3a Aa nwp. / True

n3bepeTe Temnepartypara. Fan Cooking
JlamnuykaTta ceeTBa, koraTto cpypHaTa PLUS / Aqua
paboTu. Clean

3. 3a pa usknounte ypHaTa,
3aBbpTETE KOMYETO 3a PyHKUUUTE B
N3KI0YEHa NO3nLMS.

7.3 OyHKUMM 3a HarpsiBaHe

3a neyeHe Ha Tpu HUBA
€OHOBPEMEHHO U 3a Cy-
LIEHe Ha XpaHa.
3aparite Temnepartypa-
Ta ¢ 20 — 40°C no-Huc-
Ka, OTKONKOTO 3a Tpa-
OVLVIOHHO MeYeHe.

3a nobaBsHe Ha Brax-
HOCT M0 Bpeme Ha ro-
TBeHe. 3a fa nonyuute
NpaBUITHUS LBAT U
XpyrnkaBa Kopuyka no
BPEME Ha ne4yeHe. 3a
noBeYe COYHOCT Mpu
npeTonnsHe.

BwxTe rnasa ,['puxa n
noyncTBaHe" 3a noeseve
MHMOPMALMSA OTHOCHO:
MouncTtBaHe ¢ Boaa.

DyHKUMA MpunoxeHue
BbLB (pypHa-
Ta
0 dPypHaTa e U3KINYeHa.
M3kntoveHa
nosunyuns

6 3a ga BknounTE Nam-
N nnyKaTa.

OcBeTneHne
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DyHKUUA MpunoxeHue PyHKUUA MpunoxeHue
BbLB (pypHa- BbB (pypHa-
Ta Ta
@ DyHKUMATa e paspabo- = 3a 3anmMyaHe Ha TbHKU
y TeHa 3a NnecTeHe Ha XpaHu B ronemm Komnm-
Meuene ¢ €HEPIVsi Mo Bpeme Ha [lsoen Mpun  1€CTBA Unk npenuyarie
BRaxHocT  TOTBEHE. 3a MHCTpyK- Ha xns6.
Lu1Te 3a roTBEHE BUX- ——
Te rnasa ,Mpenopbky 1 = 3a neveHe Ha ronemu
cbBeTn®, MeueHe ¢ Y napyeTa Meco uUnu nTu-
BnaxHocT. BpaTata Ha Tyelo fom v © RECTANES [FE] EfFie
dypHaTa TpsibBa Aa ce HMBO. 3a orpeTeHn u 3a
3aTBOPU MO BPEME Ha kacpsiBa KopuyKa.
roteexe, Taka 4e QyHk- Caad 3a neveHe Ha nuua. 3a
uMaTa He ce NpekbeBa i XPYNKaB 1 3anedeH
1 fa ce rapaHTupa, Ye 6nar.
ypHaTa paboT ¢ Bb3- PyHKUMS M-
MOXHO Hali-B1COKa ua
SHepruiiHa ecexTve- —_— 3a neyeHe Ha TECTEHU
HocT. Korato nsnonsea- W MECHM XpaHI Ha eaHo
Te Tasn PyHKUUS, TEM- — i
nepaTypaTta BbB Bb- TpaauymoHHo :
neyeHe

TpeluHocTTa Moxe Aa
ce pasnuyaBa OT 3afa-
AeHaTta TemnepaTtypa.
HarpesaTenHaTta MoLy-
HOCT MOXe Ja ce Hama-
nn. 3a obLm npenopb-
KV 3a eHeprocrnecTssa-
He BwXTe ,EHepruiHa
edeKkTUBHOCT”, rnasa
4/IKOHOMMSA Ha eHep-
rnsa”. Tasn yHKLMA ce
13non3ea 3a NoKpuBaHe
Ha n3nCcKBaHUSTa 3a
Krflaca Ha eHeprurHa
€(PEeKTUBHOCT CbrNacHO
EN 60350-1.

[oneH Harpe-

3a nevyeHe Ha KeKcoBe C
XpyrkaBa OCHOBa 1 3a
KOHCepBMpaHe Ha xpa-
Ha.

BaTen
3a pasmpassBaHe Ha
204 XpaHa (nnogose u 3e-
Pasupaasisa- nenyyum). Bpemeto 3a
e pa3vpassiBaHe 3aBUCH

OT KOJIN4eCTBOTO U ro-
NneMunHaTa Ha XpaHarta.

7.4 3apaBaHe Ha (pyHKkuna:True
Fan Cooking PLUS

q)yHKLWIHTa yBesnnyaBa BlaXXHOCTTa no
BpemMe Ha roteBeHe.

BHUMAHUE!
OnacHocT oT usrapsiHe u
nospeja B ypeaa.

OcBobofeHaTa BNaXHOCT MOXe Aa
npeamssuka nsrapsiHus. Crneg kato
yHKUMATA NPUKITOYY, BHUMATENHO
oTBOpeTe BpaTtaTa.

HanbnHeTte peneda BbB
BbTPELUHOCTTA C YellMsHa BoAa.

MakcumanHaTa BMECTUMOCT Ha
peneda BbB BbTpeLuHocTTa € 250
M1,



HanbnHeTte peneda BbB
BBLTPELUHOCTTA C BOAa, CamMo ako
dypHaTa e cTyaeHa.

NPEAYNPEXOEHUE!
He nbnHeTe oTHOBO
peneda BbB
BbTPELUHOCTTA MO Bpeme
Ha roTBEHE UMK KoraTo

dypHaTa e ropetia.
2. 3apavite dyHKumATA: © )

3. HatucHerte: Plus Steam .

Tsa pabotu camo ¢ cpyHkumsiTa: True Fan

Cooking PLUS.

MHaukaTopbT cBeTBa.

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a
Aa 3afjafete TemnepaTtypaTa.

5. OcrtaBeTe npasHaTa ypHa 3a
3arpee npegBapuTENHO B
npoabskeHne Ha 10 MUHYTW.

8. dYHKUMN HA HACOBHUKA

BBIFAPCKM 13

6. [MocTtaBeTe s BbB (hypHaTa.

BwxTe rnasa "lNpenopbku 1 cbBeTH".

He oTBapsiiTe BpataTa Ha pypHaTa no

BpPEME Ha roTBEHe Ha napa.

7. 3aBbpTeTe Knova 3a PyHKLMUTe 3a
HarpsiBaHe B U3KMNOYeHa Nosunums,,

HaTucHeTe Plus Steam 3a ga
n3knoumTe ypHara.

MHankaTopbT M3racea.

8. OrtcTpaHeTe BogaTa OT peneda BbB
BbTpPELUHOCTTA.

BHUMAHME!

YBeperTe ce, Ye pypHaTa
e cTyaeHa, npeau ga
OTCTpaHMTE ocTaHanarta
BOAa OT peneda BbLB
BbTpeLUHOCTTAa.

8.1 Tabnuuya ¢ pyHKUMM Ha YacoBHMKaA

PyHKumna YacoBHUK

MpunoxeHue

@ YAC

Bpeme.

3a HacTpoiika, NpoMsiHa UnW NPOBEPKa Ha YacoBOTO

|->| BPEMETP.

3a onpepgensiHe KONKo BpeMe Aa paboTtu ypeabT.

—)| KPAI 3a onpegensHe Kora Aa ce feakTuBMpa ypeabT.
[=>|>| BPEME3AKBLC- 3a aa kombuHupare yHkuute BPEMETPAEHE 1
HEHUE KPAW.
Q TANMEP 3a ga ce HacTpou obpaTHO O0TOposiBaHe. Tasn pyHKLUs

He Bnusie BbpXy pabortarta Ha ypeaa. MoxeTe faa Ha-
ctponBate TAUMEPA no BCSkO Bpeme, BKIIOYUTENHO U
KOrato ypeabT € U3KI0YEH.

8.2 HacTtpolika Ha YacoBHMKa.
MpomsiHa Ha BpemeTo

Tpabsa fa HacTpouTe BPEMETO npeam
[a usnonsearte ypHarta.

Q) CBETU, KOraTo CBbpXeTe ypeaa Kbm
€NeKTPMYECKO 3axpaHBaHe, a ce oKaxe,
Ye HsIMa TOK UM TalMepbT He e
3agageH.

HaTtucHeTe + Unn — 3a 3agaBaHe Ha
NpaBuUITHOTO BpeEME.

Cnep npnbnuanTenHo neT cekyHam
NPeMUrBaHeTo Cnnpa 1 ekpaHbT Nokasea
Yyaca, KOWTO CTe HacTpounu.

3a Ja NpoOMEeHUTE 4YacoBOTO BpeMe

HaTuUcHeTe @ HEKOJIKOKpaTHO. AoKaTo
@ 3ano4yHe a CBeTu.

8.3 3apaBaHe Ha BPEMETP.

1. 3aparite dyHKUMA 1 TemnepaTypa Ha
dypHaTa.
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2. HaTucHeTe HEKONKOKpaTHO @
nokarto |_)| 3anoyBa ga mura.

3. HatucHete + uwnn —, 3a ga
3apanete BPEMETPAEHE.

Ha ekpana ce nosissisa [,

4. KoraTo BpemeTo nsreve I_)l cBeTBa
1 NpO3ByYaBa 3BYKOB CUrHar.
YpenwsT ce feaktuempa
aBTOMaTUYHO.

5. HatucHete nponssoneH 6yToH, 3a Aa
crnpeTe 3BYKOBUSI CUrHar.

6. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKUMUTE Ha
dypHaTa v kno4va 3a Temneparypara
Ha nosuumnsa "N3KI.".

8.4 Hactpolika 3a KPAW

1. 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha
dypHarta.
2. HaTucHeTe HEKONKOKpaTHO @

nokato = sanousa na mura.

3. HaTucHete + wnm =, 3aga
3apageTe Bpeme.

Ha ekpaHa ce nosiBasa >

4. KoraTo BpeMmeTo nsteve _)l cBeTBa u
npo3ByyaBa 3BYKOB cUrHan. YpeabT
ce JeaKkTuBMpa aBTOMaTU4YHO.

5. HaTtucHete npousBoneH 6yToH, 3a Aa
crnpeTe curHana.

6. 3aBbpTeTe KnoYva 3a PyHKUMUTE Ha
dypHaTa 1 Kkntoya 3a TemnepaTypara
Ha noauymsa "U3KIT.".

8.5 Hactpolika Ha

BPEME3AKbCHEHWVE

1. 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha
dypHarta.

2. HaTtucHeTe HEKONKOKpaTHO @
nokato |21 sanousa na mura.

3. HatucHete + wnn =, 3aga
3apageTte BpemeTo 3a
BPEMETPAEHE.

4. HatucHeTte @

5. HaTtucHete + unm —, 3a da
3apgapeTe BpemeTo 3a KPAW.

6. HaTtucHeTte @ 3a fJa noTBbpAMUTE.
Ypena ce BkOYBa aBTOMAaTUYHO Mo-
KbCHO, paboTu cnopef 3agageHaTa
MNPOOBIDKUTEITHOCT wm cnunpa korato
[OCTUrHe 3a4afeHoTo Bpeme 3a KPAW.
Korato 3apgageHoTo Bpeme nsteve, ce
4yBa 3BYKOB CUrHar.
YpenwT ce geaktuBupa
aBTOMaTU4HO. HaTncHeTe
npou3sorneH OyToH, 3a ga crnpeTe
curHana.
8. 3aBbpreTe kntoya 3a PyHKUUUTE Ha
dypHaTa u knioya 3a TemneparypaTa
Ha noauyus "N3KI.".

8.6 Hactporika Ha TAUMEP

1. HatucHeTe HekomnKkokpaTHO @
aokaTo 0 3ano4sa ga mura.

2. HatucHeTte + wnm =, 3aga
3agageTe HeobxooMMOTO Bpeme.

TarimepbT ce BKNOYBA aBTOMATUYHO

cnep 5 cekyHaw.

Korato 3agageHoTo Bpeme n3Teve,
ce YyBa 3BYKOB curHan. HatucHete
npomn3soneH OyToH, 3a Aa crnpeTe
3BYKOBWSI CUrHan.

4. 3aBbpTeTe KON4eTo 3a pyHKuunUTe
Ha dpypHaTa 1 Kon4yeTo 3a
TemnepatypaTa 4O No3uuums
M3KIMOYBaHeE.

8.7 OTmsAHa Ha yHKUMKTE Ha
YaCOBHUKaA

1. HaTtuckante HEKONKOKpaTHO @
[0KaTo MHAMKATOPBT Ha XenaHata
hYHKUWMS 3anoyHe aa mura.

2. [lokocHeTe 1 3agpbxTe — .
PyHKUMATA HA YaCOBHMKa n3racea cnej
HAKONKO CEeKYHAMW.

9. M3MOJI3BAHE HA NMPUHAANEXHOCTUTE

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

9.1 MNocTaBsHe Ha
NPUHaANEXHOCTUTE

Ckapa:



BkapawTte padta mexay Bogewute
perncu Ha ornopuTe My 1 ce yBepeTe, Ye e
C KpayeTaTa Hagony.

[Obnboka TaBa:

Mnb3HeTe AbnbokaTa TaBa Mexay
BOJauMTe Ha Hocaya Ha padrTa.

Ckapa ngbnboka TaBa 3aeHo:

Mnb3HeTe AbNOOKaTa TaBa Mexay
BOJauMTe Ha Hocaya Ha padTa u
ckapaTa Ha BofauuTe OTrope.

BBIFAPCKM 15

Marnka BanbHaTMHa oTrope
3a JOMbIHUTENHA
6e3onacHocT.
BonbbHaTMHUTE ca cbLuo
Taka cpeacTBa npoTuB
npeobpwbLuaHe. Bucokuar
pbb okono wkada
npefoTepatsiBa
M3MTb3BaHETO Ha roTBapCKM
CbAoBe.

9.2 TeneckonnyHu Boga4un

3anaseTte MHCTpyKUMnTE 3a
MOHTaX Ha TenecKonuYH1UTE
BOAauM 3a GbaeLly crpaBky.

C Teneckonu4HUTE Bodaum MoxeTe Aa
NnocTaBATE N CBanATe ckapuTte no-yiecHo.

NPEOQYNPEXOEHUE!

He muiiTe TeneckonuyHuTe
BOJA4M B CbAOMMUSAIHA
MawwuHa. He cmassante
TENecKonMYHNTE BOOAYMN.

1. VisgbpnanTe HaBbH AECHUA U NEBUS
TeneckonuyeH Bogau.

2. TlocraBeTe ckapaTa Ha
TeneckonuyHUTE BOAauM 1
BHUMAaTENHO rn 6yTHeTe BbTpe BbB
dypHarta.
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10.1 OxnaxgaLy, BeHTunaTop

Korato cpypHaTa paboTu, oxnaxgamsat
BEHTMNATOp Ce BKIOYBa aBTOMAaTU4YHO,
3a Aa nogabpxa NoBbPXHOCTUTE Ha
dypHaTta xnagHu. AKo U3KnovmTe
dypHaTa, oxnaxgalmsaTt BeHTunaTop
MOXe Aa npoabmkv aa paboTu, JokaTto
dypHaTa ce oxnaau.

10.2 lNpegnaseH TepmocTtaT

HenpasunHaTa pabota ¢ dpypHaTa unu
nospegara Ha HAKOWM KOMMOHEHTU MOXe

11. NMPEMNOPBKN N CBBETA

BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

TemnepaTtypaTa U BpemMeTo 3a roTBEHe B
TabnmumTe ca caMo OPUEHTUPOBBYHM.
Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, KayecTBOTO U
KOJTMYECTBOTO Ha M3Mon3BaHnTe
CbCTaBKM.

11.1 lNpenopbKku 3a roTBeHEe

dypHaTa uma neT HMBa Ha padToBe.

MosnummnTe Ha padToBeTe ce BPoAT OT
OBHOTO Ha dypHaTa.

BawaTta gypHa Moxe aa neve no-
pa3nuyHo OT JoceralwuHaTta Bu dypHa.
Tabnuuute no-gony npeanarat
CTaHOapTHM HacTpoIkKM 3a TemnepaTtypa,

YBepeTe ce, Ye TeneckonnyHuTe BoAa4n
Ca Hanmb/IHO BKapaHu BbLB pypHaTa,
npeav Aa saTBopuTe Bpartarta Ha
dypHaTa.

10. AOTMTBJITHUTEIHN ®YHKLNN

Aa fosefe 40 onacHo nperpsisaHe. 3a
[a npefoTepaTtu ToBa, pypHaTa e
obopyasaHa ¢ TepmocTar 3a
6e30MacHOCT, KOWTO NpeKbeBa
3axpaHBaHeTo. PypHaTa ce BKMOYBa
OTHOBO @aBTOMAaTU4HO, Crief KaTo
TemnepaTypaTa cnagHe.

BpeMe 3a roTBeHe v No3uuys Ha
ckapara.

AKO He MoXeTe fia HamepuTte
HacTpoVikMTe 3a creuyanHa pelenTa,
noTbpceTe NogoGHM peuenTu.

He noctaBsinTe TaBaTa 3a cbbMpaHe Ha
Ma3HVHa Ha Hali-HUCKOTO HMBO 3a cKapa.

®ypHaTa e cHabaeHa cbe cneuyanHa
cucTema, KosiTo 3a[iBUKBa Bb3ayxa U1
NOCTOSIHHO peuuknupa napata. C Tasu
cuctema e Bb3MOXHO i@ Ce FOTBM Ha
napa un ga ce nogabpXxat ACTUATa MeKun
OTBbTPE U XpyrnKaBu OTBLH. ToBa
NOHWXaBa BPEMETO 3a rOTBEHE U
noTpebneHNeTo Ha eHeprus.



lMe4veHe Ha KeKcoBe

He oTBapsiiTe BpaTtuykaTa Ha pypHara,
npeav aa e uatekno 3/4 ot 3agageHoTo
BpeMe 3a roTBeHe.

Ako nsnonsearte €QHOBPEMEHHO BEe
TaBU4KM 3a NevYeHe, oCTaBeTe edHOo
NnpasHO HMBO MeXAay TAX.

MpuroTBsiHe Ha Mmeco u puba
M3nonsBaiTe abnbokaTta TaBa 3a MHOro
MasHa xpaHa, 3a Aa npegnasuTe
ypHaTa oT neTHa, KoMTo MoraT aa
ObaaT NOCTOAHHW.

OcTtaBeTe MecoTo 3a npubnuauntenHo 15
MWHYTW NPeau Hapsi3BaHe, Taka Ye COKbT
[a He U3TNYa HaBbH.

3a ga nsberHeTe TBbpAE MHOIO AVM BbB
dypHaTa no Bpeme Ha neyeHe, HaneiTe

M3nonsBaiTe TaBa 3a NeyeHe.
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Marnko BoAa B AbnbokaTta TaBa. Cnen
KaTo BogaTa ce usnapu, gonveante
oLle, 3a Aa He KOHOEeH3Npa OUMbT.

BpemeHa 3a roTBeHe

BpemeHata 3a npurotesiHe 3aBUCAT OT
TVNa Ha XxpaHaTa, HelHaTa
KOHCUCTEHLMS 1 06eM.

[MbpBOHauanHo, npocnegete
pesynraTuTe, Korato rotsuTe. Hamepete
Han-gobpuTe HaCTPOIKM (HAacTpoIKa Ha
HarpsisaHe, BpeMe Ha roTBeHe 1 ap.) 3a
BawwTe rotBapcku cbaoBe, peuentu 1
KonuyecTBa, Korato U3non3sare To3u
ypean.

11.2 True Fan Cooking PLUS

V3nonsBariTe BTOPOTO HMBO Ha ypHaTa.

@ TOPTW /| CITAOKWU | XNAB

\/\0

) & O

(ml) (°C) (min)
Bucksutkn / Kudbnum ,ckoyHc” / Kpoacann 100 150 - 180 10-20
®dokava 100 200 - 210 10 - 20
Muua 100 230 10-20
3emenu 100 200 20-25
Xns6 100 180 35-40
Cnagkuvw cbe cnuen / A6bnkos nan / Ka- 100-150 160 - 180 30 - 60

HEMeHu pyrnua, u3neyeHn BbLB popma 3a
KeKc

MNanonaearite 150 mn Boga OCBEH ako He
yKkasaHo Apyro.

444 3AMPA3EHU rOTOBU ACTUA

X & O

(°C) (min)
Muua 200-210 10-20
Kpoacann 170-180 15-25

444 3AMPA3EHM rOTOBU ACTUA

X & O

(°C) (min)
Jlasahs, 180-200 35-50
n3nons-
Bante 200
ml
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M3nonssanTte 100 mn Boaa.

Hactpovite Temnepatyparta Ha 110 °C.

Manonaearite 200 mn Boaa.

M3anonsBaiTe CTbKINEHN CbAoBe 3a

neyeHe.
BBb3CTAHOBABAHE HA XPA- @
HA neyeHe
¥ O ¥ O

N\ N\

(min) (°C) (min)

3emenu 10 - 20 MeuveHo ro- 200 50 - 60
Xnsi6 15-25 BONAO
SoxaTa 1525 Mune 210 60 - 80
Meco 15-25 S::l:cxo ne- 180 65 - 80
[MacTa 15-25
Muya 15-25
Opwus 15-25
3eneHuyum 15-25

11.3 NeyeHe Ha TeCcTeHn NPOAYKTU N MEeCco

@ TOPTU

%

TpaAuUMOHHO ne-

lopewy, Bb3Ayx/BeHTH- @

.
00 00

YyeHe nup.

i e ™

(°C) (°C)
Peuentn ¢ 170 2 160 3(2n4) 45-60 dopma 3a
6uTa cmec KEeKC
MacneHo Te- 170 2 160 3(2n4) 20-30 Popwma 3a
cTo KeKc
MacneHo- 170 1 165 2 60-80 ®dopwma 3a
MIeYeH Ynins- Kekc, & 26
Keunk cm
LLipyaen 175 3 150 2 60-80 TaBa3a

neyeHe

Cnapgkuiu ¢ 170 2 165 2 30 -40 dopma 3a
mMapmanag, Kekc, & 26

cm
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% TOPTU

TpaauumoHHo ne- [opely Bb3Ayx/BeHTU- S
¢ i nrp,
1 e ™
(°C) (°C)
KonepeH 160 2 150 2 90-120 dopma 3a
Kelk, npeaBa- kekc, @ 20
pUTEnHo 3a- cm
rpente npas-
HaTa pypHa
Cnagkuw cbe 175 1 160 2 50-60 ®opma 3a
cnvBwW, Npea- xnsi6
BapuTENHO
3arpewnTte
npasHara
ypHa
MbduHm 170 3 140-150 3 20-30 TaBa3sa
neyeHe
MbduHK, oge - - 140-150 2u4 25-35 TaBa 3a
HMBa nevyeHe
MbduHu, TPN - - 140-150 1,3ub5 30-45 TaBa3a
HMBa neyeHe
Bucksutn 140 8 140-150 3 30-35 TaBa3sa
neyeHe
Bucksutu, - - 140-150 2u4 35 -40 TaBa 3a
[Be HuBa nevyeHe
Bucksuty, - - 140-150 1,3 u5 35-45 TaBa 3a
TP HMBaA neyeHe
Llenyskn 120 3 120 8 80-100 TaBa3a
neyeHe
LlenyBkn, oBe - - 120 2n4 80-100 TaBa3a
HMBa, Npea- neyeHe
BapuTenHo
3arpewnTte
npasHara
ypHa
Mutkn, npea- 190 3 190 3 12-20 TaBa3a
BapuTenHo neyeHe
3arpewnTte
npasHara

ypHa
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% TOPTU

TpaguuMoHHO ne-

lopely Bb3Ayx/BeHTH-

% O O
\ YyeHe nvp. 0 0
i e
(°C) (°C)
Exnepu 190 3 170 3 25-35 TaBa3sa
neyeHe
Exknepu, oge - - 170 2n4 35-45 TaBa 3a
HUBa nevyeHe
Mnocku Tap- 180 2 170 2 45-70 ®opma 3a
TOBE Kekc, @ 20
cm
Borat nnogoe 160 1 150 2 110 - dopma 3a
KEenK 120 Kekc, @ 24
cm

MpenBaputenHo 3arperite npasHaTta ypHa.

yxnﬂs U NMUUA

\/\

TpagMUMOHHO ne-

YeHe

lNopew, BL3Ayx/
BeHTUNUP.

O

®

1 e "
(°C) (°C)
Ban xna6, 1-2 190 1 190 1 60-70 -
6pos, 0,5 kr Bce-
Kn
PbxeH xnso6, He 190 1 180 1 30-45 ®opwma 3a
€ HeobxoaMmo Xxna6
npeaBapuTeNnHoO
3arpsisaHe
3emenu, 6 - 8 190 2 180 2(2n4) 25-40 TaBasa
pyna nevyeHe
Muua 230-250 1 230-250 1 10-20 Ewmannu-
paHa TaBa
Kudpnm ,ckoyHc* 200 3 190 3 10-20 TaBa3a
nevyeHe

MpenBaputenHo 3arperite npasHaTa ypHa.

Manonsearite hopma 3a Kekc.
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% nnoaoBu NUTU

Q TpaguumoHHo nevyeHe [opelw BbL3Ayx/
\ BEHTUNUP.

1

](—__ (min)

(°C) (°C)

MakapoHeH dnaH, He e 200 2 180 2 40 - 50
HeobXxoAMMo npeaBapu-

TeNHO 3arpsiBaHe

3eneH4ykoB naH, He e 200 2 175 2 45 - 60
HeobXxoAMMo npeaBapu-

TeNHo 3arpsiBaHe

Kuwose 180 1 180 1 50 - 60
J1a3ans 180-190 2 180-190 2 25-40
KaHenoHwu 180-190 2 180-190 2 25-40

V3nonsBaviTe BTOPOTO HMBO Ha bypHarTa.

M3nonseavite ckapaTta.

@ MECO

%

TpaauunoHHO lopely Bb3- @

neyeHe AyXx/BeHTUNup.
(min)
(°C) (°C)
[oBexno 200 190 50-70
CBUHCKO 180 180 90 - 120
Tenewko 190 175 90 -120
AHIMIACKO roBEX40 nevyeHo, no- 210 200 50 - 60
nyunsneyeHo
AHININCKO roBexao neveHo, cpeg- 210 200 60-70
HO M3neYeHo
AHIMIMIACKO FrOBEXA0 NeYeHo, Oo- 210 200 70-75

Ope nsneyeHo
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@ MECO

Q TpaauumoHHo ne- [lopew BbL3yXx/

\ YyeHe BEHTUNUP.

1 Je ™
(°C) (°C)

CBuHcka nnelwuka ¢ kopuy- 180 2 170 2 120 - 150
Ka
CBuHcka nnelwuka, 2 6pos 180 2 160 2 100 - 120
ArHeLukn 6yT 190 2 175 2 110 - 130
Liano nune 220 2 200 2 70 -85
Myvika, uana 180 2 160 2 210 - 240
Matnua, usna 175 2 220 2 120 - 150
[beka, usina 175 2 160 1 150 - 200
3aek, Haps3aH Ha napyeta 190 2 175 2 60 - 80
3aek, HapsidaH Ha napyeta 190 2 175 2 150 - 200
Lisn caszaH 190 2 175 2 90 - 120
V3nonsBsariTe BTOPOTO HMBO Ha hypHarTa.

: PUBA
Q TpaguumoHHo ne- [opely Bb3Ayx/

\ YyeHe BEHTUNUP.

o
(°C) (°C)

MberbpBa / Lunypa, 3 -4 pubn 190 175 40 - 55
Puba ToH / Cbomra, 4 - 6 coune- 190 175 35-60
Ta
11.4 T'pun

lMpenBaputenHo 3arperite npasHaTta ypHa.
M3nonsBarite 4eTBBbPTOTO HUBO Ha oypHaTa.
["punoBanTe Ha MakcumanHarta Temneparypa.



BBIFAPCKM 23

@ EOUHUYEH rPUN

%

O

O

(kg) (min) (min)
nbpBa cTpaHa BTOpa CTpaHa

Mbpxxonu cpune, 4 6posi 0.8 12-15 12-14
[oBexaa nbpxxona, 4 6pos 0.6 10-12 6-8
Hagenuun, 8 - 12-15 10-12
CBUVHCKM Mbpkonu, 4 6post 0.6 12-16 12-14
[Mune, nonosuHka, 2 1 30 - 35 25-30
LvwyeTa, 4 - 10-15 10-12
Munewxkn repan, 4 6pos 0.4 12-15 12-14
Byprepu, 6 0.6 20-30 -
dune ot puba, 4 6pos 0.4 12-14 10-12
[NeyeHun caHasuyn, 4 - 6 - 5-7 -
TocT-cangsuy, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.5 Typ6o rpun
MpeaBapuTenHo sarpeiite npasHara -]
dbypHa. rOBEXAO

V3nonsearite MbpBOTO NN BTOPOTO

HWBO Ha ypHaTa.

3a ga ce nsuncnm BpPEeMETO 3a ne4veHe

YMHOXeTe BpeMeTOo JafeHo B TaGJ’IVILI'aTa
no-A405y CbC CAHTUMETPUTE Ha

nebenuvHata Ha duneTo.

%

5 O

(°C) (min)

@ rOBEXOO

[oBexao0 nevyeHo
vunu dune, oo-
Ope n3neyeHo

170-180 8-10

¥

(°C)

O

(min)

@ CBWHCKO

[oBexao nedyeHo 190 -200 5-6

unn dune, no-
nym3neyveHo

%

5 O

(°C) (min)

Mnewka / Bpat /
Byt, 1-1.5kg

160 - 180 90- 120

[oBexao nedyeHo 180-190 6 -8

unn cdune, cpea-
HO n3neyeHo

KotneTtn / CBuH-
ckun pebpa, 1 -
1,5 kg

170 - 180 60 - 90
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@ CBUHCKO @ NTUYE MECO
P O ¥ D
N\ N\
(°C) (min) (°C) (min)
Pyno ,Ctechann”, 160-170 50 - 60 [MTnye meco, no- 200 - 220 30 - 50
0,75 -1 kg puun, 0,2 — 0,25
k
CBWHCKM KO0~ 150-170 90 -120 9 Benva
naH, npegsapu- Mune, nonoBuH- 190 - 210 35 - 50
TEIHO OneyYeH, ka, 0,4 - 0,5 kg
0,75-1kg BCsKa
MNune, mnaga ko- 190 -210 50-70
@ Kowka, 1-1,5
TENELLKO kg
Patuuya, 1,5-2 180-200 80- 100
P D s
N\
(°C) (min) Mbcka, 3,5-5kg 160-180 120 - 180
Tenewxko neve- 160-180 90 - 120 Mynka, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
Ho, 1 kg kg
Tenewkun oKo- 160-180 120 - 150 Myrika,4—-6kg 140-160 150 -240
naH, 1,5-2kg
@ PUBA (3AQYLUEHA)
ArHELLKO
¥ D
% o X
AN (°C) (min)
1) (i) Usnapuéa, 1— 210-220 40 - 60
ArHewuko 6ytye / 150 - 170 100 - 120 1,5 kg
ArHeLuKo neve-
Ho, 1 - 1,5 kg
ArHewrko rpp6- 160 - 180 40 - 60

ye, 1-1,5kg




11.6 PaampassaBaHe
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X @ O

O

®

(kg) Bpeme 3a pa3- Bpeme 3a go-
Mpa3ssiBaHe pa3mMmpassiBaHe
(min) (min)

Mune 1 100 - 140 20-30 [MocTaBeTe nuneto
BbPXy O6bpHaTa
YMHWIiKa B ronsma
ynHusA. O6bpHeTe
no cpegaTta Ha ro-
TBEHETO.

Meco 1 100 - 140 20-30 O6bpHeTe no cpe-
[arta Ha roTBEHETO.

0.5 90 - 120

CmeTaHa 2x0,2 80 - 100 10-15 CmeTaHaTta Moxe
na ce pasbve go-
Ope, Aopu koraTo e
olLle Neko 3ampase-
Ha Ha mecTa.

[MbcTbpBa 0.15 25-35 10-15 -

Aroam 0.3 30 - 40 10 - 20 -

Yncto macno 0.25 30-40 10-15 -

Topta 14 60 60 -

11.7 CyweHe - NopeLy, Bb3Ayx/
BEHTUNUP.

nOKpMIZTe TaBuUTe C HeOMa3HABalla ce
XapTua Unu xaptua 3a nevyeHe.

3a no-gobpw pesdyntaTtu cnpete
dypHaTa no cpegarta Ha BpemeTo 3a
CylleHe, OTBOpPETe BpaTaTa U ocTaBeTe
[a U3cTuHe edHa Beyep, 3a Aa
3aBbpLUNTE CYLLEHETO.

3a egHa TaBa M3non3eanTe nosnyusaTa
Ha TpeTus padrT.

3a 2 TaBu M3non3BanTe No3nLMNTE Ha
MbPBUS N YETBBPTUS padT.

@ SENEHYYLUU

%

5 O

(°C) (h)

Bo6osu pacteHns 60 - 70 6-8
YyLikum 60 -70 5-6
3enenyvyuym 3acy- 60-70 5-6
na

61 50 - 60 6-8
Mognpasku/6unkmn 40 - 50 2-3

Hactpovite Temnepatypata Ha 60 - 70

°C.
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%ﬁ NNoaoBE

?:@ NNoaoBE

%

(h)

O

(h)

%

Cnueu 8-10 KpyLumn 6-9
Karicun 8-10

11.8 NeyeHe ¢ BNaXHOCT —
ABBNKoBM peseHit 6-8 NpenopbYNTENHN aKcecoapu

M3nonagaiiTe TbMHW, HEOTpPaXXaTenHu
¢onua n cbaose. Te abcopbupat
TonnuHa no-gobpe oT cBeTnuTe U
oTpaxaTenHu cbaoBe.

 _—~

PamekunHun
TuraH 3a nuua Cba 3a neveHe MeTanHa ocHoBa
3a onaH
Kepamuyen
TbMHU, HeoTpaxa-  TbMHWU, HeoTpaxaren- 8 cM aMaMe- TBMHK, HeoTpaxa-
TenHu HK TEnHU
Tbp, 5 CM BU-
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp CouMHa 28 cm gnameTbp

11.9 lNeyeHe ¢ BNaxHoCT

3a Hail-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeasioxeHusiTa B gonHata tabnuua.

¥ o= e O
\ L
(°C) (min)

Cnapgkv pyna,  TaBsa 3a neyeHe unu 175 8 40 - 50
12 6pos Cb/ 3a OTTMYaHe
Pyna, 9 6pos TaBa 3a neveHe unu 180 2 35-45

CbA 3a OTTUYaHe
3ampaseHa nu-  ckapa 180 2 45 - 55
ua, 0,35 kg
LLiBenuapcko TaBa 3a neyeHe unu 170 2 30-40

pyno CbA 3a OTTU4aHe
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%

¥k O

(°C) (min)
BpayHu TaBa 3a neyeHe nnu 170 2 45 - 50
CbA 3a OTTMYaHe
Cydne, 6 6pos  kepamuyHu pamekuHm 190 3 45 - 55
Ha ckapara
OcHoBa 3a naH- MeTarnHa OCHOBa 3a 180 2 35-45
OVLInaHeH dnaH Ha ckapaTa
donaH
BukTopuaHckn  cbp 3a neveHe Ha cka- 170 2 35-50
caHaBuY paTa
[NowwpaHa py- TaBa 3a NevYeHe unun 180 2 35-45
0a, 0,3 kg Cb/ 3a OTTUYaHe
Liana pnba, 0,2 TaBa 3a neyeHe nnu 180 3 25-35
kg Cb/A 3a OTTU4aHe
®dune ot puba, TuUraH 3a nuua Ha cka- 170 3 30-40
0,3 kg pata
[MowwnpaHo me- TaBa 3a neyeHe unu 180 3 35-45
co, 0,25 kg Cb/ 3a OTTUYaHe
Wawnwk, 0,5 kg TaBa 3a neyeHe nnu 180 3 40 - 50
CbA 3a OTTMYaHe
BuckButkn, 16  TaBa 3a neyeHe unu 150 2 30 -45
Opos Cb/[ 3a OTTU4YaHe
®PpeHckn Maka- TaBa 3a NeyeHe unm 180 2 45 - 55
poHu, 20 6poss  CbA 3a OTTMYaHE
MbduHn, 12 TaBa 3a neyeHe nnu 170 2 30 -40
Opos Cb/ 3a OTTUYaHe
[MykaHTHO Te- TaBa 3a neyeHe unu 170 2 35-45
cTo, 16 6pos cbQ 3a OTTUYaHe
Kypabwuiikm oT  TaBa 3a neyeHe unu 150 2 40 - 50
neko tecto, 20  cbpg 3a OoTTMYaHe
Opos
Taptanetu, 8 TaBa 3a ne4vyeHe unu 170 2 30 -40
Opos Cb/A 3a OTTU4YaHe
3eneH4yyum, no- TaBa 3a NeyeHe unu 180 2 35-45
wupanu, 0,4 kg cba 3a OTTMYaHE
BeretapuaHckn Turad 3a nuua Ha cka- 180 3 35-45
omnet paTa
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O . O
\ Lru

(°C) (min)
3eneH4YyyyM no  TaBa 3a NeyeHe unu 180 4 35-45

cpeamsemMHo-

mopcku, 0,7 kg

Cb/A 3a OTTU4aHe

11.10 NHpbopmaumsa 3a
n3nuTBaLm nadoparopum

TectoBe no IEC 60350-1.

o=

¥ 8B = EEHO ®
\ LJ Lriru

(°C)  (min)
Manku Tpagw- TaBas3a 3 170 20 - 30 -
KeKkcye-  LMOHHO Me- nevyeHe
Ta, 20 yeHe
6pos/
TaBa
Manku [opew Bb3- TaBasa 3 150- 20-35 -
Kekcye-  Oyx/BEHTU- MevyeHe 160
Ta, 20 np.
Opos/
TaBa
Manku l[opew Bb3- TaBa3za 2u4 150- 20-35 -
Kekcye-  Oyx/BEHTU- MeyeHe 160
Ta, 20 np.
Opos/
TaBa
A6bnkoB Tpagu- Pewe- 2 180 70 -90 -
namu, 2 LIMOHHO Me- TbYHa
TaBsu yeHe ckapa
@20 cm
A6wbnkoB [opely Bb3- Pelue- 2 160 70 -90 -
nawn, 2 OyX/BEHTU- TbYHa
TaBu nmp. ckapa
@20 cm
Mangnw- Tpagm- Pewwe- 2 170 40 - 50 3arpenTe yp-
naHoBa  LMOHHO Me- Tb4Ha HaTa npeaBapu-
TopTa, yeHe ckapa TenHo 3a 10 mu-
dopma HYTW.
3a bnar

@26 cm
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¥ B = EE§O @
\ CJ e
(°C) (min)

Mangnw- Topew Bb3- Pele- 2 160 40 - 50 3arpewnTte yp-
naHoBa  OyX/BEHTU- Tb4Ha HaTa npegBapu-
TopTa, nmp. ckapa TenHo 3a 10 mu-
dopma HYTW.
3a 6bnat
326 cm
MaHanw- lopew, Bb3- Pele- 2n4 160 40 - 60 3arpenTte dyp-
naHoBa  OyX/BEHTU- TbyHa HaTa npegBapu-
TOpTa, np. ckapa TenHo 3a 10 mu-
dopma HYTW.
3a 6bnat
@26 cm
MacneH- Tlopew Bb3- TaBa3a 3 140- 20-40 -
Ku Oyx/BEHTU- ne4veHe 150

nmp.
MacneH- Tlopew Bb3- TaBa3a 2wn4 140- 25-45 -
Ku Oyx/BEHTU- ne4veHe 150

nmp.
Macnen- Tpagm- TaBasza 3 140- 25-45 -
Ku LMOHHO Me- nevyeHe 150

YyeHe
TocT- pyn Pewwe- 4 Makc.  2-3 MUHYTU 3arpewnTe yp-
caHaBWY, TbYHa OT egHaTa HaTa npegBapu-
4-6 ckapa CcTpaHa; 2-3  TenHo 3a 3 Mu-
6post MWHYTW OT HYTW.

apyrarta cTpa-
Ha

Tenewkn [pun Ckapaun 4 makc. 20-30 [NocTaBeTte pe-
oyprep, TaBa 3a LeTbYyHaTa cKa-
6 napye- oTue- pa Ha 4YeTBBLPTO-
Ta, 0,6 XoaHe TO HMBO U TaBa-
kg Ta 3a oTuexaaHe

Ha TPETOTO HUBO
Ha doypHaTa.
O6bpHeTe
SICTMETO Ha Mo-
noBuHaTa Bpeme
3a roTBeHe.
3arpewnTte yp-
HaTa npegBapu-
TenHo 3a 3 Mu-
HYTW.
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12. TPVOKN N NMTOYNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

12.1 Benexkn OTHOCHO NOYUCTBAHETO

< [MouncTeanTe nuueBaTta 4YacT Ha ypeda C Meka Kbprna C ropella Boga
1 npenapar 3a noyucTeaHe.
3a noYncTBaHe Ha MeTanH1 NOBbPXHOCTM M3MNON3BanTe NOAXOASLL,
noyMcTBaLy npenapar.
Mpenapatu =
3a nouu- [MoyncTBaviTe ynoputute 3aMbpcsBaHUs CbC CrieumaneH NoYncTeaLl
cTBaHe npenapar 3a ypHMW.

i\

BcekugHeB-
Ha ynotpe6a

MouncTBaliTe BbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa cnep Besika ynotpeba. Ha-
TPYMNBaHUS HAa Ma3HWHWU UNW APYrK OCTaTbLUM OT XpaHa moraTt ga ao-
BeAar Ao noxap. PUCKbT e no-ronsm 3a TaBarta Ha rpuna.

BbB (bypHaTa nnu no creknarta Ha Bpatuikata Moxe Aa KOHAEH3upa
Bnara. 3a Aa HamanuTe KoHAeH3a, BkyeTe dpypHaTa ga padotn 10
MUWHYTW Npeau roteeHe. NoacylwaBanTe BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa
C MeKa Kbpra cnef Bcsika ynotpeba.

[MouncTBanTe NpuHaanNexHocTUTe Ha oypHaTa crnep BCAKO Non3saHe

<. = .
,_"/ W IV ocTaBsaviTe Aa nscbxHart. MlanonasarnTte meka Kkbpna c Tonsna Bo-
97/ [a v noyncTeall npenapart. He noyncteanTe npuHagnexHocTuTe B
CbOOMUSNIHA MaLUvHa.
MpuHaanex- He nouncTsaiiTe He3anenBalLTe akCecoapy C arpecuBHN areHTu,
HOCTHU

OCTpU NpeamMeT Unu B CbAoOMUANHa.

12.2 ®ypHU OT Hepbxaaema
CTOMaHa unu anymMuHumn

3a noyncteaHe Ha BpaTu4KaTta Ha
dypHaTa n3nonssarite camo BrnaxHa
Kbprna unu Mokpa rr6a. MNoacyliete ¢
Meka Kbpna.

He nsnonseanTte ctomaHeHa BbIHA,
KMCENUHN NN abpasmBHN NPOOYKTU, Tbin
KaTo Te MoraT a noBpeasiT
NOBBbPXHOCTTA Ha doypHaTa.
MouuncTBaiTe kKOMaHAHOTO Tabno Ha
dypHaTa, kaTo crneaBaTte CblyuTe
npeanasHn Mepku.

12.3 MNouncTtBaHe Ha peneda
BbB BbTPELLUHOCTTA

[Npoueaypata no no4ncreaHe
OTCTpaHsiBa OCTaTbLUTE OT KOTNEH
KaMbK B perneda BbB BbTPELUHOCTTA
cnep roTeeHe ¢ napa.

@

3a dyHkuuaTa: True Fan
Cooking
PLUSnpenopbyBame fa
n3BbpLuBaTe npoueaypata
no NOYUCTBAHETO NOHe
BeAHBX Ha 5-10 umknu Ha
roTBeHe.

1. Haneiite 250 mn 6an oueT B peneda
BbB BbTPELIHOCTTA B loNHATa YacTt
Ha dypHaTa.
WM3nonssarite makcumym 6% ouet
6e3 nobaBku.



2. OcrtaBeTe oueTa fa pastesopu
OCTaTb4HUSA BapOBUK Ha CTalHa
Temnepatypa 3a 30 MUHYTW.

3. [lMouncTeTe BbTPELLHOCTTA Ha
dypHaTa c xnagka Boga n meka
Kbpna.

12.4 MNoyuncTBaHe Ha
YyNTbTHEHMETO Ha BpaTudkaTta

PepnosHo nposepsBavite ynimbTHEHNETO
Ha BpaTuykaTta. YNnbTHEHNETO Ha
BpaTMyKaTa ce Hammpa oKono pamkaTa
Ha BbTPELLUHOCTTa Ha dypHaTa. He
n3nonaeante dpypHaTa, ako
YNAbTHEHNETO Ha BpaTuykara e
nospefeHo. CBbpxeTe ce ¢ oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

3a noyncTBaHe Ha yNimbTHEHNETO Ha
BpaTMyKaTa BUxKTe obLiaTta nHgopmauns
3a no4yncTeaHe.

12.5 HauynH Ha oTcTpaHsaBaHe:
HOCayu Ha ckapaTta

3a ga nounctute pypHaTta, ceanete
HocauuTe Ha ckapara .

é NPEAYNPEXOEHUE!

BHumaBavite, korato
cBansite onopute Ha
ckaparTa.

1. W3pgbpnavite npegHata 4acT Ha
onopuTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa
cTeHa.

I

2. V3gbpnanTte 3agHaTa yacT Ha
HOCauuTe Ha ckapaTa OT CTeHaTa U1 si
n3Bagere.

BBIFAPCKXM 31
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[NocTaBeTe n3BageHnuTe akcecoapu B

B
06paTH8 nocrneanoBaTesiHoCT.

@

W

T

3agbpxawmTe wnudToBe Ha
TENecKonMYHUTE Boaauu
TpsibBa Aa ca o6bpHaTH
Hanpea.

12.6 Aqua Clean (nouucTB. ¢
BOAA)

Tasu nouncTealla npoueaypa nsnonssa
BNaXHOCT 3a OTCTpaHsiBaHe Ha
nonenHanu MasHuHM 1 YacTuum XpaHa oT
dypHaTa.

1. Hanerite 200 mn Boga B peneda BbB
BbTPELUHOCTTA B AONHaTa 4YacT Ha
dypHara.

2. 3apante yHKumaTa: Pl

natuchere [,

3. Hacrtpovite Temnepatyparta Ha 90
o
C.

4. OcraBeTte bypHaTta ga pabotn 30
MUHYTW.

5. Wsknoyete dypHaTa.

6. Korato cpypHaTa nsctuHe,
noAacyLueTe BbTPELLHOCTTA M C MeKa
Kbpna.

BHUMAHMUE!

YBepeTe ce, Ye pypHaTa
e n3ctuHana, npeau ga
A1 AOKOCHeTe.
CbluecTByBa OnacHoCT
OT M3rapsiHus.

12.7 VisBaxxgaHe 1 MOHTUpPaHe
Ha BpaTu4kaTa

BpaTnykarta Ha cpypHaTa uma gsa
CTbKINeHn naHena. Moxete ga
OTCTpaHuTe BpaTuykaTa Ha dypHaTta u
BbTPELUHUSA CTbKIEH NaHen, 3a aa ro
nounctute. lNMpoyeTeTe NHCTPYKLUUTE
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JM3BaxagaHe 1 MOHTMpaHe Ha
BpaTunykata’, npeau ga Bagurte
CTbKIEHUTE NaHenu.

@ BpaTnykata Ha cpypHaTa

MOXe [a ce 3aTBopu, ako
onuTaTte a un3Bagute
BbTPELIHNTE CTbKIEHN
naHenun npegun oa crte
cBanunun BpaTtuykaTta Ha

dypHaTa.
C NPEAYNPEXAEHUE!

He n3nonssante dypHaTa
6e3 BbTPEeLUHMSA CTbKIEH

naxen.
4. TloBgurHeTe N 06bPHETE NOCTHETO
1. OTBOpeTe M3uANo BpaTuykata u Ha nsiBarta naHTta.
OTKpUITE NaHTaTa oOT AacHaTa 1
cTpaHa.

2. VsnonsBaviTe OTBEPTKA, 3a Aa
noBsaurHeTe n oobpHeTe Aokpar
NIOCTYETO Ha NaHTaTa OT AsdcHaTa
cTpaHa.

5. 3aTBopeTe BpaTUukaTa Ha dypHaTa
HanonoBMHa 40 MbPBOTO BB3MOXHO
nonoxeHue 3a otBapsiHe. Cnep ToBa
noBaurHeTe, ApbnHeTe Hanpea u
n3BazeTe BpaTuykarta OT rHe3goTo.

\

3. Hawmepete naHTaTta oT gsicHaTa
CcTpaHa Ha BpaTuykaTa.




6. [llocTaBeTe BpaTuykaTa BbpXy Meka
Kbpna Ha cTabunHa NoBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha

BpaTnykata (B) ot ABeTe 11 CTpaHu 1

HaTuCHeTe HaBbLTPE, 3a Aa

ocBoboauTe e3nyeTo.

8. Wapgbpnanite pamkata Ha BpaTuykarta
Hanpen, 3a ga 9 u3BaguTe.

9. XBaHeTe CTbKIEHUSA NaHen Ha
BpaTuykaTta 3a ropHyaTa 4yacTt u
BHMMaTENHO ro u3gbpnanre.
YBepeTe ce, 4e CTbKIOTO ce Nibara
HaMmb/IHO NO noanopuTe.

10. MNo4yncreTe CTLKNEHNUTE NaHeNn ¢
BOAa W canyH. BHumaTenHo
noAcyLueTe CTbKneHnTe naHenu. He
NMoYnNCTBalTE CTLKINEHUTE NaHenu B
CbAOMUSINIHA MalUKUHa.

KoraTto nounctesaHeTo Npukmoyu,

MOHTMpaWTe CTbKIIEHUS MaHen n

BpaTuykarta Ha doypHara.

LLlamnoBaHaTa mapkupoBka Tpsibea Aa e
obbpHaTa KbM BbTpeLLHATa cCTpaHa Ha
BpaTuykara. YBepeTe ce, Ye cnej
MOHTaxa, KoraTto JOKOCBaTe 30HUTE CbC
wiamna rno NoBbPXHOCTTA Ha paMKaTa Ha

BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".
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CTbKIIEHWS MaHen, He ycellaTe
rpanaBvHu.

Mpu npaBuiieH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTaTa Lypakea.

YBeperTe ce, Ye CTe MOHTUpPanu
BbTPELUHUSI CTbKIIEH NaHen NpaBuiHo B
rHesparta.

TN

12.8 Kak pa nogmeHuTte: Jlamna

BHUMAHUE!

OnacHoCT OT TOKOB yaap.
Jlamnata moxe ga e
ropetia.

1. W3knoyete cypHaTa. M3yakanTe,
AokaTo dypHaTa U3CTuHe.

2. VsknioveTe dpypHaTa ot
enekTpuyeckaTa mpexa.

3. [lMocrtaBeTe napye nnat BbPXY
ABHOTO Ha pypHaTa.

NPEQYNPEXOEHUE!
BuHaru gpbxre
XanoreHHaTa namna c
Kbpna, 3a ga
npegoTBpaTUTe N3rapsaHeTo
Ha ocTaTbyHaTa MasHMHa
BbpXy Nnamnara.

3apgHaTa namna

1. 3aBbpTeTe CTBLKIEHNUS Kanak Ha
namnuykara, 3a ga ro ussagmTe.

2. [loymncreTe CTbKIEHUSA Kanak.

3. CwmeHeTe cTapara KpyLlka ¢
noaxopasiiia HoBa KpyLuKa, ycTon4msa
Ha Temnepatypa 300 °C.

4. MoHTupaliTe CTbKNEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEUIINMPABHOCTU
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13.1 Kak pa noctbnute, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npu4nHa

OTcTpaHsAABaHe

dypHaTa He Harpsisa.

dypHaTa e u3knoyeHa.

AkTuBMparite pypHara.

dypHaTa He Harpsiea.

YacoBHUKBLT He e Ha-
CTPOEH.

HacTtpovite yacoBHuka.

dypHaTa He Harpsisa.

Heobxooumnte HacTponkn
He ca 3agajeHu.

YBeperTe ce, 4e HacTpon-
KUTE Cca NpaBUIHWN.

®dypHaTa He Harpsisa.

I'Ipe,qnaamenm € U3KIo-
yun.

lMpoBepeTe aanu npeana-
3UTENST € NPUYNHa 3a He-
nanpaBHocTTa. AKo npea-
nasutenuTe NpoabmKasat
[a U3KIoYBaT, ce CBbpXe-
Te KBanuuuupaH enek-
TPOTEXHUK.

Jlamnata He PyHKLNOHK-
pa.

JlamnaTta e gedekTHa.

CwmeHeTe namnara.

Mo xpaHaTa 1 BbB Bb-
TPeLHOCTTa Ha ypeaa ce
oTnaraTt napa v KoHAeH3a-
uusi.

BbB (pypHaTa ca octaBsaHu
SACTVA 32 TBbPAE ObMrO
BpeEMe.

He octaBsiiiTe actusTa

BbB (hypHaTa 3a noBeye OT
15 - 20 muHyTHK crieq Kpas
Ha roTBEHETO.

Hsima pobpo npeacraBsHe
B FOTBEHETO C M3MO0n3Ba-
HeTo Ha dyHKuudaTta: True
Fan Cooking PLUS.

He cte Bknoymnu npasumn-
HO doyHKumATa: True Fan
Cooking PLUS ¢ 6yToHa
Plus Steam (JonbnHuten-
HO napa).

BwxTe ,HactporiBaHe Ha
dyHkumaTa: True Fan
Cooking PLUS".

Hsimva pobpo npeacraBsHe
B rOTBEHETO C M3Mon3Ba-
HeTo Ha dyHKkuudarta: True
Fan Cooking PLUS.

He cTe HambnHUNM Bb-
TPELUHOTO OTAENEHNE C
BOJa.

BwxTe ,HactporiBaHe Ha
dyHKumaTa: True Fan
Cooking PLUS".

Vickate pga aktuBmpare
pyHKuMATa "Tonbn Bb3gyX
MJKOC", HO nHAnKaTopbT
Ha 6yToHa Plus Steam
(donbnHuTEnHO Napa) He
ce BKII0YBa.

He cte nsbpanu dyHkuus-
Ta 3a HarpsiBaHe, KOATO
noaabpxa "dombAHUTENHO
napa".

BwxTe ,HacTtponBaHe Ha
dyHkumaTa: True Fan
Cooking PLUS".

VckaTe ga aktuBupare
dyHKumATa "Tonbn Bb3AyX
MJKOC", HO nHauKaTOPBT
Ha OyToHa Plus Steam
(DonmbnHUTENHO Napa) He
ce BKIoYBa.

PyHkumaTa "donbnHuTen-
Ho napa" He paboTu.

M3kntoveTe ypeaa nocpen-
CTBOM MpeanasuTens Ha
XUNULLETO unv npeanas-
HWSA NpekbeBay Ha Tabno-
TO, Crej KOeTo ro BKIYe-
Te OTHOBO.

BwxTe ,HacTtponBaHe Ha
dyHkymaTa: True Fan
Cooking PLUS".
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

OTcTpaHsABaHe

Bopgata BbB BbTPELUHOTO
oTaerneHne He 3aBupa.

TemnepaTtypaTa e npeka-
NEHO HUCKa.

3apante TemnepartypaTa
Hari-manko Ha 110 °C.
BwxTe rnaea "lNpenopbku
n cbBeTn".

Boparta n3tu4ya ot Bb-
TPELIHOTO OTAENEHueE.

Vima npekaneHo MHOro Bo-
Aa BbB BbTPELUHOTO OTAE-
neHue.

[eaktuBuparite dpypHaTa
1 ce yBepeTe, Ye ypeabT e
ctyneH. M3bbpliete Boga-
Ta ¢ reb6a unu kbpna. Jo-
6aBeTe TOYHOTO Konun4e-
CTBO BOJA BbB BbTPELLHO-
To oTtAeneHne. O6bpHeTe
ce KbM crieundunyHaTa
npoueaypa.

Ha ekpaHa ce nokassa
,12.00".

Mmarno e npekbcBaHe Ha
TOKa.

HacTtpovite yacoBHuka.

13.2 [laHHu 3a obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHne
Ha npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM

OaHHW. Tasu Tabenka ce Hammpa BbpXy

npegHaTta paMka Ha BbTPELIHOCTTa Ha

TbproseLa cv Unu KbM YMbHOMOLLLEH

CEPBU3EH LIeHTBP.

[aHHuTe, HeobxoaMMK 3a CEpPBU3HUS
LEHTBbP, Ca NOCOYEHUN Ha TabenkaTa ¢

ypHaTa. He otcTpaHsiBaiiTe Tabenkata
C [laHHM OT BbTPELLHOCTTa Ha oypHaTa.

I'Ipenopquame BU Oa 3anuvuieTte gaHHUTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (SN)

14. EHEPTVMIMHA E®EKTUBHOCT

14.1 MNpopaykToBa nHpopmauma n NpoaykTos HGPOPMaLMOHEH

nnct*
me Ha pocTaBumk Electrolux
MpeHTndukaumusa Ha mogena EOD3H70X 949499337
VHaekc Ha eHepruinHa epekTMBHOCT 95.3
Knac Ha eHeprunHa eekTBHOCT A

KOHcymauvm Ha eHeprma CbC CTaHOapTHO HaATo-

BapBaHe, KOHBEHUMOHAleH pexum

0.93 kWh/unken
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KoHcymaumsi Ha eHeprusi CbC CTaHAAPTHO HaTo-
BapBaHe, 3aCUIEH BEHTUNALMOHEH PEXUM

0.81 kWh/unkbn

Bpoin kyxuHu

1

TonnnHeH N3TOYHNK

Enextpnyectso

Obem

721

Twun Ha cypHaTa

dypHa 3a BrpaxxgaHe

Maca

29.9kg

*3a EBponeiickus cbio3 B cboTBeTcTBME C PernamenTtn (EC) 65/2014 1 66/2014
3a Penybnuka Benapyc cbrnacHo STB 2478-2017, Mpunoxexne G; STB 2477-2017,

AHekcn A n B.
3a YkpanHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruinHa edpekTBHOCT He ce npunara 3a Pycus.

EN 60350-1 — butoBu enektpuyeckun ypeam 3a rotseHe — Yact 1: Namu, dypHu, nap-
HY dypHM 1 rpunoee — MeToau 3a n3mepBaHe Ha NPON3BOAUTENHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtsiBaHe
®ypHaTa cbabpka yHKLMN,
KOWTO BM NO3BONSIBaT Ja
crnecTsiBaTe eHeprusi npu
€XE[HEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTnykaTa Ha pypHaTa
e 3aTBopeHa fobpe, koraTo dpypHaTa
paboTtun. He oTBapsante Bpatuykarta
TBbpPAE YECTO N0 BPEME Ha rOTBEHE.
MopoobpkanTe ynmbTHEHMETO Ha
BpaTMyKaTa YMCTO U Ce yBEpeETe, Ye e
[obpe hrKCcMpaHo B CBOSITA NO3ULWUSL.

M3nonsBarite MmeTanHu rorBapcku
cbAoBe, 3a Aa nogobpute
eHeprocnecTaBaHeTo

KoraTto e Bb3MOXHO, He 3arpsiBanTe
npegBapuTenHo dypHara, npeau aa
NPUCTLNMTE KbM FOTBEHE.

KoraTto NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXaanTe nHTEPBAnNuTe
MeXay rotBeHeTo UM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNATOp

Mpn BBL3MOXHOCT 13nonssarte
hyHKLMUTE 32 FOTBEHE C BEHTUNATOP, 3a
[a NecTuTe enekTpoeHeprus.

OcTtaTb4Ha TONNUHA

KoraTo npogbmkuTenHocTTa Ha roteBeHe
e no-ronsama ot 30 M1HYTU, HamaneTte
TemnepaTypaTa Ha dypHaTta ao
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. XpaHaTta npogbimkasa Aa ce
roteu, 6narogapeHne Ha octaTbyHaTa
TOMnuHa BbB (pypHaTa.

ManonaBanTe octaTbyHaTa TONNuMHa, 3a
[a 3aTonnaTe ApYru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa
nsnonasaTte octaTbyHaTa TonnuHa 1 aa
nopgabpxare actuaTa Tonnu.

MeyeHe c BnaxHocT
®yHKUWs, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Hepruisi Mo BPEME Ha rOTBEHE.
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15. ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA

Peuvknupante matepmanute cbc

cumBona L/.\-‘) [NocTaBsarTe onakoBkuTe B
CbOTBETHUTE KOHTENHEPK 3a
peuunknmpaHeTo um. NomorHeTe 3a
onasBaHEeTO Ha OKoJfHaTa cpeda U
YOBELLKOTO 3paBe, KakTo 1 3a
peumnknMpaHeTo Ha oTnagbum OT

€NeKTPUYECKN U eNeKTPOoHHM ypean. He
N3XBBPNANTE ypeanuTe, 03Ha4YEHU CbC

cumBonal E 3aegHo ¢ butoBaTa CMeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peunknupaHe unm ce obbpHeTe KbM
BaluaTa obLmHcKa cnyxba.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

[nainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.
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1.2 Siguranta generala

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale

acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a
scoate sau a pune in interior accesorii sau vase.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatie de intretinere.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit

inainte de a inlocui becul pentru a evita o posibila
electrocutare.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de producator, de Centrul de
service autorizat al acestuia sau de persoane cu o
calificare similara pentru a se evita electrocutarea.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea » Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

C AVERTISMENT! * Urmati instructiunile de instalare
Doar o persoana calificata furnizate impreuna cu aparatul.
trebuie sa instaleze acest * Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparat. aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de

+ Indepartati toate ambalajele. protectie si incaltdminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.
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adecvat care satisface cerintele Suruburile de mon-
privind instalarea. taj
Respectati distantele minime fata de

4x25 mm

alte aparate si corpuri de mobilier.
Inainte de a monta aparatul, verificati
daca usa cuptorului se deschide fara

2.2 Conexiunea electrica

oprelisti.

Aparatul este echipat cu un sistem de
racire electric. Acesta trebuie utilizat

cu o sursa de alimentare electrica.

Tnaltimea minimé& a
cabinetului (Inalti-
mea minima a cabi-
netului sub blatul de
lucru)

590 (600) mm

Latimea cabinetului

560 mm

Adancimea cabine-
tului

550 (550) mm

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
fmpamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Utilizati Tntotdeauna o priza cu
protectie (ilmpamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

inaltimea fetei apa- 594 mm * Nu folositi prize multiple si cabluri

ratului prelungitoare.

~——— - * Procedati cu atentie pentru a nu

Inaltimea spatelui 576 mm deteriora stecherul si cablul de

aparatului alimentare electrica. Daca este

Latimea fetei apara- 595 mm necesara inlocuirea cablului de

tului alimentare, acesta trebuie inlocuit
numai de catre Centrul de service

Latimea spatelui 559 mm autorizat.

aparatului * Nu lasati cablurile de alimentare

. electrica sa atinga sau sa se afle in

Adancimea aparatu- 569 mm apropierea usii aparatului sau a nisei

lui de sub aparat, in special atunci cand

Adancimea de in- 548 mm a}cegta functioneaza sau usa este

corporare a apara- fierbinte.

tului * Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie

Adancimea cu usa 1022 mm fixata astfel incat sa nu permita

deschisa scoaterea ei fara folosirea unor

- - - unelte.

Dimensiunea mi- 560x20 mm « Introduceti stecherul in priza numai

I _degchlderu dupa incheierea procedurii de

de. vEilE =, Des-_ instalare. Asigurati accesul la priza

thdetea el s dupa instalare.

tlpnata pe partea » Daca priza de curent prezinta jocuri,

din spate jos nu conectati stecherul.

Lungimea cablului 1500 mm * Nu trageti de cablul de alimentare

de alimentare elec-
trica. Cablul este
pozitionat in coltul
dreapta al partii din
spate

pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.
Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
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contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecher
si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire pentru Euro-

pa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totala consumata de pe placuta
cu date tehnice. De asemenea, puteti
consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

lui (mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de masa (cablul verde/galben) va
fi cu 2 cm mai lung decét cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

» Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

* Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre Tn contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

« Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
fnchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele
unui panou de mobila (de ex. o usa),
asigurati-va ca usa nu se inchide
niciodata atunci cand aparatul
functioneaza. Caldura si umezeala se
pot acumula n spatele panoului
inchis de mobila ceea ce produce
daune aparatului, unitatii de mobilier
sau podelei. Nu inchideti panoul de



mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

C AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a
aparatului.

« nainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticl4 ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de service
autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi produse abrazive,
bureti abrazivi, solventi sau obiecte
metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalajul acestuia.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
disponibil) cu detergenti.

2.5 Becul interior

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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» Tipul de bec cu incandescenta sau de
bec cu halogen folosit la acest aparat
poate fi utilizat doar la aparatele
electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica inainte de a
inlocui becul.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Service

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

» Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.7 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

* Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in
aparat.
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3.1 incastrarea in mobilier

5

— R ——!

3

5

—— R ——!

3

3.2 Fixarea aparatului de
mobilier
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de
gatire

Bec / simbol alimentare

Afisaj

Buton de comanda (pentru
temperatura)

A 'ndicator / simbol pentru temperatura
Abur Plus
Bl Element de incalzire

El Bec
ﬂ Ventilator

Adancitura cavitate - Recipient
pentru curatarea cu apa

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii rafturi

TT:

4.2 Accesorii » Cratita foarte adanca
L Pentru a face musaca.
+ Raft de sarma + Ghidaje telescopice
Pentru vesela, forme pentru prajituri, Pentru rafturi si tavi.
fripturi. ’

» Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane

Camp cu senzor / Buton Descriere

Pentru a seta timpul.

Pentru a seta o functie ceas.

Pentru a seta timpul.

Bll+|O

g Pentru a porni functia Aer cald PLUS.
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5.2 Afisaj
A B C
| I I
= -l
D Hooa 9
| |

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

Pentru a seta Timpul, consultati capitolul
LFunctiile ceasului”.

6.1 Prima curatare

Scoateti din cuptor toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea si
curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de
prima utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil inapoi in pozitia lor initiala.

6.2 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-|
folosi prima data.

@ Pentru functia: True Fan
Cooking PLUS consultati
capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Setarea functiei: True Fan
Cooking PLUS".

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.

Butonul iese in afara.

A. Functiile ceasului
B. Temporizator
C. Functia ceasului

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Setati functia [:| Setati temperatura

maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima.

4. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.

5. Setati functia @), Setati
temperatura maxima.

6. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.

7. Obpriti cuptorul si lasati-l sa se
raceasca.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat

de obicei. Cuptorul poate emite un miros

si fum. Aerisiti bine Tncaperea.

7.2 Setarea unei functii de

gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura.



Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

3. Pentru a opri cuptorul, rotiti butonul

de selectare pentru functiile de gatire

la pozitia oprit.

7.3 Functii de gatire
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Functia cup- Aplicatie
torului

Functia cup-
torului

Aplicatie

0

Pozitia Sfarsit

Cuptorul este oprit.

SN

lluminare
cuptor

Pentru a porni lampa:

@)l

Aer cald /
True Fan
Cooking
PLUS /
Curatarea cu
apa

Pentru a coace simultan
pe pana la trei pozitii
ale raftului si pentru a
deshidrata alimentele.
Setati temperatura cu
20 - 40 °C mai jos decat
pentru Incalzire sus/jos.
Pentru a adauga umidi-
tate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoa-
rea adecvata si crusta
crocanta in timpul coa-
cerii. Pentru a oferi mai
multa suculenta in tim-
pul reincalzirii. .
Consultati capitolul "In-
grijirea si curatarea"
pentru detalii despre:
Aqua Clean.

X

Aer cald
umed

Aceasta functie este
conceputa sa economi-
seasca energia in tim-
pul gatitului. Pentru in-
structiuni de gatit con-
sultati capitolul ,Infor-
matii si recomandari”,
Aer cald umed. Usa
cuptorului trebuie in-
chisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe
functia si pentru a asi-
gura functionarea cup-
torului cu cea mai ridi-
cata eficienta energe-
tica posibila. Atunci
cand folositi aceasta
functie, temperatura din
cavitate poate fi diferita
de temperatura setata.
Nivelul de caldura ar
putea fi redus. Pentru
recomandari generale
cu privire la economia
de energie consultati
capitolul "Eficienta ener-
getica", Economia de
energie. Aceasta functie
a fost utilizata pentru a
respecta clasa de efi-
cienta energetica con-
form EN 60350-1.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri
Cu coaja crocanta si
pentru a conserva ali-
mentele.

XY}

Decongelare

Pentru a decongela ali-
mente (legume si fruc-
te). Timpul necesar de-
congelarii depinde de
numarul si de dimensiu-
nea alimentelor conge-
late.

Grill Rapid

Pentru frigerea a ali-
mentelor subtiri in can-
titati mari si pentru pai-
ne prajita.
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Functia cup- Aplicatie

torului
— Pentru a frige bucati
Y mari de carne sau pui

cu os pe o pozitie a raf-

Gatlicilntenst tului. Pentru gratinare si

va .
rumenire.
vvv Pentru a coace pizza.
i Pentru o rumenire in-
Euisie Bz ten3|ya si 0 baza cro-
canta.

—_— Pentru a coace si a praji
— alimentele pe o singura
pozitie a raftului.

Incalzire
sus/jos

7.4 Setarea functiei:True Fan
Cooking PLUS

Aceasta functie creste umiditatea in
timpul gatirii.
AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de
deteriorare a aparatului.

Umiditatea eliberata poate produce
arsuri. Dupa oprirea functiei, deschideti
cu atentie usa.

1. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Tabelul cu functiile ceasului

Capacitatea maxima a adanciturii
cavitatii este de 250 ml.

Umpleti cu apa adancitura cavitatii
doar atunci cand cuptorul este rece.

C ATENTIE!

Nu reumpleti adancitura
cavitatii in timpul gatirii
sau atunci cand cuptorul
este fierbinte.

2. Setati functia: © )

3. Apasati: Plus Steam [@).

Functioneaza doar cu functia: True Fan

Cooking PLUS.

Indicatorul se aprinde.

4. Rotiti butonul de selectare pentru a
seta temperatura.

5. Preincalziti cuptorul timp de 10
minute pentru a crea umiditate.

6. Introduceti mancarea in cuptor.

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.

Nu deschideti usa cuptorului in timpul

gatirii.

7. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit,

apasati Plus Steam (W pentru a opri
cuptorul.
Indicatorul se stinge.
8. Indepartati apa din adancitura
cavitatii.
AVERTISMENT!
Cuptorul trebuie sa fie
rece inainte de a
indeparta restul de apa
din adancitura cavitatii.

Functia ceasului Aplicatie

@ ORA CURENTA Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

|>| DURATA

Pentru a seta durata de functionare a aparatului.
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Functia ceasului Aplicatie

>| SFARSIT

Pentru a seta ora de dezactivare a aparatului.

|->|->| TEMPORIZARE

Pentru a combina functiile DURATA si SFARSIT.

Ja) CRONOMETRU

Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa.

Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii
aparatului. Puteti seta CRONOMETRUL oricand, chiar
daca aparatul este oprit.

8.2 Setarea orei. Modificarea
orei

Trebuie sa setati ora Tnainte de a pune in
functiune cuptorul.

@ se aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost
o pana de curent sau cand cronometrul
nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati + sau

Dupa aproximativ cinci secunde,
indicatorul pentru ora inceteaza
aprinderea intermitentd, iar afisajul indica
ora setata.

Pentru a modifica ora curenta, apasati in

mod repetat @) pana cand Q) incepe sa
clipeasca.

8.3 Setarea functiei DURATA

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati @) in mod repetat pana cand
|=>1incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru DURATA.

Afisajul indics =1

4. Laincheierea duratei, |_)| clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.4 Setarea functiei SFARSIT

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati € in mod repetat pana cand
| incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul.

Afisajul indica =,

4. Laincheierea duratei, _)| clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.5 Setarea TEMPORIZARII

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati € in mod repetat pana cand
[=>1incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru DURATA.

4. Apasati©

5. Apasati + sau —_ pentru a seta
timpul pentru SFARSIT.

6. Apasati O pentru a confirma.
Aparatul porneste automat mai tarziu,
functioneaza pentru timpul setat la
DURATA si se opreste la ora setata la
SFARSIT. La ora setata, este emis un
semnal sonor.
7. Aparatul se dezactiveaza automat.
Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.
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8. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.6 Setarea
CRONOMETRULUI

1. Apasati Oin mod repetat pana cand
Q incepe sa clipeasca.

2. Apasati + sau — pentru a seta ora
dorita.

Cronometrul porneste automat dupa 5

secunde.

3. Laincheierea duratei setate, este
emis un semnal sonor. Pentru a opri
semnalul apasati orice buton.

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor
Raftul de sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Cratita adanca:

Impingeti cratita adanca intre sinele de
ghidaj ale suportului raftului.

4. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

8.7 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat @) pana cand
indicatorul corespunzator functiei
dorite Tncepe sa clipeasca.

2. Apasatilung —.

Dupa cateva secunde simbolul functiei

ceasului dispare.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

—

Raft de sarma si cratita
adancaimpreuna:

impingeti cratita adanca intre barele de
ghidaj ale suportului raftului si raftul de
sarma deasupra barelor de ghidaj.




Mica proeminenta de sus
creste siguranta.
Proeminentele sunt, de
asemenea, dispozitive anti-
rasturnare. Muchia ridicata
din jurul raftului impiedica
alunecarea vaselor de pe
raft.

9.2 Ghidajele telescopice

Pastrati instructiunile de
instalare de la ghidajele
telescopice pentru utilizarea
lor ulterioara.

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

é ATENTIE!

Nu curatati ghidajele
telescopice in masina de
spalat vase. Nu lubrifiati
ghidajele telescopice.

1. Trageti complet in afara ghidajele
telescopice din stanga si dreapta.

10. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

10.1 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza,
suflanta cu aer rece porneste automat
pentru a mentine reci suprafetele
cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta
cu aer rece continua sa functioneze pana
cand aparatul se raceste.
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2. Puneti gratarul pe ghidajele
telescopice, apoi impingeti-I cu
atentie in interiorul cuptorului.

inainte de a inchide usa cuptorului,
verificati daca ati impins ghidajele
telescopice complet in cuptor.

10.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. Tn momentul in
care temperatura scade, cuptorul
porneste din nou in mod automat.
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11. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

Temperatura si duratele de gatire din
tabele au rol consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

11.1 Recomandari pentru gatit

Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba
un alt comportament la coacere/frigere
fata de cuptorul de pana acum. Tabelele
de mai jos va indica setarile standard
pentru temperatura, durata gatitului si
pozitia raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o
reteta speciala, cautati alta similara.

Nu puneti cratita foarte adanca pe pozitia
cea mai de jos a raftului.

Cuptorul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului si
o reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu cu
aburi si puteti pastra preparatele moi in
interior si crocante la exterior. Aceasta
reduce durata de gatire si consumul de
energie.

Utilizati o tava de gatit.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului Tnainte ca
3/4 din durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, lasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

Lasati carnea aproximativ 15 minute
nainte de a o taia, astfel incat sucul sa
nu se prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum in cuptor pe durata frigerii, se
recomanda adaugarea de putina apa in
cratita adanca. Pentru a preveni
condensarea fumului, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.
La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

11.2 True Fan Cooking PLUS

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

% PRAJITURI / PRODUSE DE PATISERIE / PAINI

\/\

-

O

(ml) (°C) (min)
Prajituri / Pateuri / Croissant 100 150 - 180 10-20
Focaccia 100 200 - 210 10 - 20
Pizza 100 230 10 - 20
Chifle 100 200 20-25
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% PRAJITURI / PRODUSE DE PATISERIE / PAINI

%

) @

D

(ml) (°C) (min)
Paine 100 180 35-40
Prajitura cu prune / Placinta cu mere / 100-150 160 - 180 30 - 60

Rulouri cu scortisoara, facute intr-o forma

de tort

Folositi 150 ml de apa daca nu este
specificat altfel.

444 ALIMENTE PREPARATE SI
CONGELATE

X & O

(°C) (min)

Pizza 200-210 10-20

Croissant 170-180 15-25

Lasagne, 180-200 35-50
folositi 200
ml

Folositi 100 ml de apa.
Setati temperatura la 110°C.

i REGENERAREA ALIMENTE-

LOR
¥ O
N\
(min)
carne 15-25
Paste 15 -25
Pizza 15-25
Orez 15-25
Legume 15-25

Folositi 200 ml de apa.
Folositi un vas din sticla pentru coacere.

REGENERAREA ALIMENTE-
LOR

K O

(min)
Chifle 10-20
Paine 15-25
Focaccia 15-25

@ FRIGERE
¥ O
N\

(°C) (min)
Friptura de 200 50 - 60
vita
Pui 210 60 - 80
Friptura de 180 65 - 80

porc




54

www.electrolux.com

11.3 Coacere si frigere

% PRAJITURI

Aer cald

Q Incalzire sus/jos - .
\ 00 00
1 o

(°C) (°C)
Retete cu 170 2 160 3(2si4) 45-60 Formade
compozitie prajitura
batuta cu telul
Aluat fraged 170 2 160 3(2si4) 20-30 Formade
prajitura
Prajitura cu 170 1 165 2 60-80 Formade
branza si lap- prajitura, @
te batut 26 cm
Strudel 175 3 150 2 60-80 Tavade
gatit
Tarta cugem 170 2 165 2 30-40 Formade
prajitura, @
26 cm
Prajitura pen- 160 2 150 2 90-120 Forma de
tru Craciun, prajitura, @
preincalziti 20 cm
cuptorul gol
Prajitura cu 175 1 160 2 50-60 Formade
prune, pre- paine
fncalziti cup-
torul gol
Briose 170 3 140-150 3 20-30 Tavade
gatit
Briose, doua - - 140-150 2si4 25-35 Tava de
niveluri gatit
Briose, trei ni- - - 140-150 1,3si5 30-45 Tavade
veluri gatit
Biscuiti 140 3 140-150 3 30-35 Tavade
gatit
Biscuiti, doua - - 140-150 2si4 35-40 Tavade
niveluri gatit
Biscuiti, trei - - 140-150 1,3si5 35-45 Tava de
niveluri gatit
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% PRAJITURI

Incalzire sus/jos  Aer cald e
X O
1= E oo

(°C) (°C)

Bezele 120 & 120 8 80-100 Tavade
gatit

Bezele, doua - - 120 2si4 80-100 Tavade

niveluri, pre- gatit

incalziti cup-

torul gol

Chifle dulci, 190 3 190 3 12-20 Tavade

preincalziti gatit

cuptorul gol

Eclere 190 3 170 B 25-35 Tavade
gatit

Eclere, doua - - 170 2si4 35-45 Tavade

niveluri gatit

Tarte 180 2 170 2 45-70 Formade
prajitura, @
20 cm

Tort cu multe 160 1 150 2 110 - Forma de

fructe 120 prajitura, @
24 cm

Preincalziti cuptorul gol.

& PAINE SI PIZZA

LY Incalzire sus/jos Aer cald @ @
4
1 1 @m

(°C) (°C)
Paine alba, 1-2 190 1 190 1 60-70 -
bucati, 0,5 kg
fiecare
Paine de se- 190 1 180 1 30-45 Formade
cara, preincalzi- paine

rea nu este ne-
cesara
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yPAlNE SIPIZzA

\/ Incalzire sus/jos Aer cald @ @
N\
= I om
(°C) (°C)
Chifle, 6 - 8 chi- 190 2 180 2(2si4) 25-40 Tavade
fle gatit
Pizza 230-250 1 230-250 1 10-20 Tava
emailata
Pateuri 200 & 190 3 10-20 Tavade
gatit
Preincalziti cuptorul gol.
Folositi forma pentru prajituri.
% TARTE CU FRUCTE
\/@ Incalzire susl/jos Aer cald @
N\
1 I
(°C) (°C)
Tarte cu paste, pre- 200 2 180 2 40 - 50
incalzirea nu este nece-
sara
Tarte cu legume, pre- 200 2 175 2 45 - 60
incalzirea nu este nece-
sara
Tarte tip Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Paste Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Folositi raftul de sarma.
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@ CARNE

%

Incalzire sus/jos

Aer

cald

O

(min)

(°C) (°C)
Vita 200 190 50-70
Porc 180 180 90 - 120
Vitel 190 175 90 - 120
F[ipturé de vita englezeasca, in 210 200 50 - 60
sange
Friptura de vita englezeasca, gatita 210 200 60 -70
mediu
Friptura de vita englezeasca, bine 210 200 70-75
facuta
@ CARNE

Incalzire susl/jos Aer cald

%

O

T @ Ik e
(°C) (°C)

Spata de porc, cu sorici 180 2 170 2 120 - 150
Pulpa de porc, 2 bucati 180 2 160 2 100 - 120
Pulpa de miel 190 2 175 2 110-130
Pui intreg 220 2 200 2 70 - 85
Curcan, intreg 180 2 160 2 210 - 240
Rata, intreaga 175 2 220 2 120 - 150
Gasca, intreaga 175 2 160 1 150 - 200
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 60 - 80
lepure, taiat bucati 190 2 175 2 150 - 200
Fazan intreg 190 2 175 2 90-120

Utilizati raftul de pe al doilea nivel.
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A

PESTE

\/ Incalzire sus/jos  Aer cald @
\

(°C) (°C)
Pastrav / Dorada rosie, 3 - 4 190 175 40 - 55
pesti
Ton / Somon, 4 - 6 fileuri 190 175 35 -60
11.4 Girill

Preincalziti cuptorul gol.
Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

@ GRATAR

¥ O O

(kg) (min) (min)
Pe o parte Pe cealalta par-
te

File bucati, 4 bucti 0.8 12-15 12-14
Friptura de vita, 4 bucati 0.6 10-12 6-8
Carnati, 8 - 12-15 10-12
Cotlet de porc, 4 bucati 0.6 12-16 12-14
Pui, jumatate, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Piept de pui, 4 bucati 0.4 12-15 12-14
Burgeri, 6 0.6 20-30 =
File de peste, 4 bucati 0.4 12-14 10-12
Sandvis cu paine prajita, 4 -6 - 5-7 -
Paine prajita, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.5 Gatire intensiva Pentru a calcula durata de preparare a

fripturii, inmultiti durata din tabelul de mai
Preincalziti cuptorul gol. jos cu centimetrii de grosime ai fileului.

Utilizati raftul de pe primul sau al doilea
nivel.
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@ VITA @ MIEL
¥ O ¥ D

N\ N\

(°C) (min) (°C) (min)

Friptura devita  190-200 5-6 Pulpa de miel/ 150 - 170 100 - 120
sau file, in sdnge Friptura de miel,

o " 1-1,5kg
Friptura de vita 180-190 6-8
sau file, gatita Spata de miel, 1 160-180 40 - 60

mediu

-1,5kg

Friptura de vita
sau file, bine
facuta

170-180 8-10

@ PORC

./\0

3 O

(°C) (min)

Spinare / Gat /
Halca de jambon,
1-1,5kg

160 - 180 90-120

Cotlete / Coasta
de porc, 1-1,5
kg

170- 180 60 -90

Bucata de carne,
0,75 -1 kg

160- 170 50 - 60

Picior de porc,
semipreparat,
0,75 -1 kg

150-170 90-120

S VITEL

5 O

(°C) (min)

Friptura de vitel,
1 kg

160 - 180 90 - 120

@ PASARE
¥ D

N\

(°C) (min)
Pui, portii, 0,2- 200 -220 30 -50
0,25 kg fiecare
Pui, jumatate, 190 -210 35-50
0,4 - 0,5 kg fie-
care
Pui, pasare indo- 190 -210 50-70
pata, 1-1,5kg
Rata, 1,5-2kg 180 -200 80 -100
Gasca, 3,5-5kg 160-180 120 - 180
Curcan, 2,5-3,5 160-180 120-150
kg
Curcan,4-6kg 140-160 150 - 240
: PESTE (IN ABUR)

P D

N\

(°C) (min)

Peste intreg, 1- 210-220 40-60

1,5 kg

Picior de vitel,
1,5-2 kg

160 - 180 120 - 150
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11.6 Decongelare

X @8 O

O

®

(kg) Timp de de- Timp suplimen-
congelare tar de decongela-
(min) re (min)

Pui 1 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe pla-
tanul inferior intors,
pe o farfurie mare.
Intoarceti la jumata-
tea duratei de gatit.

carne 1 100 - 140 20-30 intoarceti la jumata-

05 90-120 tea duratei de gatit.

Frisca 2x0,2 80 - 100 10-15 Frisca se poate ba-
te chiar daca au
mai ramas unele
parti usor inghetate.

Pastrav 0.15 25-35 10-15 -

Capsuni 0.3 30-40 10 - 20 -

Unt 0.25 30 - 40 10-15 -

Prajitura 1.4 60 60 -

11.7 Uscare - Aer cald

Acoperiti tavile cu hartie cerata sau cu
pergament.

Pentru rezultate mai bune, opriti cuptorul

la jumatatea duratei de uscare,
deschideti usa si lasati sa se raceasca
peste noapte pentru terminarea uscarii.

Pentru 1 tava, folositi a treia pozitie a
raftului.

Pentru 2 tavi, folositi prima si a patra
pozitie a raftului.

@ LEGUME

\/\0

(°C) (h)
Legyme pentru 60 -70 5-6
supa
Ciuperci 50 - 60 6-8
lerburi 40 - 50 2-3

@ LEGUME

Setati temperatura la 60 - 70 °C.

4 5 O

& FRUCT

(°C) (h)
Fasole 60-70 6-8
Ardei 60 -70 5-6

\/\0

D

(h)

Prune

8-10
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11.8 Aer cald umed - accesorii

%:@ recomandate

FRUCT Folositi forme si recipiente in culori

Q Tnchise, fara reflexie. Acestea absorb

/\ @ mai bine caldura decat vasele deschise
h) la culoare si cu reflexie.

Caise 8-10

Felii de mar 6-8

Pere 6-9

 ~

Tigaie de pizza Tavi de copt

Ramekin-uri  Tav3 rotunda pen-
tru tarte

Vitroceramica
Intunecata, ne-reflexivd Diametru de 8
Diametru de 26 cm cm, inaltime
de 5cm

intunecata, ne-refle-
xiva
Diametru de 28 cm

intunecata, ne-refle-
xiva
Diametru de 28 cm

11.9 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate,
respectati sugestiile din tabelul de mai

jos.
¥ = . O
\ uru
(°C) (min)
Rulouri dulci, 12 tava de gatit sau tava 175 3 40 - 50
bucati de colectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava 180 2 35-45
de colectare
Pizza, congela- raft sarma 180 2 45 - 55
ta, 0,35 kg
Rulada tava de gatit sautava 170 2 30 -40
de colectare
Negresa tava de gatit sautava 170 2 45 - 50

de colectare
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¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin 190 8 45 - 55
pe raft de sarma
Blat de pandis- forma pentru aluat fra- 180 2 35-45
pan ged pe raft de sarma
Sandvis Victoria vas de copt pe raftde 170 2 35-50
sarma
Peste fiert, 0,3 tava de gatit sautava 180 2 35-45
kg de colectare
Peste intreg, tava de gatit sau tava 180 3 25-35
0,2 kg de colectare
File de peste, tava de pizza pe raft 170 3 30 - 40
0,3 kg de sarma
Carne fiarta, tava de gatit sau tava 180 3 35-45
0,25 kg de colectare
Saslac, 0,5kg  tava de gatit sau tava 180 8 40 - 50
de colectare
Prajituri, 16 tava de gatit sau tava 150 2 30 -45
bucati de colectare
Pricomigdale, tava de gatit sau tava 180 2 45 -55
20 bucati de colectare
Briose, 12 tava de gatit sau tava 170 2 30 -40
bucati de colectare
Patiserie sarata, tava de gatit sautava 170 2 35-45
16 bucati de colectare
Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava 150 2 40 - 50
bucati de colectare
Tarte mici, 8 tava de gatit sautava 170 2 30 -40
bucati de colectare
Legume, fierte, tava de gatit sautava 180 2 35-45
0,4 kg de colectare
Omleta vegeta- tava de pizza pe raft 180 3 35-45
riana de sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava 180 4 35-45

raneene, 0,7 kg de colectare

11.10 Informatii pentru
institutele de testare

Teste conform cu IEC 60350-1.
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(°C)

(min)

Prajituri
mici, 20
de
bucati/
tava

Incalzire
sus/jos

Tava de
gatit

3

170

20-30

Prajituri
mici, 20
de
bucati/
tava

Aer cald

Tava de
gatit

g

150 -
160

20-35

Prajituri
mici, 20
de
bucati/
tava

Aer cald

Tava de
gatit

2si4

150 -
160

20-35

Placinta
cu mere,
2 forme
@20 cm

Incalzire
sus/jos

Raft de
sarma

180

70-90

Placinta
cu mere,
2 forme
@20 cm

Aer cald

Raft de
sarma

160

70-90

Pandis-
pan,
forma
pentru
prajituri
@26 cm

Incalzire
sus/jos

Raft de
sarma

170

40 - 50

Preincalziti cup-
torul timp de 10
minute.

Pandis-
pan,
forma
pentru
prajituri
@26 cm

Aer cald

Raft de
sarma

160

40 - 50

Preincalziti cup-
torul timp de 10
minute.

Pandis-
pan,
forma
pentru
prajituri
@26 cm

Aer cald

Raft de
sarma

2si4

160

40 - 60

Preincalziti cup-
torul timp de 10
minute.
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¥ B = k§

O

(°C) (min)
Biscuit Aer cald Tavade 3 140- 20-40 -
sfarami- gatit 150
cios
Biscuit Aer cald Tavade 2si4 140- 25-45 -
sfarami- gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tavade 3 140- 25-45 -
sfarami-  sus/jos gatit 150
cios
Paine Grill Raftde 4 max. 2-3 minute  Preincalziti cup-
prajita, 4 sarma pe o parte; 2 - torul timp de 3
- 6 bucati 3 minute pe  minute.
cealalta parte
Burger Grill Raftde 4 max. 20-30 Puneti raftul de
de vita, 6 sarma si sarma pe al pa-
bucati, tava de trulea nivel si ta-
0,6 kg colectare va de colectare
pe al treilea nivel
al cuptorului. In-
toarceti alimente-
le la jumatatea
duratei de gatire.
Preincalziti cup-
torul timp de 3
minute.
12. INGRIJIREA SI CURATAREA
AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
12.1 Note cu privire la curatare
< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si

agent de curatare slab.
Utilizati un agent de curatare dedicat pentru curatarea suprafetelor

metalice.

Agenti de

curitare Curatati petele dificile cu un produs special de curatat cuptorul.
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Utilizarea zil-
nica

Curatati cavitatea cuptorului dupa fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi alimentare poate produce un incen-
diu. Riscul este mai mare pentru tava pentru gratar.

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de
sticla ale usii. Pentru a reduce condensul, Iasati cuptorul sa functio-
neze timp de 10 minute inainte de gatire. Uscati cavitatea cu o laveta
moale dupa fiecare utilizare.

{}
\ e,

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o
laveta moale cu apa calda si un agent de curatare. Nu curatati acce-

Z24

soriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile non-aderente cu agenti agresivi, obiecte cu

Accesorii

muchii ascutite sau intr-o masina de spalat vase.

12.2 Pentru cuptoarele din inox
sau aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta
sau burete umed. Uscati-o cu o laveta
moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi
precautie.

12.3 Curatarea adanciturii
cavitatii
Procedura de curatare indeparteaza

reziduurile de calcar din adancitura
cavitatii dupa gatitul cu abur.

@

Pentru functia: True Fan
Cooking PLUS va
recomandam sa realizati
procedura de curatare la cel
putin 5 - 10 cicluri de gatit.

1. Puneti 250 ml de otet alb in
adancitura cavitatii de la baza
cuptorului.

Folositi un otet de maxim 6%, fara
niciun aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului
ambiant timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

12.4 Curatarea garniturii usii

Verificati la intervale regulate garnitura
usii. Garnitura usii se afla in jurul cadrului
cavitatii cuptorului. Nu utilizati cuptorul
daca garnitura usii este deteriorata.
Contactati un Centru de service
autorizat.

Pentru a curata garnitura usii consultati
informatiile generale despre curatenie.

12.5 Cum se scot: suporturile
pentru raft

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile pentru raft.

ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti
suporturile pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de
peretele lateral.

|

2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral si scoateti-o in afara.
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Instalati accesoriile scoase in ordine
inversa.

@ Pinii de retinere de pe
ghidajele rafturilor
telescopice trebuie sa fie
orientati catre Tnainte.

12.6 Aqua Clean

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in cuptor.

1. Puneti 200 ml de apa in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.

Setati functia: si apasati @
Setati temperatura la 90 °C.

Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 30 minute.

Opriti cuptorul.

Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati
cavitatea cu o laveta moale.

AVERTISMENT!

/ A \ Tnainte de a atinge
cuptorul, verificati daca
acesta s-a racit. Pericol
de arsuri.

pON

oo

12.7 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului este prevazuta cu doua
panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa
cuptorului si panoul intern de sticla
pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si
instalarea usii” Thainte de a scoate
panourile de sticla.

@ Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa

scoateti panoul intern de
sticla Tnainte de a scoate
usa cuptorului.

é ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara

panoul de sticla de la
interior.

1. Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

2. Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

3. Localizati balamaua din partea
stanga a usii.

4. Ridicati si rotiti complet manerul de la
balamaua stanga.



5. Inchideti pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

6. Puneti usa pe o laveta moale, pe o

suprafata stabila.

7. Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre
interior pentru a elibera carligul.

8. Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

9. Tineti panoul de sticla al usii de
partea superioara si scoateti-l cu
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atentie. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

10. Curatati panourile de sticla cu apa
calda si sapun Uscati cu grija
panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa terminarea curatarii, instalati

panoul de sticla si usa cuptorului.

Zona serigrafiata trebuie indreptata cu
fata spre partea interioara a usii. Dupa
instalare, asigurati-va ca suprafata
cadrului panoului de sticla din zonele
serigrafiate nu prezinta asperitati la
atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii
face clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in
locasul sau panoul de sticla de la interior.

A
=g

12.8 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand
cuptorul este rece.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

ATENTIE!

Intotdeauna tineti becul
halogen cu ajutorul unei
carpe pentru a preveni
arderea reziduurilor de
grasime pe bec.
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Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si

scoateti-I.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!

2. Curatati capacul de sticla.
3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat

rezistent la o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.

Consultati capitolele privind

siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Nu au fost efectuate setari-
le necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se de-
pun pe alimente si in cavi-
tatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu Iasati vasele cu manca-
re in cuptor mai mult de 15
- 20 minute dupa termina-
rea procesului de gatit.

Nu exista performante bu-
ne la gatire atunci cand fo-
lositi functia: True Fan
Cooking PLUS.

Nu ati pornit corect functia:
True Fan Cooking PLUS
cu Abur plus.

Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: True Fan
Cooking PLUS".

Nu exista performante bu-
ne la gatire atunci cand fo-
lositi functia: True Fan
Cooking PLUS.

Nu ati umplut cu apa adan-
citura cavitatii.

Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: True Fan
Cooking PLUS".

Doriti sa activati functia Aer
cald PLUS, insa indicatorul
butonului Abur Plus nu se
aprinde.

Nu ati selectat functia de
incalzire care accepta
Abur Plus.

Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: True Fan
Cooking PLUS".
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Doriti sa activati functia Aer
cald PLUS, insa indicatorul
butonului Abur Plus nu se
aprinde.

Abur Plus nu functioneaza.

Opriti si porniti din nou
aparatul prin intermediul si-
gurantei casnice sau a in-
trerupatorului de siguranta
din cutia cu sigurante.
Consultati paragraful ,Se-
tarea functiei: True Fan
Cooking PLUS".

Apa din adancitura cavitatii
nu fierbe.

Temperatura este prea
mica.

Setati temperatura la cel
putin 110°C.

Consultati capitolul ,Infor-
matii si sfaturi”.

Apa se scurge din adanci-
tura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii.

Dezactivati cuptorul si
|asati-I sa se raceasca.
Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati
cantitatea corecta de apa
in adancitura cavitatii.
Consultati procedura spe-
cifica.

Afisajul indica ,12.00".

Alimentarea a fost intre-
rupta.

Setati din nou ceasul.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie,
adresati-va comerciantului sau unui

Centru de service autorizat.

Aceasta este amplasata pe cadrul frontal

din interiorul cuptorului. Nu scoateti

cuptorului.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

placuta cu date tehnice din interiorul

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului

Electrolux

Identificarea modelului

EOD3H70X 949499337

Indexul de eficienta energetica

9513
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Clasa de eficienta energetica

A

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul de ventilatie

0.81 kWh/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

721

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

29.9 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017,

Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu este aplicabila in cazul Rusiei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare
cu abur si gratare - Metode de masurare a performantei.

14.2 Economisirea energiei
Cuptorul dispune de unele

functii care va ajuta la
economisirea energiei in
timpul procesului zilnic de
gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este
inchisa corect in timpul functionarii
cuptorului. Nu deschideti usa prea des in
timpul gatirii. Mentineti curata garnitura
usii si asigurati-va ca este bine fixata in
pozitie.

Folositi vase din metal pentru a
imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul
fnaintea gatitului.

Faceti pauze cat mai mici intre doua
coaceri atunci cand pregatiti cateva
preparate simultan.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Caldura reziduala

Cand durata gatirii este mai mare de 30
de minute, reduceti temperatura
cuptorului cu cel putin 3 - 10 minute
fnainte de a termina gatitul. Caldura
reziduala din interiorul cuptorului va
continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi
caldura reziduala si mentine o mancare
calda.

Aer cald umed
Functie conceputa sa economiseasca
energia in timpul gatitului.



ROMANA 71
15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul aparatele marcate cu acest simbol g

L/.\‘.). Pentru a recicla ambalajele, acestea impreuna cu deseurile menajere.
trebuie puse in containerele Returnati produsul la centrul local de
corespunzatoare. Ajutati la protejarea reciclare sau contactati administratia
mediului si a sanatatii umane si la orasului dvs.

reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati
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