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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
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KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a Aeua 1 nuua B y3BUMO
NnonoXxeHue

Toau ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
PM3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
[euaTa Tpabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

[pBbXTEe BCUYKM ONAKOBKU ganede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMaKkoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOAYTMNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumun ganey ot ypea, korato ce n3nosssa
M KoraTo ce oxnaxpga.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3su ypen e npeAHasHa4YeH camo 3a roTBeEHe.
Tosn ypen e npegHasHayeH 3a AoMallHa ynoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.
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Tosun ypen Mmoxe ga ce usnonsesa B opucu, ctam B XoTern,
cTanm B MOTEN, KbLUM 3a rocTu 1 gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHABaHe, KbEeTO TOBa M3MNosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTpeba.

Camo kBanuduuympaHo nuue Tpsibsa ga nHctanupa ypena
N ga cMmeHsa kabena.

To3n ypen TpsibBa Aa e cBbp3aH KbM 3axpaHBaHeETo C
kaben Tmn HOS5VV-F, 3a ga nsgbpxa Ha TemnepartypaTa Ha
3a4HuNA naHen.

To3n ypea e npegHasHaveH 3a ynotpeba Ha BUCOYMHA A0
2000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.

Toau ypen He e npegHa3HayeH 3a n3nona3saHe B kopabu,
NOAKWN NN opyrn nnasaTefniHn CbaoBe.

He nHcTtanupanTte ypeaa 3ag gekopaTtvBHa BpaTa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe nperpsasaHe.

He MOHTMpanTe ypena Bbpxy nnatdopma.

He n3nonaeante BLHLWEH TaMep Uniu oTaenHa cmcrtema 3a
ANCTaHUMOHHO yrnpasreHune, korato pabotute ¢ ypeaa.
MNPEOYMNPEXOEHWE: NoTBEHETO C XXMBOTUHCKA 1IN
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30p MoXe [a € onacHo un aa
npeausBMka noxap.

Hwukora He n3nonsesanTe BOAa 3a NOTyLWaBaHe Ha OrbHS
npu roteeHe. V3knioyeTe ypena n nokpunuTe nnambumTe C
OAEAN0 UNn Kanak.

BHMUMAHWE: MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea ga 6bae
HabnogaesaH. KpaTtkmaT npouec Ha roTBeHe Tpsabea aa
Obae HabngaBaH NOCTOSAHHO.

MPEOAYTMPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXxpaHsiBauTe npegMeTu BbpXy NOBBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite abpasvBHuM, NOYNCTBALLM NpenapaTn unm
OCTpU MeTarnHu Nnpnbopu Npyn NOYNCTBAHE Ha CTbKMeHaTa
BpaTa Ha (pypHaTa uUnm CTbKIOTO Ha Kanaka Ha roTBapcKu
NAoT, Th KATO Te MoraTt Aa HagpackaT NoBbpxXHOCTTa 1 Aa
Aosefart 4o HarnykBaHe Ha CTbKI0TO.
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MeTanHu npegMeTn KaTto HOXOBE, BUMULN, NHXULMN U
Kanauu He TpsibBa ga ce NocTaBAT BbpPXY rOT. MAOT, Thi
KaTo MoraT fa ce 3arpesr.

AKO CTbKnokepamuyHaTa / CTbkneHaTta NoBbpPXHOCT €
HanykaHa, U3KnyeTe ypeaa u ro nsknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyvain 4e ypeabT € CcBbp3aH
ANPEKTHO KbM efeKkTpuyeckaTa Mpexa Cc nomollTa Ha
CbeaVHUTENHA KYTU4, NpeMaxHeTe npegnasutens, 3a aa
N3KNIYUTE ypeaa OT enekTpudeckata mpexa. BbB Bceku
e[IVH criy4Yan ce CBbpXKeTe C OTOPU3NPaHNA cepBu3eH
LEeHTBbP.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 a ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalmTe ce
enemMeHTn.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cbo0Be 3a NeyeHe.
[Mpean pemoHTMpaHe U3KIYeTe 3aXpaHBaHETO.
NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

AKoO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHU OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPAH CePBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BHumaBanTe, korato fJoKocBaTe YeKMeKeTo 3a
CbxpaHeHue. To MOXe fa ce HaropeLm.

3a pa ceanuTte HocaumTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHarta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHocT.

KntoubT 3a nskniouBaHe TpsibBa aa 6bae cBbp3aH C
enekTpuyecka mpexa, B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa npu
okabensiBaHe.

NMPEOYMNPEXOEHWE: N3non3sanTte camo npeanasutenu
3a KOTNOHKU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
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yrnomMeHaTu OT HEro B MHCTPYKUMnUTE 3a ynotpeba, nnm
npeanasuTenu 3a KOTNOHW BrpageHn B ypeaa.
N3non3BaHeTo Ha HENOAXOASLM NpeanasuTeny Moxe aa

AoBeae A0 3MomnonyKu.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINMACHOCT

2.1 UHcTanupaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaH YoBek Moxe Aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

2.2 CBbp3BaHe KbM
eriekTpuyeckaTa Mpexa

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap mnm TokoB yaap.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.

He MoHTMpaiTe n He nsnonssanTte
nospeaeH ypea.

CnepaBaiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.
BuHaru BHMmaBanTe, korato MecTuTe
ypeaa, Tl kaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOPEHN 0BYBKU.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
KyxHeHckuAT wkad v H1warta Tpsibea ga
UMaT NoAXOAALLM pa3Mepu.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe [0 ApYrv ypeau u
yCTpONCTBA.

MoHTupanTe ypena Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHMS.

Mo HAKoM YacTu OT ypeaa MUHaBa TOK.
Orpaperte ypeana ¢ mebenu, 3a ga
npegoTBpaTUTE JONUP A0 ONACHW YacTu.
CTpaHu4HWTE CTEHU Ha ypeda morart ga
ca B HenocpegcTeseHa 6nunsocT 4o Apyru
ypeav unu wkadgose CbC cblliaTa
BMCOYMHA.

He noctassinte ypega 6num3o o Bpata
unu nog nposopel. ToBa npegoTBpaTtsBa
najaHeTo Ha ropelya nocyaa ot ypeaa,
KoraTo BpaTarta unu nposopela ca
OTBOPEHM.

CrabunusupaiiTte ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTuTe NpeobpbLUaHeTo My.
BwxTe rnaea ,MIHcTanupaxe”.

6 BbJIFTAPCKUA

Bcuukn enektpuyeckn Bpb3ku TpsioBa Aa
O6baaT HanpaBeHW OT KBanMguumMpaH
enekTpuyap,.

YpenwT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4e napameTpuTe Ha
TabenkaTa C TEXHUYECKN AaHHK ca
CbBMECTMMM C eNEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBuMnHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeante pasknoHUTENM Unu
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

He ponyckaiTe 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce pobnwxkaaT Jo BpaTMykaTta Ha ypeaa
WUINN NPOCTPAHCTBOTO Mo, Hero, ocobeHo
KOraTo e BKITHYEH Unn KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLya.

3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onupaHu Yyactu Tpsibea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTN.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
VMHCTanauusTa. YBepeTe ce, Ye WencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cnep,
MHCTanuMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lwencen.

He n3gbpneaiite 3axpaHBalLms kaben, 3a
Oa nsknwunTte ypeaa. Bunarun
n3gbprBainTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBunHyM yCcTponcTea
3a usonauusi: npegnasHu NpekbLCeayn Ha
Mpexara, npegnasuTenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
4a ce n3BagsT ot chacyHraTta),




N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emMsiBaHETO.

Enektpunyeckarta nicranaums tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBO, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KNoynTe ypeaa ot en.
Mpexara npu BCUYKM NOMKOCK.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeTe U3LANOo BpatnuykaTa Ha ypeaa,
npeau na CBbpXeTe 3axpaHBalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

2.3 U3non3BaHe

He nocTassaiiTe 3ananvmm NnpoayKT1 unm
npegmeTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananumMu NpoaykTu, B 6nn3ocT Ao ypeaa
NN BbPXY HEro.

He nossonsiBaiTe UCKpY NN OTKPUT
nnamMmbK a BIM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bpartara.

OTBapsifiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha
ypena. /1anonssaHeTo Ha CbCTaBKN C
arnkoxon Moxe Aa npeav3Brka CMecBaHe
Ha arnkoxos u Bb3ayX.

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT noespena B ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHWSA U M3rapsiHus.
OnacHocT oT TOKOB yaap.

He npomeHsinTe npegHazHayeHNeTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He octaBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

VskntouBanTe ypena cnepn BCAKO
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTenHu, korato oTBapsTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AoKaTo ypeabT
pabotn. Moxe Aa nanese ropeLy, Bb3AyX.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOkpy pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAa.

He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noxap unn ekcnnosund

HaropeLlyeHnTe MasH1HU Unn Macno
moraT da fAosedaTt A0 oTAensiHe Ha
Bb3nnameHumu napu. He gobnukasante
nnambK UK HaropeLleHy npeameTn 4o
Ma3HMHaTa UM MacnoTo, KoraTo roTBuTe
C TakuBa.

MapwuTe, KOUTO OTAENS MHOTO
HaropeLlLieHOTO Macro, moraT fa goseaat
[0 BHE3anHo Bb3nfamMmeHsBaHe.
M3non3saHoTO Macno, KOeTo MoXe Aa
CbAbpxa OCTaTbLM OT XpaHa, Moxe aa
NPUYYHN NOXap NpWU No-HUCKa
TemnepaTypa B CpPaBHEHME C MacroTo,
N3NOMn3BaHoO 3a MbPBU MbT.

3a pga ce nsberHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaina:

— He nocTaesiiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
Apyru npeameTy B ypeaa ANPeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesniTe anymmHueBo onmo
BbPXY ypeaa unv OUpPeKTHO Ha
ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBsanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypea, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KOraTo maxare
UM NocTaBsaTe akcecoapure.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emanna unu
HepbXaaemarta cToMaHa He oka3Ba
BNMsiHWe BbpXy paboTaTta Ha ypeaa.
M3anonseaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuTe CoKoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT ga 6baaT TparHu.

He apbxHe ropeLum rotBapcku cbaoBe

BbpXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He ocTaBsiTe Te4HOCTTa B roTBapcKkmTe
Cb0Be Aa U3BPW HaMbIIHO.

BHumaBaliTe ga He n3TbpBaTte NpegmeTu
WV roTBapCKM CbAoBe BbPXY ypeaa.
lMoBBbPXHOCTTA MOXeE Aa ce NoBpeau.

He BknioyBariTe 30HUTE 3a roTBEHE,

KOrato Ha TSX MMa npasHu roTBapckm
Cb[0Be, UMK KOraTo HAMa TakuBa.
["oTBapcku cbaoBse, M3paboTEHN OT YYryH,
anyMWHUIA UK ¢ NOBPEeAEHO AbHO, MoraT
Aa Hagpackat KoTnoHa. Bunaru
nosavravite Team npeaMeTu, Korato
TpsibBa A4a rm NpemMecTuTe BbpXy
NOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE.
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2.4 TpuKu N NnoYUCTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap uim
nospega Ha ypega.

+ [pean nopgapbxKa, U3kNoyeTe ypHara.
M3kntoyeTe Liencena oT KOHTakTa Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* YBeperTe ce, Ye ypeanbT e cTyaeH. Vima
OMNacHOCT CTbKIEHMTE NaHenu aa ce
cuynAaT.

* CwMeHsIiTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
nospeaeHn. CBbpxeTe ce ¢ oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTta
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

+ OcTaBsiHETO Ha Ma3HUHA UMK XpaHa B
ypeaa Moxe ia NpUYnHK noxap.

» [louncTtBanTe penoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pas3BansHe Ha
NOBBbPXHOCTHMSA MaTepuan.

» [loacywasarite BbTPELIHOCTTa U
BpaTuyKkarta crnepg BCAKO M3Mon3BaHe.
M3nyckaHaTa no Bpeme Ha paboTarta Ha
ypeaa napa ce KOHAeH3Mpa BbpXy
CTEHWTE Ha BbTPELUHOCTTa U MOXe Aa
npegmusBrka koposus. 3a Aa HamanuTte
KOHOEeH3a BkntoveTe ypena aa pabotm 10
MWHYTV NPean roTBeHe.

* [louncTeTe ypeaa c MOKpa 1 Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasvBHu
NpOAYKTW, rpanasu, NOYNCTBALLM Kbpnu,
pas3TBOPUTENMU UM MEeTanNHW NPpeaMeTu.

* AKo u3nonseare crnpen 3a ypHa,
cnepfBaviTe MHCTpyKUMMTe 3a 6esonacHocT
Ha onakoBkarTa.

* He nouncrtBalitTe emaiina c kKatanuTUyHN
YacTULM (aKo e NMPUIIOKUMO) C NOYNCTBALL
npenapart.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHne

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHaveHun Aa curHanusupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
n3nonssaHe B APYry NPUIOXEHWS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

* To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaBaviTe camo namnu CbC ChLUnTE
cneyundmkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3nonaBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTtu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe nnu 3agyliaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

8 DBDbIIFTAPCKU

+ CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  Wsknouete ypepa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
61130CT [0 YpeAa 1 ro U3xXBbprieTe.

» [NpemaxHeTe opbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Aeua unu gomaluHu nobumum B ypeaa.




3. MIHCTAJITMPAHE

A . M3nonsBante mankute kpayeTta oT4ony Ha
BHUMAHME! ypeaa, 3a Aa HUBenvpare Hai-ropHoTO H1BO

Bx. rmaea "be3onacHocT". C oCcTaHanuTe NOBbPXHOCTMU.

3.1 TexHMYeCKM XapaKTepPUCTUKH 3.4 3awuTa NPOTUB HaKNaHsAHe

/N NPEQYNPEXOEHUE!

MoHTupaiite 3awmrata npoTmBe
Bucounta 847 - 867 mm HaknaHsiHe, 3a Jja npeJoTBpaTuTe
nagjaHe Ha ypeaa npu HenoaxoAsLLo

Pasmepu

LLnprHa 596 mm
HaToBapBaHe. 3awmTara NnpoTnB
OvnboumnHa 600 Mm HaknaHsiHe paboTu, caMo KoraTo ypeabT
€ NoCTaBeH Ha NpaBUITHOTO MACTO.
3.2 MecTtononoxeHue Ha ypeaa Toau enekTpoypen Mma cuMBONY,

M nokasaHu Ha durypute (ako e
OXeTe ja MOHTMpaTe CBOSI CAMOCTOSITENHO MPUNOXIMMO), 33 43 BY HAMOMHSIT 33

CToAW ypep C Wkachose OT eaHaTa unm ot WHCTanauusiTa Ha 3alTaTa npoTuBs
ABETe CTPaHM, KaKTO 1 B BIb. HaKNaHsHe

—_|
e
p—

MuHuManHu pa3CcToAHuA

U3mepeHune mm
A 685

3.3 HuBenupaHe Ha ypeaa

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

3aabmKUTENHO MOHTI/IpaI7ITe 3auuTtarta
NpoTnB HaKNaHAHe Ha npaBunHaTa
BUCOYMHA.

YBepeTe ce, Ye NOBbPXHOCTTA 3aj ypeda e
rnagka v paBsHa.

BBJITAPCKKU 9



3apaliTe npaBunHaTa BUCOYMHA M 30Ha
3a ypeaa, npeau ga nocrasuTe 3awurara
NPOTUB HaKMaHsHe.

MoHTupaliTe 3awmraTa NnpoTme
HaknaHsiHe Ha 176 MM Hagony OT Hal-
ropHaTta NoBbPXHOCT Ha ypeaa v Ha 24
MM OT nsiBaTa cTpaHa Ha ypeaa B
Kpbrnara gynka Ha ckobarta. Buxre
uncTpaunsTa. 3aBuiite 8 B CONMAHUSA
maTtepuan unu usnonssarite nogxogsia
onopa (cTeHa).

MoxeTe fa HamepuTe OTBOpa OT NaBaTa
cTpaHa Ha repba Ha ypeada. BuxTte
uniocTtpauusata. NoctaseTe ypena B
cpefaTta Ha NPoCTPaHCTBOTO MeXay
wkadposeTe (1). AKO MPOCTPaHCTBOTO
Mexay LwkadoBeTe e No-ronsimMo ot
LUMpUHaTa Ha ypeaa, Tpsibea ga
perynupaTe CTpaHU4YHUTE pasCcTosHUS, 3a
[a ueHTpupare ypeaa.

10 BbJIFAPCKH

3.5 EnekTpuyecka MHcTanauus

/\ BHAMAHMUE!

|_|pOI/|3BO,D,I/ITeJ'I$IT HE& HOCK OTroBOPHOCT,
aKo He cnaseaTe npeannasHuTe Mepkn ot
rnaeBuTe 3a 6e3onacHocCT.

Tosun ypepn ce gocraes 6e3
enekTpo3axpaHBaLym wencen u kaben.

Mpunoxumn BuaoBe Kabenu 3a pasnnuyHu
chaszu:

®dasa MuHumaneH pasmep
kaben

1 3x6.0 mm?

3 ¢ HeyTpan. 5x1.5 mm?

/\ BHUMAHUE!

3axpaHBalmaT kaben He TpsbBa aa
onvpa YacTTa Ha ypeaa, WwpuxmpaHa Ha
unocTpaumsTa.




4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg

00'o IO

B Hen

Q

Eé BE B

\

e

4.3 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neveHe.

Kom6uHupaHa TaBa

3a TopTK 1 BruckBUTU. 3a NeyeHe Nnu KaTo
Cb/A 3a cbbupaHe Ha MasHUHa.

AirFry Tabna

BEERREEOENE

Konye 3a pyHKkUMMTE Ha dhypHaTa
EkpaH

Konue 3a Temnepatypata
MHpunkaTop/CumBon 3a TemnepaTtypa
KonyeTa 3a koTnoHa

HarpsiBaly enemeHT

JNlamna

Bopay 3a ckapa, oTcTpaHsem
BeHnTtunartop

Mo3nunm Ha ckapa

30Ha 3a roTBeHe
MHavkaTop 3a ocTaTbyHa TonnuHa

3a nbpkeHe Ha XpaHa C No-Marko
Ma3HuHa nnu 6e3 xapTusi 3a neveHe.
TeneckonuyHu Bogauun

3a padToBe 1 TaBu.

Yekmepke 3a cbXxpaHeHue
YeKkmeKeTo 3a CbXpaHeHue e nop,

dypHarta.

BBJITAPCKH
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5. MPEON IMbPBA YIOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo noyncTBaHe

V3BageTe oT pypHaTa BCUYKK
NPUHaANEXHOCTU U NMOABMKHUTE HOCaYM Ha
ckaparTa.

Bx. rmasa "'pvxu n nouncreaHe".

MouucteTe bypHaTa U NpUHAANEXHOCTUTE
npeau mbpeata ynotpeba.

MocTaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE 1
MOABWXKHWTE HOCauM Ha ckapuTe B
MbpBOHAYanHaTa UM No3uLys.

5.2 HacTpoWka Ha YacOBHMKa

TpsibBa ga HacTpoute BpeMeTo npean Aa
n3nonasaTe ypHara.

@ CBETU, KOrato CBbpXeTe ypeaa KbM
ellekTpn4yecko 3axpaHBaHe, a ce okaxe, 4ye
HAMa TOK Unun Taﬁmepr He € 3afafeH.

HatucHete + uUnu ~— 3a 3agaBaHe Ha
NpaBUHOTO BpeME.

Cnen npubnuanTenHo neT cekyHam
npemMureaHeTo cnmpa u ekpaHbT Nokassa
yaca, KOWTO CTe HacTpounu.

5.3 NpomsHa Ha Yaca

®

He moxeTe ga npomeHsTe Yaca, ako
HSIKOS1 OT (PYHKUMKTE paboTu.

Hatuckaiite @ OTHOBO ¥ OTHOBO, AOKATO
WHAOMKaTopa Ha yHKUMS Yac OT
OEHOHOLWMETO Mura.

3a fa 3apageTe HOB Yac, BUXTe ,3aaaBaHe
Ha yac”.

5.4 Mpubunpawm ce Knro4oBe

3a ga usnonseaTte ypeaa, HaTUCHETE KroYa.
KntoubT nanusa.

5.5 NpenBapuTenHo 3arpsiBaHe

3arpenTte npeaBapuTenHo npasHarta dypHa
npegu nbpeata ynotpeba.

1. 3apavite yHKUMATA |z\.3ap,a|7|Te
MakcumanHaTa Temnepartypa.
2. OcraBeTe pypHaTa aa pabotum 1 yac.

3. 3apanTte dyHkuusaTa ‘ﬁ 3apaiite
MakcuMmanHaTa Temneparypa.

4. OcraBeTe pypHaTa ga pabotun 15
MUHYTK.

5. 3apante dyHkuusaTa . 3apaiite
MakcumanHaTta TemnepaTtypa.

6. OcraBete (pypHaTa ga pabotu 15
MUHYTWN.

7. WVsknioueTte dpypHaTa 1 s ocTaBeTe ga ce
oxnaau.

[MpuHagnexHocTuTe morat Aa ce HarpesT

noseye ot obnyarnHoTo. OT hypHaTa Moxe

Aa usnusa mupusma un gum. OcurypeTte

AoCTaTbyHa BEHTUNAUNs B MOMELLEHNETO.

6. MNJT04A - BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12 BbJIFAPCKH

6.1 HacTtpoiika 3a 3aTonnsiHe

CumBonu ®PyHKUMA

0 MonoxeHwne M3knoueHo (Off).

@ [BoiiHa 30Ha




CumBonu ®PyHKUMA

§ MopabpxaHe Ha TonnMHa

1-9 HacTtpoviku 3a 3aTonnsHe

M3nonsBarite octaTbyHaTa TONNMHa, 3a
[a HamanuTe KoOHcymaLuusiTa Ha eHeprusi.
V3kntoveTe 30HaTa 3a rotBeHe
npménuantenHo 5 - 10 MuHyTM Npeau
NpuKIoYBaHe Ha npoLeca Ha roTBeHe.

3aBbpTeTe Koya 3a nsbpaHarta 30Ha 3a
rotBeHe Ha HeobxoaMmaTa HacTpolika Ha
3aTonnsiHe.

3a ga 3aBbplUMTE NpoLieca Ha roTBEHE,
3aBbPTETE KOMYETO B U3KITHOYEHO
MoSIoKeHME.

6.2 AKTUBUpaHe N AeaKTUBUPaHe Ha
BBHLWHUTE KPpbroBe

MoBBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE MOXe Aa ce
npuroau KbM pasmepa Ha rotBapckuTte
cbaose.

3a aKTUBUpPaHe Ha BbHLWHUA KPbr:
3aBbpTeTEe KOMYETO NO NOocoKa Ha
YacoBHUKOBAaTa CTpesika npu fieka cbnpoTuea

kom © . Torasa 3aBbpTeTE KOMNYeTo 06paTHO
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka 4o npaBuiiHaTa
CTeneH Ha HarpsiBaHe.

3a geakTMBUpaHe Ha BLHLIHUS KPbr:
3aBbpTETE KIH0Ya Ha NMo3ULMS U3KI.
MHavkaTopbT yracsa.

6.3 MuaukaTop 3a octaTbyHa
TOonJnMHa

/\ BHAMAHMUE!

[okaTto MHOWKaTOP®T CBETU, ChLLEeCTBYBa
PUCK OT n3rapsaHna OT oCTaTb4Ha
TOonNnHa.

MHamkaTopbT ce nosiBsiBa, koraTo 30Ha 3a
roTBeHe e ropetya, Ho He (PYHKLMOHMPA, aKo
3axpaHBaHETO € U3KITIYEHO.

MHOnKaTopbT MOXe CbLO0 [a Ce NOsABU:

¢ 3a CbCegHuUTe 30HU 3a roTBeHe, 0pu ako
HE ' n3nonssarte,

* KoraTo ropeuiu cbaoBe 3a roteeHe ca
NoCTaBeHW Ha CTyAeHa 30Ha 3a roTBeHe,

¢ Korato nno4arta e U3Krn4eHa, HO 30HaTa
3a roteeHe e BCe oLle ropetla.

MHavkaTopbT M3YesBa, Korato 3oHara 3a
roTBeHe ce oxnaau.

7. MJTO4A - MPEMNOPBKN N CBBETH

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 T'oTBapcku cbaoBe

Pe3ynTaT|/|Te OT rOTBEHETO 3aBUCAT OT
mMaTtepuasna Ha rotBapCkuTe cbaoBse

@

He unsnonaBaiite cboBe 3a roTBEHE Ha
KEPaMUYHUS KOTIIOH C OCHOBM C SICHO
n3paseHv pbbose, Hanp., YyryHeHu
Turanu. Te morat ga Hagpackat unu
U3TbpKaT NMOBbPXHOCTTA Ha KOTIIOHA 33
MOCTOSIHHO.

®

[bHOTO Ha roTBapCKuA CbA TpF|6Ba nae
KONMKOTO MOXe Nno-Ae6eno v nnocko.
YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha CboBeTE Ca
YUCTU U CyXun, npeau ga ru nocrtasute
BbPXY NOBBbPXHOCTTA Ha KOTJIOHA.

@

loTBapcku cbaoBe, U3paboTeHn oT
emaiinmpaHa ctoMaHa v ¢ anyMuHMeBm
Unu MedHW ObHa, MoraT Aa NpeaussukaTt
npomsiHa B LiBETa Ha CTbKIO-
KepammnyHaTa NOBbPXHOCT.

3a pa nectute eHeprusa u ga cte CUrypHu, 4ye
KOTNTIOHBT pa6OTM npaswuIiHO, ABHOTO 3a

BBJIIFTAPCKKU 13



cbaose TpsAGBa Aa e ¢ noaxoasiy
MUHUMAareH auameTbp.

.
< =3

L/

|_»

X

7.2 MmHumaneH guamMmeTbp Ha
roTBapckuTe cbaoBe

30Ha 3a OnameTbp Ha MowHocT
rotBeHe roTBapckute cb- (W)
pose (Mm)
S = 3agHa asc- 170-265 1400/2200
1111114 Ha
MpenHa gsic- @ 145 1200
Ha
MpegHa ns-  140-210 1000/2200
Ba

7.3 Mpumepwu 3a roTBapcku

NPUIoXeHuaA
3o0Ha 3a [OnameTbp Ha MouwHocT @
HOIECHE r%TBBeaE’;;‘;Te cu- (W) [aHHuTe B Tabnuuara ca camo
A OPUEHTUPOBBYHN.

3agHa nsBa  ® 145 1200

Hactpowku 3a U3nonsBauTte , 3a ga: Bpeme [penopbku

3aTonnsHe (MuH)

§ 1 MopnbpxaiiTe croTBeHaTa xpaHa To-  Npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi

-_ nna. 6xoau- cbA.

MoCT
1-2 Coc ,XonaHges“, pastoneTe: macro, 5-25 OT Bpeme Ha Bpeme pas3bbpkBainTe.
Liokonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAsiBaHe: nyxkasu omnetn, ne- 10 - 40 [oTBeTe c nocTaBeH kanak.
YeHu anua.
2-3 3a BapeHe Ha o0pu3 1 ACTUSI C MMSIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
npeTonnsiHe Ha roToBW ACTUS. HOCT, OTKOMNKOTO € Opu3bT, MO cpeaa-
Ta Ha roTBEHETO CMeceTe MNeYHUTE
onoaa.
3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [lobaBeTe HAKONKO CYNEHN ITbXULM
Boga. [poBepeTe KONMYECTBOTO BoAa
no Bpeme Ha rnpoteca.
4-5 KapTtodwm v gpyru 3enenuyum Ha napa. 20 - 60 [MokpuiiTe ABHOTO Ha roTBapPCKUA CbA,
¢ 1-2 cm Boga. MNMpoBepsiBanTe HUBOTO
Ha BoaaTa Mo Bpeme Ha npoueca.
[pbXTe kanaka Ha roTBapckus cba.
4-5 [oTBEHe Ha no-ronemm KonM4yecTsa 60 - 150 [o 3 n Te4YHOCT NNoC CbCTaBKU.
XpaHa, SIXHUM 1 Cynu.

6-7 Jleko 3anbpxBaHe: WwHuuen (dune), npn Heo-  OB6GBbpHeETe, koraTo e HeobxoAnMO.
Tenewko KopAoH 61bo, KoTneTw, klod-  6xoamn-
TeTa, HageHnya, Apob, macneHo- MocT

OpaluHeHa 3anpbxKa, siua, nanavnH-
KM, MOHUYKN.

14 BbIIFAPCKHA




Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku

3aTonnsiHe (MuH)

7-8 CwunHo nbpxeHe, kapTod.klodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.
dune-M1HbOH, CTEKOBE.

9 KuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapoOHEHU U3aenus, 3anbpXXBaHe Ha Meco (rynaLl, 3agy-

LEHO), MbPXeHe Ha KapTopK.

8. MJTO4A - TPVXKN N TIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".

8.1 O6wa nHcpopmauus

» [louucTBaniTe nnoTa creq Bcsika
ynotpeba.

* BwuHarm nsnonsearite rotBapcku cbaose C
YMCTO OBHO.

* HapgpackBaHusi UNU TbMHM NETHa No
NMOBBbPXHOCTTA HE BNUSAT Ha paboTaTta Ha
nnora.

* M3nonseanTte cneumaneH nouymcTeaLy
npenapat, npegHa3Ha4veH 3a
NMOBbPXHOCTTA Ha nnoTa.

* M3nonseanTte cneumanHo cTbprano 3a
CTBKIOTO.

8.2 NMouncTBaHe Ha nnoTta

i OTCTpaHeTe He3abaBHO: pas3ToneHa
nnactMaca, nnactmacoBo ¢onvo, con,

3axap 1 xpaHa cbC 3axap, B NpOTUBEH
crny4van saambpcsiBaHMATa morat Aa
nospeasT nnota. BHumasanTte aa He ce
n3ropute. Vsnonseavite cneynanHara
cTbpranka Ha CTbKIokepaMmmyHaTta
NOBBPXHOCT NOA OCTbP BbIb U NNb3ranTe
OCTPUETO MO NOBBLPXHOCTTA.

* OrTcTpaHeTe, KoraTo nnoTa e
AOCTaTbYHO U3CTUHAMNI: NMPBLCTEHN OT
BapoOBWK, BOAHU NPBCTEHW, NeTHa OT
Ma3HWHA, MbCKaBN MeTann4ecku
obesupeTsBaHusa. [NoyncTeanTte nnota ¢
BMaXHa Kbpna 1 Manko novncraaty,
npenapat. Cneg noyMcTBaHe noacyllete
nnoTa ¢ Meka Kbpna.

+ OTcTpaHeTe NbCKaBUTE MeTanmM4vecku
obe3uBeTABaHWA: N3MON3BaNTE Pa3TBOP
OT BOAa C OLeT M MoYncTeTe CTbKIeHaTa
NOBBPXHOCT C Kbpra.

9. ®YPHA - BCEKMOHEBHA YNOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

9.1 ®dyHKUMM Ha pypHaTa

/\ BHUMAHMUE!

He nanueainte Te4HOCTUN BLB
BbTPELUHOCTTA Ha dpypHaTa npeau 1 no
Bpeme Ha roteeHe. Vima puck ot

nospepja.
CumBon ®yHKUUA Ha pypHata [punoxeHue
0 MonoxeHune M3knioyeHo dypHaTa e usknoveHa.
(Off)
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CumBon ®DyHKUUA Ha chbypHaTa

MpunoxeHue

[opely Bb3ayx/BeHTUNNP

3a egHOBPEMEHHO roTBEHe Ha 40 ABe No3uLun 1 3a CyleHe Ha
XpaHa.

3apaiite Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka, OTKonkoTo 3a Tpa-
AVLMOHHO neyeHe.

HacTpoiika 3a nuua
@ IAirFry

3a neyeHe Ha e4HO HUBO 3a NO-UHTEH3VBHO 3anuyaHe n Xpynka-
Ba OCHOBA.

/3a mbpXXeHe Ha XpaHa C No-mMarnko MasHuHa unu 6es xapTus 3a
neyeHe. 3a SICTUSA KaTo MbPXKEHWU kapTodu unu nuua.

TpaanumnoHHO neyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHN K MECHU XpaHu Ha e4HO HMBO.

CyleHe

|

3a CylleHe Ha pe3eH4eTa nnoaose, 3eneH4yyun n rs6m.

Bbp3o rotBeHe Ha rpun

|

3a 3anM4aHe Ha TbHKM XpaHu B rofieMun Konm4ecTsa 1 3a npenu-
YyaHe Ha xnsi6.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha rofiemy napyeta Meco 1 NTULM C KOCTUTE Ha EAHO
HMBO. CbLUO 3a OTPeTEHU U 3a KadsiBa KopUYKa.

MeyeHe ¢ BnaxHocT

]| <

Tasn dyHKUWA Gelle n3non3saHa B CbOTBETCTBYE Ha U3NCKBa-
HMSITa 3a Knac Ha eHepruiHa edeKTUBHOCT U ekoau3aitH (cnopea,
EC 65/2014 n EC 66/2014). M3nutBaHnsa cbernacHo: IEC/EN
60350-1 .

Bpatata Ha pypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOpU MO BpEME Ha roTBe-
He, Taka Ye hyHKLMsITa He ce NMpekbCBa U Aa Ce rapaHTupa, ye
ypHaTa paboTn ¢ Bb3MOXHO Hali-BMCOKa eHepruiHa edeKTmB-
HOCT.

KoraTto nsnonssaTte Ta3un pyHKLUs, TeMnepaTypaTta BbB BbTpeLl-
HOCTTa MOXe [ja ce pa3nunyasa oT 3agafdeHarta. CTteneHTa Ha Ha-
rpsisaHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a o6l npenopbkK 3a ne-
CTeHe Ha eHeprus BWXTe rnaea ,EHepruiiHa edektuBHocT”, ,MKo-
HOMUS Ha eHeprus”.

Tasu dyHKUMS e npeaHasHayveHa 3a NnecTeHe Ha eHeprus no Bpe-
Me Ha roTBeHe. 3a MHCTpyKUMWTE 3a roTBeHe BUxXTe rnasa ,[o-
nesHu cbBeTn”, MNeyeHe ¢ BNaxHOCT.

KoraTo nsnonseate Ta3un yHKLMSA, NaMnuykaTa aBToMaTU4HoO ce
U3KITI0YBa.

®

MoxeTe aa pa3mpassiBaTe xpaHa kato
n3bepete yHkunaTa MNMeyeHe c
BrnaxHocT 6e3 fa 3agasare
TemnepaTtypa.
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9.2 AKTUBMpaHe U geakTuBupaHe Ha | bytHeTe padTa mexay Bogaunte Ha
c¢dypHaTa ckaparta.

®

3aBucu oT Moaena, ako BalMAT ypea

MMa CUMBOJIM Ha KItoYa, MHAUKaTopu

vnu namnu:

* VlHoukaTopbT CBETBA, KOraTo
dypHaTa ce HarpsBea.

» Jlamnuykata cBeTBa, koraTto pypHaTta
paboTu.

*  CuMBOMBT NOKa3Ba ganu KMioYbT
ynpaensBa HAKOS OT 30HWUTE 3a

roTBeHe, pyHKLMUTE Ha pypHaTa unm AirFry TaBa:
Temneparypara. [MocTaBete AirFry TaBa Ha TPeTOTO HUBO.
MocTaBeTe TaBaTa 3a nNeyeHe Ha MbPBOTO

1. 3aBbpTeTe KMoYa 3a PyHKUUN Ha
dypHaTa, 3a fa usbepete xenaHaTa
PyHKUMSA.

2. 3aBbpreTe KnoYa 3a Temnepatypara, 3a
Aa nsbepeTte Temneparypa.

3. 3a pa peaktmBuparte dypHaTa,
3aBbpTeTE KNYoBeTE 3a PYHKUMMN HA
dypHaTa n TemnepatypaTa Ha no3uuusi
N3KI.

HUBO.

9.3 Oxnaxpgaw, BeHTUnaTop

Korato cpypHaTa paboTtu, oxnaxgawmat
BEHTUNATOpP Ce BKMOYBAa aBTOMAaTMYHO, 3a Aa

nogabpka NOBbPXHOCTUTE Ha (hypHaTa @

XnagHu. Ako nskniounte ypHarta,

oXNaxgalmaT BeHTUNATop Npoabikasa ga * Bcuykn akcecoapu umart masiku

pa6oTu, ookaTo dpypHaTa ce oxnaau. BAMBOHATUHM B ropHaTa 4YacT Ha
AsicHaTa 1 nsiBaTa cTpaHa 3a

9.4 lNocTaBsiHe Ha akcecoapuTe Ha nosuLlaBaHe Ha 6e3onacHocTTa.

dypHaTa BanbbHaTMHWTE CbLUO Cca yCTpoincTBa
npoTMB NpeobpbLUaHe.

Kombutupana TaBa: *  Bucokuat pvb okono wkada e

ByTHeTe abnbokaTa TaBa mexay BogaunTe YCTPOWCTBO, KOETO NpeaoTBpaTsBa

Ha ornopaTa Ha ckapara. N3NTb3BAHETO Ha rOTBapPCKUTE
CboBE.

9.5 Teneckonu4yHu Bogauum —
nocTaBsiHe Ha NPUHaANEXHOCTUTe
Ha chypHaTa

@

3anaseTe MHCTPYKUUWUTE 3a MOHTaX Ha
TeneckonuyHWTe Bogayn 3a 6baelua
ynotpeba.

Ckapa:
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C Teneckonu4yHn Boga4m moxete ga

rnocTaBsATe 1 cBansAte pagToBeTe Mo-fecHo.

Ckapa:

[MocTaBeTe ckapaTta BbpPXYy TenecKonn4HuTe
BOAa4n, Taka 4ye KpayeTaTa Aa ca Harope.

KombuHupaHa TaBa:

=
/<\

[MNocTaBeTe TaBaTta 3a neveHe unu abnbokaTa
TaBa BbpPXYy TeNleCKonn4yHuTe Boaaudu.

10. PYPHA - dYHKUMN HA HACOBHUMKA

10.1 EKkpaH
A B A. ®yHKumm Ha YacoBHuka
| B. Tanwep
qu—) g A g g
A RE-00 o
I
-— S’ S
o |
10.2 ByTOHM
ByToH DYyHKUMA Onucanue
— MUHYC 3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.
@ YACOBHMK 3a HacTpoiika Ha (YHKLMS Ha YacoBHWMKa.

+ nroc

3a HacTpoiika Ha BpemeTo.

10.3 ®yHKLUMMN Ha YaCOBHMKA

DyHKUMA YacoBHUK

MpunoxeHne

@ YAC OT JEHOHOLWMETO 3a na 3agaBate, NPOMEHsITE UK NpoBepsiBaTe vaca.
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DyHKUMA YacoBHUK

MpunoxeHne

Iel BPEMETPAEHE

3a fa 3apgaBate Korko BpeMe da paboTu dypHaTa.

Q TAMEP

3a 3agaBaHe Ha o6paTHo BpoeHe. PyHKLMATA He
BNusie BbpXxy paboTtara Ha dypHaTta. MoxeTe ga Ha-
cTpoiiBaTe Tasu YHKLMSA NO BCAKO BPEME, BKIIOUM-
TEMNHO U KoraTo oypHaTa e U3knveHa.

10.4 3apgaBaHe Ha BPEMETP.

1. 3apaiite dyHKYMA 1 TemnepaTypa Ha
dypHarta.
2. HaTtucHeTe HEKONMKOKPaTHO @ nokaTo

|| 3anousa aa mura.

3. HatucHete + Wnn —, 3a Aa 3agageTte
BPEMETPAEHE.

Ha ekpaHa ce nosiesisa [>1.

4. Korato BpemMeTo u3teye |_)| cBeTBa u
npo3ByyaBa 3BYKOB cUrHan. YpeabT ce
[eaKkTuBMpa aBTOMaTU4HO.

5. HartucHeTe npoussoneH 6yToH, 3a aa
crpeTe 3BYKOBUSI CUrHar.

6. 3aBbpTeTe KnoYva 3a PyHKUMUTE Ha
dypHaTa v Kknoya 3a Temnepartyparta Ha
nosuuma "N3KI.".

10.5 HacTtpoika Ha TAUMEP

1. HartucHete HEKOJNKOKpPaTHO @, AOoKaTo Q
3anoysa ga mura.

2. HatucHete + wnu —, 3a fa 3apapete
HeobXxoaMmMOoTO Bpeme.

TanmepbT ce BKNOYBa aBTOMaTUYHO cnef 5

CeKkyHaM.

3. Korato 3agageHoTo Bpeme n3teve, ce
YyyBa 3BYKOB curHan. HatucHete
npounssoneH 6yToH, 3a Aa cnpeTte
3BYKOBUSI CUrHar.

4. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a PyHKUUUTE Ha
dypHaTa 1 Kon4yeTo 3a Temneparypara
00 No3nNLUS U3KIYBaHe.

10.6 OTMsAHa Ha PYHKUMNTE Ha
YacoBHMKA

1. HaTuckante HEKONKOKpaTHO @ fokato
MHOMKATOPBT Ha XenaHaTta pyHKumsA
3anoyHe ga mura.

2. [lokocHeTe 1 3agpbxTe —
PyHKUMATA HA YaCOBHMKA MaraCBa cneq
HSIKOFKO CEKYHAW.

11. DYPHA - TIPEMNOPBKN N CBBETH

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

®

TemnepaTtypaTta 1 BpeMeTO 3a NeyeHe B
TabnMuMTe ca caMmo OPUEHTUPOBBYHU.
Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, KaYeCcTBOTO U
KONMUYECTBOTO Ha M3rNon3BaHnTe
CbCTaBKU.

11.1 MeyeHe

3a NbpBOTO NeYyeHe U3nNonaBaiTe no-H1ckata
TemnepaTtypa.

MoxeTe fa yobmkuTe BpeEMETO 3a NeYeHe ¢
10 — 15 MMHYTK, aKo neyveTe KekoBe Ha
noeeye OT e4HO HUBO.

KelikoBe 1 cnagku ¢ pasnvMyHn BUCOYMHN
HeBWHaru ce 3anu4at paBHoOMepHo. He e
HeobxoaMMo Aa ce NPOMeHs
TemnepaTypHaTa HacTpoiika, ako ce nomny4u
HepaBHOMEPHO npenuyaHe. Pasnukute ce
M3paBHsiBaT MO BPEME Ha NeYeHeTo.

TaBuTe BbLB (pypHaTa moraTt Aa ce orbHat/
N3KPUBAT NO Bpeme Ha neyeHe. Korato
TaBuTe OTHOBO U3CTMHAT, 3KPUBABaHUATA
n3yessart.
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11.2 CbBeTU 3a neyeHe

Pe3yn1'a1'u OT NeYeHeTo

Bb3moxHa npuyinHa

OTcTpaHsiBaHe

OcHoBaTa Ha Kekca He e o-
CTaTb4HO n3neyeHa.

MosnuusaTta Ha padTa e Henpasun-

Ha.

MocTaBeTe cnagkuwa Ha No-HUCHK padT.

CnafkvwbT cnaga v ctasa
KnvcaB Un ¢ BOAHWUCTU UBU-
um.

Temnepartyparta Ha dypHaTta e
TBBbPAE BUCOKA.

CrieaBalmsaT MbT HamareTe Nneko Temrne-
paTypara Ha ypHara.

TemnepatypaTa Ha bypHaTta e

npekarneHo BUCOKa 1 BpEMETO 3a

ne4vyeHe npekaneHo KpaTko.

CnepgBawumaT NbT 3agaiTe No-AbMro Bpe-
Me Ha nevyeHe 1 HamaneTe TemnepaTtypa-
Ta Ha dypHara.

CnagkuwsT e npekaneHo cyx.

TemnepatypaTa Ha pypHaTa e
TBBbpAE HUCKa.

CreBalmsT MbT yBenMyeTe TeMnepary-
paTa Ha cpypHaTa.

BpemeTo 3a nevyeHe e npekaneHo

ObAro.

CnepgBawmaT NbT 3afaiTe No-kpaTko Bpe-
Me Ha neveHe.

CnapkuwbT ce 3anunya Hepas-
HOMEpPHO.

TemnepatypaTa Ha pypHaTa e

npekaneHo BMCOKa 1 BpemMeTo 3a

neyeHe npekarneHo KpaTko.

CneppawysAT NbT 3adaiite No-4bNro Bpe-
Me Ha NneyveHe U HamarneTe Temneparypa-
Ta Ha dypHarta.

TecToTO Ha KeKkca He e pa3nosnoxe-

HO PaBHOMEPHO.

CreaBaLmsaT MbT ro pasHeceTe paBHO-
MepHO Mo TaBaTa 3a neveHe.

CragkuLbT He e roToB 3a no-
COYEHOTO B peLenTara Bpeme
3a neveHe.

TemnepatypaTa Ha pypHaTa e
TBbpAE HUCKa.

CnepBalmsT MbT yBenuyeTe Nieko Temne-
paTtypaTa Ha cypHarTa.

11.3 Tonbn BBL3AYX

lMe4yeHe Ha eAHO HUBO

Me4yeHe B NnnTKa TaBa

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha cKapaTta
Kpbren kekc vnv 6puotu 150 - 160 50-70 2
MscbYyeH cnagkuww/nnogoBu crnagkuwmn 140 - 160 50 -90 1-2
ManguwnaH 6e3 macno 150 - 1601) 25-40 3
Bnart — neko Tecto 170 - 1801 10-25 2
BnaT - naHguwnad 150 - 170 20-25 2
A6bnkos nan (2 dopmu & 20 cm, pasnonoxe- 160 60 - 90 2-3
HW no guaroHan)
1) npeaBapuTenHo 3arpente ypHara.
KenkoBe / cnagku / xneb4yeTta B TaBU4YKK 32 NeYeHe
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckaparta
Kelk oT MacneHo TecTo C NOpbCEHWN Kanku oT 150 - 160 20-40 3

TecToTO (CyX)
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XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
MnopoBu cnagkuwm (OT TecTo ¢ masi/cmec 3a 150 35-55 3
naHAuLLNaH) 1)
MnopoB cnagkuw BbPXY N1EKO TECTO 160 - 170 40 -80 3
1) M3nonseaiite Abnbok cba.
Bucksutu
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MNMonoxeHue
Ha cKapaTta
Kypabuiikm oT neko Tecto 150 - 160 10-20 3
Cnagkuwwm ot macneHo Tecto / Tectenun meuum - 140 20-35 3
Cnagku oT naHgvnaHeHa cMec 150 - 160 15-20 3
Cnapgkuwm oT 6enTbuy, LenyBk1 80 - 100 120 - 150 3
Cnagku,Agku/bpaluHo 100 - 120 30-50 3
Kypabwiikm ot TecTto ¢ mas 150 - 160 20-40 3
Ope6Hu cnagky oT MHOTOMUCTHO TECTO 170 - 1801) 20-30 3
Pyna 1601) 10-35 3
Manku kekcuyeTa (20 6posi/Tasa) 1501) 20-35 3
1) npeaBapuTenHo 3arpente dypHara.
Tabnuua "lMeunBa n orpeteHn"
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha cKapaTta
BereTn cbc 3anmBka OT TOMEHO CUpeHe 160 - 1701 15-30 1
[MbnHeHn 3eneHyyumn 160 - 170 30- 60 1
1) npeaBapuTENHO 3arpeiTe dypHara.
Me4yeHe Ha HAKOJIKO HUBA
KenkoBe / cnagku / xneb4yeTta B TaBU4KM 32 NeYeHe
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha cKapaTta
2 no3vummn
Kpemku / Eknepu 160 - 1801) 25-45 2/4
Cnapkuil cbe cyxa nopbeka (Lypoiicen) 150 - 160 30-45 2/4

1) npeaBapuTenHo 3arpente dypHara.
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Buckeutu/small cakes / cnapgkuwum / pyna

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha CKapaTta
2 no3vummn

Kypabuiikm oT neko Tecto 150 - 160 20-40 2/4

Cnagkulimn oT MacneHo Tecto / TecteHun neun- 140 25-45 2/4

um

Cnagku oT naHaguwinaHeHa cmec 160 - 170 25-40 2/4

Cnapgku oT 6enTbUm, LenyBku 80 - 100 130- 170 2/4

Cnagku,Agku/BpaluHo 100 - 120 40-80 2/4

Kypabwiiku ot TecTo ¢ mast 160 - 170 30-60 2/4

[pebHu cnagkn OT MHOTOMUCTHO TECTO 170 - 1801) 30-50 2/4

Pyna 1801) 25- 40 2/4

Manku kekcyeTta (20 6pos/TaBa) 1501) 20-40 2/4

1) npeaBapuTENHO 3arpeiTe dypHaTa.

11.4 TopHO + AONHO NeyeHe Ha eAHO HUBO d

Cnapgkuwm BbB chopmmu

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha cKapaTta

Kpbrbn kekc unv 6puotu 160 - 180 50-70 2

MacbyeH cnagkvw / NNogoBU cragkuwmn 150 - 170 50 -90 1-2

Manguwnax 6e3 macno 1701) 25-40 3

Bnat - neko TecTo 190 - 2101 10-25 2

Bnat — naHguwnax 170 - 190 20-25 2

A6bnkoB nak (2 dopmn F20cm, AnaroHanHo 180 60 - 90 1-2

pa3nonoxeHu)

ConeHa TopTa (Hanp. kuw "IopeH") 180 - 220 35-60 1

Yniizkenk 160 - 180 60 - 90 1-2

1) MpeasaputenHo 3arpente ypHaTa.

KenkoBe / cnagku / xneb4yeTa B TaBUYKU 3a NMeYveHe

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha CKapaTta

KosyHak nneteH / BbB hopma Ha BeHel| 170 - 190 40-50 2

KonepneH keik 160 - 1801) 50-70 2
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XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha CKapaTta
Xns6 (pbxkeH xnsib): 1) 1. 20 1-2
1. 230

1. TbpBa YacT Ha npoteca 3a neyeHe. 2. 30-60

2. BTopa yacT Ha npoueca 3a neveHe. 2. 160 - 1801)

Kpemkm / eknepu 190 - 2101) 20-35 3

Mnoposo pyno 180 - 2001) 10-20 3

Kelik 0T macneHo TecTo ¢ nopbcenu kankv ot 160 - 180 20 - 40 3

TecToTO (CyX)

MacneH 6anemMoB Kekc / cnafiku Kekcose 190 - 2101) 20-30 3

Mnogosu cnagkuwm (ot Tecto ¢ masi/cmec 3@ 170 35-55 3
I'IaH,Cl,VIUJI'IaH)z)

MnopoB cnagkulL BbpXy NEKo TecTo 170 - 190 40 - 60 3

Kerik ¢ mas v puHa 3anveka (Hanp. useapa, 160 - 1801) 40 - 80 3

cMeTaHa, KpeM kapamen)

Muua (obunHo rapHupaHa) 190 - 2101 30-50 1-2

Muua (TbHKa) 220 - 2501) 15-25 1-2

Xnsa6 6e3 HabyxsaTenu 230 - 250 10-15 1

MnogoBu NUTK (LLBENLAPCKM) 210 - 230 35-50 1

1) MpenBapuTtenHo 3arpeite ypHaTa.
2) M3nonseaiite Abnbok cba.

Bucksutu

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune

Ha CKapaTta

Kypabuiikm oT neko Tecto 170 - 190 10-20 3

Crnagkuwwm oT MacneHo TecTo / TECTEHU UBULM 1601) 20-35 3

Cnagku oT TecTo 3a naHavLINaH 170 - 190 20-30 3

Cnagknwm ot 6entbuu, Lenyski 80 -100 120 - 150 3

Cnagku, sgku/6paiuHo 120 - 130 30-60 3

Kypabwiikn oT Tecto ¢ masi 170 - 190 20-40 3

[pe6Hu cnagky oT MHOTOMUCTHO TECTO 190 - 2101) 20-30 3

Mankv cnagkvwm (20 Ha TaBa) 1701) 20-30 3-4

1) MpensaputenHo 3arpente ypHaTa.
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Tabnuua "lMeynBa n orpeTeHn”

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha CKapaTta

MakapoHu Ha cypHa 180 - 200 45 - 60 1

Lasagne (J1asans) 180 - 200 35-50 1

3eneH4YyKkoB orpeTeH 180 - 2001) 15-30 1

BereTn cbc 3anmBka OT TOMEHO cUpeHe 200 - 2201) 15-30 1

Cnapku cycneta 180 - 200 40 - 60 1

PnbHu cycneta 180 - 200 40 - 60 1

[MbnHeHn 3eneHyyumn 180 - 200 40 - 60 1
1) MpenBapuTtenHo 3arpeite ypHaTa.
11.5 HacTpoika 3a nuua

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue

Ha cKapata

Muua (romka)T) 200 - 2302) 10-20 1-2

Muua (obunHo rapHMpaHa)1) 180 - 200 20-35 1-2
TapToBe 170 - 200 35-55 1-2
CnaHaveHa nuta 160 - 180 45 - 60 1-2

Kuww "INMoper" (nukaHTHa TopTa) 170 - 190 45 -55 1-2
LBeriapckn donaH 170 - 200 35-55 1-2
Yninskeiik 140 - 160 60 - 90 1-2
A6bNKoB cnagkuLl, NOKpUT 150 - 170 50 - 60 1-2
3eneHyykoB nan 160 - 180 50-60 1-2

Xns6 6e3 HabyxsaTenu 230 - 2502) 10-20 2-3

®naH OT MHOrOMNIMCTHO TECTO 160 - 1802) 45 -55 2-3
dnamkyxeH 230 - 2502) 12-20 2-3

Muporu (pyckv BapuaHT Ha KanuoHe) 180 - 2002) 15-25 2-3

1) M3nonsgaiite Abnbok cba.

2) MpeaBaputenHo 3arpente ypHara.
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11.6 MeueHe ¢ BnaxHocT Y

Xnsa6 v nuua

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapata
MuTkn 180 25-35 3
3ampa3seHa nuua 350 r 190 25-35 3
KekcueTta B TaBa 3a neyeHe
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha ckapata
LLIBeriuapcko pyno 180 20-30 3
BpayHun 180 30-40 3
Kekcuyeta BbB ¢honuo
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapata
Cycre 200 30-40 3
OcHoBa 3a naHauwwnaHeH dnaH 180 20-30 3
Cangsuy ,Buktopus® 150 25-35 3
Pu6a
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapaTa
Punba B nnukose 300 r 180 25-35 3
Lisna pu6a 200 r 180 25-35 3
Pn6Ho dpune 300 r 180 25-35 3
Meco
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapata
Meco B nnvk 250 r 200 25-35 3
MecHu wiwyeta 500 r 200 30-40 3
Manku neunBa
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapata
Buckutku 180 25-35 3
dpeHckn MakapoHu 160 25-35 3
MbuHn 180 25-35 3
ConeHu kpekepu 170 20-30 3
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XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckaparta

Kypabwuiiku oT neko Tecto 150 25-35 3

TapTanetu 170 15-25 3

BeretapunaHcku actusa

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha ckapaTta

CwmeceHu 3eneHuyum B nnvk 400 r 180 25-35 3

Owmnert 200 20-30 3

3eneHyyun Ha TaBa 700 r 180 25-35 3

11.7 CbBeTH 3a neyeHe

V3nonsBarite TepMOYyCTOMYMBM CbAOBE 3a

roTBeHe.

YncToTo Meco ce neve 3akputo (MoxeTe Aa
n3nonasaTe anyMMHUEBO OONNO).

MeveTe ronemmn napyeta MeCo Hanpaso B

TaBarta.

[obaBeTe N3BECTHO KONMMYECTBO BoAA B
TaBu4ykaTa, 3a Aa npegorspartute

npokaneaHe Ha Ma3HUHW.

11.8 KoHBeHUMOHANHO ne4vyeHe =

O6bpHeTe neumBoTo cneg 1/2 — 2/3 ot
BPEMETO 3a NeyeHe.

[MeueTte meco 1 puba Haps3aHU Ha ronemu
napyeta (1 Kr unu noseve).

Ako ce npeannara HWBO €4HO, NocTaBeTe
XpaHaTa JUPEKTHO B TaBaTa 3a Nne4veHe

Mo BpemMe Ha ne4yeHe nonveanTe c yepnak
nap4yetarta Meco CbC cobCTBEHMS UM COC.

FloBexpgo
XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
cKapaTta
MNeyeHo meco 1-1,5kr 200 - 230 105 - 150 1
[oBexao neveHo unn dune: Ha cm aebenuHa 230 - 2501) 6-8 1
anadrne
[oBexao neyeHo unu cdune: Ha cm aebenuHa 220 - 230 8-10 1
CpeaHo 13neyeHo
[oBexao neyeHo unu cdune: Ha cm gebenvHa 200 - 220 10-12 1
nobpe nsneveHo
1) MpeaBapuTtenHo 3arpente ypHaTa.
CBMHCKO
XpaHa KonunuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUWe Ha
cKaparta
Mnewka, Bpart, 6yT 1-15«kr 210 - 220 90 -120 1
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XpaHa KonuuyectBa Temnepatrypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) Hue Ha
cKaparta
KoTneT, cBMHCKM pebpa 1-15«kr 180 - 190 60 - 90 1
Pyno ,Ctedann” 7501 -1kr 170 - 190 50 - 60 1
CBuWHCKkM fxonaH (npeaeapu- 7501 - 1 kr 200 - 220 90 - 120 1
TENnHO OneYeH)
Tenewko
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
cKaparta
Teneuwko nequo1) 1 kr 210 - 220 90 - 120 1
Tenewukun gxonaH 1,5-2«r 200 - 220 150 - 180 1
1) MN3nonsBaite 3aTBOPEH Cb/A 3a NneyeHe.
ArHeluko
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha ckKa-
pata
ArHewkn 6yT, arHewko neve-  1-1,5«kr 210 - 220 90 - 120 1
HO
PynapuHa ot arHewko 1-1,5kr 210 - 220 40 - 60 1
OuBey
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHne
(°C) Ha ckaparta
dune oT AUB 3aek, 3aeLlKo no 1«kr 220 - 2401) 30-40 1
6yTye
Pyno ot eneH 1,5-2«r 210 - 220 35-40 1
Byt ot eneH 1,5-2«kr 200 - 210 90 - 120 1
1) MpenBapuTtenHo 3arpente ypHaTa.
MTnye
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHune
(°C) Ha ckaparta
MTnye meco, nopymn 200 - 250 r Bcsiko 220 - 250 20 -40 1
MonoBwH nune 400 - 500 r Bcsiko 220 - 250 35-50 1
KokoLuka 1-1,5«r 220 - 250 50-70 1
Matnua 1,5-2«kr 210 - 220 80 - 100 1
bcka 3,5-5kr 200 - 210 150 - 180 1
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XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHune
(°C) Ha ckapara
Myvika 2,5-3,5«kr 200 - 210 120 - 180 1
Mynka 4 -6 «kr 180 - 200 180 - 240 1
Puba
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHune
(°C) Ha ckapara
Lisna pnba 1-1,5«r 210 - 220 40-70 1
11.9 MNeyeHe ¢ Typ6O rpun
FoBexno
XpaHa KonuuectBa Temnepatypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuH) HUe Ha CKa-
pata
loBexpao neyeHo unu dune: anal-  Ha cm gebenuHa 190 - 2001) 5-6 1
rne
[oBexpao neyveHo unu dune: cpea-  Ha cm aebenvHa 180 - 190 6-8 1
HO n3ne4vyeHo
[oBexao neveHo unu cune: fobpe Ha cm aebenuHa 170 - 180 8-10 1
n3nevyeHo
1) MpeaBapuTtenHo 3arpeite ypHaTa.
CBMHCKO
XpaHa KonuuyectBa Temnepartypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuH) HUe Ha cKa-
parta
Mneweka, Bpart, 6yT 1-1,5kr 160 - 180 90 - 120 1
KoTneT, cBMHCKM pebpa 1-1,5kr 170 - 180 60 - 90 1
Pyno ,CtedaHnn” 7501 - 1«kr 160 - 170 50 - 60 1
CBUWHCKM mxonaH (npeaeaputenHo 7501 - 1 kr 150 - 170 90 -120 1
oneyeH)
Tenewko
XpaHa KonunuyectBa Temnepatypa Bpeme MonoxeHue
(°C) (MuH) Ha cKapaTta
TeneLko nevyeHo 1xr 160 - 180 90 -120 1
Tenewku mxonaH 1,5-2«kr 160 - 180 120 - 150 1
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ArHeuwko

XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme MonoxeHne
(°C) (MuH) Ha ckaparta

ArHeLkn 6yT, arHeLwwKo neyeHo 1-1,5kr 150 - 170 100 - 120 1

PynapuHa ot arHewko 1-15«kr 160 - 180 40 - 60 1

MTnye

XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpewme MonoxeHue
(°C) (MuH) Ha ckapara

MTnye meco, nopumm 200 - 250 r Bcsiko 200 - 220 30-50 1

Matnua 1,5-2«r 180 - 200 80 - 100 1

Mbcka 3,56-5kr 160 - 180 120 - 180 1

Mynka 2,5-3,5«kr 160 - 180 120 - 180 1

Myika 4-6«kr 140 - 160 150 - 240 1

Lisno nune 1-1,5kr 180 - 200 60 - 90 2

11.10 O6MKHOBEHO NeYveHe Ha rpun

/\ BHUMAHMUE!

BuHaru neyete Ha rpun cbC 3aTBOpEHa
BpaTa Ha cpypHaTa.

* BwmHaru neyete Ha rpun cbc 3agageHa
MaKcuMmarnHa Temneparypa.

» [locraBeTe padTa Ha no3uyuaATa,
npenopbyaHa B Tabnuuara 3a neyeHe Ha
rpun.

* AKo ce npenopbyBa Aa ce 1u3nonasa
MbpBOTO HMBO, NOCTaBETE XpaHaTa
OVPEKTHO B TaBaTa 3a MneyeHe.

* BwuHarn nocraesiite gbnbokata TaBa 3a
cbbupaHe Ha Ma3HMHa Ha MbPBOTO HUBO
Ha pypHaTa.

11.11 [1BoeH rpun sl

» [leyeTe Ha rpun camo Niocku napyeta
Meco unu puba.

30HaTa 3a neyeHe Ha rpus e B LeHTbpa Ha
padra.

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) Monoxe-
- HMe Ha cKa-
Istside  2-pacTpa- 51
Ha
Byprepu MaKe 1) 9-15 8-13 4
CBuHcko cune Makc 10-12 6-10 4
Hapenuym Makc 10-12 6-8 4
CTekoBe, TeNeLKN CTEKOBE Makc 7-10 6-8 4
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XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) Monoxe-
- HUe Ha cka-
1st side  2-pa cTpa- pata
Ha
Mpeneyenn cunuiikm MaKe 1) 1-4 1-4 4-5
MpuHuecun Makc 6-8 - 4

1) 3arpeinTe npeasapuTenHo ypHarta

11.12 CyweHe

MokpwiiTe ckapaTta Ha dpypHaTa c neprameHT

3a ne4vyeHe.

3a ga nonyynte makcumanHo 4oopu
pesynTaTu: neakTMBMpanTe ypeaa cneg,

M3TUYaHe Ha NonoBMHaTa oT HeoBX0AUMOTO
Bpeme. OTBOpeTE BpaTUykaTa Ha ypeaa u
ocTaBeTe ypefa da ce oxnaau. Cneg ToBa
[OBBbPLIETE MpoLeca Ha M3cyLiaBaHe.

3eneHyyum
Xpara 1;emnepa'rypa Bpee (4) MonoxeHne Ha ckapaTta
(°C) 1 nosvuma 2 nosuuumn
Bo6osu pacteHus 60-70 6-8 3 2/4
YyLiku 60-70 5-6 3 2/4
3eneHyyum 3a nogkucensiBaHe 60-70 5-6 3 2/4
61 50 - 60 6-8 3 2/4
Mopnpasku/6unku 40 - 50 2-3 3 2/4
MNnopose
lMonoxeHune Ha ckapaTta
Xpana (%";'“epa"'ypa Bpewme (1) 1nosu- 5 nosmumm
uus
Cnueun 60-70 8-10 3 2/4
Kavicun 60-70 8-10 3 2/4
ABbnKoBK peseHn 60-70 6-8 3 2/4
KpyLun 60 - 70 6-9 3 2/4
11.13 AirFry
TecTeHU NpoAyKTH
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxe-
(°C) HUe Ha
CcKapaTta
KpoacaH, 3ampaseH npubn. 350 r 180 - 220 15-30 3
M3genune ot 6yTep TecTo, 3aMpa3eHo npu6n. 400 r 180 - 220 15-35 3
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XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) [Monoxe-
(°C) HUe Ha
CKapaTta
M3nenue ot GyTep TeCTo, NPSICHO npu6n. 300 r 180 - 220 15-35 3
Muua, 3ampaseHa npubn. 340 r 180 - 220 20-35 3
MpoaykTn ot KapTodu
XpaHa KonuuectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxe-
(°C) HUe Ha
cKaparta
MbpxeHn kapTodn, 3ampaseHmn npubn. 650 r 180 - 220 20-30 3
Enpo HapsisaHu nbpxxeHu kaptodu, 3a- npubn. 600 r 180 - 220 20-30 3
MpaseHu
KapTodwm c kopuuka, 3ampaseHmn npubn. 650 r 180 - 220 15-25 3
KpokeTn npubn. 450 r 180 - 220 15-30 3
MpecHwu 3eneHyyumn
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxe-
(°C) HVe Ha
cKapaTta
PeseHu oT TUKBUYKN, I'IpeCHVI1) npudn. 500 r 180-220 25-35 3
1) fo6aseTe 1 4.1. 3eXTUH, 3a Aa n3berHeTe 3anensaHeTo
Apyro
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpewme Monoxe-
(°C) (MuH) HUe Ha
ckapara
KoTnetn, 3ampasenu npuén. 300 r 180 - 220 15-25 3
Ckapuau B TECTO 3a neyeHe, 3ampase- npubn. 200 r 180 - 220 15-25 3
HU
Kanmapu Ha kpbryeta, 3ampaseHnu npu6n. 250 r 180 - 220 15-25 3
MuneLukn xanku, 3ampaseHn npu6n. 300 r 180 - 220 15-25 3
Pn6Hu npbunuy, 3ampaseHmn npu6n. 500 r 180 - 220 15-25 3

11.14 UHcbopmaumsa 3a nanurteawm nabopartopum

XpaHa DyHKUMNA

Temnepa- Bpeme (MuH)

MpuHaa- Monoxe-

Typa (°C) JIeXXHOCTU HMe Ha
CKapaTta
Manku kekcyeta (20 man-  TpaguumnoHHo nedyene 170 20-30 Tabna 4

K1 KekcyeTa/TaBa)
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XpaHa DyHKLMA Temnepa- Bpeme (MuH) [puHan-  lMonoxe-
Typa (°C) NIeXXHOCTU HMe Ha
CKapaTta
Manku kenketa (20 mankm  [opely Bb3ayx/BeHTn- 150 20-30 Tabna 2
KeﬁquTa/TaGna)” wp
Manku keitkeTta (20 mankm  [opely Bb3ayx/BeHTn- 150 25-35 Tabna/Cva 1+4
keiikueTa/Tana) 1) mp 3a crbupatie
Ha Te4YHOCTN

A6bnkoB naii, 2 Tasu (@ TpaguumoHHo neyeHe 180 70-90 PeweTtka 1
20 cm) BbpXy peLueTkara,
nocTaBeHu No AuaroHarn
A6bnkoB naii, 2 TaBu (2 [opewy Bb3ayx/BeHT- 160 70-90 PeweTka 2
20 cm) BbpXy pelueTkara, nmp
nocTaBeHn No AuaroHan
A6bnkos nan, 2 Tasu (@ Hactpoiika 3a nuua 160 60 - 80 PeleTtka 2
20 cm) BbpXy pelueTkara,
nocTaBeHn No AuaroHan
Manguwnax 6e3 macno, 1 TpaguumoHHo neveHe 170 30-40 PeweTka 3
TaBa (@ 26 cM) BbpXy pe-
LeTkaTa
Mangnwnan 6e3 macno, 1 Mopely Bb3gyx/BeHTn- 150 35-45 PeweTka 2
TaBa (@ 26 cM) BbpXy pe-  nup
weTkaTta
ManavwnaHoBa TopTa 6e3  [opely Bb3ayx/BeHTH- 160 25-35 PeweTka 1+4
Ma3HuHa, 1 TaBa (@ 26 cm) nup
BbPXY pelueTkarta 1)
Cnagkuw oT MacneHo Te-  [opely Bb3gyx/BeHTu- 140 20-35 Tabna 3
CTO/TECTEHN UBULM np
Cnapgkuw ot macneHo Te-  [opeu Bb3gyx/BeHTn- 140 20-30 Tabna 1+4
CTO/TECTEHM UBULM nvp
Cnagkui oT MacneHo Te-  TpaguumoHHO neyeHe 160 20-35 Tabna 3
CTO/TECTEHN NBMLM
Tocr1) (Makc.) MloTBeHe Ha Makc. 1-5 PewweTka 4

rpun
Byprep ot rosexao [oTBeHe Ha rpun Makc. 15-20epgHata Pagpt/Cbg 4 +1

cTpaHa.
10 - 15 BTOpaTa
cTpaHa.

3a cbbupaHe
Ha TEeYHOCTN

1) 3arpenTe dypHaTta npegsaputenHo 3a 10 MUHyTH.

12. PYPHA - TPUXN N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

32 BbIIFTAPCKU



12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYUCTBaHETO

< MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpotMbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
nouncTeaLy npenapar.

V3nonaeante nouncTealy pa3Teop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTaHUTE NOBbPXHOCTU.

MouncTeTe NneTHaTa C Nek NoYMcTBaLL Npenapar.
MpenapaTtu 3a

noyucTBaHe

MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cea Besika ynoTpeba. HatpynsaHus Ha MasHUHW Unu apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart Ao noxap.

A
<)

He cbxpaHsaBainTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTw. [NoacyluiaBaiite BbTPELIHOCTTa
BcekugHesHa  CaMO C MUKpochnGbpHa Kbpna crief Besika ynotpeGa.

ynotpe6a
Y MouuncTBaliTe akcecoapute, crnea BCSKO MON3BaHe U M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
<+, BaWiTe camo MMKpobnbbpHa Kbpna ¢ Tonna BoAa M Mek noyMcTBaly npenapat. He noun-
W cTBaliTe akcecoapuTe B CbaoMusinHaTa (ocBeH oT TaBata 3a AirFry).
He nouuctBaiiTe He3anensawmTe akcecoapu 1 TaBaTa 3a AirFry ¢ abpasmBHO No4MCTBALLO
CPeACTBO MW NpeaMeTH ¢ ocTpy pbboBse.
Axkcecoapu pen pen pup

12.2 NouuncrteaHe Ha TaBaTta AirFry. 1. Vsgbpnaiite npegHata vacT Ha onopuTe
Ha ckapara OT CTpaHuYHaTa cTeHa.

1. lNoctaBete TaBaTta AirFry Bbpxy TaBaTta
3a neveHe.

2. HanenTe ropelya Boga c npenapaT u
ocTaBeTe Ja ce HakucHe.

3. Mouucrete TaBata AirFry c re6a nnm
n3nonssanTte YeTka, 3a Aa npemaxHeTe
3acbxHanu ocTaTbLMm.

Bb3MOXHO € 1 NOYMCTBAHETO B CbAOMMUSINHA.

12.3 ®ypHU OT HepbXKAaema
CTOMaHa unuv anyMumHum

2. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha onopute

3a nouncTBaHe Ha BpaTuykaTta Ha dpypHaTa
Ha ckapaTa OT CTeHaTa U s u3BagerTe.

M3Mon3BaiTe camo BriaXHa Kbpra unm Mokpa
rbba. MNoacylieTe ¢ Mmeka Kbpna.

He nsnonaealiTe cToMaHeHa BbIHa,
KMCENnWHU Unun abpasvBHU NPOAYKTU, TbiA
KaTo Te MoraT Aa NnoBpeasiT MOBbPXHOCTTA Ha
dypHaTa. NouncTBanTe komaHAHOTO Tabno
Ha dypHaTa, KaTo crneaBaTte CblyuTe
npeanasHn Mepku.

12.4 CBansiHe Ha HOca4yuUTe Ha
cKapaTta

[Mpeoun ga nounctute ypHaTa, oTCTpaHeTe
HOcauuTe Ha padToBeTE.
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®

3agbpxawmTe wudToBe Ha
TeneckonnyHWTe Bogaymn Tpsibea aa ca
o6bpHaTK Hanpes.

12.6 CBansiHe n NoYucTBaHe Ha
CTbKiaTa Ha BpaTu4kara

[MocTaBeTe HOcaunTe Ha CkapaTta B 06paTHa
nocreaoBaTesnHoCT.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

Mo-gbnrata dukcmpalya Ten Tpsidea aa
e oTnpend. KpauwaTa Ha aBeTe xumum
TpsbBa ga covaT Hasag. HenpaBunHoTo
nocTaBsiHe MOXe [ja NOBpeAun emaina.

@

CTBKINOTO Ha BpaTaTa Ha Balvs NPOAyKT
MOXXe [a ce pa3fnvyasa no Bua u copma
OT NpuMepuTe, NoKasaHu Ha
n3obpaxeHusaTa. bpoaT cTbkna cbLyo
MoXe Aa 6be pas3nuyeH.

12.5 CBansiHe Ha BpaTUyKarta Ha
c¢dypHaTa

3a Mo-necHo NoYMcTBaHe oTcTpaHeTe
BpaTuykaTa Ha pypHaTa.

1. OtBOpeTe BpaTMykaTa HambIIHO.

2. [lpemecTteTe nib3raya, 4oKaTo YyeTe
LipaKBaHe.

3aTBOpeTe BpaTaTa, 4oKaTo Nib3raybT
ce dukcmpa.

Ceanerte BpaTara.

3a fa oTcTpaHuTe BpaTuykaTa, MmbpBo S
n3gbpnaiTe HaBbH eaHaTa I cTpaHa u
cnep ToBa gpyrata.

KoraTo npukntounte ¢ npoueayparta no
noyncTBaHe, NocTaBeTe BpaTuykata Ha
bypHaTa B obpaTHa nocneaoBaTenHoCT.
YBepeTe ce, 4e BpaTaTa LpakBa KaTo s
nocrasute. AKO € HeobxoauMo, n3nona3sanTte
cuna.

Lol
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1. XBaHeTe pamkaTta B ropHaTta 4acT Ha
BpaTuykaTta B ot gBeTe v cTpaHu n
HaTMUCHEeTe HaBbTpPe, 3a fa ocBoboanute
esnyeTo.

2. WspgbpnariTe pamkaTta Ha BpaTuykaTa KbM
cebe cu, 3a ga g nssaguTe.

3. XBaHeTe CTbKNEeHUTE NaHenm B ropHus
Kpai eQvH No efinH 1 rv u3sageTe Harope
OT BOAAYUTE UM.

4. [louyuncTteTe CTbKNEHUTE NAHENM Ha
BpaTuykara.

3a fa HanpaBuTe TOBa, U3MbIHETE CbLUNTe

CTbMNKM B obpaTeH pes.

12.7 CMsiHa Ha naMmnuykarta

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. Wsknoyete pypHaTa. Msyakante, gokato
dypHaTa nscTuHe.

2. VsknioyeTte dhypHaTa OT efnekTpuyeckaTa
Mpexa.



3. TlloctaBeTe napye nnat BbPXY ABHOTO Ha
dypHarta.

3agHa namnuyka

®

CTBbKNEHUAT Kanak Ha namnuykaTa ce
Hamupa B AbHOTO Ha BbTPELUHOCTTAa.

1. 3aBbpTeTe CTbKIEHNS Kanak Ha
namnuykata obpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa
cTpernka, 3a Aa ro u3sagure.

2. T[louncteTe CTbKINEHUs Kanak.

3. CwmeHeTe namnuukata Ha dypHaTa C
nogxoasuwa 300°C TepmoycTonumsa
namnuyka.

M3non3asaiiTe cbLUma BUA KpyLUKa.

4. MoHTupaiiTe CTbKNeHUs Kanak.

12.8 Yekmepxeto

/\ BHUMAHMUE!
He nocrtaBsiite XpaHa B YeKMe[pKeTo.

/\ BHUMAHMUE!

He cbxpaHsBanTe 3ananumu npegmeTu
KaTo noyucTBaLYM maTepuanu,
nnacTtMacoBu TOpOMYKN, pbKaBuLUM 3a
dypHa, xapTus, NOYMCTBALLM NPOAYKTH,
aepo3onu, NNacTMacoBu U3genus) B
YekmemxeTo. Korato nsnonssare
dypHaTa, YeKMeKeTo MoXe Aa ce
Haropelum. CbLuecTByBa ONacHOCT OT
noxap.

YUekmempkeTo nod pypHaTa Moxe Aa ce
n3Baam 3a NovmcTBaHe.

CBarnsiHe Ha YeKMeKeTo:

1. W3pgbpnavite YekMeaxeTo, AoKaTo Crpe.

2. [loBaurHeTe YeKMemKeTOo Noa Manmbk
‘bIbI M ro U3BafeTe OT BogayuTe.
MocTaBsiHe HA YeKMeOXKeTo:

1. 3a [ga noctaBuUTe YEKMEOKeTo,
HarnaceTe ro Ha BogayuTe. YBepeTe ce,
Ye 3aKkonyankuTe ca NocTaBeHu
NpaBuITHO BbB BogaunTe

2. CnycHeTe YeKMeOKeTO XOPU3OHTasHO 1
ro HaTUCHeTE HaBbTpE.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
B. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctsnure, ako...

Mpobnem

Bb3moxHa npuunHa

Kopekuus

He moxeTe fa aktusupare ypeaa.

HenpasuIHo.

YpeabT He e cBbp3aHa KbM enek-
Tpo3axpaHBaHETO WIN € CBbp3aH

MpoBepeTe fanu ypeabT e cBbp3aH
MPaBUITHO KbM EreKTpo3axpaHBaHe-
To.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

Kopekuus

He moxeTe fa aktusupare ypeaa.

Mpennasutenat e naropsn.

YBeperTe ce, Ye NpeanasuTensT e
npuYMHaTa 3a HenanpasHOCTTa. AKO
npeanasuTensT Nnpoab/ikasa Aa us-
rapsi, CBbpXeTe ce C KBanupuum-
paH enekTPOTEXHUK.

MHavkaTopbT 3a ocTaTb4Ha TONAM-
Ha He Ce BKI4Ba.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropelua,
3aLoTo e Guna BKYeHa camo 3a
KpaTko Bpeme.

Ako 3oHaTa e paboTuna fgoctaTbuy-
HO AbIIrO, 3a Aa Ce Harpee, roBope-
TE C OTOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

He moxeTe fa aktusuparte unm
[eaKTuBMpaTe BbHLUHUS KPbr.

AKTVMBMPaNTe MbpPBO BbTPELUHUS
NpPbCTEH.

dypHaTa He ce 3aTonns.

dypHaTa e usknoyeHa.

AkTuBMpanTe dypHara.

dypHaTa He ce 3aTonns.

YacoBHUKBLT He e 3apadeH.

HacTtpoiite YyacoBHuKa.

dypHaTta He ce 3aTonns.

Heobxoavmute HacTpoiiku He ca
3agafeHun.

YBepeTe ce, Ye HacTponkuTe ca
npaBuITHW.

Jlamnata He pa6oTu.

Namnuykata e HeusnpasHa.

CmMeHeTe namnaTa.

Ha ekpaHa ce nokassa ,12.00".

Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHsa-
HeTo.

Hynupaiite YyacoBHuKa.

[Mapa n KoHAeH3 ce oTnaraT Bbpxy
XpaHaTa 1 BbB BbTPELIHOCTTa Ha

dypHara.

BbB pypHaTa e octaBeHo sicTve 3a
TBBbpAE AbNro Bpeme.

He octaBsinte sictuata BbB ypHa-
Ta 3a noseye oT 15 — 20 MUHYTK
cnep kpasi Ha roTBeHeTo.

13.2 [laHHM 3a cepBU3HO OGCNyXBaHe

AKO He MOXeTe [ia HaMepuTe peLLeHre Ha npobrema camu, o6bpHeETe ce KbM TbproseLa cu
WM KbM YMbITHOMOLLIEH CEPBU3EH LIEHTBP.

[aHHWTe, HEOOXOAMMM 3a CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabenka c AaHHM ce HaMUpa Ha npegHaTa YacT Ha BbTPeLIHoCTTa Ha ypeda. He
oTCTpaHsBaliTe hpmeHaTa Tabernka ¢ 4aHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

I'Ipenopbqaame Bwu pa 3anuweTe paHHuTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykT (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTINMHA E®EKTUBHOCT

14.1 NpoaykroBa nHcpopmauua 3a nnota cwurnacHo EU 66/2014

VaeHTudukaums Ha mogena

LKR64020AW
LKR64020AX

Bug Ha nnota

Mnoya B cBOGOAHOCTOSLLA roTBapCKa nevka

Bpoii 30HM 3a roTBeHe

4
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TexHonorus 3a 3arpsBaHe JTbumct HarpesarTen

[rnameTbp Ha Kpbrosute 30HM 3a ro-  lpegHa nsea 21.0cm
TBeHe (J) 3agHa naBa 14.5 cm
MpeaHa gacHa 14.5cm
Obmxuna (O) v wupuHa (W), ako 30-  3agHa gacHa L 26.5cm
HaTa 3a roTBeHe He e Kpbrna W 17.0 cm
EHepruitHa KoHCymauusa Ha 30Ha 3a MNpenHa nsea 178.9 Wh/kg
rotBeHe (EC electric cooking) 3agHa naBa 181.8 Whi/kg
MpepHa gacHa 181.8 Wh/kg
3agHa ascHa 174.1 Whi/kg
ErepruiiHa koHcymauus Ha kotnoHa (EC electric hob) 179.2 Whikg

3a EC: IEC/EN 60350-2 — [JomaLluH1 enekTpuyeckn ypeaun 3a rotseHe — Yact 2: Nnotose — MeToam 3a nsmepsa-

He Ha e(beKTMBHOCTTa.

14.2 nnoya - UkoHOMuUSA Ha eHeprua | °

MoxeTe fa cnecTuTe eHeprus npu
eXeQHEeBHOTO rOTBEHE, ako creaBare
CbBeTUTE NO-A0TY.

[bHOTO Ha roTBapckma Cba Tpﬂ6Ba nae
CbC CbLUMA gnamMeTbp KaTo 30HaTa 3a
roTBeHe.

« [locTaBsanTe manku roTBapCku CbAoBe Ha
MankuTe 30HM 3a roTBeHe.

» KoraTto 3arpasarte BoAa, n3nonasanrte °

camo HeobX0AUMOTO KONMUYECTBO.

* [lpy Bb3MOXHOCT BMHaru nocraBamnTe
Kanak Bbpxy CbAa, B KOWTO roTBUTE.

* [lpeav fa aktmBupare 3oHaTa 3a roTBeHe,

CnarainTe roTBapckvMTe CbZ0BE Hanpaso B
LleHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBEHE.
M3non3BaniTe octaTbyHaTa TOMNMMHAa, 3a
[a 3anasuTe xpaHaTta Tonna unv aa
pasTtonure.

nocTtaBeTe CbAa 3a roTBeHe BbpPXy Hed.

14.3 MNMpoaykroBa nHcpopmaums 3a cpypHu n UHcpopmaumoHeH nucT 3a

npoAaykra
Mme Ha gocTaBymk Electrolux

LKR64020AW 940002968
Vinerndpukayms Ha mopena LKR64020AX 940002969
MHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 95.3
Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT A

KoHcymaLms Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LIMOHamNeH pexum

0.95 kWh/unkbn

KoHcymaumst Ha eHeprus npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, hopcy-
paH pexum Ha BeHTMnaTopa

0.82 kWh/uukbn

Bpoii kyxuHu

1

TonnMHEeH N3TOYHNK

EnextpnyectBo

Cuna Ha 3Byka

73n

Twn cypHa

®ypHa B cBOGOAHOCTOSLLA rOTBapCKa neyka
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Maca

LKR64020AW 51.1 «r

LKR64020AX 51.1 kr

IEC/EN 60350-1 - lomawuHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHu, cypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a namepBaHe Ha edpekTMBHOCTTA.

14.4 chypHa — eHeprocnecTsiBaHe

YpenbT cbabpka OYHKLUK, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEPrus
npv eeAHEeBHOTO roTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTaTa TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNogabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa 41CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
hMKCMpaHO B CBOSITA NO3NLUS.

V3nonaBsarite MeTanHu roTBapcku CbaoBe, 3a
na nogobpuTe eHeprocnecTsBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsiante
dypHaTa, npeaun rotBeHe.

KoraTto NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXaanTe UHTEpBannuTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTE
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

15. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

C/.\). [MocTaBsinTe onakoBkMTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEepW 3a peLKNMpaHeTo nM.
lMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha okonHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 3[paBe, KakTo U 3a
peLuKnupaHeTo Ha oTnagbLm OT
enekTPUYECKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He
N3XBbPNSNTE ypeaute, 03HaYeHn CbC
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OcTtaTby4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MWHYTW, HAManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
A0 MuHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa ToNnMHa BbTpe B
ypepaa Lie npoabIikv Aa roTsu.

M3nonsBarite octatbyHaTa TONnuHa, 3a Aa
3artonnAaTte opyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMckaTa Bb3MOoXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
OCTaTb4HaTa TonfMMHa U Aa nogabpxarte
ACTULATA TONNMN.

NMeyeHe ¢ BNaXHOCT
DyHKUMS, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprma no BpemMe Ha roteBeHe.

CPEOA

cumBonal E 3aeqHo ¢ GuToBaTa cmeT.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél

nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.

&1 Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.
Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina prizitréti ir uztikrinti, kad jie su prietaisu
nezaisty.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.
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Sj prietaisa jrengti ar pakeisti jo laidg privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Sj prietaisg prie maitinimo tinklo reikia prijungti HO5VV-F
tipo kabeliu, kad atlaikyty galinés plokstés temperatura.
Sis prietaisas skirtas naudoti iki 2 000 m aukstyje virs juros
lygio.

Prietaisas néra skirtas naudoti laivuose, jachtose ar
kateriuose.

Norédami iSvengti prietaiso perkaitimo, nejrenkite jo uz
dekoratyviniy dureliy.

Nemontuokite prietaiso ant platformos.

Sio prietaiso negalima valdyti iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

DEMESIO: Palike veikianCig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

UZsidegusio gaminamo maisto gesinimui niekada
nenaudokite vandens. ISjunkite prietaisg ir uzdenkite
liepsng nedeganciu uzdangalu ar dangciu.

ATSARGIALI: Niekada nepalikite maisto gaminimo proceso
be priezitros. Greitai ruoSiamg maistg butina prizitreéti
nuolat.

DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy ar kaitlentés dangcio stiklo nevalykite Siurksc¢iu
SveiCiamuoju valikliu ar astriomis metalinémis grandyklémis,
nes galite subraizyti pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZti.
Niekada nedékite dangciy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

Jei stiklo / keramikos pavirSius jtrukes, prietaisg isjunkite ir
iStraukite kistukg iS maitinimo lizdo. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.
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- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie

kaitinimo elementy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

« Pries technines priezitros darbus, atjunkite maitinima.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

« Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros

pavojus.

 Liesdami stalCiy bUkite atsargus. Jis gali bati jkaites.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

+ Atjungimo elementas turi buti integruotas fiksuotoje elektros
grandinéje, vadovaujantis vietinémis elektrosaugos

taisyklémis.

- DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli

nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
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muveékite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» Virtuves spintelé ir niSa privalo bati

tinkamy matmeny.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

|renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Prietaiso dalimis teka elektros srove.
|montuokite prietaisg balduose, kad
negalétumeéte liestis prie pavojingy daliy.



» Prietaiso Sonai turi buti greta to paties
aukscio prietaisy ar jrenginiy.

» Jokiu badu nejrenkite prietaiso greta dury
ir po langu. Atidarant duris ar langus, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

» Bdtinai jrenkite stabilizavimo priemones,
kad prietaisas neapvirsty. Skaitykite skyriy
Llrengimas“.

2.2 Elektros prijungimas

< |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries
ikiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!
Nusideginimo ir susizalojimo pavojus

Elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus turi atlikti
jgaliotojo techninés priezilros centro
rekomenduotas kvalifikuotas elektrikas .

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteleje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg sauguijj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

» Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

/\ ISPEJIMAS!

Gaisro ir sprogimo pavojus

« Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanéiy gary. Ruosdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.

* |kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

« |kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uzsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

« Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

« Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
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— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos ant prietaiso
dugno ar ant prietaiso.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargtis montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar neradijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant

valdymo skydelio.

Nepalikite tuscio prikaistuvio ant jkaitintos

kaitvietés.

Bukite atsargus ir ant prietaiso

nenumeskite indy ar kity daikty. Galite

pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvieciy be prikaistuviy arba su

tusciais prikaistuviais

Ketaus ir aliuminio prikaistuviai arba

prikaistuviai pazeistu dugnu gali subraizyti

pavirsiy. Jei tokj prikaistuvj norite perkelti,

nestumkite jo, o pakelkite.

2.4 Valymas ir priezitira

Prietaisui veikiant susidare garai
kondensuojasi ant orkaités sieneliy ir gali
sukelti korozijg. Kondensavimuisi
sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10
minuciy pakaitinkite prietaisa.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rusies plovikliu.

2.5 Vidinis apSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami techninés priezitiros
darbus, iSjunkite prietaisg.

IStraukite maitinimo kiStukg i§ maitinimo
lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Prietaise like riebalai ir maistas gali sukelti
gaisra.

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Po kiekvieno naudojimo jsitikinkite, kad
vidus ir durelés sausai nuvalytos.
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Sio gaminio viduje esanti (-gios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracijg, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

Deél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centra.
Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kistukg i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.




» ISimkite dury uzrakta, kad vaikai arba
naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Techniniai duomenys

Matmenys

Aukstis 847 - 867 mm
Plotis 596 mm

Gylis 600 mm

3.2 Prietaiso pastatymo vieta

Atskirai stovintj prietaisg galite montuoti su
spintelémis i$ vienos arba dviejy pusiuy, o taip
pat statyti kampe.

_
.
—

Maziausi atstumai

3.3 Prietaiso iSlygiavimas

Naudodami mazas kojeles prietaiso apacioje,
sulyginkite prietaiso virSy su kitais pavirSiais.

3.4 Apsauga nuo pasvirimo

/\ DEMESIO

|renkite apsauga nuo pasvirimo, kad
esant netolygiai apkrovai, prietaisas
nenuvirsty. Apsauga nuo pasvirimo
veikia tik kai prietaisas yra tinkamoje
vietoje.

Sis prietaisas turi paveiksléliuose
pavaizduotus simbolius (jeigu taikytina),
kad priminty jums apie apsaugos nuo
pasvirimo jrengima.

Matmuo mm

A 685
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3.5 Elektros instaliacija

/\ |SPEJIMAS!

Gamintojas uz pasekmes neatsako, jei
naudotojai nesilaiko Saugos skyriuose

pateikty saugos nurodymy.

/\ DEMESIO

Uztikrinkite, kad apsaugg nuo pasvirimo
jrengsite tinkamame aukstyje.

PavirSius uz prietaiso butinai turi bati lygus.

1.

Pries pritvirtindami apsauga nuo
pasvirimo, nustatykite tinkamg prietaiso
aukstj ir jo pastatymo vieta.

2. |renkite apsaugg nuo pasvirimo 176 mm

Zemiau nuo prietaiso virSaus ir 24 mm
nuo kairés prietaiso pusés laikiklio
apvalioje skyléje. Zr. paveikslélj. |sriekite
ja i tvirta medziaga arba naudokite
tinkamas tvirtinimo medziagas (siena).

3. Skyle galite rasti prietaiso gale, kairéje

puséje. Zr. paveikslélj. Pastatykite
prietaisg tarpo tarp spinteliy viduryje (1).
Jei tarpas tarp spinteliy yra didesnis uz
prietaiso plotj, jums reikia jj iSmatuoti, kad
galétuméte prietaisg pastatyti tiksliai
centre.
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Prietaisas tiekiamas be pagrindinio laido ar
kiStuko.

Kabeliy tipai skirtingoms fazéms:

Faze Min. kabelio dydis

1 3 x 6,0 mm?

3 su neutrale 5x 1,5 mm?

/\ ISPEJIMAS!

Maitinimo kabelis neturi liesti jokios
prietaiso dalies, kaip parodyta
paveikslélyje.

T




4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

B Hen
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4.3 Priedai
* Grotelés

Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Universali skarda
Pyragams ir sausainiams kepti. Kepti ir
skrudinti arba riebalams surinkti.

+ AirFry déklas

Slojxl~ofo

NE

Orkaités funkcijy rankenéle
Valdymo skydelis (ekranas)
Temperaturos valdymo rankenéle
Temperaturos indikatorius / simbolis
Viryklés rankenélés

Sildymo elementas

Lemputé

Lentynos atrama, iSimama
Ventiliatorius

Lentynos padétys

Kaitviete
Liekamojo karscio indikatorius

Maistui kepti naudojant maziau aliejaus
arba be kepimo popieriaus.
Teleskopiniai bégeliai

Lentyneléms ir skardoms.

Laikymo stal€ius

Stalcius yra po orkaite.
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5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pradinis valymas

ISimkite i§ orkaités visus priedus ir iSimamas
lentyny atramas.

Zr. skyriy ,Valymas ir priezidra“.

Prie$ pirmajj naudojimg orkaite ir priedus
iSvalykite.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas
atgal | jy pradines padétis.

5.2 Laiko nustatymas

Prie$ naudojant orkaite, pirmiausiai privaloma
nustatyti laika.

@ mirksi, kai prijungiate prietaisa prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas
arba kai nenustatytas laikmatis.

Spauskite + arba — tinkamam laikui
nustatyti.

Mazdaug po penkiy sekundziy indikatorius
nustos mirkséti ir ekrane bus rodomas
nustatytas paros laikas.

5.3 Laiko keitimas

®

Kol veikia nors viena funkcija, paros laiko
pakeisti negalima.

Paspauskite @) tiek karty, kad paros laiko
indikatorius pradéty mirkseti.

Kaip nustatyti nauja laikg skaitykite skyriuje
,Laiko nustatymas®.

5.4 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenele iSSoka.

5.5 ISankstinis jkaitinimas
Prie$ pirmajj naudojimg jkaitinkite tuscig
orkaite.

1. Nustatykite funkcijg E.Nustatykite
didziausig temperattira.

2. Palikite orkaite veikti 1 valanda.

3. Nustatykite funkcija [, Nustatykite
didziausig temperatirg.

4. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.

5

Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatirg.
6. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.
7. ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.
Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. IS
orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Batinai
pasirupinkite tinkamu patalpy védinimu.

6. KAITLENTE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaitros parinktis

Simboliai Funkcija

0 Padétis ,ISjungta”
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Simboliai Funkcija

@ Sudvejinta zona

5 Silumos palaikymas

1-9 Kaitros parinktys




Naudokités likutine Siluma ir sumazinkite
energijos sgnaudas. ISjunkite kaitviete
mazdaug 5-10 minuciy iki baigsite
gaminti maista.

Norédami iSjungti iSorinj kaitvietés zieda:
pasukite rankenéle j iSjungimo padétj.
Indikatorius i$sijungia.

6.3 Liekamojo karscio indikatorius

Pasukite kaitvietés rankenéle j
pageidaujamos kaitros lygio padét.

Jei norite baigti maisto ruosima, pasukite
rankenéle j iSjungimo padét;.

6.2 ISoriniy kaitvietés ziedy
jjungimas ir iSjungimas

Galite pritaikyti kaitinimo pavirsiy pagal
prikaistuviy matmenis.

Norédami jjungti iSorinj kaitvietés zieda:
pasukite rankenéle pagal laikrodzio rodykle,

kai dega pastovi Sviesa iki O . Tada pasukite
rankeneéle prie$ laikrodzio rodykle iki tinkamo
kaitinimo lygio.

7. KAITLENTE - PATARIMAI

/\ |SPEJIMAS!

Kol indikatorius Sviecia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Indai
Rezultatai priklausys nuo naudojamo indo

®

Indo dugnas turi bati kuo storesnis ir kuo
lygesnis.

Ant kaitlentés dékite tik Svaraus ir sauso
dugno indus.

®

Ant keraminés kaitlentés nedékite indy
su iSsikiSusiomis briaunomis, pavyzdziui,
ketaus keptuviy. Jos gali subraizyti
keraminj pavirsiy.

®

Emale dengto plieno, aliuminio arba vario
dugno indai gali pakeisti keramikos stiklo
pavirSiaus spalva.

kaitvietes dar nespéjo atvésti.

Indikatorius jsijungia, kai kaitvieté yra jkaitusi,

taciau jis neveiks, jei maitinimas bus

iSjungtas.

Gali jsijungti ir Salimais esancios kaitvietes

indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

« jei pastatysite jkaitintg puodg ant Saltos
kaitvietés,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.

Siekiant taupyti energijg ir uztikrinti tinkamg
kaitlentés veikima, indai turi bati atitinkamo
skersmens.

)
S| =

ALi Lttt

X v

7.2 Maziausias prikaistuvio

~

skersmuo

Kaitvieté  Prikaistuvio Galia (W)

skersmuo (mm)

Kairysis gali- & 145 1200

nis

DeSinysis 170-265 1400/2200
galinis

Desinysis @ 145 1200
priekinis
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7.3 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitvieté  Prikaistuvio Galia (W)
skersmuo (mm) @

Kairysis prie- 140-210 1000/2200 Lenteléje pateikti duomenys yra tik

kinis orientaciniai.

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

§ 1 I18saugoti maista Silta. pagal po-  Uzdenkite prikaistuvj.

" reikj

1-2 Tinka padazui ,Hollandaise", tirpinti 5-25 Reguliariai pamaisykite.
sviestg, Sokoladg ar Zelé.

2 Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10 - 40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiausiniams.

2-3 Tinka virti ryZius ir gaminti pieniSkus 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bti bent
patiekalus, taip pat Sildyti pagamintus dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
patiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

3-4 Garuose ruoskite darzoves, zZuvj, me- 20-45 Pridékite kelis Saukstus vandens.
s3. Ruosimo metu tikrinkite vandens kieki.

4-5 Garuose ruo$kite bulves ir kitas darzo- 20 - 60 |pilkite | puodg vandens, 1-2 cm vir§
ves. dugno. Ruosimo metu tikrinkite van-

dens lygj. Puoda laikykite uzdengta.

4-5 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir ingredientai.
bos kieki.

6-7 Svelniai kepinti: eskalopus, versienos pagal po-  Prireikus apverskite.
mustinius, kotletus, pyrageélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiausinius, blynus,
spurgas.

7-8 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Prireikus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.

9 Uzvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésg (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.

8. KAITLENTE. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius. .

8.1 Bendra informacija

Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle

iSvalykite ja.

Visada naudokite prikaistuvius Svariais

dugnais.

|bréZimai ar tamsios demeés ant pavirSiaus
neturi jtakos viryklés veikimui.
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Naudokite specialias viryklei valyti
tinkamas priemones.

Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

8.2 Viryklés valymas

Nedelsiant pasalinkite: iSsilydziusias
plastiko dalis, plévele, druska, cukry ar
cukringg maistg. Sie neSvarumai gali
pakenkti viryklei. Bukite atsargus, kad
nenusidegintuméte. Naudokite specialig




viryklés grandykle — pridékite prie stiklo ir
palenke arciau pavirSiaus stumkite
pavirSiumi.

+ Pasalinkite, kai viryklé bus pakankamai
atvésusi: kalkiy, riebaly ar vandens
demes, zvilgancias pakitusios spalvos
vietas. Virykle valykite drégnu skuduréliu ir

Svelnia valymo priemone. I1Svalytg virykle
nusausinkite minksta Sluoste.

« ISvalykite zvilgancias pakitusios
spalvos vietas: stiklinj pavirsiy valykite
vandens ir acto tirpalu.

9. ORKAITE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!

9.1 Orkaités funkcijos

Zr. saugos skyrius.

/\ ISPEJIMAS!

Pries ruo§dami maistg ir ruoSimo metu
nepilkite jokiy skysciy j jduba vandeniui.
Galite pazeisti prietaisa.

Simbolis

Orkaités funkcija

Paskirtis

0

Padetis ,I$jungta”

Orkaité iSjungta.

Karsto oro srautas Maistui vienu metu kepti iki dviejy viety ant lentyny ir maistui
dzZiovinti.
Nustatykite 20-40 °C mazesne temperatlrg, nei gaminant Apati-
nis + virutinis kaitinimas.
v Picos nustatymas Vienoje lentynos padétyje kepti patiekalus, kuriems reikia inten-
(?) . IAirFry syvesnio skrudinimo ir traskaus pagrindo.
Maistui kepti naudojant maziau aliejaus arba be kepimo popie-
riaus. Kepant tokius patiekalus, kaip gruzdintos bulvytés ar pica.
— Apatinis + virSutinis kaitini-  Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.
mas
Y Dziovinimas Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.
=] Greitasis kepimas grilyje Dideliems ploksciy produkty kiekiams kepti grilyje arba duonai
skrudinti.
E Terminis kepintuvas Skrudinti didesnius mésos gabalus ir paukstieng su kaulais vie-
Y noje lentynos padétyje. Taip pat tinka apkepams ir skrudinimui.
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Simbolis Orkaités funkcija

Paskirtis

Drégnas konvek. kepimas

)

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo
klase ir ekologinj dizaina, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014
direktyvos. Patikros pagal: IEC/EN 60350-1 .

Orkaités durelés turéty bati uzdarytos ruosiant maistg, kad funk-
cija nebuty pertraukta ir baty uztikrinta, jog orkaité veikty didziau-
siu efektyvumu.

Naudojantis Sia funkcija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo
nustatytos. Kaitinimo galia gali biti mazesné. Bendras energijos
taupymo rekomendacijas rasite skyriuje ,Energijos vartojimo
efektyvumas* (,Energijos taupymas®).

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energijg. Maisto ruosi-
mo nurodymus rasite skyriuje ,Naudingi patarimai“, Drégnas kon-
vek. kepimas.

Kai naudojate Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungia.

®

Maistqg galite atSildyti pasirinke Drégnas
konvek. kepimas funkcijg; tokiu atveju
temperaturos nustatyti nereikia.

\

9.2 Orkaités jjungimas ir iSjungimas

®

Priklauso nuo modelio, ar jusy

prietaise yra rankenéliy simboliai,

indikatoriai ar lemputés.

» Orkaitei jkaitus uzsidega indikatorius.

» Kai orkaité veikia, uzsidega lempute.

» Simbolis rodo, ar rankenélé valdo
vieng i$ kaitvieciy, orkaités funkcijas
ar temperatura.

1. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
orkaités funkcijai pasirinkti.

2. Pasukite temperaturos rankenéle
temperaturai pasirinkti.

3. Norédami i§jungti orkaite, pasukite
orkaités funkcijy rankenéles ir
temperatirg j iSjungimo padétj.

9.3 Ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad orkaités pavirSiai
iSlikty vésus. 1Sjungus orkaite ventiliatorius
veikia toliau, kad orkaité atvésty.

9.4 Orkaités priedy jdéjimas
Universalus prikaistuvis:

|stumkite gily prikaistuvj tarp lentynélés
kreipiamuyjy laikikliy.
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\

Vieliné lentynélé:
|stumkite lentyna tarp jos atramy.

AirFry Kepimo padéklas:

|dékite AirFry padékla trecioje lentynos
padétyje. |stumkite kepimo padéklg pirmoje
padétyje.



» Kiekvieno priedo virSuje, kairéje ir
desinéje pusése, yra nedideli
sauguma didinantys jlinkiai. |linkiai
taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

» Auksta briauna lentyny pakrasciuose
apsaugo prikaistuvius nuo slydimo.

9.5 Teleskopiniai bégeliai — orkaités
priedy jdéjimui

®

Pasilikite iStraukiamujy bégeliy
montavimo instrukcijg ateiciai.

Deél teleskopiniy bégeliy groteles ar skardg
lengva jdéti ir iStraukti.

Grotelés:

Groteles ant iStraukiamy bégeliy padékite
taip, kad kojelés bity nukreiptos Zemyn.

Universali skarda:

=

\

Ant teleskopiniy bégeliy uzdékite kepimo
skardg.

|

10. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

10.1 Valdymo skydelis

A B A. LaikrodzZio funkcijos
| B. Laikmatis
o) aum A g
A R0
Q gobg ©
) |
10.2 Mygtukai
Mygtukas Funkcija Aprasas
— MAZINIMAS Laikui nustatyti.
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Mygtukas Funkcija Aprasas
@ LAIKRODIS LaikrodZio funkcijai nustatyti.
+ DIDINIMAS Laikui nustatyti.

10.3 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

@ PAROS LAIKAS Paros laikui nustatyti, patikrinti arba pakeisti.
I_)l TRUKME Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Q LAIKMATIS Nustatyti atskaitos laika. Si funkcija orkaités veikimui

itakos neturi. Sig funkcijg galite nustatyti bet kada, net
jei orkaité isjungta.

10.4 Funkcijos ,,TRUKME*“

nustatymas
1. Pasirinkite orkaités funkcijg ir
temperaturg.

2. Spaudinekite D, kol pradés mirkseti 2.

3. Spauskite + arba —, kad nustatytuméte
TRUKMES laika.

Ekrane rodoma [,

4. Laikui pasibaigus, mirksi |—)| ir pasigirsta
garso signalas. Prietaisas automatiskai
iSsijungia.

5. Norédami i$jungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenélg ir
temperatiros nustatymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

10.5 LAIKMACIO nustatymas
1. Spaudinekite D, kol prades mirkseti £\,

11. ORKAITE - PATARIMAI

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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2. Spauskite + arba —, kad nustatytuméte
reikiamg laika.

Funkcija ,Laikmatis” jsijungs automatiskai po

5 sekundziy.

3. Nustatytam laikui pasibaigus, pasigirsta
garso signalas. Norédami iSjungti garso
signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.

4. Pasukite orkaités funkcijy ir temperatiros
rankenéles | iSjungimo padétj.

10.6 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol pradés
mirkséti reikiamos funkcijos indikatorius.

2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude —.
Laikrodzio funkcija i§sijungia po keliy
sekundziy.

@

Lentelése nurodyta temperatura ir
kepimo laikas yra tik orientacinio
pobudzio. Jie priklauso nuo recepty,
naudojamy produkty kokybés ir kiekio.



11.1 Kepimas

Pirma kartg kepdami naudokite Zemg
temperattra.

Jei pyragus kepate ne vienoje lentynos
padétyje, kepimo laikg galima pailginti 10-15
minuciy.

Pyragai ir teslainiai skirtinguose auksciuose
gali skrusti nevienodai. Jeigu skrunda

11.2 Patarimai, kaip kepti

nevienodai, temperaturos nuostatos keisti
nereikia. Skirtumas iSnyks kepant.

Kepant skardos orkaitéje gali deformuotis.
Kepimo skardoms atvésus, jos iSsitiesins.

Kepimo rezultatai Galima priezastis

Atitaisymo budas

Pyrago apacia nepakankamai
iSkepusi.

Netinkama lentynos padétis.

Padékite pyragg ant Zemesnés lentynos.

Pyragas sukrenta ir pasidaro
tasus ar suskilinéja.

Orkaités temperatiira per auksta.

Kitg kartg nustatykite Siek tiek Zemesne or-
kaités temperatira.

Per auksta orkaités temperatra ir
per trumpas kepimo laikas.

Kitg kartg nustatykite ilgesnj kepimo laikg
ir Zemesne orkaités temperatira.

Pyragas pernelyg sausas.

Orkaités temperatira per Zema.

Kitg kartg nustatykite aukStesne orkaités
temperatira.

Per ilgas kepimo laikas.

Kita karta nustatykite trumpesnj kepimo
laika.

Pyragas nevienodai iSkepa.

Per auksta orkaités temperatira ir
per trumpas kepimo laikas.

Kitg kartg nustatykite ilgesnj kepimo laikg
ir zemesng orkaités temperatira.

Pyrago tesla nevienodai paskirsty-

ta.

Kitg karta kepimo skardoje vienodai pa-
skirstykite kepimo tesla.

Pyragas neiSkepa per recepte
nurodytg kepimo laikg.

Orkaités temperatiira per zema.

Kitg kartg nustatykite Siek tiek aukStesne
orkaités temperaturg.

11.3 Karsto oro srautas

Kepimas viename orkaités lygyje

Kepimas skardose

Patiekalas Temperatiura (°C) Laikas (min.) Lentynos
padétis

Riestainis arba sviestinés bandelés 150-160 50-70 2

Trapus pyragas / vaisiy tortas 140-160 50-90 1-2

Biskvitinis pyragas be riebaly 150—1601) 25-40 3

Apkepas, trapus pyragas 170—1801) 10-25 2

Apkepas, biskvito tesla 150-170 20-25 2
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Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos
padétis
Obuoliy pyragas (2 formos 20 cm skersmens, 160 60-90 2-3
jdedamos jstrizai)
1) |kaitinkite orkaite.
Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona
Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos
padétis
Trupininis pyragas (sausas) 150-160 20-40 3
Vaisiy pyragai (i$ mielinés / biskvito teélos)1) 150 35-55 3
Vaisiy pyragai i$ trapios teslos 160-170 40-80 3
1) Naudokite gily kepimo indg.
Sausainiai
Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos
padétis
Trapios teslos sausainiai 150-160 10-20 3
Trapios tesSlos kepiniai / sausainiy juostelés 140 20-35 3
Sausainiai i$ biskvitinés teslos 150-160 15-20 3
Pyragai su kiauSinio baltymu, merengos 80-100 120-150 3
Migdoly sausainiai 100-120 30-50 3
Sausainiai i§ mielinés teslos 150-160 20-40 3
Sluoksniuotos teslos kepiniai 170-1801) 20-30 3
Bandelés 1601) 10-35 3
Mazi pyragaiciai (20 vienety skardoje) 1501) 20-35 3

1) |kaitinkite orkaite.
Kepiniy ir apkepy lentelé

Patiekalas

Temperatira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
deétis

Prancuziskieji batonai su lydytu sariu

160-1701)

15-30

1

|darytos darzovés

160-170

30-60

1

1) |kaitinkite orkaite.
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Kepimas keliais lygiais

Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona

Patiekalas Temperatiira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
2 padétys
Pyragaiciai su kremu / eklerai 160-1 801) 25-45 2/4
Trupininis pyragas 150-160 30-45 2/4

1) |kaitinkite orkaite.

Sausainiai / small cakes / pyragaiciai / bandelés

Patiekalas Temperatiura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
2 padétys

Trapios teSlos sausainiai 150-160 20-40 2/4
Trapios teslos kepiniai / sausainiy juostelés 140 25-45 2/4
Sausainiai i$ biskvitinés teslos 160-170 25-40 2/4
Sausainiai su kiau$inio baltymu, merengos 80-100 130-170 2/4
Migdoly sausainiai 100-120 40-80 2/4
Sausainiai i$ mielinés teslos 160-170 30-60 2/4
Sluoksniuotos teslos kepiniai 170-1801) 30-50 2/4
Bandelés 1801) 25-40 2/4

Mazi pyragaiciai (20 vienety skardoje) 1501) 20-40 2/4
1) |kaitinkite orkaite.

11.4 |prastas kepimas viename lygyje (|

Kepimas skardose

Patiekalas Temperatiara (°C)  Laikas (min.) Lentynos

padétis

Riestainis arba sviestinés bandelés 160-180 50-70 2

Trapus pyragas / vaisinis tortas 150-170 50-90 1-2
Biskvitinis pyragas be riebaly 1701) 25-40 3
Apkepas, trapus pyragas 190_2101) 10-25 2
Apkepas, biskvito tesla 170-190 20-25 2

Obuoliy pyragas (dvi 20 cm skersmens skar- 180 60-90 1-2

dos, jstrizai subalansuotos)

Darzoviy apkepas (pvz., ,quiche lorraine®) 180-220 35-60 1
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Patiekalas Temperatira (°C)  Laikas (min.) Lentynos
padétis

Varskés pyragas 160-180 60-90 1-2
1) |kaitinkite orkaite.
Kepimo skardose kepami pyragai / pyragaiciai / duona

Patiekalas Temperatiara (°C)  Laikas (min.) Lentynos

padétis

Mieliné pynuteé / riestainis 170-190 40-50 2
Kalédinis pyragas 160-1801) 50-70 2

Duona (ruginé duona): 1) 1. 20 1-2

’ " ) ) 1. 230

1. Pirmoji kepimo proceso dalis. 2. 30-60

2. Antroji kepimo proceso dalis. 2. 160-1801)

Pyragaiciai su kremu / eklerai 190_2101) 20-35 3
Biskvitinis vyniotinis 180—2001) 10-20 3
Trupininis pyragas (sausas) 160-180 20-40 3
Sviestinis migdoly pyragas / saldis pyragai 190_2101) 20-30 3

Vaisiy pyragai (i§ mielinés / biskvito te:“slos)z) 170 35-55 3

Vaisiy pyragai i$ trapios teslos 170-190 40-60 3
Mieliniai pyragéliai su jautriais karsc¢iui produk- 160-1 801) 40-80 3

tais (pvz., varSke, grietinéle, pieno ir kiausiniy

kremu)

Pica (su dideliu kiekiu garnyro) 190-2101) 30-50 1-2

Pica (plonapadé) 220-2501) 15-25 1-2
Nerauginta duona 230-250 10-15 1

Tortai (CH) 210-230 35-50 1

1) |kaitinkite orkaite.
2) Naudokite gily kepimo indg.

Sausainiai

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-

détis

Trapios teslos sausainiai 170-190 10-20 3

Trapios tesSlos kepiniai / sausainiy juostelés 1601) 20-35 3

Sausainiai i$ skystos teslos 170-190 20-30 3

Pyragai su kiausinio baltymu, merengos 80-100 120-150 3

Migdoliniai sausainiai 120-130 30-60 3
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Patiekalas

Temperatiira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
deétis

Sausainiai i$ mielinés teslos 170-190 20-40 3
Sluoksniuotos teslos kepiniai 190_2101) 20-30 3
Bandelés 190-2101) 10-55 3
Mazi pyragéliai (20 skardoje) 1701) 20-30 3-4

1) |kaitinkite orkaite.
Kepiniy ir apkepy lentelé

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
deétis
Makarony apkepas 180-200 45-60 1
Lazanija 180-200 35-50 1
Darzoviy uzkepélé 180—2001 ) 15-30 1
ligi batonai su lydytu suriu 200_2201) 15-30 1
Saldus kepiniai 180-200 40-60 1
Zuvies apkepai 180-200 40-60 1
|darytos darzovés 180-200 40-60 1

1) |kaitinkite orkaite.

11.5 Picos nustatymas

Patiekalas

Temperatiira (°C)

Laikas (min.)

Lentynos pa-
détis

Pica (plonapade)) 200-2302) 10-20 1-2
Pica (su dideliu kiekiu garnyr0)1) 180-200 20-35 1-2
Apkepai 170-200 35-55 1-2
Spinaty apkepas 160-180 45-60 1-2
Quiche Lorraine (a$trus pyragas) 170-190 45-55 1-2
Biskvitinis apkepas 170-200 35-55 1-2
Varskés pyragas 140-160 60-90 1-2
Obuoliy pyragas, uzdengtas 150-170 50-60 1-2
Darzoviy pyragas 160-180 50-60 1-2
Nerauginta duona 230-2502) 10-20 2-3
Sluoksniuotos teslos apkepas 160—1802) 45-55 2-3
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Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
deétis

Flammekuchen 230-2502) 12-20 2-3

Piroggen (rusiska perlenktos picos versija) 180-2002) 15-25 2-3

1) Naudokite gily kepimo inda.
2) |kaitinkite orkaite.

11.6 Drégnas konvek. kepimas [v]

Duona ir pica

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

Bandeles 180 25-35 3

Saldyta pica 350 g 190 25-35 3

Pyragaiciai kepimo skardoje

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

Biskvitinis vyniotinis 180 20-30 3

Sokoladinis pyragas 180 30-40 3

Pyragaiciai formoje

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Sufle 200 30-40 3
Biskvitinis pagrindas 180 20-30 3
Viktorijos pyragaiciai 150 25-35 3
Zuvis
Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Zuvis maiseliuose, 300 g 180 25-35 3
Visa zuvis, 200 g 180 25-35 3
Zuvies filé, 300 g 180 25-35 3
Mésa
Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Mésa maiselyje, 250 g 200 25-35 3
Mésos ieSmai, 500 g 200 30-40 3
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Mazi kepiniai

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis
Sausainiai 180 25-35 3
Migdoly sausainiai 160 25-35 3
Keksiukai 180 25-35 3
Pikantiko skonio krekeriai 170 20-30 3
Trapios te$los sausainiai 150 25-35 3
Tarteletés 170 15-25 3

Vegetariski patiekalai

Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (min.) Lentynos pa-
détis

|vairios darzovés maiselyje, 400 g 180 25-35 3

Omletas 200 20-30 3

Darzovés skardoje, 700 g 180 25-35 3

11.7 Rekomendacijos kepimui
Naudokite orkaitéms skirtus kars¢iui atsparius

indus.

Liesg mésa kepkite uzdengta (galite naudoti

aliuminio folija).

Didesnius mésos gabalus kepkite tiesiai

skardoje.

| skarda jpilkite Siek tiek vandens, kad riebalai

nepridegty.

11.8 Konvekcinis kepimas =

laiko.

1 kg).

Kepsnj apverskite praéjus 1/2-2/3 gaminimo
Mésgq ir Zuvj kepkite dideliais gabalais (nuo

Jei rekomenduojama naudoti pirmajj lygi,
maistg dékite tiesiai ant kepimo skardos.

Kepimo metu kelis kartus palaistykite
kepsnius jy sultimis.

Jautiena

Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas (min.) Lentynos

(°C) padétis

Troskintas kepsnys 1-1,5 kg 200 - 230 105 - 150 1

Jautienos kepsnys arba filé: cm storio 230 - 2501) 6-8 1

lengvai iSkepta(s)

Jautienos kepsnys arba filé: vi- cm storio 220 - 230 8-10 1

dutiniSkai iSkepta(s)

Jautienos kepsnys arba filé: cm storio 200 - 220 10-12 1

gerai iSkepta(s)

1) |kaitinkite orkaite.
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Kiauliena

Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Menté, sprandiné, rikytas 1-1,5 kg 210 - 220 90 - 120 1
kumpis
Kapotinis, Sonkauliukai 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Mésos vyniotinis 750 g-1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Virta kiaulés koja 750 g-1 kg 200 - 220 90 - 120 1
Versiena
Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Vergienos kepsnys1) 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Versio koja 1,5-2 kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Naudokite uzdarg kepimo inda.
Eriena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Eriuko koja, kepta ériena 1-1,5 kg 210 - 220 90 - 120 1
Erienos nugariné 1-1,5kg 210-220 40 - 60 1
Zvériena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
:(éisékio nugaring, triusio Slaune- iki 1 kg 220 - 2401) 30-40 1
Elnienos nugariné 1,5-2 kg 210 - 220 35-40 1
Elnienos kumpis 1,5-2 kg 200 - 210 90 - 120 1
1) |kaitinkite orkaite.
Paukstiena
Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
F’aqkétiena, supjaustyta porci- Po 200-250 g 220 - 250 20-40 1
jomis
Vis€iukas, pusé 400-500 g kiekvienas 220 - 250 35-50 1
gabalas
Visciukas, vista 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Antis 1,5-2 kg 210 - 220 80-100 1
Zasis 3,5-5 kg 200 - 210 150 - 180 1
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Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Kalakutiena 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Kalakutiena 4-6 kg 180 - 200 180 - 240 1
Zuvis
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Visa Zuvis 1-1,5 kg 210 - 220 40-70 1
11.9 Kepinimas naudojant terminj kepintuva
Jautiena
Patiekalas Kiekis Temperatiira Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Jautienos kepsnys arba filé: lengvai vienam cm storio 190 - 2001 5-6 1
iSkepta(s)
Jautienos kepsnys arba filé: viduti-  vienam cm storio 180 - 190 6-8 1
niskai iSkepta(s)
Jautienos kepsnys arba filé: gerai vienam cm storio 170 - 180 8-10 1
iSkepta(s)
1) |kaitinkite orkaite.
Kiauliena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Menté, sprandiné, rikytas kumpis  1-1,5 kg 160 - 180 90 - 120 1
Kapotinis, $onkauliukai 1-1,5 kg 170 - 180 60 - 90 1
Mésos vyniotinis 750 g-1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Virta kiaulés koja 750 g-1 kg 150 - 170 90 - 120 1
Versiena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
VerSienos kepsnys 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Versio koja 1,5-2 kg 160 - 180 120 - 150 1
Eriena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Eriuko koja, kepta ériena 1-1,5 kg 150 - 170 100 - 120 1
Erienos nugariné 1-1,5 kg 160 - 180 40 - 60 1
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Paukstiena

Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Paukstiena, supjaustyta porcijomis Po 200-250 g 200 - 220 30-50 1
Antis 1,5-2 kg 180 - 200 80 - 100 1
Zasis 3,5-5kg 160 - 180 120 - 180 1
Kalakutiena 2,5-3,5kg 160 - 180 120 - 180 1
Kalakutiena 4-6 kg 140 - 160 150 - 240 1
Visas vis¢iukas 1-1,5 kg 180 - 200 60 - 90 2

11.10 Kepinimas

/N ISPEJIMAS!

Maistg visuomet kepinkite uzdare
orkaités dureles.

* Pirmoje lentynos padétyje visuomet
padékite gily prikaistuvj riebalams surinkti.

« Grilyje kepkite tik plokS¢ius mésos arba
Zuvies gabalélius.

+ Kepdami grilyje, visada nustatykite
maksimalig temperatiira.

* Lentyng jdékite kepinimo lenteléje
nurodytoje padétyje.

» Jei rekomenduojama pirmoji lentynos
padétis, maistg dékite tiesiai ant kepimo
padeklo.

11.11 Spartus kepimas ant groteliy i

Kepimo sritis yra nustatyta lentynos centre.

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (min.) Lentynos
- — padeétis
Viena pu- Antra pusé
sé
Suvoztiniai maks. 1) 9-15 8-13 4
Kiaulienos filé maks. 10-12 6-10 4
Desrelées maks. 10-12 6-8 4
Filé Zlegtainiai, versienos zZlégtainiai maks. 7-10 6-8 4
Skrebutis maks. 1) 1-4 1-4 4-5
Skrebutis su garnyru maks. 6-8 - 4

1) |kaitinkite orkaite

11.12 Dziovinimas

Orkaités lentynas uzdenkite kepimo
popieriumi.

Noredami gauti geriausiy rezultaty, iSjunkite
prietaisg, pragjus pusei reikiamo laiko.
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Darzovés

Lentynos padétis

Patiekalas Temperatura (°C) Laikas (val.)
1 padétis 2 padétys
Pupos 60-70 6-8 3 2/4
Pipirai 60-70 5-6 3 2/4
Darzovés rauginimui 60-70 5-6 3 2/4
Grybai 50-60 6-8 3 2/4
Prieskoniniai augalai 40-50 2-3 3 2/4
Vaisiai
Lentynos padétis
Patiekalas Temperatira (°C) Laikas (val.)
1 padétis 2 padétys
Slyvos 60-70 8-10 3 2/4
Abrikosai 60-70 8-10 3 2/4
Pjaustyti obuoliai 60-70 6-8 3 2/4
Kriau$és 60-70 6-9 3 2/4
11.13 AirFry
Kepiniai
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Kruasanai, Saldyti ~350¢g 180 - 220 15-30 3
Sluoksniuotos teslos kepiniai, Saldyti ~400 g 180 - 220 15-35 3
Sluoksniuotos teslos kepiniai, Sviezi ~300g 180 - 220 15-35 3
Pica, $aldyta ~340 g 180 - 220 20-35 3
Bulviy gaminiai
Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Gruzdintos bulvytés, Saldytos ~650 g 180 - 220 20-30 3
Gruzdintos bulvytés storos, Saldytos ~600g 180 - 220 20-30 3
Keptos bulvytés, Saldytos ~650 g 180 - 220 15-25 3
Kroketai ~450 g 180 - 220 15-30 3
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Sviezios darzovés

Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Cukinijy griezinéliai, sviezi 1) ~500 g 180 - 220 25-35 3
1) ipilkite 1 arbatinj Saukstelj alyvuogiy aliejaus, kad griezinéliai nesulipty
Kita
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Eskalopai, Saldyti ~300g 180 - 220 15-25 3
Krevetés tesloje, Saldytos ~200g 180 - 220 15-25 3
Kalmary Ziedai, $aldyti ~250 g 180 - 220 15-25 3
Vistienos kepsneliai, Saldyti ~300g 180 - 220 15-25 3
Zuvies pirételiai, $aldyti ~500g 180 - 220 15-25 3
11.14 Informacija bandymy laboratorijoms
Patiekalas Funkcija Tempera- Laikas (min.) Pagalbi- Lentynos
tara (°C) niai reik-  padétis
menys
Mazi pyragaiciai (20 pyra-  Apatinis + virSutinis 170 20-30 Kepimo 4
gaiciy kepimo skardoje) kaitinimas skarda
Mazi pyragaiciai (20 pyra-  Karsto oro srautas 150 20-30 Kepimo 2
gaiciy kepimo skardoje)” skarda
Mazi pyragaiciai (20 pyra-  Karsto oro srautas 150 25-35 Padéklas / 1+4
i&iu kepi K ioy1) skarda var-
gaiciy kepimo skardoje) vantioms rie-
balams su-
rinkti
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis 180 70-90 Grotelés 1
formos (20 cm @) ant gro-  kaitinimas
teliy, pakreiptos jstrizai
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 70-90 Grotelés 2
formos (20 cm @) ant gro-
teliy, pakreiptos jstrizai
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Picos nustatymas 160 60 - 80 Grotelés 2
formos (20 cm @) ant gro-
teliy, pakreiptos jstrizai
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis 170 30-40 Grotelés 3
baly, 1 kepimo forma (26  kaitinimas
cm @) ant groteliy
Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas 150 35-45 Grotelés 2

baly, 1 kepimo forma (26
cm @) ant groteliy
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Patiekalas Funkcija Tempera- Laikas (min.) Pagalbi- Lentynos
tara (°C) niai reik-  padétis
menys

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas 160 25-35 Grotelés 1+4
baly (26 cm skersmens), 1
kepimo forma ant grote-
iy 1)
TrapUs / juostiniai teSlai- Karsto oro srautas 140 20-35 Kepimo 3
niai skarda
Trapus / juostiniai teslai- Karsto oro srautas 140 20-30 Kepimo 1+4
niai skarda
Trapus / juostiniai teslai- Apatinis + virutinis 160 20-35 Kepimo 3
niai kaitinimas skarda
Skrebutis1) (maks.) Grilis Maks. 1-5 Grotelés 4
Mésainis su jautiena Grilis Maks. 15-20 viena pu- Grotelés / 4+1

se. skarda var-

10-15 antra pu-  vantiems rie-

sé. balams su-

rinkti
1) |kaitinkite orkaite, 10 minuciy
/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
12.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

i\

tik mikropluosto $luoste.
Kasdienis naudo-

jimas

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite
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by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
£ S

, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima (iSskyrus padeklg AirFry).
Priedy su neprikimbancia danga ir AirFry padéklo nevalykite Sveiiamaisiais valikliais ar ast-
Priedai riais daiktais.

12.2 AirFry skardos valymas

1. Uzdékite AirFry skardg ant kepimo
skardos.

2. |pilkite karSto vandens su plovikliu ir
pamirkykite.

3. Valykite AirFry skardg kempine arba
Sepetéliu pasalinkite likucius.

Taip pat galima plauti indaplovéje.

12.3 Nerudijanciojo plieno ar
aliuminio orkaités

Orkaités dureles valykite tik drégna Sluoste ar
kempine. Nusausinkite minkstu audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos, rigsties arba
SveiCiamyjy medziagy, nes jos gali pazeisti
orkaités pavirsiy. Orkaités valdymo pultg
valykite vadovaudamiesi tais paciais
perspéjimais.

12.4 Lentynos atramy iSémimas
Norédami iSvalyti orkaite, iSimkite lentyny
atramas.

1. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

2. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir jg iStraukite.
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IStraukiamy beégeliy atraminiai kaisciai
turi bti atsukti j priek|.

|dékite lentynos atramas atvirk§¢ia tvarka.

/\ DEMESIO

Uztikrinkite, kad ilgesné tvirtinimo viela
buty priekyje. Dviejy viely galai turi bati
nukreipti | galg. Netinkamai jdéjus gali

biti pazeistas emalis.

12.5 Orkaités dureliy iSémimas

Kad buty lengviau valyti, nuimkite dureles.

1. VisiSkai atidarykite dureles.

2. Stumkite slankiklj, kol iSgirsite
spragteléjima.

3. Uzdarykite dureles, kol slankiklis
uzsifiksuos.




4. Nuimkite dureles.
Norint nuimti dureles, pirmiausia
patraukite dureles j iSore i$ vienos puses,
o tada - i$ kitos.
Baige valyti, jdékite orkaités dureles
atvirkScia tvarka. Butinai turite girdéti
spragteléjima, kai jdedate dureles. Jei reikia,
naudokite jéga.

12.6 Dureliy stikly iSémimas ir
valymas

®

Jusy gaminio dureliy stiklo rusis ir forma
gali skirtis nuo paveiksléliuose pateikty
pavyzdziy. Taip pat gali skirtis stikly
skaicius.

1. Laikydami dureliy apdailg B uz abiejy
pusiy dureliy virsutiniy kampuy,
paspauskite | vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

2. Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite ja.

3. Laikydami dureliy stiklo plokstes uz
virSutiniy jy krasty, iStraukite jas po vieng
i$ kreiptuvo.

4. Nuvalykite dureliy stiklo plokstes.
Norédami jdéti plokstes, tuos pacius
veiksmus atlikite atvirkstine tvarka.

12.7 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

1. I8junkite orkaite. Palaukite, kol orkaité
atvés.

2. Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.

3. Ertmés apacioje patieskite skudurél].

Galiné lemputé

@

Stiklinis lemputés gaubtelis yra orkaites
gale.

1. Sukite stiklinj lemputés gaubtelj pries
laikrodzio rodykle ir nuimkite jj.

2. Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite tinkama, 300
°C karsciui atsparia orkaités lempute.
Naudokite to paties tipo orkaités lempute.

4. Uzdékite stiklinj gaubtelj.

12.8 Stalcius

/\ ISPEJIMAS!
Nedékite maisto j stalCiy.

/\ ISPEJIMAS!

StalCiuje nelaikykite degiy daikty, pvz.,
skystujy ar aerozoliniy valymo priemoniy,
plastikiniy maiseliy ir kity daikty, kuriuos
gali paveikti karstis, orkaités pirstiniy,
instrukcijy ir pan. Naudojantis orkaite
stalius ir jo vidus jkaista. Atsargiai,
gaisro pavojus!

Po orkaite esantj stal€iy galima iSimti ir
iSvalyti.

Stalciaus iSémimas:

1. IStraukite stalciy, kol jis sustos.
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2. Siek tiek kilstelékite stalgiy ir nuimkite jj
nuo atraminiy bégeliy.

StalcCiaus jdéjimas:

1. Norédami jdéti stalCiy atgal, uzdékite jj
ant atraminiy bégeliy. Pasirtpinkite, kad
fiksatoriai tinkamai uzsifiksuoty

bégeliuose.
2. Nuleiskite stalCiy j horizontalig padétj ir
stumkite.
13. TRIKCIY SALINIMAS
/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
13.1 Ka daryti, jeigu...
Sutrikimas Galima priezastis Veiksmai

Nepavyksta jjungti prietaiso.

Prietaisas neprijungtas arba netin-
kamai prijungtas prie elektros maiti-
nimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai
prijungtas prie elektros tinklo.

Nepavyksta jjungti prietaiso.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartoti-
nai perdega, kreipkités | kvalifikuotg
elektrika.

Likutinés kaitros indikatorius nejsi-
jungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veiké per
trumpai.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai
ilgg laikg ir nejkaista, kreipkités | jga-
liotajj aptarnavimo centra.

Nejsijungia iSorinis kaitvietés Ziedas.

Pirmiausia jjunkite vidinj Zieda.

Orkaité nejkaista.

Orkaité yra iSjungta.

liunkite orkaite.

Orkaité nejkaista.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Orkaité nejkaista.

Nenustatyti reikiami nustatymai.

Pasirtpinkite visais nustatymais.

Neveikia lempute.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ekrane matysite ,12.00".

Buvo dinges elektros maitinimas.

I$ naujo nustatykite laikrodj.

Ant maisto ir orkaités viduje nuséda
garai ir kondensatas.

Patiekalg orkaitéje palikote per ilgai.

Baige ruosti nepalikite patiekaly or-
kaitéje ilgiau nei 15-20 minuciy.

13.2 Naudojimo informacija
Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezilros centra.
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Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC) e

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
14.1 Informacija apie gaminj (kaitlente) pagal ES 66/2014

Modelio identifikatorius LKR64020AW
LKR64020AX
Kaitlentés tipas Laisvai pastatomos viryklés kaitlenté
Kaitvie€iy skaicius 4
Kaitinimo technologija Sildytuvas
Apskrity kaitvieciy skersmuo () Kairysis priekinis 21.0cm
Kairysis galinis 14.5cm
Desinysis priekinis 14.5cm
Neapskrity kaitvie€iy ilgis (L) ir plotis ~ DeSinysis galinis L 26.5 cm
(W) W 17.0 cm
Kaitvietés energijos sgnaudos (EC Kairysis priekinis 178.9 Whi/kg
electric cooking) Kairysis galinis 181.8 Whikg
Desinysis priekinis 181.8 Wh/kg
Desinysis galinis 174.1 Whi/kg
Viryklés energijos sgnaudos (EC electric hob) 179.2 Whikg

Skirta ES: IEC/EN 60350-2 - Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 2 dalis: Kaitlentés. Eksploataciniy cha-
rakteristiky matavimo metodai.

14.2 Viryklé — Energijos taupymas * Prikaistuviy dugno skersmuo turi atitikti
kaitvietés skersmen.

Jei laikysites toliau pateikty patarimy, * Mazesnius indus dekite ant mazesniy

kiekvieng kartg ruo§dami maistg galésite Kaitviegiy.

sutaupyti energijos. « Uzdékite inda tiesiai ant kaitvietés vidurio.

« Jei Sildote vandenj, naudokite tik buting » Maistui paSildyti arba istirpinti naudokite
vandens kiekj. likutinj kaitvieCiy karstj.

» Jei jmanoma, indus visada uzdenkite.
* Pries jjungdami kaitviete pastatykite indg
ant jos.
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14.3 Informacija apie orkaites ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

L - . LKR64020AW 940002968
Modelio identifikatorius LKR64020AX 940002969
Energijos efektyvumo rodyklé 95,3
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimg 0,95 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0,82 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 731

Orkaités tipas

Laisvai pastatomos viryklés orkaité

Masé

LKR64020AW 51.1 kg

LKR64020AX 51.1 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.4 Orkaité — energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinéekite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.
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Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.



15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Neismeskite Siuo zenklu 9 pazyméty

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancéw Slaskich 26, 30-570 Krakéw,
Poland
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