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bg ianonsBaHe No npegHasHayeHne

EUsnonssane no
npeaHasHayeHue

BHMMaTENHO npoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo ToraBa MoxeTe fa 1u3rnonssare ypeaa cu
6e30nacHo un npasuIHO. PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeda 1 MOHTaX [a Ce CbXxpaHABa 3a Mno-
KbCHa ynoTtpebda unv 3a cneasalima
COOCTBEHMWK.

To3un ypen e npeaHasHadyeH caMo 3a
BrpaxxaaHe. CnassanTte cneunasHoTo
PBHKOBO/ACTBO 3a MOHTaX.

[MpoBepeTe ypena cnen pazonakoBaHeTo. [1pu
TPAHCMNOPTHW NOBPEeAN HE BKIOUBANTE.

CaMo onpaBoMOLLEH CNeunannucT Moxe aa
CBbp3Ba ypean 6es Lencen KbM Mpexarta.
Mpu wWweTn nopaam NorpeLHo Cebp3BaHe
rapaHuvATa e HesBanmaHa.

To3un ypen e npeaHasHayeH camo 3a
JIOMaKNHCKM HYy>Xau 1 3a 6utosa ynoTpeda.
IanonaseanTte ypena camo 3a npuroTBAHe Ha
ACTMA N HanNUTKN. He ocTasanTe 6e3 Haa3op
ypeaa no Bpeme Ha pabdora. Isnonasaite
ypena caMo B 3aTBOPEHM NMOMELLEHNA.

To3n ypea e npegHasHayeH 3a U3nossBaHe Ha
BMcoumHa 0o makcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

Tosu ypen He e noaxoddAll 3a padoTa ¢
BbHLEH TAMEpP WM C BbHLWHO AUCTAHLUMOHHO
ynpas/eHue.

YpenbT MOXe ga ce u3nonssa oT Aela Ha u
Hal 8 roAvHW 1 OT nLa C HamaneHu
DUINYECKN, MEHTASTHN U CEH30PHM
BB3MOXXHOCTU MW C HEJOCTaTbUYeH OnuT U/ nnm
3HaHWA, caMo KoraTto Te ca nofj HabnwgeHne
Ha vLe, OTFOBOPHOCT 3a CUIYPHOCTTA UM WK
ca nonyynan oT Hero pasACHEeHUA OTHOCHO
6es3onacHarta paboTta ¢ ypeaa v ca pasdpanu
NPOn3TUYALLMTE ONMACHOCTN OT TOBA.

C ypena He TpabdBa aa urpaAt geua.
MouncTBaHETO N 0OCY)KBAHETO OT
nonssatesna He TpAdBa Aa ce U3BbPLLBAT OT
Jeua, OCBEH ako ca no-ronemm ot 15 roanHu m
ca noa HaénaeHue.

[eua, KouTo ca no-Masku oT 8 rognHu, Tpadea
[a ce abp)art Hajaned ot ypeaa u
CBbP3BaALLNA MPOBOAHNK.

BuHarn Bkapante npuHaaIexHoCTuTe no
npaBuIHMA HAYMH B Kamepara.

— "[lonwiIHUTETHN NPUHaAIEXHOCTN"
Ha ctpanuya 10

ENBanHu1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

O6wa nHdopmauua

/\NMpeaynpexaenune — OnacHocT oT nomap!

= CbxpaHaBaHUTe 3anaiMMn NpemMeTn B
KamepaTa MoraT [a Cce Bb3M1aMeHAT.
Hukora He cbxpaHABanTe 3anaiumu
npeameTu B kameparta. Hukora He
OoTBapANTE BpaTarta Ha ypeaa, korato Ton
nanycka amm. Vsknrouete ypena u
n3TerneTe LWencena oT KOHTaKTa uUan
n3KtoYeTe npeanasuTena B KytuaTta ¢
npeanasuTenu.

= OcTtaTbunUTe OT XpaHa, MasHMHaTa U COKbT
OT NeyeHeTo morar aa ce 3ananar. [Npeau
padoTa oTCTpaHABanTe rpyoute
3aMbpcABaHMA OT KamepaTta, oT
HarpeBaTeNHUTe eNemMeHTn 1
NPUHAANEXHOCTUTE.

= [lpn oTBapAHe Ha BpaTarta Ha ypeaa
BBb3HMKBA Bb3AYLWHO TeUueHne. XapTuaTa 3a
neyeHe MOXe [a AOKOCHEe HarpeBaTeNHuTe
efleMeHTU 1 aa ce Bb3nnameHun. Hukora He
NOCTaBANTE XxapTuATa 3a NeyeHe npu
npeaBapuTenHo 3arpaBaHe He3akpeneHa
BBbPXY AOMBAHUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTU.
BuHaru satuckarte xapTuara 3a neyeHe ¢
KYXHEHCKM Cba Wan hopma 3a neyeHe.
lMokpuBaritTe camo Hy)kHaTa MOBBPXHOCT C
XapTuA 3a nevyeHe. XaptuATta 3a NneyeHe He
TpAOBa Aa ce nogaBa Had AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTH.



/\ Npeaynpemaenne — OnacHocCT OT
usrapfHe!

YpensT ce Harpasa MHOro. Hukora He
NOKOCBAWNTE rOPELUMTE BbTPELLHM
NOBBPXHOCTN Ha Kamepara uam
HarpeBaTenHuTe enemeHTn. BuHaru
OoCTaBANTe ypeda aa ce oxnaan. pwxre
fJeuara naney ot ypena.

JlombAHUTENHUTE MPUHAANEXHOCTU UK
KYXHEHCKUWTE CbOBE CTaBaT MHOIO rOpeLLn.
[opelmnTe AOMbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTU
NN KYXHEHCKM CbAOBE MU3BaXKaaNTe BUHAMM
C TOMMO3alNTHN PbKaBnLUK OT Kamepara.
AJIKOXONHUTE Napu MoraT da ce 3anaiAaT B
ropeulata kKamepa. Hukora He npuroTBAnTe
ACTMA C rOJIEMUN KOMMYecTBa
BMCOKO&/TIKOXO/IHN HanuTKu. VIanonseante
camo Masiku KOIMYecTBa BUCOKOATKOXONHN
HanuTkW. BHUMaTenHo oTBapArTe Bparata
Ha ypena.

TeneckonuuHuTe Bogaun nNpu padoTa Ha
ypena ce Haropeuasar. CrneumaaHo
BHMMaHWe 3a M3rapAHnA B U3TEIIEHO
CbCTOAHME.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocT oT
nonapsaHe!

JlocTbNHMTE YacTu ce Harpasar Mo Bpeme
Ha padoTta. Hukora He gokocBsalTe
ropewmnTte yactn. pbxTe Aeuara ganed ot
ypena.

Mpn oTBapAHe Ha BpartaTta Ha ypeaa Moxe
na nanese ropella napa.llapara cnopen
Temneparypata He e Buamma. pu
oTBapAHe He cTonTe TBbpae 61130 A0
ypena. BHumaTtenHo otBapanTte Bparara Ha
ypena. [lasete neuarta Hagaseu.

[Mpn Hanume Ha Boda B ropellara kamepa
MOXE [a Ce NOoNyyu ropeula BogHa napa.
Hukora He nscuneanTe Boaa B ropellarta
Kamepa.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!

HaapackaHoTo CTbK/I0 Ha BpartaTa Ha
ypena Moxe fa ce npbcHe. He
N3Non3BarTe CTbPrano 3a CTbK/10, OCTPU
NV apackally noymcTeallm npenapartu.
LlapHrpuTe Ha BpaTaTa Ha ypena ce
OBWKAT Npw oTBapAHE W 3aTBapAHe Ha
BpaTata 1 MoOXeTe Ja ce npetwunete. He
ObpKarTe B obnactra Ha LWapHUpuTe.

BaxxHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

/\MNpeaynpexaeHre — ONacHOCT OT TOKOB

ya

ap!

HekoMNeTeEHTHUTE PEMOHTI Ca OMacCHM.
Camo 0OyueH OT Hac TEXHUK OT LieHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEeHTU MOXe aa
N3BBLPLLBA PEMOHTU. AKO ypeabT e
nedekTeH, n3terneTte wencena oT KOHTaKTa
NN N3KNKOYETE NpeanasnTens B KyTuata ¢
npeanasutenn. Obanete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha K/IMEHTW.

Mpw TONAK YacTu Ha ypeada nsonaumaTa Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe Moxe Aa ce
cTonn. Hnkora He ocTaBAlTe CBbp3BaLLMA
kaben Ha enekTpoypeanTe ga BAM3a B
KOHTaKT C ropeLun yactu Ha ypena.
MpoHKMKBaLLlaTa Blara Moxe aa npeansBunka
TOKOB ygap. He nanonasante BOAOCTPYMKaA
NN NapocTpynKa.

Mpn cmAHa Ha namnarta B KamepaTta
KOHTaKTUTEe Ha (hacyHrata Ha namnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuyectao. [Npeau
cMAHaTa naTernanTe Wencena oT KOHTakTa
AW M3KNOYBaNTE NpeanasnTena B KyTuaTta
C npeanasuTenu.

[letheKTHMAT ypea MoxXe Aa npean3sBuka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBamnTe
nedekTeH ypen. MIaternete wencena nnu
N3KIYeTe NpeanasnTena B KyTuATa ¢
npeanasutenn. CBbpXeTe ce cbe cnyxbaTa
3a 00CNyXXBaHe Ha KINEHTW.



bg

[MprnunHK 3a noBpeanTe

EANpuunnm 3a nospeaute

O6wa uHpopmauun

BHumaHue!

JOMbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTH, PONNO, XapTuA 3a
neyeHe UM KyxXHEeHCKN CbAOBE BbPXY AbHOTO Ha
Kamepara: He nocTtaBanTe AOMbAHUTENHM
NPUHAANEXHOCTU BbPXY AbHOTO Ha kameparta. He
nocTaBaAnTe BbPXY AbHOTO Ha KamepaTa oo,
He3aBMCUMO OT KaKbB BW/, HUTO MbK XapThA 3a neyeHe.
He nocTtaBanTe KyXHEHCKN CbAOBE Ha Nojda Ha
KamepaTa, ako TemneparypaTa e HacTpoeHa Haj

50 °C. O6pasyBa ce noBulaBaHe Ha TemnepaTypara.
BpemeHaTa 3a neyeHe 1 Nbp)XeHe noseye He
CbOTBETCTBAT WU eMaibT ce yBpexaa.

AnyMUHMEBO (HONNO: anyMUHUEBOTO (hOIMO B Kamepara
He 61Ba Aa B/IM3a B KOHTAKT CbC CTbK/IOTO Ha Bparara.
MoraT Aa Bb3HMKHAT TpalHK OLUBETABAHWA MO CTbKI0TO
Ha BparaTa.

Boga B ropelata kamepa: Hukora He nacuneaniTe Boaa
B ropeluarta kamepa. O6pasysa ce BogHa napa. Ypes
cMmAHaTa Ha Temneparyparta MoraTt Aa Bb3HUKHAT LWeTn
no emarina.

Bnara B kamepara: 3aabpXXaHeTo Ha Bnara 3a no-ab/aro
BPEME B Kameparta MOxe [a AoBeae Ao kopo3na. Cnea
ynotpeba noacyllieTe kameparta. He cbxpaHaBaiTte
BMAXHW XpaHUTENHM NPOAYKTM B 3aTBOpeHaTa kamepa
3a roTBeHe 3a NPOAbL/IXUTENHO Bpeme. He
CbXpaHaBalTe ACTMA B Kamepara.

OxnaxpaaHe ¢ 0TBOpeHa Bpata Ha ypena: Cnen padota
C BUCOKW TemnepaTypu oCTaBeTe KamepaTta aa ce
oxnaau caMo B 3aTBOPEHO CbCToAHMe. He 3axBallainTe
npeaMeTy ¢ Bpartata Ha ypeaa. [lopu korato BpaTtara e
OTBOPEHa MUHUMAa/THO, HaMupalimTe ce B On30CT
mebenn mMorar Ja ce NnoBpefAT C TeYeHne Ha BpeMeTo.
Cnen paboTa ¢ MHOro Bnara octaBeTe kamepara
OTBOPEHA, 3a [a N3CHbXHE.

MnonoBs cok: He nokpwusaiiTte npekaneHo o0BuiHo
TaBaTta 3a neyeHe Npu MHOIO COYEH MA040B CnaaKuLL.
OTuexaallnAT ce OT TaBaTa 3a neyeHe Nao040B COK
OCTaBA NeTHa, KOMTO He MoraT Aa Ce OTCTpaHAT. AKO e
BB3MOXXHO, U3MON3BaiTe No-AbAOOKMA YHUBEPCaneH
TUraH.

CWHO 3aMBPCEHO YNTbTHEHME: AKO YNTBTHEHMETO Ha
BpaTaTa e CWIHO 3aMbpPCEHO, BpaTaTa Ha ypena Beue
He MOoXe aa ce 3aTBopu Aodpe npu padoTta. CbcenHnte
MeOeHN MOBBPXHOCTN MoraT Aa 6baaT NOBPEeaeHN.
BuHarn nogabpxarite ynabTHEHMETO YMCTO.

— "ouyncteaHe" Ha cTpaHuya 16

Bpata Ha ypena Kato MACTO 3a cAgaHe uan KaTo
noctaeka: He ce obnAaranTte, cAgante nnv yseceaite Ha
BpaTaTa Ha ypeaa. He ocTaBAiTe KyXHEHCKMW ChAoBe
WAV OOMBAHUTENHM NPUHAANEXHOCTM Ha BpaTtaTa Ha
ypena.

Bkapawte gonbaHUTenHuTe npuHaanexHoct: Cnopen
TMNa Ha ypena OOMb/AHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH
MoraT Aa HagpackaT CTbK/I0TO Ha BpaTaTta npu
3aTtBapAHETO Ha BpaTaTta Ha ypeaa. BuHaru BkapBawite
[oKpai B KamepaTa AOMbHUTENHUTE NMPUHAANEXHOCTH.
TpaHcnopTupaHe Ha ypefa: YpeabT Aa He ce HOCK Uau
ObpPXN 3a ApbXKKaTa Ha BpaTaTa. BpaTtaTta Ha ApbxKaTta
He U3abpKa TEersn0To Ha ypeaa 1 MOXe Aa ce CUynu.



EJOna3BaHe Ha oKonHaTa

cpena

BawmAaT HoB ypen e ocoBeHo eHepruiHoedukaceH. Tyk
e Nony4mTe CbBETK 3a NECTEHE Ha olle NoBeYe eHeprmA
npu padoTata ¢ Baluna ypea v 3a NpaBUIHOTO U3XBBLP/IAHE

Ha ypega.

MNecTeHe Ha eHeprua

m [loarpABanTe ypeaa camo ToraBa, Korato e ykasdaHo B
TabnmumTe Ha PbKOBOACTBOTO 3a eKcnjoarauma uin B

peuenTara.

m  OcTtaBeTe 3ampaseHuTe XpaHUTEHN npoaykTn ga ce
pasmMpas3Aar npean ga rm noCtaBATE B KaMepara.

o« F

XCYC

v

= l3nonseaiite TbMHU, O0AOANCAHN B YEPHO UAN
emannmpanHn gopmMn 3a nedyeHe. Te noemaT TonavHaTa

U3KUUTETHO aobpe.

S 2

m  OTCTpaHeTe 0T KamepaTa 3a NPUroTBAHE HEHY)XHUTE

akcecoapy.

T

LTI T

OnasBaHe Ha oKosiHaTa cpeaa bg

m OtBapsaiTe BpataTa Ha ypeaa npv padota Bb3MOXHO
no-pAaKo.

m HAKOMKO crnagkuviia MoxeTe Ha-nodpe Ja usnedete
eanH cnen apyr. Kamepara e oule tonna. Taka ce
CKbCABA BPEMETO 3a NeYeHe Ha BTOPUA CaaKuLL.
MoxeTe 1 ga cnoxurte 2 NpaBoObIbAHKM GOPMKU €aHa A0
apyra B kamepara.

m [lpy no-Ob/arn BpemeHa Ha roTBEHE MOXETe Ja
nakntounte ypena 10 MuHyTM Npean KpadA Ha BPpemMeTo
3a roTBeHe 1 Ja u3nonsBaTte octarbyHaTta TonanHa 3a
aonuuatHe.

MU3xBbpreTe KaTo Na3uTe OKONHaTa cpena

[avite onakoBkaTta Ha OTnagbLM MO eKoNorocbodpaseH
HaJulH.

YpensT e 0003HaUeH B CbOTBETCTBUE C AMPEKTUBA
E/ 2012/19/EC 3a cTtapun enekTpuyeckun un

eneKTpoHHM ypean (waste electrical and electronic
f— equipment - WEEE).

dupekTnBaTta gaBa pamkarta, KOATO e BaauaHa 3a

BPBbLIAHETO M MOBTOPHOTO NpepadoTBaHe Ha

cTapuTe ypeau B rpaHuumTe Ha EBponenckua

ChblO3.



bg 3anos3HaBaHe ¢ ypeaa

k) 3ano3naBaHe c ypena

B Tasu rnaea we Bn 06ACHUM NnokasaHuATa u
OéC}'Iy)KBaLLlVITe enemeHTn. OCBEH TOBA LLIE Ce 3ano3HaeTe
C pasinyHunte beHKLlI/II/I Ha BaWlnA ypea.

YKasaHue: Criopeq Tvna Ha ypeaa ca Bb3MOXHM
OTK/IOHEHWA B LIBETOBETE U AeTaniuTe.

O6cnyBaly naHen

Ypes obenyBaluma naHen HacTpoieaTe ¢ moMoLlTa Ha
ByTOHUTE U eAVH BBLPTALL Ce NPEBK/IOUBATES Pas/IMYHNTE
byHKUMKN Ha Bawua yped. TyK Lie BuanTe npernea Ha
naHena 3a 06CyXBaHe U Pa3MNoONOXEHNETO Ha
eneMeHTUTE 3a 0OCNy)XBaHe.

h:min

O &
® O

oo.o0¢< o
o000 |

min:sec

® + &

ByToHu 1 aucnnen
ByToHWTEe ca ceH30pHM noneta, Noa KoOWUTo Mma
ceH3opu. Camo JOKOCHEeTE CbOTBETHUA CMMBO/, 3a
na nsbepete dyHKUMATA.
[uncnneAat nokassa CUMBON HA aKTUBHUTE DYHKLIMN
N Ha QPYHKUMUTE 3a BPEME.

Konue 3a n36op Ha GpyHKUMA
[TocpenctBom yHKUNOHATHWA NPEBK/OYBATEN Ce
HacTpovBa BUALT HarpaBaHe UM AOMbHUTENHATA
byHKUMA.
OYHKLUNOHATHUAT NPEBK/IKOYBATEN MOXETE Aa
3aBbPTUTE OT Hy/NeBa NO3MUMA HANABO UM Ha4ACHO.

HKonue 3a nséop Ha Temneparypa
MocpeacTBoM KonyeTo 3a n3bop Ha Temneparypa ce
HacTpowvBart TeMnepaTypara KbM CTeneHTa Ha
HarpsaBaHe Win ce nsdupa HacTpolika 3a Apyru
pyHKUMN.
KonueTo 3a n3bop Ha Temnepartypa MoxeTe Ja
BBbPTUTE HANABO WM HAAACHO. HAma Hynesa
no3uumA.

ByToHHU

Tyk Ha KpaTko e 0BACHEHO 3HAYEHMETO Ha pasnUYHKTE
OYTOHMW.

AKO HAKOM BYTOH HAMAa (yHKLMA, NpOo3ByYaBa CUrHas.

® Bpemesu (yHKUAM  HacTpoiika Ha Taiimep g,
nponbmxutenHoct ), Bpeme Ha
kpait (O nyac ®

- Munyc HamanasaHe Ha CToiiHoCTTa Ha
HacTponka

+ Mnoc YBennuaBaHe Ha CTOWHOCTTA Ha
HacTponka

-0 OcBeTneHue BKNKouBaHe 1 M3KNKOUBAHE Ha

OCBET/IEHNETO Ha Kamepara

& bbpao 3arpABaHe BK/itouBaHe 1 N3K/IoUBaHe Ha f)bp-
3070 3arpABaHe

3aluTa ot feua AKT/BMpAHE 11 IEAKTUBMPAHE Ha

3allmTaTa 0T feua B crenaoan

ducnnen

[vcnnenT e CTPYKTypUpaH Taka, ye Ja MoxeTe Aa
npoyeTeTe NokKasaHnATa OT euH nornea.

CToMHOCTTa, KOATO B MOMEHTA MOXETE Aa HacTpouTe, €
dokycupaHa. Ta e nsodpaseHa B 0A1 WPUDT U POHBT i e
TbMEH.

Cumson PasfacHeHue

) Bbp30 3arpaBaHe
ByAUIHIK 3a KPaTKo BpeMe
® Bpewmerp.

® Bpeme Ha 3aBbpluBaHe
® TouHo Bpeme

88.68 Bpemesa nHaukauvs
————— TemneparypeH KOHTPON
C= 3auumra ot feua

@) bnokax Ha Bpatara

et TemneparypHa UHANKaLUmA




BuaoBe Ha HarpABaHe U GYHKLUUKU

MocpeacTBomM KonueTo 3a M3Bop Ha dyHKUMA ce

3ano3HaBaHe c ypeaa bg

HacTpoWBaT BMAOBETE Ha HarpABaHe W AOMbAHUTENHUTE
dyHKUMN.
3a [a oTKpuBaTte BUMHarM NoaAxo4AlWma Bua HarpAsaHe sa
BalleTo AcTue, H1Ee TyK e Bu pasacHUM pasinknte u

avanasoHuTe Ha ynoTpeda.

Bupn sarpaBaHe Temnepartypa/cteneH Ynotpeba

o) Hynesa nosnuma - (OypHata e U3KIIYeHa.

3D ropeLu Bb3ayx 50-280 °C 3a NpuroTBAHE Ha ACTMA Ha e[IHO [0 [1Be HIBA. BeHTunatopute pasnpeaendr TonamHara
Ha KPBIUTE HarpeBaTenHu Tena B 3aaHara CTeHa PaBHOMEPHO B Kamepara.

To3w BiA Ha 3arpABaHe Ce 13M0/13Ba 3a YCTAHOBABAHE HA Pa3x0aa Ha eHEPrUA B PEXIM
Ha PELMPKyaUyA Ha Bbaayxa.

2 BbaayLuHa Lmpkynauua 50-280 °C 3a cnaakuLwy 1 NeunBa Ha eQHO HMBO. BeHTMRATOpUTE Pasnpeaendr TonanHaTa Ha Harpe-
BaTe/HITE €NEMEHTV PABHOMEPHO B Kamepara.

Mon. nuua 50-280 °C 32 npuroTBAHe Ha NPACHA N1La 1 AbI00KO0 3amMpaseHit MPOAYKTY, Hanp. MbpXKeH Kap-
TO(W UMK Wpyaen. HarpesateNHUTe eNeMEHTI 11 BEHTUNATOPITE HArpABaT 6bP30 U pas-
npenenar TonnHaTa paBHOMEPHO B Kamepara.

PasmpassBare 3060 °C Pa3mpasAsaHe Hanpumep Ha Meco, MTuuM, X1A6 1 Cnagkuwwn. BeHTUAATopbT 3aBUXpA Tor-
NMA Bb3AYX OKOMO ACTMETO.

) [onHo sarpABaxe 50-280°C 3a onnyaHe Ha AcTuA. TomauHara ugsa camo OTAoSY.

) ['pwn, Manka noBbpPX CteneHn Ha rpuna: MeueHe Ha rpU Ha MK KONUYECTBa MbPXXOK, HafeHUUKIA, TOCT 1 napyeTa puba. Cpen-

1 = cna6o Hara YacT Ha HarpeBaTesIHoTO TAMO Ha rpia Ce HaropeLLABa.
2 = CPeIHo
3 = CUHO
™ ['pwn, ro/. NOBbPX. CreneHn Ha rpuna: 3a neyeHe Ha rpi Ha Na0CKN NPOAYKTI, KaTo MbPXO/N, HAMEHNUKM AN TOCT 11 3a rparu-
1 =cna6o HMpaxe.
2 = cpeaHo Llanara noBbPXHOCT NOA HArpeBaTeHOTO TA/IO Ha rpusia CTaBa ropeLa.
3 = CUHO

X [pun ¢ uMpkynauna Ha Bb3ayx  50-280 °C [eyeHe Ha MeCo, MUKW 1 LiAna puba. BEHTUNATopbT 3aBUXPA rOPELLNA Bb3IyX OKOIO0
ACTMETO.

CJ Meko rop/nonHo 3arp 50-280 °C 3a WaaALLo roTBeHe Ha M30panm ACTUA (Hanp. Meco, 3eM1eHYyLIN) Ha eHO HUBO 6e3
npenBapuTeNHO 3arpABaHe.
BuabT Ha 3arpABaHe He e NoaXoaALL 3a ACTUA, KOUTO NPK NeueHe TpAOBA ia Ce HaaMrHar
(Hanp. x1A0).
To3u BUI HA HAarpABaHE Ce M3M0/13BA 3a YCTAHOBABAHE HA Pa3x0a HA EHEPrUA B KOHBEH-
LINOHANEH PEXXIM 1 Kaca Ha eHepruiHa eukacHocT.

O [‘opHo/non. 3arp. 50-280 °C 3a cnankuLwK, NyAUHCA 1 HETTBCTO NeYeHO. TOMNHATA BA PABHOMEDPHO OTrOpe 1

OTHONY.

YHKaszaHue: KbM BCEKM BU/ HA HarpABaHe ypeabT NocoyBa
npeanaraHa Temnepartypa uin cteneH. Bue moxeTte aa ro
npueMeTe Wau Aa ro NPOMEHUTE B CbOTBETHUA AMana3oH.



bg JombAHUTENHN NMPUHALNEXHOCTH

Konue 3a n3bop Ha Temnepatypa

C TemnepartypHua nsdupay HacTporBaTte Temnepartypara.
HacTpoeHata TemnepaTypa ce nokassa Ha aucnnes.

Ykasanue: [lo 100 °C temnepartypara ce perynmpa Ha
CTbMkK OT No 1 rpaayc, cnen ToBa OT NO 5 rpagyca.

TemnepaTypeH KOHTPOJ

JleHTUTE Ha TemnepaTypHUA KOHTPO/ nokassaT dasuTe Ha
HarpsaBaHe WK ocTaTbyHaTa Ton/iMHa B Kamepara.

KoHTpon Ha Harps-  KOHTPO/TBT Ha HarpaBaHeTo nokassa NoBULLABAHETO
BaHeTo Ha Temneparypara B kamepara. Koraro BCUUKm
NIEHTIA Ca HaITBHEHN, OMTUMANHOTO BDEME 3a BKap-
BaHe Ha ACTUETO & AOCTUTHATO.
Mpw CTENEHM 3a rPI 1 NOYMUCTBAHE NEHTUTE Ca
HambIHEHN.
Mpy BUA 3arpABaHe MEKO rOPHO/A0MHO 3arpsBaHe
NEHTUTE HE CB MbJTHAT.

NHavkauma 3a Koraro ypebT € U3K/I0UEH, TeMMepaTypHUAT KOH-

OCTaTbyHa TPO/ NM0Ka3Ba 0CTaTbyHaTa TOM/MHA B Kamepara.

TOMANHA HavkaumaTa yracea, ako Temneparypara e cnaf-
Hana o ok. 60 °C.

PYyHKUUM Ha KamepaTa

Hakou dyHKummn ynecHasat padoTtata Ha Bawwua ypea.
Taka Hanpumep ce OCBeTABA ronamMa naoll oT kamepara u
oxnaxaall BEHTMNATop nasun ypeaa OT nperpaAsaHe.

OTBapfiHe He BpaTaTa Ha ypeaa

AKO OTBOpUTE BpaTaTa Ha ypena Mo BpemMe Ha pexuM Ha
pabdoTa, To padoTaTa crnvpa. [pu 3aTBapAHe Ha BpaTaTa
padoTata npoab/KaBa.

OcBeTneHue Ha KamepaTta

AKO OTBOpPUTE BpaTtaTa Ha ypena, OCBET/IEHMETO Ha
Kameparta ce BK/ouUBa. AKO BpataTa ocTaHe OTBOpeHa 3a
noseuye OT 15 MUHYTK, OCBET/IEHNETO OTHOBO CE U3K/HOYBA.

Mpu NOBEUETO PEeXUMU Ha padoTa OCBETIEHNETO Ha
Kameparta Ce BK/IH0UBa, KOrato Ce 3anoyHe pexunM Ha
pabdoTta. AKo padoTaTta ce npekpaTu, TO Ce U3K/oYUBA.

YKaszaHue: Mpn pexum Ha padota MEeKo ropHO/A0/THO
3arpABaHe OCBET/IEHMETO Ha kamepaTa e U3KJ/touBa
aBTOMaTtuYyHoO cfiel OKoao 1 MuHyTa. TA MOXe da ce
BK/IIOYBA OT ByTOHa &,

Oxnax,aaLy BeHTUnaTop
OxnaxpalmaT BEHTUNATOP Ce BK/IHOYBA U U3KAKOYBA NPK
Hy>xaa. TonanAT Bb3AyX Ce OTBexaa nNpes Bparara.

BHumaHue!
He nokpusaiTte BeHTUnaunoHHuTe otBopn. OypHaTta B
NPOTMBEH C/y4Yai Lie ce nperpee.

3a ga ce oxnaam no-6bp30 Kamepara cnen padoTa,
BEHTUNATOPBT NpoAb/KaBa padoTta 3a U3BECTHO Bpeme.
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B DonbnHutentu
NnpUHaANeHOCTH

KbM BawwvAa ypea nma pasanyHv npuHagnexxHocTu. Tyk we
nosyymTe Npernea Ha AoCTaBeHUTe NPUHAAIEXHOCTU U
TAXHOTO MPAaBUIHO M3MNON3BaHeE.

MpuHapneXxHocTy Onucaxue

Ckapa 3a neyeHe U MbpxeHe

32 KYXHEHCKI CbaoBe, hopmiI 3a craf-
KWLL, pa3nnyH1 BUAOBE NEYEHO, Npoay-
KTV 33 NeYEHe Ha rpus, Ab60KO
3aMpaseHu ACTIA.

YHuBepcanHa TaBa

3a COYHI CRaaKuLLK, TECTEHM Neynsa,
[bN60K03aMPa3eHu ACTIA 1 FONEMI MO
pasmep neunsa. YHUBepcanHara Tasa
MOXXE [a ObAe M3N0N3BaHa 1 Karto Chi
33 yNlaBAHe Ha MasHHaTa, Korarto
neyeTe AMPEKTHO BbPXy ckaparta.

Emaiinupana TaBa 3a neueHe

3a cnafkuLLy Ha TaBa v ApedHu
CNAaKN.

TeneckonuueH Bogay KOMMEKT

C TeNeCKONUYHNTE LINHK MOXETE
JOMb/IHUTENHO A N3BAAUTE NPUHA-
JIEXXHOCTUTE.

Mpennasuu wudTose
3a 3aK/0YBaHe Ha LapH1puTe.

BucounHu Ha BKapBaHe

TaBata 3a neyeHe 1 ckaparta 3a neyeHe morart aa ce
n3ByTBaT Ha 4 pasNVUHN BUCOYMHN B Kamepara 3a
rotBeHe. BuHarn Bkapsalite AoKpal, 3a fa He AJoKocBar
NOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU CTbKIOTO Ha BpartaTta.
BHumasante 3a ToBa, BMHArn ga Bkapeare
NPUHaAANEXHOCTUTE MO NPaBWIHMA HAUYNH B KameparTa.

=N (W) (P

A MpeaynpexneHne — OnacHoCT oT noxap!

B HnkakbB cnyqa|7| TaBa, TaBa 3a NneYyeHe, njiocka tasa uin
Apyr CbA 3a rotBeHe He 6vBa JAa ce NocCTaBAT ANPEKTHO
BbPXYy AbHOTO Ha (bypHaTa. Tosa BOAN OO nperpAaBaHe Ha
OBbHOTO Ha ypeada n MOoXxe 3Ha4vYnTes/IHO Aa yBpeaun ypeaa.



DyHKUMA 3a pUKCUpaHe

JOMbAHUTENHUTE NPUHALANEXHOCTM MOraT [a ce U3Ternar
[0 NnosioBMHAaTa npean aa ce 3actonopat. OyHKUMATA 3a
(bvKcupaHe He NO3BONABA NPEOoOPbLLAHETO Ha
JOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU NPU U3TErnAHe.
MpuHagnexHoctT1Te TpAdBa Ja ce BKapar npasuiHO B
Kamepara, 3a fa (yHKLMOHMpAa 3alwurara oT
npeodpbliaHe.

BHumaBaiiTe npu BkapBaHe Ha ckapata yaedeneHueto a
[a e oT3af 1 Aa coun Hapony. OTBOpeHaTa cTpaHa Tpadea
[la couun KbM Bpartarta Ha ypena, a u3Butarta yacT Aa couu
Hamony ~—-.

BHumaBaiiTe npu BkapBaHe Ha TaBu yaedeneHneTo a ga e
oT3ad 1 aa coun Hagony. CKkocABaHETO Ha
nombaHuTenHara npuHaanexHoct b tpadsa na coumn
Hanpea KbM BpaTtaTa Ha ypena.

Mpumep Ha urypara: yHmBepcaaHa taBa

TeneckonuyeH BoAay KOMMJEKT

A MpenynpexnaeHue — OnacHoCT oT usrapfaHe!
TeneckonunuHWTe BOAaUM Npu padoTa Ha ypena ce
HaropetwAsaT. CneunanHo BHUMaHWe 3a U3rapaHnA B
N3TErneHo CbCToOAHKE.

C TeneckonuuHuTe WNHN MOXeTe U3LAI0 Aa n3saante
npuHaanexHoctTuTe. BHnmaBanTe npun noctaBaHe Ha
nocTaBkaTa 3a TaBa 3a MEYEHE 1 Ha cKapaTta 3a MeyeHe 3a
TOBAa, Aa ce ukcupart npean paswmpeHneTo B
TENECKOMUYHUTE PEesiCHU.

2%////////4

JOMbAHUTENTHN NPUHAAIEXHOCTY bg

CneuuvanHu NnPpUHaANeHOCTH

MpuHaONEeXHOCTN MOXeTe Aa 3akynuTe oT cnyxbaTa 3a
oBcnyKBaHe Ha KAUeHTU.

MpuHaanexHocTy Onucatue

Emainupana TaBa 3a neyeHe 3a C1aaKuLLIM HA Taa v APEGHM
cnagku.
Homep Ha kinenTckara cnyxoa:
11012235

3a COYHM CnaaKuLLm, TECTEHN NeUuBa,
bNO0KO3aMPaseH ACTIAA U FONEMI MO
pasmep neyusa.

YHUBEpCanHaTa TaBa Moxe aa Gbae
W3M0I3BaHa 1 KaTo Cb/l 3a ynaBAHe Ha
Ma3HuHaTa, Korato neyete AMPEKTHO
BbpXy CKapara.

Homep Ha kinenTckara cnyxoa:
11012236

Ckapa 3a neueHe 1 MbpXxeHe 3a KyXHEHCKM Cba0Be, POPMM 32 criaf-
KWULL, pasnnyHu BIULOBE NEYEHo, poay-
KTW 32 NeYeHe Ha rpus, AbI00KO
3ampaseHu ACTHA.
Homep Ha knnenTckata cnyxoba:
00776605

TeneckonuueH Boaay Kom- TeneckonuyeH Boaay KOMMEKT 3a
NMNeKT €1HO HMBO.

Homep Ha KnneHTcKata cykoa:
12036208

YHuBepcanHa Tasa
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bg Mpean ga 3anoyHete padoTta 3a MbpBY MbT

EYNpeau na sanouHete
paboTa 3a NbpBU MbT

TyK We y3HaeTe KakBo TpAGBa Ja HanpasuTte, Npeau Ja
NPUroTBUTE ACTUA C Ballata dypHa 3a NPbHB MbT.

OTcpaHeTe onakoBkaTa Ha ypena U fi U3XBbp/eTe no
MOAXOAALL HAUMH.

HacTpouka Ha yaca

Cnen cBbp3BaHe B HAMKaTopa mura 1200 v

cumsonsT (O ceetBa. HacTpoiite uaca.

1. Hactpoite yaca ¢ 6yToH =— uam =+.

2. HatucHete 6ytora O.
YKaszaHue: Cneq nstmyaHe Ha BPEMETO Ha HacTpolka
yachT aBTOMaTUYHO ce 3anasBa.

YachkT € HacTpoeH.

MouncTBaHe Ha pypHaTa upes HarpABaHe

MpenBapuTenHo nouncTBaHe Ha pypHaTa

1. VI3Bagete OOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU U
3akauBallmTe ce peLlleTkn oT kamepaTta. — "llocraBka”
Ha cTpaHuija 18

2. OTcTpaHeTe ocTaTbUMTE OT ONAKOBKM KaTo HanpuMep
yacTuuUm CTUPOMNOP HaMmb/HO OT KameparTa.

3. Hakou yacTtn ca nokputn ¢ honno 3a 3awmta ot
HagpackBaHe. OTcTpaHeTe ToBa HONNO 3a 3awmTa oT
HagpackBaHe.

4. TlouncTBaiTe ypeaa OTBbH C MeKa, BlaxHa Kbpna.

5. TNouncTBaiTe Kameparta C ropeLl canyHeH pasTBop.

3arpsaBaHe Ha ¢pypHaTa

3a [a oTcTpaHuTe MYpuca Ha HOBWA ypea, 3arpeiTe
npasHara, satsopeHa dypHa.

YKasaHue: BH/mMaBaliTe B kKamepara [a HAMa ocTaTbLu OT
onakoBKaTa, KaTo Hanp. napueHua ctuponop. MNpean
3arpAsaHeTo n3dbpLIeTe rMaaKkuTe NoBbPXHOCTYN B
Kamepara ¢ MeKa, BlaxHa Kbpna. MNposeTpasainTe KyxHATa
[10KaTo ypeabT 3arpnAsa.

1. 3aBbpTeTe KONUeTo 3a M3BopP Ha yHKUMA Ha (.

2. 3aBbpTeTe KonueTo 3a n3bop Ha Temnepatypara Ha
MakcuMasiHa Temneparypa.

3. Wsknouete cnen 1 yac dypHara.

YKaszaHue: [1o Bpeme Ha NbpBOTO HarpABaHe € Bb3MOXHO
[a ce uyAT WymoBe OT hypHaTa.

JdonbnHuTenHo nouncTBaHe Ha pypHaTa

1. [lMouncTBanTe Kamepara C ropeLl canyHeH pasTBop.

2. MoHTupanTe 3aKayBallmTe ce peLleTKu.

3. Tpwu Hyxxga nouyncTeTe cTbkNaTa Ha Bpatata. — "Bpara
Ha ypeaa" Ha ctpaHuia 19
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NMouuctBaHe Ha npuHaaonexHoCTuTe

[Mpean na vsnonssare NPUHaAANEXHOCTUTE, TU NOYNCTETE
OCHOBHO C TOMB/1 MOYKNCTBALL Pa3TBOP N MEKO Nnapuye.

MOHTI/IpaI:ITe Ha KOMIJIeKTa Ha
TenecKonuyHaTta APbMHKa

YKasaHuA 3a MOHTaXK Ha KOMMJEKTa Ha TefleckonuyHarta
APBXKa We nosiyynTe OT CbabpXallnAa ce B obema Ha
JoCTaBKaTa KOMIJIEKT.



EYO6cnymBaHe Ha ypeaa

BrnrouBaHe ¥ U3KNOUYBaHe Ha ¢pypHaTa

BknrouBaHe Ha ¢pypHaTa

1. HacTpoiite Buga HarpAsaHe nocpencTBOM KOMUeTo 3a
n360p Ha PyHKLMA.
YKasaHue: 3a BcAka yHKLUMA MMa NpeaBaputesiHo
HacTpoeHa cTaHaapTHa TeMnepaTypa uav CcTeneH Ha
rpus.

Ob6cnyxBaHe Ha ypena bg

[€Bpemesun pyHKUMM

BawuAar ypea nma pasnnyHmn BpeMeBu OYHKLNN.

MNpernen Ha ¢pyHKUMUTE 3a Bpeme

DyHKumA 32 Bpeme Ynotpe6a

byaunHuk 3a
KpaTko Bpeme

TaiimepbT 3a KpaTtko Bpeme (yHK-
LIMOHNPA KaTO YaCOBHIK 3a AliLia.
Tol paboTh HE3ABUCUMO OT
pesximMa 1 apyruTe (yHKLIUM 33
BPEME 11 HE BNUAE Ha ypena.

® TouHo Bpeme [llokaro Hama apyra yHKUNA Ha
NpeneH nnaH, ypeawT BU Nokassa

yaca Ha gucnes.

® [Mpoabmkutentoct — Cnen U3TYaHeTo Ha HacTpoeHara
NPOAB/KUTENHOCT YPEObT aBTOMA-
TUYHO NPUKNKOYBA padoTarta.

2. [pomMeHAlTe TeMnepatypaTa Ui cTeneHTa Ha rpuna
NnocpeaCcTBOM KOMYeTo 3a U3bop Ha Temneparypa.

® Bpeme Ha 3aBbpll-  3anaite NpoaLIKNTENHOCTTA U
BaHe XXENaHOTO BPEME Ha Kpail. Ypeast
CTapTVpa aBTOMATNYHO, TaKa ue
paboTata fia NPUKIOUM B XKeNaHuA
uac.
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®ypHaTa 3anoysa aa 3arpAsa.

YKasaHue: NIHOMKaTOPbT 3a KOHTPO/T Ha TeMnepaTypara
nokassa akTya/lHMA cTaTyC Ha HarpABaHeTo.

MpomAHa Ha HacTpoWKuTe

MoxeTe fa NpoOMeHATe B1aa Ha HarpABaHeTo U
TeMnepartypara nin cteneHTa Ha rpuia no BCAKO BpemMe
CbC CbOTBETHUNA K/TOUY.

UsknrouBaHe Ha ¢pypHaTa

3aBbpTeTe KonueTo 3a n3bop Ha PyHKUMA Ha Hy/leBa
nosmuma.

BkntouBaHe Ha 6bp30 3arpsABaHe

3a [a 3arpeeTte Bb3MOXHO Hal-6bp30 Kamepara,
§

HaTucHeTe OyToHa ..
YKasaHue: bbp3oTo 3atonnaHe e HanuyHo npu 3D ropely
Bb3AyX, LUMPKynauua Ha Bb3ayxa, CTENEH 3a nuua u ropHo /
NOJTHO 3arpABaHe.

ABTOMaTHUUHO N peaAna3HoO U3KNKO4YBaHe

YpeabT pasnonara ¢ aBToMartuyHo npeanasHo
nakntousarHe. MypHata ce nskauea cnen 13 vaca
aBTOMaTUYHO.

OécnymBaHe Ha eNIeKTPOHHUA YaCOBHUK

HacTponka Ha TaiMmepa 3a KpaTKO Bpeme

TaMepbT 3a KPaTKO BPEME HAMA B/IMAHNE BbPXY

dyHKUMNTE Ha dypHaTa. [NpoabmKNTeNHOCTTa Ha Tanmepa
3a KpaTKO BpeMe Moxe aa ce HacTponsa oT 30 cekyHau

no 13 vaca. 1o 10 MUHYTM NPOABIKMTENHOCTTA CE

HacTporBa Ha uHtepsanu ot no 30 cekyHAn, oT 10 MUHYTK

A0 ednH Yac Ha nHTepBasin OT Mo MUHYTa, a CJie] TOBa Ha

WHTEPBaM OT Mo 5 MUHYTW.

1. HatncHete 6ytoHa (O.
CumBonsT & cBeTBa.

2. C 6yToHUTE + 1 =— HaCTPOWTE XXeNnaHoTO BpemeTpaeHe.
Cnen vsTvyaHe Ha BPEMEeTO Npo3ByyaBa akyCTUYeH
curHasn.

YKasaHue
m 3a npomAHa Ha OCTaTbYHOTO BpPeme HatucHeTe OyToHa

(©. Cnen ToBa NPOMEHeTe 0CTaTbUYHOTO BPEME C
OyToHUTE + 1 =,

m  3a npekbCBaHe Ha Talimepa Hyauparte OCTaTbyHOTO

Bpeme.

U3KnrouBaHe Ha CUTHANHUA TOH
HatucHeTe nponssoneH ByTOH WK OTBOpETe BpaTaTa Ha
ypeaa, 3a ga U3Kauute curHana.

YKasaHnue: Cnef KpaTtko CUrHabT aBTOMartnyHO CBbPLLBA.

HacTpoiKka Ha eneKTPOHHUA YaCOBHUK

Mpn Hy>kga MoXe Ja ce NMPOMEHN Yyaca (Hanp. OT NATHO Ha
3MMHO Bpeme). DypHaTa TpAadBa [a e U3K/oUeHa.

1. HatncHete 6ytoHa (O.
CumBonsT & ceeTBa.
2. HatncHete otHoBo ByToHa (O.
Cumeonst (O ceeTsa.
3. Hactpoiite TOYHOTO Bpeme ¢ ByToHUTE + 1 —.
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bg Bpemesun yHKLUMM

HaCTpOI;lKa Ha aBTOMaTU4HOTO U3KIJIFOYBaHe C
YaCOBHUK

Ypes eNeKTPOHHWA YaCOBHUK MOXeTe aBToMaTUYHO aa
U3K/IOUNTE, PEecr. Aa BKIIOUMUTE U U3KTIoUUTE dypHaTa.

HacTponKa Ha npoabMHUTENHOCTTA

MoxeTe aa HacTpouTe NPOAL/MKUTENIHOCTTA Ha rOTBEHE 3a
BalIeTO ACTME Ha ypenda. Taka Npoab/IKMTENHOCTTa Ha
roTBEHe He ce npeBvllaBa HeBOHO U Bue He Tpabdea aa

npekbcBaTte Apyri AeHOCTW, 3a [a npukitounte padoTaTta.

1. HacTpoiTte xenaHvua BUI Ha 3arpABaHeTo u

Temneparypara.

®ypHaTa cTaptupa.

HatucHeTe 6ytona O aga muTu.

3. C 6yToHUTE + 1 = HacTpoWTe NPOABLIKUTENHOCTTAa Ha
BpemeTo 3a padoTa.
YKasaHue: [poab/mxkuTenHocTTa Ha BpeMeTo 3a padoTa
MOXe aa ce HacTponsa oT 30 cekyHam oo 13 uaca. [lo
eQWH Yac NPoabMIKUTENHOCTTa MOXe [1a Ce HacTpoliBa
Ha MUHYTHW CTbMKW, a C/ed ToBa Ha CTbMKM OT 5
MUHYTH.
Cumeonst O ceeTsa.

N

MpoAabMKUTENHOCTTa € U3TeKNa

AKyCTUYeH curHan npossyyasa. YpeabT npecTtasa na
HarpaBa.

1. HatncHeTte npoussoneH OyTOH UK OTBOPETe BpaTtata
Ha ypefna, 3a Aa U3KIunTe curHana.
YKaszaHue: Cref KpaTko CUrHa BT aBTOMaTUYHO
CBBLPLUBA.

2. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a M300p Ha (yHKLUMA Ha Hynesa
nosuums.
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HacTtpo#Ka Ha BpeMeTo Ha 3aBbpLUBaHe

MeueHeTo NN MbPXKEHETO 3arnousa 3a HAaCTPOEHOTO
BpemeTpaeHe B ns3dpaH oT Bac, no-kbLCeH MOMEHT.

1. HacTtpoinTe xenaHua Bua Ha 3arpaBaHeTo u
Temneparypara.

®dypHara crapTupa.

HatucHeTe 6ytona O aga muTu.

3. C 6yToHUTE + 1 = HacTpoWTe NPOABIKUTENIHOCTTA Ha
BpemeTo 3a padoTa.

YKaszaHue: [pob/IKUTETHOCTTa Ha BpemMeTo 3a padoTa
MOXe aa ce HacTponsa ot 30 cekyHam oo 13 uaca. [lo
eauH Yyac NPOAb/IHKUTENHOCTTa MOXE [la Ce HacTponBa
Ha MUHYTHW CTbMKW, a c/ef ToBa Ha CTbMKM OT 5
MUHYTWN.

Cumsonbt O cetsa.

HatucHeTte otHoBo ByToHa (.

HacTtpoliTe BpemMeTo Ha Kpada ¢ OyToHuTe + 1 —.
YKasaHue: [Mpy MbpBOTO HaTUCcKaHe Ha OyToHa ce
nofABABa NPENOXeHa CTOMHOCT Ha Aucnnes.
CToliHOCTTa 3a HacTpoWKa ce nonydasa OT akTyanHuA
yac 1 NpoAb/HKUTEHOCTTA. TA MOXe Aa ce NPOMeHA C
OyToHuTE + 1 —.

CumeonsT (O ceeTBa. JucnneAT nokassa BPeMeTO Ha
3aBbpliBaHe. YpeabT NPEeBK/IoYBa B PEXMM Ha
noaapbxKKa.

>

o

MpoabNHUTENHOCTTa € U3TeKkna

AKYyCTWUEeH curHan npo3ey4yaBa. YpeabT npecrasa da
HarpnBsa.

1. HatucHeTte npownsBoneH ByTOH WM OTBOpETe BpaTaTa
Ha ypena, 3a Aa U3KUUTe curHana.
YKkaszaHue: Cnef KpaTko CUTHaTLT aBTOMATUUYHO
CBbpLBA.

2. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a n3bop Ha PYHKUMA Ha HyneBa
nosunumAa.



) 3awmra ot neua

®OypHaTa e oBopyaBaHa ChC cucTeMa 3a npeanassaHe Ha
[eua, 3a ja ce NpeaoTBpaTyt BKIOUYBaHe OT Aela.

YKasaHue: EBeHTya/IHO U3MNON3BaHUAT KOT/IOH HE Ce BunAe
OT salwuTarta Ha Jeua Ha dypHara.

BKnrouBaHe Ha 3awjuMTaTa oT geua

YpensT TpAdBa Aa € U3K/THOUEH.
3agpwkTe HaTUcHaT ByToH & B NpoabmKeHe Ha OKOMO
YeTUpU CeKyHN.

Ha nHankaumATta ce noaeABa CUMBO/TLT C=. 3awmTara ot
Aela e BK/oYeHa.

U3knrouBaHe Ha 3awjuTarta oT Aeua

3aﬂpb)KTe HaTucHart 6yTOH é B NPOOb/DKEHNE HA OKOJI0
YeTnpmn CekyHan.

CvMBOSTBT C= Ha MHAMKaumATa yracsa. BawwTarta oT geua
€ N3K/IoYeHa.

3awwuTa oT geua bg

B OcHoBHM HacTpoWKK

3a ga MoxeTe Aa oBcnyKBaTte BallnaA ypen ontumasiHo v
NEeCHO, BME nMmaTte Ha pasnosioXKeHne CNeaHNTe HaCTPOMKMN.
[Mpun Hy>xOga MOXeTe Aa MPOMEHUTE TE3U HACTPOWNKN.

CnucbK Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMUKH

Cnopen ohopMIEHMETO Ha BalvA ypead He BCUUKM
OCHOBHMW HACTPOWKM Ca Ha/IMYHW.

OcHoBHa HacTpoika W36op

co ! BpemeTpaeHe Hacurhanacnen ¢ = ok. 10 cekyHan
M3TM4aHE Ha MPOIBIKUTENHOCT 3 — o 30) cekyma®
WM BPEME Ha TanMep

[N

= 0K. 2 MUHYTH
clc  BpemeHavayakeare fonpu- | = oK. 3 cekyHam"
eMaHeTo Ha HacTpoika 2 = 0K B CokyHM
= = ok. 10 cekyHam
cid TOH Ha OYTOHWTE MPW HATUC- &7 = N3KAT
KaHe Ha GyToH ! = Bk
ciH APKOCT Ha OCBET/IEHNETO Ha ! = TBMHO
avenes 2 = cpenHo*
= = cBenno
cl5  VHavkauna Havaca {7 = ckpuBaHe Ha uaca
{ = MHONKaUNA 3a yac*
clb OCBET/IGHME HA KamepaTa npu L/ = He
pabota =g
cli Bpeme Ha JOMbIHUTENEH X00 | = KpaTKO®
Ha OXXOALLMA BEHTWNATOP 3 — ceno
7 =mwaro
Y = exctpa gbnro
cO8  Hympade HaBcuukucToit- ) = He*
HoCTI 0 (habpuuHa HacTpoiika  f — na
cog AKTUBMDANTE IEMO PEXMMA. 1 = He*
Jlemo pexumbT cnyxin sanpe- | =pa

3EHTALIMOHHI Lienu, ypHaTa
He HarpsaBa B 1EMO PEXUM.
Jlemo PEXUMBT MOXE 1A Ce
aKTVBMPA CaMo NPe3 MbpBiTe 5
MUHYTW Ciel CBbP3BaHE KbM
eNEKTPUUECKATA MPEXA.

* OabpnyHa HacTponka

npOMFIHa Ha OCHOBHUTE HaCTpOﬁKM

DYHKUMOHaNHWAT NpeBkKItouBaTen TpAOBa Ja e Ha Hy/esa
nosunumAa.

1. HatucHete 6ytoH (O 3a ok. 4 cekyHau.
Ha nucnnesa ce nokassa MbpBaTa OCHOBHa HACTPOWKa,
Hanp.cd ! .

2. [Mpu HyxOa NPOMEHETE HacTpolkaTta C KOMUYeTo 3a
n3Bop Ha Temnepatypa.

3. C 6ytoHa + npemuHeTe KbM cnefBallaTa OCHOBHa
HacTpolika.

4. C 6yToHa = unu + npemuHeTe Npes BCUUYKN OCHOBHM
HaCTPOWKN 1 MpPUW Hyx/da NPOMEHETE C KOMYETO 3a
n3Bop Ha Temnepatypa.
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bg [MouncTBaHe

5. Hakpasa 3a notebpxaeHune HatucHete 6ytoHa ©
OTHOBO 3a OK. 4 CeKyHAaw.
Bcnyko OCHOBHM HACTPONKK ca NPUETH.

MoxkeTe No BCAKO BpemMe OTHOBO Aa NpOMEeHATe
OCHOBHUTE CY HACTPOWKN. [IeMO pexunMsT MoXe aa ce
aKTVBMpa caMo Npes MbpBUTe 5 MUHYTK cred CBbp3BaHe
KbM efleKTpuyeckara Mpexa.

YKasaHue: Cneq cnnpaHe Ha Toka BawwuTte npomeHn no
OCHOBHUTE HACTPOMKK OCTaBat 3anas3eHun.

HaCTpOﬁKa Ha peXuM Ha necteHe Ha eHepruna

MoxeTe oa cnecTuTe eHeprua, ako HamanuTe APKOCTTa Ha
avcnneA. ApkocTTa Ha Aucnnen e HacTpouTe B

OCHOBHaTa HacTpolika = i1H

YHKasaHue: HacTpoikara NnpoMeHA APKOCTTa Ha aucnnen
no BpemMe Ha paboTa. B cteHabain ypeabT aBTOMaTUYHO
peayumpa ApKoCcTTa Ha ancnaenA. HowHo Bpeme mexay
22:00 n 05:59 yaca ApkocTTa Ha Ancnaena e Han-H1cKa.

16

[} NouncTteaHe

MNpu cTapaTtenHa NoaapwXKKa 1 NOYMCTBaHE BaLLVAT ypes
ce 3anasBa 3a Ob/ro KpacuB U PyHKLUMOHaNEH. TyK Lie BK
00ACHUM KaK [la Ce TpWXNTE 3a BallWA ype[ 1 Kak [a ro
nouncreare.

A MpenynpexcaeHue — OnacHoOCT OT TOKOB yaap!
lMpoHMKBallaTa Blara MoXe Aa npeavssuka TOKOB yaap.
He nanonasaite BOAOCTPYWKa UM NapoCcTpynka.

A MpeaynpexneHue — OnacHocCT oT usrapaHe!
YpenobT ce HarpAaBa MHOro. Hukora He gokocBante
ropeLnTe BLTPELLHW NOBBPXHOCTX Ha KaMeparta uam
HarpeBaTenHuTe eneMeHTn. BuHarn ocraeanTe ypeada na
ce oxnaaun. [lpwbxTe geuarta oaned ot ypeaa.

MNMoaxoaALwuM npenapaTy 3a Nno4YucTBaHe

3a [a He noBpeanTe pasMyHUTE NMOBBPXHOCTU C
norpelleH mvell npenapart, cvontogasainTe cneaHuTe
yKasaHus.

He n3nonssainte

3a pypHaTa

m OCTPUW UM abpasnBHU CPeacTBa 3a U3MUBAHE,

® MOYMCTBALLUM NpenapaTti C BUCOKO ChabpXaHue Ha
cnupT,

®  TBbPAU MeTasHu rbOu Unm rubu 3a YUNCTeHe,

®m BOAOCTPYWKa WAM NapoCTpynka.

Mpean ynotpeba nobpe nammBanTe HoBuTe rLou.

30Ha MounctBaHe

YpeabT OTBBH

lpenHa yact ot ["opeLw canyHeH pasTBop:

Hepbxaaema cro- € Kbpra 3a MUEHE NOUNCTETE U NOJCYLIETE C MEKa

MaHa Kbpra.
KoTneHnA KaMbK, Ma3HUHaTa, yNopuTuTe NeTHa u
neTHara oT 6eNTbLUKM Aa Ce NOYMCTBAT HE3a0aBHO.
loa TaknBa neTHa MoXe Aa ce 06pasyBa Koposua.

B knneHTckara cnyx0a uin B cneunanmanpaHara
ThProBUA Ca HanULE Cneuuanyin cpeacTsa 3a nog-
APBXKKA HA HePbX/AaeMa CTOMaHa, KOWUTo ca Nofaxo-
JALLY 32 TOM/IA NOBLPXHOCTW. HaHeceTe cpeacTBoTo
3a NOAAPBXKA C MeKa Kbpria Ha ThHbK G0N,

O6cnyxeally naHen [opeLy canyHeH pasteop:
C Kbpna 3a M1eHe NOUNCTETE 11 MOACYLIETE C MeKa
Kbpna.

He 13nonsBaiite npenapar 3a nouncTBaHe Ha CTbK/0
WK CTHPrasIkK 3a CTBKJIO.

Ctbkna Ha Bparara [opeLw canyHeH pasTBop:
C Kbpna 3a MUEHE MOYNCTETE 11 NOACYLLETE C MEKa
Kbpna.

He 13non3gaiite CTbprasika 3a CTbK/0 1am apac-
Kalln Cnmpain Ot HepbxXaaema CtoMaHa.

[pbxka HaBpa-  [OpeLy canyHeH pasTBop:

Tara C Kbpna 3a MUEHE NOYNCTETE U NOACYLIETE C MEKa
Kbpra.
AKO BbpXy ApbXKKATA HA BpaTara nonaaqe npenapar
32 0TCTPaHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK, BeaiHara u3bbp-
were. Te3u NeTHa He Morar A1a ce OTCTPAHAT.




YpensT oTBBLTPE
Emaitnnpanu n (CnasBailTe yKasaHuATa 3a NOBbPXHOCTUTE B Kame-
camonoumucTeally  para, fafeHu cnea Tabnuuara.

C€E NMOBBbPXHOCTH

CTbKneHo nokpu-
TWE Ha OCBET/E-
HWETO Ha
Kamepara

["opeLL canyHeH pasTeop:

C Kbpna 3a MUEHE MOYNCTETE W NOACYLIETE C MEKA
Kbpna.

Mpu CUIHO 3aMbPCABAHE 13M0MI3BAINTE MPenapar 3a
NOYMCTBAHE Ha ypHN.

CTbKna Ha Bparara

[opeLL canyHeH pasTeop:
C Kbpna 3a MYeHe MounCTeTe 1 NOJCYLLETE C MeKa
Kbpna.

He 13non3BaiiTe cTbpraska 3a CTbK/0 Wn apac-
KaLl Cnpann oT Hepbxaaema CToMaHa.
Halt-no0pe noumncTBaiiTe ¢ LAnara kamepa.

—> "llouncreare Ha kamepara" Ha ctparuia 18

YNbTHEHME HA
Bparara

He ceanaiire!

["opeLL canyHeH pasTBop:
lMoumncreTe ¢ Kbpna.

He npackaiire.

lokpuTIe Ha Bpa-
Tara

OT HEpbXOaema CToMaHa:
13non3Barite nouncTBaLL Npenapar 3a Hepbiaaema
cTomara. CnaseaiTe ykasaHnATa Ha NPOU3BOAUTENA.
He 13non3BaiTe npenapari 3a Hepwxaaema cro-
MaHa.

0T nnactmaca:

MouncTere C ropeL canyHeH pastBop 1 ¢ Kbpna.
Moacywete ¢ Meka Kbpna. He 13nonagainte npena-
par 3a NoUNCTBAHE Ha CTHK/I0 WK CThPrasky 3a
CTBKJI0.

3a noumncTBaHe CBasieTe MOKPUTMETO HA BpaTara.

MocraBka ["opeLL canyHeH pasTeop:

Pa3MeKHeTe 1 MOUNCTETE C Kbpna K YeTka.

TeneckonnuHa ["opeL canyHeH pasTBop:

cuctema MouncTeTe ¢ Kbpna 1am yetka.

He oTCTpaHABaiiTe cMaskara ot TeIECKONUYHMTE
LLINHK, Ha-no0pe 1 NoYNCTBalATE BKapaHu. He
NoYMCTBANTE B CHAOMUATHA.

JlonmbAHUTENHN ["opeLL canyHeH pasTeop:

NPUHAONEXHOCTH  Pa3MEKHETE U MOUNCTETE C Kbpra Win YeTka.
[py CUHO 3aMbPCABAHE U3MO3BANTE U3CTh-
prealla cnupana oT Hepbxaaema cromaHa.

YKasaHue

m Ha npepgHata cTpaHa Ha ypena ca Bb3MOXHU Masku
LIBETOBW PasInMunA nopaav pasinyHuTe marepuanu,
KaTo Hamp. CTbK/IO, M1actMaca UM MeTal.

m  CeHKnTe BbpXy CTbK/aTa Ha BpaTara, KOMTO npuavyar
Ha TPEenTeHnA, ca CBETIVHHU OTPaXKeHUA OT
OCBET/IEHNETO Ha Kamepara.

m [Ip1 MHOIO BUCOKMW TeMnepaTypu eMaiibT C MPOMEHA
useta.llopaav ToBa mMorar aa ce nosayyart Masku
LBETOBW pas/nku. ToBa € HOPMasiHO 1 HAMA
OTpaxeHue BbpXy MYHKLUMOHAIHOCTTA.

P1OoBeTe Ha TbHKaTa flamapuHa He morar Aa ObaaT
HanbAHO emanupanu. Mo Tasn npuunHa Te Morar aa
6baat rpanasun. KoposmoHHaTa salmta He ce Boliasa

OT TOBAa.

[MouncTBaHe bg

HOB'prHOCTM B KamMepaTta

3agHaTa cTeHa v CTpaHWYHUTE YacTu B kKamepara ca
camonouncteawy ce. LLle pasnosHaeTte ToBa no rpyéaTa
NMOBBPXHOCTW.

[bHOTO Ha Kameparta 1 ropHara yacT ca emaniavpaHi n
“Mar rnaaka noBbPXHOCT.

MouuctBaHe Ha emaﬁnupal-m NMOBBPXHOCTHU

MouncTBaTe rnagkuTe emanimpanH NoBbLPXHOCTU C Kbpra
1 ropeLl carnyHeH pasTBop wuau Boda ¢ ouer. [oacywere ¢
Meka Kbpna.

3aropenute ocTaTbLM OT XpaHa ce Pa3MeKBaT C BNaXHa
Kbpna v canyHeH pastsop. [pu cuiHO 3aMbpcABaHe
13nonsBaiiTe N3CTLPrealla cnupasna oT Hepbxaaema
cTOMaHa unu npenapar 3a NnoyncTsaHe Ha MypHU.

BHumaHue!

Hukora He nsnonaBanTe NouyncTBallM NpenapaTn 3a ypHa
B TOMNNa kamepa. Morar aa Bb3HMKHAT WeTu no emanna.
[Mpean cnenBalloTo HarpABaHe OTCTPAHETE HaMbAHO
ocTaTblUMTE OT Kamepara 1 OT BpaTarta Ha ypeja.

Cnen nouncTBaHETO OCTaABETE Kameparta OTBOPEeHa, 3a Aa
N3CbXHE.

YkaszaHue: OT ocTaTbUUTE OT XpaHa morar aa ce
obpasysat Oenun Hanenu. Te ca HEe3HAUUTETHU U HAMAT
BIMAHME BbPXY PyHKUMATA. [1pn Hy)xaa moxeTte ga
OTCTpaHABaTe ocTarbUMUTE C IMMOHEHA KMCENNHA.

Camono4yucTBallM ce NOBBbPXHOCTU

CamMonouncTBallmnTe ce NOBBPXHOCTU ca NMOKPUTU C
nopecTa, MaToBa Kepamuka. MpbCcKUTe OT NeYeHeTo U
MbPXXEHETO ce Noemar 1 pasrpaxaar oOT TO3M C/I0M [oKaTo
ypenbT padoTw.

BHumaHue!

He nanonaearite noyncreall npenapar 3a @ypHu BbpXy
CamMOnounCTBaLLMTE CE MOBBPXHOCTU. [TOBBPXHOCTUTE LiE
ce nNoBpeaAT. AKO BCE NaK BbPXY TE3W MOBBLPXHOCTU
nonagHe noymncTBall npenapaT 3a MypHKW, BegHara
nonuinTe ¢ Boda n reda. Mona, He TbpKanTe 1 He
na3nonasarite abpasnBHM CpeacTBa 3a NoUncTBaHe.

NMoaabpraHe Ha ypeaa YUCT

3a aa He ce o6pasyBaT YnopuTi 3amMbpCcABaHUA, AP bXKTE
ypena BUHaru 4icT U oTCTpaHABanTe HezadaBHO
3ambpcABaHuATa.

A MpenynpexnaeHue — OnacHoOCT OT noxap!
OcTtarbuunte oT XpaHa, Ma3HnHaTa N COKbT OT NeYeHeTo
morart ga ce 3ananAr. [pean padoTa oTCTpaHABanTe
I'pyf)I/ITe 3aMbpCcABaAHNA OT KamMepaTta, OT HarpesaTe/iHnTe
€NeEMEHTN N NPUHAONEXHOCTUTE.

CbBeTH

m [louncTBanTe Kamepara crnef BcAka ynotpeda. Taka
3aMbpcABaHNATA HE MoraT Ja 3arapAr.

m  KoTneHuAa kaMbK, MasHuHaTa, ynoputute netHa u
neTHaTta oT 6eNTbUM BMHArK Aa ce noymcTeaT
He3abaBHo.

m lI3nonsBaiite yHMBEpCanHarta TaBa 3a NneyeHe Ha MHOro
BIAXHW CNagkuLn.

= 3a neueHe n3nonseanTe NOAXOAALIM CbAOBE, HaMp.
TaBa.
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bg [MNocTaBka

NounucTBaHe Ha KamepaTa

1. Hanente 0,4 nuTpa BoAa, LIEHTPA/IHO BbPXY Noda Ha
KameparTa.

HacTpoiite BMaa Ha HarpAsaHe (.

C TemnepatypHua perynatop Hactpoute 50 °C.
Cnen 18 MuHyTK n3KIOYETE ypeaa.

OcTaBeTe ypena ga ce oxnaau.

[TouncreTte kameparta C Kbpna.

ooRwN

A MpenynpewaeHue — OnacHocT oT usrapaHe!
YpeawT ce HarpaBa MHOro. Hukora He JokocBaiiTte
ropeLnTe BLTPELLHN NMOBBPXHOCTN Ha Kamepara uam
HarpeBaTenHuTe eneMeHTn. BuHarn ocrtasanTe ypeaa na
ce oxnaaun. [lpwxTe geuarta nganed ot ypeaa.

18

MocTaBKa

OTKauBaHe Ha NocTaBKUTE

MocTtaBkute ca GUKCUpPaHN CbOTBETHO B TPU TOUKM BbPXY
CTPaHWYHUTE CTEHW B KameparTa.

1.

XBaHeTe nocraekara OT npegHara ctpaHa u
nsTerneTe KbM cpeaara Ha kamepara.

MpenHaTa Kyka Ha nocTtaskata ce ocBofoxjasa oT
oTBOpa.

MosOMrHETE OLle MasIko NocTaskarta v A u3sagete oT
3aHUTE OTBOPU Ha CTpaHuuHaTa cTeHa.

WN3BageTe noctaBkara oT kamepara.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1.

BkapaiiTe kKyknTe Ha noctaBkaTa B 3a4HUTE OTBOPU Ha
CTpaHun4yHaTa CTeHa.

2. lMpuTncHeTe NpeaHaTa Kyka Ha noctaekarta B OTBOpa.




[ElBpata Ha ypena

MNpu cTapaTtenHa NoAap®XKKa U NOYMCTBaHE BaLLVAT Ypen
Ce 3anasBa 3a Ob/ro Kpacus U PyHKUMOHaNEH. TyK LWwe
HayuMTe Kak MOXeTe [a NnouucTeaTte Bparara Ha ypeaa.

JleMOHTaX ¥ MOHTaX Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTta

3a no-0o6po nNouncTeaHe MoXeTe Ja AeMOHTMpaTe
CTbK/laTa Ha BparaTa Ha qypHarTa.

JeMOHTaM Ha CTbKNnaTa Ha BpaTaTa

1. OTBOpETE HaMb/IHO BpaTaTa Ha ypHaTa Ha neykaTta.
2. 3akoueTe ABaTa LWapHMpa OTIABO M OTAACHO C
npeanasHuTe wupTose.
YKasaHue: [peanasHute wudtose TpAdGBa aAa BnA3aT
HaNb/HO B OTBOPUTE Ha LapHUpUTE.

3. lNoBanrHeTe NeKo AosHaTa YacT Ha BLTPELLIHOTO
CTbKJ/10, I0KATO huKcupawmte WndToBe ce oTkadyaTt oT
abpxava (1).

4. BHumartenHO NOBAMTHETE ropHarta 4acT Ha BbTPELHOTO
CTbK/0, AOKATO (huKcupawmTe WwWmndTyBe ce oTkayar oT
abpxasa (2).

BHumaHue!

Mpy noBOMraHETO Ha BBLTPELWHOTO CTbKAO, CPEAHOTO
CTbK/IO MOXE [a 3a/enHe KbM BbTPELHOTO CTHKIIO.
YBepeTe ce, Ye CpeaHOTO CTbK/IO0 HAMA Aa naaHe.

Bpara Ha ypena bg

5. VIaBageTte BbTPELWHOTO CThbK/IO.
6. V3BageTe cpeaHOTO CTbKIO.

YxaszaHue: CpeaHOTO CTbK/IO HE € (UKCUMPAaHO C
ObpXawmre WndToBE, a Ce ObPXM HA MACTO OT MYMEHMU
TaMMoHMW.

MouncTeTe CTLKIATA C Npenapar 3a CTbKAO 1 Meka Kbpra.

A MpeaynpextaeHne — OnacHOCT OT HapaHABaHe!
HagpackaHoTO CTbK/IO Ha BpaTaTa Ha ypeda Moxe Aa ce
NPBbCHE. He n3nonseante CTbpraso 3a CTbKAO, OCTPU WK
apackallm nouncTeallm npenaparm.

BrpamnaaHe Ha cTbKNnaTa Ha BpaTaTta

1. lNocTaBeTe OTHOBO CPEAHOTO CTbKIIO.
YKasaHue
— CpenHoTo CTHKI0 e NpaBWU/IHO MOCTaBEeHO, ako
cuMBONBLT Low-E e uetnus.
— BHumaBalite 3a npaBuaHaTa NO3MLMA Ha CTLK/OTO.
Bcuukuy rymeru TamnoHu TpadBa ga ierHat pasBHo
BbPXY BBHLUIHOTO CTbKJIO.
2. [locTaBeTe OTHOBO BBLTPELWHOTO CTHKIO.
YKasaHue: Bcuukn uetnpn dvkeupalim wndTa tpadsa
[a WpakHaT B npeasuaeHnTe 3a Lenta ObpKayu.
3. Csanete obesonacasalmTe WMHOTOBE 1 3aTBOPETE
BparaTa Ha ypHara.
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bg Bpara Ha ypena

OTHKauBaHe ¥ 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha ypeAaa

Mpn ocobeHo cunHo 3aMbpcABaHe 3a No-4o6po
noumncTBaHe BpaTaTa Ha dypHaTa Moxe Aa Obae oTkayeHa.
3a 06VKHOBEHO MouyncTBaHe odaue ToBa He € HYXHO.

OTKauBaHe Ha BpaTaTa Ha ypeaa

1. OTBOpETE HaMb/HO BpartaTa Ha (ypHaTa Ha nedkara.

2. 3aknueTe ABata WapHupa OTAABO M OTAACHO C
npeanasHute WudTose (a).
YKaszaHue: MpegnasHute wudtose TpAdBa Aa BiA3aT
HaMb/IHO B OTBOPUTE Ha LUapHMpUTE.

3. XBaHeTe BpaTarta Ha (ypHara oTCTpaHu C OBE pbLe U
3aTBOpeTe Bpartarta Ha dypHaTa Ha okosno 30° (b).

| b|

4. Jleko noBaurHeTe Bparara Ha ypHarta 1 A usternete.
YHKaszaHue: He 3aTBapanTe Hanb/IHO BpartaTa Ha
dypHarta. LLlapHmpute mMoraT ga ce orbHaT 1 aa ce
CTUIHe A0 NOBPEaN Ha emanna.

20

3akauBaHe Ha BpaTaTa Ha ypeaa

1. XBaHeTe Bpararta Ha dypHaTa OTCTpaHu C [Be PbLE.

2. BkapaliTe wapHupuTe B 0TBOPUTE Ha dypHaTa (a).
YKasaHue: [Mpope3bT 0TA0NY BbPXY WapHUpuTe TpAdBa
ha upakHe B pamkata Ha gypHarta (b).

3. CHwxeTe BpartaTa Hagony.
4. VIsBageTe npeanasHuTe WKMTOBE.

A MpeaynpemgeHne — ONacHOCT OT HapaHABaHe!
Korato BpaTtata Ha dypHata HeouyakBaHO ce oTKauu uin
HAKOA OT MaHTUTE Ce 3aTBOPM, He NunainTe naHTara.
Obapete ce Ha cnyxbata 3a o6cny)KBaHe Ha K/TMEHTH.

A MNpeaynpemaeHe — OnacHOCT OT HapaHABaHe!

AKO LIapHUPUTE Ha BpaTaTta He ca NPaBuIHO UKCUPaHK,
BpaTtaTa He MOXe [a ce 3atBapA Aodpe, TonaMHaTa MoXe
[a U3nese 1 yacTuTe Ha ypeaa morar Ja cTaHaT MHOro
ropelwu. 3a aa ce usberHe Toea, Bpatara OTHOBO Ce
nsBaxaa. BpaTtata cnen ToBa ce noctasA oOpaTHO cropen
yepTexa Taka, ye BATbOHATMHATA OT Jo/HATa cTpaHa Ha
lWapHMpUTE Ja npullpaka B pamkata Ha dypHaTa.



Bl Nospena, kakso na

HanpaBum?

MoBpena
YpennT He (DyHKLMOHMpa

Bb3moxHa NpUYNHa
LLlencensT He e BKapaH

[loBpeaa, KakBo Aa HanpasuM? bg

YkasaHusa/oTcTpaHABaHe
CBbPXETE ypeaa KbM eNeKTpudeckara Mpexa

[peKkbCBaHe Ha eNeKTpO3axpaHBaHETo

MpoBepeTe fanu ApyruTe KyXHEHCKN ypean GyHKLMOHN-
par

[lethekTeH npeanasnten

MpoBepeTe B KyTATa C NpeanasuTeni s, fani npeanasu-
TENAT 33 yPe/a e B N3npaBHOCT

YpemsT He MOXe fa cTapTupa

Bparara Ha ypena He e 3aTBOpeHa Harmb/IHO

3atBopeTe Bpatara Ha ypesaa

YpembT He € U3KITUEH

3KNKoueTe 1 0THOBO BKJTHOUETE Ypeaa

Ha aucnnes mara {200

[pekbCcBaHe Ha eNekTpo3axpaHBaHeTo

HacTpoliTte 0THOBO yaca.

OCBETNEHNETO Ha KaMepara He (yHK-
LIMOHMPa

PexxuMbT Ha padoTa 3a MEKO FOPHO/A0/HO 3arpABaHe e
aKTBMpaH

Mpw pexxum Ha paboTa MEKO rOPHO/0NHO 3arpABAHE €
N3KNKOUEHO OCBETNIEHNETO Ha Kameparta.

Kpywwkara e nedekrHa

CMmeHeTe KpyLukara.

BCuuku ACTUA, KOUTO CE NPUTOTBAT BbB
(hypHaTa, 13rapar 3a MHOro Kpatko
BpEMe.

TepMocTaTsT € Ie(EKTEH.

CBBbRXETE Ce CbC CNyxoata 3a 00CNYKBAHE Ha KNMEHTH.

CTbKNarta Ha Bparara ca 3anoTeHu.

HopmanHo ABNEHME, KOETO CE ALK Ha HANUHITE TEM-
nepatypH PasnKu.,

Harpeiite ypena no 100 Cu cnea 5 MuHyTH OTHOBO
N3KAIOYeTE.

BKNHOUEHMAT ypen He MOXe Aa ce
00C/NyXBa, Ha AMCM/IeA Ce NoKasBa
cumBona C=

AKTVBMpaHa e 3alluTara 3a Jeua

3apbXTe HATVICHAT CEH30PHIA BYTOH & A0KaTO CHMBO-
JTbT C= He yracHe

Cbo6LueHH1A 3a rpeLUKu

AKO B MHaMKaTOpa Ce noABn ChobLieHne 3a rpelika

¢ £, noctaseTe PyHKUMOHAHNA NPEBKOYBATEN HA
Hy/eBa nosuuma. AKo CboOLIEHNETO 3a rpeLlka He
nsuesHe, obageTe ce Ha LieHTbpa 3a 00Cc/y)XBaHe Ha

KNTNEHTW.

CrobLieHue 3a rpelka

Bb3moxHa npuynHa

YkasaHua/oTcTpaHaBaHe

Errm i lNoBpeneH ceH3op 3a Temneparypa CBbRXETE Ce CbC CNyxoata 3a 00CNYKBAHE Ha KIMEHTN.

Er--Z Temneparypara B kamepara e TBbp/ie BICOKa. CBbPXETE Ce ChC CNyxoata 3a 00CNYKBAHE Ha KNNEHTH.

Err4 ["PELIHO akTUBMPaHe Ha 6/10KMPaAHETO Ha Bparara. CBBRXETE Ce CbC CNyxoata 3a 00CNYKBAHE Ha KNEHTN.

ErrS HarpeBarenHuAT enemMeHT Ha BeHTunatopa e fedekteH  CBbpXKeTe Ce CbC Cnyxbara 3a 00CNy>KBaAHE Ha KINEHTH.
VN HE € CBBbP3aH.

E-rG MoTopbT € fieheKTEH UK HE € CBBP3aH. CBBRXETE Ce CbC CNyxoata 3a 00CNYKBAHE Ha KIMEHTN.

Err8 OxnaxaaLUmaT BeHTUNaTop e AeeKTeH amn He e CBbp-  CBBPXKETE CE ChC CAyx0aTa 3a 00CNYKBAHE Ha KNNEHTH.

3aH.
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bg CneunannaupaH cepsns

CwmAHa Ha namnaTa Ha ¢ypHaTa

Korato kpylwkara Ha dypHaTta e usropsna, 1A Tpadsa aa
Obae cMeHeHa. MoxeTe fa cu AoCcTaBuTe TOMI0YCTONYMBY
PEe3epPBHMN KPYLLKM OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe Ha K/IMEeHTH
nnu OT cneunanuanpaHnTe marasmHn. Mona, nante E-
Homepa n FD-Homepa Ha Bawwa ypea. He nanonasavite
OPYrY KPYLLIKW.

A MpeaynpexaeHue — ONacHOCT OT TOKOB yaap!
Hpm CMAHa Ha namMnata B KaMeparta KOHTaKTUTe Ha
(hacyHrarta Ha flamnara ca 3apeieHu C eNeKTPUYECTBO.
|_|pe,ElI/I cMAHaTa U3TernAanTe Wencena oT KOHTakTa uamn
N3KItoYBaNTe NpeanasnTena B KyTuATa ¢ npeanasutenm.

1. OcTtaBeTe kameparta ga ce oxnaaw.

2. OtBOpEeTE BpaTtaTta Ha ypeaa.

3. lNocTtaBeTe Kbpna 3a CbAOBE B KamepaTa, 3a [a
npeaoTBpaTnTe NoBpeau.

4. V3BageTe 3akauyBallUTe ce PeLleTKu.

5. Canete CTbK/IeHUA Kanak. 3a Tasu Les OTBopeTe ¢
pbKa CTbKAEHMA Kanak oTnpea. AKO CTbKIEHUAT Kanak
ce cBanAa TPYAHO, MOMOrHeTe CU C AbxXuua.

6. 3BageTe namnarta Ha dypHara.

7. CMeHeTe Kpylwkara Ha ypHaTta ¢ Agpyra OT CbLUMA TUM:
HanpemeHnue: 230 V;
MowHocT: 40W;
dacyHra: G9;
TemnepatypHa yctonumsoct: 300 °C

8. [locTaBeTe OTHOBO CTbkEHMA NNadoH 3a namnara Ha
dypHaTa.

9. MoHTupaliTe 3aKkayBallMTe Ce PELIETKU.

10. /I3aBageTe OTHOBO Kbpnarta 3a CbAO0BE.

11. Bkitouete OTHOBO NpeanasnTens.

12.[lpoBepeTe, Aann OCBETNIEHNETO Ha ypHaTa
(byHKUMOHMPA OTHOBO.
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VA Cnyw6a obenymBaHe Ha
KNUEeHTH

KoraTo ypeasT Bu TpAdBa ga 6bae peMOHTUpPaH, HalunaT
LeHTBbP 3a 00C/y)XBaHe Ha K/IMEHTU e Ha pasnosioxXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CMecTUM U HEeHY)XHOTO MocelleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOcnyXBaHe Ha KINEHTH.

Homep Ha uspenveTo U aata Ha NPoOU3BOACTBO

Mpun oBaxkaaHeTo, MONA, AaTe MbAHWA HOMEP Ha
nanenuneto (E-Hom.) n Homepa Ha npoaykTta (FD-Hom.), 3a
na Moxem aa Bu obcnyxum keanuduumnpaHo. Tunosara
Tabesnika c HoMepara e HaMmepuTe, Korato 0TBOpUTe
BpaTaTta Ha ypeaa.

Mpw HAKOW ypeau, Kouto ca odopyaBaHu ¢ napa, e
oTKpueTe Tunosarta Tadesnka 3aa OneHaara.

@ | E-Nr. FD: Z-Nr |

Type:

3a fna He TpAbdBa Ja ThbpcuTe ALA0 NPU HyXaa, MOXeTe aa
BNULIETE TYK AaHHWTE Ha BalunA ypea n TenedoHHnsA
HOMep Ha cnyxbaTta oOc/y)XBaHe Ha KNEHTW.

E-Hom. FD-Hom.

Cnyx6a obcnyxsaHe Ha Knu-
€HTH

O6bpHeTe BHUMaHWe, Ye NocelleHnATa Ha nepcoHana ot
cnyxbarta oOcnyBaHe Ha KIMEeHTU B cryyal Ha
HenpaBuHO obcnyXBaHe He ca 6ea3nnaTtHu, Cbllo 1 No
BPEeMe Ha rapaHUMOHHMA CPOK.

VHdhopmaumnATa 3a KOHTaKT 3a BCUYKWU CTpaHu 3a Hali-
ONN3KUA LUEeHTBLP 3a 00CNy)XBaHe Ha K/MEHTU Le HamepuTe
TYK, PECI. B MPUIOXEHNA yKasaTes 3a LieHTpoBeTe 3a
ofcny)XBaHe Ha KITMEeHTU.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTa Ha Mpou3BoAUTENA.
Taka Lle CTe CUTYPHU, Ye PEMOHTHT e Obae N3BbPLIEH OT
00yyeHU CepBUBHU TEXHULIM, KOUTO pasnonarar
OPUMMHAaHW PesepBHK yacTu 3a Balumna ypeq.



ElUsnpobeaHo e B HaweTo
roTBapCcKoO CTYAMO

Mo-gony e Hamepute nsdpaHn ACTUA U CbOTBETHUTE
onNTUMasIHN HACTPOWKKM 3a Tax. LLle Bu o6ACHUM KOl HaumH
Ha HarpaBaHe ¥ KOoA TeMnepaTypa ca Hal-noaxodALn 3a
BauweTo Actue. LLle nonyumte MHCTPYKLMM OTHOCHO
NoAXOAALLNTE aKkcecoapu 1 BUCOUYMHAaTa, Ha KOATO TpAbGBa
na nocraeute ACTUeETO. LLle BM gagem CbBeTM 3a CbAOBETE
N NPUroTBAHETO.

Tabnuua ¢ AcTUA

Terno (B Kr)

HuBo Ha BkapBaHe Bup 3arpaBaHe

M3npobBaHo e B HalWeTo rotBapcko ctyamo  bg

YKasaHue: [1py npurotBAHe Ha XpaHu MOXe aa ce
o6pasyBa MHOroO BOoAHa Napa B kamepara.

Bawuart cba € MHOro eHEPruiiHO erKaceH U N0 BPEME Ha
padoTa oTaaBa caMo MasiKo TOM/iMHa HasbH. Mopaan
BMCOKWUTE TEMMEPAaTYPHU Pasikn Mexay BbTPELWHOCTTa Ha
Kamepara 1 BbHLIHWTE YacTu Ha ypeaa no Bparara, noneto
3a ynpae/eHne nan CbCeaHuTe LWKahoBe MOXE Aa ce
o6pasyBa KoHAeH3. ToBa € HOPMasIHO (PUSUYHO ABJIEHNKE.
Upes npeasapuTeniHO HarpaBaHe WM BHUMATEHO
oTBapAHEe Ha BpaTaTa Moxe aa ce usderHe oOpasyBaHETo
Ha KOHOEHS3.

Temnepatypa B °C lpogbmxuren-
HOCT B MUHYTU

NasaHa 1 O 220-230" 4550
Mpennuare Ha todka 3-4 1 O 220-230" 4550
Tenewkxo neyeHo 2 2 180-190* 90-100
CBuHCKa pubnua 152 2 190-200* 90-100
CBuHCKa pubnua 2 2 J 200* 125
HapeHnuku 15 3 280* 1. cpana: 10
2. cTpaHa: 7
FOBEX0 NEYEHO 1 2 200~ 4555
3aeLKO NeyeHo 15 2 180-190* 70-80
Myewku repan 2 2 180-190* 110-120
CBWHCKM NeyeH Bpar 2-3 2 180-190* 170-180
MeueHo nune 1.2 2 190-200* 65-70
CBUHCKM KOT/ETH 15 3 X 280" 1. ctpama: 15
2. CTpaHa: 5
PeGbpua 15 3 X 280" 1. cTpaHa; 15
2. ctpaHa: 10
CnaHnHa 0.7 4 ] 3* 1. cTpaHa; 10
2. CTpaHa: 8
CBIHCKO (hune 15 3 280* 1. cpana: 12
2. CTpaHa: 5
[oBexz0 (une 1 4 ™ 3* 1. ctpana: 7
2. CTpaHa: 4
[MbCThpBa 0.7-1.2 2 160-170* 3540
Mopcku AaBoN 0.7-15 2 160* 60-65
KankaH 15 2 160* 4550
Muua 1-15 2 280* 10-12
Xnab 1 2 180-190* 25-30
Ookava 1 2 180-190* 20-25
Kekc ¢ mas 1 2 160* 5560
M100B CRAOKNL 1 2 160* 3540
Cnankuw Pukora 1 2 S 160-170* 4555
CnagkuL ¢ POH. TECTO 1 2 160-170* 3540
CnagkuL ¢ POHN. TECTO 1 2 J 170* 65
Cnaakuww Mapaauc 1.2 2 160* 5560
TMPOXKKM 0.7-1.2 2 180* 50-60
BUCKBUTEH CnaaKuLl 1 2 150-160* 55-60
MnAko ¢ opu3 1 2 B 160" 55-60
KosyHaueHa kudna 1-1.2 2 160* 30-35

* MpeaBapuTe/HO 3arpABaHe
“* 0e3 Npe/BapPUTENHO 3arpABaHE
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bg N3npobBaHo € B HaLIEeTO roTBApCKO CTyAMNO

CbBeTH 3a NPUNIOHEHUE m BvHaru nanonssaiite TONN03alWNTHU PbKaBULIM, KOraTo
n3BaXJaTe ropeLLy NPUHAANEXHOCTU UK CbAOBE OT

TyK Lle HamepuTe 136op OT CbBETU 32 CLAOBETE W kamepara.

MPUTOTBAHETO. m  MeKO ropHo/0O/HO 3arpABaHe € VHTEIUIEHTEH BUL

3arpsaBaHe 3a Waaalo npuroTeAHe Ha Meco, pubda u
neyeHo, KOETO HE M3NCKBA HaauraHe. YpeobwT perynmpa
onTMMasIHO NOJAaBaHETO Ha EHEPruA B Kamepara 3a
roTBeHe. ACTMETO Ce NpuUroTeA Ha asm ¢ ocTarbyHa
TonnmHa. Taka TO ocTaBa NMo-COYHO M xBalla No-manko
Kopuuka. Ypes npeaBaputenHoTo OoTBapsAHe Ha BpartaTa
Nno BPEME Ha FOTBEHE 1 UPE3 MPeaBapuTENHOTO
3arpsaBaHe To3n eeKkT ce rydu. MbxHeTe AcCTUATa B
cTyaeHaTa npasHa kamepa. [pbKTe Bpartata Ha ypeaa
3aTBOpPEHA MO BPEME Ha FOTBEHETO

YKasaHue

m VI3nonsBaliTe BKIOUEHUTE B OKOMIM/IEKTOBKATA Ha
JocTaBkaTta akcecoapy. [Jomb/HUTENHW akcecoapu
MOXeETe [a 3aKynuTe B CreLnanmsmpaHnTe MarasmHu
nUnu oT cepsuaHara cnyxoa.
Mpeau ynotpebarta ns3sagete oT KaMmeparta HeHy>XXHUTe
JOMbAHUTENHU NPUHAANEXHOCTU U CbOBE.

CbBeTH 3a neueHe

lAckare na yctaHoBUTE, AU CRaaKu- [TpobunirTe rOTOBMA CNAOKNLL HAKOIKO MbTI C ThHKA APBEHA K/NEUKa HA HA-BUCOKOTO MACTO. AKO MO Keukara He
LT e 406PE N3NEYeH. nonenHe TecTo, CAAKNLLLT € roToB.

CnanknwbT XmeTea. CrenBaluyAT MbT 13M0/I3BaiTe Mo-Manko TeYHOCT. Vinn HacTpoiTe Temneparypara ¢ 10 °C no-HUCKO 1 yabxeTe
BPEMETO Ha roteeHe. CnasBsalite nocoueHnTe CbCTaBkM U yKasdaHuA 3a NPUroTAHE B peLientara.

Cpenara Ha cnaakuniia e HabyxHana no-  HamasHeTe eanHCTBEHO ALHOTO Ha (hopmara ¢ npyxuHa. Crea U3nuyaHe BHUMATENHO OTAENETE CAAKNLIA C HOX.
CWJIHO, OTKO/IKOTO PbOBT.

M1000BWAT COK Npenuea. CnensaluyAT MmbT 13M013BaNTe YHNBEPCAIHA TaBa.

[pe6HuTe cnanku 3anensar egHa kbM  OKOM0 BCAKO Napye 0T TECTEHOTO NeUMBO TPAGBA 1 MMA PA3CTOAHME OT 0KOI0 2 CM. Taka nmMa [oCTaTbuHO MACTO,
Qpyra npu neyeHe. 3a [1a Morar napyetara 0T TECTEHOTO NeUMBO Aa OyxHaT A06Pe W Aa nokaeHeAT PaBHOMEPHO HAOKONO.
CnagKuLsT € TBbpAe CyX. Hactpoire Temneparypara ¢ 10 °C no-BUCOKO 1 CKbCETE BDEMETO Ha FOTBEHE.

CnapknwwbT Kato LUANo e TBbP/E CBETHA.  AKO BUCOUMHATA Ha BKAPBAHE U I0MbHUTENHATA NPUHALANEXHOCT Ca NPaBIUIHY, TOraBa Npyu Hyx/aa yBeanyeTe Tem-
neparypara uin yobKeTe BPeMeTo Ha neyeHe.

CnafKuLWbT 0Trope e TBbPAe ThMeH, @ CNeABaLUVMAT MbT MbXHETE ClaaKuLLa C eaH0 HUBO N0-BIUCOKO.
OTAONY TBbPAE CBETH.

CnapknwwbT 0Trope e T8bpae ThMeH, @  CNeaBaLluAT MbT MbXHETe CAAAKMLIA C eAHO HUBO NO-HICKO. M36epeTe No-HIUCKa TeMnepatypa 1 yobKeTe BpeMeTo
OTAONY TBbP/AE CBETHI. Ha neyeHe.

CnagxuwsT BbB (hopMa nin npaBobib- He noctasAaite hopmara AMPEKTHO 10 3aAHaTta CTeHa, a B cpeaara Ha [OMbHWTeHATa NPUHALNEXHOCT.
HUAT CRaKLL CTaBa TBbPAE ThMEH

0732/,

CnapKknwbT Kato UAno e Tebpae TeMeH.  1136epete creapalma MbT no-HUCKa TeMNepatypa i YOLMKETe NPy Hyx/aa BPEMETO Ha neyeHe.

MeunBoTO € MOKa(eHANO HepaBHO- 136epeTe Manko no-Hiucka Temneparypa.

MEpHO. CbLL0 1 NofiaBalLara ce 0TCTPAHW XapTuA 3a NeYeHe MOXe fa NOBMNAE LIMPKYNaLNATa Ha Bbafyxa. BiHary u3pas-

BaiTe XapTiAATa 3a MeyeHe Cropef Tasara.
BHumasaiiTe (hopmara 3a neyeHe [a He e AUPEKTHO NPes OTBOPUTE HA 3a1HATA CTEHA B Kamepara.
Mpy neyeHe Ha Ape6HY cnaaky TPAGBa No-Bb3MOXKHOCT A U3N0/13BaTe eHAKBY PasMepn 1 AeGenMHM.

MeKnm cTe Ha HAKOMKO HUBA. MeunBoTo  M36upaiite 3a neueHe Ha HAKOIKO HUBA BUHATW rOpeLL Bb3fyX. ENHOBPEMEHHO BKapaHuTe CRafKi BbpXy TaBa uu
BbpXY rOpHaTa TaBa e No-TkMHO OTTOBA  BbB (hopMa He TpABBa /12 ca eAHOBPEMEHHO FOTOBM.
BbpXy JOHaTA.

Cnanknuwst uarnexaa aoope, Ho 0TBL-  [leyeTe NO-AbAr0 BPEME Ha MO-HUCKA TeMneparypa u Npu Hyxxaa [o6aBeTe No-Maiko TeYHOCT. [1pn CRamKun Cbe
TPE HE € N3MNeYeH. COYHa NJTbHKA NPeaBapuUTeHo 3aneyete 6nara. MopbeeTe ro ¢ 6aaeMn Unn NaHMPOBLYHO GPALLHO U Cef T0Ba pas-
NnpeaeneTe 0Trope niabHKara.

CnaakuweT He ce otaena ot hopmata  OcTaseTe Cief neyeHeTo cnaaxkuwa owe 5 a0 10 MuHyTM Aa ce oxnaau. AKO ToW OLLe He MOXKe a ce MaxHe 106pe,
npy 06pbLIaHe. BHUMATE/HO paspexeTe pbia ¢ Hox. OObPHETE CRaaKuLLa 0THOBO M MOKPUIATE (hopmaTa HAKOKO MbTU C BNaXKHa,
cTyaeHa kbpra. Mpyu cneaBallna mbT HamasHeTe hopmata U NopbCeeTe ¢ MaHMPOBBUYHO OPaLLIHO.

CbBeTH 3a neyeHe U 3agyLuaBaHe

MeueHOTO e MPeKaneHo ThMHO 1 Kopiy-  [poBepeTe HUBOTO Ha NeveHe 1 TeMnepatyparta. M36epete cneaBaLlma MbT No-HUCKa Temneparypa i Cbkpatete npi
Kara Ha MecTa e Nperopana U/uam neue- Hyx/aa BpeMeTo Ha neyeHe.
HOTO € TBbP/E CYXO.

Kopinukara e T8bpae ThHKa. YBenuueTe TemMneparypara Ui BKIKUEeTe rpunia 3a KPatko Cefd Kpas Ha neyeHeTo.

MeueHoTo U3rnexaa Ao6pe, Ho cocbT & Creasallma MbT u36epeTe No-MambK Chil 3a neueHe v 106aBeTe NoBeYe TEUHOCT.
3aropan.
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M3npobBaHo e B HalWeTo rotBapcko ctyamo  bg

MeyeHoTo U3rneskaa 4o6pe, Ho cochT e Creasalma mbT u3Gepete no-rofAM Ch/l 3a NeueHe 11 40OABETE M0-MaIKO TEUHOCT.
TBbPAE CBETH/ U BOJHICT.

Mpu 3aayLuasaHe MecoTo 3araps. ChbT 1 KanakbT TpAGBA 3 CY NOAXOX AT ¥ 1a Ce 3aTBapAT A00pe.
Hamanete Temneparypara v npi Hyxzaa 106aBeTe no Bpeme Ha 3ayLuaBaHeTo OLLe TEUHOCT.

AKpunamua B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKpunamvabT ce oBpasyBa nNpean BCUUKO B MPUrOTBEHN
NpW CUIHO HarpABaHe 3bPHEHWN 1 KapTOMEHN NPOAYKTH,
KaTo Hamnp. KapToMeH Ynnc, MbPXEHN KapTodu, NpeneyeH
xnA6, xnebueta, x1A0 UM UHWU CNagKapckn naaenva
(6uckeuT, MedeHKn, BuckeuTn ,Cnekynaumyc*).

CbBetH 3a npuroTBAHe ¢ HUCKO CbAbpPXXaHUe Ha aKpunamug

061wa nHhopmauua = [0TBETE MPOAYKTUTE BL3MOXHO HAA-KPATKO BPEME.
m  fctyAta TpAGBA 1a NPUAOOMAT 3N1aTUCT, @ He TbMEH 3arap.
=  [onemu, nebenn NpoayKTM 3a NPUroTBAHE ChAbPXKAT NO-MaKo akpiaaMm,

MeueHe C ropHo/nonHo 3arpasaHe makc. 200 °C.
C ropey Bb3ayx makc. 180 °C.
Cnanku C ropHo/aonHo 3arpasaHe makce. 190 °C.

C ropet Bb3ayx Makc. 170 °C.
ANLETO NN XKBNTLKLT HamanABar 06pasyBaHETo Ha akpuamug,

[TbpXKEHN KapTodu Ha (hypHa Pasnpenenere BbpXy TaBara paBHOMEPHO Ha eanH nnact. Meyete muHumym 400 g Ha TaBa, 3a 1a NpeaoTBpa-
TWTE N3CHXBAHE Ha KapToguTe.

TecTOBM ACTUA

Tesn Tabamum ca M3roTBEHN 3a TeCTOBM NHCTUTYTH, 3a Oa
Ce yneCHn TeCTBaHETO Ha ypeda.

CbrnacHo EN 60350-1.

MeueHe

flctue lMpuHapneXxHocTu Huso Ha BKapsaHe Bup 3arpaBa- Temnepatypa B °C [poabmxuten-

He HOCT B MUHYTH

KbCu XIeOHM NEHTUYKN TaBa 3a neyeHe c xapmasa 2 160* 2325
nevexe

KbCW XNeOHM NIEHTUYKIA, 2 HIMBA 2 TaBu 32 neyeHe c xapimAasa  2+4 160" 28
neveHe

MuHW cnaakuwmn TaBa 3a neyeHe c xaptmasa 2 B 160" 21-22
neveHe

MuHW cnaaknim, 2 H1ea TaBa 3a neyeHe + ckapa ¢ xap- 2+4 160" 30
TNA 3a NeveHe

MaHauwnaxeHo TecTo ¢ Boaa Otkonyagallia ce TaBa 2 160~ 88

MaHaMWnaHeHo TeCTo C BOAA, 2 HBa 2 OTKOMYABaLLy Ce TaBu 2+4 155-165* 35-45

MokpuT A6BAKOB CnagkuL, 1 6p. Otkonyagallia ce TaBa 2 O 170~ 75-80

MokpuT AGBLAKOB CAaKuLL, 2 6p. 2 0TKOMuaBalLy ce TaBu 2 B 160" 75-80

* [penBapuTenHo 3arpAaBaHe

MNMeueHe Ha rpun

[MbxHETE AOMBAHUTENHO YHMBEPCaHaTa 1aBa. TeuHocTTa
Ce ynaBA 1N KaMepata OocTaBa no-4ymcTta.

flcTne MpuHapnexHocTy HuBo Ha BKapsaHe Bup 3arpaBa- CrteneH Harpuna  [poabmxuTten-
He HOCT B MUHYTH

[TbPXKEHN DUINAKN Ckapa 4 ™ 3* 2

Foeexam 6yprep, 10 Op., avametsbp 75 Tapa 3a neveHe + ckapa 3+4 ] 3* 1. ctpana: 15

MM 2. cTpata; 5

* [penBapuTenHo 3arpABaHe
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Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect si in
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare si
de montaj pentru o consultare ulterioara sau
pentru eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. In cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceplia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul
corespunzator din spatiul de coacere.
— "Accesorii" la pagina 32

Destinatia de utilizare ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul
de coacere, se pot aprinde. Nu depozitati
niciodata obiecte inflamabile Tn spatiul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul
din priza sau intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante.

= Resturile de alimente neaderente, grasimea
si zeama de la fripturd se pot aprinde.
Inainte de functionare, indepartati murdariile
grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

= La deschiderea usii aparatului se creeaza
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incalzire si se
poate aprinde. La preincalzire nu asezati
niciodata hartie de patiserie in accesorii,
fara ca aceasta sa fie fixata. Asezati
intotdeauna un vas sau o forma de copt pe
hartia de patiserie. Tapetati numai suprafata
necesara cu héartie de patiserie. Nu este
permis ca hartia de patiserie sa iasa peste
marginile accesoriului.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. [ineti copiii la distanta.

= Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

= Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul
de coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu continut ridicat de alcool.
Deschideti usa aparatului cu precautie.

= |In momentul in care aparatul este in
functiune, glisierele telescopice devin
fierbinti. Fiti foarte atenti la arsurile care pot
avea loc in stare extinsa.
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Cauzele avariilor

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi
abur fierbinte. In functie de temperatura,
aburii pot fi uneori greu de observat. Atunci
cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el. Deschideti cu atentie usa
aparatului. Tineti copiii la distanta.

De la apa in spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi fierbinti. Nu turnati niciodata
apa in spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgariat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru geamuri,
produse de curatat agresive sau abrazive.
Balamalele usii aparatului se misca la
deschiderea si inchiderea usii si va puteti
prinde mana. Nu introduceti mainile in zona
balamalelor.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
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Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

La inlocuirea becului din spatiul de coacere,
contactele fasungului becului se afla sub
tensiune. Inainte de inlocuire, scoateti
stecherul din priza sau intrerupeti siguranta
de la tabloul de sigurante.

Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoatefi
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

EJ Cauzele avariilor

Generalitati

Atentie!

Accesorii, folie, hartie de patiserie sau vesela pe
baza spatiului de coacere: Nu asezati accesorii pe
baza spatiului de coacere. Nu acoperiti baza
spatiului de coacere cu folie, de orice tip, sau héartie
de patiserie. Nu asezali nicio vesela pe baza
spatiului de coacere daca este setatda o temperatura
peste 50 °C. Se produce o acumulare de caldura.
Duratele de coacere si de prajire nu mai sunt
valabile, iar emailul se deterioreaza.

Folie de aluminiu: folia de aluminiu din spatiul de
coacere nu are voie sa intre in contact cu geamul
usii. Se pot forma decolorari permanente ale
geamului usii.

Apa in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere fierbinte. Se
produc vapori de apa. Datorita variatiilor de
temperatura se pot produce deteriorari ale emailului.
Umezeala in spatiul de coacere: umezeala pe o
perioada mai indelungata in spatiul de coacere
poate duce la coroziune. Dupa utilizare, l1asati spatiul
de coacere sa se usuce. Nu pastrati alimente umede
pentru un timp mai indelungat in spatiul de coacere
inchis. Nu depozitati preparate in spatiul de coacere.
Racirea cu usa aparatului deschisa: dupa un mod
de functionare cu temperaturi ridicate, lasati cuptorul
sa se raceasca numai inchis. Nu intepeniti nimic in
usa aparatului. Chiar daca usa este numai
intredeschisa, se poate deteriora in timp suprafata
mobilei Tnvecinate.

Numai dupa un mod de functionare cu multa
umiditate, l&sati cuptorul s& se raceascéa deschis.
Suc de fructe: In cazul prajiturilor cu foarte mult suc
de fructe, nu garnisiti tava prea mult. Sucul de fructe
care picura de pe tava lasa pete care nu mai pot fi
inlaturate. Daca este posibil, utilizali tava universala
adanca.

Garnitura foarte murdara: in cazul in care garnitura
este foarte murdara, usa aparatului nu se mai
inchide corect in timpul functionarii. Partile frontale
ale mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Mentineti
garnitura intotdeauna curata. — "Curatarea"

la pagina 38

Usa aparatului ca suprafaid de asezare sau de
depozitare: Nu amplasati nimic pe aceasta, nu va
asezali pe ea si nu agatati nimic de aceasta. Nu
asezati vesela sau accesorii pe usa aparatului.
Introduceti accesoriul: In functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgaria geamul usii aparatului la
inchiderea acesteia. Introduceti intotdeauna
accesoriul pana la opritor in spatiul de coacere.
Transportul aparatului: Nu deplasati si nu tineti
aparatul de manerul usii. Manerul usii nu poate
suporta greutatea aparatului si se poate rupe.



Protectia mediului

Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
puteti economisi si mai mult energia cand folositi
aparatul si la evacuarea corecta ca deseu a acestuia.

Economisirea energiei

m Preincalziti aparatul numai atunci cand in reteta sau
in tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

m Ldsati alimentul congelat s& se decongeleze inainte
de a introduce preparatul in interiorul cuptorului.

7a * YYE

v

m Ultilizati tavi inchise la culoare, vopsite in negru sau
emailate. Acestea absorb caldura foarte bine.

==/

n Tndepérta’;i din interiorul cuptorului accesoriile care
nu sunt necesare.

o
AN

Protectia mediului ro

m Deschideli usa aparatului pe cét posibil de rar in
timpul functionarii.

m  Mai mute prajituri se prepara cel mai bine una dupa
alta. Spatiul de coacere este inca fierbinte. Astfel se
reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
prajiturd. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langa cealalta in spatiul de coacere.

= In cazul unor timpi de preparare mai lungi, putedi
deconecta aparatul cu 10 minute inaintea expirarii
timpului de preparare si s& utilizati caldura reziduala
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
ﬁ Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice i

mmmm clectronice (DEEE).
Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.
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ro Familiarizarea cu aparatul

S Familiarizarea cu aparatul

In acest capitol va explicam display-urile si elementele
de operare. In afard de aceasta, va veti familiariza cu
diversele functii ale aparatului dvs.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panou de comanda

Prin intermediul panoului de comanda setati diversele
functii ale aparatului dumneavoastra. Aici puteti vedea o
prezentare generala a panoului de comanda si
dispunerea elementelor de operare.

h:min

min:sec

@F [fmn mmwe
o0 B8:88°

Taste si display
Tastele sunt cAmpuri tactile sub care se afla
senzorii. Atingeti doar simbolul, pentru a selecta
functia.
Display-ul afiseaza simbolurile functiilor active si
ale functiilor de timp.

Selector de functii
Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta
modul de Tncdlzire sau alte functii.
Selectorul de funciii poate fi rotit din pozitia neutra
spre stdnga sau spre dreapta.

Selectorul de temperatura
Cu ajutorul selectorului de temperatura puteti seta
temperatura modului de incalzire sau putedi
selecta setarea altor funcitii.
De asemenea, puteti roti selectorul de
temperatura spre stanga sau dreapta. Acesta nu
are nicio pozitie neutra.

Taste

In continuare sunt prezentate pe scurt functiile diferitelor
taste.

Daca o anumita tasta nu indeplineste nicio functie, se
emite un semnal acustic.

Tasta Explicatie

® Functiidetimp  Setarea temporizatorului g,
duratei @, orei de finalizare (O si
orei curente O.

- Minus Reducerea valorii de setare

+ Plus Cresterea valorii de setare

-0 Sistemul de ilumi-  Activarea si dezactivarea sistemu-

nare |ui de iluminare din interiorul cup-

torului.
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> Incélzire rapida Conectarea si deconectarea func-

tiei de incalzire rapida

Sistemul de sigu-  Activarea si dezactivarea sistemu-
rantd impotriva |ui de sigurantd impotriva accesu-
accesului copiilor  lui copiilor aflat in standby

Display-ul
Display-ul este structurat astfel incat puteti citi toate
informatiile dintr-o privire.

Valoarea pe care o puteti seta in momentul respectiv
este focalizatd. Ea este reprezentatd scrisa cu alb, iar
fundalul este de culoare inchisa.

Simbol Explicatie

555 Incalzire rapida

Temporizator pentru durate scurte
® Durata de preparare

® Ora de finalizare

® Ora curentd

8888 Afisajul de timp

————— Controlul temperaturii

C= Sistem de siguranta impotriva accesului copiilor
) Blocarea usii
HE88 Afisajul de temperatura




Moduri de incalzire si functii

Familiarizarea cu aparatul ro

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile
de incalzire si alte functii.

Pentru ca dumneavoastra sa gasii intotdeauna modul
de Incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra,
va explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Mod de incalzire

Treapta de tempera- Utilizare

tura

o] Pozitie neutrd Cuptorul este deconectat.

Convectie de aer fierbinte 3D 50-280 °C Pentru prepararea alimentelor pe unul sau doud niveluri. Ventilatoarele distribuie uni-
form in interiorul aparatului caldura emisd de rezistenta din panoul posterior.

Acest mod de incélzire se foloseste pentru determinarea consumului de energie in
modul de circulare a aerului.

B Aer recirculat 50-280 °C Pentru prajituri si produse de brutdrie si patiserie, pe un nivel. Ventilatoarele distri-
buie uniform n interiorul aparatului céldura emisa de rezistente.

Treapta pentru pizza 50-280 °C Pentru prepararea von pizzei proaspete si a produselor congelate, de exemplu, car-
tofi prajiti sau strudel. Rezistentele si ventilatoarele incélzesc rapid si distribuie uni-
form caldura in interiorul aparatului.

Decongelare 30-60 °C Decongelarea, de exemplu, a carnii, pasérilor, painii si prdjiturilor. Ventilatorul cre-
eaza vartejuri de aer cald in jurul preparatului.

(L)  Incdlzire in partea inferioard ~ 50-280 °C Pentru continuarea prepararii alimentelor. Caldura este distribuitd numai din partea
inferioara.

() Grill, suprafata mica Trepte de grill: Prdjirea pe grill a cantitdtilor mici de fripturd, carndciori, paine prajita si peste. Se

1 =glab incdlzeste partea din mijloc a rezistentei pentru grill.
2 = mediu
3 = puternic
() Grill, suprafata mare Trepte de grill: Pentru prepararea pe grill a bucétilor de carne taiate felii, precum fripturi, a carnécio-
1 =glab rilor si a painii prajite, precum si pentru gratinare.
2 = mediu Se incalzeste intreaga suprafatd de sub rezistena grill-ului.
3 = puternic

X Grill cu convectie aer 50280 °C Pentru prepararea cérnii, a cdrnii de pasare si a pestelui intreg. Ventilatorul creeaza
vartejuri de aer fierbinte in jurul preparatului.

CJ  Incélzire superioard/inferi- 50-280 °C Pentru prepararea delicatd a alimentelor selectate (de ex. carne, legume), pe un

oara delicata nivel fara preincalzire.
Modul de incdlzire nu este destinat preparatelor care trebuie sa creasca la copt (de
ex. paine).
Acest mod de incélzire se foloseste pentru determinarea consumului de energie in
modul conventional si al clasei de eficientd energetica.

=  Incalzire in partea superioard/ 50-280 °C Pentru prajituri, sufleuri si fripturi din carne macra. Céldura este distribuita uniform

inferioara

atat din partea superioard, cat si din partea inferioara.

Indicatie: Pentru fiecare mod de incélzire, aparatul
indica o temperatura sau treapta propusa. Puteti prelua

aceste propuneri sau puteti efectua modificari in

domeniul respecitiv.

Selector de temperatura

Selectati temperatura cu ajutorul selectorul de

temperatura. Pe afisaj este afisata temperatura setata.

Indicatie: Pana la valoarea de 100 °C, temperatura
poate fi reglata in trepte de cate 1 grad, iar la valori mai
mari, aceasta poate fi reglata in trepte de cate 5 grade.
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ro Accesorii

Controlul temperaturii

Barele grafice ale sistemului de control al temperaturii
indicd etapele de incalzire sau caldura reziduala din
interiorul cuptorului.

Controlul functiei  Controlul functiei de incalzire afiseaza cresterea

deincalzire temperaturii in cuptor. Momentul optim pentru
introducerea preparatului in cuptor este atunci
cand toate barele grafice sunt completate.
Latreptele de grill si de curdtare, barele grafice
sunt completate.
La modul Incélzire delicatd superioard/inferioars,
barele grafice nu sunt completate.

Afisaj caldura
reziduala

Cand aparatul este deconectat, controlul tempe-
raturii indica caldura reziduala din interiorul cupto-
rului. Afisajul se stinge cand temperatura scade la
aproximativ 60 °C.

Functiile spatiului de coacere

Unele funciii usureaza folosirea aparatului dvs. Astfel
de ex., spatiul de coacere este luminat pe suprafata
mare si un ventilator de racire protejeaza aparatul
impotriva supraincalzirii.

Deschiderea usii aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul unei functionari
in derulare, functionarea va fi intrerupta. La inchiderea
usii, functionarea va fi continuata.

Sistemul de iluminare din interiorul cuptorului

Sistemul de iluminare din interiorul cuptorului se

activeaza atunci cand este deschisa usa aparatului. In
cazul in care usa raméane deschisa timp de peste

15 minute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din

nou.

La cele mai multe dintre modurile de functionare,
sistemul de iluminare din interiorul cuptorului se
activeaza imediat ce aparatul este pus in functiune.
Atunci cand procesul de preparare s-a finalizat, acesta
se dezactiveaza.

Indicatie: In cazul tipului de functionare cu incélzire
delicata in partea superioara/inferioard, sistemul de
iluminare interioard al cuptorului este dezactivat in mod
automat timp de aprox. 1 minut. Acesta poate fi activat
cu ajutorul tastei -9-.

Ventilator de racire
Ventilatorul de racire se conecteaza si se deconecteaza

dupa cum este necesar. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii.

Atentie! i
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, cuptorul
se supraincalzeste.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
functionare, ventilatorul de racire continua sa
functioneze pentru o anumita perioada de timp.
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Bl Accesorii

Aparatului dvs. ii sunt atasate diferite accesorii. Aici
dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Accesorii Descriere

Gratarul pentru coacere si prajire

Pentru veseld, forme de prajituri, frip-
turi, bucati de carne feliate, produse

congelate.

] Tava universala
Pentru prajituri insiropate, produse de
brutdrie si patiserie, alimente conge-
late si fripturi mari. Tava universala
poate fi utilizata si ca recipient de
colectare a grasimiiin cazul preparérii
alimentelor direct pe gratar.
Tava de copt emailata
Pentru coacerea prajiturilor in tava si
a produselor mici de patiserie.
Set de ghidaje telescopice
Cu ajutorul sinelor telescopice puteti
trage si mai mult accesoriile catre
exterior.
Stifturi de siguranta
Pentru blocarea balamalelor.

X

D D

Niveluri

Tava de copt si gratarul pentru coacere si prajire pot fi
amplasate pe 4 niveluri diferite din interiorul cuptorului.
Impingeti intotdeauna accesoriul pana la capat, astfel
incat acesta sa nu atinga geamul usii. Aveti grija sa
introduceti accesoriile intotdeauna in locul
corespunzator din interiorul cuptorului.

=N (W) (P

AAvertizare — Pericol de incendiu!

Nu amplasati in niciun caz direct pe baza cuptorului
placi metalice, tavi de copt, tigai sau orice alte tipuri de
vase de gatit. Acestea pot determina supraincalzirea
bazei cuptorului, provocand astfel deteriorari
considerabile ale aparatului.



Functia de blocare in pozitie

Accesoriile pot fi trase In afard aproximativ pana la
jumatate, pana cand se blocheaza in pozitie. Functia de
blocare in pozitie impiedica rasturnarea accesoriului la
tragerea acestuia in afara. Pentru ca functia de protectie
impotriva rasturnarii sa functioneze, accesoriul trebuie
sa fie introdus corect in interiorul cuptorului.

La introducerea gratarului, aveli grija ca ciocul de
inclichetare @ sa se afle in spate si orientat in jos.

Accesorii speciale

asistenta pentru clienti.

Accesorii
Tava de copt emailata

Accesorii ro

Accesoriile pot fi achizitionate ulterior de la serviciul de

Descriere
Pentru coacerea in tavd a prdjiturilor
si a produselor mici de patiserie.

Numar serviciu de asistenta pentru cli-
enti: 11012235

Partea deschisa trebuie sa fie indreptata catre usa
aparatului, iar curbura catre interior ~—.

Tava universala

Pentru prajituri insiropate, produse de
brutdrie si patiserie, alimente conge-
late i fripturi mari.

Tava universala poate fi utilizata si ca
recipient de colectare a grasimii in
cazul prepardrii alimentelor direct pe
gratar.

Numar serviciu pentru clienti:
11012236

Gratarul pentru coacere si

Pentru veseld, forme de prdjituri, frip-
turi, bucafi de carne feliate, produse
congelate.

Numar serviciu de asistenta pentru cli-
enti: 00776605

préjire
La introducerea tavilor, aveti grija ca ciocul de
inclichetare @ sa se afle in spate si indreptat in jos.
Marginea tesitd a accesoriului b trebuie sa fie Set de ghidaje telescopice

indreptata catre usa aparatului.
Exemplul din imagine: tava universala

Set de ghidaje telescopice pentru un
nivel.

Numar serviciu de asistenta pentru cli-
enti: 12036208

Set de ghidaje telescopice

AAvertizare — Pericol de arsuri!

In momentul in care aparatul este in functiune, glisierele
telescopice devin fierbinti. Fiti foarte atenti la arsurile
care pot avea loc in stare extinsa.

Cu ajutorul sinelor telescopice puteti trage accesoriile
complet in exterior. Aveti grija ca, la introducerea
suportului pentru tava de copt si pentru gratarul de
prajire, partea ingrosata sa se fixeze pe sinele
telescopice.

24%//%//%
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ro Inainte de prima utilizare

Einainte de prima utilizare

Aici aflati ce trebuie sa faceti inainte de a prepara
pentru prima datd alimente cu cuptorul dumneavoastra.

Scoateti ambalajul aparatului si eliminati-l in mod
regulamentar.

Setarea orei curente

Dupa racordarea la retea, afisajul Z:04 clipeste, iar
simbolul ® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora curenta cu ajutorul tastei — sau +.

2. Apasati tasta O©.
Indicatie: Dupé expirarea duratei de timp setate, ora
curenta este memorata automat.

Ora curenta este setata.

Curatarea cuptorului prin incalzire controlata

Curatarea prealabila a cuptorului

1. Scoateli accesoriile si gratarele suspendate din
interiorul cuptorului. — "Suporturile pentru tavi"
la pagina 40

2. Indepartati complet resturile de ambalaj, ca de ex.
bucatelele de polistiren, din interiorul cuptorului.

3. Unele piese sunt acoperite cu o folie de protectie
impotriva zgérieturilor. Indepartati aceasta folie de
protectie impotriva zgarieturilor.

4. Curatati aparatul la exterior cu o laveta moale,
umeda.

5. Curéatali interiorul cuptorului cu solutie fierbinte de
apa cu detergent de vase.

incingerea cuptorului

Pentru a elimina mirosul aparatului nou, incingeti
cuptorul gol si inchis.

Indicatie: Aveti grija ca in interiorul cuptorului s& nu
raméana resturi de ambalaj, de exemplu, bilute de
polistiren. Inainte de incalzire, stergeti suprafetele
lucioase din interiorul cuptorului utilizand o laveta
moale, umeda. Aerisiti bucataria pe tot parcursul
perioadei de incalzire a aparatului.

1. Rotiti selectorul de functii in pozitia (=.

2. Rotiti selectorul de temperaturi pe temperatura
maxima.

3. Deconectati cuptorul dupa 1 ora.

Indicatie: In timpul primei incalziri este posibil sa se
auda pocnituri din interiorul cuptorului.

Curatarea ulterioara a cuptorului

1. Curatati interiorul cuptorului cu solutie fierbinte de
apa cu detergent de vase.

2. Montati gratarele suspendate.

3. Daca este necesar, curatati geamurile usii. — "Usa
aparatului" la pagina 41
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Curatarea accesoriilor

Inainte de a folosi accesoriile, curdtati-le bine cu solutie
calda de detergent de vase si cu o laveta.

Montarea setului de ghidaje telescopice

Este recomandat ca, la montarea setului de ghidaje
telescopice, sa utilizai kitul de montare inclus in
pachetul de livrare.



E¥Operarea aparatului

Conectarea si deconectarea cuptorului

Conectarea cuptorului

1. Seta{i modul de incalzire cu ajutorul selectorului de
functii.
Indicatie: Pentru fiecare functie, este presetatd o
temperatura standard sau o treapta de grill.

2. Modificati temperatura sau treapta de grill cu ajutorul
selectorului de temperatura.

Cuptorul incepe sa se incalzeasca.

Indicatie: Afisajul pentru controlul temperaturii prezinta
starea actuald a procesului de incalzire.

Modificarea setarilor

Cu ajutorul selectorului, putefi modifica Tn orice moment
modul de incalzire si temperatura sau treapta de putere
a grill-ului.

Deconectarea cuptorului
Rotiti selectorul de functii in dreptul pozitiei neutre.

Activarea functiei de incalzire rapida

Pentru o incélzire cat mai rapida posibil a interiorului
. - . <
cuptorului, apasati tasta &.

Indicatie: Optiunea de incélzirea rapida este disponibila
pentru functiile de convectie aer fierbinte 3D, aer
recirculat, treapta pentru pizza sau incalzire in partea
superioara/inferioara.

Deconectarea automata de siguranta

Aparatul dispune de o functie de deconectare automata
de siguranta. Cuptorul se deconecteaza automat dupa
13 ore.

Operarea aparatului ro

Functii de timp
Aparatul dvs. dispune de diverse functii de timp.

Prezentare generala a functiilor de timp

Functia de timp Utilizare

Tempoarizator pen-  Temporizatorul pentru durate

tru durate scurte  scurte functioneaza ca un tem-
porizator pentru fierberea oudlor.
Acesta functioneaza independent
de celelalte functii de timp si de
functionarea aparatului.

® Ora curentd Atat timp cat nu ruleaza nicio altd
functie in prim plan, afisajul apara-
tului prezintd ora curenta.

® Durata de prepa-  Dupa expirarea perioadei setate,

rare aparatul se opreste automat.

® Orade finalizare  Setati durata si ora de finalizare
dorite. Aparatul porneste auto-
mat, astfel incat procesul de pre-
parare sa se finalizeze la ora
doritd.

Operarea ceasului electronic

Setarea temporizatorului pentru durate scurte

Alarma pentru durate scurte de timp nu are nicio
influenta asupra functionarii cuptorului. Durata pentru
alarma pentru durate scurte de timp poate fi setata la
intervale cuprinse intre 30 de secunde si 13 ore. Pentru
intervale de pana la 10 minute, durata poate fi setatd in
etape de cate 30 de secunde, iar pentru intervale
cuprinse intre 10 minute si 0 ora, durata poate fi setata
in etape de cate un minut, apoi in etape de cate

5 minute.

1. Apasati tasta O.
Se aprinde simbolul g&.
2. Setati durata doritd cu ajutorul tastelor + si —.
Dupa expirarea timpului, se emite un semnal acustic.

Indicatii

m Pentru a modifica durata ramasa, apasati tasta QO.
Apoi, modificati durata ramasa cu ajutorul tastelor +
Si —.

m Pentru anularea alarmei pentru durate scurte, setafi
la valoarea zero durata ramasa.

Dezactivarea semnalului sonor

Apdsali una dintre taste sau deschideti usa aparatului
pentru a dezactiva semnalul.

Indicatie: Dupa scurt timp, semnalul se dezactiveaza
automat.
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ro Functii de timp

Setarea ceasului electronic

Daca este necesar, ora curenta poate fi modificata
(de exemplu, de la ora de vara la ora de iarna). Pentru
aceasta, cuptorul trebuie sa fie deconectat.

1. Apéasati tasta O.
Se aprinde simbolul .
2. Apésati din nou tasta (.
Se aprinde simbolul .
3. Setati ora curenta cu ajutorul tastelor + si —.

Setarea sistemului automat de comutare in
timp

Prin intermediul ceasului electronic puteti deconecta,
respectiv conecta si deconecta automat cuptorul.

Setarea duratei de preparare

Durata de preparare a alimentelor poate fi setata de la
aparat. Astfel, durata de preparare nu va fi depasita in
mod accidental si nu va trebui sa intrerupeti alte
activitafi pentru a finaliza procesul de functionare.

1. Setati modul de Incalzire dorit si temperatura.
Cuptorul incepe sa functioneze.

2. Apasati de doua ori tasta O©.

3. Setati durata de functionare cu ajutorul tastelor +
si —.
Indicatie: Durata pentru timpul de functionare poate
fi reglata intre 30 de secunde si 13 ore. Pentru
intervale de pana la o ora, durata de preparare
poate fi setata In etape de cate un minut, apoi in
etape de cate 5 minute.
Se aprinde simbolul ©.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Aparatul nu se mai
incalzeste.

1. Apasati una dintre taste sau deschideti usa
aparatului pentru a dezactiva semnalul.
Indicatie: Dupa scurt timp, semnalul se
dezactiveaza automat.

2. Rotiti selectorul de functii in dreptul pozitiei neutre.
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Setarea orei de finalizare

Coacerea sau prajirea pe durata de preparare reglata
incep cu intarziere, la un moment ales de dvs.

1. Setati modul de incalzire dorit si temperatura.
Cuptorul incepe sa functioneze.

2. Apasati de doua ori tasta (.

3. Setati durata de functionare cu ajutorul tastelor +
Si —.

Indicatie: Durata pentru timpul de functionare poate
fi reglata intre 30 de secunde si 13 ore. Pentru
intervale de pana la o ora, durata de preparare
poate fi setatd in etape de cate un minut, apoi in
etape de cate 5 minute.

Se aprinde simbolul ®.

4. Apésati din nou tasta .

5. Setati ora de finalizare cu ajutorul tastelor + si —.
Indicatie: La prima apasare de tastéd, pe display este
prezentata valoarea recomandata. Valoarea
recomandata este stabilita in functie de ora curenta
si de durata. Aceasta poate fi modificata cu ajutorul
tastelor + si —.

Se aprinde simbolul (O. Pe display este prezentata
ora de finalizare. Aparatul se opreste Tn modul de
asteptare.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Aparatul nu se mai
incalzeste.

1. Apdasati una dintre taste sau deschideti usa
aparatului pentru a dezactiva semnalul.
Indicatie: Dupé scurt timp, semnalul se
dezactiveaza automat.

2. Rotifi selectorul de functii in dreptul pozitiei neutre.



Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Pentru a preveni pornirea cuptorului de catre copii,
aparatul este prevazut cu un sistem de siguranta
impotriva accesului copiilor.

Indicatie: Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor al cuptorului nu va influenta functionarea unei
eventuale plite utilizate.

Activarea sistemului de siguranta impotriva
accesului copiilor
Aparatul trebuie sa fie deconectat.

Apésati tasta & si mentineti-o apasaté timp de
aproximativ patru secunde.

Pe afisaj este prezentat simbolul c=. Sistemul de
siguranta Impotriva accesului copiilor este activat.

Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor
Apdasali tasta cﬁ timp de aproximativ patru secunde.

Simbolul c= de pe afisaj se stinge. Sistemul de
siguranta Impotriva accesului copiilor este dezactivat.

Sistemul de siguranta Impotriva accesului copiilor ro

B Setari de baza

Pentru a putea opera simplu si in mod optim aparatul,
aveti la dispozitie diverse setdri. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Lista setarilor de baza

Tn functie de echiparea aparatului dumneavoastrg, nu

sunt disponibile toate setarile de baza.

Setare de baza Optiuni

co ! Durata semnalului la sfarsitul ¢ = cca. 10 secunde
unei durate sau ora alarmei 2 = cca. 30 secunde®

= =cca. 2 minute
cOZ  timpde asteptare, pAnd cdnd | = cca. 3 secunde”
este preluatd o setare 2 = cca. 6 secunde
= =cca. 10 secunde
cid  Sunettaste laatingereaunei  [J = oprit
taste ! = pornit*
ci4 Luminozitatea display-ului { =inchis
c = mediu*
3 =intens
ca5 Afisarea orei curente L1 = stingerea afisajului
orei
{ = afisarea orei
curente”
ciit Sistemul de iluminare din inte- {7 = nu
riorul cuptorului in timpul ! = da*
functiondrii
cli Timpul de functionare aventi-  { = scurt*
latorului 2 = mediu
3 =lung
Y = extra lung
cO8  Resetareatuturor valorilorla (= nu*
setdrile din fabricd !-da
c09  Activatimodul Demo. o =nu*
Modul Demo are rol demon-  { =da

strativ; cuptorul nu se incdl-
zestein cadrul modului Demo.
Modul Demo poate fi activat
numai in cadrul primelor 5
minute de la racordarea apa-
ratului la sistemul de alimen-
tare cu energie electrica.

* Setarea din fabrica

Modificarea setarilor de baza

Selectorul de funciii trebuie sa se afle in pozitia neutra.

1. Apasati tasta O si mentineti-o apasata timp de

aproximativ 4 secunde.

Pe afisaj este prezentata prima setare de baza, de

exemplu, cd 1 .

2. Daca este necesar, modificati setarea cu ajutorul

selectorului de temperatura.
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ro Curatarea

3. Cu ajutorul tastei +, comutati la urmatoarea setare
de baza.

4. Cu ajutorul tastei — sau +, parcurgeti toate setarile
de bazad si, daca este necesar, efectuati modificari
cu ajutorul selectorului de temperatura.

5. La final, pentru confirmare, apasati din nou tasta ©©
si mentineti-o apdsata timp de aproximativ
4 secunde.

Toate setérile de baza sunt stocate.

Setarile de baza pot fi modificate in orice moment.
Modul Demo poate fi activat numai In cadrul primelor
5 minute de la racordarea aparatului la sistemul de
alimentare cu energie electrica.

Indicatie: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate
chiar si dupa producerea unei pene de curent.

Setarea modului de economisire a energiei
electrice

Puteti economisi energie reducand gradul de
luminozitate a afisajului. Reglati gradul de luminozitate a
afisajului din cadrul setarilor de baza = 'H.

Indicatie: Aceasta setare va modifica gradul de
luminozitate a afisajului in timpul functionarii. In modul
standby, aparatul reduce automat gradul de
luminozitate a afisajului. In timpul noptii, intre orele
22:00 si 05:59, gradul de luminozitate a afisajului este
intunecat.
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Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curdtare corecta a
aparatului este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditaii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeli niciodata
suprafetele interioare fierbinii ale spatiului de coacere
sau elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul
sa se raceasca. Tineli copiii la distanta.

Produse de curatare adecvate

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curafare inadecvate, respectati
informatiile urmatoare.

Nu utilizati
pentru cuptor

produse de curdtare agresive sau abrazive,
produse de curdtare cu continut ridicat de alcool
bureti din s&rma sau bureti de curatare aspri
aparate de curatat cu inaltd presiune sau cu jet de
aburi.

Spalati temeinic lavetele noi Tnainte de utilizare.

Zona Curatarea

Exteriorul aparatului

Masca din otel Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

inoxidabil Curafati cu o laveta si stergefi cu un servet moale.
Curatati imediat petele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou. Sub asemenea pete se
poate forma coroziune.
La unitdtile service abilitate sau in comertul de
specialitate sunt disponibile produse de intreti-
nere speciale pentru otel inoxidabil, care sunt
adecvate pentru suprafetele fierbinti. Aplicati pro-
dusul de intretinere in strat subire, cu o lavetd
moale.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curafafi cu o laveta si stergeti cu un servet moale.

Nu utilizati produse de curdtare pentru geamuri
sau rdzuitoare pentru geamuri,

Geamurile usilor  Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curafati cu o laveta si stergeti cu un servet moale.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri sau bureti de
frecat din sdrma de inox.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curatati cu o laveta si stergefi cu un servet moale.
Daca ajunge agent anticalcar pe méanerul usii ster-
geti-l imediat. In caz contrar, aceste pete nu mai
pot fi eliminate.

Panoul de
comanda

Manerul usii




Interiorul aparatului

Suprafetele emai- Respectatiindicatiile cu privire la suprafetele de la
late si suprafe- interiorul cuptorului din continuarea tabelului.
tele cu curdtare

automata

Capacul de sticla ~ Solutie fierbinte de apé cu detergent de vase:

al sistemuluide  Curatafi cu o laveta si stergeti cu un servet moale.
iluminat din interi- In cazul unei murdariri pronuntate, utilizati pro-
orulcuptorului duse de curatare pentru cuptor.

Geamurile usilor  Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curéatati cu o laveta si stergeti cu un servet moale.
Nu folositi rzuitoare pentru geamuri sau bureti
abrazivi din otel inoxidabil.
Cel mai bine este s& curaati intregul cuptor.
—> "Curafarea cuptorului" la pagina 40

Garnitura de etan- Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
sare a ugii Curétati cu o laveta.
Nu o demontati!  Nu frecati.

Capacul usii din otel inoxidabil:
Utilizati produse de curétare pentru inox. Respec-
tati indicatiile producdtorului. Nu utilizati produse
de Tngrijire pentru inox.
din material plastic:
Curatati cu o solutie fierbinte de detergent de
vase si cu o lavetd. Stergeti ulterior cu un servet
moale. Nu utilizati produse de curatare pentru
geamuri sau razuitoare pentru geamuri.

Pentru curdtare, detasati capacului usii.

Suporturile pen-  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

tru tavi Inmuiati-le si curdfai-le cu o lavetd sau cu o perie.
Sistem de scoa-  Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
tere Curatati cu o lavetd sau cu o perie.

Nu indepértati unsoarea de gresare de la sinele
de deplasare, cel mai bine curétati-le in pozitie
introdusd. Nu curdtati in masina de spélat vase.

Accesorii Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Inmuiati-le si curdtati-le cu o laveta sau cu o perie.
In cazul unei murdariri pronuntate, utilizati un
burete de frecat din sérma de inox.

Indicatii

m Pot aparea diferente mici de culoare la masca din
fatd a aparatului ca urmare a materialelor diferite, ca
de ex. sticla, materialele plastice sau metalul.

m Umbrele de pe geamurile usii, care par striatii, sunt
reflexii de lumina de la sistemul de iluminat din
interiorul cuptorului.

m Emailul se arde la temperaturi foarte inalte. Astfel pot
aparea mici diferente de culoare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influentd asupra functionarii.
Marginile tavilor subtiri nu pot fi emailate complet.
Din acest motiv, ele pot fi aspre. Protectia
anticoroziva nu va fi afectata din aceasta cauza.

Curatarea ro

Suprafetele din interiorul cuptorului

Peretele posterior si peretii laterali ai interiorului
cuptorului sunt dotate cu un sistem de autocuratare.
Acest lucru poate fi recunoscut dupa suprafata
poroasa.

Baza spatiului de coacere si plafonul acestuia sunt
emailate si au o suprafata lucioasa.

Curatarea suprafetelor emailate

Curatali suprafetele netede emailate cu o laveta si cu
solutie fierbinte de apa cu detergent de vase sau apa
cu otet. Stergedi ulterior cu un servet moale.

Tnmuiati resturile de alimente lipite prin ardere cu o

lavetd umeda si cu solutie de apa cu detergent de vase.
In cazul unei murdariri importante, utilizati un burete din
sarma de inox sau agenii de curadtare pentru cuptoare.

Atentie!

Nu folositi niciodatad produse de curatat pentru cuptoare
atunci cand cuptorul este cald. Se pot produce
deteriorari ale emailului. Inainte de urmatoarea folosire
indepartati complet resturile din spatiul de coacere si
de pe usa.

Dupa curatare, lasati interiorul cuptorului deschis in
vederea uscarii.

Indicatie: Resturile de alimente pot cauza pelicule
albicioase. Acestea sunt inofensive si nu au nicio
influenta asupra functionarii. Daca este necesar, puteti
indeparta resturile folosind acid citric.

Suprafete cu functie de autocuratare

Suprafetele dotate cu autocurdtare sunt acoperite cu
ceramica poroasa, mata. Stropii de la coacere si prajire
vor fi absorbiti si descompusi de catre acest strat, in
timpul functionarii aparatului.

Atentie!

Nu folositi produse de curatare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Suprafetele vor fi
deteriorate. Daca totusi ajung produse de curdtare
pentru cuptoare pe aceste suprafete, tamponati imediat
Cu apa si o laveta absorbanta. Va rugam sa nu frecati si
sa nu utilizati accesorii de curatare abrazive.

Pastrarea aparatului curat

Pentru a nu se forma murdarii persistente, mentineti
aparatul intotdeauna curat si indepartati imediat
murdariile.

AAvertizare — Pericol de incendiu!

Resturile de alimente neaderente, grasimea si zeama
de la friptura se pot aprinde. Inainte de functionare,
indepartafi murdariile grosiere din interiorul cuptorului si
de pe accesorii.

Recomandari

m Curatali interiorul cuptorului dupa fiecare utilizare.
Astfel murdériile nu se vor lipi prin ardere.

m Indepartati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus.

m Pentru coacerea prajiturilor foarte umede, folositi
tava universala.

m Folosili pentru prdjire veseld adecvatd, ca de ex. o
cratita.
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ro Suporturile pentru tavi

Curatarea cuptorului

1. Turnali o cantitate de 0,4 de litri de apa in centrul
bazei aparatului.

2. Setati modul de incalzire .

3. Setati temperatura la valoarea de 50 °C cu ajutorul
regulatorului de temperatura.

4. Dupa 18 minute, deconectati aparatul.

5. Lasali aparatul sa se raceasca.

6. Curatati cu o laveta interiorul aparatului.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere
sau elementele de incalzire. Lasali intotdeauna aparatul
sa se raceasca. Tineli copiii la distanta.
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Bl Suporturile pentru tavi

Scoaterea suporturilor pentru tavi

Suporturile sunt fixate fiecare in trei puncte de peretii
laterali din interiorul cuptorului.

1. Prindeti suportul de partea din fata si trageti-l catre
centrul cuptorului.
Cérligul din fata al suportului se desprinde din
orificiu.

2. Depliati in continuare suportul si scoateti-l din
orificiile din spate.

3. Scoateti suportul din cuptor.

B 7

D

Prinderea suporturilor pentru tavi

1. Introduceti carligele suportului in orificiile din spate
ale peretelui lateral.
2. Apadsati in orificiu céarligul din fata al suportului.



Usa aparatului

La o intrefinere si curatare temeinica, aparatul dvs.
ramane frumos si functional un timp indelungat. Aici
aflafi cum puteti curdta usa aparatului.

Montarea si demontarea geamurilor usii

Puteti demonta geamurile usii cuptorului pentru a le
curata mai usor.

Demontarea geamurilor usii

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Blocati ambele balamale, din stanga si din dreapta,
cu stifturile de siguranta.
Indicatie: $tifturile de siguranta trebuie sé fie
introduse complet in gaurile balamalelor.

3. Ridicali usor partea de jos a geamului interior, pana
cand stifturile de fixare se desprind din elementul de
prindere (1).

4. Ridicati usor partea de sus a geamului interior, pana
cand stifturile de fixare se desprind din elementul de
prindere (2).

Atentie!

La ridicarea geamului interior, este posibil ca geamul
din mijloc sa raméana lipit de geamul interior.
Asigurati-va ca geamul din mijloc nu cade.

Usa aparatului ro

5. Scoateti geamul interior.
6. Scoateti geamul din mijloc.

Indicatie: Geamul din mijloc nu este fixat cu stifturi
de fixare, ci este {inut in pozitie de lagare de
cauciuc.

Curatati geamurile cu un produs de curatat sticla si cu
o laveta moale.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgériat al usii aparatului poate crapa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curajat agresive
sau abrazive.

Montarea geamurilor usii

1. Montati la loc geamul din mijloc.

Indicatii

— Daca simbolul ,Low-E” este vizibil, inseamna ca
geamul din mijloc este fixat corect.

- Acordati atentie asezarii corecte a geamului. Toti
rulmentii din cauciuc trebuie sa fie asezatfi plan
pe geamul exterior.

2. Introduceti la loc geamul interior.

Indicatie: Toate stifturile de fixare trebuie sa se

fixeze In elementele de prindere prevazute in acest

sens.
3. Scoateti stifturile de fixare si inchideti usa cuptorului.
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ro Usa aparatului

Demontarea si montarea din/in balamale a
usii aparatului

In cazul unei murdarii pronuntate, usa cuptorului poate
fi demontaté din balamale pentru o curatare mai buna.
Insa de obicei acest lucru nu este necesar.

Demontarea din balamale a usii aparatului

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Blocati ambele balamale, din stanga si din dreapta,
cu stifturile de siguranta (a).
Indicatie: $tifturile de siguranté trebuie sa fie
introduse complet in orificiile balamalelor.

3. Prindeti din lateral si cu ambele méaini usa cuptorului
si inchideti-o la aproximativ 30° (b).

4. Ridicali usor usa cuptorului si trageti-o complet in
afara.
Indicatie: Nu inchideti complet usa cuptorului.
Balamalele se pot indoi si se pot produce deteriorari
ale emailului.
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Montarea usii aparatului in balamale

1. Prindeti din lateral si cu ambele maini usa cuptorului.

2. Introducetli balamalele in decupajele cuptorului (a).
Indicatie: Crestatura din partea de jos a balamalelor
trebuie sa se fixeze in rama cuptorului (b).

3. Lasati usain jos.
4. Scoateti stifturile de siguranta.

AAvertizare — Pericol de ranire!

Daca usa cuptorului iese accidental sau o balama se
inchide brusc, nu introduceti mainile in zona balamalei.
Apelati la unitatea de service abilitata.

AAvertizare — Pericol de ranire!

In cazul in care balamalele usii nu sunt fixate
corespunzator, usa nu se va inchide corect, se vor
produce pierderi de caldura, iar componentele
aparatului se pot incalzi excesiv. Pentru a preveni acest
lucru, demontati din nou usa. Apoi, asezati usa conform
indicatiilor din desen astfel incét crestatura din partea
inferioard a balamalelor sa se fixeze in rama cuptorului.



Kl Defectiuni — ce este de
facut?

Defectiune
Aparatul nu functioneaza

Cauza posibila
Stecherul nu este introdus in priza

Defectiuni — ce este de facut? ro

Recomandare/remediere
Conectarea aparatului la refeaua de curent

Pand de curent

Verificati dacd celelalte aparate din bucatérie functio-
neaza

Siguranta defectd

Verificali pe panoul de sigurante dacd siguranta pen-
tru aparat este functionald

Aparatul nu poate fi pornit Usa aparatului nu este inchisa complet

Inchideti usa aparatului

Aparatul nu este deconectat

Deconectati si conectati din nou aparatul

Pe afisaj se aprinde Pana de curent

intermitent 1200

Setati din nou ora curenta.

Sistemul de iluminare din interiorul
cuptorului nu functioneaza

Tipul de functionare cu incalzire delicatd in partea
superioard/inferioard este activat

In cazul tipului de functionare cu incélzire delicata in
partea superioard/inferioard, sistemul de iluminare
interioard al cuptorului este dezactivat.

Becul este defect.

Inlocuiti becul.

Toate preparatele din interiorul cupto- Termostatul este defect.
rului sunt arse intr-un timp foarte
scurt.

Apelali la unitatea de service abilitatd.

Geamurile ugii sunt aburite. Acesta este un fenomen normal datorat diferentelor

de temperaturd existente.

Incalziti aparatul la 100°C si deconectati- din nou
dupd 5 minute.

Aparatul conectat nu poate fi pornit,
pe afisaj este afisat simbolul C=.

Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor
este activat.

Mentineti apasata tasta & pana cand se stinge
simbolul C=.

Mesaje de eroare

Daca pe afisaj este prezentat un mesaj de eroare

cu £, aduceti selectorul de functii in pozitia neutra.
Daca mesajul de eroare nu dispare din nou, adresati-va
unitatii de service abilitate.

Mesaj de eroare Cauza posibila

Recomandare/remediere

Err i Senzorul de temperaturd este defect Apelati la unitatea de service abilitata.

Errc Temperatura din interiorul cuptorului este prea mare.  Apelafi la unitatea de service abilitata.

ErrY Sistemul de blocare a usii nu a fost activat corespun-  Apelati la unitatea de service abilitata.
zator.

ErrS Rezistenta ventilatorului este defectd sau nu este Apelali la unitatea de service abilitatd.
conectatd.

Errb Motorul este defect sau nu este conectat. Apelati la unitatea de service abilitata.

ErrB Ventilatorul de récire este defect sau nu este conec-  Apelati la unitatea de service abilitata.

tat.
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ro Unitatea service abilitata

inlocuirea becului cuptorului

In cazul in care becul cuptorului este defect, acesta
trebuie inlocuit. Becuri de schimb termorezistente pot fi
procurate prin unitatea de service abilitata sau din
comertul de specialitate. Va rugam sa precizali
numerele E si FD ale aparatului dvs. Nu utilizati alt tip
de becuri.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

La inlocuirea becului din spatiul de coacere, contactele
fasungului becului se afla sub tensiune. Inainte de
inlocuire, scoateti stecherul din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.

1. Lasali interiorul cuptorului sa se rdceasca.

2. Deschideti usa aparatului.

3. Asezati un prosop de bucatarie in interiorul

cuptorului pentru a preveni deteriorarea acestuia.

Scoateti gratarele suspendate.

5. Scoateti capacul din sticla. Pentru aceasta,
deschideti cu méana capacul de sticla din partea din
fatd. In cazul in care capacul din sticla este dificil de
scos, utilizati o lingura.

6. Scoateti becul cuptorului.

=

7. Tnlocuiti becul cuptorului cu un bec de acelasi tip:
Tensiunea: 230 V,
Puterea: 40W;
Fasung: G9;
Rezistenta la temperatura: 300 °C

8. Introduceti la loc aparatoarea din sticld a becului
cuptorului.

9. Montati gratarul suspendat.

10. Scoateli prosopul de bucatarie.

11. Reconectali siguranta.

12. Verificali daca sistemul de iluminare al cuptorului
este din nou functional.
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l& Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand apelati, va rugam sa indicafi numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD) pentru a putea
beneficia de asistenta calificata. Placuta cu date tehnice
pe care se regasesc aceste numere este vizibila atunci
cand deschideti usa aparatului.

La unele aparate cu functionare cu aburi, pldcuta cu
date tehnice se afla pe spatele capacului.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Pentru a nu fi necesar sa cautati prea mult aceste date,
puteti sa inregistrati aici datele aparatului
dumneavoastra si numarul de telefon al unitaii de
service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile de service
abilitate

Retineti ca deplasarea personalului unitatii de service in
cazul unei erori de operare a aparatului implica costuri
si in perioada de garantie.

Datele de contact pentru toate tarile le gasili in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere Tn competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dumneavoastra.



Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Indicatie: La prepararea alimentelor se pot forma multi
TeState pentru aburi in interiorul cuptorului.
= 2 H Aparatul este foarte eficient energetic si in timpul
dumneavoaStra In StUdIOUI functionarii cedeaza doar putina caldura catre exterior.
i Din cauza diferentelor mari de temperatura dintre
nOStru gaStronomlc spatiul interior al aparatului si pariile exterioare ale

aparatului, se poate depune apa din condens pe usa,
pe panoul de comanda sau pe partile frontale ale
mobilierului Tnvecinat. Acesta este un fenomen normal,
conditionat fizic. Prin preincalzire sau deschiderea cu
atentie a usii se poate reduce condensul.

Aici gasiti o selectie de feluri de mancare si setarile
optime pentru acestea. Va aratam care mod de
incalzire si temperatura sunt cele mai adecvate pentru
felul dvs. de mancare. Veti primi indicatii referitoare la
accesoriile adecvate si nivelurile la care acestea ar
trebui introduse. Aici vi se ofera recomandari cu privire
la vesela si preparare.

Tabel preparate

Preparatul Greutatea (in kg)  Nivel Mod de incalzire Temperaturain °C  Durata de preparare in minute

Lasagna 34 1 = 220-230* 4550

Paste gratinate 34 1 = 220-230* 45-50

Friptura de vitel 2 2 180-190* 90-100

Pulpa de porc 152 2 190-200* 90-100

Pulpa de porc 2 2 3 200** 125

Carnaciori 15 3 280" 1. Pagina: 10
2. Pagina: 7

Fripturd de vita 1 2 200* 4555

Fripturd de iepure 15 2 By 180-190* 70-80

Piept de curcan 2 2 180-190* 110-120

Fripturd din ceafd de porc 2-3 2 180-190* 170-180

Pui pentru prajit 1.2 2 190-200* 65-70

Cotlete de porc 15 3 280" 1. Pagina: 15
2. Pagina: 5

Costite de porc 15 3 X 280" 1. Pagina: 15
2. Pagina: 10

Slanind 0.7 4 ] 3 1. Pagina: 10
2. Pagina: 8

File de porc 1.5 3 X 280~ 1. Pagina: 12
2. Pagina: 5

File de vita 1 4 ] 3* 1. Pagina: 7
2. Pagina; 4

Pastrav somonat 0.7-12 2 160-170* 35-40

Peste unditar 0.7-1.5 2 160" 60-65

Calcan 15 2 160* 45-50

Pizza 1-15 2 280" 10-12

Paine 1 2 X 180-190* 25-30

Focaccia 1 2 180-190* 20-25

Chec rotund 1 2 B 160* 5560

Prajiturd cu fructe 1 2 160* 35-40

Prdjituri Ricotta 1 2 S 160-170* 45-65

Préajiturd cu aluat fraged 1 2 160-170* 3540

Prdjitura cu aluat fraged 1 2 2 170 65

Prajiturd Paradis 1.2 2 160~ 55-60

Savarine 0.7-12 2 B 180" 50-60

Prajiturd de biscuiti 1 2 150-160* 55-60

Orez cu lapte 1 2 X 160* 55-60

Briosd 1-1.2 2 BN 160* 30-35

* preincdlzire

** nu preincalziti
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Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic

Sugestii de utilizare

Aici gasiti o selectie de recomandari privind vasele si
prepararea.

Indicatii

Utilizati accesoriile livrate odata cu aparatul.
Accesoriile suplimentare pot fi achizifionate ca
accesorii speciale de la unitaile service abilitate sau
din comertul de specialitate.

Inainte de utilizare, indepartati din interiorul
cuptorului accesoriile si vasele de care nu aveti
nevoie.

Recomandari privind coacerea

m Folositi intotdeauna o manusa de protecitie la

scoaterea accesoriilor sau a vaselor fierbinti din
cuptor.

m Incélzirea superioard/inferioars delicati este un mod

de incalzire inteligent pentru o preparare delicata a
bucatilor de carne, a pestelui si a produselor de
brutarie, care nu trebuie sa creasca. Aparatul
regleaza optim alimentarea cu energie in interiorul
cuptorului. Preparatul este pregatit in anumite faze
cu cdldura reziduala. Astfel, acesta ramane mai
suculent si se rumeneste mai putin. Prin deschiderea
anticipata in timpul prepararii si prin preincalzire
acest efect se pierde. Introduceti preparatele in
cuptorul rece si gol. In timpul prepararii, {ineli usa
aparatului Inchisa

Doriti s& verificati dacd prdjitura este
coaptd bine.

Introduceti o scobitoare din lemn in zona cea mai inaltd a prajiturii. Dacd, dup@ ce scoateti scobitoarea, nu
exista aluat lipit de aceasta, prdjitura este gata.

Prajitura se lasa.

La urmatoarea utilizare, folositi mai putin lichid. Sau setafi o temperaturd mai mica cu 10 °C si prelungiti tim-

pul de coacere. Respectafi ingredientele indicate si instructiunile de preparare din refeta.

Prajitura s-a ridicat in mijloc, iar pe

margini a ramas joasa.

Ungeti numai baza formei demontabile. Dupd coacere, desprindeti prdjitura cu atentie, cu ajutorul unui cutit.

Sucul de fructe se revarsa.

Data urmatoare, utilizati tava universald.

Produsele mici de brutdrie/patiserie

Se

lipesc la coacere unele de cele-

lalte.

In jurul fiecarui produs de brutdrie/patiserie trebuie sa existe un spatiu liber de aproximativ 2 cm. Astfel, exista
suficient loc pentru ca produsele de brutdrie/patiserie sa creasca si sa se poata rumeni de jur imprejur.

Prajitura este prea uscata.

Setati o temperaturd cu 10 °C mai inaltd si reduceti timpul de coacere.

Prajitura este prea deschisa la

culoare.

Daca nivelul si accesoriul sunt cele corecte, atunci cresteti temperatura, sau prelungiti durata de coacere.

Prajitura este prea deschisa la

culoare in partea de sus, insd prea
inchisa la culoare in partea de jos.

Data urméatoare, introduceti tava cu un nivel mai sus.

Prajitura este preainchisé la culoare

inpartea de sus, insd prea deschisd la  coacere.
culoare in partea de jos.

Data urmatoare, introduceti tava cu un nivel mai jos. Alegeti o temperaturd mai scazuta si prelungiti timpul de

Partea din spate a prajiturii din forma

dreptunghiulard este prea inchisa la
culoare.

Nu asezati forma de copt direct 1anga peretele posterior, ci pe mijlocul accesoriului.

Prdjitura este prea inchisd la culoare.

Data urmatoare, alegeti o temperaturd mai scazuta si eventual prelungiti timpul de coacere.

Produsul de brutarie/patiserie este
rumenit neuniform.

la dimensiunile potrivite.

Selectati o temperaturd putin mai scazuta.
Sihartia de patiserie care std iesitd in afara poate influenta circulatia aerului. Tiati intotdeauna hartia de copt

Aveti grija ca forma de copt sa nu stea direct in fata orificiilor peretelui posterior din interiorul cuptorului.
La coacerea produselor mici de patiserie ar trebui pe cat posibil sa folositi mdrimi si grosimi egale.

Afi copt pe mai multe niveluri. Pe tava

de

pe

Pentru coacerea pe mai multe niveluri, utilizati intotdeauna functia de convectie a aerului fierbinte. Produsele

sus, produsul de brutarie/patiserie  de brutdrie si patiserie in tavi sau forme introduse simultan nu trebuie neapdrat sa fie gata in acelasi timp.
este maiinchis la culoare decét cel de

tava de jos.

Prajitura arata bine, insd nu este
coaptd suficient in interior.

Coacefi la 0 temperaturd mai scazutd pentru un timp putin maiindelungat si eventual addugati mai putin lichid.
La prdjiturile cu umpluturd zemoasa, precoacefi blatul. Presdrati pe acesta migdale méacinate sau pesmet i
adugati apoi umplutura deasupra.

Prajitura nu se desprinde de recipient
la résturnare.

Dupa coacere, lasati prdjitura s se raceasca inca 5 pana la 10 minute. Dacd aceasta tot nu se desprinde, uti-
lizati un cutit pentru a desprinde cu atentie marginile. Rasturnati prdjitura din nou si acoperiti forma de mai

multe ori cu 0 panza umeda si rece. Data urmdtoare, ungeti cu grasime forma si presarati-o cu pesmet.

Recomandari privind prajirea si brezarea

Friptura este preainchisa la culoare,
iar crusta este pe alocuri arsa si/sau

de prdjire.

friptura este prea uscata.

Verificati nivelul si temperatura. Data urmdtoare, alegeti o temperaturd mai scazuta si eventual reduceti timpul

Crusta este prea subtire.

Mdriti temperatura sau conectati grill-ul pentru scurt timp la sfarsitul duratei de prdjire.

Friptura arata bine, dar sosul este ars.
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La urmatoarea utilizare, alegeti un vas de prdjit mai mic si eventual addugati mai mult lichid.
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Friptura arata bine, dar sosul este La urmatoarea utilizare, alegeti un vas mai mare si eventual adaugati mai putin lichid.
prea deschis la culoare si apos.

Carnea se arde la brezare. Capacul trebuie sd se potriveasca cu vasul de prajit si sa se inchidd bine.
Reduceti temperatura si, dacd este necesar, mai adaugati lichid in timpul brezarii.

Acrilamida in alimente

Acrilamida se formeaza mai ales in cazul produselor din
cereale si cartofi, preparate la temperaturi foarte mari
ca de ex. chipsuri de cartofi, cartofi prajifi, paine prajita,
chifle, paine sau produse fine de brutérie si patiserie
(biscuiti, turtd dulce, biscuiti cu migdale).

Recomandari pentru prepararea cu formare redusa de acrilamida

Generalitai = Mentineti timpii de preparare cat mai redusi.
= Rumeniti alimentele astfel incét sa fie aurii, nu foarte inchise la culoare.
= Bucdtile de preparat mari, groase, contin mai putind acrilamida.

Coacerea Cu incalzire superioard/inferioara max. 200 °C.
Cu convectie aer max. 180 °C.
Fursecuri Cuincélzire superioard/inferioard max. 190 °C.

Cu convectie aer max. 170 °C.
Oul sau gdlbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidei.

Cartofi prdjiti pentru preparare in cuptor ~ Repartizati uniform pe tava si intr-un singur strat. Coaceti minim 400 g per tavd, pentru a evita uscarea
cartofilor.

Preparate de verificare

Aceste tabele au fost redactate pentru institutele de
verificari, pentru a facilita verificarea aparatului.

Conform EN 60350-1.

Coacere
Preparatul Accesorii Mod de incalzire Temperaturain °C Durata de preparare
n minute

Fursecuri Tava cu hartie de copt 2 160" 23-25
Fursecuri, pe 2 niveluri 2 tavide coptcu hartiede  2+4 160" 28

cop
Prajituri mici Tava cu hértie de copt 2 160~ 21-22
Prajituri mici, pe 2 niveluri Tavd de copt + gratar cu har- 2+4 160* 30

tie de copt
Blat de tort Forma demontabila 2 S 160" 35
Blat de tort, pe 2 niveluri 2 forme demontabile 2+4 155-165* 3545
Pldcintd cu mere, 1 bucata Forma demontabild 2 = 170* 7580
Pl&cinta cu mere, 2 bucati 2 forme demontabile 2 & 160~ 75-80

* Preincalzire

Prepararea la grill

Introduceti suplimentar tava universald. Lichidul va fi
colectat si interiorul cuptorului va raméne mai curat.

Preparatul Accesorii Mod dein-  Treapta de grill Durata de prepa-
calzire rare in minute

Paine prjita Grétar 4 ] 3* 2

Chiftele pentru burgeri, 10 bucati, cu  Tava de copt + gratar 3+4 ] 3* 1. Pagina: 15

diametrul de 75 mm 2. Pagina: 5

* Preincalzire
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