Guide rapide
MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT INDESIT
@ Afin de recevoir une assistance plus compléte,
Z ) merci d'enregistrer votre produit sur

www.indesit.com/register

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d’utiliser 'appareil.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

1 2 3 4 5

3. REGLAGE DE 'HEURE

Pour accéder les réglages pour le temps de
cuisson, le départ différé, et la minuterie.
Pour afficher I'heure lorsque le four est éteint.

1. BOUTON DE SELECTION

Pour allumer le four en sélectionnant une
fonction.

Tournez a la position O pour éteindre le four.

6. BOUTON DU THERMOSTAT
Tournez pour sélectionner la température
désirée lorsque vous utilisez les fonctions
manuelles.

2. ECLAIRAGE

Lorsque le four est allumé, appuyez sur
Qpour allumer ou éteindre la lampe du
compartiment du four.

4. ECRAN

cuisson

5. BOUTONS DE REGLAGES
Pour changer les réglages du temps de

Pour utiliser la fonction Turn&Go@ , pour
utiliser la fonction Turn&Go Steam@ .

Remarque : Les boutons sont escamotables.
Appuyez au centre des boutons pour les faire
sortir.

PATINS COULISSANTES ET SUPPORTS DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de protection [a] puis enlevez
la feuille de protection [b] des grilles coulissantes.

[a] [b]
ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour détacher les crochets
inférieurs (1) et tirez les patins coulissants vers le haut, en les détachant

des crochets supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports de grille (1), puis
appuyez sur la partie inférieure des patins coulissants contre les
supports de grille, jusqu'a ce que les crochets inférieurs s'enclenchent

PREMIERE UTILISATION

[c]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez fermement la partie
externe du support et tirez-le vers vous pour sortir le support et les
deux goupilles internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les pres de la cavité et
insérez en premier les deux goupilles dans leur appui. Ensuite, placez
la partie externe prés de son appui, insérez le support, et appuyez
fermement vers la paroi pour s'assurer que le support est bien inséré.

[d]

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez I'appareil pour la
premiére fois : Appuyez sur () jusqu'a ce que le voyant (%) et les
deux chiffres indiquant I'heure clignotent a I'écran .

Utilisez +-ou —pour régler I'heure et

\\|—| |-|/|—| 1 appuyez sur pour confirmer. Les deux
L |_|:|_| | chiffres des minutes clignotent. Utilisez+

7 ,N ou — pour régler les minutes et appuyez
Q. sur () pour confirmer.

Remarque : Lorsque le voyant (%) clignote (par exemple aprés des pannes de
courant prolongées), vous devrez régler I'heure de nouveau.

2.CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant de cuire des aliments,
nous vous conseillons de chauffer le four a vide pour éliminer les
éventuelles odeurs.

Enlevez le carton de protection ou le film transparent du four et
enlevez les accessoires de l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure. Le four doit étre
vide durant cette opération.

Remarque : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé 'appareil pour la
premiére fois.
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FONCTIONS ET UTILISATION QUOTIDIENNE

TURN&GO STEAM

La fonction Turn&Go Steam permet d'obtenir d'excellentes
performances grace a la présence de vapeur pendant le cycle de
cuisson. Cette fonction gere automatiquement la température
idéale pour la cuisson d'une vaste gamme de recettes ; les temps de
cuisson des principaux plats sont indiqués dans le tableau de cuisson
correspondant. Activez toujours la fonction vapeur lorsque le four est
froid, et aprés avoir versé 200 ml d'eau potable au fond de la cavité.

CONVENTIONNELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

e MULTI-NIVEAU
=/ Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux (trois
maximum) de différents aliments nécessitant la méme température de
cuisson. Cette fonction peut étre utilisée pour cuire différents aliments
sans que les odeurs ne soient transmises de I'un a l'autre.

XL COOKING
< Pour cuire de gros morceaux de viande (supérieurs a 2,5 kg).

Nous vous conseillons de retourner la viande durant la cuisson pour
s'assurer que les deux cotés brunissent de facon égale. Nous vous
conseillons d'arroser le roti de temps en temps pour éviter qu'il ne
s'asseche.

PIZZA

Pour cuire différents types et tailles de pain et de pizza. Nous
vous conseillons d'échanger la position des plaques de cuisson a la
mi-cuisson.

GRILL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses, faire
gratiner des l[égumes et griller du pain. Pour la cuisson de la viande,
nous vous conseillons d'utiliser une plaque de cuisson pour recueillir
les jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur

n'importe quel niveau sous la grille métallique.

GRATIN

Pour rétir de grosses piéces de viande (cuisses, rosbif, poulet).
Nous vous conseillons d'utiliser une lechefrite pour recueillir les jus
de cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml d'eau, sur nimporte
quel niveau sous la grille métallique.

« FREASY COOK »

Tous les éléments chauffants et le ventilateur s'allument,
permettant une distribution constante et uniforme de la chaleur dans
le four. Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four pour ce mode de
cuisson. Ce mode est particuliérement utile pour la cuisson plus rapide
de repas pré-emballés (surgelé ou pré-cuit). Vous obtenez de meilleurs
résultats si vous utilisez une seule grille.

ECO AIR PULSE

Pour cuire les rotis farcis et les rétis sur une seule grille. Les
aliments de s'asséchent pas trop grace a une légére circulation d'air
intermittente. Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé temporairement en
appuyant surQ'.
@ HYDROCLEANING

Laction de la vapeur créée lors de ce cycle de nettoyage a basse
température spécial permet d'enlever la saleté et les résidus d'aliments
plus facilement. Versez 200 ml d'eau potable au fond du four et utilisez
la fonction pendant 35’ a 90°C. Lancez la fonction lorsque le four est
froid et laissez-le refroidir 15" une fois le cycle terminé.

TURN & GO

Cette fonction sélectionne automatiquement la température
et le temps idéals pour la cuisson d'une grande variété de recettes,
incluant la viande, le poisson, les pates, les desserts, et les légumes.
Activez la fonction lorsque le four est froid.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection sur le symbole
de la fonction désirée : I'écran s'allume et un signal sonore retentit.

2. ACTIVER UNE FONCTION

Pour lancer la fonction que vous avez sélectionnée, tournez le bouton
du thermostat pour régler la température requise.
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Pour interrompre la fonction en tout temps ou éteindre le four,
tournez le bouton de sélection et le bouton de thermostata O et @ .
Remarque : Lors de la cuisson, vous pouvez changer la fonction en tournant

le bouton de sélection ou ajuster la température en tournant le bouton du
thermostat.

La fonction ne démarre pas tant que le bouton du thermostat est sur 0°C. Vous
pouvez régler le temps de cuisson, le temps de fin de cuisson (seulement si vous
réglez le temps de cuisson) et la minuterie.

TURN & GO

Pour lancer la fonction « Turn & Go », sélectionnez la fonction
en tournant le bouton de sélection sur l'icone correspondante, en
maintenant le bouton de thermostat sur l'icone @ /@.
Pour interrompre la cuisson, tournez le bouton de sélection sur « O».
Remarque : Vous pouvez régler le temps de fin de cuisson et la minuterie.

Pour obtenir les meilleurs résultats avec la fonction « Turn & Go », observez
les poids suggérés pour chaque type d'aliments dans le tableau suivant.

Aliments Recette Poids (kg)
Roti d'agneau, roti de boeuf saignant 06-0,7
Viande Poulet / gigot d'agneau en 10-12
morceaux o
Filet de saumon / poisson au four 09-10
Poisson (entier) S
Poisson en papillote 08-1,0

) Légumes farcis 18-25
Légumes -
Tarte aux légumes 1,5-25
Qu[ches ettartes Quiche lorraine / Tarte 10-15
salés
Pates Lasagne / Timbale de pates ou de riz 15-20
Gateau a la levure / gateau aux 09-12
Gateaux prunes
Pommes au four 10-15
) Pain (miche) 05-06
Pain
Baguettes 05-08
TURN&GO STEAM

Pour démarrer la fonction Turn&Go Steam, versez 200 ml d'eau potable
dans le fond du four. Sélectionnez la fonction en tournant le bouton de
sélection dans le sens des aiguilles d'une
montre sur l'icdne correspondante, et le
bouton de thermostat dans n'importe
quelle position entre 160 et 180°C (comme
suggéré par l'icone).

La fonction démarrera et I'écran affichera
I'heure du jour. Aucun préchauffage n'est
nécessaire. Pour interrompre la cuisson,
tournez le bouton de sélection sur « O ».
Veuillez noter : Pour régler une durée
spécifique, selon le tableau de cuisson
correspondant, suivez les instructions au
paragraphe « Programmation de la cuisson ».

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore et un voyant ﬂ‘
qui clignote a I'écran confirmant que la phase de préchauffage est
activée. A la fin de cette phase, un signal sonore et un voyant stable @2
indique que le four a atteint la température désirée : vous pouvez alors
placer les aliments a I'intérieur et commencer la cuisson.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du préchauffage peut
affecter la qualité de la cuisson.
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Aprés la cuisson et avec la fonction désactivée, le voyant ﬂzpeut rester
visible sur I'écran méme apres que le ventilateur de refroidissement
s'est éteint pour indiquer qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le
compartiment.

Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que l'icone s'éteigne varie car cela
dépend d'une série de facteurs tels que la température ambiante et la fonction
utilisée. Dans tous les cas, le produit doit étre considéré comme éteint lorsque le
curseur sur le bouton de sélection est sur « 0 ».

4. PROGRAMMER LA CUISSON

Vous devez sélectionner une fonction avant de pouvoir lancer un
programme de cuisson.

DUREE

Appuyez sur la touche ® jusqu'a ce que le voyant (™ et «00:00 »
clignotent a I'écran.

Naln'y I_l
JHL
&
Utilisez+ ou — pour régler la durée de cuisson et appuyez sur
pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostat a la

température désirée: un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la

cuisson.

Remarque : Pour annuler le temps de cuisson, appuyez sur@jusqu'é ce le voyant
clignote dur I'écran, utilisez ensuite — pour remettre le temps de cuisson a «

00:00.

». Ce temps de cuisson inclut la phase de préchauffage.

PROGRAMMER I’'HEURE DE FIN DE CUISSON/DEPART DIFFERE

Apres avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez retarder le début

de lafonction en programmant le temps de fin de cuisson : appuyez

sur @Jusqu a ce que l'icone (Jl et I'heure actuelle clignotent a I'écran.
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Utilisez+ ou — pour régler la durée de cuisson et appuyez sur &
pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostat a la
température désirée: la fonction reste en veille et démarre
automatiquement aprés la période d'attente calculée pour que la
cuisson se termine a I'heure désirée.

Remarque : Pour annuler le réglage, éteindre le four en tournant le bouton de
sélection & la position « O ».

Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas disponible
pour les fonctions Grill et Turbo-grill.

FIN DE CUISSON
Un signal sonore se fait entendre et I'écran s'illumine pour indiquer
que la fonction est terminée.

I—II_I
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Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une différente
fonction ou le placer a la position « O » pour éteindre le four.
Remarque : Sila minuterie est activée, écran affiche « END » en alternance avec le
temps restant.

5.REGLER LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne programme pas la cuisson, mais
permet d'utiliser I'écran comme minuterie, durant le fonctionnement
d'une fonction ou quand le four est éteint.

Appuyez sur la touche )  jusqu'a ce que le voyant &) et «00:00 »
clignotent a I'écran.

Utilisez+ ou — pour régler 'heure désirée et appuyez sur () pour
confirmer.

Un signal sonore se fait entendre lorsque la minuterie a terminé le
compte a rebours.

marque : Pour annuler la minuterie, appuyez sur@ jusqu a ce que le voyant
&2 clignote, utilisez ensuite — pour remettre le temps a « 00:00 ».

6. FONCTION HYDROCLEANING

Pour lancer la fonction de nettoyage « Hydrocleaning », versez 200
ml d'eau potable dans le fond du four, tournez ensuite le bouton de
sélection et le bouton du thermostat sur le voyant&).

Remarque : La position de 'icone ne correspond pas a la température atteinte lors
du cycle de nettoyage.

La fonction s'active automatiquement : I'écran affiche le temps restant
avant la fin, en alternance avec « HYD ».

rL.Jr ||
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Remarque : Il est seulement possible de programmer la fin de cette fonction. La

L
o

TABLEAU DE CUISSON durée est automatiquement réglée a 35 minutes.
- . TEMPERATURE DUREE NIVEAU ET
RECETTE FONCTION EPRECHAUFFAGEE Q) (MIN) ACCESSOIRES
: : : ; S
A o , @ Oui 170 30-50 —
Gateaux a pate levée : 4 ]
ZDy . :
& Oui 160 - 180 30-90 NS
@ oui 160 25-35 N
Biscuits/tartelettes 5&‘ Oui 160 25-35 L
R Oui 150 35-45 —_ 2
@ oui 190 - 250 15 - 50 2,
Pizza/Focaccia ~ 2 5
® Oui 190 - 250 20-50 —_—
Lasagne / Pate cuite / @ : ) i P2
Cannellonis / Flans Oui 190 -200 45-65 ) S

(D) inpesit




Agneau/veau/beoeuf/porc 1 kg @ Oui 190 - 200 80-110 , ;J
Poulet / lapin / canard, 1 kg @ Oui 200-230 50-100 ;,
(Pﬁc:iests,c;rr:g:rl;our/en papillote 0,5 kg @ oui 170 - 190 30-45 ;ﬂ
Pain grillé & 5 250 2-6 Ny
Pom. terre roties Y oi  200-210 3555 ** N

** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.
Le temps indiqué n'inclut pas la phase de préchauffage : nous vous
conseillons de placer les aliments dans le four et de régler le temps de

W Téléchargez le Guide d'utilisation et entretien sur docs.indesit.eu
pour obtenir le tableau de recettes testées, établi pour les autorités de
certification, conformément a la norme IEC 60350-1.

cuisson seulement apreés avoir atteint la température requise.

ACCESSOIRES

Grille métallique

Plaque de cuisson ou moule
a gateau

—J

Plaque de cuisson/lechefrite

ou plat de cuisson sur grille

| -

Lechefrite / plaque de

cuisson

Tt

Lechefrite /plaque de
cuisson

sur la grille métallique métallique contenant 200 ml d'eau
@ TABLE DE CUISSON TURN&GO STEAM

ALIMENTS RECETTE QUANTITE TEMPS (min) ACCESSOIRES NIVEAU EAU
Petits pains 80-100 g 30-45 | S
IGRAD) Pain carré 300-500 g 40-60 —J
PAIN Pain 500g-2 kg 50-100 |
Baguettes 200-3009g 30-45 )
Roti 1 kg 60-110 —J
@“ Cotes 5009-1,5 kg 50-75 —J
VIANDE Poulet 1-1,5 kg 55-80 —J
Poulet/Dinde 3kg 100 - 140 | I
Filet de steak 0,5-2cm 15-25 —J

3 Filet de steak 2-4cm 20-35 S 5 0\§

POISSON Poisson entier 300-6009g 20-30 —J 200 ml

Poisson entier 600-1200g 25-45 —J
Pommes de terre vapeur 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
@: Piments farcis 1-2 kg 35-55 | I
LEGUMES  Brocolis a la vapeur 0,3-1kg 30-50 |
Courgettes a la vapeur 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Biscuits Un plateau 25-35 | I
= Muffin 30-60 g 25-45 —
PATISSERIES | Génoise 500-700 g 30-50 AFn
Tarte un moule 35-55 e

Démarrez la fonction TURN&GO VAPEUR uniquement quand le four
est froid. Louverture de la porte et I'ajout d’eau pendant la cuisson
peuvent avoir un effet négatif sur le résultat final de la cuisson.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a refroidi
avant d'effectuer tout entretien ou
nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et abaissez les loquets
jusqu’a qu'ils soient déverrouillés (1). Fermez la porte le plus possible
(2). Tenez la porte fermement avec les deux mains : ne la tenez pas par
la poignée. Enlevez simplement la porte (3) en continuant a la fermer
touten la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit dégagée de ses

Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface souple. Réinstallez

la porte en la plagant devant le four pour aligner les crochets des
charniéres avec leurs appuis, et insérez la partie supérieure sur son
appui. Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir complétement. Abaissez
les loquets dans leur position originale : assurez-vous de les abaisser
complétement. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est
alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez les étapes
précédentes.

DEPANNAGE

N’utilisez pas de laine d’acier, de
tampons a récurer abrasifs, ou des
détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces
de I'appareil. Utilisez des gants de

protection.

L'appareil doit étre débranché de
I'alimentation principale avant
d’effectuer des travaux d’entretien.

CLICK & CLEAN - NETTOYER LA VITRE

Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une surface matelassée,
les poignées vers le bas, appuyez sur les deux fermetures (1) en méme

temps et enlevez le bord supérieur de la porte en le tirant vers vous (2).

Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec Ies deux mains,
enlevez-la et placez-la sur une surface matelassée avant de la nettoyer.

Pour bien replacer la vitre intérieure, assurez-vous que le « R » est
visible dans le coin gauche et que la surface claire (pas d'imprimée)
est placée vers le haut. En premier, insérez la longue partie de la vitre
marquée d'un « R» dans les appuis des guides, abaissez-la ensuite en
place.

Replacez le bord supérieur : un déclic indique le positionnement
correct. Assurez-vous que le joint est bien placé avant de replacer la
porte.

Probléme Cause possible

Solution

Le four ne fonctionne Coupure de courant.
pas. ¢ Débranchez de l'alimentation
© principale.

L'écran affiche la lettre « F
» suivi d'un numéro. :

L'écran indique un texte
difficile a lire et semble
cassé.

© Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four
¢ est bien branché.
: Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probleme persiste.

- Contactez le Service aprés-vente le plus proche et mentionnez
i la lettre ou le numéro suivant la lettre « F ».

W Pour plus d'information sur notre produit, téléchargez le Guide d'utilisation et d'entretien complet sur
docs.indesit.eu

supplémentaires sur le produit :

]

- Enutilisant le code QR

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations
- Envisitant notre site Internet docs.indesit.eu
«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone

dans le livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez
indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.
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Snelgids

WI1J DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN EEN
PRODUCT INDESIT

Voor een meer volledige assistentie kunt u uw
apparaat registeren op
www.indesit.com/register

i”f Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat

gebruikt.

BESCHRLUVING VAN HET BEDIENINGSPANEEL

1 2 3
1. SELECTIEKNOP
Om de oven in te schakelen door het
selecteren van een functie.
Op O zetten om de oven uit te schakelen.
2. LAMP
Druk op & metingeschakelde oven om de
lamp in de ovenruimte in of uit te schakelen.

kookwekker.

is uitgeschakeld.
4. DISPLAY

5. REGELKNOPPEN

3. DETLDINSTELLEN
Voor toegang tot de instellingen van
de bereidingstijd, uitgestelde start en

Om de tijd weer te geven wanneer de oven

6. THERMOSTAATKNOP

Draai om de gewenste temperatuur te
selecteren wanneer handmatjge functies
ingesteld worden. Gebruik @ voor de
functie Turn & Go, gebruik @) voor de
functie Turn & Go Steam.

Let op: De knoppen zijn verzonken. Druk op
het midden van de knop om ze uit hun ztting
te laten komen.

Voor het wijzigen van de bereidingstijd

SCHUIFRAILS EN ROOSTERGELEIDERS

Verwijder voér het gebruik van de oven de beschermtape [a] en de
beschermende folie [b] van de schuifrails.

[b]
DE SCHUIFRAILS VERWIJDEREN [c]

Trek aan het onderste deel van de schuifrail om de onderste haakjes
(1) los te halen en trek de schuifrail naar boven, zodat ook de bovenste
haakjes (2) loskomen.

DE SCHUIFRAILS WEER AANBRENGEN [c]
Haak de bovenste haakjes vast aan de roostergeleiders (1) en
druk vervolgens het onderste deel van de schuifrail tegen de

roostergeleiders, totdat de onderste haakjes vastklikken (2).

EERSTE GEBRUIK

[c]

DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN EN
TERUGPLAATSEN

1. Verwijder de roostergeleiders door het buitenste deel van de
geleider stevig vast te pakken en naar u toe te trekken, zodat de steun
en de twee interne pinnen uit hun behuizing komen.

2. Plaats de geleiders in de buurt van de opening en schuif de twee
pinnen in hun behuizing, om de roostergeleiders weer terug te zetten.
Plaats vervolgens het buitenste deel in de buurt van de behuizing,
plaats de steun en druk stevig richting de wand van de opening om te
zorgen dat de geleider goed vastzit.

[d]

1.DETIJD INSTELLEN

Stel de tijd in wanneer u de oven voor de eerste keer aan zet: Druk op
(™ tot het pictogram (%) en de twee cijfers van de uren beginnen

knipperen op het display .

Gebruik + of—om de uren in te stellen
endruk op & om te bevestigen. Op

het display gaan de twee cijfers die de
minuten aangeven knipperen. Gebruik 4
. of— om de minuten in te stellen en druk
op () om te bevestigen.

Let op: Wanneer het pictogram (%) knippert, bijvoorbeeld na een langdurige
stroomuitval, moet de tijd gereset worden.

N
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2.DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het productieproces
zijn achtergebleven: dit is volkomen normaal. Het is raadzaam om de
oven leeg te verhitten voordat u de oven daadwerkelijk in gebruikt
neemt, om mogelijke luchtjes te verwijderen.

Verwijder alle beschermende karton of transparante film uit de oven
en verwijder eventuele accessoires aan de binnenkant.

Verwarm de oven tot 250°C gedurende ongeveer één uur. De oven

moet leeg zijn gedurende deze tijd.
Let op: Het is raadzaam om de ruimte na het eerste gebruik van het apparaat te
luchten.
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FUNCTIES & DAGELIJKS GEBRUIK

TURN & GO STEAM

De functie Turn & Go Steam zorgt voor uitstekende resultaten
dankzij het gebruik van stoom bij de bereiding. Deze functie regelt
automatisch de ideale temperatuur voor het bereiden van een groot
aantal recepten; de bereidingstijden van de belangrijkste gerechten
staan in de bijbehorende tabel. Schakel de stoomfunctie altijd in
terwijl de oven koud is. Giet eerst 200 ml drinkwater in de bodem van
de ovenruimte.

CONVENTIONEEL
Voor het bereiden van gerechten op één steunhoogte.

MEER NIVEAUS

=/ Om verschillende soorten voedsel te bereiden met dezelfde
bereidingstemperatuur op verschillende niveaus (maximaal drie)
tegelijk. Met deze functie worden er geen geuren van het ene naar het
andere gerecht overgebracht.

XL COOKING

— Voor het braden van grote stukken vlees (meer dan 2,5 kg). Het
is raadzaam om het vlees tijdens de bereiding te draaien, zodat beide
kanten gelijkmatig bruin worden. Het is ook raadzaam om het stuk
vlees zo vochtig mogelijk te houden, om te voorkomen dat het teveel
uitdroogt.

PIZZA
Voor het bakken van verschillende soorten en formaten pizza
en brood. Verwissel halverwege de bereiding de positie van de
ovenplaten.

GRILL

Voor het grillen van steaks, kebab en worst, het gratineren van
groenten of het roosteren van brood. Voor het grillen van viees wordt
geadviseerd de bakplaat te gebruiken om het braadvet op te vangen:
Plaats de pan op één van de niveaus onder de rooster en voeg 500 ml
drinkwater toe.

GRATIN

2/ Voor het grillen van grote stukken vlees (lamsbouten, rosbief,
hele kip). Er wordt geadviseerd de bakplaat te gebruiken om het
braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van de niveaus onder de
rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

@ FREASY COOK

Alle verwarmingselementen en de ventilator gaan aan en
garanderen zo een correcte en uniforme verspreiding van de warmte
in de hele oven. Voorverwarmen is niet nodig in deze modaliteit.
Deze modaliteit is vooral aangewezen voor het snel bereiden van
voorverpakte etenswaren (diepgevroren of voorgekookt). De beste
resultaten worden verkregen wanneer maar één niveau tegelijk
gebruikt wordt.

ECO HETE LUCHT

Gevulde braadstukken en stukken vlees op één steunhoogte
bereiden. Door zachte, intermitterende luchtcirculatie wordt
voorkomen dat het voedsel teveel uitdroogt. Wanneer deze functie in
gebruik is zal het ECO licht tijdens de bereiding uitgeschakeld blijven,
maar het kan weer tijdelijk worden ingeschakeld door te drukken op

Q.
@ HYDROCLEANING

Door de werking van de stoom die tijdens deze speciale
reinigingscyclus op lage temperatuur vrijkomt, kunnen vuil en
voedselresten gemakkelijk worden verwijderd. Doe 200 ml drinkbaar
water onder in de oven en gebruik de functie gedurende 35" op 90°C.
Activeer de functie wanneer de oven koud is en laat 15' afkoelen na
afloop van de cyclus.

TURN & GO

Deze functie selecteert automatisch een ideale temperatuur en
tijd voor het bereiden van een groot aantal recepten zoals vlees, vis,
pasta, zoetigheden en groenten. Activeer de functie wanneer de oven
koud is.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Om een functie te selecteren, draai de keuzeknop op het symbool van de
gewenste functie: de display licht op en er is een geluidssignaal hoorbaar.
2. EENFUNCTIE INSCHAKELEN

Om de geselecteerde functie te starten, draai de thermostaatknop op
de gewenste temperatuur.

N 7
(=)
7N

Om de functie te onderbreken, zet de oven uit, draai de keuzeknop en
de thermostaatknop op O en @

Let op: Tijdens de bereiding kan de functie gewijzigd worden door de keuzeknop
te draaien of de temperatuur te regelen met de thermostaatknop.

De functie zal niet starten als de thermostaatknop op 0 °C staat. U kunt het einde
van de bereiding (alleen wanneer een bereidingstijd ingesteld wordt) en een
kookwekker selecteren.

TURN &GO

Om de functie "Turn & Go" te starten, selecteert u de functie door
de keuzeknop op het bijbehorende pictogram te draaien. Laat de
thermostaatknop op het pictogram @ /@ staan.
Om de bereiding te eindigen, zet de keuzeknop op “ O ".
Let op: U kunt het einde van de bereiding en een kookwekker selecteren.
Om de beste resultaten te verkrijgen met de functie "Turn & Go", volg

de aanbevolen gewichten voor elk soort van etenswaar in de volgende
tabel.

Gerecht Recept Gewicht (kg)
Viees Gebraden kalfsvlees, Rosbief rosé 06-07
Kip / Lamsbout in stukken 1,0-12
Vis Zalmfilet / Gebakken vis (heel) 09-10
Vis in papillote 08-1,0

Gevulde groenten 1,8-25
Groenten

Groentetaart 15-25
Hartige taarten Quiche lorraine / Flan 1,0-15
Pasta Lasagne / Pasta- of rijsttimbaaltje 1,5-20
Gerezen taart / Plumcake 09-12

Gebak
Gebakken appels 1,0-1,5
Heel brood 05-06

Brood
Baguettes 05-08

TURN & GO STEAM

Giet 200 ml drinkwater in de bodem van de ovenruimte voordat u de
functie Turn & Go Steam start. Selecteer de functie door de keuzeknop
rechtsom naar het bijbehorende
pictogram te draaien en de
thermostaatknop tussen 160 en 180 °C te
zetten (zoals voorgesteld door het
pictogram).

De functie start en het display toont de
huidige tijd. Voorverwarmen is niet nodig.
Om de bereiding te eindigen, zet de
keuzeknopop”“Q".

Let op: Volg de instructies in de paragraaf
"Programmeren van de bereiding" om een
specifieke duur in te stellen volgens de
bereidingstabel.

3. VOORVERWARMEN EN RESTWARMTE

Zodra de functie gestart is, klinkt een geluidssignaal en knippert het
pictogram §§* op de display om aan te geven dat het voorverwarmen
begonnen is. Na deze fase is een signaal hoorbaar en toont het vaste
pictogram }ji2 op de display dat de oven de ingestelde temperatuur
bereikt heeft: plaats het voedsel in de oven en ga verder met het
bereiden.
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Let op: Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de voorverwarming
afgelopen is zal een negatief effect hebben op het uiteindelijk resultaat van de
bereiding.

Nade bereiding kan het pictogram @‘zichtbaar blijven op het display,
ook nadat de koelventilator is uitgeschakeld, om aan te geven dat de
ovenruimte nog warmis.

Let op: Hoe lang het pictogram blijft branden hangt af van meerdere factoren,
zoals de omgevingstemperatuur en de gebruikte functie. Het product kan als
uitgeschakeld worden beschouwd wanneer de wijzer van de keuzeknop op "0"
staat.

4.PROGRAMMEREN VAN DE BEREIDING

Selecteer een functie om de bereiding te programmeren.

DUUR
Blijf drukken op O tot het pictogram (™ en “00:00” knipperen op de
display.

Nalninint
JLILFLILL

Gebruik +- of — om de gewenste bereidingstijd in te stellen en druk
dan op () om te bevestigen.
Activeer de functie door de thermostaatknop te draaien op de
gewenste temperatuur: er klinkt een geluidssignaal en op de display
wordt aangegeven dat de bereiding klaar is.
merkingen: Om de ingestelde bereidingstijd te annuleren, blijf drukken op

~) tot het pictogram (® begint te knipperen op de display, en gebruik dan
— om de bereidingstijd te resetten op “00:00" Deze bereidingstijd behelst een
voorvervvarmingsfase

PROGRAMMEREN VAN EINDE BEREIDING/ UITGESTELDE START
Nadat een bereidingstijd ingesteld is, kan de start uitgesteld worden
door de eindtijd te programmeren: druk op (9 tot het pictogram (Jf
en de huidige tijd beginnen knipperen op de display.

N —
A,
CLauy
4 . 3

€}

Gebruik + of — om de gewenste eindtijd van de bereiding te regelen
en druk op () om te bevestigen.

Activeer de functie door de thermostaatknop te draaien op de
gewenste temperatuur: de functie blijft in pauze en start automatisch
na een periode die berekend is om de bereiding te laten eindigen op
het door u gekozen tijdstip.

Opmerkingen: Om de instelling te annuleren, zet de oven uit door de keuzeknop
in de stand O te draaien.

Startuitstel is niet beschikbaar voor de functies Grill en Turbo Grill.

EINDE BEREIDINGSTIJD
Er klinkt een geluidssignaal en op de display wordt aangegeven dat de
functie klaar is.

Il
C)

Draai de keuzeknop om een andere functie te selecteren of in de stand
“(O " om de oven uit te zetten.

Let op: Als de kookwekker actief is, toont de display "END" afgewisseld met de
resterende tijd.

5.INSTELLEN VAN DE TIMER

Deze optie stopt of start de bereiding niet maar geeft u de
mogelijkheid om de display te gebruiken als kookwekker (timer),
zowel wanneer een functie actief is als wanneer de oven uit staat.

Blijf drukken op () tot het pictogram &) en “00:00” knipperen op de
display.

o

Gebruik + of — om de tijd te regelen en druk op () om te bevestigen.
U hoort een geluidssignaal eens de kookwekker afgeteld heeft tot aan
de geselecteerde bereidingstijd.

merkingen: Om de kookwekker te annuleren, druk op @tot het pictogram
& knippert en gebruik dan — om de tijd te resetten op“00:00"

6. FUNCTIE HYDRO CLEAN

Om de functie "Hydro cleaning" te starten, giet 200 ml drinkwater

op de bodem van de oven en draai vervolgens de keuzeknop en de
thermostaatknop op het pictogram &9.

Let op: De positie van het pictogram komt niet overeen met de temperatuur die
bereikt wordt tijdens de reinigingscyclus.

De functie wordt automatisch ingeschakeld: Op het display wordt de
resterende tijd tot het einde weergegeven, afgewisseld met "HYD".

|
a0

e

Let op: Alleen de eindtijd van de functie kan geprogrammeerd worden. De
maximale duur is automatisch ingesteld en bedraagt 35 minuten.

BEREIDINGSTABEL
. TEMPERATUUR DUUR NIVEAU EN
RECEPT FUNCTIE EVOORVERWARMENE °C) (MIN) ACCESSOIRES
. : —
@ Ja 170 30-50 —
Luchtig gebak : 2 ]
2D\ :
£ Ja 160 - 180 30-90 e A
@ Ja 160 25-35 3
Koekjes / taartjes R Ja 160 25-35 wir
2 Ja 150 35-45 —_ 2
@ Ja 190 - 250 15-50 2,
Pizza's/focaccia's > 2 5
o Ja 190 - 250 20-50 ae—. —
Lasagne / gebakken pasta / @ ) ) )
cannelloni / kleine vlaaien Ja 190-200 45-65 P
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Lamsvlees / kalfsvlees / rundvlees / @ i i 3

varkensvlees 1 kg Ja 190-200 80-110 ) S—
Kip / Konijn / Eend 1 kg @ Ja 200-230 50-100 u 2 |
Vis in de oven/in folie 0,5 kg @ ) i 2

(filet, heel) Ja 170-190 30-45 Lo
Geroosterd brood @ 5 2-6 _‘_”5.._'_
Geb. aardappelen \%LS Ja 200-210 35-55** L

**Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien nodig).
De bereidingstijd is exclusief de voorverwarmingsfase: het is
aangeraden het voedsel in de oven te doen en de bereidingstijd pas in

te stellen nadat de gewenste temperatuur bereikt is.

W Download de volledige handleiding van
docs.indesit.eu voor de tabel met geteste recepten, ingevuld voor de
certificatieoverheden in overeenstemming met de norm IEC 60350-1.

ACCESSOIRES

Rooster

Bakplaat of taartvorm op het

rooster

—J

Bakplaat/Druipplaat of
ovenschaal op rooster

| -

Druipplaat / Ovenschaal

Tt

Druipplaat / Ovenschaal
met 200 ml water

@ BEREIDINGSTABEL TURN&GO STEAM

GERECHT RECEPT HOEVEELHEID TID (min) ACCESSOIRES NIVEAU = WATER

Kleine broden 80-100¢g 30-45 7
IGHAD) Sandwichbrood in bakblik 300-500 g 40-60 —J
BROOD  Brood 500 g-2 kg 50- 100 7
Baguettes 200-3009g 30-45 )
Braadstuk 1 kg 60-110 —J
@" Spareribs 500 g-1,5 kg 50-75 —J
VLEES Gevogelte 1-1,5 kg 55-80 | S—
Kip/Kalkoen 3 kg 100 - 140 | S
Haasbiefstuk 0,5-2cm 15-25 —J

3 Haasbiefstuk 2-4cm 20-35 S— 5 5\'3

VIS Hele vis 300-6009 20-30 —J 200 ml

Hele vis 600-1200g 25-45 —J
Gestoomde aardappelen 0,5-1,5kg 45-60 —J
égz Gevulde Paprika's 1-2 kg 35-55 7
GROENTEN  Gestoomde broccoli 0,3-1kg 30-50 T
Gestoomde Courgette 0,5-1,5kg 30-50 |
Koekjes een bakplaat 25-35 7
= Muffin 30-60 g 25-45 —J
GEBAK Luchtige cake 500-700 g 30-50 AFln
Taart een bakblik 35-55 N

Start de functie TURN & GO STEAM alleen als de oven koud is. Het
openen van de deur en het bijvullen van water tijdens de bereiding
kan een nadelig effect hebben op het uiteindelijke resultaat.

(D) inbesit




REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld
is vooraleer te onderhouden of te
reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

Om de deur te verwijderen opent u deze volledig en brengt u de
vergrendelingen naar beneden totdat ze ontgrendeld zijn (1). Sluit de
deur zo ver mogelijk (2). Houd de deur stevig met beide handen beet —
niet vasthouden aan de handgreep. Verwijder de deur (3) door deze te
blijven sluiten en tegelijkertijd omhoog te trekken (a) totdat hij uit zijn
zitting (b) loskomt.

Zet de deur opzij en laat deze op een zachte ondergrond rusten.
Monteer de deur opnieuw door deze te bewegen in de richting van
de oven, de haken van de scharnieren uit te lijnen met de zitting en
het bovenste deel op de zitting vast te zetten . Laat de deur zakken
en doe deze vervolgens volledig open. Breng de vergrendelingen
omlaag naar hun oorspronkelijke positie: zorg ervoor dat ze volledig
naar beneden staan. Probeer de deur te sluiten en controleer of het in
lijn met het bedieningspaneel is. Als dit niet het geval is herhaalt u de
bovenstaande stappen.

STORINGEN VERHELPEN

Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/bijtende
reinigingsproducten, omdat deze het
oppervlak van het apparaat kunnen
beschadigen. Draag beschermende

handschoenen.

De oven moet worden losgekoppeld
van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

CLICK & CLEAN - DE RUIT REINIGEN

Verwijder de deur en leg die neer op een zacht opperviak met de
handgreep naar onder toe. Druk tegelijk op de twee clips (1) en
verwijder de bovenrand van de deur door het naar u toe te trekken (2).

Hef en hou de binnenruit stevig vast met beide handen verwuder het
en leg het op een zacht oppervlak vooraleer het te reinigen.

Om de binnenruit correct terug te plaatsen, zorg ervoor dat "R"
zichtbaar is in de linkerhoek en het onbedrukte oppervlak naar boven
gericht is. Breng eerst de lange zijde van de ruit aangegeven met "R" in
de zittingen, en breng de ruit omlaag tot die op zijn plek komt.

Plaats de bovenrand terug: een klik geeft aan dat hij goed zit. Zorg
ervoor dat de afdichting goed zit vooraleer de deur terug te plaatsen.

Probleem Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven werkt niet. Stroomonderbreking.
i Losgekoppeld van de

: stroomvoorziening.

Op de display verschijnt
de letter "F" gevolgd door :
een nummer. :

De tekst op het display is
onduidelijk, het display
lijkt kapot te zijn.

: Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de oven
i is aangesloten.

¢ Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het probleem
opgelost is.

- Neem contact op met de dlchtstbuzunde klantenserwce en
. vermeld de letter of het nummer dat volgt op de letter "F".

W Download de volledige handleiding van docs.indesit.eu voor meer informatie over uw product

. Onze website docs.indesit.eu
«  Gebruik makend van de QR-code

u]

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:

Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het
garantieboekje). Wanneer u contact opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te
vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.
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Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOAAPUM BU, YE 3BAKYMUXTE MPOAYKT
HA INDESIT

3a pa nonyyaBaTte No-MbJIHO CbAENCTBYE,
pernctpupante Bawma ypeg Ha
www.indesit.com/register

Mpean ga usnonseate ypepa, npoyerete BHUMATENHO
MHCTPYKLuuTe 3a 6e3onacHocT.

A

OMNMUCAHUE HA KOHTPOJTIHUA NMAHEJ

250
@, A . . '
220
& o - 200
. N T © - o

2 3
1. BDBPTAL CEBYTOH 3A U3BUPAHE
3a BK/loyBaHe Ha dypHara ¢ n3brpaHe Ha

dyHKUMA. roTBeHe, OT/IOXKEH CTapT 1 Tanmep.
3aBbprete Ha O no3nuys 3a M3KNOUBaHe Ha 3a u3BeXpaHe Ha Yaca, Korato ¢pypHaTa e
dypHaTa. U3KIoYeHa.

2. OCBETJIEHUE 4, QUCTINEN

Mpu BKMloueHa dypHa HaTicHeTe O, 3a a
BKJIIOUMTE UMW M3KIIOUMTE SlaMraTa Ha GpypHaTa.

roTBeHe

MIb3rALLN CE BOAELLUW ENEMEHTU 1 BOAAYA

4
3. HACTPOMKA HA YACOBHUKA
3a [OocTbvn ao HaCTpOI;IKVITe Ha Bpeme 3a

5. BYTOHW 3A PETYJINPAHE
3a NpoMsAHa Ha HaCTPOVIKITE Ha BpeMe 33

6. BDBPTALL CEBYTOH HA TEPMOCTATA
3aBbpTeTe, 33 a M36epeTe HeobxoayMaTa
TemnepaTypa npuv akTMBMPaHe Ha PbUH

Kuwn. 3a dyHKumaATa Turn & Go u3non3ganiTe
%i 3a GpyHKumaTa Turn & Go Steam
n3nonsgavite @Y.

Mona umaiite npeasua; BoprawmTe ce GyToH ca
npubrpaLLy ce. HatncHeTe ByToHa B cpefata 1
TOW LLIE M3CKOYM.

Mpeau aa n3nonssare GypHata, OTCTPAHETE NpegnasHaTa jieHTa [al v cneg
TOBa npegnasHoTo $onuo [b] ot nb3araunTe.

[al
CBAJIAHE HA MJTb3rAYUNTE [c]
Vi3Ternete fonHaTa YyacT Ha MTb3raya 3a paskayaHe Ha JonHuTe Kyku (1) v
u3TerneTe NiTb3raunTe Harope, KaTto rv CBasIMTe OT FOPHUTE KyKK (2).

MNOBTOPEH MOHTA HA NMTb3rA4YUTE [d]
3aKaueTe ropHUTE KyKun BbpXy BogaunTe (1), Cliefl KOETO HaTUCHETe
[0JHATa YaCT Ha MJTb3radumTe KbM BOZAUMUTE [OKATO AOSIHUTE KYKM He

npuLpakar (2).

N3MNOJI3BAHE 3A NMPDHB MbT

[b]

[c]

N3BAXOAHE N MOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a fa n3BaguTe Bofaua, XBaHETE 34PaBO BbHLUHATA YacT Ha Bofava 1

ro M3mbpraiiTe KbM cebe Cu, 3a 1a OTKaUMTe ornopara 1 ABaTa BTPELLHM
WmdTa OT rHE3JOTO UM.

2.3a fia NoCcTaBMTE OTHOBO BOAAUMTE, Pa3rofoxKeTe ri 6n13o 4o
BBTPELLHATa YacT Ha dypHaTa v MbPBO BKapaiTe [iBaTa lWmdTa B rHe3Aata
um. Cefi ToBa PasnosioxeTe BbHLIHATA YacT 6130 10 THE3A0TO M,
NOCTaBeTe OnopaTa 1 A HaTUCHETE KbM BBTPELLHATA CTEHa, 3a fja CTe
CUTypHM, Ue BOflaunTe Ca Jobpe 3aKperneHu.

[d]

1.HACTPOMKA HA YACOBHUKA

KoraTo BKNlounTe ype/a 3a MbpByA IMbT, TpA6Ba f1a CBepUTE YaCOBHMKa:
Hatuckaitte () , nokato ukoHata (%) 1 BeTe LmdpK 3a yaca 3anouHat a
MUraT Ha avicrnes.

qpes —+ v — CBEpeETE YaCa N NOTBbpPAETE

1 I—l’l—l m ¢ ©. figeTe LMY 32 MUHyTUTE Le

L L 3arMoyHar fja murat. Ypes -+ unu — ceepete
s MUHyTUTe 1 noTebpAeTe ¢ ().

A 0/1A MMaunTe NPEABMA: KOraTo MKOHATa

Q M ’ K

MU, HarpUMEp ClIef] A0 MPeKbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo, Lije TPAOBA a HyNpaTe BPEMETO.

2.3ATPABAHE HA ®YPHATA

HoBata ¢ypHa Moxe Aa 13MnycKka MUPK3MK, OCTaHaNM OT NpoLieca Ha
HENHOTO NPOV3BOACTBO: TOBA € HaMb/IHO HoOpMasHo. [peaw fa 3anouHeTe
[ia roTBYTe XpaHa BbB GypHaTa, NperopbyuBame Aja Al HarpeeTe NpasHa, 3a
[a npemaxHeTe OCTaTbYyHUTE MAPV3MIA.

CBaneTe npegnasH1sA KapTOH UK MPO3paYHOTO GOnMo OT dpypHaTa 1
13BafieTe HamMmMpaLLTe Ce B HeA NPUHaaNeXHOCTU.

3arpeliite ¢pypHata fo 250°C 3a okono yac. B ToBa Bpeme pypHaTta TpabBa
[a e npasHa.

Mona nmanTe npeasug; Crep MbPBOTO V3MOM3BaHeE Ha ypeaa ce Npenopbysa fa
MNpoBETPUTE NOMELLEHMETO.
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OYHKUMN N BCEKWAHEBHA YIMOTPEBA

TURN&GO STEAM

OyHkumaTa Turn&Go Steam no3sonsABa Aa NOCTATHETE OTINYHU

pe3ynTaTu bnarogapeHue Ha NyckaHeTo Ha Napa no Bpeme
Ha nporpamarta 3a roteeHe. Tasu GpyHKLMA HaMeCTBa aBTOMATUYHO
peanHaTa TemnepaTypa 3a NPUroTBAHe Ha LWMPOK Habop OT peLienTy;
BpEeMeHaTa 3a MPUroTBAHE Ha OCHOBHUTE ACTWA Ca AafieHN B CbOTBETHATA
roTBapcKa Tabnuua. BuHaru akTuBmparite ¢pyHKLMATa Napa, Korato
dypHaTa e cTyaeHa 1 cneq Kato cTe Hanenu 200 M nuTeliHa Boga B
[JorHaTa yacT Ha dypHarta.

KOHBEHLMOHAJTHO IOTBEHE
3a roTBeHe Ha BCAKaKBY ACTUA CamMO Ha €HO HUBO.

2\ MULTILEVEL
=/ 3a eHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOMKO ACTUA (Ha-MHOIO TpW)
NPV efHa 1 CbLla TeMnepaTypa Ha pasnnyHn HYBa. Tasn GyHKLUMA MOXe
J1a Ce 13MO0M13Ba 3a FOTBEHE Ha Pa3/INYHU XPaHy 6e3 NpeMMHaBaHe Ha
MUpV3MITE OT efjHaTa XpaHa KbM JpyraTa.

XL COOKING
3a neyeHe Ha egpv NapyeTa Meco (Hag 2,5 Kr). [penopbyBame fa
0bpbLLaTe MECOTO MO BPeMe Ha FOTBEHETO, 3a fla Ce orneye eHaKBO OT
[JBeTe cTpaHu. [penopbuBame CbLLO OT BPeMe Ha BpeME Aa MosmBate
MECOTO, 33 [1a HE CTaHe MPeKasieHo CyXo.
MALLA

3a neyeHe Ha NiLa 1 X196 € Pas3nnyHM BUAOBe 1 pasmepu. [Jobpe
€ [1a ce CMeHW No3uLKsTa Ha TaBWTE 3a NeYeHe, Cief] KaTo NosioBMHaTa oT
BPEMETO 3a FOTBEHE 13Teye.

rPyn

3aneveHe Ha rpun Ha CTEKOBE, Keban, HageHuUW, NpuroTBaHe
Ha 3€/1IeHYYKOB OrpeTeH 1 npenmyaHe Ha xns16. Korato nevete meco,
npenopbyBame Aa 13nos3BaTe TaBaTa 3a NneyeHe, 3a fa C'b6l/|paTe
oTaensHuTe cokoBe: [NocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HKBaTa Nog,
peweTbyHnA pa<|>T 1 HanenTe B HeA MONOBUH JITHP nuTelHa Boga.

OIPETEH

@ 3a neyeHe Ha efpw NapyeTa Meco (AXKOonaH, roBeX0 NeyeHo,
nune). MpenopbyBamMe Aa 13Mos3BaTe TaBaTa 3a MeYeHe, 3a Aa cbbupare
OTAENAHNTE NPV FOTBEHETO COKOBE: [0CTaBETE TaBaTa Ha HAKOE OT HYBaTa
NOA PeLLeTbYHUA PadT 1 HaneinTe B HeA NMOMOBVH NINTHP NUTENHA BOAa.

FREASY COOK

Bcvukm HarpeBaTesHM efIeMEHTY 1 BEHTUATOPBT Ce BKIIKOYBAT,
OCUTYPABAIKN MOCTOAHHO 1 PaBHOMEPHO pa3npeaensHe Ha
TOM/MHaTa BbB dypHaTa. 3a TO3U PEXKMM Ha FOTBEHE He e Heo6X0aAMMO
npeABapuUTeNnHoO 3arpssaHe. To3u Pexmm ce NpenopbyBa 0Co6eHO 3a
6bP30 NPUroTBAHE Ha MAKETPAHY XPaHY (3aMPa3eHm N NONYroToBM).
Hait-go6pu pe3ynTatu ce NoCTHraT, ako roTBUTE CaMo Ha eAUH PadT.

EKO ®OPCMPAH Bb34YX

3a neyeHe Ha e4HO HIBO Ha MapyeTa Meco C MITbHKa 1m 6e3.
MpeKoMepHOTO M3CbXBaHE Ha XpaHaTa Ce NPeAoTBPaTsBa Nopaaw
cnabara, NpeKbCBalLa OT BpeMe Ha BpeMe LPKYy/aLms Ha Bb3gyxa. Mpu
13non3BaHe Ha Ta3u GyHKUMA EKO namnmukata He CBETV Mo Bpeme Ha
FOTBEHETO, HO MOXE [1a Ce BKITK0UM OTHOBO UYpe3 HaTMCKaHe Ha OyToHa ().

@ HYDROCLEANING

[leicTBreTo Ha naparta, KOATO Ce Nycka no Bpeme Ha To3u
cneuyaneH LMKb Ha NOYMCTBaHe, NO3BOMABA IECHOTO NOYNCTBaHE Ha
3aMbPCABAHNA 1 OCTaTbLM OT XpaHa. Haneite 200 mn nuTeiHa BOAA Ha
[BbHOTO Ha QypHaTa 1 n3nonssante GyHKUMATa 3@ 35 MUHYTM Ha 90°C.
AkTrBMpaiiTe GyHKUMATA, KoraTo dypHaTa e CTyfeHa, 1 A OCTaBeTe Aa ce
oxlagy 3a 15 MMHYTY cnep 3aBbpLUBaHE Ha LIMKbIa.

TURN &GO

Ta3u GyHKUMA aBTOMATUYHO 130Mpa npeanHaTa TemnepaTypa

BpeMme 3a NMeyeHe Ha WPOK U360p OT ACTHA, BKIIOYBALLM MECO,
pw6a, MacTa, CafKM 1 3enieHuyLy. AKTVBUpaiiTe GyHKLMUATA, KOraTo
dypHaTa e cTyaeHa.

1. W3BUPAHE HA OYHKLUA

3a pa n3bepete GyHKLYA, 3aBbPTETE 6YMOH 3a U36UpaHe fO CUMBONa 3a
HeobxofyMmaTa GYHKLMS: YyBa Ce 3BYKOB CUrHam U UCTINEAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLIMA

3a pa cTapTuparte n3bpaHata GyHKLMA, 3aBbpTETE OYMOHA Ha
mepmMocmama 3a 3afjlaBaHe Ha H€O6XOAVIMaTa TeMnepartypa.
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3a fa cnpete GyHKLMATA MO BCAKO BpeMe, M3KoueTe dpypHaTta u
3aBbpTeTe 6ymoHa 3a u3bupaHe n 6ymora Ha mepmocmamanoOun @ .
Monsa umarite npesgua; 10 Bpeme Ha roTeeHe MOXeTe fia MPOMEHUTE GYHKLVATA, KaTo
3aBbPTUTE OyTOHA 33 M30MPaHe N f1a Perynvpate TemnepaTypata, Kato 3aBbpTiTe
6yTOHa Ha TepMoCTaTa.

DyHKUWATA Wie Ce CTapTVPa CaMo aKko ByTOHBT Ha TepMocTaTa e Ha 0°C. Moxete aa
3a/lafieTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KPalHIA Uac 3a roTBeHe (Camo ako 3a/iafeTe Bpeme 3a
roTeHe) v Tavep.

TURN &GO

3a pa ctapTuparte GpyHKumATa “Turn & Go”, n3bepete GyHKLMATA,
KaTo 3aBbpTUTe OYTOHa 3a 136MpaHe Ha CbOTBETHATA UKOH], KaTo B
CbILOTO Bpeme BYTOHBT Ha TepMoCTaTa TpsbBa fja e Bbpxy @ /
MKOHaTa.
3a Kpali Ha roTBeHETO 3aBbpTeTe byToHa 3a u3bupaHe Ha“ O .
Mona nmaite npengura; MoxeTe fa 3afafeTe KparHyA Yac 3a roTBeHe ¥
Talmep. 3a f1a NonyumTe Hai-aodpy pesynTati OT roTBEHETO C PYHKLMATA
Turn & GO', cnasBalTe NPEenopPBbYaHOTO TEMO 33 BCEKM BIAI XPaHa, AafeHO B
Cnefgallata Tabnmua.

XpaHa PeuenTa Terno (kr)
MeueHo Tenewko, lMeyeHo rosexao 06-07
Meco CYpPOBO
Mune / ArHewko 6yTye Ha napyeTa 10-12
®une ot cbomra / MeueHa priba 09-10
P1ba (uana)
Prba, 06BMTa B XapTua 3a neyeHe 08-1,0

[TenHeHn 3eneHyyum 1,8-25
3eneHuyum .
3eNeHUyKOB Nnaw 1,5-25
ConeHu kelkose Knw JlopeH / MNnoposa nuta 10-15
[MacTa J1azaHna / Tumban oT nacTa nnv opms 15-20
Kevik ¢ nuctm ot Tecto / Kewik ot 09-12
Cnagkumwm csn Y
MeueHr A0bAKM 10-15
CamyH xns6 05-06
Xnab
bareTun 05-08
TURN&GO STEAM

3a pa craptupate dyHKumATa Turn&Go Steam, Hanewite 200 mn NTelHa
BOZa Ha AbHOTO Ha dypHaTa. M3bepeTe GyHKLMATA, KaTo 3aBbPTUTE ByTOHa
3a 136VpaHe Mo NocoKa Ha YaCoBHVIKOBaTa
CTperKa [jo CbOoTBeTHaTa MKoHa M 6y ToHa Ha
TEPMOCTaTa [0 HAKOA No3uums Mexxay 160 n
180°C (cnopep NpeanoXeHOTO OT NKOHATa).
OyHKUATa Le CTapTUpa 1 Ha Aycrines e
Ce MoKaXe TOYHUAT vac. He e Heobxoarmo
npenBapuTenHoO 3arpaBaHe. 3a Kpali Ha
rOTBEHETO 3aBbpTETe OyTOHA 33 136VpaHe
Ha"Q".

Monsa nmariTe Nnpeaswva; 3a Aa 3adaaeTe
KOHKPETHO BpemeTpaeHe CbifacHO
roTBapCKaTa TabnLa, CrieaBaiiTe MHCTRYKUMMTE
8 paznen "MporpamvipaHe Ha rotBeHeTo"

3. NPEABAPUTENHO 3ArPABAHE U OCTATBbYHA TOMJIUHA

Cnep cTapTupaHe Ha GyHKUWSITa Ce YyBa 3ByKOB CUrHa U Ha AuCrines ce
MOKa3Ba MMraLLa VKoHa J§*, NMokasgaLua, e pasata Ha npeaBapuTeiHo
3arpsiBaHe e akTUBYIpaHa. Korato Tasu gpasa Nprikioum, ce uyBa 3BYKOB
CUTHan N NKoHata @2 CBETU HEMPEKbCHATO Ha AANCTINES, 33 Aa MOKaXe, ue
dypHaTa e [OCTUrHana 3afjaAeHara Temneparypa: Ha To3u eTan rnocraBeTe
MPOAYyKTUTE BB GypHaTa N MPOABIKETE C FOTBEHETO.

Mors, umarite Mpensi:; AKO NoCTaBuTe xparata b8 dypHara, npem
MPEABAPUTENHOTO 3arpABaHe [ia 3aBbPLIM, PE3YNTATLT OT FOTBEHETO MOXE [ia He €
33M0BOMTENEH.
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Cnep Kpas Ha roTBEHETO 1 NPy jeakTuBMpaHa GyHKLWA VIKOHaTa@: MOXe
[a NPOABKM fia Ce NOKa3Ba Ha Aucrned, AOPW CNef KaTo BEHTUNAaTOPbT
33 OXJIaXAaHe Ce e U3KIToUWS, 3a [la YKaxe, ue BbB dypHaTa uma
OCTaTb4Ha TOMIMHA.

Mons, maite npeag; BpemeTo, cief KOeTo MKOHATa M3racBa, € Pa3nnyHO, 3aLoTO
3aB1CU OT peauLia GaKTOpH, KaTo OKOJHATa TemMnepaTypa v M3non3eaHata GyHKUMA.
BbB BCVUKM Clyyan ypensT TpAadBa [ja ce CMATa 3a V3KITI0UeH, KOraTo NoKasanewsT Ha
OyToHa 3a n3bMpare coun kom0’

4.NMPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobxopuMmo Aa 13bepeTe GYHKLYS, NPEAm Aa CTapTpate
NPOrpammpaHeTo Ha roTBEHETO.

MPOOBJTKUTENHOCT
HatnckariTe (), pokaTto nkoHata @ 1 ,00:00" 3arno4HaT ga M1rat Ha
avcnnes.

Anintning
JILFLILL
&
Ypes —+umwm n36epeTe HEOOXOAVMOTO BPeMe 3a FOTBEHE U C/lef TOBa
HatvcHeTe (%) 32 NOTBbPXKEHNE.
3a fa akTvBMpaTe GYHKLWATA, 3aBbPTETE OYMOHA HA MepmMocmama o
HeobxofMMmaTa TemrepaTypa: Uysa ce 3ByKOB CUrHa 1 Ha Aucrines ce
13BeXa MHGOPMaLWSA, Ye FOTBEHETO € 3aBbPLUEHO.
3abenexku: 3a aa OTMeHTe 333leHOTO Bpeme 3a roTBEHe, HaTVICKaiTe ™), poxato
vkoHaTa () 3anouHe aa muyra Ha avcnnes, cnef KOeTo C MOMOLLTa Ha —— HyampaiTe
BpeMeTo 3a roTeeHe 10,00:00". BpemeTo 3a roteeHe He BK/ioYBa (asa Ha NoarpssaHe.

MPOrPAMWPAHE HA KPAHMA YAC HA FTOTBEHE/ OTJIOMEH CTAPT
Cnep KaTo 3aaa€Te BPEMe 3a rOTBEHE MOXKETE [ja OT/IoKMTE CTapTa Ha
dYHKLMATA, KaTo MporpaMypare KpailHua Yac: HaTvckaiTe (&), foKaTo
nkorata (i v TeKyLma Yac 3aMouHaT Aa MU raT Ha AuCrnes.

N —
FUaL,
Q.

Ypes +uwm— 3afjalTe Yaca, B KOWTO 1CKaTe a 3aBbpLUV TOTBEHETO, U
notebpaete ().

3a fla akTuBMpaTe GyHKLMATA, 3aBbPTETE 6yMOHA HA mepMocmama o
HeobxofuMaTa TemnepaTypa: GyHKLMATA LLie OCTaHe Ha May3a, JOKaTo
CTapTVpa aBTOMATUYHO Cief Neprioaa OT BPeMe, KOMTO e M3UMCHEH, 3a Aa
3aBbpPLUM FOTBEHETO B 3adafieHuA Yac.

3abenexku: 3a f1a OTMEHITE HACTPOVIKATA, M3KIKoUeTe dypHATa, KaTo 3aBbpTUTE
6ymoHa 3a u3bupaHe Ha no3nuyA 0.

CrapT1paHeTo CbC 3aKbCHEHMe He ce npegyiara 3a dyHKummTe Grill n
Turbo Grill.

KPAM HA TOTBEHETO
YyBa ce 3BYKOB CUrHas 1 Ha AnCnnen ce u3Bexa nHgopmauys, ve
bYHKLYATa € 3aBbpLUeHa.

.
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3aBbpTeTe 6ymoHd 3a U3bUpaHe, 3a Aa 13bepeTe Apyra No3nLWs, v Ha
nosuuwa “ O 3a fa nskniounTe dpypHara.

Mons vmalite Npeagug; AKO TalivepsT paboTy, Ha avcrnnes Lwe ce peaysa END n
OCTaBalllOTO Bpeme.

5.HACTPOMKA HA TAUMEPA

Tasm onuma He NPeKbCBa UM NPOorpammpa roTBEHETO, HO B NMO3BOMABA
[ 3MoJI3BaTe AUCT/IEN KaTo TalMep Mo Bpeme Ha paboTella GyHKLA
UK Npu M3KITtoYeHa dypHa. )

Hatuckaiite (%), jokaTo MkoHaTa () 1,,00:00" 3aMoyHaT ja MuraT Ha
aucnnes.

N
uininly
LI

&

Ypes —+ nnm — 3apaiiTe HeobxoarmoTo Bpeme v notebpaeTe ¢ ().
KoraTo 3apiaieHOTO Bpeme 13Teue, Liie Ce Uye 3BYKOB CUrHan. _

3abenexku: 3a fla OTMeHNTe TalMepa, HaTVICKalTe @ [NoKaTo MKoHaTa &) 3anouHe fa
MW, CAlef KOETO C MOMOLLTa Ha — HynmpaiiTe BpemeTo 0,00:00"

6. OYHKLIMA HYDROCLEANING

3a pa akTmBMpate GpyHKLMATa 3a nouncTeaHe “Hydrocleaning”, Haneiite
200 mn nnTeiiHa BOfa Ha IbHOTO Ha dypHaTa 1 3agbpTeTe GyTOHa 3a
n3bupaHe 1 6yToHa Ha TepMOCTaTa KbM MKOHaTa .

Mona nmvante npeasua: |_|O3MLlMHTa Ha KOHaTa He CbOTBETCTBA Ha JOCT/IHATATa
TeMnepatypa rno Bpeme Ha Likb/la Ha NoYnCTBaHe.

DyHKLMATa Ce aKTVBMPa aBTOMATVYHO: AUCTI/IEAT NMOKa3Ba OCTABALLOTO
Bpeme [0 Kpas, peayBsalwo ce ¢ “HYD".

r.adc

O
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Mors nmalite npeasia; 3a Tasu dyHKLMA MOXe fa Ce MPorpaM1pa Camo KPaHMAT Yac.
MPOAbIPKMATENHOCTTA € 3373[1EHA aBTOMATVYHO Ha 35 MUHYTH.

FTOTBAPCKA TABJINLIA
MPEABAPUTESTHOTEMIMEPATYPA: NPOABIIKUTENHOCT HVBO U
PELIENTA OYHKUMA " 3ArpABAHE = (°C) (MUHYTW) MPUHALNEXXHOCTM
(. fa 170 30- 50 2
KenkoBe ¢ masn 4 ]
& Jla 160 - 180 30-90 e —
@ [a 160 25-35 3
BbucksuTn/TaptaneTtn & [a 160 25-35 L
) na 150 35-45 a2
@ [la 190 - 250 15-50 U2,
Muua / pokava
® fa 190 - 250 20-50 —_ 2
Nasans / MeyeHa nacta / @ i ) 2
KaHesIoHU / Kpem Kapamers fla 190-200 45-65 L
Arnewko/Tenewko/foBexpo/ @ i i 3
ool Te] Na 190 - 200 80- 110 Lo
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Munewwko / 3aewko / MaTewko 1 kr @ [a 200 - 230 50- 100 L2
MeyeHa pn6a/Pnba B xapTiA 3a @ i i 2

nevenHe 0,5 kr ¢pune, uana) fla 170-190 30-45 J
MpeneyeH xnA6 @ 5 250 2-6 _\_”5“_,_
MeyeHu KapTodU Y Ila 200-210 35 55 ** 3.

** OGbpHETe XpaHaTa Npy M3TAYAHE Ha [1BE TDETV OT BPEMETO 33 FOTBEHE.
lMoco4eHaTa NPOABMKUTENHOCT He BKITIOYBA da3aTa Ha NpeaBapuTeNHO
3arpsBaHe: npenopbyBaMe NPOAYKTUTE [la ce MOCTaBAT BbB GypHaTa 1

BPEMETO 3a roTBeHe Aa Ce 3afafe €[iBa Cfied [OCTUNaHE Ha Heo6xonmmaTa

Temreparypa.

W CBanete MbIHOTO PbKOBOACTBO 3a yroTpeba v MopapbKKa oT
docs.indesit.eu 3a Tabnuuara c 3nuUTaHW peLienTy, CbCTaBeHa 3a
cepTndULMPaHUTE OpraHK B CbOTBETCTBUE CbC cTaHaapT IEC 60350-1.

MPUHAANEXHOCTN

PeweTbueH padT

ne—r

TaBa 3a nevexe unu dopma

3a Kelk

Ha peweTbyHUA padT

—J

TaBa 3a neyeHe/TaBa 3a
oTUeXAaHe NN Cbj 3a NevyeHe Ha
pelweTbyHuA padT

|

TaBa 3a oTuexpgaHe / TaBa
3a nevyeHe

SN

TaBa 3a oTuexxkpaHe / TaBa
3a neyeHe
¢ 200 mn BOAa

@ FOTBAPCKA TABJINLIA 3A OYHKLUATA TURN&GO STEAM

XPAHA PELIEMTA KOJMMYECTBO BPEME (MuH)  MPUHALNEXHOCTU HWVBO BOOA
Manku xnebueta 80-100r 30-45 |
™ g::ﬂi::gso Pyno B8 ¢opma 300-500 1 40-60 —
XTIAB Xna6 500 r-2 kr 50-100 |
Baretu 200-300r 30-45 | I
MeueHo 1Kr 60-110 —J
@" Pe6pa 500 r-1,5 Kkr 50-75 —J
MECO Mune 1-1,5 Kr 55-80 —J
Mune / Myiika 3Kr 100 - 140 | S
Qune cTeK 0,5-2cm 15-25 —J

3 Oune cTek 2-4cm 20-35 — 5 5\'3

PUBA Lsana puba 300-600Tr 20-30 —J 200 M7

Lana puba 600-1200Tr 25-45 —J
KapTtodun Ha napa 0,5-1,5 kr 45-60 —J
égz MbAHEHN YyLWKK 1-2 kr 35-55 |
3ENIEHYYLI Bpokonu Ha napa 0,3-1 Kkr 30-50 _f
TUKBMYKM Ha Napa 0,5-1,5 Kr 30-50 |
BuckBUTKM eflHa TaBa 25-35 7
é MbouH 30-60r 25-45 —J
CIALKM ManguwnaHoB Kemk 500-700r 30-50 NP
Tapt ¢°p:"::: ne- 35-55 e

Craptupaiite dpyHkumaTta TURN&GO STEAM camo korato ¢ypHata e
cTyfeHa. OTBapAHETO Ha BpaTuyKaTta 1 JONMBaHETO Ha BOAA MO BpeMe
Ha roTBeHe MOXe [la OKaxe HebnaronpuaTeH edeKT BbpXy KpaiHA

pe3ynTat OT rOTBEHETO.
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MOYUCTBAHE UTMOAAPDBKKA

Mpean aa npucrbnure Kbm He nsnonsBainte cromaHeHa npeanasHu pbKasuuyu.
noAApbHKKa WM NOYNCTBaHe Ha BbJIHA, CTbprankv nnv abpasnsxu/ @®ypHarta TpsA6Ba fa ce U3KAOUYN
dypHaTa, ce y6epeTe, ue He e ropewla.  KOPO3MBHM NOYNCTBALYM NPENapaTh,  oT eneKTpUYecKaTa MpeXka npean
He nsnonsBaiite ypegm 3a THii KaTo Te MOraT fa noBpeanAT M3BbpPLUBaHE HAa KAKBUTO 1 Aa 6uno
nouyncTBaHe c napa. NoBbPXHOCTUTE Ha ypepa. Hocete AEeNHOCTU NO NOAAPBKKA.
CBANTAHE N MOCTABAHE HA BPATUMKATA CLICK & CLEAN - MOYUCTBAHE HA CTBK/IOTO
3a fja cBanuMTe BpaTuyKaTa, OTBOPETE A HAMBJIHO 1 3aBbpTeTe Crep cBansaHe Ha BpaTUyYKaTa 1 06/IAraHeToO M Ha MeKa MOBBPXHOCT C
durKcaTopuTe B OTBOPEHO NonoxeHue (1). 3aTBopeTe BpaThUKaTa, JpbXKKaTa Hagony, eIHOBPEMEHHO HaTVCHETe ABETE 3abpKaLLy LMMKK
[IOKOJTKOTO € Bb3MOXHO (2). XBaHeTe 34paBo BpaTMyKaTa C iBe pblie (1) n oTCTpaHeTe ropHUA Pbb Ha BpaTMUKaTa, KaTo ro APbIHETE KbM cebe
(He 5 xBaLLaliTe 3a ApbKKaTa). [poCTo OTKaueTe BpaTMyKaTa (3), kato A an(2).

3aTBOPUTE OLLIE MAJKO 1 CbLUEBPEMEHHO A U3TErNUTe Harope (a), 3a fa
n3nese ot rHespara (b).

{

d
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MoBawurHeTe v XxBaHeTe 34PaBO BBTPELWHOTO CTHKJI0 C ABE PbLE, N3BaaeTe
O N TO NOCTaBETE BbPXY MeKa MOBbPXHOCT, Npean Aa ro noyncrTearte.

3a ia nocTaBUTe BLTPELIHOTO CTHKIIO MPABWITHO, Ce yBepeTe Ye OyKBaTa
"R" ce BUKAA B JIEBUSA BIbJ1 1 MPO3payHaTa NoBbpPXHOCT (6€3 nevar)

€ HacoueHa Harope. [TbpBo NocTaBeTe Ab/raTta CTpaHa Ha CTbKIIOTO,
0603HaueHa ¢ R, B nogabpalLyTe rHe3a, Cief TOBa ro CycHeTe Ha
MACTO.

OcraBeTte BpaTnyKaTa Ha NoaxXo4ALLO0 MACTO BbPXY MeKa NOBbHPXHOCT.

3a [la NoCTaBUTe BpaTUYKaTa, MbPBO A NPUONVKETe Ao GpypHaTa, cnen
KOETO BKapaliTe NaHTUTE B rHe3/aTa Taka, ue fa ce duKcupar B ropHata
a1 vyact. CnycHeTe BpaTiyKaTa HaZlony 1 s OTBOpeTe IoKpait. 3aBbpTeTe
buKcaTopuTe [0 MbPBOHAYANHOTO VM MonoXeHue: MpoepeTe

Januv $uKcaTopuTe ca 3aBbPTEHN JOKpali. [pobBaliTe fa 3aTBOpUTE
BpaTMuKaTa 1 MpoBepeTe fanyi TA 3acTaBa yYCNopeaHo Ha TabnoTo 3a
ynpaBneHue. AKO TOBa He Ce CJlyuw, MOBTOPETE MOCOUEHNTE MO-Tope
CTBIKU.

3aKpeneTe ropHKs Pbo: NO3VLYOHNPAHETO € NPABWITHO, KOraTo YyeTe
LpaKBaHe. YBEpETe Ce, Ue YMTBTHEHMETO e HAZIeXAHO, Mpeay ia

nocTaBUTe BpaTNYKaTa.

Mpo6nem Bb3mokHa npuinHa PeweHune

MypHaTa He paboTu. . Hama 3axpaHBaHe ¢ . MpoBepeTe fanu nMa HanpexeHue B MpexaTa u fanu dypHata
| enleKTpoeHeprus. i e BKJIIOYeHa KbM MpeaTa.
¢ YpeqnbT e U3KJII0UYEH OT MpeXaTa. ¢ M3knioyeTe 1 BKNloveTe ypeAa OTHOBO, 3a Aa BUANTE Aanu
' | NPOGNEMDBT He e OTCTPaHEH.

Ha aucnnes ce nsnucea | Mpo6nem ¢ NporpamHoTo . CBbpXKETe Ce C Hal-6/IM3KNA LEHTBP 3a CIeANPOAAKGEHO

6ykBata F n uncno. . ocurypsBaHe. : obcnyxBaHe 1 cbobuleTe OyksaTa unu uudpara cnep "F".

HdncnneaT nokasea i HactpoeH e apyr e3uk. : CBbpKeTe ce ¢ Hal-6NM3KuUsA LIeHTbP 3a ciegnpopaxxbeHo
HeACeH TeKCT 1 i obcnyKBaHe Ha KIMEeHTN.
nsrnexga e noppefeH. :

W 33 fonbaHMTENHa MHGOPMaLIMA 13TerneTe PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 noaapbxka oT docs.indesit.eu

OupmeHNTE NONNTUKN, CTaHAAPTHaTa AOKYMEHTaLuUA U AoNb/IHUTeNHa uHpopmaLusA 3a

ypepa moxeTe fja HamepuTe, KaTo:

«  TocetnTe Hawwus yebcanT docs.indesit.eu

- W3non3eate QR Kopga

- KaTo anTepHaTvBa MOXeTe [la Ce CBbpKeTe C oTAeNa 3a cnegnpogak6eHo
o6cnyxBaHe (BVKTe TenedOHHUA HOMEP B rapaHLMOHHATA KHUXKKA). [py KOHTaKT
C oTAena 3a cnefnpopax6eHo obcnyxBaHe cboOLLaBaliTe KOLOBETE, MOCOYEHM Ha
naeHTUPMKaLmMoHHaTa Tabenka Ha Bawws ypeg.
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Kratke upute

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA INDESIT

Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju
pomog, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.indesit.com/register

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

........... Q
- @ @ o ©

2 3
1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice odabirom funkcije.
Okrenite u polozaj O za iskljucivanje pecnice.
2. SVIJETLO "

Kada je pec¢nica ukljuena, pritisnite Q) da

4. ZASLON

5. GUMBIZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki vremena pripreme jela

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

4
3. POSTAVLJANJE VREMENA
Za pristupanje postavkama vremena pecenja,

odgodenog pokretanja i mjeraca vremena. Za
prikaz vremena kada je peénica isklju¢ena.

5
6. GUMB TERMOSTATA
Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja funkcija
kojima se ru¢no upravlja.
funkciju Turn & Go - ukljudi i kreni, koristite
, a za funkciju Turn & Go Steam - ukljuci i
kreni s parom @) .

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon pritiska.
Pritisnite gumbe na sredini kako bi iskocili.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim skinite
zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite doniji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke (1) i klizne
vodilice povucite prema gore skidajudi ih s gornjih kuka (2).
PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]

Zakvacite gornje kuke na vodilice redetki (1) pa zatim pritisnite doniji
dio kliznih vodilica na vodilice redetki sve dok donje kuke ne kliknu (2).

[b]

PRVA UPOTREBA

[c] [d]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA RESETKI
1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski dio vodilice i
povucete je prema sebi da biste potporu i dva interna zatika izvukli iz
lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu unutrasnjosti i
najprije umetnete dva zatika u njihova lezista. Zatim vanjski dio
postavite u blizinu njegovog leZista, umetnete nosac i ¢vrsto ga
pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste provijerili je li vodilica
reSetke dobro u¢vricena.

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj: pritisnite
() idrtite tako sve dok ikona () i dvije znamenke sata ne po¢nu

treperiti na zaslonu .

Upotrijebite 4 ili— za postavljanje

\\|—| |'|//|—| 1 minuta i pritisnite & za potvrdu. Dvije
L1l |:| (L znamenke minuta zapocet ce treperiti.

7, N Upotrijebite + ili— za postavljanje
Q. minuta i pritisnite (%) za potvrdu.

Naporinjemo: Kada ikona (%) treperi, primjerice nakon duljeg nestanka struje,
morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2.ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moZze ispustati mirise koji su nastali tijekom proizvodnje:
to je potpuno uobicajeno. Stoga preporucujemo da prije pocetka
pripreme jela zagrijete praznu pecnicu kako bi se uklonili moguci
neugodni mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i izvadite pribor
koji se nalazi u pednici.

Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to vrijeme
pecnica mora biti prazna.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve upotrebe uredaja.
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FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

TURN&GO STEAM - UKLJUCI | KRENI S PAROM

Funkcija Turn&Go Steam - Ukljudi i kreni s parom, omogucava
postizanje odli¢nih rezultata zahvaljujudi pari u ciklusu pripremanja
hrane. Ova funkcija automatski upravlja idealnom temperaturom za
pripremu hrane po velikom broju recepata; vremena pripreme glavnih
jela prikazana su u odgovarajucoj tablici pripreme. Aktivirajte funkciju
pare kad je pecnica hladna i nakon sto ste ulili 200 ml pitke vode na
dno unutradnjosti.

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
MULTILEVEL

=/ Zaistovremeno pecenje razli¢itih jela na istoj temperaturi na
nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija moze se upotrebljavati
za kuhanje razli¢itih vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

XL COOKING
< Za pecenje velikih komada mesa (vec¢ih od 2,5 kg).

Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako biste osigurali
da se obje strane ravhomjerno zapeku. Preporucujemo i da meso
Cesto premazujete kako bi se izbjeglo da se pretjerano isusi.

PIZZA

Za pecenje razliCitih vrsta i veliCina pizza i kruha. Bilo bi dobro da
zamijenite poloZzaj plitica za pecenje na polovici pecenja.

GRILL

Za rodtiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu gratiniranog
povrca il tostiranje kruha. Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za
pecenje za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom pecenja: pliticu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 500 ml vode.

GRATIN

2/ Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa, pilica).
Preporucujemo upotrebu plitice za pecenje za sakupljanje sokova koji
nastaju tijekom pecenja: pliticu postavite na bilo koju razinu ispod
redetke i dodajte 500 ml vode.
@ FREASY COOK

Ukljucuju se svi grijaci i ventilator koji jamce stalnu i ravnomjernu

raspodjelu topline u pecnici. Zagrijavanje nije potrebno za ovaj
nacin pripreme hrane. Ovaj se nacin tada posebice preporucuje
za brzu pripremu polugotovih proizvoda (zamrznutih ili unaprijed
pripremljenih). Najbolji se rezultati postizu pe¢enjem na samo jednoj

razini.
ECO TERMOVENTILACIJA
Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj resetki.
Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim, intervalnim
kruZzenjem zraka. Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ce ostati
isklju¢eno tijekom pecenja, no moZe se ponovno ukljuiti pritiskom na
HYDROCLEANING

@ Djelovanije pare otpustene tijekom ovog posebnog ciklusa
cis¢enja na niskoj temperaturi omogucuije lako otklanjanje prljavstine
i ostataka hrane. Ulijte 200 ml pitke vode na dno pecnice i na 35'
upotrijebite funkciju na 90 °C. Ukljucite funkciju dok je pecnica hladna
i ostavite da se, po zavrsetku ciklusa, hladi 15

TURN & GO - UKLJUCI | KRENI

Ova funkcija automatski odabire idealnu temperaturu i vrijeme
pecenja za cijeli niz recepata ukljucujuci meso, ribu, tjesteninu, kolace i
povrce. Funkciju ukljucite dok je pec¢nica hladna.

1. ODABERITE FUNKCUJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema simbolu funkcije
koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb termostata
kako biste postavili trazenu temperaturu.

NG
[C_=)
7

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako da iskI‘uéite
pecnicu, okrenete gumb za odabir i gumb termostatana O i @ .
Napominjemo: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju okretanjem gumb za
odabir ili podesiti temperaturu okretanjem gumba termostata.

Funkcija ¢e zapoceti samo ako je gumb termostata na 0 °C. Mozete postaviti
vrijeme kuhanja, vrijeme zavréetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme
kuhanja) i mjerac vremena.

TURN & GO - UKLJUCI | KRENI

Funkciju “Turn & Go” ukljucite okretanjem gumba u polozaj
odgovarajuce ikone, a gumb termostata ostavite u polozaju ikone @ /@.
Pripremu zavrsite okretanjem gumba za odabir u polozaj “ O ”.
Napominjemo: MoZete postaviti vrijeme zavrietka pripreme i mjerac
vremena. Za ostvarivanje najboljih rezultata pripremanja hrane pomocu
funkcije "Turn & Go"pridrzavajte se predlozenih tezina za sve vrste
namirnica u sljedecoj tablici.

Namirnica Recept TezZina (kg)
e PecCena telt;tgr\wlz;;ilggjue pecena 06-07
Piletina/Komadi janjeceg buta 1,0-12
Riba Fileti lososa/Pecena riba (cijela) 09-1,0
Riba u ovitku 08-1,0
Povrce Punjeno povrce 18-25
Povrtna pita 15-25
Slani kolaci Quiche lorraine / otvorena pita 10-15

Tjestenina Lasagne / sloziﬁrr\iazce: od tjestenine 15-20
Kolaci od dizanog tijesta/kolaci sa 09-12
Koladi Sljivama C
Pecene jabuke 1,0-15
Struca kruha 05-06
Kruh
Bageti 05-08

TURN&GO STEAM - UKLJUCI | KRENI S PAROM

Za pocetak funkcije Turn&Go Steam, ulijte 200 ml pitke vode na dno
pecnice. Funkciju odaberite okretanjem gumba za odabir u smjeru
kazaljke na satu na odgovarajucu ikonu, a
zatim okrenite gumb termostata u bilo koji
polozajizmedu 160 i 180°C (kako je
predlozeno ikonom).

Funkcija ¢e se ukljuciti, a na zaslonu ce se
prikazati trenutacno vrijeme. Nije potrebno
zagrijavanje. Pripremu zavrsite okretanjem
gumba za odabir u polozaj“ Q"
Napominjemo: Za postavljanje trajanja,
sukladno odgovarajucoj tablici pripreme
hrane, pogledajte upute u odlomku
"Programiranje pecenja"

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona [ﬂ: koja treperi na
zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena faza zagrijavanja pecnice. Po
zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljucena ikona [@2 na zaslonu
oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite
jelo u unutradnjosti i nastavite s pecenjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka zagrijavanja moze
nepovoljno utjecati na zavrine rezultate pecenja.

Nakon zavrsetka pripreme hrane i iskljucenja funkcije, ikona @: moze

i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon sto se ventilator iskljuci, $to
znadi da u pecnici jos ima zaostale topline.

Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuije, razlicito je jer ovisi o

nizu ¢imbenika, kao $to su temperatura okoline i funkciji koja je bila u upotrebi. U
svakom slucaju, proizvod se smatra isklju¢enim kad je strelica na gumbu za odabir
okrenutana“0"
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4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s programiranim
pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim ) sve dok ikona (™ “00:00” zapoc¢nu treperiti na
zaslonu.

N — —
mintnly
Y
Upotrijebite =+ ili— za postavljanje potrebnog vremena pecenja i
pritisnite ) za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu
temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu e se oznaciti da je
pecenje zavrseno.

Napomene; Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili, pritis¢ite @ sve
dok ikona (™ zapocne treperiti na zaslonu, a zatim upotrijebite — za ponovno
postavljanje vremena kuhanja na “00:00". To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu
predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/ ODGODE
POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje funkcije
moze se odgoditi programiranjem vremena zavrsetka: pritisnite (%) sve
dok ikona (1 i trenutacno vrijeme zapocénu treperiti na zaslonu.

N, —
II I Il
L ll_l

QL

Upotrijebite +ili— za postavljanje Zeljenog vremena zavréetka i
pritisnite &) za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na potrebnu
temperaturu: funkcija se priviemeno prekida dok se automatski ne
ukljuci nakon isteka izracunatog vremena kako bi pecenje zavrsilo u
vrijeme koje ste postavili.

Napomene: Postavku ponistite tako da iskljucite pe¢nicu okretanjem gumba za
odabir u polozaj O

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE
Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti da je funkcija
zavrsena.

[ I
l:lll:l
®

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkciju ili u
polozaj “ O " kako biste iskljucili pec¢nicu.

Napominjemo: Ako je uklju¢en mijerac vremena, na zaslonu ¢e se naizmjeni¢no
prikazivati"END"i preostalo vrijeme.

5.POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, aliomogucuje vam da
zaslon upotrebljavate kao mjerac vremena dok je funkcija ukljucena ili
kada je pecnicaiskljucena.

DrZite pritisnutim () sve dok ikona &) . i “00:00” zapocCnu treperiti na
zaslonu.

7

XN
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Upotrijebite =+ ili — za postavljanje vremena i pritisnite () za potvrdu.
Kada mjeraé vremena zavrsi s odbrojavanjem odabranog trajanja
oglasit ¢e se zvucni signal.

Napormene: Mjerac viemena ponistite tako da drZite pritisnuto @ dok ikona &
ne pocne treperm a zatim upotrl jebite—za ponovno postavl anj je vremena na
“00:00".

6. FUNKCIJA HYDROCLEANING

Funkciju ¢is¢enja “Hydrocleaning ukljucite tako da ulijete 200 ml
pitke vode na dno pe¢nice, zatim okrenete gumb za odabir i gumb
termostata na ikonu

Napominjemo: Polozaj |kone ne odgovara temperaturi koja se doseze tijekom
ciklusa ¢iscenja.

Funkcija ¢e se automatski ukljuciti: na zaslonu se prikazuje vrijeme
preostalo do zavrietka naizmjeni¢no s “HYD".

re.Jar L

Ny Il
&)

Napominjemo: moze se programirati samo vrijeme zavrsetka ove funkcije. Trajanje
se automatski postavlja na 35 minuta.

—
-

TABLICA KUHANJA
. PRETHODNO . TEMPERATURA TRAJANJE RAZINAI
RECEPT FUNKC'JA  ZAGRUAVANJE °C) (MIN) . DODATNI PRIBOR
@ Da 170 30-50 2
.. . .. F Y =]
Kolaci od dizanog tijesta : 4 ]
2D\ :
2 Da 160 - 180 30-90 e
@ Da 160 25-35 3
Keksi/vocne tortice 5&‘ Da 160 25-35 L
2 Da 150 3545 _ 2
@ Da 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia — 4 5
® Da 190 - 250 20-50 —_ 2
Lazanje/zapecena tjestenina/ @ B B )
Cannelloni/pite Da 190 -200 45-65 P
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Janjetina / teletina / govedina / svinjetina: @ 3

1kg Da 190 - 200 80-110 Fy |
Pile / zec / patka 1 kg @ Da 200 - 230 50 - 100 L2
Pecena riba/en papillote 0,5 kg @ ) i 2

(file, cijela) Da 170 - 190 30-45 : |
Prepeceni kruh @ 5 250 2-6 _‘_”5.._'_
Peceni krumpir Y Da 200- 210 35555 3,

** Okrenite hranu na dvije tre¢ine peCenja (po potrebi).

Navedeno vrijeme ne uklju¢uje fazu zagrijavanja pecnice:
preporucujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme pecenja

postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

W \odi¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na docs.indesit.eu kako
biste dobili tablicu isprobanih recepata sastavljenu za ovlastena tijela

za certificiranje u skladu s normom IEC 60350-1.

SN A= S T f |SSSS)
@ TURN&GO STEAM TABLICA PRIPREME HRANE
NAMIRNICA RECEPT KOLICINA VRIJEME (min) DODATNI PRIBOR RAZINA VODA
Peciva 80-1009g 30-45 | S
™ Sendvi¢ kruh u kalupu 300-5009 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g -2 kg 50 - 100 T
Bageti 200-300g 30-45 )
Roast (Pecenja) 1 kg 60-110 —J
@“ Rebra 5009-1,5kg 50-75 —J
MESO Piletina 1-1,5kg 55-80 —J
Piletina / Puretina 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J
3 Filet mignon 2-4cm 20-35 — 5 o\§
RIBA Cijelariba 300-6009g 20-30 —J 200 ml
Cijelariba 600-1200 g 25-45 —J
Krumpir pripremljen na pari 0,5-1,5kg 45 - 60 —J
@: Punjene paprike 1-2kg 35-55 | S
POVRCE Brokula pripremljena na pari 0,3-1kg 30-50 |
Tikvice pripremljene na pari 0,5-1,5kg 30-50 | I
Cookies (Kolacici) plitica 25-35 7
= Mufin 30-60g 25-45 —
SLASTICE Biskvit 500-7009g 30-50 =)
Pita kalup 35-55 AFn

Funkciju TURN&GO STEAM pokrenite samo kad je pecnica hladna.
Otvaranje vrata i dolijevanje vode tijekom pripreme hrane mogu
nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio prije
obavljanja zahvata odrzavanjaili
ciscenja.

Ne upotrebljavajte parne cistace.

vev s

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite zasune dok ne dodu
u polozaj za odbravljivanje (1). Zatvorite vrata koliko god to mozete
(2). Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za ru¢ku. Vrata (3)
jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati dok ih istovremeno
vucete prema gore (a) dok se ne otpuste iz svog leZista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu. Ponovno
postavite vrata pomicudi ih prema pecnici, poravnavajuci kuke sarki s
leZistima i u¢vricujudi gorniji dio na njegovo leZiste. Spustite vrata pa
ih otvorite do kraja. Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste liih do kraja spustili. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane
korake.

RJESAVANJE PROBLEMA

Ne upotrebljavajte celicnu vunu,
abrazivne Zice ili abrazivna/korozivna
sredstva za ciS¢enje jer bi to moglo
ostetiti povrsinu uredaja. Nosite

zastitne rukavice.
Pecnicu morate iskop¢ati iz napajanja
prije bilo kakvih zahvata odrzavanja.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku povrsinu s

ru¢kom okrenutom prema dolje, istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne

kopce (1) i izvadite gornji rub vrata tako da ga povucete prema sebi (2).
\\\ 2 \ O\ —

Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje ruke, izvadite ga i
postavite na meku povrsinu prije ¢is¢enja.

Zaispravno postavljanje unutarnjeg stakla provjerite moze li se oznaka
“R” procitati u lijevom kutu i je li jasna povrsina (neispisana) okrenuta
prema gore. Umetnite dugu stranu stakla oznacenu slovom “R" u
potporna lezista, pa je zatim spustite u polozaj.

Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no postavljanje. Provjerite je li
brtva pri¢vri¢ena prije ponovnog postavljanja vrata.

Problem Moguéi uzrok

Rjesenje

- Nestalo je struje.
- Doslo je do iskljucenja iz mreze.

Pec¢nica ne radi.

Ako zaslon pokazuje
slovo “F" iza kojeg slijedi
broj.

Tekst na zaslonu nije
jasanicinisedajeu
kvaru.

Provjerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukopc¢ana u struju.
¢ Iskljucite i ponovno ukljucite pec¢nicu kako biste provjerili javlja
. li se kvar i dalje.

. Obratite se najblizem postprodajnom servisnom centru i
. navedite broj koji se nalazi iza slova “F".

W Preuzmite cijeli Vodic za upotrebu i odrzavanje sa stranice docs.indesit.eu da biste dobili viSe informacija o
proizvodu

« upotrebom QR koda

I

= identifikacijskoj plocici proizvoda.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:
«  posjetite nase web-mjesto docs.indesit.eu

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici
jamstva). Kada se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY INDESIT

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi

podporu, zaregistrujte si svQj vyrobek na
www.indesit.com/register

. CS

i”f Pied pouzitim spotiebice si peclivé pirectéte Bezpecnostni

pokyny.

POPIS OVLADACIHO PANELU

1 2 3
1. OVLADAC VYBERU
Pro zapinéni trouby vybérem funkce.
Prejete-li si troubu vypnout, otocte do
polohy O.
2. SVETLO
Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka & se zapina nebo vypina svétlo
vnitfniho prostoru.

4. DISPLEJ

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

3. NASTAVENI DENNiIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby pfipravy

6. OVLADAC TERMOSTATU
Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Pro funkci ,Turn & Go" pouzijte @ ro
funkci ,Turn & Go Steam” pouzijte é

Upozornéni: Ovladace jsou zamackavaci.
Stisknete-li je uprostred, vyskoci ven.

Pfred pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou félii [b].

[al [b]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatdhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti ze
spodnich hacku (1) a nasledné zatdhnéte smérem nahoru, ¢imz
dojde k vysazeni z hornich hacku (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a ndsledné oproti

ni zatlaCte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky

PRVNIi POUZITI

nezacvaknou (2).

@)

=
U

DS

I
v

[c] [d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz boc¢nich vodicich mfizek pevné uchopte vnéjsi
¢ast mfizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry
a dva vnitini hacky z pfislusnych otvor(.

2. Pfi vraceni vodicich mfizek na misto nejprve zasurite hacky

do pfislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi ¢ast k pfislusnému
otvoru, zasunte podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé
trouby, aby se vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pti prvnim zapnuti spotfebic¢e budete muset nastavit cas:
Podrzte (), dokud na () displeji neza¢ne blikat ikona a dvé
Cislice nastaveni hodin.

Pro nastaveni hodin pouzijte 4-

Q 2 PN
miminin nebo — a pro potvrzeni stisknéte &
YN . Na displeji za¢nou blikat dvé cislice

7, N T nastaveni minut. Pro nastaveni minut
JO! pouzijte 4 nebo — a pro potvrzeni

stisknéte ().

Upozornént: Kdyz bliké ikona (%), napt: v dtisledku del$tho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev. Pfed
zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat prazdnou troubu
za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Zahftivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.

V této dobé musi byt trouba prazdna.

Upozornénf: Pii prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.
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FUNKCE A KAZDODENNI POUZiVANI

TURN & GO STEAM

Funkce ,Turn & Go Steam” umoznuje dosahnout vynikajiciho
vykonu diky pfitomnosti pary ve varném cyklu. Tato funkce
automaticky fidi idedlni teplotu pro pripravu nejriiznéjsich receptq;
doby vareni hlavnich pokrm jsou uvedeny v prislusné tabulce.
Funkci pary aktivujte vzdy, je-li trouba studena, a na dno trouby
nalijete 200 ml pitné vody.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

e MULTILEVEL

=/ Pro pfipravu rdznych druhd jidel, které vyzaduji stejnou
teplotu na nékolika vyskovych drovnich souc¢asné (maximalné
tfech). U této funkce nedochazi k vzéjemnému prenosu vini
mezi jednotlivymi jidly.
XL COOKING
< Slouzi k pe¢eni velkych kusti masa (nad 2,5 kg). Béhem
pfipravy doporucujeme masem otéacet, aby bylo zajisténo
dikladné a rovhomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz
doporucujeme maso Casto podlévat, aby nedoslo k jeho
pfilisnému vysuseni.
PIZZA

K peceni pizzy a chleba rliznych druh( a velikosti.

Doporucujeme prohodit polohu plech v poloviné doby peceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabi a uzenin, k zapékani ci
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni
uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat
plech na peceni: Plech umistéte na kteroukoli troven pod
rostem a pridejte 500 ml pitné vody.

GRATINOVANI

2/ K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifu, kurat).
K zachyceni uvolfujicich se $tav doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem
a pridejte 500 ml pitné vody.
@ FREASY COOK

VSechny topné ¢lanky a ventildtor se zapnou, ¢imz je

zaruceno trvalé a rovnomérné rozlozeni tepla v celém prostoru
trouby. Pro tuto pecici funkci neni tfeba troubu predehfivat.
Tuto funkci doporucujeme pouzivat pfedevsim pro rychlou
pripravu balenych polotovar( (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud pouzijete pouze jeden

rost.
EKO HORKY VZDUCH

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné Urovni.
Diky pozvolné a stridavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno pred
nadmérnym vysusenim. Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana,
kontrolka zdstane po celou dobu pfipravy vypnutd. BéEhem peceni

je ale mozné ji opét zapnout stisknutim Q

@ HYDROCLEANING

Plsobeni péry, kterd se uvolfuje pfi tomto cisticim cyklu za
nizké teploty, umoznuje snadno odstranit necistoty a zbytky jidla.
Na dno trouby nalijte 200 ml pitné vody a na 35 minut zapnéte
funkci na teplotu 90 °C. Funkci zapinejte, jakmile se trouba ochladi,
a po skonceni cyklu ji nechejte jesté 15 minut ochlazovat.

TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira idedIni teplotu a dobu
peceni u Siroké Skaly receptd, véetné pfipravy masa, ryb,
téstovin, moucniku a zeleniny. Pfed spusténim cyklu musi trouba
vychladnout.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otoc¢enim ovladace vybéru na symbol pozadované funkce:

Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte poZzadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

NG
[c—=)
77

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte ovladacem
vybéru a knoflikem termostatuna O a @

Upozornéni: BEhem peceni mizete zménit funkci oto¢enim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace termostatu.

Funkce se nespusti, pokud ovlada¢ termostatu je na 0 °C. MzZete nastavit
dobu pfipravy, ¢as ukoncenf (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

TURN & GO

Funkci ,Turn & Go” spustite tak, ze otocite vybérovym
knoflikem na ptislusnou ikonu a kolecko termostatu ponechate
v poloze @ /é.

"

Prejete-li si peceni ukoncit, otocte vybérovym knoflikem na ,, O~

Upozorneéni: Mlzete nastavit Cas ukonceni a asovac. Pro dosazent
o ngjl/ep§|’ch vysledkd s funkci,,Tum & Go” dodriujte dopoyuc‘ieni
tykajici se hmotnosti potravin, kterd naleznete v nasleduijici tabulce.

Jidlo Recept Hmotnost (kg)
Teleci pecené / krvavy rostbif 0,6-0,7
Maso — .
Kure / jehnéci kyta — kousky 1,0-1,2
Rvb Filet zlososa / pecena ryba (vcelku) 0,9-1,0
Y Ryba pecend v papiloté 0,8-1,0
Plnéna zelenina 1,8-2,5
Zelenina
Zeleninovy kolac¢ 1,5-2,5

Slané kolace Lotrinsky kola¢ / peceny puding 10-15
(Flan)
. : Lasagne / téstovinovy nebo ryzovy B
Téstoviny timbal 1,5-2,0
’ Kynuty koldc / Svestkovy koldc 09-1,2
Cukrovi
Pecend jablka 1,0-1,5
) » Bochnik chleba 0,5-0,6
Chléb (pecivo)
Bagety 05-08
TURN & GO STEAM

Pro spusténi funkce ,Turn & Go Steam” nalijte na dno trouby

200 ml pitné vody. Funkci zvolte otd¢enim ovladace vybéru ve
sméru hodinovych ruci¢ek na
pfislusnou ikonu a ovladace termostatu
do libovolné polohy mezi 160 a 180 °C
(podle pfislusné ikony).

Funkce se spusti a na displeji se zobrazi
aktuadlni denni ¢as. Predehfev neni
nutny. Piejete-li si peceni ukoncit,
otoc¢te vybérovym knoflikem na, O “
Upozornént: Pro nastaveni zvlastni

doby trvanf podle pfislusné tabulky
postupujte podle pokynt v odstavci
,Naprogramovani varen(”.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona ﬂ: na
displeji indikuji, ze faze predehtivani byla aktivovana. Na konci
této faze zazni zvukovy signal a ikona Q} na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do
trouby a pokracujte v peceni.

Upozornénf: VloZent jidla do trouby pfed uplynutim doby pfedehfevu
mUZe nezddoucim zplsobem ovlivnit konecny vysledek.

Po dokon¢eni vafeni a deaktivaci funkce m(ize z{istat ikona [il’
viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventilatoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

(D) inbesit



Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé faktord,
jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzita funkce. V kazdém pfipadeé je
spotrebic¢ vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otocen do polohy
,0"

4. PROGRAMOVANI PECENI
Pred zahajenim naprogramovdani vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte @ dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona @ a ,00:00".

SN 2
mintulnl
LI
K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte + nebo —,
poté potvrdte stisknutim ().

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Poznamky: Zrusit nastavenou dobu pecenf Ize stisknutim @ dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona (®), poté tla¢itkem — vynulujte dobu peceni
na,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi predehrevu.
NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI/ ODLOZENEHO STARTU
Po nastaveni doby prlpravyJe mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanlm ¢asu ukonceni: Stlsknete® dokud na
dISp|eJI nezacne blikat ikona (Jf a aktualni ¢as.

S, IFT
CLr H
v

\@/
NS

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy pouzijte +
nebo — a potvrzeni provedte stiskem

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Funkce je pozastavena a spusti se automaticky po
urcité dobé, kterd byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Poznamky: Pokud chcete nastaveni zrusit, vypnéte troubu otocenim
ovladace vybéru do polohy

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a Turbo Gril.

TABULKA TEPELNE UPRAVY

KONEC PECENI
Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, Ze funkce je
ukoncena.

[ I
[:l |
®

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo nastavenim
, O “vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave zobrazuje ,END”

a zbyvajici Cas.

5.NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vafeni, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem aktivni funkce, nebo

u vypnuté trouby.

Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &) a ,00:00".

Anla'nln I
JHLUILL
&
K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni
stisknutim ()
Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
¢asového spinace bude znit akusticky signal.
Pozndmky: Casovac zruste tak, ze podrzite @ dokud nezacne blikat ikona
&), poté tlacitkem — vynulujte ¢as na,00:00"
6. FUNKCE HYDROCLEANING
Za ucelem aktivace funkce ,Hydrocleaning” nalijte 200 ml pitné
vody na dno trouby, poté otolte ovladac vybéru a ovladac
termostatu na ikonu
Upozornénf: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované béhem cyklu
cistént.
Funkce se aktivuje automaticky: Na displeji se stfidavé zobrazuje
doba zbyvajici do konce cyklu a ,HYD".
Wﬁjr L1

L= I
®

Upozornént: Je pouze mozné naprogramovat ¢as ukoncenf této funkce.
Doba trvanf je automaticky nastavena na 35 minut.

=
o

. scv.  TEPLOTA © DOBATRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE EPREDEHREVE °0) (MIN) A PRISLUSENSTVi
© Ano 170 30-50 .

Kynuté kolace : 4 ]
& Ano 160 - 180 30-90 e e
© Ano 160 § 25-35 NER

Cajové pecivo / ovocné kolacky & Ano 160 25-35 L
&N Ano 150 | 35-45 —_ 2
(:) Ano 190 - 250 15-50 2,

Pizza/Focaccia (typ chlebového peciva) > 2 >
= Ano 190 - 250 20-50 A—,. —

Lasagne / zapecené téstoviny/ @ ) ) 2

cannelloni/pudingy Ano 190-200 45-65 ) —

Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg @ Ano 190 - 200 80-110 Y 3 |
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Kufe/kralik/kachna 1 kg O Ao 200230 50-100 2
Pecena ryba / v papiloté 0,5 kg @ i ) 2
(flety, veelku) A 1702190 30-45 Lo
Opeceny chléb @ 5 250 2-6 _\_”5.._’_
Opékané brambory Y Ano 200-210 35- 55 ** NE
** Ve dvou tfetinach peceni jidlo obratte (v pfipade potreby). W Stahnéte si Navod k pouziti a Gdrzbé z webovych stranek
Uvedena doba nezahrnuje fazi pfedehfevu: Doporucujeme ~ docs.indesit.eu, kde se nachazi i prehled odzkousenych receptti
vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni  sestavenych pro potfeby certifika¢nich orgént v souladu se
pozadované teploty. standardem IEC 60350-1.
[ ~ AR=r | — | I | S
PRISLUSENSTVI o
Roit Plech na peceninebo dortovéd  Plech na peceni/ odkapévaci Odkapavaci plech / plech Odkapavaci p!ech /plech
05 forma na rostu plech na rostu na peceni se gggemcle\:gdy

@ TABULKA VARENiI TURN&GO STEAM

JIDLO RECEPT MNOZSTVi CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN  VODA
Malé pecivo 80-100¢g 30-45 | I
D sendvic ve formé 300-500 40-60 [

CHLEB (PECI- . .. y

VO) CHLEB (petivo) 500 g az 2 kg 50-100 )
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1kg 60-110 —
@“ Zebirka 500 g az 1,5 kg 50-75 —J
MASO Drlibez 1-1,5 kg 55-80 —J
Kure/krdta 3kg 100-140 7
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J

A Platek masa 2-4cm 20-35 — 5 0‘\'3

RYBA Cela ryba 300-600 g 20-30 — 200 mi

Cela ryba 600-1200g 25-45 —J
Brambory v pére 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég'\,: PInéné papriky 1-2 kg 35-55 _J
ZELENINA  Brokolice v pafe 0,3-1kg 30-50 | )
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 )
Susenky plech 25-35 | I
= Mufiny 30-60 g 25-45 S—
PECIVO Piskotovy kolac¢ 500-700g 30-50 ~Ee
Kolac plech 35-55 NS

Funkci TURN & GO STEAM pouzivejte pouze pfi studené
troubé. Otevieni dvefi a pfidani vody béhem peceni mize mit
nepfiznivy vliv na konecny vysledek.
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby
a Cisténi se ujistéte, ze trouba stihla
vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete a posouvejte
zapadky smérem dol, dokud nedojde k jejich odjisténi (1).
Dvitka peclivé uzaviete (2). Pevné je drzte obéma rukama

- nedrzte je za rukojet. Dvitka (3) snadno vysadite tak, ze je
budete zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotiebice.

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch. Dvitka opét nasadite

tak, ze je prilozite k troubé, nasmérujete hacky pantl oproti
jejich usazeni a do pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.
Dvitka posunte smérem dolU a poté je zcela oteviete. Posurite
zapadky smérem doll do jejich plvodni polohy: Ujistéte

se, Ze jste je posunuli dold az na doraz. Zkuste dvitka zaviit

a zkontrolujte, zda jsou v jedné roviné s ovladacim panelem.
Pokud tomu tak neni, vyse uvedeny postup opakujte.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

CLICK & CLEAN - CISTENI SKLA

Vysazena dvitka polozte na mékky povrch madlem dold.
Nasledné soucasné stisknéte obé zajistovaci pojistky (1)

a zatazenim smérem k sobé (2) sejméte horni liStu dvirek.

N

Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama, preneste
sklo na mékky povrch. Poté zacnéte s Cisténim.

Pro spravné opétné nasazeni vnitfniho skla zkontrolujte,

zda v levém rohu vidite ,R” a ¢isty (nepotistény) povrch
sméruje nahoru. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou
pismenem ,R” do rdmecku a poté sklo sklopte do spravné
polohy.

Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou montaz.
Pred nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.

Problém Mozna pricina

Reseni

Preruseni napajeni.
. Odpojeni od elektrické site.

Trouba nefunguje.

Na displeji je pismeno ,F* |
nasledované cislem. :

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojena
. k elektrickému napajeni.

¢ Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale
[ trva.

- Kontaktuijte nejbliz3i stfedisko poprodejnich sluzeb a uvedte
i pismeno nebo dislo, které nasleduje za pismenem ,F*.

Text na displeji se
zobrazuje nezfetelné A
a zda se, Ze je poskozeny. |

W Pro vice informaci o vyrobku si stahnéte kompletniho prlivodce Pouziti a Udrzba z webovych stranek docs.indesit.eu

strankach:

]

«  pomoci naskenovani QR kédu;

produktu.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych
« navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku
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Kiirjuhend
TANAME TEID INDESITI TOOTE OSTU EEST
Pohjalikuma klienditoe jaoks registreerige toode
=/ aadressil www.indesit.com/register

i”f Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

JUHTPANEELI KIRJELDUS

1 2 3 4
3. KELLAAJA SEADISTAMINE
See on kiipsetusaja, viitkdivituse ja taimeri

1. VALIKUNUPP
Ahju sisselilitamiseks ja funktsiooni

valimiseks. maaramiseks.
Ahju vdljalilitamiseks keerake nupp

asendisse O. kellaaega.

2. VALGUSTUS 4. KUVA

Kui ahi on sisse lulitatud, vajutage ahju
valgustuse sisse- voi valjalllitamiseks
nuppu Q.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

5. SEADENUPUD

Kui ahi on vadlja lUlitatud, naitab see

Kilipsetusaja satete muutmiseks

5 6

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.
Funktsiggni Turn & Go jaoks kasutage
valikut @, funktsiooni Turn&Go Steam
valikut .

Pange tahele: Nupud liiguvad véljapoole.
Vajutage keskel olevaid nuppe ning need
kldpsavad valja.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja
seejarel kaitsefoolium [b].

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude (1)
klljest lahti tuleks, ja seejarel tdommake liugsiine Ules, et need
Ulemiste konksude (2) kiiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]
Kinnitage llemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejarel
vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni

ESMAKORNE KASUTAMINE

[b]

alumised konksud kl6psuga paika kinnituvad (2).

[d]

RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini valisosast ja
tdmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks sisemist
tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide tmber paigutamiseks hoidke neid avause ldhedal
ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige vadline
osa pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse
seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sissellitamisel tuleb maarata kellaaeg: Hoidke
allnuppu (® , kuni ekraanil hakkavad vilkuma ikoon ) ja kaks
numbrit.

N p Tundide seadmiseks vajutage

\|—| |-|’|—| 1 nuppe -+ voi — ja kinnitamiseks
IR vajutage nuppu . Hakkab vilkuma

7, N T kahekohaline minutite naidik. Minutite
JO! seadmiseks vajutage 4 voi —ja

kinnitamiseks vajutage ().

Pange tahele: Kui ikoon @ vilgub (nditeks parast pikka voolukatkestust),
peate kellaaja uuesti madrama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi v6ib eraldada tootmisest jaanud [6hnu: see on taiesti
tavaparane. Soovitame seetéttu enne esimest klipsetamist ahju
tihjalt kuumutada, et eemalduksid voimalikud [6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik
tarvikud.

Kuumutage ahju umbes ks tund temperatuuril 250 °C. Ahi peab
sel ajal olema tiihi.

Pange tdhele: Pérast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.
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FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

TURN&GO STEAM

Funktsiooniga Turn&Go Steam on voimalik saavutada
suurepadrane tulemus, kasutades kiipsetuststiklis auru.
See funktsioon reguleerib automaatselt optimaalset
klpsetustemperatuuri erinevate retseptide tarbeks; Pohiroogade
kiipsetusajad on toodud asjakohases kiipsetustabelis. Enne
aurufunktsiooni aktiveerimist peab ahi olema kiilm ja stivendisse
peab olema kallatud 200 ml joogivett.

TAVAPARANE KUPSETAMINE
Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult tGhel
ahjutasandil.

2y MITMIKTASAND
=/ Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude
samaaegseks klipsetamiseks, ilma et ihe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

XL COOKING
< Suurte lihattkkide (ile 2,5 kg) kiipsetamine. Soovitame liha

kiipsetamise ajal imber pdodrata, et mdélemad pooled tihtlaselt
pruunistuksid. Samuti soovitame liha mone aja tagant leemega
Ule valada, et see ara ei kuivaks.

PITSA

Mitut tllpi ja suuruses pizza ning saia kiipsetamiseks.
Soovitatav on kilipsetusplaatide asetus umbes poole
kipsetamise ajal omavahel vahetada.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kodgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks kiipsetusplaadi:

paigutage nérgumispann resti alla tikskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.
GRATAAN

2/ Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada klipsetusmahlade kogumiseks
klipsetusplaadi: paigutage ndrgumispann resti alla Gkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett.

FREASY COOK

Ventilaatori kiittelemendid lilituvad sisse, mis tagab
soojuse Uihtlase jaotumise kogu ahjus. Selle kiipsetamisreziimi
puhul ei ole ahju vaja eelnevalt sooja panna. Seda reziimi
soovitatakse kasutada eelkdige pakendatud toidu kiireks
kiipsetamiseks (kiilmutatud voi pooltooted). Parima tulemuse
saavutamiseks kasutada ainult Ghte klipsetusresti.

SAASTLIK SUNDOHK

Uhes tiikis praadide voi téidisega lihaldikude kiipsetamine
tihel tasandil. Orn ja hootine 8huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei stitti tuli ECO, kuid selle saab
sisse lUlitada, vajutades nuppu Q.

@ HYDROCLEANING

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud rasva- ja
toidupritsmete eemaldamist. Valage 200 ml vett ahju pdhja ning
kasutage funktsiooni 35" temperatuuril 90 °C. Kaivitage funktsioon,
kui ahi on kiilm ja laske tstkli l6ppemisel jahtuda kuni 15",

TURN & GO

Selle funktsiooni abil valitakse automaatselt ideaalne
klpsetustemperatuur ja -aeg eri retseptide jaoks, muu hulgas liha-,
kala-, pastatoidud, magusad kiipsetised ja kodgiviljad. Kaivitage
funktsioon, kui ahi on kilm.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks po6rake valikunupp soovitud funktsiooni
asendisse: stittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake termostaadinuppu, et
madrata soovitud temperatuur.

N\ 7
(=)
RN

Funktsiooni katkestamiseks suvalisel hetkel liilitage ahi vdlja,
keerake valikunupp ja termostaadinupp asenditesse Oja @ .
Pange tdhele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, pdorates
valikunuppu voi muutes temperatuuri termostaadinupuga.

Funktsioon ei kaivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 °C. Saate méaarata
kUpsetusaja, kiipsetamise I6puaja (ainult siis, kui maarate klipsetusaja) ja
taimeri.

TURN & GO

Funktsiooni ,Turn & Go” kdivitamiseks suunake valikunupp
asjakohasele ikoonile, jattes termostaadinupu ikoonile @ /@.
Kiipsetamise I6petamiseks, pddrake valikunupp asendisse , O” .
Pange tdhele: Saate mddrata kiipsetamise |6puaja ja taimeri.

Funktsiooniga,Turn & Go" parima klpsetustulemuse saamiseks
kasutage jargmises tabelis toodud toitude soovitatud koguseid.
Toit Retsept Kaal (kg)
Lih Vasikapraad, poolkUps veisepraad 06-0,7
iha
Tlkeldatud kana / lambakoot 10-12
Kal Lohefilee / kipsetatud kala (terve) 09-1,0
ala
Kala kiipsetuspaberis 08-1,0
o Taidetud koéogiviljad 1,8-25
Kodgiviljad .
Koogiviljapirukas 1,5-25

Soolased Lo ) .
pirukad Lotringi pirukas / lahtine pirukas 1,0-1,5
Pasta Lasanje / pasta- voi riisitimbal 15-20
o Parmitainast kook / ploomitort 09-12
Kondiitritooted
KUpsetatud dunad 1,0-15
Saiapats 05-06
Leib
Bagetid 05-08
TURN & GO STEAM

Funktsiooni Turn&Go Steam kaivitamiseks kallake ahju p6hja 200
ml joogivett. Keerake valikunupp péaripdeva asjakohasele ikoonile
ja termostaadinupp vahemikku 160
kuni 180 °C (olenevalt ikooni
soovitusest).

Funktsioon lilitub sisse ja ekraanil
kuvatakse kellaaeg. Eelkuumutamine ei
ole vajalik. Kiipsetamise I6petamiseks,
poorake valikunupp asendisse , Q.
Pange téhele: Klipsetustabeli jargi

tdpse kestuse madramiseks jargige
juhtnodre jaotises , Kupsetamise
programmeerimine”.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKKUUMUS

Kui funktsjoon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva

ikooniga @: marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on I6ppenud, kdlab helisignaal ja pisivalt

polev ikoon @2 ekraanil annab teada, et ahi on jéudnud seatud

temperatuurini: niilid asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange téhele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise |6ppemist, voib

see kUpsetustulemusele halvasti méjuda.

Parast klipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud, voib ikoon
= ekraanil nahtavaks jaada, isegi kui jahutusventilaator on vilja

lUlitunud, et viidata sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tdhele: Aeg, mille jarel ikoon vdlja llitub, oleneb erinevatest
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teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon. Toote voib
igal juhul lugeda valjalulitatuks, kui valikunupu osuti on asendis, 0"

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida moni
funktsioon.

KESTUS
Hoidke nuppu  all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (® ikoon ja
,00:00".

S
I
L

4 3
Maarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu (.

Aktiveerige funktsioon, pdorates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on |6ppenud.

Mérkused: Maératud kipsetusaja tlhistamiseks hoidke nuppu @ all, kuni
ikoon hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel kasutage nuppu —, et madrata
kUpsetusajaks,00:00" See kipsetusaeq sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
KUPSETAMISE LOPUAJA/ VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE
Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kdivitamise
aega edasi liikata, programmeerides selle [dpuaja: vajutage
nuppu (), kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon (i ja praegune
kellaaeg.

rary
__jL

al

Kiipsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu =+ véi — ja
kinnitamiseks vajutage

Aktiveerige funktsioon, pdorates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: funktsioon jaab ootele ja hakkab todle
automaatselt parast arvutatud aja mé66dumist, et kiipsetamine
I6peks seatud ajal.

Markused: Selle satte tihistamiseks lUlitage ahi valja, pdorates valikunupu
asendisse”

m

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli funktsioonide
jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP
Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
6ppenud.

[ I
l:lll:l
®

Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, véi valige asend
, O " ahju viljaliilitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool vaheldumisi teksti
END ja jarelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid
voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii funktsiooni
to6tamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja lilitatud).

Hoidke nuppu () all, kuni ekraanil hakkab vilkuma &) ikoon ja
,00:00".

Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu =+ véi —ja
kinnitamiseks vajutage

Kui taimer on seatud aja lugemisel jbudnud nulli, kélab
helisignaal.

Markused: Taimeri tihistamiseks hoidke nuppu ® all, kuni ikoon .
hakkab vilkuma. Seejarel Iahtestage nupuga — aeg vaartusele,00:00"

6. FUNKTSIOON HYDROCLEANING

Puhastusfunktsiooni ,Hydrocleaning” aktiveerimiseks valage
ahju pohja 200 ml joogivett, seejarel keerake valikunupp ja
termostaadinupp ikoonile

Pange tdhele: Ikoonide asetus ei margi puhastustsukli jooksul saavutatavat
temperatuuri.

Funktsioon kadivitub automaatselt: Ekraanil kuvatakse 16puni
jaanud aeg, mis vaheldub tekstiga ,HYD".

.- Lt |

= a0
®

Pange tahele: Selle funktsiooni puhul véimalik programmeerida ainult
|6puaega. Kestuseks on automaatselt madratud 35 minutit.

KUPSETUSTABELID
. TEMPERATUUR KESTUS TASE JA
RETSEPT EFUNKTSIOONE EELKUUMUTUS; °C) (MIN) TARVIKUD
. . . >
@ Jah 170 30-50 R
Parmitainast koogid : 4 1
2D\ :
£ Jah 160-180 30-90 e e
@ Jah 160 25-35 NES
Kupsised / korvikesed & Jah 160 25-35 3
£ Jah 150 . 3545 —_ 2
@ Jah 190 - 250 15-50 2,
Pitsa/focaccia > 2 5
8 Jah 190 - 250 20-50 —,
Lasanje / kiipsetatud pasta / @ i i P2
kannelloonid / karamellipuding Jah 190-200 45-65 A
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Lammas/vasikas/veis/siga 1 kg @ Jah 190 - 200 80-110 , ;J
Kana/kudlik/part 1 kg @ Jah 200-230 50-100 ;,
peatdia/nppiloeoska ) oo s 2
Rastitud sai/leib ) 5 250 2-6 Ny
Ahjukartulid Y Jah 200- 210 35-55% 3,

**Vajadusel pddrake toit Umber pdrast 2/3 klipsetusaja moéddumist.
Margitud kiipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame
panna toidu ahju ja maarata kiipsetusaja alles parast vajaliku

W Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla veebisaidilt
docs.indesit.eu. Sellest leiate kontrollitud retseptide tabeli, mis
on loodud sertifitseerimisasutuse jaoks vastavalt standardile IEC

temperatuuri saavutamist. 60350-1.
Aueernn ~ A= | CE— 7 T
TARVIKUD 5 i
A R~ A M . .. - . Nérgumispann /
Traatrest Ahjundéud véi kiipsetuspann Ahjunéud / nérgumispann voi Nérgumispann / kipsetusplaat

restil

kiipsetuspann restil

kiipsetusplaat

200 ml veega

@ TURN&GO STEAM: KUPSETUSTABEL

TOIT RETSEPT KOGUS AEG (min) TARVIKUD TASE VESI
Leivakesed 80-100¢g 30-45 | I
™ Véileiva viil ahjuvormis 300-500 g 40 - 60 —J
LEIB Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 | S
Bagetid 200-3009g 30-45 )
Praeliha 1 kg 60-110 —J
i Ribid 500g kuni 1,5 kg 50-75 —
LIHA Kana 1-1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkun 3kg 100 - 140 | I
Praefilee 0,5-2cm 15-25 —J

3 Praefilee 2-4cm 20-35 S— 5 o\§

KALA Terve kala 300-600 g 20-30 —J 200 ml
Terve kala 600-1200 g 25-45 —J
Aurutatud kartulid 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
4 :

@’- Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 | I
KOOGIVIL-  Aurutatud brokoli 0,3-1 kg 30-50 _f
JAD Aurutatud suvikorvits 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Cookies alus 25-35 | I
é Muffin 30-60 g 25-45 —J
PAG?E:)T 00~ Biskviitkook 500-700 g 30-50 g
Tort vorm 35-55 ==

Kaivitage funktsioon TURN&GO STEAM vaid siis, kui ahi on
kilm. Ukse avamine ja vee lisamine kiipsetamise ajal voib
[6pptulemusele halvasti méjuda.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha jahtunud.

Arge kasutage aurpuhastusseadmeid.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske fiksaatorid alla,
kuni need on lukust lahti (1). Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik
(2). Votke uksest molema kdega kdvasti kinni — arge hoidke

seda kdepidemest. Ukse (3) eemaldamiseks liikake seda kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale Ghele kiiljele maha. Ukse
tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joondage hingede
haagid pesadega ja kinnitage tilemine osa oma pessa. Laske

uks alla ja seejdrel avage tdielikult. Langetage fiksaatorid
algasendisse tagasi: veenduge, et need liiguvad I6puni alla.
Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks juhtpaneeliga tihel
joonel. Kui pole, korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiiiirimispastasid
ega abrasiivseid/so6o6vitavaid
puhastusvahendeid, kuna need

voivad kahjustada seadme pinda.
Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood tuleb ahi
vooluvérgust lahti iihendada.

CLICK & CLEAN - KLAASI PUHASTAMINE

Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale, kdepide allpool.
Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit (1) ja eemaldage ukse
Ulemine serv, tbmmates seda enda poole (2).

Hoidke sisemist klaasi kindlalt molema kdega ja tostke see liles,
eemaldage ukse kiiljest ja pange puhastamiseks pehmele
pinnale.

Sisemise klaasi 6igeks paigaldamiseks veenduge, et R-taht oleks
vasakpoolses nurgas naha ja puhas pind (tekstita) oleks uleval.
Kodigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud R-tdhega) tugedele,
seejarel langetage see paika.

Paigaldage lilemine serv: klamber nditab 6iget asendit. Enne
ukse ahju ette panemist kontrollige, kas tihend on korralikult
oma kohal.

VEAOTSING
Probleem Véimalik pohjus Lahendus
Ahi ei toota. Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku

- Vooluvérgust lahti tihendatud.

Ekraanil on kuvatud taht

Tarkvara viga.
F ja selle jarel number.

Votke Ghendust Iahima hoolduskeskusega ja 6elge neile tdhele
i Fjargnev taht voi number.

© Uhendatud.
- Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga plsib.

Ekraanil on ebaselge Teine keelekomplekt.
tekst ja see ndib olevat

katki.

| Votke iihendust Iihima teenindusega.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige veebisaidilt docs.indesit.eu alla tdielik kasutus- ja hooldusjuhend

« Kulastage veebisaiti docs.indesit.eu
+  QR-koodi kasutamine

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt
telefoninumbrit garantiikirjas). Kui votate ihendust miligijargse teenindusega, siis teatage
neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.
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Rovid utmutato
KOSZONJUK, HOGY AZ INDESIT TERMEKET

VALASZTOTTA
Ahhoz, hogy atfogdébb tdmogatasban

részesuljon, kérjuk, regisztralja készlilékét a
www.indesit.com/register oldalon!

i”f A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi itmutatot.

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

1 2 3
1. VALASZTOGOMB
Funkci6 kivalasztasa és a stité bekapcsolasa.
A stité kikapcsolasahoz forgassa O éllasba.
2. VILAGITAS .
Bekapcsolt stiténél nyomja meg a @
-ot a sut6tér vilagitasanak be- vagy
kikapcsolasahoz.

4. KUELZO

3. AZIDOBEALLITASA

A sUtési id6, a késleltetett inditas és az
id6zit6 bedllitasara szolgal.

Kikapcsolt stiténél a pontos id6t jelzi.

5. BEALLITOGOMBOK
A sutési idd beallitasainak
megvaltoztatasara szolgal

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO GOMB
Manudlis funkciok hasznalatakor forgassa el
a kivant hémérséklet kivalasztasaho

ATurn & Go funkcidhoz hasznalja a @

-ot, a Turn & Go Steam funkciéhoz pedig
hasznalja a @ .

Megjegyzés: A gombok sillyesztett kivitelGek.
A helyUkrél valo kiemeléshez kozépen kell
megnyomni dket.

Miel6tt a stitét hasznalja, vegye ki a védbszalagot [a], majd a
védaéfoliat [b] a kihuzhaté sinekrél.

[a]
KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihizhato sinek alsé részét, hogy kioldhassa az alsé
kampokat (1), majd htizza meg a kihuzhato sineket felfelé, hogy
tavolithassa 6ket a felsé kampodkbal (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampodkat a kihtizhato sinekre (1), majd nyomja a
kihtizhatd sinek also6 részét a polcvezetékhoz, majd az alsé kampok
a helyiikre nem kertilnek (2).

ELSO HASZNALAT

[b]

[c]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezet6sinek eltavolitasahoz fogja meg hatdrozottan a vezetdsin
kiilsé részét, majd huzza maga felé, hogy kiakassza a tamasztét és a
két belsé rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetbsin visszahelyezéséhez illessze a sint a mélyedéshez, és
elészor a két rogzitdpecket pattintsa a helyiikre. Ezutan illessze a
sin kiilsé részét az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztét, majd
hatarozottan tolja a stit6tér fala felé, hogy a vezetésin megfeleléen
rogzitve legyen.

[d]

1.AZIDO BEALLITASA

A készilék els6 bekapcsolasakor be kell dllitani a pontos idét:
Nyomja meg és tartsa lenyomva az (~) gombot, amig az () ikon
és az 6rét jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelzén.

A és— gombokkal allitsa be a kivant

\\|—| I—I//I—I 1 6rat, majd nyomja meg a & gombot
IR ajovahagyashoz. A kijelzén villogni
7, N kezd a percet jelzé két szamjegy. A+
JO! vagy a— gombbal allitsa be a kivant

percet, majd nyomja meg a (~) gombot
a jovahagyashoz.
Megjegyzés: Ha az (%) ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas utan), Gjra be
kell dllitani az id6t.

2.A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj stitd a gyartasbol visszamaradt szagokat bocséathat ki: ez
teljesen normadlis. Ezért miel6tt a siit6t étel készitésére hasznalna,
azt javasoljuk, hogy melegitse fel Giresen a lehetséges szagok
eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszo filmréteget a
slitérol, és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
MUkodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt a siité legyen
Ures.

Megjegyzés: A készUlék elsé hasznélatdt kovetden érdemes kiszelléztetni a
helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALAT / FUNKCIOK

TURN&GO STEAM
A Turn&Go Steam funkciéval kivalo teljesitmény érheté el
annak kdszonhetden, hogy az ételkészitési ciklusban g6zt is hasznal.
Ez a funkci6 automatikusan kezeli az idealis hdmérsékletet sokféle
recept elkészitéséhez; a fébb ételek ételkészitési idejei a kapcsolddo
ételkészitési tablazatban lathatéak. Mindig akkor kapcsolja be a g6z
funkciét, amikor a siité hideg, miutan beledntétt 200 ml csapvizet az
aljara.
ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sitése.

SUTES TOBB SZINTEN

=/ Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényld, de killonbozé
ételek tobb (legfeljebb harom) szinten térténd egyidej( siitése.
Ezzel a funkcidval elkeriilhetd, hogy kiilénb6zé ételek egyszerre
torténd stitésekor azok atvegyék egymas szagat.

XL COOKING
<~ Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok siitése. Javasoljuk a

hus forgatasat a stités ideje alatt, hogy mindkét fele egyenletesen
megbarnuljon. A hus t6bbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkerilése érdekében.

PIZZA

Kiilénboz6 tipusu és méretl kenyerek és pizzak stitéséhez. A
stités felénél ajanlott felcserélni a siitétepsiket.

GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek siitése
és kenyérpiritas. Javasoljuk, hogy hus grillezésekor a sttés kozben
lecs6pogd szaft 6sszegyljtéséhez hasznalja a suittepsit: helyezze a
talcét a suitéracs alatt 1évé barmelyik szintre, és 6ntsdn bele 500 ml
vizet.

GRATIN

2/ Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb, marhahus, csirke).
Javasoljuk, hogy a stités kdzben lecs6pdgé szaft dsszegy(ijtéséhez
haszndlja a sutétepsit: helyezze a talcéat a suitéracs alatt 1évé
barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

@ FREASY COOK

Az Osszes flitéelem és a ventilator bekapcsol, igy a hé
egyenletesen oszlik el a stitében. Ennél a stitési médnal nincs
szlikség el6bmelegitésre. Ez az izemmdd kifejezetten ajénlott elére
csomagolt (fagyasztott vagy el6siitott) ételek gyors stitéséhez. A
legjobb megoldas akkor érhet6 el, ha egyetlen szinten st.

ECO HOLEGBEFUVAS

Sultek és toltott sultek egyetlen szinten torténd siitéséhez.
A kiméletes, szakaszos hélégbefivas megakadalyozza az étel
tulzott mérték( kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a ldmpa
kikapcsolva marad a sttés ideje alatt, de Ujra bekapcsolhatd a 'Qf
gombbal.

@ HYDROCLEANING

Ez egy specialis, alacsony hémérsékleten zajlo, gézkieresztéssel
torténd tisztitasi ciklus, amely megkdnnyiti a lerakddasok
eltavolitasat. Ontsén 200 ml vizet a siité aljara, majd inditson el egy
35 perces ciklust 90 °C-on. A funkcidt akkor kapcsolja be, ha a siité
kihdlt. A stit6t a ciklus végén 15 percig hagyja hilni.

TURN & GO

Ezzel a funkcidval szamos recepthez (hus-, hal-, tésztaételhez,
desszertekhez, z6ldségekhez) automatikusan bedllithaté az optimalis
hémérséklet és siitési id6. A funkcidt akkor kapcsolja be, ha a siité
kihdilt.

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcio kivalasztasahoz forgassa a vdlasztégombot a kivant funkciot jelzd
szimbolumra: a kijelz6 kigyullad, és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

A kivélasztott funkcio inditdsahoz forgassa el a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot, és dllitsa be a kivant hémérsékletet.

N
(=]
PERN

A funkciét barmikor megszakithatja, ha kikapcsolja a stitét, a
vdlasztégombota O, a hémérséklet-szabdlyozé gombot pedig a @
allasba forgatja.
Megjegyzés: Stés kozben is mddosithatd a funkcié a valasztdgomb
elforgatdsaval, illetve a hdmérséklet a hémérséklet-szabalyozd gomb
elforgatasaval.
A funkcié nem kapcsol be, ha a hémérséklet-szabalyozd gomb 0 °C-ra van
allitva. Bedllithatd a stitési id6, a sttési idd vége (csak akkor, ha bedllitja a sttési
idot) és az id6zitd.

TURN & GO

A ,Turn & Go” funkcié inditasahoz allitsa a valasztdgombot a
megfelelé szimbdlumra Ugy, hogy a hémérséklet-szabalyozd gomb
a @ /@ ikonon maradjon.
A siités befejezéséhez forgassa a valasztogombot , O ” 4llasba.
Megjegyzés: Beallithato a sttési id6 vége és az idézitd. A, Turn & Go”
funkcioval elérhet6 legjobb sttési eredmény érdekében kovesse az
alabbi tablazatban a kilénbdzé ételtipusokhoz megadott sulyokat.

Etel Recept Suly (kg)
) Borjustlt, marhasult angolosan 0,6-0,7
Husok - -
Darabolt csirkehus/baranycomb 1,0-1,2
Hal Lazacfilé/ (egészben) sult hal 09-1,0
a
Sutépapirban sult hal 08-1,0

o Toltott zoldség 1,8-2,5
Zo6ldségek — -
Z6ldséges pite 1,5-2,5
Sos stitemények Quiche lorraine/felfujt 1,0-1,5
Fott tészta Lasagne/silt tészta vagy rizs 1,5-2,0
Kelt tésztas sitemény/szilvatorta 09-1.2
Tortak
Sultalma 1,0-15
) Kenyér, vekni 0,5-0,6
Kenyér
Baguette 0,5-0,8
TURN&GO STEAM

A Turn&Go Steam funkcié elinditasahoz 6ntsén 200 mlivdvizet a siité
alsé részére. Vélassza ki a funkciot a valasztégombot az dramutato
jaraséval megegyezd irdnyba elforgatva a
megfelel ikonra, és a termosztat
gombjat barmely helyzetbe 160 és 180°C
kozé (ahogy az ikon mutatja).

A funkcié elindul, és a kijelz6

mutatni fogja az aktualis idépontot.
Elémelegitésre nincs sziikség. A

slités befejezéséhez forgassa a
valasztégombot ,, Q ” allasba.
Megjegyzés: A specidlis id&tartamhoz

a kapcsolodo ételkészitési tébldzatnak
megfeleléen, kdvesse az "Etelkészités
Programozésa" cim fejezetben megadott

utasitasokat.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathatéd ﬂ’ ikon
villogésa jelzi, hogy az el6melegités szakasz bekapcsolt. A szakasz
végén hangjelzés és a kijelzén vilagitd @2 ikon jelzi, hogy a siité
elérte a megadott hdmérsékletet: ekkor helyezze be az ételt, és
kezdje el a stitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése elétt teszi a stitdbe, a
sttési eredmeény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utankikapcsolt funkcioval az [ﬂ: ikon tovabbra is
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ldthat6 marad a kijelzén akkor is, ha a hitéventilator kikapcsol, igy
jelzi, hogy a rekeszben maradék hé van.

Megjegyzés: Az az id6, amely utdn az ikon kikapcsol, eltéré lehet, mivel szdmos
tényezétdl fligg, mint példaul a kdrnyezeti hémérséklet és a hasznalt funkcio.
Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a
vélasztogombon a“0"-an &ll.

4.PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott stités inditasa el6tt ki kell valasztani egy funkciot.
IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az ) gombot, amig az (®ikon és
a,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

Allitsa be a kivant siitési idét a + és — gombokkal, majd nyomja
meg az (*) gombot a jévahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a h6mérséklet-szabdlyozé
gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés hallatszik, és a kijelzd
jelzi, hogy a siités befejez6dott.

Megjegyzés: A bedllitott sitési idé tdrléséhez nyomja meg és tartsa lenyomva
az () gombot, amig az (™ ikon villogni nem kezd a kijelzén, majd a —
gombbal térolje a sttési idét (,00:00" érték). A stitési idébe beleszémit az
elémelegftési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES BEALLITASA

A sitési id6 bedllitasat kovetden késleltethetd a funkcid
bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a befejezési idét: nyomja meg
és tartsa lenyomva az (*) gombot, amig a (Jf ikon és az aktualis id6
villogni nem kezd a kijelzén.

N o —
2030
//_l_\_,l-\\

G

Allitsa be a siitési id6 végét a+ és — gombokkal, majd nyomja meg
az (~) gombot a jévéahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-szabdlyozé
gombot a kivant hémérsékletre: A funkcio sziinetel, majd
automatikusan bekapcsol, amikor letelik a stités megadott
befejezési id6pontja alapjan kiszamitott id6tartam.

Megjegyzés: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sttét Ugy, hogy a vdlaszt
gombot Q) éllasba forgatja.

A késleltetett inditas funkcido nem elérhetd a Grillezés és Turbo
Grillezés funkcidkhoz.

A SUTES VEGE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a funkcio befejezédott.

—J
®

Forgassa el a vdlasztégombot egy masik funkcié kivélasztasahoz
vagy a suté kikapcsolasahoz (, O ” llas).

Megjegyzés: Ha az idézité aktiv, a kijelzén felvaltva latszik az,END felirat és a
hatralevé idé.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a stités megszakitdsara vagy beprogramozaséra
szolgal, hanem segitségével a kijelzé id6zitéként hasznalhatd (aktiv
funkcid vagy kikapcsolt siité mellett).

Nyomja meg és tartsa lenyomva az (~) gombot, amig az &) ikon és
a,,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

3 —
mintnly
JILPLILL

8
Allitsa be az id6t a=+ és — gombokkal, majd nyomja meg az(®)
gombot a jévahagyashoz.
Amikor az idézitén bedllitott id6tartam letelik, hangjelzés lesz
hallhato.
Megjegyzés: Az iddgz(t6 kikapcsoldsdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva az@
gombot, amig az &) ikon villogni nem kezd, majd a— gombbal torolje az idét
(,00:00" érték).
6. HYDROCLEANING FUNKCIO
A ,Hydrocleaning” tisztitasi funkcié bekapcsoldsahoz ntson
200 ml csapvizet a siité aljara, majd dllitsa a valasztégombot és a
hémérséklet-szabalyozé gombot a & ikonra.
Megjegyzés: Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért hémérsékletet
jelzi.
A funkcié automatikusan bekapcsol: a kijelz6n a hatralévé id6 és a
,HYD" jelzés felvaltva lathato.

r.Jr [
I a0
&)

Megjegyzés: Ennél a funkciondl csak a befejezési ido éllithatd be. Az
automatikusan bedllitott idétartam 35 perc.

SUTESI TABLAZAT
A ... HOMERSEKLET IDOTARTAM SZINT ES
RECEPT  FUNKCIO  ELOMELEGITES. 0 (PERC) TARTOZEKOK
© Igen 170 . 30-50 2
Kelt tésztak ; 4 ]
R Igen 160 - 180 30-90 e e
@ Igen 160 25-35 3
Kekszek/aprésiitemények &L lgen 160 25-35 L
<D\ 4 2
N> Igen 150 35-45 e— R
@ Igen 190-250 15-50 2,
Pizza/Focaccia > 2 5
Igen 190-250 20-50 o
Lasagne / Sult tésztaétel / @ 2
cannelloni/flan Igen 190-200 45-65 P
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Barany/borju/marha/sertés 1 kg @ Igen 190 - 200 80-110 - 3 |
Csirke/nyul/kacsa 1 kg @ Igen 200-230 50-100 : 2 ,
Sult/sutépapirban készilt hal 0,5 kg @ ) i 2

(filé, egész) Igen 170-190 30-45

Piritott kenyér @ 5 250 2-6 _‘_”5.._'_

siilt burgonya %) | lgen . 200210 35550 L3,
** Forditsa meg az €telt a stitési ido kétharmadandl (ha szlikséges). . W Toltse le a Hasznalati és kezelési tmutatét a docs.indesit.eu
A jelzett id6be nem szamit bele az elomelegitési szakasz: javasoljuk,  oldalrél, ahol megtalalja a kiprobalt receptek tablazatat, amelyet az
hogy csak azt kdvetéen helyezze az ételt a sitSbe és allitsa be a engedélyez6 hatosagok szamara allitottunk 6ssze az IEC 60350-1
siitési id6t, hogy a siit6 elérte a kivant hémérsékletet. eurdpai szabvanynak megfelelen.

[ ~ AR=r —J | f | S

TARTOZEKOK Lt
P o o . et ez Cseppfelfogé talca /
Sitéracs Sutéedény vagy sutéforma  SutStepsi/cseppfelfogd talca vagy Cseppfelfogé talca / siitétepsi

asutéracson sttéforma a stitéracson stitétepsi 200 ml vizzel
@ TURN&GO STEAM ETELKESZITESI TABLAZAT

ETEL RECEPT MENNYISEG IDO (perc) TARTOZEKOK SZINT viz
Kis kenyerek 80-100 g 30-45 | I
™ Szendvicskenyérformaban 300-500 g 40 - 60 —J
KENYER  Kenyér 500 g-2 kg 50 - 100 -
Baguette 200-3009g 30-45 )
Sult 1 kg 60-110 —J
@“ Oldalas 5009-1,5 kg 50-75 —J
HUS Csirke 1-1,5kg 55-80 —J
Csirke/Pulyka 3kg 100-140 | S
Marhasult 0,5-2cm 15-25 —J

3 Marhasiilt 2-4¢cm 20-35 S— 5 o\§

HAL Egész hal 300-600 9 20-30 —J 200 ml

Egész hal 600-1200 g 25-45 —J
Parolt burgonya 0,5-1,5 kg 45 - 60 —J
@“\,ﬁ Toltstt paprika 1-2kg 35-55 s
ZOLDSEGEK = Parolt broccoli 0,3-1kg 30-50 )
Parolt zucchini 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Aprésutemények tepsi 25-35 | I
é Muffin 30-609g 25-45 —J
AI;AREOI\ISYLIJET(E_ Piskota 500-700 g 30-50 g
Torta egy forma 35-55 AFn

A TURN&GO STEAM funkciét csak akkor inditsa el, ha a siité
hideg. Ha siités kdzben kinyitja az ajtét, és utantolti a vizet, az
kedvezétlenil befolyasolhatja a stitési eredményt.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi Ne hasznaljon fémbél késziilt vagy

munka el6tt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a siito teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztité
berendezéseket.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a kallantyukat,
amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek (1). Csukja be az ajtot,
amennyire tudja (2). Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét
- ne fogja meg a fogantyut. Egyszerlien vegye le az ajt6t (3) ugy,
hogy folytatja a becsukasat, és ezzel egyidejlileg felfelé hiizza (a),
amig ki nem ugrik az illesztésbél (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldalara egy puha feliileten. Helyezze
vissza az ajtot ugy, hogy a siité felé mozgatja, illessze a zsanérok
kampait a helyiikre, és rogzitse a felsd részt a helyén. Engedje

le az ajtét, majd nyissa ki teljesen. Engedje le a kallantyukat

az eredeti helyzetiikbe: fontos, hogy teljesen leengedije 6ket.
Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy illeszkedik-e a
kezel6panelhez. Ha nem sikerdl, ismételje meg a fenti Iépéseket.

HIBAELHARITAS

egyéb suroldoparnat vagy maré/surolo
hatasu tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék feliileteit.
Viseljen védokesztyiit.

A siitot barmilyen karbantartasi
munka elo6tt le kell valasztani az
elektromos halozatrol.

CLICK & CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA

Vegye le az ajtot, és helyezze puha feliiletre fogantyuval lefelé.
Ezutén egyszerre nyomja be a két rogzitékapcsot (1), majd huzza
maga felé és vegye le az ajto felsd élét (2).

Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsd uveget maJd vegye
ki, és a tisztitashoz helyezze egy puha feliiletre.

A belsé tGiveg megfeleld visszahelyezéséhez ellenérizze, hogy

az ,R" jelzés lathato-e a bal sarokban, és az tires (minta nélkdili)
felllet van-e felll. EI6szor az Giveg ,R” bet(ivel jel6lt, hosszu
oldalat csusztassa be a tartéelemekbe (a), majd engedje le az alsé
helyzetbe (b).

Szerelje vissza a felsé élet: a megfeleld helyzetet kattanas jelzi. Az
ajté visszaszerelése el6tt ellendrizze, hogy a tomités a helyén van-e.

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

A siité nem mukodik. Aramkimaradas.

. Nincs csatlakoztatva a halézathoz.

A kijelzén az ,F" bet( és
egy szam Iat52|k

A kijelz6 torottnek tunlk
és homadlyos rajta a
szoveg.

. Ellendrizze, hogy van-e halozati fesziiltség, és hogy a siité

i elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a stit6t, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa, fennall-e
meg a problema

- Hivjaa vevoszolgalatot és diktalja be az F” betu utan lathato
betut vagy szamot

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informaciokért toltse le a teljes Hasznalati és kezelési Utmutatét a docs.indesit.eu
weboldalrdl

]

« adocs.indesit.eu honlapon
« aQR-kod segitségével

adattablajan feltlintetett kodokat.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi
informaciok az alabbi elérhetéségeken talalhatok:

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a
garanciafiizetben). Amennyiben a vevdszolgalathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES INDESIT
IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu,
[Gdzu, redistréjiet savu ierici vietné
www.indesit.com/register

LV

A Pirms ierices lietosanas riipigi izlasiet drosibas noradijumus.

VADIBAS PANELA APRAKSTS

........... (o] + -
@: | @ - — %
- @ ' @ o © - :
® 6
1 2 3 4 5 6

1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet stavokli O, lai izslegtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS .
Kad krasns ir ieslégta, nospiediet @
, lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns
nodalijuma apgaismojumu.

taimerim.

4. DISPLEJS

3. LAIKA IESTATISANA
Lai pieklatu gatavosanas laika
iestatljumiem, aizkavétajai palaisanai un

Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslégta.

5. PIELAGOSANAS POGAS
Lai mainitu gatavosanas laika iestatijumus

6. TERMOSTATA SLEDZIS

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo temperatiru
manualajam funkcijam. Lai izmantotu
funkciju Turn & Go, lietojiet @; funkcijai
Turn & Go Steam izmantojiet @

LUdzu, nemiet véeral SIédZi ir izvelkami.
Nospiediet slédZus to vidusdala, un tie
izbidisies uz aru.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietoSanas no slidosajam sliecém nonemiet
aizsarglenti [a] un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos
akus (1), un velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas no
augséjiem akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakejiet augséjos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet slidoso
slieCu apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apakséjie aki

PIRMA LIETOSANAS REIZE

fikséjas (2).

[c]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes aréjo
dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un abas
iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet tas
pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas. Péc tam
novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta vadotni.

[d]

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jaiestata laiks: Nospiediet () , lidz
displeja sak mirgot () ikona un divi skaitli, kas apzimé stundas.
Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu
stundas, un nospiediet ), lai
apstiprinatu. Displeja mirgos divi

4 3 cipari, kas apzimés minates.
Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu
mindtes, un nospiediet (), lai

apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véral Ja mirgo (%) ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bls nepieciesams atkartoti iestatit laiku.

2.IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavo3anas
laika: ta ir parasta paradiba. Pirms sakat gatavot, ieteicams
iesildit tukSu cepeskrasni, lai tadéejadi atbrivotos no iespéjama
nevélama aromata.

Nonemiet no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus

un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatira apméram vienu
stundu. Saja laika krasnij jabat tuk3ai.

LUdzu, nemiet véra! Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes ieteicams
izvédinat telpu.
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FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

TURN&GO STEAM
Funkcija Turn&Go Steam lauj nodrosinat izcilu veiktspéju,

jo gatavosanas laika tiek izmantots tvaiks. St funkcija automatiski
iestata piemérotako gatavosanas temperatiru atbilstosi dazadajam
kulinarijas receptem; pamatédienu gatavosanas laiki ir noraditi
attiecigaja gatavosanas tabula. Vienmér ieslédziet tvaika funkciju,
kad cepeskrasns ir auksta un 200 ml dzerama tdens iepildits
cepeskrasns nodalijuma apaksa.

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai
uz viena plaukta.

MULTILEVEL

=/ Lai viena temperatdra uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju
var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj
sajaukties édienu aromatiem.

XL COOKING
<~ Lai pagatavotu lielus galas gabalus (smagakus par 2,5 kg).
Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam pusém,
gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat ieteicams sadiegt
galas gabalus, lai neJautu tiem parmérigi izzat.
PICA

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi. Ir
ieteicams gatavosanas laika vidd samainit cepe$pannas vietam.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu, izmantojiet
cepespannu, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet
taja 500 ml Gdens.

GRATIN

2/ Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Izmantojiet cepespannu, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas
sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 500 ml Gdens.

@ FREASY COOK

Tiek ieslégti visi sildelementi un ventilators, nodroSinot
pastavigu un vienmérigu siltuma izplatisanos pa visu
cepeskrasni. Sim gatavo3anas rezimam priekssildisana nav
nepiecie3ama. Sis rezims ir ipasi ieteicams pusfabrikatu (saldétu
vai ieprieks gatavotu) atrai pagatavosanai. Labako rezultatu
iespéjams sasniegt, izmantojot tikai vienu no plauktiem.

EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.
Maiga un intermit&jo3a gaisa plisma nelauj produktiem izzat.
Izmantojot S0 EKO funkciju, lampina bus izslégta visa gatavo3anas
laika, tacu to var islaicigi ieslégt, nospiezot Q.
@ HIDROTIRISANAS FUNKCIJA

Siipasa funkcija darbojas ar zemu temperatiru, un tas laika
radttais tvaiks lauj viegli notirit netirumus un édienu parpalikumus.
levietojiet cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama Gdens un ieslédziet
funkciju uz 35 minatém pie 90°C. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns
ir auksta, un laujiet tai atdzist 15 minates péc tam, kad ir beidzies
cikls.

TURN & GO

S funkcija automatiski atlasa piemérotako temperattru
un laiku, lai pagatavotu dazadus édienus, tostarp galy, zivis,
makaronus, desertus un darzenus. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns
ir auksta.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu velamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz attiecigas
funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks atskanots skanas signals.
2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi, lai
iestatitu velamo temperatiru.

N\ 7
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Lai jebkura laika partrauktu funkcijas darbibu, izslédziet
cepeskrasni, pagrieziet atlases slédzi un termostata sledzi stavokli
Oun@®.

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju, pagriezot
atlases slédzi, vai pielagot temperatdru, pagriezot termostata slédzi.
Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata slédzis bds pagriezts 0 °C.
Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja
jestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

TURN & GO

Lai palaistu funkciju “Turn & Go”, atlasiet to, pagriezot atlases
sledzi lidz attiecigai ikonai, turot termostata slédzi pie @ /@
ikonas.
Lai pabeigtu gatavos$anu, pagrieziet atlases slédzi stavokli “O .
LGdzu, nemiet véera: Varat iestatit gatavosanas beigu laiku un
taimeri. Lai panaktu labakos gatavosanas rezultatus, izmantojot
funkciju “Turn & Go', ievérojiet ieteiktas svara mérvienibas
gatavosanas tabula katram édienam.

Produkti Recepte Svars (kg)
Cepta tela gala, cepta liellopu gala }
Gala (asinaina) 06-07
Vista/jéra ciskas gabali 1,0-1.2
Ji Lasa fileja/cepta zivs (vesela) 09-1,0
ivs
Zivs pagatavota pergamenta 08-10

Pildtti darzeni 1,8-25
Darzeni - —
Darzenu pirags 1,5-25
Salas kukas Lotringas pirags/auglu torte 1,0-1,5
Makaronu ' S
izstradajumi Lazanja/makaronu vai risu timbale 1,5-2,0
Miklas Rauga miklas kaka/plamju kdka 09-12
izstradajumi Cepti aboli 10-1,5
i Maizes klaips 05-06
Maize
Bagetes 05-08
TURN & GO STEAM

Lai palaistu funkciju Turn&Go Steam, iepildiet cepeskrasns apaksa
200 ml dzerama adens. Atlasiet funkciju, griezot atlases slédzi
pulkstenraditaja kustibas virziena lidz
jebkuram stavoklim diapazona no 160
lidz 180 °C (vadoties péc ikonas).
Funkcija tiks palaista, un displeja bas
redzams pasreizéjais pulkstena laiks.
Priekssildisana nav nepiecieSama. Lai
pabeigtu gatavosanu, pagrieziet atlases
slédzi stavokli “ Q.

Ladzu, nemiet véra: Lai iestatitu konkrétu
ilgumu saskana ar attiecigo gatavosanas
tabulu, ievérojiet noradijumus sadala
“GatavoSanas ieprogrammesana”.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bas atlasita, tiks atskanots skanas signals un
displeja saks mirgot ﬂ: ikona kas noradis uz to, ka priekssildisana
ir aktivizéta. Tiklidz $i faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies @2 ikona, kas noradits uz to, ka
krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai temperaturai: ievietojiet
produktus un saciet gatavosanu.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
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Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikonaﬂ: displeja
joprojam var bt redzama — pat péc dzesésanas ventilatora
izslegsanas, lai noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais
siltums.

Ladzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs no dazadiem
faktoriem, pieméram, vides temperatQras un izmantotas funkcijas. Jebkura
gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad raditajs uz atlases slédza
ir stavokli"0”.

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa vélama
funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest ™, lidz displeja sak mirgot ikona (™ un “00:00".

N -
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Izmantojiet —+ vai —, lai atlasitu vélamo gatavosanas laiku, bet
péc tam nospiediet (%), lai apstiprinatu.
Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lidz
vélamai temperatirai: kad gatavosana pabeigta, tiks ieslégts
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.
Piezimes. Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet spiest @
, Iildz displeja sak mirgot (® ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu
gatavosanas laiku uz,00:00" Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisanas faze.
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA/AIZKAVETAS PALAISANAS
IEPROGRAMMESANA
Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat
aizkavét programmas palaisanu, iestatot gatavosanas beigu
laiku: nospiediet (), lidz displeja sak mirgot ikona (3 un
pasreizéjais laiks.

_II_I__
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&}
Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo gatavo3anas beigu
laiku, un nospiediet (), lai apstiprinatu.
Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata sledzi
lidz vélamai temperatarai: funkcija tiks apturéta, tacu tiklidz
bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jasu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.

Piezimes. Lai atceltu iestatijumu, izsleédziet cepeskrasni, pagriezot atlases
sledzi stavoklT O .

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS
Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

—1 T
&)

Pagrieziet atlases slédzi, lai atlasitu citu funkciju, vai iestatiet to
stavokli “ O lai izslégtu krasni.

LOdzu, nemiet véral Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam paradisies
uzraksts "END” un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet gan lauj
displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad aktivizeta kada
funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir izslégta.

Turpiniet spiest @ lidz displeja sak mirgot ikona &) un “00:00".

I_II_II i
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Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet (),
lai apstiprinatu.
Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas signals.

Piezimes. Lai atceltu taimeri, turpiniet spwest@ [idz displeja sak mirgot &)
ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu laiku uz “00:00".

6. HIDROTIRISANAS FUNKCIJA

Lai ieslégtu “hidrotirisanas” funkciju, iepildiet cepeskrasns
apaksa 200 ml dzeramg Gdens, tad pagrieziet atlases slédzi un
termostata slédzi lidz &) ikonai.

LOdzu, nemiet véra: lkonas atrasanas vieta neatbilst temperatarai, kas
sasniegta gatavosanas cikla laika.

Funkcija tiks aktivizéta automatiski: displeja parmainus tiks
paradits atlikusais laiks lidz funkcijas izpildes beigam un norade
“HYD".

r.Jar [
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L0dzu, nemiet véra: lespéjams ieprogrammét tikai $is funkcijas beigu laiku.
Darbibas laiks tiek automatiski iestatits uz 35 minatém.

GATAVOSANAS TABULA
< . TEMPERATURA : DARBIBAS LAIKS LIMENIS UN
RECEPTE FUNKCUA PRIEKSSILDIT O MIN) PIEDERUMI
© 170 30-50 .
Kikas no raudzétas miklas : ; 7 ]
B Ja 160-180 30-90 e A
@ - 160 25-35 3
Cepumi/grozini ® 160 25-35 N
ZD\ = 4 2
QE© Ja 150 35-45 A— —
@ i 190 - 250 15-50 2,
Pica/fokaca = 2 5
& Ja 190 - 250 20 - 50 I ——
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Lazanja/makaronu sacepums/ @ - _ B 2
kaneloni/auglu piragi Ja 190-200 45-65 I W |
Jéra gala/tela gala/liellopa gala/cukgala @ - _ B 3
1kg Ja 190-200 80-110 fy |
Vistas/trusa/piles gala 1 kg @ Ja 200-230 50-100 u 2 |
Cepta zivs/papira pagatavota zivs, 0,5 kg @ - B B 2
(fileja, vesela) : Ja 170-190 30-45 : |
Grauzdéta maize @ 5 250 2-6 _‘___5___'_
Cepti kartupeli Y Ja 200-210 3555+ N

** Ja nepieciesams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas
tresdalas no gatavosanas laika.

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot
produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams

tikai tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatiru.

W |ejupieladéjiet lieto3anas un apkopes pamacibu no vietnes
docs.indesit.eu, lai sanemtu parbauditu recepsu tabulu, kas
ir saskanota ar sertificésanas iestadém un atbilst standartam

IEC 60350-1.

PIEDERUMI

Stieplu plaukts

Al

Cepespanna vai kukas veidne
uz stieplu plaukta

—J

Cepespanna/notekpaplate vai
cepsanas trauks uz stieplu plaukta

|

Skidrumu savaksanas
paplate/cepespanna

| S

Notekpaplate/cepespanna

ar 200 ml adens

@ TURN&GO STEAM GATAVOSANAS TABULA

PRODUKTI RECEPTE DAUDZUMS LAIKS (min.) PIEDERUMI LIMENIS . UDENS
Smalkmaizites 80-100 g 30-45 7
IGHD) Sviestmaize folija 300-500 g 40-60 —J
MAIZE Maize 500g-2 kg 50-100 _f
Bagetes 200-3009g 30-45 )
Cepetis 1 kg 60-110 —J
@" Ribinas 500g-1,5 kg 50-75 —J
GALA Vista 1-1,5 kg 55-80 | S—
Vista/Titars 3kg 100-140 | I
Zivs steiks 0,5-2cm 15-25 —J

3 Zivs steiks 2-4cm 20-35 — 5 5\'3

ZIVS Vesela zivs 300- 6009 20-30 —J 200 ml
Vesela zivs 600-1200g 25-45 —J
Tvaicéti kartupeli 0,5-1,5 kg 45-60 R
égz Pildita paprika 1-2 kg 35-55 7
DARZEN|  Tvaicéti brokoli 0,3-1kg 30-50 | I
’ Tvaicéts cukini 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Cepumi paplate 25-35 7
é Mafini 30-609 25-45 —J
SM;'-T’?S"A" Biskvitkaka 500-700 g 30-50 g
Piraqgi veidne 35-55 N

Aktivizéjiet TURN&GO STEAM funkciju, kad krasns ir auksta.
Gatavosanas laika atverot ierices durvis un papildinot udeni, var
tikt ietekméts gatavosanas rezultats.
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TIRISANA UN APKOPE

Neizmantojiet metala suklus, virtuves cimdus.
abrazivus priekSmetus un abrazivus/  Pirms jebkadu apkopes darbu
kodigus tirisanas lidzeklus, jo tievar  veik$anas mikrovilnu krasns ir

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

sabojat ierices virsmas. Izmantojiet jaatvieno no elektrotikla.
DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA CLICK & CLEAN - STIKLA TIRISANA
Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet lamatinas, Péc durvju iznem3anas un novieto$anas uz mikstas virsmas,
lidz tas ir blokéta pozicija (1). Pilniba aizveriet durvis (2). Ar abam ar rokturi vérstu lejup, vienlaikus uzspiediet uz abiem
rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura. Vienkarsi stiprinajumiem (1), lai nonemtu durvju augsmalu, velkot to uz
iznemiet durvis (3), turpinot tas aizvért un vienlaikus velkot uz savu pusi (2).

augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

Paceliet un stingri turiet ieksejo stiklu ar abam rokam, iznemiet
to un pirms tiri3anas novietojiet uz mikstas virsmas.

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.
levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni, novietojot
engu akus preti to vietam un nostiprinot augséjo dalu

paredzétaja vieta. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas Lai pareizi ievietotu atpakal stiklu, parliecinieties, ka kreisaja stari
Nolaidiet fiksatorus sakotnéja stavokli: parliecinieties, ka tie Ir resjza\r/’r)s l?urts R gn_gluda virsma (_Ipez a'ildrukaf,)klr verlstakuz
pilniba nolaizas. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka augsu. |sp|rrgl§ f)tlprlrjajumos |e|v]§fc01|et |SE:II a glara 0 maiu, Kas
tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek, atkartojiet apzimeta ar ,R’, bet péc tam nolaidiet to lidz galam.

augstak minetos solus.

Uzlieciet augséjo malu: klikskis noradis uz pareizu novietojumu.
Pirms atkartotas durvju ievieto$anas, parliecinieties, vai
blivéjums ir novietots pareizi.

PROBLEMU NOVERSANA

Problema lespéjamais célonis Risinajums
Cepeskrasns nedarbojas. Stravas parravums. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
. Atvienojiet no elektrotikla. i pievienota elektribas padevei.

© Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
¢ kldme ir novérsta.

Ekrana redzams burts ,F” Programmaturas probléma. Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un nosauciet skaitli,
un skaitlis. i kas noradits péc burta ,F".
Displejs uzrada neskaidru Cits valodu kopums. Sazinieties ar tuvako pécpardosanas klientu apkalpes centru.

tekstu un Skiet bojats.

W | ejupieladégjiet lietosanas un apkopes pamacibu no vietnes docs.indesit.eu, lai uzzinatu vairak par savu izstradajumu

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:

«  Apmeklgjiet masu vietni docs.indesit.eu

+ QRkodaizmanto3ana

- Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits
garantijas bukleta). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, [idzu, nosauciet kodus, kas
redzami izstradajuma datu plaksnite.
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,,INDESIT“ GAMIN]
@ Kad galétumeéte tinkamai pasinaudoti
Z ) pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje
www.indesit.com/register

LT

i”f Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

instrukcijas.

VALDYMO PULTO APRASYMAS

1 2 3 4
3. LAIKO NUSTATYMAS
Jjungiami gaminimo laiko nustatymai,

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai

pasirinkti. atidétas paleidimas ir laikmatis.
Pasukite j padétj O ir isjunkite orkaite. Kai orkaité iSjungta, rodomas laikas.
2. SVIESA

N oA 4. EKRANAS
Kai orkaite jjungta, paspauskite Q ir jjunkite
arba i$junkite orkaités lempute.

nustatymus

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko

6. TERMOSTATO RANKENELE

Pasukite ir pasirinkite reikiama temperatara,
kai naudojate neautomatines funkcijas.

Jei norite jjungti funkcija , Turn&Go*,
naudokite @, jei norite jjungti funkcija
JTurn&Go Steam”, naudokite @Y.

Atkreipkite démesj. Valdymo rankenélés yra

istraukiamos. Paspauskite rankenélés vidurj ir
ji issoks.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine plévele [a] ir
nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine folija [b].

[a]
SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad atkabintuméte
apatinius kabliukus (1), tada traukite slankiojancias groteles aukstyn
ir nuimkite jas nuo virdutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY ]STATYMAS [d]

Uzkabinkite virutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1), tada
spauskite apatine slankiojanciy groteliy dal;j link skersiniy groteliy,

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

[b]

kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR [STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir triktelékite j save, kad istrauktuméte atramga ir
du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos ir
jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine dalj prie
jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

1.LAIKO NUSTATYMAS

Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite () ,
kol () ekrane ims mirkséti piktograma ir du valandy skaitmenys.
Naudodamiesi 4 arba — nustatykite

S valandas ir patvirtinkite paspausdami

L ©. Ekrane mirksés du minutéms skirti

7, skaitmenys. Naudodamiesi + arba —

JOX nustatykite minutes ir patvirtinkite

paspausdami ().

Atkreipkite demesj. Kai mirksi piktograma (%), pvz, atsinaujinus elektros
tiekimui, jums reikeés nustatyti laika i$ naujo.

2. |KAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: Tai

visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite.
Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu

orkaité turi bati tuscia.
Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta, rekomenduojama
isvedinti kambarj.
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FUNKCIJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

GAMINIMAS NAUDOJANT GARUS ,TURN&GO STEAM”

Naudodami funkcija ,Turn&Go Steam” pasikesite puikiy
rezultaty, nes gaminimo ciklo metu yra naudojami garai. Si funkcija
automatiska parenka tinkamiausia temperattrg ruosiant jvairiausius
patiekalus; pagrindiniy patiekaly gaminimo laikas yra nurodytas
gaminimo lenteléje. Gary funkcijg visada jjunkite tik kai orkaité yra
Salta, ir tik jpyle 200 ml geriamojo vandens j apacioje esancia ertme.

TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

KELI PATIEKALAI
=/ Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati gaminimo

temperatara, ant keliy (daugiausia trijy) lentyny gaminimas tuo
paciu metu. Sig funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams
gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.
XL GAMINIMAS
<~ Dideliy mésos gabaly (sverian¢iy daugiau nei 2,5 kg) kepimas.
Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésa
rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama gaminimo
metu meésg subadyti, kad ji per daug neisdziaty.
PICA

Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus gaminimui
galima pakeisti kepimo skardos padét;.

KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.
Jei kepate mésg ant groteliy, rekomenduojame naudoti kepimo
padékla, kuriame susirinkty kepsnio sultys: skysciy surinkimo
padékla jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jj
500 ml geriamojo vandens.

APKEPAS

Z/" Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojame naudoti kepimo padékla, kuriame
susirinkty kepsnio sultys: skysciy surinkimo padékla jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jj 500 ml geriamojo
vandens.
,FREASY COOK" GAMINIMAS

Veikia visi kaitinimo elementai ir ventiliatorius, kad baty

tolygiai paskirstomas karstas oras visoje orkaités kameroje.
Naudojant 3] gaminimo rezima orkaités jkaitinti nebatina. 5j rezima
rekomenduojama naudoti gaminant pusgaminius arba Saldyta
maista. Geriausiy rezultaty pasiekiama naudojant tik kepimo
groteles.

,ECO" PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos gabalus su
jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui neleidzia isdzitti
kintamas oro srautas. Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka
iSjungta viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus Q.
@ HYDROCLEANING

Sio specialaus valymo Zemoje temperaturoje ciklo metu
leidZiami garai, kad bty lengviau pasalinti neSvarumus ir maisto
likucius. Orkaités dugne jpilkite 200 ml geriamojo vandens ir
naudokite 3ig funkcija su 35" ir 90 °C nustatymais. Aktyvinkite
funkcija, kai orkaité atvésusi; baige gaminti palaukite 15 min.

TURN & GO

Si funkcija automatiskai parenka optimalius temperataros
ir gaminimo laiko nustatymus, tinkamus jvairiems mésos, Zuvies,
makarony, saldésiy ir darzoviy patiekalams gaminti. Aktyvinkite
funkcija, kai orkaité atvésusi.

1. PASIRINKITE FUNKCUJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki
reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.
2. JUNKITE FUNKCLUJA

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatura.

1

N 7
[C=)
7

Funkcijg galima pertraukti bet kuriuo metu - isjunkite orkaite,
pasukite pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle j padétis O ir

Atkreipkite demesj. Sj nustatyma galite keisti gaminimo metu pasukdami
pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatarg pasukdami termostato
rankenéle.

Funkcija nepasileis, jei termostato rankenélé bus padétyje,0 °C" JUs galite
nustatyti gaminimo laika, gaminimo pabaigos laika (kai nustatytas gaminimo
laikas) ir laikmatj.

TURN & GO

Norédami jjungti ,Turn & Go" funkcija, pasirinkite jg pasukdami
pasirinkimo rankenéle iki atitinkamos piktogramos, o termostato
rankeneélé turi bati ties @ /@ piktograma.
Baigiant gaminti, pasirinkimo rankenéle pasukite ties ,, O
Atkreipkite démesj. JUs galite nustatyti gaminimo pabaigos laikg ir
laikmatj. Siekdami geriausiy gaminimo rezultaty naudojant funkcija
Jurn & Go*, laikykités lenteléje sidlomy maisto produkty svoriy.

Maistas Receptas Svoris (kg)
Versienos, jautienos kepsnys, B
Mésa puskepis 06-0,7
Vistiena / ériuko koja gabalais 1,0-1,2
. Lasisos filé / Kepta zuvis (visa) 09-1,0
Zuvis .
Zuvis folijoje 08-1,0

L |darytos darzoves 1,8-2,5
Darzoves
Darzoviy apkepas 1,5-2,5
- : LotaringiSkas apkepas / pyragas su .
Saras pyragai vaisiais 1,0-1,5
Makaronai Lazanija / makarony ar ryziy pyragas 1,5-2,0
o Mieliniai pyragai / slyvy pyragas 09-1,2
Pyragaiciai - —
Kepti obuoliai 1,0-1,5
Duonos kepalas 0,5-0,6
Duona
Pranc. batonas 0,5-0,8

GAMINIMAS NAUDOJANT GARUS ,TURN&GO STEAM”
Jei norite jjungti funkcijg ,Turn&Go Steam”, orkaités apacioje jpilkite
200 ml geriamojo vandens. Sukdami pasirinkimo rankenéle pagal
laikrodZio rodykle pasirinkite funkcija, o
termostato rankenéle nustatykite j be
kuria reikiama padéti nuo 160 iki 180 °C
(kaip parodyta piktogramoje).

Funkcija bus jjungta, o ekrane bus
rodomas esamas laikas. ISankstinis
jkaitinimas nereikalingas. Baigiant
gaminti, pasirinkimo rankenéle pasukite
ties, O~

Atkreipkite démesj. Jei norite nustatyti
tam tikra trukme pagal gaminimo
lentele, vadovaukités instrukcijomis,
kurios pateikiamos skyriuje ,Gaminimo

programavimas".

3. ISANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane mirksinti
piktograma [ﬂ: nurodo, kad vykdomas jkaitinimas. Pasibaigus Siai
fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma @2 ekrane nurodo, kad
orkaité pasieké nustatyta temperatira: tuo metu sudékite maista j
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: Jei maista jdésite j orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo
procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.
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Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net

ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali biti ir toliau matoma [ﬂ:
piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir priklauso nuo
jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatura ir naudota funkcija. Bet kuriuo
atveju, gaminys laikomas isjungtu, jei pasirinkimo rankenélés indikatorius
nustatytas j padétj,0"

4, GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME
Spauskite ™), kol ekrane ims mirkséti piktograma (®ir,00:00".
N
mintnlnl
Y

Naudodamiesi + arba — nustatykite reikiama gaminimo laiko
trukme, tada paspausdami () patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite
reikiama temperatura: pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma,
kad gaminimas baigtas.

Pastabos. Jei norite atdaukti nustatyta gaminimo laika, spauskite @ kol ekrane
mirkses piktograma (), tada naudodamiesi — nustatykite,00:00" gaminimo
laika. | bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO / ATIDETO PALEIDIMO
PROGRAMAVIMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uZprogramavus gaminimo pabaigos laika: spauskite (), kol ekrane
ims mirkséti piktograma (3 ir dabartinis laikas.

A —
£,
Q.

Naudodamiesi + arba — nustatykite gaminimo pabaigos laika, o
paspausdami & patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite
reikiama temperatara: funkcija bus pristabdyta, kol automatiskai
jsijungs praéjus tiek laiko, kad gaminimas baty baigtas jusy
nustatytu laiku.

Pastabos. Jei norite atsaukti nustatyma, isjunkite orkaite pasukdami
pasirinkimo rankenéle j padétj O .

Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant
groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA
Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo

pabaiga.

—_
—
®
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktumeéte kita funkcija, arba
nustatykite ja j padétj, O “ ir iSjunkite orkaite.
Atkreipkite démesj. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis rodomi,END" ir
likes laikas.
5. LAIKMACIO NUSTATYMAS
Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai

veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra iSjungta.
Spauskite (), kol ekrane ims mirkséti piktograma &) ir ,00:00".

N e e —?
min'nln
LI

o)

Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o paspausdami ™)
patvirtinkite.

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, igirsite garso signala.
Pastabos. Jei porite atsaukti laikmatj, spauskite @ kol ekrane mirkses
piktograma &9, tada naudodamiesi — nustatykite,00:00" laika.

6.,HYDROCLEANING” FUNKCIJA v

Kad suaktyvintuméte ,Hydrocleaning” valymo funkcija, jpilkite 200
ml geriamojo vandens j orkaités apacig, tada pasukite pasirinkimo
rankenéle ir termostato rankenéle ties ¢.) piktograma.

Atkreipkite démesj. Piktogramos padétis neatitinka temperataros, pasiektos
valymo ciklo metu.

Funkcija bus aktyvinta automatiskai: ekrane pakaitomis bus
rodomas iki pabaigos likes laikas ir ,HYD".

re.Jar [
N a0
&)

Atkreipkite déemesj. Galima uZprogramuoti tik Sios funkcijos pabaigos laika.
Trukmé automatiskai nustatoma 35 minutés.

GAMINIMO LENTELE
. TEMPERATURA TRUKME LYGIS IR
RECEPTAS FUNKCIJA EIKAITINIMASE °C) (MIN.) PRIEDAI
@ Taip 170 30-50 .
Mieliniai pyragai : : 2 ]
i Taip 160-180 30-90 R
@ Taip 160 25-35 1_r3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai S Taip 160 25-35 3
N Taip 150 35-45 _ 2
@ Taip 190 - 250 15-50 2,
Pica / fokacija > 2 5
= Taip 190 - 250 20-50 a—, ——
Lazanija / makarony apkepas / : >
jdaryti makaronai (vamzdeliai) / apkepas @ Taip 190-200 45-65 C ,
su vaisiais ar suriu
Aviena / verSiena / jautiena / kiauliena 1 @ . 3
kg Taip 190-200 80-110 f |
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Vistiena / triuSiena / antiena 1 kg @ Taip 200-230 50-100 : 2 |
Kepta zuvis / zuvis folijoje 0,5 kg @ . 2

(fle, visa) Taip 170-190 30-45 : |
Skrudinta duona @ 5 250 2-6 _\_”5.._’_
Keptos bulvés Y Taip 200-210 3555 ** L3

**Pragjus dviem trecdaliams ruosimo laiko, maista apverskite (jei reikia).
] trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis: rekomenduojame
sudéti maista j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei

pasiekus reikiama temperatura.

W Naudojimo ir prieZiaros vadova atsisiyskite i$ docs.indesit.
eu ir perziarékite patikrinty recepty lentele, sudaryta sertifikuoty
institucijy vadovaujantis IEC 60350-1 standartu.

PRIEDAI
Grotelés

Kepimo skarda arba pyragy Kepimo / skysciy surinkimo skarda
arba pyragy forma ant groteliy

forma

ant groteliy

—J

-

Skysciy surinkimo
padéklas / kepimo skarda

T

Skysciy surinkimo / kepimo
skarda
su 200 ml vandens

@ ~TURN&GO STEAM” GAMINIMO LENTELE

MAISTAS RECEPTAS KIEKIS LAIKAS (min.) PRIEDAI LYGIS  VANDUO
Duonelés 80-100¢g 30-45 | I
™M Sumustiniy kepaliukas formoje 300-500 g 40-60 —J
DUONA Duona 500 g -2kg 50-100  E—
Pranc. batonas 200-3009g 30-45 L
Kepsnys 1kg 60-110 —
@“ Sonkauliukai 5009 -1,5kg 50-75 —J
MESA Paukstiena 1-1,5 kg 55-80 —_J
Vista / kalakutas 3kg 100- 140 7
Filé gabaliukai 0,5-2cm 15-25 —J

A File gabaliukai 2-4cm 20-35 — 5 0‘\'3

ZUVIS %uvis 300-600 g 20-30 —J 200 ml
Zuvis 600-1200 g 25-45 —J
Garais apdorotos bulvés 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég'\,: |daryti pipirai 1-2 kg 35-55 _J
DARZOVES Garais apdoroti brokoliai 0,3-1 kg 30-50 | )
Garais apdorotos cukinijos 0,5-1,5 kg 30-50 7
Sausainiai padéklas 25-35 _f
= Bandele 30-60 g 25-45 —
PYRAGAICIAI  Biskv. pyragas 500-700g 30-50 ~Ee
Pyragas skarda 35-55 AFen

TURN&GO STEAM funkcijg galima jjungti tik kai orkaité yra Salta.
Jei atidarysite dureles ir papildysite vandens, kai vyksta maisto
gaminimas, galite nusivilti galutiniu gaminimo rezultatu.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami prieziuros arba Valydami nenaudokite abrazyviy apsaugines pirstines.
valymo darbus, jsitikinkite, kad Sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy  Prie$ vykdant bet kokius prieziaros
orkaite atvéso. valymo priemoniy; jos gali pazeisti darbus, orkaite bitina atjungti nuo
Nenaudokite valymo garais jrenginiy.  prietaiso pavirsius. Mavékite elektros tinklo.
DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS CLICK & CLEAN - STIKLO VALYMAS
Kai norésite isSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir nuleiskite ISimtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus rankenéle j apacia,
laikomuosius jtaisus, kad jie bty atlaisvinimo padétyje (1). Tvirtai tuomet vienu metu paspauskite du fiksatorius (1) ir iSimkite virsutinj
uzdarykite dureles (2). Dureles laikykite tvirtai abiem rankom — dureliy krasta, patraukdami j save (2).
nelaikykite suéme uz rankenos. Isimkite dureles (3) atlikdami jy 1 2

uzdarymo veiksma ir tuo paciu metu Siek tiek traukdami j virsy (a),
kad istrauktuméte jas is tvirtinimo vietos (b).

Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis rankomis, o prie$

valant padékite ant minksto pavirsiaus.

Kad tinkamai jstatytuméte vidinj stikla, patikrinkite, ar matote

,R” kairiajame kampe, o nuvalytas pavirius yra nukreiptas j virsy.

Pirmiausia j vieta jstatykite ,R” pazymeéta ilgajj stiklo krasta, tada jj
nuleiskite.

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus. |statydami
dureles pastumekite jas link orkaités, sulygiuokite vyriy kabliukus
tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virsutine dalj. Nuleiskite dureles,
tada atidarykite iki galo. Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;:
jsitikinkite, kad juos visiskai nuleidote. Pabandykite uzdaryti
dureles ir patikrinkite, ar jos lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne,
pakartokite prie$ tai apraSytus veiksmus.

Jstatykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi pasigirsti
spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles patikrinkite, ar tarpiklis yra

vietoje.

GEDIMU SALINIMAS
Problema Galima priezastis Sprendimas
Orkaite neveikia. Netiekiamas maitinimas. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei

- I3junkite i elektros tinklo. . prijungtas elektros maitinimas.

: - Orkaite iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis nepasalinta.
Ekrane rodoma raidé ,F” Programinés jrangos problema. Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centra ir nurodykite
su skaiciais. ¢ raide arba skaiciy po raidés ,F".

Ekrane rodomas neaiskus Nustatyta kita kalba.
tekstas ir atrodo, kad :
jrenginys yra sugedes.

W Naudojimo ir prieziros vadova atsisiyskite i$ docs.indesit.eu dél issamesnés gaminio informacijos

]

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami

toliau nurodytus veiksmus:

« Apsilanke svetainéje adresu docs.indesit.eu

« Naudodami QR koda

«  Arba kreipdamiesi j techninés priezitros centra (Zr. telefono numerius garantijos
lankstinuke). Kreipiantis j techninés prieZitros centra butina pateikti gaminio duomeny
ploksteléje nurodytus kodus.
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Skrécona instrukcja obstugi I PL
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT

@l W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

i”f Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
www.indesit.com/register

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

1 2 3 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 6. POKRETLO TERMOSTATU
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez Stuzy do zmiany ustawien czasu pieczenia, W przypadku funkgji ustawianych recznie,
wybranie funkgiji. opdznionego startu i czasomierza. obréci¢, aby wybrac zadana temperatuye.
Obrdci¢ do pozycji O, aby wytaczyé Gdy piekarnik jest wylaczony, wyswietla Aby wigczy¢ funkcje Turn & Go, uzy¢ & aby
urzadzenie. godzine. uzy¢ funkgji Turn & Go Steam uzy¢ @ .
2. OSWIETLENIE 4. WYSWIETLACZ

Przy wtgczonym piekarniku, nacisn c@ ab .
Ay A 2 Y 5. PRZYCISKIUSTAWIEN

wiaczy¢ lub wytaczy¢ lampke w komorze
piekarnika. Stuzg do zmiany ustawien czasu pieczenia

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Uwaga: Pokretfa sg chowane. Pokretto wysuwa
sie po nacisnieciu jego srodka.

Przed uzyciem piekarnika usung¢ tasme ochronna [a], a nastepnie folie
ochronna [b] z prowadnic wysuwanych.

(b]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagnac¢ dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic¢ dolne
haki (1) i pociagna¢ prowadnice wysuwane do gory, zdejmujac je z
gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ goérne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie docisngc
dolna cze$¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic potek, az zaczepy

dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzng czes¢
drabinek i pociagnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i
dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiescic je w poblizu
komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy
umiescic¢ cze$¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac wspornik i
mocno docisnac w strone $cianki komory, aby upewnic sie, ze drabinki
sg odpowiednio zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic czas:
Naciska¢ () do czasu, az na wyswietlaczu () bedzie migac ikona i
dwie cyfry godziny.

\\|—| |—|/’|—| T Uzy¢+ lub—, by ustawi¢ godzing, a
L1l |=| (L nastepnie zatwierdzi¢ wciskajac é
7 N . Zaczng migac¢ dwie cyfry minut. Za
© pomocg + lub — ustawi¢ minuty i

nacisnac¢ (v) , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona @ co moze sie zdarzy¢ na przyktad
wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy ponownie ustawi¢ czas.

2.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko catkowicie normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw zaleca sie
rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi pozbycie sie niepozadanego
zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace
i zdjac przezroczysta folie, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w
niej akcesoria.

Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢ pomieszczenie.
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FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

TURN&GO STEAM

Funcja Turn&Go Steam pozwala uzyskac¢ doskonate

rezultaty, dzieki obecnosci pary w cyklu pieczenia. Ta funkcja
automatycznie zarzadza idealng temperaturg pieczenia dla szerokiej
gamy przepiséw; czasy pieczenia dan gtéwnych przedstawiono w
odnosnej tabeli czaséw pieczenia. Zawsze wiaczad system pary przy
zimnym piekarniku i po wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika.

KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

&N WIELOPOZIOMOWE

=/ Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze, na kilku
potkach (maksymalnie trzech) rdwnoczesnie. Funkgja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych
potraw.

XL COOKING
— Do pieczenia duzych kawatkow miesa (powyzej 2,5 kg). Zaleca

sie obracanie migsa podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony
przyrumienita sie rtbwnomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni
sosem, co jaki$ czas, zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéow i wielkosci chleba oraz pizzy.
Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy czasu
pieczenia.

GRILL

Do grillowania stekdw, kebabdw i kietbasek, do zapiekania
warzyw lub do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania miesa
zaleca sie stosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢
do niej ok. 500 ml wody pitnej.

ZAPIEKANKA

2/ Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).
Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na
$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i nalac do niej ok. 500 ml wody pitnej.

FREASY COOK

Wigczone zostajg wszystkie elementy grzejne i wentylator
urzadzenia, gwarantujac state i rtbwnomierne rozprowadzanie
ciepta w komorze piekarnika. Przy tym trybie pieczenia nie jest
wymagana faza nagrzewania wstepnego. Ten tryb jest szczegdlnie
zalecany do szybkiego pieczenia zywnosci paczkowanej (mrozonej
lub podgotowanej). Najlepsze rezultaty uzyskuje sie uzywajac tylko
jednego rusztu do pieczenia.

TERMOOBIEG ECO
Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na jednym ruszcie.
Potrawy sg zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem, dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza. Gdy ta funkcja jest
uzywana, kontrolka ECO pozostaje wylgczona przez caty czas pieczenia,
ale mozna jg na jaki$ czas wigczy¢ z powrotem, naciskajac Q'.
HYDROCLEANING
W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig usunac za
pomoca pary. Na dno piekarnika wla¢ 200 ml wody pitnej i uruchomi¢
funkcje na 35 min w temperaturze 90°C. Wtaczy¢ funkgje, gdy piekarnik
jest zimny i pozwoli¢ mu sie ochtodzi¢ przez 15 minut po zakorczeniu
cyklu.
TURN &GO
Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i czas
pieczenia wielu przepiséw np. na miesa, ryby, makarony, stodycze i
warzywa. Funkgcje te nalezy wiacza¢, gdy piekarnik jest zimny.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybrac funkgje, nalezy obrdci¢ pokretto wyboru do pozycji zaznaczonej
symbolem zadanej funkcji: wyswietlacz zaswieci sie i bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto termostatu, by
ustawic zadana temperature.

=
VR

Y

Aby wylaczy¢ funkcje, ustawic pokretto wyboru funkcji oraz pokretto
termostatu odpowiednio w potozeniach O oraz @.

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca pokretta wyboru
lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca pokretta termostatu.

Funkcja nie wiaczy sie, jesli pokretto termostatu ustawione jest na 0 °C. Mozna
ustawic czas pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia (tylko jedli ustawiono czas
pieczenia) i czasomierz.

TURN &GO

Aby uruchomic funkcje , Turn & Go", wybra¢ funkcje, ustawiajac
pokretto wyboru na odpowiednig ikone, upewniajac sie, ze pokretto
termostatu pozostaje ustawione na ikonie @/
Aby zakoriczy¢ pieczenie, obréci¢ pokretto wyboru do pozycji “O .
Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia i
timer. Aby uzyskac najlepsze rezultaty przy uziciu funkdji,Turn & GO’
nalezy przestrzegac sugerowanych gramatur kazdego rodzaju potrawy,
zamieszczonych w ponizszej tabeli.

Potrawa Przepis Waga (kg)
) Pieczen jagnieca, Befsztyk krwisty 06-0,7
Migso Kurczak / Udziec barani w kawatkach 1,0-12
tosos pieczony / Ryba pieczona (w 09-10
Ryby cafosci) Co
Ryba pieczona w papierze 08-10

Warzywa faszerowane 1,8-25
Warzywa
Tarta warzywna 15-25
Stone ciasta Placek lotarynski/ Baza do ciasta 1,0-15
Lasagne / Zapiekanki timbale z }
Makaron makaronu lub ryzu 15-20
) Ciasto drozdzowe / Ciasto Sliwkowe 09-1.2
Ciasta kruche
Pieczone jabtka 10-15
Bochenek chleba 05-06
Chleb
Bagietki 05-038
TURN & GO STEAM

Aby wiaczyc funkcje Turn&Go Steam, nala¢ 200 ml wody pitnej na dno
piekarnika. Wybrac funkcje, obracajac w pokretto wyboru w prawo i
ustawiajac na odpowiednig ikong, a
pokretto termostatu na jakakolwiek
pozycje pomiedzy 160 a 180°C (zgodnie ze
wskazaniem ikony).

Funkcja wiaczy sie i wyswietlacz pokaze
biezaca godzine. Nie ma potrzeby
wstepnego nagrzewania. Aby zakonczy¢
pieczenie, obréci¢ pokretto wyboru do
pozydi“Q".

Uwaga: Aby ustawic okreslony czas, zgodnie
7 odpowiednig tabelg pieczenia, postepowac
zgodnie z instrukcje w paragrafie
Programowanie pieczenia”

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomigna, odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona §§*, poinformuja, ze zostata wigczona
faza nagrzewania wstepnego. Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat
dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona [ﬂﬁ poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: W tym momencie nalezy
umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu wstepnego
nagrzewania moze mie¢ wplyw na jakos¢ przygotowywanych potraw.

Po zakoriczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji, ikona [ﬂ:
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moze pozostac widoczna na wyswietlaczu nawet po wytaczeniu
wentylatora chtodzacego i sygnalizowa¢, ze w komorze znajduje sie
resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od szeregu
czynnikdw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W kazdym razie,
produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie
w pozydji 0"

4.PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybra¢ funkgje.
CZAS TRWANIA

Nacisna¢ i przytrzymac @, az zadana ikona @ i migajace “00:00”
pojawia sie na wyswietlaczu.

S az

&)
Za pomoca —t lub — ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i potwierdzic,
weciskajac @) Wigczy¢ funkcje, ustawiajac pokretto termostatu na
zadana temperature: sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczaja, ze pieczenie zostato zakoriczone.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac @
,azikona ézaczme migac na wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca przycisku
— zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas pieczenia zawiera faze
nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/ OPOZNIONY
START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wigczenie funkgji,
programuijac jej czas zakofczenia: naciska¢ (), do czasu az na
wyswietlaczu pojawi sie ikona (Ji i bedzie miga¢ aktualny czas.

A —
£,
Q.

Za pomoca Hub —ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem ®.
Wigczy¢ funkcje, ustawiajac pokretto termostatu na zagdana
temperature: funkcja pozostanie zatrzymana do czasu jej
automatycznego uruchomienia po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by pieczenie zakonczyto sie o ustawionej godzinie.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie, wyfaczy¢ piekarnik, ustawiajac pokretfo wyboru
na pozygi O.

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA
Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

End
®

Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkgje, lub do pozycji “ O,
by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie pokazywac komunikat
LEND"lub czas pozostaly do korica cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go, pozwala tylko
uzywac wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy witaczona jest
jakas funkdja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnac i przytrzymac (), az zadana ikona ©i migajace “00:00"
pojawia sie na wyswietlaczu.

A\ 4
mintnln
LI

8.

Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ + lub —, by ustawi¢ whasciwy czas
pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac ).

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisngc @ i przytrzymac,

azikona ) zacznie miga¢, a nastepnie za pomoca przycisku — zresetowac
ustawienid czasu do“00:00"

6. FUNKCJA HYDROCLEANING
Aby wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,Hydrocleaning”, wla¢ 200 ml wody

pitnej na dno piekarnika, nast(-;-ie ustawic¢ pokretto wyboru oraz
pokretto termostatu na ikonie &2.

Uwaga: Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze osiggnietej w trakcie cyklu
Czyszczenia.

Funkcja wtaczy sie automatycznie: wyswietlacz wskazuje czas
pozostaty do korica, na zmiane z ,HYD".

.- LI
L L I

e

Uwaga: Mozna jedynie zaprogramowac czas zakoficzenia dziatania tej funkgji.
(Czas trwania jest automatycznie ustawiony na 35 minut.

TABELA PIECZENIA
. TEMPERATURA : CZASTRWANIA |  POZIOM
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE °C) § (MIN) . | AKCESORIA
: : E )
@ Tak 170 30-50 —
Ciasta drozdzowe : 4 1
Vs Tak 160 - 180 30-90 R
@ Tak 160 25-35 L3
Kruche ciasteczka/Rogaliki R Tak 160 25-35 3
&N Tak 150 35-45 _ 2
@ Tak 190 - 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia > 2 5
o Tak 190 - 250 20-50 A— —
Lasagne / Zapiekany makaron / @ i i P2
Cannelloni / Zapiekanki Tak 190- 200 45-65 I S|
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Jagniecina/ cielecina / wotowina / @ ) ) 3

wieprzowina 1 kg Tak 190 - 200 80-110 Fy |
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg @ Tak 200 - 230 50-100 L2
Ryba pieczona/en papillote 0,5 kg @ . i 2

(flet, w catosci) Tak 170 - 190 30-45 L
Tosty ) 5 250 2-6 2
Pieczone ziemniaki \%LS Tak 200-210 35-55** '\;r

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca
sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia
dopiero po osiggnieciu zadanej temperatury.

W Pobra¢ Instrukcje obstugi i konserwacdji ze strony docs.indesit.eu,
aby uzyskac dostep do tabeli sprawdzonych przepiséw, opracowanej
przez osrodki certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

Aener ~Fe — T f oS
lub tortownica na ruszcie pieczenia umieszczone na ruszcie pieczenia napetniona 200 ml wody
@ TABELA PIECZENIA TURN&GO STEAM
POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM | WODA
Mate chleby 80-100 g 30-45 | I
™ Chleb tostowy w formie 300-500 g 40 - 60 —J
CHLEB  Chleb 5009-2 kg 50 - 100 s
Bagietki 200-3009g 30-45 )
Pieczen 1 kg 60-110 —J
@“ Zeberka 5009-1,5 kg 50-75 —J
MIESO Droéb 1-1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/Indyk 3kg 100 - 140 | S
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
&x Poledwica 2-4cm 20-35 S \3
RYBY Ryba w catosci 300-600g 20-30 —J 2 °
Ryba w catosci 600-1200 g 25-45 L 200 mi
Ziemniaki na parze 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
@: Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 | S
WARZYWA  Brokuty na parze 0,3-1kg 30-50 |
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Ciasteczka taca 25-35 | S
= Babeczka 30-60 g 25-45 —
CIASTA Biszkopt 500-700 g 30-50 AFn
FRANCUSKIE Tarta forma d(? pie- 3555 A—1r
czenia

Whaczy¢ funkcje TURN&GO STEAM tylko wtedy, gdy piekarnik jest
zimny. Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia
moze mie¢ negatywny wptyw na koricowy wynik pieczenia.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do Nie stosowac welny szklanej,

jakichkolwiek czynnosci serwisowych  szorstkich gabek lub $ciernych/ Przed przystapieniem do

lub czyszczenia upewnic sig, ze zracych srodkow do czyszczenia, jakichkolwiek czynnosci serwisowych

piekarnik ostygt. poniewaz mogaq one uszkodzi¢ upewnic sig, ze piekarnik zostat

Nie stosowac urzadzen czyszczacych powierzchnie urzadzenia. Uzywac odtaczony od zasilania.

para. rekawic ochronnych.
ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK CLICK & CLEAN - CZYSZCZENIE SZYBY
Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i odblokowac, Po zdjeciu drzwiczek i potozeniu ich na miekkiej powierzchni
opuszczajac zaczepy (1). Przymknac¢ drzwiczki do oporu (2). Mocno uchwytami do dotu, jednoczesnie nacisna¢ dwa zaciski mocujace (1) i
przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie trzymac ich za uchwyt. wysunac¢ gérna krawedz drzwiczek, pociagajac jg ku sobie (2).
Mozna teraz w prosty sposéb zdjaé drzwiczki (3), dociskajac je przez 2 v\

caty czas i jednoczes$nie pociggajac do goéry (a), az wysung sie z
zamocowania (b).

Unies¢ i mocno chwycic obiema rekami wewnetrzng szybe, wyjacja i
przed przystapieniem do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej
powierzchni.

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim podtozu.
Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i wyréwnujac

haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania oraz blokujac gérna Aby prawidtowo zamontowac ponownie wewnetrzng szybg, nalezy
czes¢ na swoim miejscu. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je upewnic si, ze litera ,R” jest widoczna w lewym narozniku, i ze szyba
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: upewni¢ skierowana jest czystq (niezadrukowang) powierzchnia ku gorze. W
sie, ze zostaty one opuszczone do korca. Sprébowac zamknac¢ plerwsze kolejnosci nalezy umiescic diuzsza czgsc szyby oznaczong
drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich potozenie jest wyréwnane z panelem litera ,R" w odpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizyc ja do
sterowania. Jesli nie, nalezy powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci. wiasciwej pozycji.

Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne klikniecie
sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym zatozeniem
drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest zabezpieczona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Piekarnik nie dziata. ¢ Awaria zasilania. ¢ Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektrycznej i czy piekarnik
: Urzadzenie odfaczone od zasilania.  jest prawidtowo pod’rqczony do sieci elektrycznej.
‘ : Wytaczy¢ piekarnik i uruchomic go ponownie, aby sprawdzi¢
L czy usterka nadal wystepUJe

Wyswietlacz pokazuje Problem zwigzany z Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem
litere ,F”, po ktorej i oprogramowaniem. : technicznym i poda¢ numer nastepujacy po literze ,F”.
nastepuje I|czba : :

WySW|etIacz pOkaZUJe Inny zestaw jezykowy. 2 SkontaktUJ siez nanllzszym Centrum Obs’fugl
niewyrazny tekst i : . Posprzedazowej Klienta.
wyglada na uszkodzony. :

W Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

]

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna

znalezc
Odwiedzajac nasza strone internetowq docs.indesit.eu

«  Uzywajac kodu QR

«  Ewentualnie mozna, skontaktowac sie naszg obstuga posprzedazowa (patrz
numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga
posprzedazowg, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS INDESIT

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe
www.indesit.com/register

' RO

i”f Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

de siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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1. BUTONUL DE SELECTARE
Pentru pornirea cuptorului prin selectarea

3. SETAREA OREI

unei functii. preparare, pornirii temporizate si a
Rotiti in pozitia O. temporizatorului.
2. LUMINA Pentru afisarea orei cand cuptorul este oprit.

Cu cuptorul pornit, apasati o pentru a
aprinde sau stinge becul din interiorul
cuptorului.

4. AFISAJ

preparare

Pentru accesarea setarilor duratei de

5. BUTOANE DE REGLARE
Pentru modificarea setarilor duratei de

6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura doritd la
activarea functiilor manuale.

Pentru functia Turn & Go, utilizati @,
pentru functia Turn & Go Steam, utilizati @)

Vd rugdm sa retineti: Butoanele sunt la nivelul
panoului. Apdsati pe mijlocul butoanelor
pentru a le face sd iasa din locasul lor.

GHIDAJE CULISANTE SI GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie a
acestuia [a], apoi indepadrtati folia de protectie [b] de pe ghidajele
culisante.

=[]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]
Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotandu-
le din carligele superioare (2).
REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]
Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi
apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru
gratar, pana cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[b]

[c]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de partea
exterioara a ghidajului si trageti-I spre dumneavoastra pentru a
scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru grdtar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a
va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

[d]

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima
data: Apasati pe () pana cand pictograma (&) si cele doua cifre
aferente orei incep sa clipeasca pe afisaj.

p Utilizati + sau — pentru a seta ora si
\\|—| |-|’|—| 1 apasati pe ) pentru a confirma. Cele
| |_|:|_| Il doua cifre aferente minutelor vor incepe
7, sa clipeasca. Utilizati 4 sau — pentru
JO! a seta minutele si apasati (%) pentru a

confirma.

VA rugam sa retineti: Cand pictograma (%) clipeste, de exemplu, dupé
intreruperi indelungate ale alimentdrii electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul procesului
de fabricatie: Acest lucru este absolut normal. Prin urmare, inainte
de aincepe sa preparati alimentele, va recomandam sa incalziti
cuptorul gol pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepértati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia.

Incélziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul

trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Vd rugam sd retineti: Se recomandad sa aerisiti incaperea dupad utilizarea
aparatului pentru prima datd.
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FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

TURN&GO STEAM
Functia Turn&Go Steam permite obtinerea unor performante
excelente datorita prezentei aburilor in ciclul de preparare. Aceasta
functie gestioneaza automat temperatura ideala pentru prepararea
unei game variate de retete; duratele de preparare ale felurilor de
mancare principale sunt indicate in tabelul cu informatii privind
prepararea aferent. Activati intotdeauna functia de preparare cu
aburi atunci cand cuptorul este rece si dupa ce ati turnat 200 ml de
apa potabild in partea inferioara a cavitatii.
CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.
2\ MULTI-NIVEL
=/ Pentru prepararea diferitor mancdruri care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara

diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

XL COOKING

< Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomanddam sa intoarceti carnea in timpul prepardrii pentru a va
asigura ca se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea,
va recomandam sa stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se
usca excesiv.

PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si
paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de coptla
jumatatea duratei de preparare.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigdruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci
cand frigeti carne, va recomanddm sa utilizati o tava de copt pentru
a colecta zeama rezultatd in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml

de apa potabila.
GRATINARE

2/ Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de copt pentru
a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml
de apa potabila.

FREASY COOK

Toate rezistentele si ventilatorul sunt activate, garantand
distributia constanta si uniforma a caldurii in intregul cuptor.
Preincalzirea nu este necesara pentru acest mod de preparare.
Acest mod se recomanda in special pentru prepararea rapida a
semipreparatelor (congelate sau preparate in prealabil). Puteti
obtine rezultate optime daca folositi un singur nivel de preparare.

AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute, pe
un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza functia
ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul procesului de preparare,
dar poate fiaprinsa din nou prin apasarea pe Q.
@ HYDROCLEANING

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special
de curatare la temperaturd scazuta permite eliminarea cu usurinta a
reziduurilor de murdarie si a resturilor de alimente. Turnati o cantitate
de 200 ml de apa potabild in partea inferioara a cuptorului si utilizati
functia timp de 35’ la 90°C. Activati functia atunci cand cuptorul este
rece, iar dupa incheierea ciclului, lasati-1 sa se raceasca timp de 15'.

TURN & GO

Aceasta functie selecteaza in mod automat o temperatura si
o duratd ideale pentru prepararea unei game largi de retete, inclusiv
carne, peste, paste, prdjituri si legume. Activati functia cand cuptorul
este rece.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul aferent
functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2, ACTIVAREA UNEI FUNCTII

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

N
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Pentru a intrerupe functia in orice moment, opriti cuptorul, rotiti
butonul de selectare si butonul termostatuluila O si

Vé rugam sd retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica functia
rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind butonul
termostatului.

Functia nu va porni dacd butonul termostatului este orientat spre 0 °C. Puteti
seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de preparare (numai
dacd setati o duratd de preparare) si un temporizator.

TURN & GO

Pentru a porni functia ,Turn & Go”, selectati functia rotind
butonul de selectare la pictograma aferenta, mentinand butonul
termostatului indreptat spre pictograma @ /@
Pentru a finaliza prepararea, rotiti butonul de selectare pe , O .
Vd rugam sa retineti: Puteti seta ora de finalizare a prepardrii si
temporizatorul. Pentru a obtine rezultate optime in timpul folosirii
functiei,Turn & Go', respectati greutégile recomandate pentru fiecare
tip de aliment din tabelul urmator.

Alimente Retetd Greutate (kg)
Friptura de vite\! muschi de vitd, in 06-07
sange
Carne - < P
Carne de pui/pulpa de miel tdiata
. - 10-1,2
in bucdti

File de somon/peste la cuptor 09-10
Peste (intreg) o
Peste in papiota 08-1,0
Legume umplute 1,8-25
Legume -
Tartd cu legume 1,5-25
Placinte Quiche Lorraine/budinca 1,0-1,5
Paste fainoase Lasagna/timbala de paste sau orez 1,5-20
Produse de Tort dospit/plumchec 09-1.2
patiserie Mere coapte 10-15
. Franzela 05-06
Paine
Baghete 05-08
TURN&GO STEAM

Pentru a porni functia Turn&Go Steam, turnati 200 ml de apa potabila
in partea inferioara a cuptorului. Selectati functia rotind butonul de
selectare in sens orar la pictograma
aferentd, si butonul termostatului in orice
pozitie intre 160 si 180 °C (conform
recomandarii pictogramei).

Functia va porni si pe afisaj va aparea ora
actuala. Nu este necesara preincalzirea.
Pentru a finaliza prepararea, rotiti
butonul de selectare pe,, O ”.

Vd rugdm sd retineti: Pentru a seta o duratd
specifica, respectand tabelul cu informatii
privind prepararea, urmati instructiunile din
paragraful ,Programarea prepararii’.

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA
Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
anuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei

= pe afisaj. La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in
interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal sonor
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si prezentarea fixd a pictogramei @2 pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vé rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea
preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de preparare final.
Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma @2 ar putea
ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de rdcire, pentru a indica faptul ca in interiorul
aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdm sd retineti: Durata de timp dupd care pictograma se dezactiveaza
variaza deoarece depinde de o serie de factori precum temperatura
ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate considera cd aparatul este
dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare se afld in dreptul
simbolului, 0"

4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe ®© pana cand pictograma ™ si cifrele
,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.

Utilizati =+ sau — pentru a seta durata de preparare dorit3, apoi
apasati pe () pentru a confirma.
Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
procesului de preparare.
te: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in mod repetat pe
pana cand pictograma (® incepe sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati —
pentru a reseta durata de preparare la,00:00". Durata de preparare cuprinde o
etapa de preincalzire.
PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/PORNIRII
TEMPORIZATE
Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporlzata prin programarea orei de finalizare a prepararu Apasati
pe () pana cand pictograma (Ji si ora curenta incep sa clipeasca pe
aﬁgaj

/,
__:ll
// Ny

al

=N

Utilizati + sau — pentru a seta ora doritd pentru finalizarea duratei
de preparare si apasati pe () pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va rdmane intrerupta pana la pornirea automata dupa o
perioada de timp care a fost calculata astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.

Note: Pe8tru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul de selectare in
pozitia

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Intarzierea de pornire a functionalititii nu este disponibild

pentru functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII
Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
functiei.

[ I
l:lll:l
®

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie sau pozitie
diferita , O " pentru a opri cuptorul.

Va rugdm sa retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va prezenta
mesajul END" alternativ cu durata de timp ramasa.

5.SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator, atat in timp ce o
functie este activa, cat si atunci cand cuptorul este opirit.

apasati in mod repetat pe@ pana cand pictograma . si cifrele
,00:00” incep sd clipeasca pe afisaj.

N =7
M
JILPLILL

2}

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe @ pentru a
confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a finalizat
numadratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru g anula temporizatorul, apasati in mod repetat pe @ pand cand

pictograma &) incepe sa clipeascd, apoi utilizati — pentru a reseta ora la
,00.00".

6. FUNCTIA HYQROCLEANING
Pentru a activa functia de curdtare ,Hydrocleaning”, turnati

o cantitate de 200 ml de apa potabila in partea inferioara a
cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul termostatului
la pictograma &

Vd rugam sd retineti: Pozitia pictogramei nu corespunde cu temperatura atinsd
in timpul ciclului de curdtare.

Functia sa va activa automat: pe afisaj este prezentata durata de
timp ramasa pana la finalizarea programului, alternativ cu ,HYD".
e L1

HCO I
®

Va rugam sa retineti: Este posibild numai programarea orei de finalizare a
acestei functii. Durata este setatd automat la 35 de minute.

-
o

. TEMPERATURA DURATA NIVEL SI
RETETA FUNC]'IE PREINCALZIRE °C) (MIN) ACCESORII
: 2
@ Da 170 30-50 —
Torturi dospite : 4 ]
ZD\ :
& Da 160 - 180 30-90 A A
@ Da 160 25-35 3
Biscuiti/Tarte mici R Da 160 25-35 L
2 Da 150 35-45 —_ 2
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©  pa 10-250 15- 50 2,
Pizza/Focaccia ~ 4 2
®) Da 190 - 250 20-50 e,
Lasagna / paste la cuptor / @ ) i P2
cannelloni / budinci Da 190 -200 45-65 I
Miel/vitel/vits/porc 1 kg @ Da  190-200 80- 110 3
Pui/iepure/rata 1 kg @ Da . 200-230 50-100 2
Peste la cuptor/in papiota 0,5 kg @ ) ) 2
(fileuri, intreg) Da 170 - 190 30-45 \ |
Paine prajit @ 5 250 2-6 o
Cartofi copti @) | Da . 200-210 35- 55 % N
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doué treimi din durata de preparare W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere de pe docs.indesit.
(dacd este necesar). ) N eu pentru a consulta tabelul cu retete testate, prevazut pentru
Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este autoritatile de certificare in conformitate cu standardul IEC 60350-1.

recomandat sa introduceti alimentele in cuptor si sa setati durata de
preparare numai dupa atingerea temperaturii dorite.

Aeens ~ e | | f oS
ACCESORII Vas de copt sau formd pentru  Tava de copt/tava de colectare Tavi de colectare a Tava de colectare a
Gratar metalic prajituri a picaturilor sau vas de copt, pe icaturilor/Tava de copt picaturilor/Tava de copt
pe gratarul metalic gratarul metalic P P cu 200 ml de apa

@ TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA TURN&GO STEAM

ALIMENTE RETETA CANTITATE DURATA (min) ACCESORII NIVEL APA
Paini mici 80-100g 30-45 | I
™ Chifla sandvis in tava de copt 300-500 g 40 - 60 —J
PAINE Paine 500 g-2 kg 50-100 7
Baghete 200-3009g 30-45 )
Friptura 1 kg 60-110 —J
@“ Coaste 500 g-1,5 kg 50-75 —J
CARNE Pui 1-1,5 kg 55-80 —J
Pui/curcan 3kg 100 - 140 | S
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J
3 Filet mignon 2-4cm 20-35 — 5 o\§

PESTE Peste intreg 300-6009g 20-30 —J 200 ml
Peste intreg 600-1200g 25-45 —J
Cartofi preparati la aburi 0,5-1,5 kg 45-60 —J
@: Ardei umpluti 1-2 kg 35-55 | S
LEGUME Broccoli preparati la aburi 0,3-1kg 30-50 7
Dovlecei preparati la aburi 0,5-1,5 kg 30-50 _f
Fursecuri o tava 25-35 | S
é Briosa 30-60 g 25-45 —J
Piﬁﬁgsslg E pandispan 500-700 g 30-50 g
Tarta o forma de copt 35-55 AFn

Porniti functia TURN&GO STEAM numai atunci cand cuptorul este
rece. Deschiderea usii si completarea cu apa in timpul prepararii pot
avea un efect negativ asupra rezultatului de preparare final.
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul Nu utilizati bureti de sarma, bureti Cuptorul trebuie si fie deconectat

inainte de efectuarea oricaror ELIE AT EE (PR TEDC BEN LIS dellna reteaua electrica inainte de

activitati de intretinere sau curatare.  abrazive/corozive, deoarece acestea ar ol ;

gl « : . aefectua orice fel de operatie de
Nu utilizati aparate de curatare cu putea deteriora suprafata aparatului. intreti
. S . tinere.

aburi. Purtati manusi de protectie.
DEMONTAREA SI REMONTAREA USII CLICK & CLEAN - CURATAREA GEAMULUI DIN STICLA
Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si coborati Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu manerul orientat
dispozitivele de oprire pand cand se afla in pozitia de deblocare (1). in jos, pe o suprafata moale, apasati simultan cele doua cleme de
Inchideti usa cat de mult posibil (2). Apucati bine usa cu ambele fixare (1) si demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
maini — nu o tineti de maner. Demontati pur si simplu usa (3), dumneavoastra (2).

continuand sa o inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul interior, demontati-|
si amplasati-l pe o suprafata moale inainte de a-l curata.

Pentru a repozitiona corect geamul interior, asigurati-va ca

litera ,R” este lizibila in coltul din partea stanga si ca suprafata
complet transparenta (neimprimatd) este orientata in sus. Mai
intai, introduceti latura lunga a geamului, marcata cu litera ,R”, in
locasurile de sustinere, apoi coborati-o in pozitie.

Lasati usa deoparte, sprijinitd pe o suprafata moale. Remontati

usa deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele balamalelor cu
locasurile si fixand partea superioara in locas. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet. Coborati dispozitivele de oprire in pozitia
initiala: Asigurati-va c3 le-ati coborat complet. Incercati sa inchideti
usa si asigurati-va ca se aliniaza cu panoul de comanda. In caz
contrar, repetati etapele de mai sus.

Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea corecta se
realizeaza dupa ce se aude un clic. Asigurati-va ca garnitura este
fixatd sigur inainte de a remonta usa.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila Solutie
Cuptorul nu Intreruperea curentului electric. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
functioneaza. . Deconectare de la reteaua electrica. = este conectat la reteaua electrica.

{ ¢ Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea

| persista.

Pe afisaj apare litera ,F” Problema de software. . Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
urmata de un numar. ; . tehnica post-vanzare si precizati litera sau numarul care este

‘ ¢ prezentat(d) dupa litera ,F".
Pe afisaj apare un text Alt set de limbi. . Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistentd
neclar, pare sa fie o : i tehnica post-vanzare pentru clienti.
defectiune. 5 1

W Descarcati ghidul de utilizare si intretinere complet de la adresa docs.indesit.eu pentru informatii suplimentare
despre produs

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

+  Vizitand site-ul nostru web docs.indesit.eu

« Utilizand codul QR

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numadrul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Brzi vodic
HVALA STO STE KUPILI INDESIT PROIZVOD
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte
=/ svoj uredaj na www.indesit.com/register

. SR

i”f Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaja.

OPIS KONTROLNE TABLE

1 2 3
1. DUGME ZA ODABIR
Za ukljucivanje pecnice biranjem funkcije.
Okrenite na polozaj O da biste iskljucili
pecnicu.
2. OSVETLJENJE .
Kada je pe¢nica uklju¢ena, pritisnite &

......

4. DISPLEJ

pecnice.

3. PODESAVANJE VREMENA

Koristi se za podesavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje starta i
podesavanje tajmera.

Prikazuje vreme kada je pecnica ugasena.

5. TASTERIZA PODESAVANJE

6. DUGME TERMOSTATA

Ukljucite ga da biste izabrali Zeljenu
temperaturu pri ru¢nom biranjy funkcija.
Za funkciju Turn & Go koristite (@ , za
funkciju Turn & Go Steam koristite @ .

Obratite paznju na slede¢e: Dugmad se uvladi.
Pritisnite dugmad u sredini kako bi iskocila.

Za promenu podesavanja vremena pecenja

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Pre koriS¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i zastitnu
foliju [b] sa kliznih vodica.

[a] (b]

UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]
Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke (1) i
povucite klizne vodice nagore, skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite donji

deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne kliknu (2).

PRVA UPOTREBA

4

[

A

[c]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo vodice i
povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva unutrasnja pina iz
leZista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i prvo
umetnite dva pina u leziste. Zatim, postavite spoljasnji deo blizu
lezista, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi
se vodica pravilno pricvrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog uklju¢ivanja uredaja:
Pritiskajte () dok ikona (%) i dve cifre za vreme ne po¢nu da
trepere na displeju .

Koristite -+ ili— da biste podesili sat i

\\|—| |—|”|—| T pritisnite ) da potvrdite. Po¢ece da
Il |_|:|_| Il trepere dve brojke koje oznacavaju
7, ©® minute. Koristite -}-ili— da podesite

Ol minute i pritisnite (%) za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko (%) ikona treperi, na primer usled duzeg
nestanka struje, morate ponovo podesiti vieme.

2.ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnije: to je sasvim normalno. Pre nego $to zapocnete
pripremu hrane, preporu¢ujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite sav dodatan
pribor iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom ovog
procesa, pecnica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije nakon
prve upotrebe uredaja.
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FUNKCIJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

TURN&GO STEAM

Funkcija Turn&Go Steam omogucava postizanje izvanrednih
performansi zahvaljujuci prisustvu pare u ciklusu pecenja. Ova
funkcija automatski uspostavlja idealnu temperaturu za pecenje
najrazlicitijih recepata; vreme pecenja glavnih jela je prikazano u
odgovarajucoj tabeli za pecenje. Uvek aktivirajte funkciju pare kada
je pec¢nica hladna i nakon sto sipate 200 ml vode za pi¢e na dno
pecnice.

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj redetki.

MULTILEVEL

=/ Zaistovremenu pripremu razlicitih jela na istoj temperaturi
na nekoliko redetki (najvise tri). Ova funkcija moze da se koristi za
spremanije razli¢itih vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

XL COOKING

< Koristi se za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete kako bi se
ravhomerno zapeklo sa obe strane. Takode preporucujemo Cesto
prelivanje mesa te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse
suvo.

PIZZA

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i hleba.
Preporucujemo menjanje pozicija plehova za pecenje na polovini
pecenja.

GRILL

Koristi se za grilovanje kotleta, raznjica i kobasica, povrca au
gratin ili za tostiranje hleba na rostilju. Kada pecete meso, koristite
pleh za pecenje da biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh
na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 500 ml vode za pice.

GRATIN

=/ Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina). Predlazemo vam da koristite pleh za pecenje da
biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo
ispod reetke i dodajte 500 ml vode za pice.
@ FREASY COOK (Brza priprema hrane)

Ukljucuju se svi grejaci kao i ventilator, ¢Cime se postize
ravnomerno rasporedivanje toplote u pecnici. Predzagrevanje nije
potrebno za ovaj nacin pripreme hrane. Ovaj nacin se narocito
preporucuje kada je u pitanju brza priprema unapred zapakovane
hrane (zamrznute ili ve¢ spremljene). Najbolji rezultati se postizu
ako se hrana stavi samo na jednu resetku.

EKO KRUZENJE VAZDUHA

Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog mesa koriste¢i samo
jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom kruzenju vazduha,
hrana nece biti previse suva nakon pecenja. Prilikom upotrebe ove
EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se
moze ponovo ukljuciti pritiskom na Q.
@ HYDROCLEANING

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi,
oslobada se para zahvaljujudi kojoj se svi ostaci hrane unutar pe¢nice
mogu jednostavno otkloniti. Sipajte 200 ml vode za pi¢e na dno
pecnice i aktivirajte funkciju na 90°C i 35 minuta trajanja. Aktivirajte
funkciju kada je pecnica hladna i ostavite je da se ohladi 15 minuta
nakon sto se ciklus zavrsi.

TURN & GO

Ova funkcija vrsi automatski odabir idealne temperature
i potrebnog vremena za pripremu velikog broja recepata koji
ukljucuju meso, ribu, pastu, slatkise i povrce. Aktivirajte funkciju kada
je pecnica hladna.

1. 1ZABERITE FUNKCJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir simbola koji oznacava
Zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetleti i oglasice se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCUE

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme termostata
da podesite Zeljenu temperaturu.

NG
[c—=)
77

Da biste prekinuli funkciju u bilo kom trenutku, iskljucite rernu,
okrenite dugme za odabir i dugme termostatana Qi @
Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete promeniti funkciju
tako sto cete ukljuciti dugme za odabir ili podesiti temperaturu ukljucivsi
dugme termostata.
Funkcija se nece pokrenuti ako je dugme termostata na 0 °C. MoZete podesiti
vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

TURN & GO

Da biste pokrenuli funkciju ,Turn & Go*, izaberite funkciju
tako Sto cete okrenuti dugme za biranje na odgovarajucu ikonu i
zadrzati dugme termostata na ikoni ‘/@
Za privodenje pe¢enja kraju, okrenite dugme za odabirna“ O,
Obratite paznju na sledece: MozZete podesiti vreme zavrsetka pripreme
i tajmer. Za najbolje rezultate prilikom pripreme hrane uz pomoc

funkdije ,Turn & Go”, uvek imajte na umu predlozenu tezinu, koja je
navedena u tabeli, za svaku vrstu hrane.

Hrana Recept Tezina (kg)
Pecena teleting, slabo pecena
Meso govedina 06-0,7
Piletina/Jagnjeci but u komadima 1,0-1,2
Rib Fileti lososa/Pecena riba (u komadu) 0,9-1,0
iba
Riba u foliji 08-1,0

) Punjeno povrce 1,8-2,5
Povrce ) ]
Pita od povrca 1,5-2,5
Slane pite Kis-loren/Karamel krem (flan) 1,0-1,5
. Lazanje/,Timbale” od testenine ili
Testenina pirinca 1,5-2,0
i Kolac¢ sa kvascem/Pita sa Sljivama 09-1.2
Pecivo
Pecene jabuke 1,0-1,5
Vekna hleba 0,5-0,6
Hleb
Bageti 0,5-0,8
TURN&GO STEAM

Da biste pokrenuli funkciju Turn&Go Steam, sipajte 200 ml vode za
pice na dno pecnice. Izaberite funkciju okretanjem dugmeta za
biranje u smeru kretanja kazaljki na satu
na zeljenu ikonu, a dugmeta termostata
na bilo koji polozaj izmedu 160 180 °C
(kao $to pokazuje ikona).

Funkcija se pokrece, a na displeju se
prikazuje trenutno doba dana. Nije
potrebno predzagrevanje. Za privodenje
pecenja kraju, okrenite dugme za odabir
na“Q"

Obratite paznju na sledece: Da biste
podesili odredeno trajanje, u skladu sa
odgovaraju¢om tabelom za pecenje,
sledite uputstva iz poglavlja ,Programiranje

pecenja”.

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA
Nakon sto se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona koja treperi
@: na displeju oznacavaju da je aktivirana faza predzagrevanja
pecnice. Na kraju ove faze, zvucni signal i podesena ikonica [iﬁ na
displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu temperaturu:
sada mozete ubaciti hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka procesa
predzagrevanja moze imati kontraefekat na konacan rezultat pecenja.
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Nakon pecenja i kada je funkcija deaktivirana, ikona @2 moze i dalje
da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada se ventilator za hladenje
iskljuci da bi pokazala da ima preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona iskljucuje varira, jer
to zavisi od niza faktora kao $to su ambijentalna temperatura i funkcija i koja
je koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na ,0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati zeljenu funkciju pre nego $to zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate @ sve dok@ ikona i,00:00” ne po¢nu da
trepere na displeju.

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije Rostilj i
Turbo rostilj.
ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada je funkcija
zavriena.

[ I
l:lll:l
®

Ukljucite dugme za odabir da izaberete neku drugu funkciju iliga
okrenite na poziciju , O “ da iskljucite pecnicu.
Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e prikazivati

\\I—I mi I—(’ naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.
HIEEIN 5. PODESAVANJE TAJMERA
7, > Ova opcija ne uti¢e na podeSavanje pripreme hrane ali vam
G omogucava da upotrebite displej kao tajmer kada je bilo koja
Pomocu =+ ili — podesite vreme pripreme hrane koje Zelite, potom funkcija aktivna, kao i kada je pecnica iskljucena.
pritisnite ©) da biste potvrdili. Nastavite da pritiskate (%) sve dok &) ikona i ,00:00” ne po¢nu da

Pokrenite funkciju tako Sto cete okrenuti dugme termostata na
Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se
prikazati kada je hrana gotova.

Napomene: Da biste popistili podeseno vreme trajanja pripreme hrane,
nastavite da pritiskate () sve dok (*® ikonica ne poc¢ne da treperi na displeju,
onda pomocu — resetujte vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme
trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja rerne.
PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/ODLAGANJA
POCETKA

Nakon sto ste podesili vreme trajanja pripreme hrane, pokretanje
funkcue moze biti odloZeno tako $to cete podesiti vieme zavrietka
pripreme hrane: pr|t|sn|te i drzite ) sve dok (Jf ikona i trenutno
prlkazano vreme ne poc¢nu da trepere na displeju.

trepere na dISp|eJU

0

Koristite +ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite () za
potvrdu.

Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem
izabranog vremena.

%pomene Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate @ sve dok ikona
& ne pocne da treperi, a zatim pomocu — resetujte vreme na ,00:00".

6. FUNKCIJA HYDROCLEANING
Da biste aktivirali funkcuu Ciscenja ,Hydrocleaning®, sipajte 200 ml
vode za pice na dno pecnice, g zatim okrenite dugme za biranje i

Obratite paznju na sledece: Pozicija |kone ne odgovara temperaturi koja je

Funkcija ¢e se odmah aktivirati: na displeju se prikazuje preostalo

l I'I
I _| | dugme termostata na ikonu
ar . U ; ;. oAcl)
2= dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.
Koristite -+ ili— da podesite vreme kada Zelite da se pecenje zavrsi i
pritisnite ) za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme termostata

na zeljenu temperaturu: funkcija e biti pauzirana i pokrenuce
se automatski nakon izracunatog vremenskog perioda koji je
potreban da bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Napomene: Da biste ponistili podesavanje, iskljucite pe¢nicu okretanjem
dugmeta za biranje na polozaj

vreme do kraja, koje se smenjuje sa ,HYD".

rL e
=

&)

Obratite paznju na sledece: Kod ove funkcije jedino mozete podesiti vieme
njenog zavrsetka. Trajanje je automatski podeseno na 35 minuta.

TABELA PRIPREME HRANE
. TEMPERATURA TRAJANJE NIVO |
RECEPT _FUNKCUA PREDZAGREVANJE 0) (MIN) PRIBOR
)
) @ Da 170 3050 o
Kolaci sa kvascem : 2 1
2D\ :
& Da 160-180 3-90 T .
@ Da 160 25-35 L3,
Biskviti/kolacici &N Da 160 25-35 3
2 Da 150 35-45 —_ 2
@ Da 190-250 15-50 M2,
Pica/Fokaca = 2 5
® Da 190-250 20-50 e
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Lazanje/pecena testenina/

Da . 190-200 45-65

kaneloni/pite @ I N
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjetina @ B _ 3

1kg Da 190-200 80-110 fy |
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 u 2 |
Pecena riba/u foliji 0,5 kg @ B _ 2

(fleti, cela) Da 170-190 30-45 : |
Tostirani hleb & 5 250 2-6 0
Peceni krompir D) Da 200- 210 35554 3

** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja:
predlazemo vam da ubacite hranu u pecnicu i podesite vreme

W Preuzmite kompletno Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb
sajta docs.indesit.eu za tabelu isprobanih recepata, sastavljenih za
nadleZzne organe za sertifikaciju u skladu sa standardom IEC 60350-

trajanja pripreme tek nakon $to se pecnica zagreje do Zeljene 1.
temperature.
Avvenes ~ A= —J 1T |
DODATNI PRIBOR o ;
. PR Pleh za pecenje / pleh za s Pleh za kapanje / pleh za
Zic¢ana resetka Posu?]aazi?ézﬁf)grrue%éltlkrinodla sakupljanje masnoce ili posuda za masrlgt]iez/a Slzléuzgljagéin‘e pecenje
) pecenje na Zi¢anoj resetki P P ) sa 200 ml vode

@ TURN&GO STEAM TABELA ZA PECENJE

HRANA RECEPT KOLICINA VREME (min) DODATNI PRIBOR NIVO VODA
Mali hleb 80-100g 30-45 | I
™ Sendvi¢ vekna u kalupu 300-5009g 40-60 —J
HLEB Hleb 500 g - 2 kg 50 - 100 s
Bageti 200-300g 30-45 )
Roast (Pecenje) 1 kg 60-110 —J
@“ Ribs (Rebarca) 5009 -1,5kg 50-75 —J
MESO Piletina 1-1,5kg 55-80 —J
Piletina/¢uretina 3kg 100 - 140 | I
File minjon 0,5-2cm 15-25 —J

3 File minjon 2-4cm 20-35 — 5 o\§

RIBA Celariba 300-6009g 20-30 —J 200 ml

Celariba 600-1200g 25-45 —J
Krompir na pari 05-1,5kg 45-60 —J
@: Punjene paprike 1-2kg 35-55 | I
POVRCE Brokoli na pari 0,3-1kg 30-50 7
Tikvice na pari 0,5-1,5kg 30-50 | I
Cookies (Keks) pleh 25-35 7
= Mafin 30-60g 25-45 —
PECIVA  Pati3panj 500 -700 g 30-50 AE
Pita kalup 35-55 AFn

Funkciju TURN&GO STEAM pokrenite samo kada je pecnica hladna.
Otvaranje vrata i dopunjavanje vode tokom pecenja moze da ima
nezeljeni efekat na krajnji rezultat pecenja.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj ohladio pre
nego $to zapocnete odrzavanje ili
ciScenje.

Nemojte da koristite uredaje za

ciS¢enje parom. zastitne rukavice.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite kvacice sve dok
ne budu u otklju¢anom polozaju (1). Zatvorite vrata koliko god je
moguce (2). Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za driku.
Jednostavno skinite vrata (3) tako sto ¢ete nastaviti da ih zatvarate
dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i oslobadate iz njihovog
lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj povrsini. Ponovo
postavite vrata tako $to cete ih podici ka pecnici, poravnajte kuke
Sarki sa leZistem i postavite gornji deo vrata u njihovo leZiste.
Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite. Spustite kvacice na
njihovu prvobitnu poziciju: proverite da li ste ih spustili potpuno.
Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u istoj ravni sa
kontrolnom tablom. Ukoliko nisu, ponovite gore opisane korake.

VODIC ZA RESAVANJE PROBLEMA

Ne koristite vunene Zice, abrazivne
sundere ili abrazivna/korozivna
sredstva za CiSc¢enje, jer oni mogu
da ostete povrsinu uredaja. Koristite

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STAKLA

Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu povrsinu sa
drskom okrenutom nadole, istovremeno pritisnite dva drzaca (1) i
skinite gornju ivicu vrata povlacedi je ka sebi (2).

1 \ 2 \

Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe ruke, skinite ga i
postavite na mekanu povrsinu pre nego sto pocnete sa cis¢enjem.

Da biste ispravno vratili unutrasnje staklo, obratite paznju da je znak
,R”vidljiv u levom uglu a da je ista povrsina (ne ona sa natpisima)
okrenuta ka gore. Prvo ubacite duzu stranu stakla obelezenu sa ,R”
sa strane, a potom ga spustite na poziciju.

Vracanje gornje ivice vrata: kliknuce ukoliko ste je pravilno postavili.
Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena pre nego $to vratite vrata na
mesto.

Problem Mogucdi uzrok

Resenje

Pec¢nica ne radi. Nestanak struje.

© Iskljuéenje iz elektri¢ne mreze.

Na displeju se prikazuje
slovo ,F” uz broj.

Na displeju se prikazuje
nejasan tekst i ¢ini se da je:
POKVAIEN. ]

© Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za
. klijente.

: Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je pe¢nica
i prikljucena na elektri¢cnu mrezu.

¢ Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da i

. jekvaridalje prisutan.

. Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar i navedite
¢ slovo ili broj koji se javljaju uz slovo ,F".

W Preuzmite kompletno Uputstvo za upotrebu i odrZzavanje sa veb sajta docs.indesit.eu za vise informacija o proizvodu

« Nanasem veb sajtu docs.indesit.eu
« ilipomocu QR koda

za identifikaciju proizvoda.

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naci:

Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici).
Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
INDESIT

Aby sme vdm mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na
www.indesit.com/register

. SK

i”f Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

1 2 3
1. VOLIACI GOMBIK
Na zapnutie riry volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladdaca do
polohy O.
2. OSVETLENIE "
Ked je rdra zapnuta, stlacenim @ zapnete
alebo vypnete osvetlenie rury.

4. DISPLEJ

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.

Na zobrazenie casu, ked'je rura vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA
Na zmenu nastavenia doby pripravy jedla

6. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu
pri aktivovani manualnych funkgii.
Pre funkciu Turn & Go pouzite @ pre
Turn & Go Steam (para) pouzite @

Upozornenie: Gombiky su zatladcacie.
Stlacenim v strede sa gombiky vysunu.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rdry odstrarite ochranni pasku [a] a potom
stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych bezcov.

[al [b]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné
haciky (1), a potiahnite posuvné beZce nahor a vytiahnite ich

z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte
spodnu cast posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az spodné

PRVE POUZITIE

haciky kliknu (2).
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[c]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu

Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva
vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rury

a najprv zasurite oba koliky do otvorov. Potom umiestnite
vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte

k stene priestoru rury tak, aby bola vodiaca liSta pevne osadena.

[d]

1.NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a cas:
Stlacajte () dovtedy, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka )
a dve dislice oznacujuce hodiny.

Pomocou 4 alebo — nastavte hodinu

\\|—| |-|/’|—| 1 a stlacte © na potvrdenie. Za¢nu

| |_|:|_| | blikat cislice oznacujuce minuty.
7, N Pomocou + alebo — nastavte minuty
Q. a stla¢te ) na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blik ikonka (), napriklad po dihdom vypadku prudu,
bude potrebné resetovat ¢as.

2.ZOHREJTE RURU

Z novej rary mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od vyroby: Je
to Uplne normalne. Preto este skor, ako v nej zacnete pripravovat
jedlo, odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu foliu

a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrievajte ruru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rira musi byt
pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom poufZiti spotrebica sa odporica miestnost vyvetrat.
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FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

TURN&GO STEAM

Funkcia Turn&Go Steam (para) umoznuje dosiahnut vyborné
vysledky vdaka para pri varnom cykle. Tato funkcia automaticky
upravuije idealnu teplotu pre pripravu sirokej 3kaly receptov; Cas
pripravy hlavnych jedal je uvedeny v prislusnej tabulke pripravy
jedal. Funkciu s parou vzdy aktivujte, ked'je rara chladnd a po
naliati 200 ml pitnej vody na dno.

TRADICNE
Na pripravu lubovolného jedla iba na Grovni jedného rostu.

&N VIACUROVNOVA PRIPRAVA

=/ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych drovniach (maximélne
troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni réznych
jedal tak, aby sa aroma jedného jedla neprendsala na druhé.

XL COOKING
<~ Na pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie ako 2,5 kg).

Odporucame pocas pecenia maso otacat, aby obe strany zhnedli
rovnomerne. Odporuic¢ame maso pri peceni obcas oblievat, aby
sa zabranilo nadmernému vysychaniu.

PIZZA

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze a chleba. Je
dobré v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani mdsa pouzivajte
plech na pecenie na zachytavanie tuku a stavy z pecenia:
Umiestnite nddobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody.

GRATIN

/" Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif, kurca).
Odporucame pouzivat nddobu na zachytavanie tuku a stavy
z pecenia: Umiestnite nddobu na hociktoru droven pod rost
a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

@ FREASY COOK
Vsetky ohrevné ¢lanky a ventildtor sa zapnd, ¢im je
zarucené stale rovnomerné rozptylenie tepla v rdre. Pri tomto
rezime pripravy jedla nie je nutny predohrev. Tento rezim sa
zvlast odporuca na rychlu pripravu balenych jedél (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak pouZzivate
iba jednu uroven.
VHANANY VZDUCH EKO

Na pecenie masa i plnenych kusov mésa na jedinej Urovni.
Miernou prerusovanou cirkulaciou vzduchu sa zabraruje
nadmernému vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie
zostane svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova
zapnut stlacenim Q.
@ HYDROCLEANING

Posobenie pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho cistiaceho
cyklu s nizkou teplotou umoziuje fahké odstranenie $piny
a zvyskov jedla. Nalejte 200 ml pitnej vody na dno rury a pouzite
funkciu 35 min. pri 90 °C. Funkciu aktivujte, ked je rura studeng,
a po skonceni cyklu ju nechajte 15 min. vychladnut.

TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a ¢as pecenia
pre celt skalu receptov, vratane masa, ryb, cestovin, zdkuskov
a zeleniny. Funkciu aktivujte, ked'je rura studena.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.
2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom termostatu
a nastavte pozadovanu teplotu.

NG
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Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite raru, otocte
voliacim gombikom a gombikom termostatunaO a @.
Upozornenie: Pocas pecenia moézete funkciu zmenit otoc¢enim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu otoc¢enim gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak je gombik termostatu na 0 °C. MéZete nastavit
dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia)
a casomer.

TURN & GO

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go* zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prislusnu ikonku a gombik
termostatu ponechajte na ikonke @ /@.
Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci gombik na , O
Upozornenie: Mozete nastavit ¢as ukoncenia pecenia a casomer.
Ak chcete s pouzitim funkcie , Turn & Go” dosiahnut najlepsie
vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle odportdcané hmotnosti podla
nasledujucej tabulky.

Jedlo Recept Hmotnost (kg)
Miso Pecend telacina, krvavy roastbeef 06-0,7
Kurca / kusky jahnacieho stehna 1,0-1.2
Ryby Filety z lososa/ Pecené ryby (celé) 09-10
Ryby pecené v alobale 08-1,0
Zelenina PInend zelenina 1,8-25
Zeleninovy kolac¢ 1,5-25
Slané kolace Sland torta Lorraine/Nakyp 1,0-15

' Lasagne/Zapekané cestoviny alebo

Cestoviny ryza vo formicke 15-20
Kysnuté kolace/Slivkovy kolac¢ 09-12

Sladké kolace — -
Pecené jablka 10-15
) Bochnik chleba 05-06

Chlieb
Bagety 05-08
TURN&GO STEAM

Pred spustenim funkcie Turn&Go Steam nalejte na dno rury

200 ml pitnej vody. Oto¢enim voliaceho gombika doprava na
prislusnu ikonku zvolte funkciu

a gombik termostatu otocte do
ktorejkolvek polohy medzi 160 a 180 °C
(ako naznacuje ikonka).

Funkcia sa spusti a na displeji sa
zobrazi aktudlny ¢as. Predohrev nie

je potrebny. Ak chcete pripravu jedla
ukongit, otoc¢te voliaci gombikna, O “.
Upozornenie: Ak chcete nastavit
konkrétny ¢as trvania podla prislusnej
tabulky pripravy jedal, postupujte podla
pokynov v ¢asti Programovanie pecenia.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajica ikonka @: na
displeji informuju, Ze bola aktivovana faza predhrievania. Po
skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca ikonka @2 na
displeji informuju, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte
jedlo do rdry a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do riry pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy Gcinok na konecny vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie moze
ikonka #*na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho
ventildtora, ¢o znamena, ze vnutri rdry je este zvyskové teplo.
Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, méze byt rézny v zavislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolitd teplota a pouzitd funkcia. V kazdom

pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke 0"
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4. PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte @, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (9
a,00:00",

N N 4
min'nln
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Pomocou + alebo — nastavte ¢as pecenia a potom stlacte ©)
na potvrdenie.

Funkciu aktivujete otocenim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: Ozve sa zvukovy signél a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Pozndmky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlacajte ®, az kym
na displeji neza¢ne blikat ikonka (%), potom pomocou — resetujte dobu
pecenia na,00:00" V tejto dobe pecenia je zahrnuté aj faza predhrievania.
PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/POSUNUTEHO
STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu jej ukonéenia: Stlacajte (), kym na
displeji neza¢ne blikat ikonka (Jf a aktualny ¢as.

N —
A,
CLFOL
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.

Pomocou + alebo — nastavte zelany ¢as ukonéenia pecenia

a stlac¢te ) na potvrdenie.

Funkciu aktivujete otoc¢enim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: Funkcia zostane pozastavena, az kym sa nespusti
automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava
jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste nastavili.

Poznamky: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru otoc¢enim voliaceho
gombika do polohy O .

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Gril a
Turbo Gril.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Ze funkcia je
ukoncena.

A
—rid
&)

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do polohy , O,
¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi,END"
striedavo so zostdvajucim ¢asom.

5.NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni vam
pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je
rdra vypnuta. A

Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka

a ,00:00".

N =7
Iniuly
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Pomocou + alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte Mna
potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonc¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa
zvukovy signal. A

Poznamky: Casovac zrugfte stla¢anim @ az kym ikonka & nezacne blikat,
potom pomocou — resetujte ¢as na,00:00"

6. FUNKCIA HYDROCLEANING

Na aktivovanie ¢istiacej funkcie ,Hydrocleaning” nalejte na dno
rary 200 ml pitnej vody, potom otocte voliaci gombik a gombik
termostatu na ikonku .
Upozornenie: Poloha ikonky nezodpovedé teplote dosiahnutej pocas
Cistiaceho cyklu.

Funkcia sa aktivuje automaticky: Displej striedavo zobrazuje ¢as
zostavajuci do konca a ,HYD".

.-
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®

Upozornenie: Tato operacia umoznuje iba naprogramovanie ¢asu
ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky nastavi na 35 minut.

TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. TEPLOTA TRVANIE ' UROVEN A
RECEPT  FUNKCIA PREDOHREV Q) (MIN)  PRISLUSENSTVO
: F g : L2
) - @ Ano 170 30-50 ——
Kysnuté kolace : ; 4 1
2D\ N :
£ Ano 160 - 180 30-90 NSRS
@ Ano 160 2535 N
Sugienky/kosicky 2 Ano 160 25-35 3
2 Ano 150 35-45 —_ 2
@ Ano 190 - 250 15 - 50 NCH
Pizza/Focaccia 4 5
o Ano 190 - 250 20-50 a—,. —
Lasagne/zapekané cestoviny/ @ i B _ )
cannelloni/flan Ano 190 -200 45-65 I S|
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JahRacina/telacina/hovédzie/braveové @ F4 3
1kg Ano 190 - 200 80-110 oy |
Kuréa/krélik/kacica 1 kg @ . Ano . 200-230 50 - 100 2
Pecené ryby/ryby pecené v alobale @ i _ _ 2
05 kg (et celd Ao T0-190 30 - 45 L
Opeceny chlieb @ 5 250 2-6 _\_”5“_'_
Pecené zemiaky %)  Ano . 200-210 35 - 55 % N
** Po uplynuti dvoch tretin Casu pecenia jedlo podia potreby obratit. W stiahnite si kompletny navod na pouzivanie a tidrzbu
Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania: na docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov

Odporucame vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia az po zostavenych pre certifikacné organy podla normy IEC 60350-1.
dosiahnuti pozadovanej teploty.

Aveeenn ~ Al \

PRISLUSENSTVO Nadoba na pecenie alebo Plech na pecenie/Odkvapkavacia Nadoba na Nadoba na odkvapkavanie/
Droteny rost tortova fo‘r)ma na roite nadoba alebo nddoba na pecenie odkvapkavanie/plech na plech na pecenie
naroste pecenie s 200 ml vody

@TABUI:KA PRIPRAVY JEDAL S FUNKCIOU TURN &GO STEAM

JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN  VODA
Malé pecne 80-100¢g 30-45 | I
™ Sendvi¢ vo forme 300-5009g 40-60 —J
CHLIEB  Chlieb 500 g - 2 kg 50 - 100 s
Bagety 200-300g 30-45 7
Pecené 1 kg 60-110 —J
@“ Rebierka 500g-1,5kg 50-75 —J
MASO Kurca 1-1,5kg 55-80 —J
Kurc¢a/Morka 3kg 100 - 140 | I
Filé 0,5-2cm 15-25 —J

B Filé 2-4cm 20-35 [S— 5 O\'E

RYBY Cela ryba 300-6009g 20-30 —J 200 ml

Celd ryba 600-1200g 25-45 —J
Zemiaky na pare 05-1,5kg 45 - 60 —J
@: Plnena paprika 1-2kg 35-55 | S
ZELENINA  Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 |
Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 | I
Susienky plech 25-35 | I
= Muffin 30-60g 25-45 —
PECIVO Piskétovy kolac 500-700g 30-50 =)
Kolaciky forma 35-55 AFn

Funkciu TURN&GO STEAM zapnite, iba ked je rdra studend. Ak
budete otvarat dvierka a dolievat vodu pocas pecenia, moze to
nepriaznivo ovplyvnit konecny vysledok pecenia.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK
Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite Uchytky,

az su v polohe odomknutia (1). Zatvorte dvierka, pokial to ide (2).

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka (3) jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo sedla

Dvierka odlozte nabok na makky povrch. Dvierka opat nasadite
tak, Ze ich prilozite k rdre, zarovnéte haciky pantov s dosadacimi
plochami a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo. Dvierka spustite

a potom celkom otvorte. Uchytky sklopte do pévodnej polohy:
dbajte, aby ste ich sklopili Uplne. Skuste dvierka zatvorit

a skontrolujte, ¢i su zarovno s ovladacim panelom. Ak nie,
zopakujte predchadzajuce kroky.

RIESENIE PROBLEMOV

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace
potreby alebo abrazivne/korozivne
cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.
Pred vykonavanim udrzby musite raru
odpojit od elektrickej siete.

CLICK & CLEAN - CISTENIE SKLA

Po vybrati dvierka poloZte na makky povrch rukovéatou nadol,
zaroven stlacte dve fixa¢né svorky (1) a vyberte horny okraj
dvierok potiahnutim k sebe (2).

2

Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami, vyberte
ho a pred ¢istenim polozte na makky povrch.

Aby ste spravne vloZili vnutorné sklo na miesto, dbajte, aby bolo
v lavom rohu viditelné ,R” a ¢isty (nepotlaceny) povrch bol hore.
Najprv vlozte do opornej podlozky dlhu stranu skla oznac¢enu
»R", potom ju spustite na svoje miesto.

Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie.
Pred opdtovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, i je tesnenie
zaistené.

Problém Mozna pricina

Riesenie

Vypadok pradu.
i Odpojenie od elektrickej siete.

Rura nefunguje.

Na displeji svieti pismeno Softvérovy problém.
,F"aza nim dislo. :

Text na displeji sa
zobrazuje nezretelne :
a zda sa, ze je poskodeny. !

Nastavenie iného jazyka.

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rura

¢ pripojena k elektrickej sieti.

¢ Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
- odstranil.

- Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte pismeno
i alebo cislo, ktoré nasleduje po pismene ,F*.

Obratte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
: popredajnych sluZieb.

W Ak potrebujete dalSie informécie o vyrobku, stiahnite si kompletny ndvod na pouZivanie a osetrovanie na stranke
docs.indesit.eu

«  Pomocou QR kodu

vasho spotrebica.

Zasady, Standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
« Navstivte nasu webovu stranku docs.indesit.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cCislo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, koédy z vyrobného Stitku
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Kratka navodila

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE

INDESIT
Aparat registrirajte na spletni strani

www.indesit.com/register, da vam bomo lahko

nudili celovit servis in podporo

navodila.

i”f Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

1. I1ZBIRNI GUMB
Za vklop pecice z izbiro funkcije.
Za izklop pecice zavrtite gumb v polozaj

- : @ ..... QY +

.. EN - -
;' . ' S® @ — :
@ 5
1 2 3 4 6

3. NASTAVITEV CASA

Za dostop do nastavitve casa priprave,
zamika vklopa in ¢asovnika.

Za prikaz ¢asa, ko je pecica izklopljena.

6. VRTLJIVIGUMB ZA NASTAVITEV
TEMPERATURE

Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb zavrtite

v polozaj zelene temperature.

2. LUC .
Ko je pecica vklopljena, pritisnite @

, Ce Zelite vklopiti ali izklopiti osvetlitev
notranjosti pecice.

4. ZASLON

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

5. NASTAVITVENA GUMBA
Za spreminjanje nastavitev ¢asa priprave

Za funkcijo Turn & Go uporabite @ ,Za
funkcijo Turn & Go Steam uporabite @) .

Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite na
sredino gumba, da izskodi.

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zascitni trak [a] in
nato 3e zascitno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1) in
nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z zgornjih
zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del
drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodniji zatici pritrdijo

).
PRVA UPORABA

[b]

[c] [d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, ¢vrsto primite zunaniji

del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete
nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce zelite vodila za pekace ponovno vstaviti, jih postavite blizu
vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica. Nato
blizu ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite nosilec in
mocno pritisnite proti steni vdolbine tako, da se prepricate, da je
vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA
Ko aparat prvi¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite (&) ,

dokler ne zagnejo utripati simbol (%) in $tevki za ure na zaslonu .

Uporabite 4 ali — za nastavitev ure

\\|—| |—|/’|—| 1 in pritisnite © za potrditev. Stevki za
L minute zacneta utripati. Uporabite 4

7, N T ali — za nastavitev minut in pritisnite
Q. () za potrditev.

Opomba: Ko simbol (%) utripa, na primer po daljsem izpadu elektri¢nega
toka, boste morali znova nastaviti ¢as.

2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo
aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo, da pred pripravo
hrane segrejete prazno pecico, da tako odstranite vse morebitne
vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz
njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro. V tem casu

mora biti pecica prazna.
Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor
namestitve.
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FUNKCLE IN VSAKODNEVNA UPORABA

TURN&GO STEAM

Funkcija Turn&Go Steam vam zaradi prisotnosti pare v ciklu
priprave omogoca, da dosezete odli¢ne rezultate. Ta funkcija
samodejno upravlja najprimernejso temperaturo za pripravo
Sirokega nabora jedi; Casi priprave osnovnih jedi so prikazani v
ustrezni preglednici za pripravo jedi. Funkcijo uporabe pare vedno
vklopite, ko je pecica hladna in ste na dno vdolbine vlili 200 ml
pitne vode.

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.

2\ MULTILEVEL

/' 7a pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in na ve¢
visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko uporabite za
pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi prenasal z ene
na drugo.

XL COOKING
< Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg). Priporo¢amo,

da med kuhanjem obracate meso in tako zagotovite
enakomerno popekanje mesa na obeh straneh. Priporo¢amo
tudi, da meso med pripravo obcasno polivate, s ¢imer preprecite
izsuSevanje.

PIZZA
Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po preteku
polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj pekaca.

ZAR

Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod

reSetko in dodajte 500 ml pitne vode.

GRATINARANA

2/ Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje
sokov: pekac vstavite na katero koli visino pod resetko in dodajte
500 ml pitne vode.

FREASY COOK

Vklopijo se vsi grelni elementi in ventilator, kar zagotovi
konsistentno in enakomerno porazdelitev toplote po celi pedici.
Za ta nacin peke ni potrebno predhodno segrevanje pecice.
Nacin je e zlasti priporocljiv za hitro precenje predpripravljene
hrane (zamrznjene ali delno pripravljene). Najboljse rezultate
boste dosegli z uporabo le ene police za pecenje.

TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

Za pripravo pecenk in polnjenih peéenk na eni visini. Hrana
se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo skrbi nezno in
obcasno krozenje zraka. Ko uporabljate funkcijo ECO, je lu¢ka med
pripravo hrane ugasnjena. Lahko jo prizgete s pritiskom na Q.

@ HYDROCLEANING

Para, ki nastaja med posebnim cisc¢enjem pri nizki
temperaturi, omogoca preprosto odstranjevanje umazanije in
ostankov hrane. Na dno pecice zlijte 200 ml pitne vode, funkcija pa
naj nato 35 minut deluje pri 90 °C. Funkcijo vklopite, ko je pecica Se
hladna, in dovolite, da se po kon¢anem ciklu ohlaja 15 minut.

TURN & GO

Ta funkcija samodejno izbere idealno temperaturo in ¢as za
pecenje stevilnih receptov, vklju¢no z mesom, ribami, testeninami,
pecivi in zelenjavo. Program vklopite Sele, ko se pecica ohladi.

1. 1ZBIRA FUNKCLJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene funkcije: zaslon
zasveti in oglasi se zvocni signal.

2. VKLOP FUNKCIJE

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature , da nastavite zeleno temperaturo.

N
(=]
PERN

Za prekinitev funkcije lahko kadar koli izklopite pecico in zavrtite
izbirni gumb ter gumb za nastavitev temperature v polozaja O in

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da zavrtite
izbirni gumb ali da spremenite temperaturo zgumbom za nastavitev
temperature.

Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za nastavitev temperature v
polozaju za 0 °C. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

TURN & GO

Za vklop funkcije ,Turn & Go” izberite funkcijo tako, da
zavrtite izbirni gumb na ustrezno ikono in ohranite vrtljiv gumb
termostata na ikoni @ /@.
Za koncanje pecenja zavrtite izbirni gumb na , O .
Opomba: nastavite lahko ¢as konca priprave in ¢asovnik. Za
doseganje najboljsih moznih rezultatov priprave jedi s funkcijo
Jurn & Go” upostevajte priporocene teZe za vsako vrsto Zivil, ki so
navedene v naslednji preglednici.

Zivilo Recept Teza (kg)
Tele¢ja pecenka, goveja pecenka 06-0.7

Meso (malo pecena) s
Pis¢anec/jagnjecje stegno v kosih 1,0-1,2
) File lososa/pecena riba (cela) 0,9-1,0
Ribe Riba, pecena v lastnem soku 0,8-1,0

) Polnjena zelenjava 1,8-2,5
Zelenjava - i
Zelenjavna pita 1,5-2,5
Slane torte Narastek s Sunko in sirom/kolac 1,0-1,5
Testenine Lazanja/narastek iz riza ali testenin 1,5-2,0
_ Kvaseno pecivo/slivov kola¢ 09-1.2
Peciva
Pecena jabolka 1,0-1,5
Struca kruha 0,5-0,6
Kruh
Bagete 0,5-0,8
TURN&GO STEAM

Pred vklopom funkcije Turn&Go na dno pecice nalijte 200 ml
pitne vode. Izberite funkcijo, tako da izbirni gumb zavrtite v smeri
urinega kazalca na ustrezni simbol,
gumb za nastavitev temperature pa v
poljubni polozaj med 160 in 180 °C (kot
prikazuje simbol).

Funkcija se bo zagnala, na zaslonu

pa bo prikazan trenutni ¢as v dnevu.
Predgretje ni potrebno. Za koncanje
pecenja zavrtite izbirnigumbna , O “.
Opomba: Ce Zelite nastaviti dolo¢eno
trajanje v skladu s pripadajoco
preglednico priprave sledite navodilom v
odstavku,Nastavitev priprave hrane’.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvocni signal in utripajoc simbol [ﬂ: na
zaslonu naznanita vklop predgretja. Po zaklju¢enem predgretju
zvocni signal in svetlec¢a ikona @2 na zaslonu naznanita, da se

je pecica ogrela na nastavljeno temperaturo: v tem trenutku
polozite hrano v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: ¢e Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.

Po zaklju¢ku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol @2
ostane viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za ohlajanje,
kar pomeni, da je v notranjosti preostala toplota.
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Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razli¢en, saj je odvisen od
vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in uporabljena funkcija. vV
vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen, ko je kazalec na izbirnem

gumbu v polozaju,0"

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.

TRAJANJE
Pritiskajte @, dokler na zaslonu ne zac¢neta utripati simbol @ in
prikaz ,00:00".

N\ e

mininly
LI
&)

Uporabite + ali —, da nastavite Zelen ¢as priprave, in nato

pritisnite (), da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v poloZaj Zelene temperature: zaslisi se zvocni signal in
na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane koncana.
Opombe: da prekinete nastavljeni ¢as priprave, pritiskajte @ dokler

simbol

¢as priprave na,00:00". Cas priprave vkljucuje predgretje.
NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/ZAMIKA VKLOPA
Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete
tako, da nastavite ¢as konca priprave: drzite (%), dokler na
zaslonu ne za¢neta utripati simbol (J/ in trenutni ¢as.

N —
ety
I-I\_/l_l\\
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-
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ne zacne utripati na zaslonu. Nato zgumbom — ponastavite

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite + ali— in za

potrditev @

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj zelene temperature: funkcija ostane v nacinu
premora, dokler se samodejno ne zaZene po preteku casa, ki je
bil izra¢unan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.
Opombe: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni gumb

zavrtite v polozaj, O "

Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in Hitri Zar.

PREGLEDNICA PRIPRAVE JEDI

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je

funkcija koncana.

A
—rid
&)

Izbirni gumb zvrtite, da izberete drugo funkcijo ali izklopite
pecico, za kar ga zavrtite v polozaj , O “.
Opomba: ¢e je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no prikazujeta

beseda ,END" in preostali ¢as.
5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi
med trajanjem funkcije bodisi ob izklopljeni pecici. A
Pritiskajte (), dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol &) in

prikaz ,00:00".
N_ 7
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Za nastavitev zelenega ¢asa pritisnite + ali — in za potrditev ().
Ko se nastavljen Cas iztece, se zasliSi zvocni signal.
Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte @ dokler simbol @ ne za¢ne

utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na,00:00"
6. FUNKCIJA HYDROCLEANING

Za vklop funkcije vodnega ¢is¢enja ,Hydrocleaning” na dno
pecice zlijte 200 ml pitne vode in nato zavrtite izbirni gumb ter
gumb za nastavitev temperature v polozaj simbola &9.
Opomba: polozaj simbola ne sovpada s temperaturo, na katero se aparat

segreje med cis¢enjem.

Funkcija se samodejno vklopi: na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta preostali ¢as in ,HYD".

.-
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Opomba: mozno je nastaviti samo ¢as konca priprave za to funkcijo.
Trajanje je samodejno nastavljeno na 35 minut.

. TEMPERATURA TRAJANJE VISINA IN
RECEPT FUNKCIJA PREDGREVANJE 0) (VIN) PRIBOR
: )
] . @ Da 170 30-50 o
Kvaseno pecivo : 4 ]
R Da 160-180 30-90 e e
@ Da 160 25-35 3,
Pigkoti/kolacki Da 160 25-35 3,
ZD\ 4 2
X Da 150 35-45 n—1r R
@ Da 190-250 15-50 72,
Pica/fokaca > 2 5
* Da 190-250 20-50 .
Lazanja/pecene testenine/ @ 2
kaneloni/flan Da 190-200 45-65 ) —
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina 1 @ ~ _ 3
g Da 190-200 80-110 ¥ |
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Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da  200-230 50-100 2
Riba, pe¢ena v lastnem soku 0,5 kg @ _ _ 2
(fileji, cela) Da 170-190 30-45 : |
Popecen kruh @ 5 250 2-6 _\_”5“_’_
Pecen krompir Y Da 200-210 35-55 ** 3

**Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
Prikazan ¢as ne vklju¢uje predgretja: pocakajte, da se pecica
segreje na Zeleno temperaturo, in $ele nato polozite hrano v
pecico ter nastavite Cas priprave.

W 7a preglednico preizkusenih receptov, ki je bila sestavljena
za certifikacijske organe v skladu s standardom IEC 60350-1,
prenesite popolna Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne
strani docs.indesit.eu.

Areennn ~ AFe —J 1 J oS
PRIBOR ; ) . . . )
Posoda za peko ali tortni Univerzalni pekac/prestrezni . Y . N .
Y L5 Prestrezni pekac/ Prestrezni pekac/pekac
Resetka neranr(e)ggtlki pekac ali p:);oe(:iiza peko na univerzalni pekac 2200 ml vode

@PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI TURN&GO STEAM

ZIVILO RECEPT KOLICINA CAS (min) PRIBOR RAVEN VODA
Majhni kruhi 80-100g 30-45 | I
™M Struca za sendvi¢ na pekacu 300-500 g 40-60 —J
KRUH Kruh 500 g-2 kg 50-100 7
Bagete 200-3009g 30-45 L
Pecenke 1kg 60-110 —
@“ Rebrca 500 g-1,5 kg 50-75 J
MESO Pis¢anec 1-1,5 kg 55-80 —_J
Pis¢anec/puran 3kg 100-140 7
Zrezek 0,5-2cm 15-25 —J

A Zrezek 2-4cm 20-35 — 5 0‘\'3

RIBE Celariba 300-600 g 20-30 —J 200 ml

Celariba 600-1200g 25-45 —J
Dusen krompir 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég'\,: Polnjene paprike 1-2 kg 35-55 _J
ZELENJAVA  Dusden brokoli 0,3-1 kg 30-50 | )
Dusene bucke 0,5-1,5 kg 30-50 )
Piskoti na pladen;j 25-35 | I
= Mafini 30-60 g 25-45 —J
SLASCICE  Biskvitna torta 500-700g 30-50 ~Ee
Pite na model 35-55 AFen

Funkcijo TURN&GO STEAM vklopite zgolj, ko je pecica mrzla.
Odpiranje vrat in dodajanje vode med pripravo slabo vpliva na
kon¢ni rezultat priprave.

(D) inbesit




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

S Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih distilnih gobic ali
abrazivnih/korozivnih ¢istilnih
sredstev, saj bi ti lahko poskodovali

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem se
prepricajte, da se je pecica ohladila.
Ne uporabljajte parnih distilcev.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in zaporna vzvoda
premaknite v polozZaj za sprostitev (1). Vrata zaprite, kolikor je
mogoce (2). Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drzite jih
za rocaj. Vrata (3) boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih $e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete navzgor
(a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

=4

\N

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino. Vrata ponovno
montirajte tako, da jih pomaknete proti pecici, poravnajte
kljuki tecajev z vpetjem in pricvrstite zgornji del v vpetje.
Spustite vrata in jih popolnoma odprite. Zaporna vzvoda
poklopite v prvotni poloZzaj: prepricajte se, da ste ju popolnoma
poklopili. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana
z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso poravnana, ponovite zgoraj
opisane korake.

ODPRAVLJANJE TEZAV

povrsine aparata. Uporabljajte
zascitne rokavice.

Pred vzdrzevalnimi deli pecico vedno
odklopite iz elektricnega omrezja.

CLICK & CLEAN - CISCENJE STEKLA

Ko vrata demontirate in jih odlozZite na mehko povrsino z
rocajem navzdol, istocasno pritisnite na pritrdilni sponki (1) in
odstranite zgornji rob vrat tako, da ga povlecete proti sebi (2).

N,
\,

Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje steklo, ga
odstranite in polozite na mehko povrsino, preden ga odistite.

Za pravilno ponovno namestitev notranjega stekla se
prepricajte, da je ,R” v levem vogalu berljiv in da je prazna
(nepotiskana) stran zgoraj. Dolgo stranico stekla, ki jo oznacuje
,R" najprej vstavite v drzali in steklo nato spustite v pravi
polozaj.

Ponovno namestite zgornji rob: ce zaslisite klik, to pomeni, da se
je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se, da je tesnilo na pravem
mestu, preden namestite vrata.

Motnja Mozen vzrok

Resitev

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. ,
. Prekinitev napajanja.

Na zaslonu je prikazana
¢rka ,F*, ki ji sledi stevilka. :
Zaslon prikazuje nejasno
besedilo in je videti v ;
okvari.

Preverite, ali je v vticnici elektri¢ni tok in ali je pecica

. priklopljena na elektri¢cno napajanje.

¢ Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka
: Se vedno prisotna.

Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite ¢rko ali
i Stevilko, ki sledi ¢rki ,F”.

Stopite v stik s svojim najblizjim servisnim centrom za
i poprodajne storitve.

W /a3 dodatne informacije o izdelku prenesite navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne strani docs.indesit.eu

voljo na:

]

« zuporabo kode QR

identifikacijski ploscici izdelka.

Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na
«  zobiskom nase spletne strani docs.indesit.eu

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v
servisni knjizici). Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na
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Cmucnuii nocibHUK
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1. PYYKA BUBOPY
LLlo6 yBimMmKHYTM flyxoBY Luady, 06epitb 6yab-
AKY GyHKLUI0.
LLlo6 BuMKHYTV fiyX0BY Lady, NOBEPHITb
KHorKy y nonoxeHHs O/F.
2. CBITNO
Konu gyxoBa wady yBiIMKHEHa, HaTUCHITb

, L4006 YBIMKHY T 260 BUMKHY TV nammy y
DyX0Bill wadi.

3. HAJIALUTYBAHHA YACY
[ns poctyny fo HanawTyBaHb yacy

MPUroTyBaHHs, 3aTPVUMKW 3amycKy i Taimepa.

[nAa BinobparkeHHA yacy, konu ayxosy wady
BVIMKHEHO.

4. DUCNNEN

5. KHOIMKW PEryYNlOBAHHA
[lnA 3MiHM HanawTyBaHb Yacy MPUroTyBaHHA

6. PYYKATEPMOCTATA

MoBepHiTb, W06 06paTh baxkaHy
Temnepatypy, Konv akTMBOBAHO QYHKLi
PYUHOrO pexumy.

[ina BukopuctaHHa dyHKuUii Turn&Go @ na
BUKOPUCTaHHA yHKLiT Turn&Go Steam @

3BEpPHITb yBary: Pyuku BrCYBaloTbCA. HaTUCHITL
Ha LIEHTP PYUKM, LLOG BUCYHYTU i HA30BHI.

TEJNIECKOMIYHI HANPAMHI TA HANMPAMHI AN1A PELWLITKU

lNepen BUKOPUCTaHHAM JyXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIUKY [a], a moTim
BMAaNiTb 3axucHy donbry [b] 3 TeneckoniyHMX HaNPAMHUX.

[a]
3HATTA TEJIECKOMIYHUX HAMPAMHUX [c]

[MOTArHITb HUXHIO YaCTUHY TENeCKONiYHOI HaNPAMHOI, W06 BiguenuTy
HUXKHI rauku (1), i NOTAMHITb TeNeckoniuHi HANPAMHI Bropy, 3HABLLN X i3
BEPXHIiX raukis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HAMPAMHUX [d]

3ayeniTb BePXHi rauku Ha HaNPAMHKX Ana pewwitku (1), noTim
MPUTUCHITb HUXKHIO YaCTVHY TENECKONIYHUX HANPAMHIX [0
HaNPAMHMX 418 PELLITKY, MOKN HUMHI rauky YyTHO He 3adikcytoTbeA

NEPLUE BUKOPUCTAHHA

[b]

2.
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[c] [d]
3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMPAMHUX AN1A PELUITKU

1. o6 3HATW HanpAMHI AnA PeLLiTK, MiLHO TPYMatoUnCh 3a
30BHILLHIO YaCTUHY HaMPaBAoYOl, MOTATHITb 1T Ha cebe, W06 BUTAMTH
ornopy i iBa BHYTPILLHI LWTUGTN 3i CBOIX rHi3f.

2. lllo6 BCTaHOBMTY Ha MicLie HaNPAMHI ANA peLuiTKy, po3TallyinTe ix
6inA 3arnnbneHb, NonepefHbO BCTAHOBUBLLY HA MicUA WTdTw. Micns
YOro PO3MICTITb 30BHILLHIO YacTVHY 6inA Ti rHi3ga, BCTaBTe ornopy i
MiLHO MPUTWCHITb T 4O CTiHKM 3 3arMMOneHHAMN, W06 BNEBHUTUCA, LLIO
HaNPAMHA HaNEXHNM YMHOM 3aKpineHa.

1.HANAWLUTYBAHHA YACY

Mpw nepLuomy yBiMKHEHHI Npunagy Heob6XigHO BCTaHOBMUTY Yac:
Hatuckante (~) , noku 3Hauok () Ta ABi LUdPU rOAVH He NOYHYTh
GNMMATK Ha aucnnel . 3a Jonomoru KHOMku -+ abo — BCTaHOBITb
3HAUYEeHHA rOAVH | HATUCHITb ©) ons

\\l—l l—l”l—l I nigTBepAXeHHA. MoyHyTb 6n1maTi ABi
L1 |=| (L] undpu XBI/IJ'II/IH..3a JIonomoru KHomnok +

P mienn Nl 260 — BCTAHOBITb 3HAYEHHSA XBUIVHM Ta
@ HaTUCHITb KHOMKY (%) ANA

NiATBEPAKEHHS.

3BEPHITL yBary: AKLIO 3Ha4YOK @ 6nvMae, Hanpviknag, Nicna TpuBanvix nepebois y
nofayi enekTpoeHeprii, HeOOXiAHO BCTAHOBWTY Yac.

2.MPOrPIBAHHA YXOBOI LLAOU

Hoga pyxoBa Lwada MmoKe BUAINATY 3aMaxiu, WO 3anmwmnimca nicna i
BUrOTOB/EHHS: Lie He € HeCNPaBHICTIO. TOMy, NepLU HiXK roTyBaTu iKY,
PEKOMEHAYEMO NMPOTPITV MOPOXKHIO AYXOBY Wady, Wob ycyHy T Oyab-
AKI MOXK/MBI 3aMaxu.

3HiMIiTb i3 yx0BOI Wadu 3aXMCHY KapTOHHY YNakoBKy abo npo3opy
NNiBKY Ta BUTATHITb 3 Hel BCe Npuiagas.

Harpilite fyxosy wady fo 250 °C npoTArom nprbnm3Ho ofHiei roguHu.
Mpu ubomy AyxoBa wada Mae 6y T MOPOXKHBOHO.

3BEPHITb YBary: PEKOMEHLYETLCA MPOBITPUTA MPUMILLEHHA MiCA NepLUOro
BNKOPUCTAaHHA npunagy.
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3. BCTAHOBUTb YKPAIHCbKY MOBY
o6 3MiHUTK HanawTyBaHHA MOBM AUCNJIes:
« TMoBepHiTb pyuKy Br6opyY B nonoxeHHa 0
« [oBepHiTb pyuKy BMOOPY 3a rOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO,
o6 BMOPaTU NepLuy JOCTYMHY GYHKLit0 NPUroTyBaHHA.
« MoBepHiTb pyuKy Br6opy Hasaa y nonoxeHHs
¢ HaTucHiTb i yTpumyiiTe nikTorpamy 3, nokun He
noyyeTe 3BYKOBUWN CUIHaNM, a NOTiM BigNycTiThb T1.

+ Tpwui HaTUCHITb NiKTOrpamy ©
Micna 3ByKoBOro curHany Bigobpaxaerbca i 6nmmae
NMOTOYHA MOBQ, aHrircbKa (A) abo yKpaiHcbKa (B).

A B
BMKOPUCTOBYINTE KHOMKM NiKTOrpam +, — wo6 Bnbpatu
6a>kaHy MOBY, a MOTIM YyTPUMYITE HATUCHYTO &, W06

I'IinTBep,D,I/ITI/I, OOKM He noyyeTe 3B)/KOBVII7I CUrHan, AKnn BKa3sye
Ha Te, O MOBa BCTaHOBJIEHaA.

3BepHiTb yBary: AKLWO BUKOHAHHA OMNMCaHUX BULle Ail 3ame y
BaC 3aHaATo 6araTo yacy i BU nepepseTe HanawTyBaHHA MOBWU,

MO>KJIMBO, NOTPiIGHO By e 3anyCcTUTN NOro 3HOBY.

®YHKLYI | LWOAEHHE BUKOPUCTAHHSA

TURN&GO STEAM

®yHkuia Turn&Go Steam [03BONAE OTPUMATY BiAMIHHI

pe3ynbTaTi 3aBAAKN HAABHOCTI NapV B LMK NPUrOTYBaHHA.
Lia dyHKLis aBTOMATUYHO NiATPUMYE ifeanbHy Temnepatypy Ans
MPUrOTYBaHHA LUMPOKOrO CNEKTPY CTPaB; YaC MPUroTyBaHHsA
OCHOBHUX CTPaB 3a3HAYeHO Y BiAMOBIAHi TabnuLi NpUroTyBaHHs.
3aBxau BMyKalTe GyHKLiI0 Napy, Konu ayxoBa Lada XxonogHa, i nicna
fofaBaHHA 200 MN NUTHOT BOAM Ha AHO LWwadw.

CTAHOAPTHWM
[nsa npurotyBaHHA 6yib-AKOI CTPaBW N1LLIE Ha OAHIM NonuLj.

&N BATATOPIBHEBE MNPUIOTYBAHHA

=/ [InAa npuroTyBaHHA Pi3HUX NPOAYKTIB i3 OAHAKOBOIO
TEMMNepaTyporo NPUrOTYBaHHA Ha AEKINIbKOX NMOIMYKaXx (Makcumym
TPbOX) 0fHOYACHO. List dyHKLiA 103BONSIE OAHOYACHO rOTYBATU Pi3Hi
CTPaBW i NPV LibOMY YH1KaTV 3MiLLlyBaHHA apoMariB.

XL COOKING

< [InA roTyBaHHA BENMKMX LUMATKIB M'Aca (MoHag 2,5 Kr).
PekomeHyemo noBepTaTyi M'ACO Nif Yac roTyBaHHS, LWob yci 6oKm
nigcma<yBanuca piBHOMIpHO. TakoX pekoMeHZYEMO Yac Bif vacy
MONVBaTK LUMATOK M'ACa COYCOM, L6 BiH He OyB HaZTO CyXMM.

MLA
[ns BunikaHHA niuy Ta xniba pisHKX TNiB i po3mipiB. Y cepeayiHi
npovecy NpUroTyBaHHA 6axaHo NOMIHATI MiCLIAMM JeKo Ana
BUMIKaHHA.

PUb

[na cmaxkeHHs Ha rpuni cTelikis, kebabis i KoBO6ACOK; AnA
NPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMiKaHOK i FPiHOK. [ig yac cMaXkeHHA M'Aca
Ha rpuni peKoOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU AEKO AJ1A BUMIKaHHS, W06
36MpaTy CiK, AKNI BUTIKAE NPU roTyBaHHi: MocTasTe NigaoH Ha 6yab-
AKOMY PiBHI Mif PELLITKOIO Ta HanuinTe y Hboro 500 M NUTHOI BOAW.

3AMIKAHKA

& [lnA cMaxkeHHs BENMKIMX LWMATKIB M'Aca (HiXKOK, pocTOidis,
Kypuar). PekomMeHIyeMO BUKOPMCTOBYBATM JEKO [J1 BUMIKAHHS, 06
36vpaTu CiK, AKWI BUTIKa€e Npwy roTyBaHHi: [ocTaBTe NifaoH Ha b6yab-
AKOMY PiBHI Mif PeLLiTKOO Ta HanunTe y Hboro 500 Ma NUTHOI BOAW.

@ FREASY COOK

3anyueHi yci HarpiBasbHi efieMeHT Ta BEHTUNATOP, 3aBAAKN
YoMy 3abe3neuyeTbCa MNOCTIMHUI PIBHOMIPHMI PO3MOAiN Tensa
Mo BCi1 AyxoBil wadi. lnA Lboro pexummy rotyBaHHs rnonepegHe
nigirpiBaHHA He € 000B'A3KOBMM. Liell pexinm pekoMeHayeTbCA
0cobn1BO ANA NPUroTYBaHHA Po3hacoBaHNX XapUoBMX NPOAYKTIB
(3amopokeHnx abo nonepeaHbLO NPUFOTOBAHMX). B MoxeTe
OTPVIMATV HaMKpaLLi pe3ynbTaTh, BUKOPUCTOBYIOUM NVLLE OAHY
NONMLIO AN1A MPUrOTYBaHHA.

MPYIMYCOBA BEHTMNALIA ECO

[inA NpuroTyBaHHA NeyeHi Ta GpapLuMpoBaHMX WMATKIB M'Aica Ha
OfHin nonuui. Ky 3axumwae Big HaAMIPHOro NepecrxaHHA nepiognyHa
nerka umpkynauis nositps. MNpu BukopucTtaHHi GyHKuii <kEKO»
iHAMKaTOP 3aNMLLAETHCA BUMKHEHNUM NPOTArOM FOTYBaHHS, ane Noro
MOXHa 3HOBY YBIMKHYTW, HATUCHYBLLW KHOMKY .

@ HYDROCLEANING
[ia napw, WO BUBINbHIOETbCA Y LibOMY CrieLliaiibHOMY

HM3bKOTEMMEPaTYPHOMY LMK YMLLEHHS, JO3BOMAE NErko BUaanaTu
6pya i 3annLwKm ixi. Hannite 200 Mn NUTHOT BOAU Ha AHO Ay XOBOI
wadm Ta akTUBYMTE GYHKLI0 Ha 35 XxBUAVH 3a TemnepaTypu 90 °C.
AkTuMBYITE Lito GYHKLIiO, KON fyx0Ba Luada OXoroHe Ta JaiiTe i
OXOMNOHYTU NPOTAroM 15 XBUAUH NICNA 3aKiHYEHHA LMKAY.

TURN & GO

Lia dyHKLia aBTOMaTUYHO 06VpaE ifeanbHy TemnepaTypy Ta
yac 4N1A BUMiKaHHA Pi3HOMaHITHUX CTPaB, BKOUaloum M'Aco, prby,
MacTy, COMOZOLLi Ta OBOYI. YBIMKHITb QyHKLIitO, KON Ayx0oBa Wwada
xonopHa.
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1. BUBIP @YHKLIT

LLlo6 06paTty PpyHKLiito, BCTAHOBITH pyuky 8ubopy Ha CMBOJI, LLO BiANOBifae
6axaHin GyHKLIi: 3aCBITUTbCA ANCINEN | NPOYHAE 3BYKOBUIA CUrHa.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLIT

[nAa noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GyHKLiT MOBEPHITb pyyKy
mepmocmama, o6 BCTaHOBUTU 6axkaHy Temrepatypy.

N\ 7
=
7"

LLlo6 nepepBati BUKOHaHHA GYHKLiTy OyAb-AKUIA Yac, BUMKHITb
JyxoBY LWady, NOBEPHITb pyyKy 8UbOpY i py4Ky mepmocmamy Ha
3Hauok OTa

3BepHiTh yBary: Mig Yac NPUroTyBaHHA MOMHA 3MIHTY dYHKLI, NOBEpPTalouM
pyuKy BOOPY, 200 BifperyioBaTh TemnepaTypy, NoBepTaloyn py4Ky TepmocTara.
BrikoHaHHA GyHKLT MOUYHETHCA, KONK PyUKy TepMOCTaTa BCTaHoBMeHo Ha 0° C.
MoxHa HanalTyBaTh Yac roTyBaHHs, Yac 3aBepLUEHHA rOTyBaHHA (TiNbkK y pasi
BCTaHOBNEHHA YaCy rOTyBaHHs) i Tamep.

TURN &GO

LLlo6 3anyctnTi PpyHKLUito «Turn & Goy, 06epiTb GyHKLiIo,
MOBEPHYBLU PErynaTop BUOOPY 10 Bi}J,I'IOBiﬂHO'I' MO3HAYKM Ta
YTPUMYtOU/ PyUKY TePMOCTaTa Ha CMBONI
[lnA 3aBepLUEHHA NPUrOTyBaHHA MOBEPHITb PErynaTop Bubopy B
MONOMEHHA *
3BEPHITD yBary: !\/lo>e<Ha BCTAHOBMTM YaC 3aBEPLUEHHS FOTYBaHHS |
Taimep. [Ina OTpUMaHHA HaKpaLLWX pesynsTaTis 3 dyHKLieio «Turn & Go»
AOTPVIMY/ATECA 3aMPOMNOHOBAHOI Barvi ANA KOXKHOIO BUly CTPaB, MOfjaH1X
Y HaCTyMHiN Tabnuui.

MpoayKT Peuent Maca (kr)
3aneueHa TeNATYH, pocToid 3 06-07
M'aco KpoB'tlo
Kypua / Hi>kKa ArHATY LUIMATOUYKaMu 1,0-12
ov6 Dine nococa / 3aneyeHa pvba (Uina) 09-1,0
nba
Prba B neprameHTi 08-1,0
) QapLnpoBaHi 0BoYi 1.8-25
Osoui - -
OBoueBMI NUpir 15-25
ConoHi nuporn Kiw nopeH / kactapg 10-15
MakapoHu J1azaHbA / Timbans 3 nactu abo pucy 15-20
[pixaxoBuin nupir / Kekc 3 09
BuniuKa POA3NHKaMM '
MeyeHi abnyka 1,0-15
) XnibrHa 05-06
xni6
baretn 05-08

TURN&GO STEAM

[nsa 3anycky oyHKuii Turn&Go Steam 3anuiite 200 M NUTHOT BOAW Ha
AHO lyxoBoi Wadu. Bubepitb dyHKLito, 06epTatoun 3a roanHHUKOBOIKO
CTPINKoo pyyKy BUOGOPY Ha BifNoBigHOMY
3HauKy i pyuKy TepmocTaTa B 6yab-AKkomy
MOJIOXKeHHiI B fliana3oHi Big 160 go 180 °C
(AK NOKa3aHOo Ha 3HauKy).

OyHKUia 3anycTnTbCA, | Ha gucnnei
Big0Opa3nTbCA NoToUHMIA yac. NonepeaHe
MPOrpiBaHHA He NOTpPibHe. ina
3aBepLLUEeHHA NPUroTyBaHHA NOBEPHITH
perynatop Bu6opy B nonoxerHs “ QO .

3BepHiTh yBary: LL|ob BCTaHOBUTI NEBHY
TPMBaNICTb BIANOBIAHO A0 TabANWIL
NPUIOTYBAHHA, AOTPUMYMTECH IHCTPYKLN
B po3aini «[porpamyBaHHA npoLecy

NPUroTyBaHHA».

3. TMONEPEAHE NMPOrPIBAHHA | SAJINLLUKOBE TEMJ10

Konn nouHeTbcA BUKOHaHHA GYHKLT, 3BYKOBWI cCUrHan i brvmatounii
3Hau0|<@ Ha AVCNNEl BKaXKyTb Ha Te, WO aKTUBOBaHO ¢asy
nonepeaHbOro nigirpisy. Y KiHUi L€l Ga3n NponyHae 3ByKOBWI CUrHan
i 3HaHOK£b: Ha Agncnnei NoYHe NOCTINHO CBITUTICS, Lie BKa3yBaTMMe Ha
Te, WO AyxoBa wada JocArna 3afaHoi Temnepatypu: Y Leit MOMeHT
MOKMAAITh XKy BCepemHy i nepexofbre A0 roTyBaHHA.

3BepHiTb yBary: KLIO NOKNACTV NPOAYKT B lyXOBY Wady [0 3aKiHUeHHs

nonepeaHbOro NMPOrpiBaHHs, Lie MOXe MOTiPLUMTI OCTaTOYHNI pe3ynbTaT
rOTyBaHHS.

[icna 3aBepLUeHHA NPUrOTYBaHHA | NPY BiAKIOUEHi GYHKL | 3HaUOK

* MOXKe 3anMLaTCA BUAVMIM Ha AVUCNAel HaBiTb MiCA TOro, AK
OXOJOLKYBasbHUIN BEHTUNATOP BUMKHYBCS, LL06 BKasaTu, Lo Y
BiA4iNeHHI 3aNMLWAETbCA 3aMLLIKOBE Tenso.
3BEPHITb yBary: Yac, NPOTArOM AKOTO 3HAYOK BIKMIOUAETHCA, BaPIIOETHCA, TOMY
L0 BiH 3aneXuTb Bif PAAY GaKTOPIB, TaKVX AK TemnepaTypa HaBKOMMLWHBOTO
cepenoByLLa i dyHKLIA, L0 BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oynb-AKOMy pasi BUPIO
BBAKAETHCA BUMKHEHVIM, KON MOKaKUMK Ha PyYLli BUOOPY 3HaXOAUTbCA B
nonoxeHHi «0.
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4.TPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen noyaTkom NporpamyBaHHA roTyBaHHA HeOOXiAHO B1OpaTL
dyHKujto.

TPUBAJTICTb

HatucHitb i wpmn@Te KHOIMKY @, MOKM Ha gucnsei He NoyHe

6/11MaTN 3HAYOK i «<00:00».
N e
e
JILFLIL

3a J0NOMOroio KHOMKY —+ 260 — BCTaHOBITH BaxaHMii uac rOTyBaHHS,
MOTIM HAaTUCHITb (%) ANA MiATBEPOPKEHHS.

AkTrBYITe GYHKLII, BCTAHOBUBLLIV pyyKy mepMocmama Ha b6axkaHy
TemnepaTtypy: MponyHae 3ByKOBMI CUrHan i Ha gucninei 3'aBnTbCa
MOBILOMEHHA NPO Te, L0 NPUroTyBaHHA i 3aBepLUEeHO.

Moumitkit: LLLo6 ckacyBaTI1 BCTaHOBNEHMIA UaC oTyBaHHs, HaTvckaiite korky (),
MOKW Ha ,D,I/ICI'U'IeAIA He MoyHe BaMMaT 3HauoK A noTiM 3a [OMOMOIot0 KHOMKM ——
CKMHbTE Yac roTyBaHHs Ha 3HaueHHs «00:00». Lleir yac rotyBaHHA BK/toUaE dasy
nonepeaHboro HarpiBaHHA.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLUEHHA MTOTYBAHHA/3ATPUMKIA
3AMYCKY

lNicna BcTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA NOYAaTOK BUKOHAHHA

byHKLUiT MoXKe 6yTW BifKnafeHo 3a paxyHOK NporpamMmyBaHHA yacy
3aBepLUeHHS 1T BUKOHaHHA: HaTuckante KHonky (), NOKM Ha gucnnei
He nouHe 6numaty 3Hauok (Jf i 3HaueHHA NOTOUHOrO Yacy 3amyckKy.

N —
ety
iR

G

3a 1OMOMOrOH0 KHOMKW - abo — BCTaHOBITb 6aXkaHMI Yac
3aBepLUEeHHA roTyBaHHA | HATUCHITb @ ANA NiOTBEPAKEHHS.
AKTVBYITe QYHKLIIO, BCTAHOBUBLL pyYKy mepMocmama Ha b6axkaHy
Temnepatypy: OyHKujlo Oyae Npu3ynnHeHo Ao i aBTOMATUYHOTO
3anycKy nicns nepiogy uacy, AKUIA PO3pPaxoBaHO TaK, L6 3aKiHUMTK
MPUroTYBaHHA y BCTAHOB/IEHUI Yac.

MpumiTky: [InA cCkacyBaHHA UbOrO HanalTyBaHHA BUMKHITb AyxoBy Wady,
BCTaHOBVIBLUM pyuKy 8ubopy y nonoxeHHs .Q

OyHKUiA 3aTPUMKIM 3anycKy HeaocTynHa Ana GyHKUin «Mpunb» Ta
«Typborpunb».

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA
ponyHae 3ByKOBWI CMrHan i Ha gucnnei 3'ABUTbCA MOBIAOMIEHHSA
Mpo Te, LU0 BUKOHAHHSA GyHKLIT 3aBepLUeHO.

3AH
&)

MoBepHiTb pyukKy 8ubopy, Wob obpaT iHWY dyHKLII0, abo Y
nonoxeHHs « O », o6 BUMKHYTV AyXOBY LWady.

3BepHITb yBary: AKLLO TanMep YBIMKHEHWI, Ha AMCMNel NonepemiHHO
3'aBnATMMETLCA Hanmc «END» Ta yac, Lo 3anmLmnscs.

5. HAJIALLUTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuis He nepepmBace Ta He nporpamye yHKLi FoTyBaHHS, ane
[03BOJIAE BUKOPVCTOBYBATW AUCTINEN ANA BifoOpakeHHA Tarimepa nig
yac BUKOHaHHS GyHKLii abo Konm JiyxoBy LIAdy BUMKHEHO.

HaTucHiTb i yTpumyinTe KHONKy (), MOKM Ha Ancnnei He NoYHe
6nmaTy 3HauoK &) i «00:00.

N —
L
LI

8.

3a 1ONoMOoroto KHoOMKM + abo — BCTaHOBITb GaxkaHWUI Yac | HaTUCHITb
ANA NigTBEPAPKEHHA.

Micns Toro sK TaliMep 3aBepLUMTb 3BOPOTHIA BifJlik 06paHOro vacy,

nponyHae 3BYKOBI/II7I CurHan. .

MpumiTkyt: LLIo6 BUMKHYTI TaliMep, HATUCKaIATe KHOTKY @ MOKM 3HaYOK

He noyHe 6ﬂl/lMaTl/l, MoTiM 3a LOMNOMOIOt0 KHOMKM = CKMHbTe YacC A0 3HaYeHHA
«00:00».

6. DYHKLIA HYDROCLEANING

LLlo6 aktmByBaTV dyHKLUito «Hydrocleaning», Hanuiite 200 ma NUTHOI
BOZW Y HUXKHIO YaCTUHY [lyXOBOi LWadw, NOTiM BCTaHOBITb PyUKy
BMOOPY Ta PyUKy TEPMOCTaTY Ha 3HauoK &9.

3BepHiTh yBary: MonoxeHHs 3Hauka He BiAnoBifae TeMnepaTypiy AyxoBii wadi
MiA YaC LMKNY YNLLEHHS.

OyHKuilo Oyfe akTMBOBaHO aBTOMaTUYHO: Ha gncrinel
BiLOOPaXXaTNMETbCA Yac 1O 3aBePLUEHHA BUKOHAHHA QYHKLT
nonepemiHHO 3 Hanmcom «HYD».

Mre.ar |
L L o

e

3BepHiTb yBary: MoxHa 3anporpamyBaTvi IMLLE Yac 3aBePLUEHHSA BUKOHAHHA L€l
GyHKLl. ABTOMATVUHO BCTAHOBMIOETHCA TPUBANICTb 35 XBUMNH.

i
-

TABJINUA NPUTOTYBAHHA
. MOMEPEOHE = TEMMEPATYPA = TPUBANICTb PIBEHb
PELIEMT - OYHKUIA - qporpigAHHS °C) (XB) | PUNALAA
@  Tak : 170 30-50 2
M1porn 3 ApPiXKA>KOBOro TiCTa : 7 ]
R Tak 160 - 180 30-90 e e
@ Tak 160 25-35 3
Meunso/TapTaneTku P Tak 160 25-35 3
B Tak 150 35- 45 _ 2
@ Tak 190 - 250 15-50 2,
Miua / pokaua
—~ 4 2
@ Tak 190 - 250 20-50 e, s
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JlasaHbn / 3aneueHa nacTa / @ 2
KaHHesNoHi / BigKpWTi nuporu Tak 190-200 45-65 P
ArHATMHA / TenATUHA / ANoBrYKHa / @ i i 3
CBUHMKA 1 KT Tak 190 - 200 80-110 fy !
KypaTtuHa/kponatmnHa/kavaTtuHa (1 Kr) @ Tak 200-230 50-100 \ 2 |
3aneueHa pvba / y nepramenTi 0,5 Kkr @ . ~ 2
(dine, yina) Tak 170 - 190 30-45 I |
MincmaxkeHnin xnid @ 5 250 2-6 _‘___5___'_
CmaxeHa KapTonns \%LS Tak 200-210 35 - 55** L

** MNepeBepHiTb CTPaBy Yepe3 ABi TRETVHI Yacy NPUrOTYBaHHS (AKLLO HEOOXIAHO).
Binobpara€eTbca yac, AKni He BpaxoBye da3y nonepefHbOro
nigirpiBaHHA: PekomeHayeMo KnacTu iy Ao AyxoBoi wadw i
BCTAHOBJIIOBATY YacC rOTYBaHHSA TiNIbKU NICA AOCATHEHHS HEOOXigHOI

W 3aBaHTaKTe NoBHUN «[JOBIAHVIK i3 BUKOPUCTaHHSA Ta IOMAdy» 3
Be6-canTy docs.indesit.eu, 106 OTpUMaTK TabNULIO NepeBipeHnx
peLenTiB, CKNageHy Ans opraHis cepTudikaLii 3rigHo 3i cTaHgapToM
IEC 60350-1.

TemnepaTypu.

Ha pewiTui

Aueernn ~ A=,
NPUNALAA ®opma Ana BUnikaHHA abo
Pewitka dopma ana TopTis

—J

[leko ans BunikaHHA/ NOToK abo
dopma AndA BUNiKaHHA Ha pewiTyi

| )

NipaoH / pexko ans
BUMiKaHHA
3200 mn BOagu

-

NigooH / peko ana
BUMiKaHHA

TABJINLIA TTPU FOTYBAHHFI@ TURN&GO STEAM

MPOOYKT PELIENT KIJTbKICTb YAC (xB.) NPUNALLA PIBEHb BOLA
Bynouku 80-100Tr 30-45 | I
™ Xni6 ana ceHpgiviB B opmi 300-500 1 40-60 —J
XNIB Xnié 500 r-2 kr 50-100 _f
bareTun 200-300r 30-45 7
MeyveHsa 1Kr 60-110 —J
@“ Pebepusa 500r-1,5 Kr 50-75 L
M’aCO Kypka 1-1,5 kr 55-80 —J
Kypka/iHanuka 3kr 100 - 140 | S
Bupiska 0,5-2cm 15-25 —J
3 Bupiska 2-4cm 20-35 — 5 o\§

PVBA Llina pn6a 300-600Tr 20-30 —J 200 M
Lina puba 600-1200Tr 25-45 —J
KapTtonns, 3sapeHa Ha napi 0,5-1,5 kr 45 -60 —J
@: MapwurposaHi nepui 1-2 kr 35-55 | I
OBOVYI Bpokoni Ha napi 0,3-1 Kr 30-50 7
LlykiHi Ha napi 0,5-1,5kr 30-50 | S
Meunso nigaoH 25-35 | S
= Kekc 30-60 1 25-45 -
BUMIYKA  bBicksiTHMI TOPT 500-700 1 30-50 NS
MicoyHnin nupir dopma 35-55 AFn

3anyckante pexum TURN&GO STEAM, TinbKun Konv gyXOBKa XONO4Ha.
BigkpwnTTA ABEpei Ta 3anBaHHA BOAYM Nif Yac roTyBaHHA MOXe MaTu
HeraTMBHWUI BNAMB Ha OCTaTOYHUIA Pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA.
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YMNLLEHHA TA ObCJTYTOBYBAHHA

Mepu HiXK BUKOHYBaTN
06cnyroByBaHHA a60 ounlLeHHS,
nepeKoHaliTecs, Wo gyxoBa wada

oxonona. KOpPO3illHOI0 Ai€10, OCKiNbKN BOHU
3a60pOHAETHCA 3aCTOCOBYBATH MO>KYTb NMOLIKOANTY NOBEPXHi
napoouuiyBaui. npunaay. Haparanrte 3axucHi

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA OBEPLUAT

LLlo6 3HATY ABEpLATA, MOBHICTIO BiAUMHITB IX | ONyCKaliTe 3acyBKMY,
MOKW BOHY He OyAyTb Y NONOXeHHi po36s1oKyBaHHs (1). 3aumHiTb
IBepusTa go yropy (2). MiyHo Bi3bMiTbcA 3a ABepLATa 060Ma pyKamu,
He TpuMaiiTe ix 3a pyuKy. LLlo6 3HATK aBepuATa (3), 3aunHaAnTe i
BOAHOYAC TATHITb iX Yropy (a), MOKM BOHW He BUBINBHATLCA i3 OMOPHMX
MicLb.

MoknagiTb 3HATI ABEPLATA Ha M'IKY NoBepxHIo. LLIob BcTaHOBUTY
[BepuATa Ha MicLe, NifHeCiTb iX Ao AyXxoBoi Wadw, BUPIBHANTE

rayku neTenb 3 IXHIMU Na3aMm Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY Yy Masi.
OnycTiTb ABEpLATa, @ NOTIM MOBHICTIO BIAYMHITL IX. ONyCTiTh 3aCyBKM B
noyaTKoBe NonoxeHHs: lNepekoHanTecs, Lo BOHY NMOBHICTIO ONyLLeHi.
CnpobyiiTe 3aUMHUTM ABEPLATA 1 NepeBipTe, um nepebyBaioTb

BOHM Ha OAHIV NiHii 3 naHens o KepyBaHHA. AKLLO Lie He Tak, 3HOBY
BMKOHaWTe ONM1CaHi BULLE KPOKM.

YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

3a60pOHSAETHCA BUKOPNCTOBYBATH
APOTAHI MoYankum a6o 3acobu
ANA YMLEHHA 3 abpa3snBHOIO YN

PYyKaBMYKWN.
Mepen BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepaluiit 06cnyroByBaHHA Heo6xigHO
Bifg'eaHaTn ayxoBy wady Big
eneKkTpomepexi.

CLICK & CLEAN - OYUMLLEHHA CKNTA

Konw 3HimeTe ABepuATa | NOKNageTe iX Ha M'AKY NOBEPXHIO PYUKOO
[OHU3Y, OAHOYACHO HATUCHITL ABa dikcaTopa (1) i 3HIMITb BepXHIO
KPOMKY BEPLAT, MOTATHYBLUY iX Ha cebe (2).

MigHIMITb | MiLIHO yTpUMYITE BHYTPILLHE CKO 0boMa pyKamu, 4is
OUULLIEHHA 3HIMITb | NOKNAAITb MOro Ha M'AKY NOBEPXHIO.

LLlo6 npaBrsibHO BCTAHOBUTY BHYTPILLHE CKIO Ha MicLE,
nepeKkoHanTecs, LWo cMMBON «R» BUAHO y NiBOMY KYTi, a Npo3opa
noBepxHA (6e3 306paxeHb) 3HaxoaUTbCA 3Bepxy. CNoyaTKy BCTaBTe
[OBry CTOPOHY CKJ1a, MO3HauYeHy CMBOJIOM «R» B OMOPHI rHi3ga, NoTim
OMyCTiTb NOr0 Y NOTPIOHE MOMOXEHHS.

BcTaHOBITb Ha MicLie BepXHIO KPOMKY: KnauaHHaA ceigumTb Npo
npasusibHe yCTaHOBNEHHA. NepLu HiX BCTAHOBUTY ABEPLATA,
nepeKoHanTeca y HaAiiHOCTI YLLiNbHEHHA.

Mpo6nema MoxnuBa npuuviHa

PiweHHA

[lyxoBa Wwada He npaLoe. BigknoueHHA X1BNeHHA.

: Big'egHaHHA Bif enekTpomepexi.

Ha avcnnel - MporpamHa npo6nema.
Bl,u.o6pa>KaeTbc;| nitepa F
i uncno nicna Hel. :

Ha aucnnel
BIAO6pa>Ka€TbCﬂ :
HeuiTKNI TEeKCT, 3[a€TbCA,
p,vlcnnem 3namaBcA.

BcTtaHOBITH iHWY MOBY.

. MepeBipTe, un € Hanpyra B eNeKTpoMepexi, a TAKOXK Um

© nigknoueHo AyxoBy Wady A0 eNeKTPOMePEXI.

i BuMKHiTb gyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITB i, W06 nepesipnTy,
¢ 3HMKNA HeCNPaBHICTb Ui Hi.

: 3BepPHITbCA A0 HaMBNMKYOro LIeHTPY NICAANPOAaXHOro
i obcnyroByBaHHA i nosigomTe nitepy abo uncso, Ake
¢ BigobpaxKaeTbcA nicns nitepu «F».

3BepHITbCA A0 HANBNMXKYOTO LIeHTPY NiCNANPOAAKHOTO
¢ 06CnyroByBaHHA KIIEHTIB.

W 3agaHTaxkTe NOBHUI «[I0BIAHVIK i3 BUKOPWCTaHHA Ta JorNAAy» 3 BeO-canTy docs.indesit.eu 19 oTpumaHHs
nofaTkoBoi iHdopMmaLil Npo Ball BMPI6

3 npaBunammn, CTaHAAPTHOIO fJIOKYMeHTaLli€l0 Ta oAaTKOBOI iHpopMaLieto npo
NPOAYKT MOXKHA 03HANOMMTICA 3a aApPecolo:

]

- BigBinante Haw Beb-caiT docs.indesit.eu
+  Bukopuctante QR-kog

NacnopTHUMM AaHUMK BUPOOY.

«  A60 3BepHiTbCA A0 HaLOT cNyX6u NicnAnpoga)kHOro 06cN1yroByBaHHA KINiEHTIB
(Homep TenedoHy 3a3HaueHO y rapaHTiiHOMY TaJIOHi). 3BePTalounChb [0 LeHTPY
nicnANPoAax)HOro 06C/yroByBaHHsA, MOBILOMTe KON, 3a3HaueHi Ha Tabnuuli 3
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