Kpamko pvkosoocmeo
3a ga nonyuvaBaTe No-MbJIHO CbAENCTBME,
pernctpupanTe Bawma npogyKTt Ha

BJIATOOAPUM BU, YE SBAKYIMUXTE
www.whirlpool.eu/register

A Mpean ga nsnonseate ypega, npoyerete BHUMATENHO

MHCTPYyKUUNTE 3a 6e3onacHoCT.

MPOAYKT HA WHIRLPOOL
OMUCAHUE HA KOHTPOJIHUA NAHEJ
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1. BYTOH 3A N3BUPAHE

3a BK/touBaHe Ha dypHaTa C 136MpaHe Ha
dyHKums. 3aBbpTete Ha nosuuus U, 3a ga
n3KntounTe dypHara.

2. OCBET/IEHUME -

Mpw BKNOYEHA GypHa HATUCHETE ZQ: ,33ja
BK/TIOUNTE UNW U3KNKOUMTE OTAENEHNETO Ha
dypHara.

M3Knto4yeHa.

4. IUCTINEN

MAB3rAln CE PAOTOBE U BOAAYU

3. HACTPOMKA HA YACOBHUKA
3a 4OCTBN O HAaCTPOMKITE Ha BPEME 3a FOTBEHE,
OT/IOXEH CTapT U Talmep.

3a n3BexgaHe Ha Yaca, Korato dypHarta e

5.BYTOHW 3A PETYNINPAHE

3a NpoOmMAHa Ha HaCTPOIhKI/ITe Ha BpPEME 3a rOTBEHE.

6. BbPTALL CE BYTOH HA TEPMOCTATA
3aBbpTeTe, 3a ja M3bepeTe HeobxogumaTa
TemnepaTypa npw akT1BIPaHe Ha PbUHU GyHKLWK.

Mona, umalite npeaswva; TUMbT KON4YeTa MOXe Aa
Bapvpa B 3aBUCMMOCT OT TVNa Moaen. AKo
KOMYeTarTa ce aKTVBMPAT Ype3 HaTUCKaHE, HaTVCHeTe
HaZony LEHTbPa Ha KONYeTo, 3a Aa ro ocsoboanTe
OT MACTO.

Mpenwn ga nsnonseate ¢ypHaTa, OTCTPaHeTe NpeArasHaTa JieHTa
[a] n cnep ToBa NpegnasHoTo donuo [b] oT nb3raunTe.

[b]

CBAJIAHE HA NMJTb3TAYUATE [c]

M3Ternete gonHata yacT Ha Nib3raya 3a pa3kayaHe Ha JONHUTe
KyKu (1) n n3terneTe nib3raynTe Harope, KaTo ry cBanuTe ot
ropHUTE KYKU (2).

NMOBTOPEH MOHTA HA MTb3rAMUTE [d]

3aKauete ropHuTe KyKu Bbpxy BogauuTe (1), cnep koeto
HaTMCHeTe JOoJIHATa YacT Ha MIb3raynTe KbM BOJauuTe, LOKATO

LONHUTE KyKU NpuLypakart (2).

M3MOJI3BAHE 3A MbPBU MbT

[c] [d]

M3BAXOAHE M MOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a fa “3BaguTe BOAaYa, XBaHEeTe 3[1paBO BbHLLHATA YacT Ha
BOAAYa 1 ro n3gbpnarite KbM cebe 1, 3a Aa OTKAUMTE onoparta u
[BaTa BbTPELLHY WndTa OT rTHE3[0TO VM.

2. 3a ja NoCTaBUTEe OTHOBO BOAAUNTE, PA3nosoXeTe rv 6nn3o 1o
BbTPELLHATa YacT Ha dypHaTa 1 MbpPBO BKapalTe ABaTa WwWudTa B
rHe3nata um. Crieq TOBa PasnosioXKeTe BbHLIHATA YacT 61130 [0
rHe3[0TOo M, NoCTaBeTe oropaTta U i HaTUCHETE KbM BbTpeLIHaTa
CTeHa, 3a Aa CTe CUTYPHU, Ye BoAaumTe ca obpe 3aKpeneHu.

1. HACTPOMKA HA YACOBHUKA

Korato BKntounTe ypena 3a mbpeu NbT, TPAOBa 4a cBepute
YacoBHUKa: Hatnckamre , IOKAaTO NKOHaTa 1 aBeTe undpu
3a yaca 3arnoyHaT Aa MuraT Ha gucnines.
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Upes + wnm — cBepeTe yaca n noTebpaeTe .Osete
undpY 3a MUHYTUTE LLe 3anoYHaT ga murat. Ypes + unn —
CBepeTe MVHYTUTE 1 MOTBbPAETE C

Mons, maiTte npeasua: Korato MKoHaTa ® wmura, Hanpumep
cnef Abaro NpekbCBaHe Ha 3axpPaHBaHETO, Lie TPAOBA fa HynpaTe
BpEMETO.

2.3AAABAHE HA KOHCYMUWUPAHATA MOLLHOCT

Mo nogpasbupaHe PpypHaTa € nporpamrpaHa ga pabotm ¢
MOLLHOCT, No-BrcoKa oT 3 kW (Hi): 3a na pabotu pypHata ¢
MOLLIHOCT, CbBMECT/Ma C efleKTpo3axpaHBaHe B Joma By, no-
Manko ot 2,9 kW (Lo), e Heo6XoaUMO 1a NPOMEHNTE HAaCTPOKMITE.
3a [a Bfie3eTe B MEHIOT MPOMsIHa Ha HAaCTPOIKaTa, 3aBbpTeTe
6yTOHa 3a n3bMpaHe Ha l—|, cnep KoeTo ro BbpHeTe 06paTHO Ha
nosnums
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BegHara cnep ToBa HaTVCHETe eJHOBPEMEHHO 1 3aipbXKTe 3a neT
cekyHan + v —.
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M3nonsgawnTe + unmn —, 3a a NpOMeHUTe HaCcTPOWiKaTa, cieq
KOeTo HaTuCHeTe 1 3apbXKTe () 3a Hall-Manko ABe CeKyHau, 3a Aa
noTBbpAUTE.

OYHKUUU N BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

3. 3ArPABAHE HA ®YPHATA

HoBata pypHa Mmoxe fia n3nycka M1npr3mu, ocTaHanum oT npotieca
Ha HelHOTO NPON3BOACTBO: TOBA € HAMbJIHO HOPMAJTHO.

Mpenw fa 3anoyHeTe fja roTBUTE XpaHa BbB dypHaTa,
npenopbyBaMe fja A HarpeeTe NpasHa, 3a ja NpeMaxHeTe
oCTaTbyHUTE MUpU3MU. CBaneTe nNpeanasHusa KapToH Uan
npo3payHoTo GoNIMo OT PypHaTa 1 n3BafeTe HaMmpaLLuTe ce B
Hesl NPUHAANEXHOCTU.

3arpeiite dpypHaTa go 250°C 3a okono vac. B ToBa Bpeme ¢ypHaTa
TpsI6Ba Aa € npasHa.

Mons, umaiiTe npeasua; [NpenopbunTenHo e Aa NpoBeTpuTe
NOMeLLEHVETO Crlef] MbPBOTO K3MOoM3BaHe Ha ypesa.

KOHBEHLIMOHANTHO
3a rotBeHe Ha BCAKAKBY ACTVA CaMO Ha IHO HYBO.

-~~\|BTACBAHE

3a fobpo BTacBaHe Ha C1lafiKo UMM apoMaTU3npPaHo TecTo. 3a
[a aKTUBMpaTe Ta3n GYHKL A, 3aBbpTETE K/K0Ya Ha TepMOCTaTa KbM
MKOHaTa.

«t> | BEHTUJIATOP

13, e[JHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJKO ACTUA (Hal-MHOrO TpK)
npw efiHa 1 Cblya TeMrepaTypa Ha PasnnyHy HUBA. Tasu GyHKLUA MOXe
[ Ce 13MoN3Ba 3a roTBEHe Ha Pa3nnyHM XpaHu 6e3 npemrHaBaHe Ha
MMPU3MITE OT efiHaTa XpaHa KbM Jpyrata.

s (MALA
=132 neuete Ha nuLa v X160 ¢ pasnnyHy BUgoBe 1 pasmepu. lobpe
€ [1a ce CMeHU NO3MLMATA Ha TaBWTE 3a NeYeHe, CNIef Kato NosoBrHaTa ot
BPEMETO 3a rOTBEHE M3Teye.

<rs [EKO BEHTUJIATOP

e\qu

3a neyeHe Ha eiHO HIBO Ha MapyeTa Meco C NTbHKa unn 6e3.
[NpekomepHOTO 13CbXBaHe Ha XpaHaTta ce NpefoTBpaTABa Nopaaw
cnabata, NpeKkbCBalla OT BPeMe Ha Bpeme LiMpKyaLyva Ha Bb3ayxa.
Mpu n3non3saHe Ha Ta3n dyHKLMA EKO namnimukata He cBeTU No Bpeme
Ha roTBEHETO, HO MOXe fia Ce BK/NIoUI OTHOBO YPe3 HaTuCKaHe Ha byToHa

~~ |TPUN

3a neyeHe Ha rpui Ha MbPXKONY, Kebar, HafieHLW, NPUroTBAHE
Ha 3e/1eHUyKOB OTPeTeH 1 NpenunyaHe Ha xnso.

KoraTo neuete Meco, NpenopbyBame Aa 13non3BaTe TaBaTa 3a
oTLEXAaHe, 33 1a ChbbrpaTe OTAENAHUTE COKOBE: MOCTABETE TaBaTa Ha
HAKOE OT HBaTa Nof, PELIETbYHYA PadT 1 HaneiTe B Hes 200 ml nuTeitHa
BOJa.
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TURBO GRILL (TYPBO I'PUN)

3a neyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (BXKOnaH, roBeXA0 NeYeHo,
nune). MpenopbyBamMe a U3MoN3BaTe TaBaTa 3a OTLEX/aHe, 3a fAa
cbbupate oTHENAHUTE NPU FOTBEHETO COKOBE: MOCTABETE TaBaTa Ha HAKOE
OT HVBaTa MOJ PeLLeTbUHNA PadT U HanelTe B Hea 200 ml nuTeitHa Boaa.

&>»| MAXI COOKING (MAKCW NEYEHE)
XL 3a neyeHe Ha efpw napueta meco (Hag 2,5 kg).
MpenopbuBame fa 06pbLLaTeE MECOTO MO BPEME Ha FOTBEHETO, 3a Aia Ce
oneuye ejHaKBO OT ABeTe CTpaHu. [penopbyBamMe CbLLO OT BpeMe Ha
BpeMe fla NonvBaTe MecoTo, 3a a He CTaHe NpeKaneHo Cyxo.

=3| CJIAQKMLLN - ABTOMATUYHA

A Ta3u GyHKLMA aBTOMATYHO 136MpPa 1aeanHaTa TemMnepaTypa
Vi BPEME 3a NeYeHe Ha CNagKkmLLmn. AKTUBMpaiiTe GYHKLMATA, KOraTo
dypHaTa e cTyaeHa. KonueTo Ha TepMocTaTa TpsAbBa fja OCTaHe B No3nums

0/ AUTO, Tbi1 KaTo TemnepaTypara ce 3ajaBa aBTOMaTU4YHO OT GYHKLMATA

\\\:} STEAM+

OyHKuwATa Steam+ No3BoABa 4a NOCTUTHETE OTAINYHU
pe3ynTaTi bnarofapeHye Ha MyckaHeTo Ha napa o Bpeme Ha
nporpamara 3a roteeHe. Tasn ¢pyHKLMA HaMeCTBa aBTOMATUYHO
upeanHata TemnepaTypa 3a NpUroTesAHe Ha LWMPOK Habop OT peLenTy;
BpeMeHaTa 3a NpUroTBAHe Ha OCHOBHUTE ACTUA Ca AAAEHU B CbOTBETHATA
roTBapcka Tabnuua. BuHary akTrempaiite GpyHKUMATa Napa, Korato
dypHaTa e cTyaeHa 1 cnep Kato cTe Hanenu 200 ml nuTeiiHa Boaa B
[A0/IHaTa YacT Ha dypHaTa. 3a fia akTUBMpaTe GyHKLMATA Steam+, KonyeTo
Ha TepmocTaTa TpsiOBa fa Ce 3aBbPTY B NMONOXKEHNE HA IKOHATa .

MAKET FLEXI CLEAN
@ SMARTCLEAN

[leiicTBMETO Ha MapaTa, KOATO Ce NycKa Mo BpemMe Ha To3U
CreumaneH LUyKbIl Ha MOYMCTBaHE, MO3BOMSABA IECHOTO MOYKCTBAHE Ha
3aMbPCABaHNA 1 OCTaTbLIM OT XpaHa. 3a Aa akTuBMpaTe GyHKLMATA 33
nounctaaHe “Smart Clean’, Hanerte 100-120 ml nuTteitHa Bofa Ha IbHOTO
Ha QypHaTa 11 3aBbpTeTe OyTOHa 3a 136MpaHe 1 BYyTOHa Ha TepMoCTaTa
KbM MKOHaTa . AKTVBUMpaliTe GyHKLMATA, KoraTo dypHaTa e CTyfeHa.
Mo3nuuATa Ha IKOHAaTa He CbOTBETCTBA Ha JOCTUTHATaTa TeMMepaTypa no
BPEME Ha LIMKb/1a Ha NMOYMCTBaHE.

ABTOMATMYHO MOYNCTBAHE YPE3 MAPOJIU3A

3a npemaxBaHe Ha 3aMbpPCABAHMSA, MPUYUHEHM OT FOTBEHE, Ype3
LMKDB/ C MHOTO BICOKa Temneparypa. 3a fja akTusipare Tasu GyHKLs,
3aBbpTeTe BYTOHa Ha TepMOCTaTa KbM |X%:[ . Mo31UMATa Ha MKOHaTa He
CbOTBETCTBA Ha JENCTBUTEIHO JOCTUIHATATa TeMMepaTypa no Bpeme Ha
LMKDB/Ia Ha NOYNCTBaHE.

1. UI3BBUPAHE HA OYHKLIUA

3a pa n3bepete GyHKUMATA, 3aBbPTETE GYTOHA 3a 13bMpaHe 1o CUMBONa
3a HeobxofyMmaTa GyHKLA: UyBa Ce 3BYKOB CUrHaM U JUCTNeAT CBETBa.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLILA

PBYEH PEXUM

3a fja cTapTuparte n3bpaHata GyHKLYSA, 3aBbpTETE K/loua Ha TepmocTaTa
3a 3alaBaHe Ha HeobXoAMMaTa Temnepatypa.

Mons, nmariTe npeasma; 10 Bpeme Ha roTBeHe MOXeTe [1a MPOMeHWTe
OYHKUMATA, KaTo 3aBbpTITE BYMOHA 3a U36UpaHe, v Aa perynipate

TemnepaTypaTa, Kato 3aBbpTiTe BYmoHa Ha mepmocmama. Tasn GyHKUMA
HAMa Aa CTapTVpa, ako 6ymoHsm Ha mepMocmama e Ha no3viuva 0 / AUTO
(c 3knioueHve Ha GyHKuya PASTRY AUTO). MoxeTe aa 3afafeTe BPEMETO 3a
roTBEHe, KpalHWA Yac 3a roTBeHe (Camo ako 3a/jafieTe BPeMe 3a roTBeHe) 1
Tavmep.

BTACBAHE

3a pa cTaptuparte dyHKUMATa,BTacsaHe’, 3aBbpTeTe OyTOHA Ha
TepmocTaTa Ha no3uuma,Braceare” (40 rpagyca) n noctasete
GYHKUMOHaNHUA By TOH B KOHBEHLIMOHA/HA MO3ULWS;

Mons, umante npeasua; MoxeTe fa 3afafeTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KpaHWA
4ac 3a roTBeHe (Camo ako 3ajafieTe BpeMe 3a roTBeHe) 1 Tamep.
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STEAM

3a fa ctapTupate dyHKLMATA
Steam, Hanente 200 ml nuteliHa
BOAA Ha AbHOTO Ha dypHara.
M36epeTe PpyHKLMATA, KaTO
3aBbpTUTe OyTOHa 3a M3bupaHe no
MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa
CTpefika 10 CbOTBETHATA MKOHA U1
6yTOHa Ha TepMoCTaTa 1o HAKOA
nosnuna mexgy 160 n 180°C
(cnopep npeanoXeHoOTO OT
nkoHarta). OyHKUMATa We cTapTrpa
1 Ha JUCTINEes L ce NMoKaxe
TOYHUAT Yac. He e HeobxogMmo
npefBapuTenHo 3arpasaHe. 3a
Kpaii Ha roTBeHeTo 3aBbpTeTe ByTOHa 3a U36MpaHe Ha nosuuma 0

Mo Bpeme Ha roTBeHe Ha Napa He OTBapANTE BpaTMyUKaTa U HAKOra He
JlonunBalTe Boja.

Mons, umaliTe Npeaswa; 3a Aa 3afafeTe KOHKPETHO BpemeTpaeHe CbriacHo
roTapckata Tabnuua, CneaBaiite VHCTPYKUvnTe B pasgen "MporpammpaHe
Ha rotBeHeTo".

3.NPEABAPUTENIHO 3ATPABAHE U OCTATBbYHA
TOMJINHA

Cnep, cTapTpaHe Ha GyHKLMATA Ce YyBa 3BYKOB CUTHaN 1 Ha Jucnnes ce
MOKa3Ba MUralLa 1KOHa 32 , TIOKa3Balla, Ye GasaTa Ha NpeaBapuTENHO
3arpsBaHe e akTuBypaHa. Korato Tasu gasa npukiiouy, ce uysa 38yKOB
cUrHan v koHata = cBeTM HempekbCHaTO Ha AMCNesn, 3a A4a MoKaxe,
ye dypHaTa e JOCTUrHaNa 3aflafieHaTa TeMnepaTypa: Ha To3u eTan
rnocTaBeTe NPOAYKTUTe BbB dypHaTa U NPOABIIKETE C FOTBEHETO.

Mons, umaiiTe npeasma: AKo NOCTaBKTe XpaHaTa BbB dypHaTa, npean
NPeaBapUTENHOTO 3arPABaHeE Aa 3aBbpLUK, PE3YNTATHT OT FTOTBEHETO MOXE Aa
He e 33[10BON1TENEH.

Cien Kpas Ha roTBEHETO 1 NPV IeaKTMBMPaHa GyHKLMS KoHaTa

=4/ moxe pja NpoABIIKYM Aa ce NOKa3Ba Ha Aucnnen Jopu cnep Kato
BEHTWNATOPDBT 3a OXNTaXAaHe e e U3KIIoUW, 3a Aa YKaxe, Ye BbB
dypHaTa MMa 0CTaTbyHa TOMINHA.

Mona umanTe npeasua: Bpemeto, cief KOeTo MKOHaTa 13racsa, € PasnyHo,
33lUOTO 3aBMCK OT peavLia GakTopK, KaTo OKOHaTa TemnepaTypa 1
V3non3BaHata GyHKUMA. BbB BCUUKM Cyyan ypeasT TpsAbBa fia ce CMATa 3a
VI3KJTIOYEH, KOraTo NOKa3aneLsT Ha OyToHa 3a 136upaHe coun Kb “0".

4. NPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobxoAMMO Aa n3bepeTe GyHKLMA, Npeau Aa CTapTupate
MPOrpammpaHeTo Ha roTBEHETO.

MPOOBIIKUTENIHOCT

Hatuckaiite (), pokato nkorata (% 1,00:00” 3anouHat Aa murar Ha
aucnnes.

Upes 4 unn — un3bepete HEOGXOAMMOTO BPEME 3a FOTBEHE 1 Clef
TOBa HaTUCHeTe (¥) 3a NOTBbPXAeHME. 3a a aKTUBMpaTe GyHKLMATa,
3aBbpTeTE K/loYa Ha TepMOCTaTa 4o Heobxofymarta Temneparypa.
Mpo3Byyasa CUrHan 1 AUCNEAT NOKa3Ba, Ye FOTBEHETO € 3aBbPLUMIIO.

Mona vimainte npefsu;: 3a Aa OTMEHMTE 3a[jafleHOTO BPeMe 3a roTBeHe,
HaTnckaite ), fokato vkorata (B 3anouHe fa Myra Ha Ancnnes, creg,
KOETO C MOMOLLTa HA — HynvpaiTe BpemeTo 3a roteeHe 4o ,00:00". BpemeTo
3a roTBeHe He BK/ioYBa Gasa Ha noprpsaBaHe.

NPOrPAMUPAHE HA KPAAHWA YAC HA TOTBEHE/

OT/IOXKEH CTAPT

Cnep KaTo 3aJadeTe Bpeme 3a roTBeHe MOXeTe fja OT/IOXKITE CTapTa Ha
YHKLMATA, KaTo MporpaMupare KpaiHus yac: HaTuckante (), fokaTto
VIKOHaTa /¥ 1 TeKyLA Yac 3anoyYHaT ja MTaT Ha Aucnnes.

7

V4

4 >

S

1

C
LI

2

4 >

Ypes 4 nnnm — 3agaiiTe yaca, B KOMTO UCKATE fa 3aBbPLUM FOTBEHETO,
1 noTBbpAETe ¢ (). 3a fa akTrBMpaTe GYHKLMATA, 3aBbPTETE KItoua Ha
TepmocTaTa 1o Heobxofumata Temnepatypa: GyHKLMUATA Le OCTaHe Ha
nmay3a, JOKaTo He CTapTVpa aBTOMATVYHO BbB BPEMETO, N3UNCIIEHO Bb3
OCHOBA Ha 136PaHOTO BPeMe 3a Kpaii Ha FOTBEHETO.

Mons, maiiTe npeasuA: 3a fa OTMEHNUTE HaCTPOliKaTa, M3KodeTe dypHaTa,
KaTo 3aBbPTUTE KOMUETO 3a U30MpaHe [0 No3uLms

CrapTrpaHeTo CbC 3aKbCHEHME He ce npeanara 3a ¢yHkumnTe Grill
Turbo Grill.

KPAA HA TOTBEHETO

UyBa ce 3ByKOB CUrHas 1 Ha AUCTNeN Ce 13Bexa nHdopmaLys, ue
yHKLMATa € 3aBbpLLeHa. 3aBbpTeTe OyToHa 3a 136MpaHe, 3a a n3bepeTe
npyra dyHkums, unv Ha nosuuma 0, 3a pa vskniounte GypHarta.

Mons, nmalite Npeasua: Ao TalivepsT paboTw, Ha AvicnAen Lie ce peayBa
END 1 ocTaBalLoTO Bpeme.

5.HACTPOVKA HA TAUMEPA

Tasu onuws He NPeKbCBA U He NPOrpamm1pa roTBEHETO, HO BY NMO3BONSABA
[ia 13non3gare Aucnnes KaTo Talmep no Bpeme Ha pabotelia dyHKLMA
WA NpU n3KNYeHa GypHa.

Hatuckante (), nokato MKoHata @ 1,,00:00" 3ano4HaT ga MuraT Ha
aucnnes.

N —
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Upes + unu — 3apaiite HeO6XOANMOTO BpeMe 1 NoTBbpaeTe ¢ (V).
Korato 3a4aZieHOTO Bpeme M3Teue, LLie Ce Uye 3BYKOB CUrHal.

3abenexkiu: 3a Aa OTMEHUTE TaliMepa, HatuckaiiTe ), JOKaTO MKOHaTa O]
3aMN0uHe [1a M1ra, C1efl KOeTo C MOMOLLTA Ha = Hy/MpaliTe BPeMeTo 110
,00:00"

6. OYHKLMA PYRO 3A ABTOMATUYHO NOYUCTBAHE

He fokocBaiiTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha MMPOIUTUYHUA LIUKDB.
JlpbXKTe feuaTta v XKUBOTHUTe Aaney oT pypHaTa no Bpeme

1 Cnep NycKaHe Ha LMKb/a Ha NMponn3a, JoKaTo CTasTa ce
NPOBETPU HaMbJIHO.

V13BapeTe BCUUKM NPUHALNEXHOCTY - BKIKOUNUTENHO U HOCauuTe - OT
dypHaTa, npeau fa akTuemupate ¢yHKLmATa. AKo dypHaTa e HCTanMpaHa
Moz, NA0T 3a FOTBEHE, BCUUKM FOPESIKY U eN1eKTPUYECKM KOTIOHN TPAGBa
[la Ca U3KJ/IYeH MO BPeMe Ha LiMKb/la Ha CaMONOYNCTBaHe.

3a onTUManHu pesynTaTi Npy NOYNCTBAHETO OTCTPAHeTe OCTaTbLUTe

B KyXWHaTa 11 3a0bpLUEeTe BLTPELIHOTO CTHK/IO Ha BpaTMyKaTa npeau
13MON3BaHETO Ha NUPONUTYHATA GYHKLWA. TTPU HANIMYMETO Ha OCTaTbLM
OT KOT/IEH KaMbK 130ArsaliTe ja akTUBMpaTe NOYMCTBALLMA LMK C
nuponu3sa Pyro.

Mpenopbusame By ga n3nonssate GpyHKUMATa Pyro camo Korato pypHara e
CUJTHO 3aMbPCeHa N OTAENA HENPUATHA MUPW3MA MO BPEME Ha FOTBEHE.
3a [ja aKTvBMpaTe aBTOMaT/YHaTa MOYMCTBALLA QYHKLMSA, 3aBbpTeTe
OyTOHa 3a 136umpaHe 1 6yToHa Ha TepMOCTaTa 0 MKOHaTa | ¥ | DyHKUmATa
Le ce aKTVBMpPa aBTOMATMYHO, BPaTHYKaTa LLe Ce 3aK/H0UM 1 OCBETIEHNETO
BbB QypHaTa Le uracHe: Ha grcnnen ce U3nncBa 0CTaBalLoTO Bpeme 0
Kpas, KoeTo ce pegyBa c “Pyro”

& rncrc
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Cnep 3aBbplUBaHe Ha LUKb/a BpaT/yKaTa OCTaBa 3aK/oueHa,
[OKaTo TemnepaTypaTa BbTpe BbB PypHaTa ce BbpHe Ao

6e30nacHo HKBO. MpoBeTpABaiiTe MOMELLEHMETO MO BpeMe Ha U
cnea NMPOUTAYHUA LMKDBI.
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FOTBAPCKA TABJIULIA

NMPEABAPUTEJTIHO : TEMMNEPATYPA : NPOABJIXKUTENTHOCT HUBO U
PELIENTA OYHKLUMA 3ATPABAHE (°C) (MUH) NPUHALEXHOCTY
=l fa 170 30-50 e
KenkoBe ¢ masn Ha 160 30-50 _\éﬁ
fla 160 40 - 60 —
=] fa 160 25-35 3
Bucksutn / Taptanetu da 160 25-35 3
fla 150 35-45 4 2
=] fa 190 - 250 15-50 /2
Muua / dokaua 2 5
L [la 190 - 250 20-50 e
JTazaHA / nacTa Ha ¢ypHa / ) ) 2
KaHenoHu / NNoA0BU NUTK E' Aa 190 - 200 45-65 —J
ArHewko / Tenewko / rosexao / 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 \ 3 |
Munewwko / 3aewwko / Matewko 1 kg = Na 200 - 230 50-100 : 2 :
MpeneyeH xnab ﬁ 5' 250 2-6 =\...5...,=
Kaptodu Ha dypHa fa 200-210 35 - 55*x 3
: TaBa 3a neyeHe unn TaBa 3a neveHe / TaBa 3a TaBa 3a
H(P)MC%MDK_ P T no PeweTBNON . dopmazakeitk Ha | bL——J orTuexaaHe unu CbA 3a neveHe: = - oTuexgaHe /
padt z peweTbyHmA padT Ha peweTbyHMA padT TaBa 3a neueHe
** O6bpHeTe XpaHaTa Npu U3TKYaHe Ha ABe TPETY OT BPEMETO 3a roTBEHE. MocoueHaTa NPOABIKNTENHOCT He BK/IOUBA (a3aTa Ha NpeaBapUTenHO

3arpABaHe: npenopbyBame NPoAyKTUTE ia Ce NOCTaBAT BbB d)ypHaTa "

HugoTo € YKa3aHO Ha CTeHaTa Ha OTAENEHNETO 3a FOTBEHE.
BPEMETO 3a roTBeHe [ia Ce 3aflafie eiBa C/ie[ JOCTUraHe Ha H€O6XO,£U/IMaTa

- TeMNepaTypa.
FOTBAPCKA TABJINLLA STEAM+
XPAHA PELIEMTA KOJIMYECTBO BPEME (MuH)  NMPUHALJTEXXHOCTW HVBO BOOA
Manku xnebueta 80-100 T 30-45 7
™ CaHaBuyoBO pysno BbB GpopMa 3a 300-500 40 - 60 —J
neueHe
XNAb Xnn6 500 r-2 kr 50-100 | I
Baretn 200-300 1 30-45 7
MNeyeHo 1Kr 60-110 —J
< Pe6pa 500 r-1,5 kr 50-75 —
MECO Mune 1-1,5 Kr 55-80 —J
Mune / Mynka 3kr 100 - 140 | I
dune cTek 0,5-2 cm 15-25 - _\3
@7/\’( QOune cTek 2-4cm 20-35 —J 2 0
PUBA Liana pnba 300-600r 20-30 —J 200 Mn
Uana prba 600-1200r 25 -45 —J
KapTodu Ha napa 0,5-1,5 kr 45 -60 —J
@: MbAHEeHW YyLWKN 1-2 kr 35-55 | I
3EMEHUYLIV Bpokonu Ha napa 0,3-1 Kr 30-50 7
TUKBMUKM Ha Napa 0,5-1,5 Kr 30-50 | I
BuckBuTKM efHa TaBa 25-35 7
= MbduH 30-60 25-45 [
CNALKW MananwnaHoB Kenk 500-700r 30-50 AF=r
TapT ¢dopma 3a neyeHe 35-55 AFe

Craptupaiite dyHkumata STEAMH camo korato dypHarta e CTyfieHa.
OTBAPAHETO Ha BPATUYKaTa M JONMBAHETO Ha BOAA MO BPemMe Ha FOTBEHE MOXe
[ia OKaXke HebnaronpuaTeH epeKT BbpXy KPaiHIA Pe3ynTaT OT roTBEHETO.
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OTKPUBAHE U OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTU

Mpo6nem

. Bb3morKHa npuumnHa

: PewneHune

DypHaTa He paboTu.

Ha aucnnes ce n3sexpga “F’

nocneaBaHo ot unubpun nnm
6yKBW.

Ha avcnnes ce noasnaBsa
cbobueHmneto “Hot” n nsbpaHata

dyHKUMA He cTapTupa.

MCMIEAT NOKa3Ba HEACEH TeKCT |
A . HactpoeH e gpyr e3uk.

N N3TNEX[1a € NOBPEeeH.

. Hama 3axpaHBaHe C

i efleKTpoeHeprus.

© YpeabT e U3KITIYEH OT
| MpeaTa.

HewnsnpaBHOCT Ha pypHaTa.

6ykBarta F.

TBbpAe BMCOKa TeMnepaTypa.

: MpoBepeTe fanu Mma HanpexXeHne B MpexaTa 1 Janu

: pypHaTa e BK/IloUeHa KbM MpeKaTa.

" U3knioueTe 1 BK/OYETE ypeaa OTHOBO, 3a 4a BUAWTE Aanu
¢ NpOGNEMBT He e OTCTPAHEH.

. CBbpXeTe ce C Hail-61IM3KIMA LeHTbP 3a Cleanpofax6eHo

O6Cﬂy)KBaHe Ha KNNEeHTN N c1>o6u4eTe YnCnoTo cnen

OcTaBeTe ¢ypHaTa fla ce oxnagu, Npean fa akTmpupare

obyHKumATa. 136epeTe pasnnyHa pyHKLMSA.

. CBbpxeTe ce ¢ Han-6NM3KNA LeHTBP 3a cnefnpofaxbeHo
. 06cnyXBaHe Ha KNNEHTN.

W VI3TerneTe Lenva HapbyHWK 3a exxefHeBHa ynotpeba ot docs.whirlpool.eu 3a noseye nHdopmaums 3a Bawna

cboblaBanTe KoLoBETe, MOCOUYEH Ha UAEHTUdMKALMOHHATa Tabenka Ha Bawusa ypea.

npoayKT
"= OupmMmeHnTe NOAUTUKI, CTaHAAPTHaTa AOKYMEHTaUA 1 AoNbAHNTeNHa uHGopmaunA 3a ypeaa
Hj-- E MoXKeTe fla HamepuTe, KaTo:
— «  Tocetute Hawwus yebcant docs.whirlpool.eu
. M3non3sate QR Koga
«  KaTo antepHaTviBa cBbpiKeTe ce c oTAena 3a cnegnpopaak6eHo o6cnyxkBaHe (BUXKTe TenedpoHHNA
[ ] HOMep B rapaHLMOHHaTa KHIXKa). [py KOHTaKT ¢ oTAena 3a cnefnpopak6eHo obcnyxBaHe
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Struény ndvod k obsluze
DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI
VYROBEK WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu,
=/ zaregistrujte sv{j spotiebic¢ na
www.whirlpool.eu/register

. CS

A Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

pokyny.

POPIS OVLADACIHO PANELU

F °C
0
==
............. o +.
STEAM D ¢ .
........... = & i N -
i : : i

1 2 3 4 5 6

1. VOLICi KNOFLIK
Pro zapinani trouby vybérem funkce.
Prejete-li si troubu vypnout, otocte do

3. NASTAVENI DENNiIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.

6. OVLADAC TERMOSTATU
Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manualnich funkci.

polohy VO c Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby. Vezméte prosim na védomi: Typy knoflik(
2. QSVETLENI o ) 4. DISPLE)J se mohou liSit v zavislosti na modelu. Jsou-li
Kdyz je t%CSU ba zapnuta, stisknutim 5. TLACITKA NASTAVENI knofliky aktivované (stisknutim), stla¢enim
tlacitka *_* se zapina nebo vypina

svétlo vnitiniho prostoru.

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

Pro zménu nastaveni doby pfipravy.

uprostfed je z polohy usazenf uvolnite.

Pfed pouzitim trouby odstrarite z vysuvnych list ochrannou péasku
[a] a poté ochrannou folii [b].

[b]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatdhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti ze
spodnich hackl (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru, ¢imz
dojde k vysazeni z hornich hacku (2).

OPETOVNE NASAZENIi VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné oproti
ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky
nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

[c] [d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontaz bo¢nich vodicich mfizek pevné uchopte vnéjsi
¢ast mfizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry

a dva vnitini hacky z pfislusnych otvord.

2. Pri vraceni vodicich mfizek na misto nejprve zasunte hacky do
prislusnych otvorU. Poté nastavte vnéjsi Cast k prislusnému otvoru,
zasunte podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit ¢as: Podrzte
9 , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona a dvé cislice

nastaveni hodin.

N
nininln

)L
Q.

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro potvrzeni
stisknéte () .Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni
minut. Pro nastaveni minut pouzijte + nebo — a pro potvrzeni

stisknéte ().

Upozornéni: Kdyz blika ikona ®, napt. v dasledku delsiho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. NASTAVEN{ SPOTREBY ENERGIE

Trouba je z vyroby naprogramovana tak, aby pracovala pfi vykonu
vyssim nez 3 kW (,Hi“): Aby bylo mozné troubu provozovat pfi
vykonu odpovidajicimu vykonu vasi domdci sité, ktery je nizsi nez
2,9 kW (Lo), bude tfeba, abyste upravili nastaveni.

Pro vstup do nabidky nastaveni za U¢elem provedeni zmén otocte
knoflikem vybéru na Era poté jej otocte zpét do polohy 0.
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Poté ihned na pét sekund podrzte stisknuta tlacitka 4+ a —.
\\I_ v

4 >

Pomoci tla¢itek + a — upravte nastaveni a poté pro potvrzeni
podrzte alespor na dvé sekundy stisknuté tlacitko

FUNKCE A KAZDODENNI POUZITI

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolrfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.
Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.V této
dobé musi byt trouba prazdna.

Vezméte prosim na védomi: Po prvnim pouZitf spotiebice
doporucujeme vyvétrat mistnost.

— |TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

-~ |KYNUTI

Napomaha sladkému nebo slanému téstu ucinné
vykynout. Funkce se zapind otocenim ovladace termostatu na
pfislusny symbol.

2+s | HORKY VZDUCH

** Ipro piipravu rznych druh jidel, které vyzaduiji stejnou
teplotu na nékolika vyskovych drovnich sou¢asné (maximalné
trech). U této funkce nedochazi k vzajemnému pfenosu viini mezi
jednotlivymi jidly.
s |PIZZA

1 peceni pizzy a chleba rdznych druht a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plechid v poloviné doby peceni.

a3, EKO HORKY VZDUCH
e Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné urovni.
Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno pred
nadmérnym vysusenim.
Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka z(istane po
celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem peceni je ale mozné ji opét
zapnout stisknutim (_v)

<~~~ |GRIL

Ke grilovéni steakd, kebabu a klobds, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se stav pfi grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte na kteroukoli
uroven pod rostem a pfidejte 200 ml pitné vody.

TURBO GRIL

K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd, kurat).

K zachyceni uvolnujicich se stav doporucujeme pouzivat
odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte na kteroukoli Groveri
pod rostem a pfidejte 200 ml pitné vody.

[J
ale
LAl

&> | MAXI COOKING
L Slouzi k peceni velkych kus masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby bylo
zajisténo dikladné a rovnomérné zhnédnuti na obou stranach.
Rovnéz doporucujeme maso ¢asto podlévat, aby nedoslo k jeho
pfilisnému vysuseni.

= CUKROVI A DORTY

A Tato funkce automaticky zvoli idedIni teplotu a dobu
peceni pro dorty a koldce. Pred spusténim cyklu musi trouba
vychladnout. Knoflik termostatu musi zdstat v poloze 0 / AuTO,

nebot teplota se v rdmci funkce nastavuje automaticky.

\S} FUNKCE PARA+

Funkce ,Para+" (Steam-+) umoznuje dosdhnout vynikajiciho
vykonu diky pfitomnosti pary v pecicim cyklu. Tato funkce
automaticky fidi idedIni teplotu pro piipravu nejriiznéjsich recept(;
doby vareni hlavnich pokrm jsou uvedeny v pfislusné tabulce.
Funkci pary aktivujte vzdy, je-li trouba studend, a na dno trouby
nalijete 200 ml pitné vody. Pro aktivaci funkce ,Para+" je tieba
otocit knoflik termostatu do polohy na symbolu .

BALICEK FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

Diky pUsobeni pary, kterd se uvolfuje pfi tomto Cisticim
cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce snadno odstranit
necistoty a zbytky jidla. Za u¢elem aktivace funkce ,Smart Clean”
nalijte na dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte volici
knoflik a knoflik termostatu na symbol . Pfed spusténim
cyklu musi trouba vychladnout. Poloha ikony neodpovida teploté
dosahované béhem cyklu ¢isténi.

P AUTOMATICKE CISTENI - PYRO
""" Slouzi k odstranéni necistot z pe¢eni pomoci cyklu
s velmi vysokou teplotou. Pro aktivaci této funkce uvedte knoflik

termostatu do polohy [%i:i| . Poloha symbolu neodpovida
skutecné teploté dosazené béhem cyklu ¢isténi.

X

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol pozadované
funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

N
7N
[
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Upozornénti: BEhem peceni mizete zménit funkci otocenim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu otoc¢enim ovladace termostatu. Funkce
se nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze 0 / AUTO

(s vyjimkou automatické funkce pro CUKROVI A DORTY (PASTRY

AUTO). Mizete nastavit dobu pripravy, ¢as ukonceni (pouze nastavite-
li dobu pripravy) a ¢asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik termostatu do
polohy pro kynuti (40 stupnt) a knoflik funkce uvedte do polohy
pro tradi¢ni peceni;

Upozornéni: MZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.
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STEAM

Pro spusténi funkce pary
nalijte na dno trouby 200 ml
pitné vody. Funkci zvolte
otacenim ovladace vybéru ve
sméru hodinovych rucicek na
pfisluSnou ikonu a ovladace
termostatu do libovolné
polohy mezi 160 a 180 °C
(podle pfislusné ikony). Funkce
se spusti a na displeji se
zobrazi aktudlni denni ¢as.
Predehfev neni nutny. Pfejete-
li si peceni ukoncit, otocte
volici knoflik do polohy 0.
Bé&hem tepelné Upravy v pare neotevirejte dvitka a nikdy
nedopliujte vodu.

Vezméte prosim na védomi: Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle
pfislusné tabulky tepelné Upravy postupujte podle pokynl v odstavci
,Programovani pecenti”.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signdl a blikajici ikona —eﬁ na
displeji indikuji, ze faze pfedehfivani byla aktivovana. Na konci
této faze zazni zvukovy signal a ikona —34] na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do
trouby a pokracujte v peceni.

Upozornént: VloZeni jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani
mUZe mit negativni vliv na konecny vysledek pfipravy pokrmu.

Po dokonceni vaieni a deaktivaci funkce mize zistat ikona =f]
viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventilatoru, na
znameni toho, ze je v prostoru trouby stéle zbytkové teplo.
Upozornént: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé radé
faktord, jako je teplota okolniho prosttedi ¢i pouZitad funkce. V kazdém
pripadé je spotrebic¢ vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku
otoc¢en do polohy ,0".

4. PROGRAMOVANI PECENI

Pred zahdjenim naprogramoviéni vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (™ a,00:00"
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K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte 4+ nebo —,
poté potvrdte stisknutim (). Aktivujte funkci otoc¢enim knofliku
termostatu na pozadovanou teplotu. Zazni zvukovy signél a na
displeji se zobrazi, Ze je peceni ukoncéeno.

Upozornénf: Zrusit nastavenou dobu pecent Ize stisknutim .
dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (B, poté tlacitkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi
predehrevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /

ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanim ¢asu ukonéenti: Stisknéte ), dokud na displeji
nezacne blikat ikona & a aktualni cas.

N\, —?
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K nastaveni poZzadovaného ¢asu ukonéeni pripravy pouZijte
+ nebo — a potvrzeni provedte stiskem (). Aktivujte funkci

otocenim ovladace termostatu na poZzadovanou teplotu: Funkce
zlstane pozastavena, dokud se automaticky nespusti v Cas, ktery
byl vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonceni peceni.

Vezméte prosim na védomi: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj.
otocenim volictho knofliku do polohy 0.

Funkce odloZeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a Turbo
Gril.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce je
ukoncena. Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim 0 vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé zobrazuje
,END" a zbyvajici Cas.

5. NASTAVENI CASOVACE

Touto volbou se peceni neprerusuje ani neprogramuje, ale
umozni vam pouZzit displej jako ¢asovac, a to bud béhem doby, co
je aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona Q) a,00:00"

N\
M,
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K nastaveni ¢asu pouzijte 4+ nebo — a provedte potvrzeni

stisknutim (). Po ukonceni odpocitavani zvoleného casu
samostatného ¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, ze podrzite , dokud nezacne blikat
ikona O, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00"

6. AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE CISTENi

Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi se trouby nedotykejte.
Béhem cyklu pyrolytického ¢isténi a po jeho skonéeni
udrzujte déti a zvifata v bezpecné vzdalenosti od trouby,
dokud se vnitiek trouby nevyvétra.

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi,
vcetné bocnich vodicich mrizek. V pfipadé, ze je trouba
instalovand pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem
samocisticiho cyklu vypnuté hotaky ci elektrické ploténky.

Pro optimalni vysledky cisténi pred pouzitim funkce pyrolyzy
odstrante z trouby vétsi nanosy necistot a vycistéte vnitini
sklenénd dvirka. Nespoustéjte cyklus pyrolytického cisténi, pokud
je v troubé usazeny vodni kdmen.

Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pii peceni uvolriuji
nepfijemné pachy, doporucujeme pouzit vyhradné standardni
funkci pyrolytické cisténi. Pro aktivaci funkce automatického
cisténi otocte ovlada¢em vybéru a ovladacem termostatu na
ikonu |¥iii|. Funkce se automaticky aktivujte, zamknou se dvirka
a svétlo v troubé zhasne: Na displeji se stridavé zobrazuje doba
zbyvajici do konce cyklu a,Pyro”.

® T B
L .y
@
Jakmile je cyklus dokonc¢en, dvitka zGstanou zamknutd, dokud se
teplota uvnitf trouby nevrati na pfijatelnou bezpecnou urover.
Béhem cyklu pyrolytického cisténi a po jejim skonceni vyvétrejte
mistnost.

-
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

= = ° DOBA TRVANI UROVEN
=l Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace Ano 160 30-50 _\mz -
= 4 1
Ano 160 40-60 s e
=] Ano 160 25-35 3
Cajové petivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
=] Ano 190-250 15-50 1/2
Pizza/focaccia (typ chlebového peciva) 2 2
Ano 190-250 20-50 e
Lasagne / zapékané téstoviny / 2
masové cannelloni / nakypy = Ano 190-200 45-65 —J
Jehné¢i/teleci/hovézi/ 1 kg = Ano 190-200 80-110 33—
Kute/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 L
Opeceny chléb ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_’_
Opékané brambory Ano 200-210 35-55%* 3
o . ; tani : Plech na peceni / odkapévaci Odkapéavaci
PRISLUSENSTVI = ~veeveor Rost aF=mi~ Nadobanapeceninebo: \  ;  “jupoky) plech nebo pecici | - plech /

**\/e dvou tietinach pecent jidlo obratte W pfipadé potfeby).
Uroven je vyznacena na sténé vnitiniho prostoru trouby.

dortové forma na rostu :

nadoba pro poloZeni na rost :

: : Plech na peceni
Uvedena doba nezahrnuje fazi predehfevu: Doporucujeme viozit

pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni
poZadované teploty.

TABULKA TEPELNE UPRAVY S FUNKCi PARA+

JIDLO RECEPT MNOZSTVi CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN  VODA
Malé pecivo 80-100¢g 30-45 7
@ Sendvic ve formé 300-500 g 40-60 —J
(IEE%\E/?)) CHLEB (petivo) 500 g aZz 2 kg 50-100 )
Bagety 200-300g 30-45 |
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Zebirka 500gaz 1,5 kg 50-75 —
MASO Drlbez 1-1,5kg 55-80 —J
Kure/krita 3kg 100-140 | I
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J

@7/\’( Platek masa 2-4cm 20-35 —J 5 5\%
RYBA Celd ryba 300-600 g 20-30 —J

Cela ryba 600-1200 g 25-45 [ 200 m

Brambory v pare 0,5-1,5 kg 45-60 —J
ég‘e PInéné papriky 1-2 kg 35-55 | I
ZELENINA Brokolice v pare 0,3-1kg 30-50 7
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Susenky plech 25-35 _J
= Mufiny 30-60 g 25-45 [
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 N
Kolac plech 35-55 N

Funkci PARA+ pouzivejte pouze tehdy, kdyz je trouba studena.
Otevieni dveff a pfidani vody béhem peceni mize mit nepfiznivy vliv

na konecny vysledek.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

- Reseni

Trouba nefunguije.

Na displeji je pismeno ,F*

nasledované cislem nebo
pismenem.

Na displeji se zobrazi zprava

,Horké” a zvolena funkce se
nespusti.

Text na displeji se zobrazuje

nezietelné a zd4 se, Ze je
poskozeny.

: Mozna pricina

i Preru$eni napajeni.

- Odpojeni od elektrické sité.

i Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

i pripojena k elektrickému napajeni.

© Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
i stale trva.

Trouba je rozbita.

A Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro

zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F".

Teplota je pfilis vysoka.

. Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte

jinou funkci.

Nastaveni jiného jazyka.

: Obratte se na nejblizsi zdkaznické stredisko poprodejnich
- sluzeb.

W Pro vice informaci o vyrobku si z webovych stranek docs.whirlpool.eu stdhnéte pfirucku pro kazdodennf pouZiti.

ool

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni Cislo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi

B kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.

Whj;lﬁool



Kiirjuhend

TOOTE

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL
Parema tugiteenuse saamiseks

A Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

registreerige oma toode aadressil ohutusjuhend.
www.whirlpool.eu/register
JUHTPANEELI KIRJELDUS
F °C
0
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............. o +
: . 220 80
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. M \ "-:
: : 160 140 :
i : : :
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1.VALIKUNUPP

Ahju sisseltlitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju valjaltlitamiseks
keerake nupp asendisse

2.VALGUSTUS kellaaega.
Kui ahi on sjisse lllitatud, saate seda 4. DISPLEI
vajutades *_Xx lllitada sisse voi vdlja 5. SEADENUPUD

ahju valgustuse.

LIUGRIIULID JA RIULISIINID

3. KELLAAJA SEADISTAMINE
See on kiipsetusaja, viitkaivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on vilja lulitatud, nditab see

6. TERMOSTAADINUPP
Seda pdorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Nuppude tiup véib olenevalt
mudeli titbist erineda. Kui nupud on
vajutatavad, siis vajutage nupu keskele, et
see pesast vdlja tuleks.

Kipsetusaja muutmiseks.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja seejarel
kaitsefoolium [b].

[b]

LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude (1)
kuljest lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine iles, et need
Ulemiste konksude (2) kiiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage llemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejarel
vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni alumised
konksud kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

[c] [d]

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini valisosast ja
tdmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks sisemist
tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid avause ldhedal

ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige vdline osa
pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt 60nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg: Vajutage
nuppu 6 , kuni tabloole ilmub ikoon &) ja kahekohaline
tundide naidik hakkab vilkuma.

N
nininln

)L
Q.

Tundide seadmiseks vajutage nuppe + véi — ja kinnitamiseks
vajutage nuppu . Hakkab vilkuma kahekohaline minutite
naidik. Minutite seadmiseks vajutage + voi — ja kinnitamiseks

vajutage .

Pange tahele! Kui ikoon () vilgub (naiteks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti madrama.

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on vaikimisi programmeeritud t66tama véimsusel
Ule 3 kW (koérge vdimsus: Ahju kasutamiseks kodusel
majapidamisvoimsusel (alla 2,9 kW, madal véimsus) peate satteid
muutma.
%utmismenﬂ[]sse paasemiseks keerake valikunupp asendisse

, seejarel tagasi asendisse 0.

Whj;lfz?ool




Kohe parast seda vajutage ja hoidke viis sekundit all nuppe =+ ja

3 4

4 3

Seade muutmiseks kasutage nuppe +vodi —, seejarel vajutage ja
hoidke kinnitamiseks vahemalt kaks sekundit all nuppu

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadnud I6hnu: see on tdiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt kuumutada, et
eemalduksid véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile-
ja pappkatted ja seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tiks tund temperatuuril 250 °C. Ahi peab
sel ajal olema tiihi.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav
ruumi tuulutada.

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

— 1 Mis tahes tiilipi roogade kiipsetamine ainult tihel
ahjutasandil.

7~ ~»|KERGITAMINE

— - . . . . . .
Magusa véi soolase taigna téhus kergitamine. Funktsiooni
sisselllitamiseks keerake termostaadinupp vastavale ikoonile.

«ts |OHU SUNDRINGLUS

% Isamal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude
samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu 16hn v6i maitse
kanduks ile teisele.

% |PITSA

< mitut tlilpi ja suuruses pizza ning saia kiipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise
ajal omavahel vahetada.

[ zes |SAASTLIK SUNDOHK

AL Uhes tiikis praadide voi taidisega lihaldikude kiipsetamine
Uhel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle saab
sisse lulitada, vajutades nuppu -IQE .

~~~ |GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine vai leiva réstimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks NORGUMISPANNI: paigutage nérgumispann resti alla
Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

TURBOGRILL

Suurte lihatlkkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla NORGUMISPANNI
kiipsetusmahlade kogumiseks: paigutage ndrgumispann resti alla
Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

[J
ale
LAl

&»| MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)
XL — Suyurte lihatiikkide (iile 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber p&orata, et mélemad
pooled Ghtlaselt pruunistuksid. Samuti soovitame liha méne aja
tagant leemega lle valada, et see ara ei kuivaks.

== KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS

A See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kiipsetusaja. Kaivitage funktsioon, kui ahi on
kilm. Termostaadinupp peab jadma asendisse 0 / AUTO, sest
funktsioon méaarab temperatuuri automaatselt

\\\:} STEAM+

Steam+ funktsiooniga saavutate tanu kiipsetustsuklis
eralduvale aurule suureparaseid tulemusi. See funktsioon
reguleerib automaatselt optimaalset klipsetustemperatuuri
erinevate retseptide tarbeks; Phiroogade kiipsetusajad on
toodud asjakohases kiipsetustabelis. Enne aurufunktsiooni
aktiveerimist peab ahi olema kiilm ja slivendisse peab olema
kallatud 200 ml joogivett. Steam+ funktsiooni aktiveerimiseks
keerake termostaadinupp asendisse .

MUGAVAD PUHASTUSREZIIMID

@ SMARTCLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud
rasva- ja toidupritsmete eemaldamist. Funktsiooni,Smart
Clean” aktiveerimiseks valage ahju péhja 100-120 ml joogivett,
seejarel keerake valikunupp ja termostaadinupp ikoonile

. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kiilm. Ikoonide asetus ei margi
puhastustsiikli jooksul saavutatavat temperatuuri.

< ::| AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

""" Toidupritsmete eemaldamiseks vaga kdrge temperatuuriga
tstikli abil. Funktsiooni aktiveerimiseks keerake termostaadinupp
asendisse |%iii| . lkoonide asetus ei margi puhastustsiikli jooksul
saavutatavat tegelikku temperatuuri.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pdorake valikunupp soovitud funktsiooni
asendisse: suttib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks poorake termostaadinuppu, et
maarata soovitud temperatuur.

N
7N
[

4

Pange téhele! Kiipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, pdorates
valikunuppu voi muutes temperatuuri termostaadinupuga.
Funktsioon ei kdivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 / AUTO (v.a
KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUSE funktsioon. Saate

madrata kipsetusaja, kipsetamise I6puaja (ainult siis, kui maarate
kUpsetusaja) ja taimeri.

KERGITAMINE

Kergitusfunktsiooni kaivitamiseks keerake termostaadinupp
asendisse Kerrgitamine (40 kraadi) ja seadme funktsiooninupp
asendisse Tavaparane kiipsetamine.

Pange tahele! Saate maarata kipsetusaja, klipsetamise I6puaja (ainult
siis, kui maarate klpsetusaja) ja taimeri.

Whj;lﬁool



STEAM

Aurufunktsiooni kdivitamiseks
kallake ahju pdhja 200 ml
joogivett. Keerake valikunupp
paripdeva asjakohasele
ikoonile ja termostaadinupp
vahemikku 160 kuni 180 °C
(olenevalt ikooni soovitusest).
Funktsioon lulitub sisse ja
ekraanil kuvatakse kellaaeg.
Eelkuumutamine ei ole vajalik.
Klpsetamise I6petamiseks,
poorake valikunupp asendisse
0. Arge avage auruga
kiipsetamisel kunagi ahjuust

ega lisage vett.

Pange tahele! Kipsetustabeli jargi tdpse kestuse maaramiseks jargige
juhtndore jaotises ,Kipsetamise programmeerimine”.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva
ikooniga =] marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.
Kui eelsoojendus on 16ppenud, kdlab helisignaal ja pusivalt
pélev ikoon £J] ekraanil annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini: ntid asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti méjuda.

Pérast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud, voib ikoon
=4/ ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui jahutusventilaator on vilja
lUlitunud, et viidata sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jérel ikoon vélja lUlitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon.
Toote voib igal juhul lugeda valjalulitatuks, kui valikunupu osuti on
asendis ,0"

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida moni

funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (® ikoon ja
0:00"

”

Maéarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu (). Aktiveerige funktsioon, pdorates
termostaadinupu vajalikule temperatuurile. Kélab helisignaal ja
ekraan annab teada, et kiipsetamine on I16ppenud.

Pange tahele! Madératud kupsetusaja tihistamiseks hoidke nuppu
all, kuni ikoon (® hakkab ekraanil vilkuma. Seejérel kasutage nuppu
— et mddrata kipsetusajaks ,00:00". See kUpsetusaeg sisaldab ka
eelsoojenduse etappi.

KUPSI_E_TAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetuse kestus on maaratud, saab funktsiooni kaivitamise
aega edasi likata, programmeerides selle [6puaja: vajutage
nuppu ), kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon /¥ ja praegune
kellaaeg.

3 2

Kipsetamise |6puaja seadmiseks kasutage nuppu + voi — ja
kinnitamiseks vajutage (). Aktiveerige funktsioon, pddrates

termostaadinupu vajalikule temperatuurile: funktsioon seiskub
ning kaivitub automaatselt uuesti kiipsetamise I6puaja pohjal
arvutatud aja moodumisel.

Pange tahele! Selle satte tthistamiseks lUlitage ahi vélja, poorates
nupu asendisse 0.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
|6ppenud. Podrake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend,, 0 " ahju véljaliilitamiseks.

Pange téhele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid
voimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii funktsiooni
tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja lulitatud).

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma 0) ikoon ja
,00:00".

Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu =+ voi — ja
kinnitamiseks vajutage (). Kui taimer on seatud aja lugemisel
joudnud nulli, kélab helisignaal.

Mérkused: Taimeri tihistamiseks hoidke nuppu all, kuni ikoon &
hakkab vilkuma. Seejdrel Iahtestage nupuga — aeg vaartusele
,00:00".

6. AUTOMAATNE PUHASTUSFUNKTSIOON -
PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.

Hoidke tsiikli Piiro ajal lapsed ja loomad eemal ning
arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on 6huta-
tud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kdivitamist eemaldada koik
tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on paigaldatud pliidi
alla, veenduge, et koik poletid ja elektrilised pliidiplaadid oleksid
isepuhastusreziimi ajal valja lulitatud.

Optimaalse puhastustulemuse saavutamiseks eemaldage enne
purollutilise funktsiooni kasutamist 66nsuse sisemusest llejadgid
ja puhastage siseukse klaas. Arge aktiveerige puroliiisiga
puhastamist, kui ahjus on lubjakivi jadke.

Kasutage puroluisifunktsiooni ainult siis, kui seade

on vdaga must voi eritab kiipsetamise ajal halba Idhna.
Automaatpuhastusfunktsiooni kaivitamiseks keerake valikunupp
ja termostaadinupp ikoonile |¥iii. Funktsioon kaivitub
automaatselt, uks lukustub ja tuli ahjus llitub valja: Naidikul
kuvatakse puhastuse [6puni jadnud aeg, mis vaheldub kirjaga
“Pyro” (purolis).

&
Parast tstkli 16ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele. Parast Pyro
tstikli kasutamist 6hutage ruumi.
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KUPSETUSTABELID

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS: TEMPERATUUR (°C) : KESTUS (MIN) TASE JATARVIKUD
=l Jah 170 30-50 —
Parmitainast koogid Jah 160 30-50 —
Jah 160 40- 60 — e
=] Jah 160 25-35 3
Kipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 ;,
Jah 150 35-45 A2
=] Jah 190 - 250 15-50 12
Pitsa/focaccia 4 2
Jah 190 - 250 20-50 —r
annelloonid  lahtine prukas = Jah 190-200 e
Lambaliha/vasikaliha/veiseliha 1 kg @ Jah 190 - 200 80-110 ;l
Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg @ Jah 200 - 230 50-100 ;,
Rostitud sai/leib e 5 250 2-6 Lo
Ahjukartulid Jah 200-210 35-55%* 3
TARVKUD  ~eoon Toavest e AIOWL L Kipsetipleat sorgunisponn - Nerumispenns
**Vajadusel podrake toit Umber pdrast 2/3 kiipsetusaja méddumist. Margitud kupsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame

panna toidu ahju ja maarata kipsetusaja alles parast vajaliku

Tase on toodud kipsetussektsiooni seinal. ¢ :
temperatuuri saavutamist.

Sk
KUPSETUSTABEL STEAM+

TOIT RETSEPT KOGUS AEG (min) TARVIKUD TASE VESI
Leivakesed 80-100¢g 30-45 7
am Véileiva viil ahjuvormis 300-500 g 40 -60 R —
LEIB Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 | I
Bagetid 200-300g 30-45 |
Praeliha 1 kg 60-110 —J
< Ribid 500g kuni 1,5 kg 50-75 —
LIHA Kana 1-1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkun 3kg 100 - 140 | I
Praefilee 0,5-2cm 15-25 —J
@7/\’( Praefilee 2-4cm 20-35 —J 5 5\%
KALA Terve kala 300-600 g 20-30 —J
Terve kala 600-1200 g 25-45 [ 200 m
Aurutatud kartulid 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég‘e Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 _f
KOOGIVILIAD Aurutatud brokoli 0,3-1kg 30-50 )
Aurutatud suvikorvits 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Cookies alus 25-35 _J
é Muffin 30-60¢ 25-45 —J
PAGARITOO-  jskviitkook 500-700 g 30-50 JyS—
TED Tort vorm 35-55 AF=r

Kaivitage funktsioon STEAM+ ainult siis, kui ahi on kilm. Ukse
avamine ja vee lisamine klpsetamise ajal voib |6pptulemusele

s e
\Alh@;ﬂitn:l



RIKKEOTSING

Probleem Véimalik pohjus Lahendus
: Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Ahi ei toota. Voolukatkestus. . Uhendatud.

Ekraanil on kuvatud tdht F ja
selle jarel number voi taht.

Ekraanil on kiri,Hot" ja valitud
funktsioon ei kaivitu.

Ekraanil on ebaselge tekst ja see
ndib olevat katki.

Vooluvérgust lahti hendatud.

. Ahju rikked.

Votke Uhendust Idhima teenindusega ja delge neile F tahele
© jargnev number.

. Temperatuur on liiga kérge.

Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige
- teine funktsioon.

Teine keelekomplekt. Vétke Gihendust Iahima teenindusekeskusega.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige veebisaidilt docs.whirlpool.eu alla kasutusjuhend

] - E Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
fl «  Kulastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. +  QR-koodi kasutamine
«  Teise véimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
™ garantiikirjas). Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.
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Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,

Rovid utmutato
KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL

kérjlk, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi itmutatot.

TERMEKET VALASZTOTTA
A KEZELOPANEL BEMUTATASA
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1.VALASZTOGOMB

Funkcié kivélasztésa és a siitd
bekapcsoldsa. A siité kikapcsoldsahoz
forgassaa 0 allasba.

2.VILAGITAS -
Bekapcsolt stiténél nyomja meg a ZQ:
gombot a stt6tér vilagitasanak be- vagy
kikapcsolasahoz.

KIHUZHATO POLCOK ES POLCVEZETOK

4. KIJELZO

3.AZ IDO BEALLITASA

A sUtési id6, a késleltetett inditas és az
id6zit6 beallitasara szolgal.

Kikapcsolt siiténél a pontos id6t jelzi.

5. BEALLITOGOMBOK
A slitési id6 bedllitasara szolgal.

6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
GOMB

Manualis funkcidk hasznalatakor forgassa
el a kivant hémérséklet kivalasztasahoz.

Megjegyzés: A gombok modelltipustol
flUggden eltéréek lehetnek. Ha a gombok
nyomassal aktivalhatok, a gomb kioldasdhoz
nyomja meg annak kozepét.

Miel6tt a siitét hasznalja, vegye ki a véddszalagot [a], majd a
védoféliat [b] a kihtizhaté sinekrél.

[b]

KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihtizhatd sinek alsé részét, hogy kioldhassa az alsé
kampokat (1), majd hizza meg a kihtzhaté sineket felfelé, hogy
tavolithassa 6ket a felsé kampdkbdl (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampdkat a kihuzhaté sinekre (1), majd nyomja
a kihtizhato sinek alsé részét a polcvezetékhoz, majd az alsod

kampok a helylikre nem kertlnek (2).

ELSO HASZNALAT

=\

N O
=

[c] [d]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezet6sinek eltavolitasahoz fogja meg hatarozottan a
vezetbsin kiilsé részét, majd hiizza maga felé, hogy kiakassza a
tamasztét és a két belsé rogzitépecket az illesztékbal.

2. A vezetésin visszahelyezéséhez illessze a sint a mélyedéshez,
és elBszor a két rogzitépecket pattintsa a helylikre. Ezutén illessze
a sin kiils6 részét az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztot,
majd hatdrozottan tolja a sttétér fala felé, hogy a vezetdsin
megfeleléen rogzitve legyen.

1.AZ IDO BEALLITASA

A készulék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a pontos idét:
Nyomja meg és tartsa lenyomva az 6 gombot, amig az © ikon
és az orat jelzd két szamjegy villogni nem kezd a kijelzén.

N e
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A iés — gombokkal allitsa be a kivant érat, majd nyomja meg
a ™ gombot a jévahagyashoz. A kijelz6n villogni kezd a percet

jelz6 két szamjegy. A + vagy a — gombhbal allitsa be a kivant
percet, és nyomja meg a gombot a jévahagyashoz.
Megjegyzés: Ha az © ikon villog (pl. hosszabb aramkimaradas utan),
Ujra be kell dllitani az idét.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

Alapértelmezés szerint a stité 3 kW-nal (Hi) magasabb
teljesitményre van beprogramozva: Ha a siit6t 2,9 kW-nal
alacsonyabb (,Lo” - alacsony) haztartasi energiahalézatra
csatlakoztatva kivanja Gizemeltetni, meg kell valtoztatnia a
készllék alapbeallitasait.

A médasitd menibe ugy Iéphet be, hogy a vélasztégombot
elészor |— 4llasba forgatja, majd visszaforgatja 0 allasba.
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KozvetlenUl ezutan tartsa nyomva egyszerre a + és — gombot 6t
masodpercig.
N P

4 3

A + vagy — gombbal véltoztassa meg a beallitast, majd tartsa
nyomva a (¥) gombot legaldbb két masodpercig a mentéshez.

MINDENNAPI HASZNALT / FUNKCIOK

3. ASUTO FELMELEGITESE

Az Uj sutd a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat ki: ez
teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stit6t étel készitésére hasznalng, azt javasoljuk, hogy
melegitse fel Gresen a lehetséges szagok eltavolitasa érdekében.
Tavolitson el minden védékartont vagy étlatszé filmréteget a
sutérdl, és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Mdkodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt a siitd
legyen Ures.

Megjegyzés: A késziilék elsé hasznalatat kovetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

— |HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.

~~~\|KELESZTES

Sés vagy édes tésztak hatékony kelesztésének elésegitése.
A funkcié aktivaldsahoz forgassa el a hémérséklet-szabdlyozd
gombot a megfeleld ikonra.

o HOLEGBEFUVAS
ik Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényld, de
kilonboz6 ételek tobb (legfeljebb hdrom) szinten térténé

egyidejl stitése. Ezzel a funkciéval Ugy készithet el kiilonb6z6
ételeket egyszerre, hogy azok nem veszik 4t egymas illatat.

s |PIZZA
<|Kilonbszé tipusu és méretl kenyerek és pizzak siitéséhez.
A stités felénél ajanlott felcserélni a stitétepsiket.

&, ECO HOLEGBEFUVAS
e Siltek és toltott siltek egyetlen szinten torténd sutéséhez.

A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas megakadalyozza az étel
tulzott mértékd kiszaradasat.

Az ECO funkcié hasznalatakor a ldmpa kikapcsolva marad a stités
ideje alatt, de tjra bekapcsolhaté a ()= gombbal.

~~~7|GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek
siitése és kenyérpiritas.

Hus siitésekor javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznalatat

a kicsopogd huslé és szaft 6sszegyijtéséhez: helyezze a talcat a
sitéracs alatt |év6 barmelyik szintre, és ontson bele 200 ml vizet.

7| TURBO GRILL

e
** INagy egybestilt hiisok sttése (baranycomb, marhahts,
csirke). Javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznalatat a
kicsOpog6 huslé és szaft 0sszegyljtéséhez: helyezze a talcat a
stitéracs alatt |év6 barmelyik szintre, és ontson bele 200 ml vizet.

&»| MAXI COOKING
XL — Nagyobb darab (2,5 kg feletti) hisok siitése.
Javasoljuk a hus forgatasat a stités ideje alatt, hogy mindkét fele
egyenletesen megbarnuljon. A hus tébbszori meglocsoldsét is
ajanljuk a tulzott kiszaradasa elkeriilése érdekében.

=3| AUTOMATIKUS TORTAK

A Ezzel a funkcidval automatikusan bedllithaté a siitemények
stitéséhez optimalis hémérséklet és sttési ido. A funkciot akkor
kapcsolja be, ha a stt6 kih(lt. A hémérséklet-szabdlyozd gombnak
0/ AuTO allasban kell maradnia, mivel a funkcié automatikusan

bedllitja a hémérsékletet

\\:}, STEAM+

A Steam+ funkcioval kivalo teljesitmény érhet6 el annak
kdszonhetben, hogy az ételkészitési ciklusban g6zt is hasznal.
Ez a funkcié automatikusan kezeli az idealis hémérsékletet
sokféle recept elkészitéséhez; a fébb ételek ételkészitési idejei

a kapcsolodé ételkészitési tablazatban lathatdak. Mindig

akkor kapcsolja be a g6z funkcidt, amikor a siit6 hideg, miutan
beledntott 200 ml csapvizet az aljara. A Steam+ funkcié
aktivalasahoz a hémérséklet-szabalyozé gombot a ikon

poziciojaba kell forgatni.
FLEXI CLEAN PACK

@ SMARTCLEAN

Ez egy specialis, alacsony hémérsékleten zajlo,
gOzkieresztéssel torténd tisztitasi ciklus, amely megkonnyiti

a lerakédasok eltavolitasat. A, Smart Clean” tisztitasi funkciod
bekapcsolasahoz 6ntson 100-120 ml csapvizet a siit6 aljara, majd
allitsa a valasztégombot és a hémérséklet-szabéalyozd gombot

a ikonra. A funkciét akkor kapcsolja be, ha a sit6 kih(ilt. Az
ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért hémérsékletet jelzi.

¥ ::| AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

""" A siités kdzbeni kifroccsenések eltavolitdsa nagyon magas
hémérsékletli ciklus hasznalataval. A funkcio bekapcsolasahoz
allitsa a hémérséklet-szabalyozd gombot az |%%:i| allasba. Az ikon

helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért valos hémérsékletet
jelzi.

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcio kivalasztasahoz forgassa a valasztdgombot a kivant
funkciot jelzé szimbdlumra: a kijelzd kigyullad, és hangjelzés
hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI

A kivalasztott funkcié inditasahoz forgassa el a hémérséklet-
szabdlyoz6 gombot, és allitsa be a kivant h6mérsékletet.
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Megjegyzés: Sttés kozben is mddosithatd a funkcié a vdlasztégomb

elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a hémeérséklet-szabdlyozé gomb
elforgatdsaval. A funkcié nem kapcsol be, ha a hémérséklet-
szabdlyozé gomb 0 / AUTO lldsban van (kivéve AUTOMATIKUS
TORTAK funkcio). Bedllithato a stitési id6, a sttési idé vége (csak akkor,
ha bedllitja a sUtési id6ét) és az idézité.

KELESZTES

A, Kelesztés” funkcié inditasdhoz éllitsa a hémérséklet-szabalyozd
gombot Kelesztés pozicidba (40 fok) és a funkcibgombot a
Légkeveréses pozicidba.

Megjegyzés: Bedllithatd a sutési idd, a sttési idd vége (csak akkor, ha
bedllitja a sutési idét) és az idézitd.

Whj;lﬁool



STEAM

A G6z funkcié elinditdsahoz
Ontsén 200 ml csapvizet a sitd
also részére. Valassza ki a
funkciét a vélasztégombot az
O6ramutaté jarasaval
megegyezo iranyba elforgatva
a megfelel6 ikonra, és a
termosztat gombjat barmely
helyzetbe 160 és 180°C kozé
(ahogy az ikon mutatja). A
funkcio elindul, és a kijelzé
mutatni fogja az aktualis
idépontot. Elémelegitésre
nincs szikség. A sttés
befejezéséhez forgassa a valasztégombot, U " allasba. G6z0l1és
soran soha ne nyissa ki az ajtot, vagy toltse fel az egységet
vizzel.

Megjegyzés: Specialis idétartam bedllitasahoz, a kapcsolddo
ételkészitési tablazatnak megfeleléen, kovesse az ,Ftelkészités
programozasa” cimi fejezetben megadott utasftasokat.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié induldsa utdn hangjelzés és a kijelzén lathaté —@ ikon
villogasa jelzi, hogy az el6melegités szakasz bekapcsolt. A szakasz
végén hangjelzés és a kijelzén vilagitd ?\? ikon jelzi, hogy a stité
elérte a megadott hémérsékletet: ekkor helyezze be az ételt, és
kezdje el a stitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése el6tt teszi a
sUtébe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcidval, az :Aﬁ ikon tovabbra
is lathaté marad a kijelzén akkor is, ha a h(it6 ventilator kikapcsol,
igy jelzi, hogy a rekeszben maradék hé van.

Megjegyzés: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltérd lehet, mivel
szamos tényez6tdl fligg, mint példaul a kornyezeti hdmérséklet és a
hasznalt funkcié. Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak
tekinteni, amikor a jelzés a vélasztogombon a ,0"-an all.

4.PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott siités inditasa el6tt ki kell valasztani egy funkciét.

IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az (B ikon
és a,00:00" érték villogni nem kezd a kijelzén.

S _
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Allitsa be a kivant siitési id6ta + és — gombokkal, majd
nyomja meg az gombot a jévahagyashoz. Kapcsolja be a
funkciot: forgassa el a hémérséklet-szabalyozd gombot a kivant

hémérsékletre. Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités
befejez6dott.

Megjegyzés: A bedllitott sttési idd torléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az ) gombot, amig az (% ikon villogni nem kezd a
kijelz6n, majd a — gombbal torlje a sitési idot (,00:00” érték). A
sUtési idébe beleszamit az elémelegitési szakasz.

A S[,JTE,SI’ID(S VEGE / A KESLELTETES

BEALLITASA

A slitési id6tartam bedllitasat kovetden késleltethetd a funkcio
bekapcsolasa Ugy, hogy megadjuk a befejezési id6t: nyomja meg
és tartsa lenyomva az gombot, amig a ikon és az aktualis
id6 villogni nem kezd a kijelzén.
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Allitsa be a siitési id6 végét a + és — gombokkal, majd

nyomja meg az () gombot a jévahagyashoz. Kapcsolja be a
funkciot: forgassa el a h6mérséklet-szabéalyozd gombot a kivant
hémérsékletre: a funkcid sziinetel, majd automatikusan elindul a
kivalasztott stités befejezési idépontja alapjan kiszamitott idében.
Megjegyzés: A bedllitds torléséhez kapcsolja ki a sttét: forgassa a
vélasztogombot a 0 4llasba.

A késleltetett inditas funkcié nem elérhet6 a Grillezés és Turbd
Grillezés funkcidkhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcié
befejez6dott. Forgassa el a valasztégombot egy masik funkcié
kivalasztasahoz, vagy forgassa 0 allasba a siitd kikapcsolasahoz.
Megjegyzés: Ha az id&zitd aktiv, a kijelzdn felvéltva latszik az ,END”
felirat és a hatralevé ido.

5.AZ IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a siités megszakitdsara vagy beprogramozasara
szolgal, hanem segitségével a kijelzé id6zitéként hasznalhatd
(aktiv funkcio vagy kikapcsolt siité mellett).

Nyomja meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig az @ ikon
és a,00:00" érték villogni nem kezd a kijelzén.

N —
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Allitsa be azid6t a + és — gombokkal, majd nyomja meg az
gombot a jévahagyashoz. Amikor az id6ziton beallitott idétartam
letelik, hangjelzés lesz hallhato.

Megjegyzés: Az id6zité kikapcsoldsadhoz nyomja meg és tartsa
lenyomva az gombot, amig az (U ikon villogni nem kezd, majd a
— gombbal tordlje az idét (,00:00” érték).

6. AUTOMATIKUS PIROLITIKUS TISZTITAS

Ne érintse meg a sutét a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének idétartama alatt és
utan (amig a helyiség ki nem szell6z6tt) tartsa tavol a
gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

Vegyen ki a stit6bdl minden tartozékot — beleértve a polcvezetd
sineket is — a funkcid aktivalasa el6tt. Ha a sttét f6z6lap ala szerelték
be, gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6élap dsszes gazrdzsja vagy
elektromos f6z6zdnaja ki van kapcsolva a siité ontisztitasi ciklusa
kdzben.

Az optimalis tisztitasi eredményhez a pirolitikus funkcié hasznélata
el6tt tavolitsa el a stitétérben maradt ételmaradékokat, és tisztitsa
meg a belsd ajtdliveget. Lehetdleg ne aktivalja a pirolitikus tisztitas
funkciot, amig vizkélerakddasok vannak a suitétérben.

Kizardlag akkor javasolt a pirolitikus tisztitas, amikor a készllék
erésen szennyezett, vagy ha kellemetlen szagokat bocsét ki stités
kozben. Az automatikus tisztitasi funkcié aktivalasahoz forg
valasztégombot és a hdmérséklet-szabalyzé gombot is az |¥:::
A funkcié automatikusan elindul, az ajté bezarodik, és a stitété
vilagitasa kikapcsol: A kijelzdn a tisztitasbol hatralevé idé és a,Pyro”
felirat felvaltva lathato.

M. -
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&
A ciklus végeztével az ajté mindaddig zarva marad, amig a siitén
beliili hdmérséklet visszatér a biztonsagos szintre. A pirolitikus
ciklus mUkodtetése alatt és utan szelléztesse ki a helyiséget.
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO ~ ELOMELEGITES HOMERSEKLET ) 'PQTARTAM  szINT s TARTOZEKOK

=] Igen 170 30-50 _\__.é!,_

Kelt tésztak Igen 160 30-50 —
Igen 160 40-60 —
=] Igen 160 25-35 3

Kekszek/aprésiitemények Igen 160 25-35 3
Igen 150 35-45 4 2
=] Igen 190-250 15-50 1/2

Pizza/Focaccia 4 2
Igen 190-250 20-50 e

Lasagne / tepsis tészta / cannelloni / _ B 2

felfajtak (13m) =] Igen 190-200 45-65 : :

Barény / borju / marha / 1 kg =] Igen 190-200 80-110 L2

Csirke/nydl/kacsa 1 kg =] Igen 200-230 50-100 : 2 :

Piritott kenyér ﬁ 5' 250 2-6 _\___5___’_

Piritott burgonya Igen 200-210 35-55%% 3

‘ Sutéedény vagy Sutétepsi/cseppfelfogd télca Cseppfelfogé
TARTOZEKOK T " sttdracs A stitéforma a siitéracson | vagy sutéforma a stitéracson Sijttaéizgsi

Ajélzett idébe nem szémit bele az elémelégftési szakasz: javasoljuk,
hogy csak azt kdvetden helyezze az ételt a sttdébe és dllitsa be a
sUtési iddt, hogy a sité elérte a kivant hémérsékletet.

** Forditsa meg éz ételt a sttési idd kéthafmadénél (ha szikséges).
A szint jelzése a sUtétér oldalan lathato.

STEAM+ SUTESI TABLAZAT

ETEL RECEPT MENNYISEG IDO (perc) TARTOZEKOK SZINT Viz
Kis kenyerek 80-100 g 30-45 |
a Szendvicskenyérformaban 300-500 g 40-60 —J
KENYER  Kenyér 500 g-2 kg 50-100 -
Baguette 200-300 g 30-45 7
Sult 1 kg 60-110 —J
< Oldalas 5009-1,5 kg 50-75 —
HUS Csirke 1-1,5kg 55-80 L
Csirke/Pulyka 3kg 100-140 | I
Marhasult 0,5-2 cm 15-25 —J

3 Marhasiilt 2-4.cm 20-35 L 5 o\§
HAL Egész hal 300-600 g 20-30 —J

Egész hal 600-1200 g 25-45 [ 200 m

Parolt burgonya 0,5-1,5 kg 45-60 —J
ég‘e Toltott paprika 1-2 kg 35-55 _f
ZOLDSEGEK Parolt brokkoli 0,3-1kg 30-50 )
Parolt cukkini 0,5-1,5 kg 30-50 | I
é Aprésiitemények tepsi 25-35 7
— Muffin 30-60 g 25-45 —
APROSUTE- - iy sta 500-700 g 30-50 JS—
MENYEK  Torta egy forma 35-55 N

A STEAM+ funkcidt csak akkor inditsa el, ha a stité hideg. Ha sttés
kozben kinyitja az ajtét, és utantolti a vizet, az kedvezétlendl

befolydsolhatja a sttési eredményt.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék nem makodik.

A kijelzén az ,F” betd, majd egy

szam vagy egy bet( lathaté.

A kijelzén a ,Hot” (forro) felirat

latszik, és a kivalasztott funkcio

A kijelz6 torottnek tiinik és
homalyos rajta a szoveg.

Aramkimaradas.
: Nincs csatlakoztatva a
. halézathoz.

Ellenérizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a siité
i elektromos bekotése megtortént-e.
Kapcsolja ki a suitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,

. Siitéhiba.

Hivja a legkdzelebbi Gigyfélszolgélatot, és olvassa be az,,F”
¢ bet( utan lathat6 szamot.

© Tul magas a hémérséklet.
nem indul el. :

A funkcié aktivalasa el6étt varja meg, amig a stité lehdil.
. Valasszon egy masik funkciot.

Masik nyelv bedllitva.

Forduljon a legkozelebbi vevészolgalathoz.

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informéaciokért toltse le a teljes Mindennapi hasznélati Utmutatot a
docs.whirlpool.eu weboldalrdél

] el I ] A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék az

Rl alabbi elérhetéségeken talalhatoék:
ﬁ:'. « adocs.whirlpool.eu honlapon
+ aQR-kdd segitségével

™ - Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot Idsd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjlik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kddokat.
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU

registréjiet savu ierici vietné
www.whirlpool.eu/register

Lai sanemtu pilnvertigu palidzibu, ladzu,

LV

A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas noradijumus.

VADIBAS PANELA APRAKSTS

F OC
0
==
............. O +.,
STEAM N X T
I = L et © ~ :
1 2 3 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 6. TERMOSTATA SLEDZIS

Lai iesléegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju. Pagrieziet stavokli 0, lai

Lai pieklatu gatavosanas laika
iestatijumiem, aizkavétajai palaisanai un

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo temperatiru
manualajam funkcijam.

izslégtu cepeskrasni. taimerim.

2. APGAISMOJUMS .
Kad krasns ir ieslégta, nospiediet 1@:
, lai ieslégtu vai izslégtu cepeskrasns
nodalijuma apgaismojumu.

4. DISPLEJS

Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslégta.

5. REGULESANAS POGAS
Lai mainitu gatavosanas laika iestatijumus.

Ladzu, nemiet véra: Atkariba no modela
tipa, pogas var atskirties. Ja pogas ir
iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga
izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.

BIDAMIE PLAUKTI UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoanas no slidosajam sliecém nonemiet
aizsarglenti [a] un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos

akus (1), un velciet slido$as slieces uz augsu, nonemot tas no
augséjiem akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augséjos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet slidoso
slie¢u apaksdalu pret plauktu vadotnem, lidz apaksejie aki
fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[c]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes aréjo
dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un abas
iek3ejas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet tas
pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas. Péc tam
novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta vadotni.

[d]

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici_jums bis jaiestata laiks: Nospiediet
, Iidz displeja sak mirgot ikona un divi skaitli, kas apzimé

stundas.
N
minfmln
LI
Q.

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet
, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Izmantojiet + vai —, lai iestatitu minGtes, un nospiediet ,Iai

apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Ja mirgo @ ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bus nepieciesams atkartoti iestatit
laiku.

2. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Péc nokluséjuma cepeskrasns ir ieprogramméta darbibai ar jaudu,
kas parsniedz 3 kW (“Hi” rezims): Lai darbinatu cepeskrasni ar
jaudu, kas ir saderiga ar majas elektrotikla jaudu un neparsniedz
2,9 kW (“Lo" reZims), jamaina iestatijumi.

Lai atvéertu izvélni, pagrieziet atlases slédzi uz EI péc tam
pagrieziet to atpakal uz 0 poziciju.
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Uzreiz péc tam nospiediet un piecas sekundes turiet 4+ un —.
N s

4 >

Lai mainitu iestatijumu, izmantojiet + vai — un tad, lai to
apstiprinatu, nospiediet un vismaz divas sekundes pieturiet ().

FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

3. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika:
ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadejadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet no cepeskrasns
visus kartona aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatdra apméram vienu stundu.
Saja laika krasnij jabat tuksai.

LUdzu, nemiet véra: Pec ierices pirmas lietosanas tiek ieteikts izvédinat
telpu.

— | STANDARTA REZIMS
— 1] ai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai
uz viena plaukta.
7/ ~+|RAU DZESANA

Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai aktivizétu
o funkciju, pagrieziet termostata sleédzi uz ikonu.
s> |PIESPIEDU GAISA PLUSMA

"’ I ai viena temperatra uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju
var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties
édienu aromatiem.

s |PICA
<= ai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi. Ir
ieteicams gatavosanas laika vidd samainit cepeSpannas vietam.
s ECO FORCED AIR

e . o - v . . .

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.
Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nelauj produktiem izzat.
Izmantojot $o EKO funkciju, lampina bas izsl%’ta visa gatavosanas

.

laika, taCu to var islaicigi ieslégt, nospiezot

~~~7|GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi.

Griléjot galu, tiek ieteikts izmantot NOTEKPAPLATI, lai savaktu

gatavosanas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura
[imeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml tdens.

~%Y |TURBO GRILS

%

** 1] ai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu). Més
iesakam izmantot NOTEKPAPLATI, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 200 ml tdens.

| MAXI COOKING (MAKSIMALA GATAVOSANA)

L Lai pagatavotu lielus galas gabalus (smagakus par 2,5 kg).
Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam pusém,
gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat ieteicams sadiegt
galas gabalus, lai nelautu tiem parmeérigi izzat.

= AUTOMATISKS MIKLAS IZSTRADAJUMU REZIMS

A St funkcija automatiski atlasa labako temperattru un
metodi desertu pagatavosanai. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns
ir auksta. Termostata slédzim ir japaliek 0 / AUTO pozicija, jo
temperatiru automatiski iestata funkcija.

\\\:} TVAIKS+

Tvaiks+ funkcija lauj iegat izcili pagatavotu édienu,
pateicoties tvaika klatbutnei gatavosanas cikla. St funkcija
automatiski iestata piemérotako gatavosanas temperaturu
atbilstosi dazadajam kulinarijas receptém; pamatédienu
gatavos$anas laiki ir noraditi attiecigaja gatavosanas tabula.
Vienmér ieslédziet tvaika funkciju, kad cepeskrasns ir auksta un
200 ml dzerama Udens iepildits cepeskrasns nodalijuma apaksa.
Lai aktivizétu Tvaiks+ funkciju, termostata slédzim ir jaatgriezas
ikonas pozicija.

FLEKSIBLAS TIRISANAS PAKETE

@ SMARTCLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas temperaturas
tirisanas cikla laika lauj bez piepules notirit netirumus un édienu
paliekas. Lai aktivizétu,,Smart Clean” tiriSanas funkciju, ielejiet
100-200 ml dzerama Gdens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet
atlases slédzi un termostata slédzi uz ikonu. Aktivizéjiet
funkciju, kad krasns ir auksta. Ikonas atrasanas vieta neatbilst
temperaturai, kas sasniegta gatavosanas cikla laika.

P AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE
""" Lai augsta temperatara iznicinatu édiena paliekas. Lai
aktivizétu $o funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz |%:::| . Ikonas

atrasanas vieta neatbilst istajai temperatdrai, kas sasniegta
tirisanas cikla laika.

X

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz attiecigas
funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks atskanots skanas
signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lai
iestatitu vajadzigo temperaturu.

4

N7
7N

LUdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju, pagriezot
atlases sledzi, vai pielagojot temperatQru, pagriezot termostata sledzi.
Funkcija nesaks darboties, jatermostata slédzisbUs pagriezts uz

0/ AUTO poziciju (iznemot AUTOMATISKO MIKLAS IZSTRADAJUMU
funkciju). Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas beigu laiku
(tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz
raudzésanas poziciju (40 gradi) un pagrieziet funkcijas slédzi uz
Tradicionalo poziciju;

L0dzu, nemiet véra: Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas
beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

Whj;lﬁool



STEAM

Lai palaistu Tvaika funkciju,
iepildiet cepeskrasns apaksa
200 ml dzerama Udens. Atlasiet
funkciju, griezot atlases slédzi
pulkstenraditaja kustibas
virziena lidz jebkuram
stavoklim diapazona no 160
lidz 180 °C (vadoties péc
ikonas). Funkcija tiks palaista,
un displeja bus redzams
pasreizéjais pulkstena laiks.
Priekssildisana nav
nepiecieSama. Lai pabeigtu
gatavosanu, pagrieziet atlases
slédzi stavokli uz 0 poziciju. Gatavojot édienu Tvaika rezima,
neatveriet cepeskrasns durvis un nekad nepapildiniet Gdeni.

Ladzu, nemiet véra: Lai iestatitu konkrétu ilgumu saskana ar attiecigo
gatavosanas tabulu, ievérojiet noradijumus sadala “Gatavosanas
ieprogrammesana’”.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bas atlasita, tiks atskanots skanas signals un
displeja saks mirgot :Aﬂ ikona kas noradis uz to, ka priekssildisana
ir aktivizéta. Tiklidz i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies =£ ikona, kas noradits uz to, ka
krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai: ievietojiet
produktus un saciet gatavosanu.

L0dzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona —éﬁ displeja
joprojam var bt redzama — pat péc dzesésanas ventilatora
izslegsanas, lai noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais
siltums.

LUdzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs no
dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperatQras un izmantotas
funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslegtu, kad
raditajs uz atlases slédza ir stavokli “0”.

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa vélama
funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest (), lidz displeja sak mirgot ikona (% un“00:00".

N
nuialy
JLILFLIL
©

Izmantojiet 4 vai —, lai atlasitu vélamo gatavosanas laiku,

bet péc tam nospiediet (%), lai apstiprinatu. Lai palaistu atlasito
funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz vélamo temperataru.
Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals, un
displeja bis redzams pazinojums.

Ladzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet
spiest , lidz displeja sak mirgot (% ikona, bet péc tam lietojiet —,
lai iestatitu gatavosanas laiku uz ,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav
ieklauta priekssildisanas faze.

GATAVO_§ANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/

AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas ilguma iestatisanas jus varat
aizkavet programmas palaisanu, iestatot gatavosanas beigu laiku:
nospiediet , lidz displeja sak mirgot ikona ¥ un pasreizéjais
laiks.

7
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Izmantojiet 4+ vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu laiku,
un nospiediet ), lai apstiprinatu. Lai palaistu atlasito funkciju,
pagrieziet termostata slédzi uz vélamo temperataru: funkcija tiks
iepauzeta lidz bridim, kad ta automatiski uzsaks darboties laika,
kas aprekinats, balstoties uz atlasito gatavosanas beigu laiku.
LUdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet krasni,
pagriezot atlases slédzi 0 pozicija.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas uzsaksanas
aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots skanas
signals un displeja bls redzams pazinojums. Pagrieziet atlases
slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai U izslégtu cepeskrasni.
Ladzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam
paradisies uzraksts “END” un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja nepartrauc un neietekmé gatavo3anu, bet gan lauj
displeju izmantot ka taimeri funkcijai esot aktivai, vai tad, kad
cepeskrasns ir izslegta.

Turpiniet spiest O, lidz displeja sak mirgot ikona @ un“00:00"

3\ —
mininln
JILPLILL
Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet
, lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots
skanas signals.
Piezimes; Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest ), idz displeja sak
mirgot ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu laiku uz “00:00".

6. AUTOMATISKAS TIRISANAS FUNKCIJA —
PIROLIZE

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet beérniem un dzivniekiem but krasns tuvu-
ma pirolizes laika un péc tas lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata.
Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus). Ja cepeskrasns
ir uzstadita zem plits virsmas, parliecinieties, vai pastirisanas
funkcijas laika ir izslégti visi tas degli vai elektriskie sildrinki.
Lai iegUtu optimalus tirianas rezultatus, nonemiet parak
lielus atlikumus cepeskrasni un pirms pirolitiskas funkcijas
izmantosanas notiriet iek$€jo durvju stiklu. Neiesledziet pirolizes
tirisanas ciklu, ja nav pilniba notirits kalkakmens.
Més iesakam izmantot Pyro funkciju tikai tad, ja iekarta ir
loti netira vai gatavo3anas laika slikti smako. Lai aktivizetu
automatiskas tirisanas funkciju, pagrieziet atlases slédzi un
termostata slédzi uz ikonu || Funkcija aktivizésies automatiski,
durvis blokésies un apgaismojums izslégsies: Displejs pamisus
radis laiku lidz tirisanas beigam un uzrakstu “Pyro”.

.- = SR
o S R

@
Tiklidz cikls bus beidzies, durvis paliks blokéetas lidz bridim, kad

iekSpusé esosa temperatira bus nokritusies lidz drosam [imenim.
Pirolizes cikla laika un péc ta izvédiniet telpu.
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) = ILGUMS (MIN) Alﬁiglil}fgwlus
= Ja 170 30-50 e
Kukas no raudzétas miklas Ja 160 30-50 _\é’
Ja 160 40-60 —
=l Ja 160 25-35 3
Cepumi / grozini Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 A2
=] Ja 190-250 15-50 12
Pica/fokaca Ja 190-250 20- 50 4 2
= A= -
et vt = a0 e (2
Jéra/tela/liellopa gala/ 1 kg @ Ja 190-200 80-110 Q;,
Vistas/trusa/piles gala 1 kg @ Ja 200-230 50-100 ‘;‘
Grauzdéta maize ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“’
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55%* L

PIEDERUMI

** Ja nepieciesams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas

Stieplu
plaukts

divas treSdalas no gatavosanas laika.
Limenis noradits uz gatavosanas nodalijuma sienas.

GATAVOSANAS TABULA TVAIKS+

Cepespanna vai kikas
veidne uz stieplu
plaukta

Cepespanna/notekpaplate vai

cepsanas trauks uz stieplu
plaukta

Notekpaplate:/

s .
Cepespanna

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus

cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai tad, kad krasns
sasniegusi vélamo temperataru.

PRODUKTI RECEPTE DAUDZUMS LAIKS (min.) PIEDERUMI LIMENIS = UDENS
Smalkmaizites 80-100g 30-45 | S
a Sviestmaize folija 300-500 g 40-60 —J
MAIZE Maize 500g-2 kg 50-100 7
Bagetes 200-300 g 30-45 | S
Cepetis 1 kg 60-110 —J
< Ribinas 5009-1,5 kg 50-75 —
GALA Vista 1-1,5 kg 55-80 —J
' Vista/Titars 3kg 100-140 _f
Zivs steiks 0,5-2cm 15-25 —J

3 Zivs steiks 2-4cm 20-35 [ E— 5 o\'E

ZIVS Vesela zivs 300-600 g 20-30 —J

Vesela zivs 600-1200 g 25-45 - 200 ml
Tvaicéti kartupeli 0,5-1,5kg 45-60 J
EQ— Pildita paprika 1-2 kg 35-55 | I
DARZENI Tvaicéti brokoli 0,3-1 kg 30-50 | S
Tvaicéts cukini 0,5-1,5 kg 30-50 )
é Cepumi paplate 25-35 7
KONDITORE- Mafini 30-60¢ 25-45 —J
JAS IZSTRA-  Biskvitkaka 500-700 g 30-50 ~==-
DAJUMI  Piragi veidne 35-55 aFe

Aktivizéjiet TVAIKA funkciju tikai tad, ja krasns ir auksta. Gatavo3$anas
laika atverot ierices durvis un papildinot Gdeni, var tikt ietekméts
gatavosanas rezultats.
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PROBLEMU NOVERSANA

Probléma

. lespéjamais célonis

Risinajums

Krasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts “F”un

skaitlis.

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izvéléta funkcija :
nedarbojas. :

Displejs uzrada neskaidru tekstu
un Skiet bojats.

Elektroapgades traucéjumi.
. Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
i pievienota elektrotiklam.

- Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai

Cepeskrasns nedarbojas.

Parak augsta temperatura.

Pirms funkcijas aktivizésanas laujiet cepeskrasnij atdzist.
. Atlasiet citu funkciju.

Cits valodu kopums.

Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas klientu apkalpes
i centru...

W Lejupieladéjiet Ikdienas lietosanas pamacibu no vietnes docs.whirlpool.eu, lai uzzinatu vairak par savu izstradajumu

] - E Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
Bl Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. +  QRkodaizmantosana
«  Vaiarl sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas

™ gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnité.
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Trumpasis vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL“
GAMIN]
Kad galétumete tinkamai pasinaudoti

LT

A Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje instrukcijas.
www.whirlpool.eu/register
VALDYMO PULTO APRASYMAS
F °C
0
==
—
STEAM B '-
1 2 3 4 5 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai
pasirinkti. Norédami iSjungti orkaite,
pasukite j padetj 0 .

2. LEMPUTE -
Kai orkaité jjungta, paspauskite '—Q: ir
jjunkite arba iSjunkite orkaitées lempute.

4.EKRANAS

nustatymus.

3. LAIKO NUSTATYMAS

Jjungiami gaminimo laiko nustatymai,
atidétas paleidimas ir laikmatis.

Kai orkaité i$jungta, rodomas laikas.

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko

6. TERMOSTATO RANKENELE

Pasukite ir pasirinkite reikiama temperatdirg,
kai naudojate neautomatines funkcijas.
Atkreipkite démesj. Rankenéliy tipas gali skirtis
priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés
suaktyvinamos jas paspaudziant, paspauskite
vidurine rankenélés dalj, kad ji i$sokty.

SLANKIOJAMOSIOS LENTYNELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine plévele [a]
ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine folijg [b].

[b]

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad atkabintuméte
apatinius kabliukus (1), tada traukite slankiojancias groteles
aukstyn ir nuimkite jas nuo virsutiniy kabliuky (2).
SLANKIOJANCIY GROTELIY |[STATYMAS [d]

UZkabinkite virsutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1), tada
spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy groteliy,
kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

[c]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad iStrauktumete atrama
ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos ir
jstatykite du kaisCius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine dalj
prie jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés,
kad skersinés grotelés tinkamai uZzsifiksuoty.

[d]

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite
, kol ekrane ims mirkséti piktograma ir du valandy skaitmenys.

S o
HIEIN

|
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\(\D//
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Naudodamiesi

arba — nustatykite valandas ir patvirtinkite

paspausdami () .Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.

Naudodamiesi + arba — nustatykite minutes ir patvirtinkite
paspausdami .

Atkreipkite demesj. Kai mirksi piktograma &, pvz, atsinaujinus
elektros tiekimui, jums reikés nustatyti laika i$ naujo.

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Pagal numatytuosius nustatymus orkaité yra uzprogramuota
veikti naudojant didesne nei 3 kW galia (,Hi"): Jei norite, kad
orkaité veikty galia suderinama su tiekiamu maitinimu, kuris
mazesnis nei 2,9 kW (,Lo"), turésite pakeisti nustatymus.

Kad patekturET j pakeitimy meniu, pasukite pasirinkimo
rankenéle ikil—J, tada pasukite ja atgal j padétj 0.
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Paskui i$ karto paspauskite bei palaikykite 4 ir — penkias
sekundes.

3 4

4 3

Naudodamiesi 4 arba — pakeiskite nustatymg, tada paspauskite
ir palaikykite () bent dvi sekundes.

FUNKCIJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

3. JKAITINKITE ORKAITE

I$ naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: tai visiskai
normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite. Tik pries
tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine
plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirmg karta,
rekomenduojama isvédinti kambari.

— |TRADIC. GAMIN.
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

~~~\|RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai kildinti.
Norédami jjungti Sig funkcija, sukite termostato rankenéle iki
atitinkamos piktogramos.

«t> | PRIV. ORO SR.

idd Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems reikalinga
ta pati gaminimo temperatira ir gaminant ant keliy (daugiausia
trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig funkcija galima naudoti jvairiems
patiekalams gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno
maisto j kita.

s [PICA
= Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus gaminimui
galima pakeisti kepimo skardos padét;.

<3 |,ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

SAl Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos gabalus
su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui neleidzia
iSdziuti kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta viso
gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti paspaudus <()-.

<~~~ |KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.

Kai ant groteliy kepate mésa, naudokite SURINKIMO PADEKLA,
kad j jj tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml
geriamojo vandens.

37 |INTENSYVUS KEPINIMAS

**_IDideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojame naudoti skysciy SURINKIMO
PADEKLA, kad j jj tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelemis ir jpilkite j ja 200
ml geriamojo vandens.

| DIDELIY GABALY KEPIMAS
XL — Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas.
Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui,
mésa rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama
gaminimo metu mésg subadyti, kad ji per daug neisdzitty.

=3| AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINIY KEPIMAS

A Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig temperattrg
ir gaminimo buda konditerijos kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai
orkaité atvésusi. Termostato rankenélé turi likti 0 / AUTO padétyje,
nes temperatiirg automatiskai nustato pati funkcija

\\:}, STEAM+

Naudodami funkcija ,Steam+" pasikesite puikiy rezultaty,
nes gaminimo ciklo metu yra naudojami garai. Si funkcija
automatiska parenka tinkamiausig temperatirg ruosiant
jvairiausius patiekalus; pagrindiniy patiekaly gaminimo laikas yra
nurodytas gaminimo lenteléje. Gary funkcija visada jjunkite tik kai
orkaité yra Salta, ir tik jpyle 200 ml geriamojo vandens j apacioje
esancig ertme. Jei norite suaktyvinti,Steam+" funkcija, termostato
rankenélé turi buti pasukta j padét;j ties piktograma

+FLEXI” VALYMO PAKETAS
@ SMARTCLEAN

Valymo ciklo metu specialiai i$leidziami Zemos
temperatdros garai, kad galétuméte be vargo pasalinti
nesvarumus ir maisto likucius. Kad suaktyvintuméte ,Smart Clean”
funkcija, jpilkite 100-120 ml geriamojo vandens j orkaités apacia,
tada pasukite pasirinkimo rankenéle ir termostato rankenéle

ties piktograma. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi.
Piktogramos padétis neatitinka temperaturos, pasiektos valymo
ciklo metu.

i AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT
""" PIROLIZE

Naudojama siekiant auksta temperatira pasalinant gaminant
atsiradusius nesvarumus. Norédami jjungti Sig funkcija, sukite
termostato rankenéle iki [%%:i|. Piktogramos padétis neatitinka

tikrosios temperataros, pasiektos valymo ciklo metu.

1. PASIRINKITE FUNKCUA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo
rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir
pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCIJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatura.

4

W
A

Atkreipkite démesj. Sj nustatyma galite keisti gaminimo metu

pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatlra
pasukdami termostato rankenéle. Funkcija neveiks, jei termostato
rankenélé bus nustatyta j padétj 0 / AUTO (iSskyrus funkcijg
AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINIY KEPIMAS). Jus galite nustatyti
gaminimo laika, gaminimo pabaigos laika (kai nustatytas gaminimo

laikas) ir laikmatj.

RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Norédami jjungti,Teslos kildinimo” funkcija, sukite termostato
rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir nustatykite funkcijos
rankenéle j jprasta padétj;

Atkreipkite démesj. JUs galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo
pabaigos laika (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.
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STEAM

Jei norite jjungti gary funkcija,
orkaités apacioje jpilkite 200
ml geriamojo vandens.
Sukdami pasirinkimo
rankenéle pagal laikrodzio
rodykle pasirinkite funkcija, o
termostato rankenéle
nustatykite j be kuriag reikiama
padéti nuo 160 iki 180 °C (kaip
parodyta piktogramoje).
Funkcija bus jjungta, o ekrane
bus rodomas esamas laikas.
ISankstinis jkaitinimas
nereikalingas. Baige gaminti
pasirinkimo rankenéle pasukite j padétj 0. Jei gamindami
naudojate garus, neatidarykite dureliy ir nebandykite jpilti
daugiau vandens.

Atkreipkite démes|. Jei norite nustatyti tam tikra trukme pagal
gaminimo lentele, vadovaukités instrukcijomis, kurios pateikiamos
skyriuje ,Gaminimo programavimas”.

3. 1SANKSTINIS JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane mirksinti
piktograma éﬁ nurodo, kad vykdomas jkaitinimas. Pasibaigus Siai
fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma —eﬂ ekrane nurodo,
kad orkaité pasieké nustatyta temperatira: tuo metu sudékite
maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj. Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net ir
iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma =
piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démesj. Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir priklauso
nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatdra ir naudota
funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys laikomas isjungtu, jei pasirinkimo
rankenélés indikatorius nustatytas j padétj ,0".

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME

Spauskite (), kol ekrane ims mirkséti piktograma (™ ir,00:00"

ST
Ll

Iy
LI

Naudodamiesi + arba — nustatykite reikiama gaminimo laiko
trukme, tada paspausdami patvirtinkite. Norédami jjungti
funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatdra. Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyta gaminimo laika,
spauskite (), kol ekrane mirksés piktograma (B, tada naudodamiesi
— nustatykite ,00:00" gaminimo laika. | bendrajj gaminimo laikg néra
jtraukta jkaitinimo fazé.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO /

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo trukme galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika. spauskite &), kol
ekrane ims mirkséti piktograma /& ir dabartinis laikas.

N
.20
g |
v N

Naudodamiesi 4+ arba — nustatykite gaminimo pabaigos laika,
0 paspausdami patvirtinkite. Norédami jjungti funkcija,
sukite termostato rankenéle ir nustatykite reikiama temperatura:
funkcija bus pristabdyta, kol automatiskai jsijungs nustatytu laiku,
atsizvelgiant j pasirinkta gaminimo pabaigos laika.

Atkreipkite démesj. Jei norite at3aukti nustatyma, isjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle j 0 padétj.

Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant
groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo
pabaiga. Sukite pasirinkimo rankenélg, kad pasirinktumeéte kita
funkcija, arba nustatykite jg j padétj U iriSjunkite orkaite.
Atkreipkite démesj. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis nepertraukia ir neprogramuoja gaminimo, bet suteikia
galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai veikia funkcija arba
kai orkaité yra iSjungta.

Spauskite (), kol ekrane ims mirkséti piktograma Q) ir,00:00"

N —
nininly
LI

Naudodamiesi 4+ arba — nustatykite laikg, o paspausdami
patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, iSgirsite garso
signala.

Pastabos: Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite , kol ekrane mirksés
piktograma ®,tada naudodamiesi — nustatykite ,00:00" laika.

6. AUTOMATINIO VALYMO FUNKCLJA - PYRO

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasirapinkite, kad veikiant pirolizés ciklui ir po jo
(kol iSvédinsite patalpa) prie orkaités nebity vaiky ir
gyvuny.

Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités iSimkite visus priedus,
jskaitant ir skersines groteles. Jei orkaité jrengiama po kaitlente,
pasirtpinkite, kad savaiminio valymo funkcijos veikimo metu visi
degikliai ar elektrinés kaitlentés baty isjungtos.

Kad valymo rezultatai baty optimalds, prie$ jjungdami pirolizés
funkcija pasalinkite viduje likuciy pertekliy ir nuvalykite vidinj
dureliy stikla. Neaktyvinkite ,Piro” ciklo valymo, jei yra like kalkiy
nuosédy.

Pirolizés funkcija jjunkite, kai prietaisas yra labai nesvarus

arba gaminimo metu i$ jo sklinda nemalonus kvapas. Kad
aktyvintuméte valymo funkcija, pasukite pasirinkimo rankenéle
ir termostato rankenéle ties i piktograma. Funkcija bus jjungta
automatiskai, durelés uzsirakins ir Sviesa orkaitéje uzges: Ekrane
bus rodomas iki pabaigos likes laikas pakaitomis su,,Pyro”.

® I,
I

@
Ciklui pasibaigus durelés liks uzrakintos, kol temperatura orkaités

viduje nepasieks saugaus lygio. Pasibaigus pirolizés ciklui,
iSvédinkite patalpa.

— & O

Whj;lﬁool



GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS @ TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI
=l Taip 170 30-50 .
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 _\é’_
Taip 160 40-60 —
=] Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
=] Taip 190 - 250 15-50 1/2
Pica / fokacija 2 5
Taip 190 - 250 20-50 A
Lazanija / kepti makaronai / makaronai . 2
su jdaru / apkepas su vaisiais ir sariu EI Taip 190-200 45-65 J
Eriena / verSiena / jautiena 1 kg @ Taip 190-200 80-110 \ j
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ Taip 200 - 230 50-100 \ j
Skrudinta duona ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_’_
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55%% 3
: Kepimo skarda arba Kepimo / skysciy surinkimo Surinkimo
PRIEDAI P r Grotelés ARAr pyragy formaant i L—J skardaarbapyragyformaant: - padéklas /
; groteliy f groteliy : Kepimo déklas
** Praéjus dviem trecdaliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei reikia). | trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis: rekomenduojame sudéti
Lygis rodomas ant kepimo skyriaus sieneles. maistg j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei pasiekus
reikiamg temperatara.
+STEAM+” GAMINIMO LENTELE
MAISTAS RECEPTAS KIEKIS LAIKAS (min.) PRIEDAI LYGIS VANDUO
Duonelés 80-100¢g 30-45 7
am Sumustiniy kepaliukas formoje 300-500 g 40-60 —J
DUONA  Duona 500g-2kg 50-100 T
Pranc. batonas 200-300g 30-45 |
Kepsnys 1 kg 60-110 —J
< Sonkauliukai 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MESA Paukstiena 1-1,5 kg 55-80 —J
Vista / kalakutas 3kg 100 - 140 | I
Filé gabaliukai 0,5-2cm 15-25 —J
3 Filé gabaliukai 2-4cm 20-35 L 5 o\§
ZUVIS Zuvis 300-600g 20-30 —J |
Zuvis 600-1200 g 25-45 [ 200m
Garais apdorotos bulvés 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég‘e |daryti pipirai 1-2 kg 35-55 | I
DARZOVES Garais apdoroti brokoliai 0,3-1kg 30-50 7
Garais apdorotos cukinijos 0,5-1,5kg 30-50 | I
Sausainiai padéklas 25-35 7
= Bandelé 30-60 g 25-45 [
PYRAGAICIAI  Biskv. pyragas 500-700 g 30-50 N
Pyragas skarda 35-55 N

,STEAM+" funkcija suaktyvinkite tik esant 3altai orkaitei. Jei atidarysite
dureles ir papildysite vandens, kai vyksta maisto gaminimas, galite

nusivilti galutini

u gaminimo rezultatu.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma,F" raidé su

skaiciais ar raidémis.

Ekrane rodomas pranesimas

LHot” (karsta) ir pasirinkta
funkcija neveikia.

Ekrane rodomas neaiskus

tekstas ir atrodo, kad jrenginys
yra sugedes.

Netiekiamas maitinimas.
. ISjunkite i3 elektros tinklo.

. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
i prijungtas elektros maitinimas.

© Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

: nepasalinta.

Orkaités gedimas.

Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centrg ir
. nurodykite skaiciy po,F” raidés.

© Per auksta temperatra.

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.
. Pasirinkite kit funkcija.

Nustatyta kita kalba.

Kreipkités j artimiausia techninés prieziGros centra.

W Jei reikia daugiau informacijos apie gaminj, naudojimo ir prieziGros vadova atsisiyskite i$ docs.whirlpool.eu

] - E Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
Bl Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. «  Naudodami QR koda
«  Arba kreipdamiesi j techninés priezitaros centrg (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.
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Skrocona instrukcja obstugi
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU
www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

WHIRLPOOL
OPIS PANELU STEROWANIA

F °C
0
==
............. o ,.
STEAM D ¢ .
........... = & i N -
; ;
1 2 3 4 5 6

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wtaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje 0, aby
wylaczyc¢ urzadzenie.

2. SWIATLO -

Nacisniecie tego przycisku ZQ: przy
wtaczonym urzadzeniu powoduje wigczenie
lub wytaczenie lampki w komorze piekarnika.

godzine.
4, WYSWIETLACZ

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu pieczenia,
opdznionego startu i czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych recznie,
obroéci¢, aby wybra¢ zagdang temperature.
Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie rézni¢ w
zaleznoéci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje
sie poprzez nacisniecie, nalezy nacisnac¢ srodek
pokretfa, aby je zwolnic.

Przed uzyciem piekarnika usunac tasme ochronng [a], a nastepnie
folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociggnac dolng czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic
dolne haki (1) i pociagna¢ prowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie
docisna¢ dolna czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic

potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapaé zewnetrzna cze$c
drabinek i pociagnac jg do siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik
i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiesci¢ je w
poblizu komory i wiozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie
nalezy umiescic¢ cze$¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki komory, aby upewni¢
sig, ze drabinki s3 odpowiednio zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk i
czas: Naciskac do czasu, az na wyswietlaczu bedzie migac

ikona i dwie cyfry godziny.
N _
minfmln
L
Q
Uzy¢ + lub_—, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢

wciskajac & . Zaczng miga¢ dwie cyfry minut. Za pomocg +
lub — ustawi¢ minuty i nacisnac , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona (), co moze sie zdarzy¢
na przykfad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany do pracy przy mocy powyzej 3 kW
(,Hi"): W celu korzystania z piekarnika przy mocy odpowiadajacej
domowemu zasilaniu elektrycznemu o mocy nizszej niz 2,9 kW
(,Lo") nalezy zmienic¢ ustawienia.

Aby przﬁ do menu ustawien, obréci¢ pokretto wyboru do
pozycji l—/, a nastepnie z powrotem do pozycji

Whj;lfz?ool




Nastepnie natychmiast nacisna¢ i przytrzyma¢ <+oraz — przez
piec¢ sekund.

3 4

4 3

Za pomocg + lub — zmieni¢ ustawienie, nastepnie nacisnac i
przytrzymac () przez przynajmniej 2 sekundy, aby potwierdzic.

3.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest pozostatoscia
po produkgji: jest to zjawisko catkowicie normalne.

Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw zaleca sie
rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi pozbycie sie niepozadanego
zapachu. Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze usuna¢ wszystkie
znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty.

Uwaga: po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

-~~+|WYRASTANIE

Ulatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢ pokretto
termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkgje.

are WYMUSZONY NADMUCH

** Ibo gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku pétkach (maksymalnie trzech)
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachdw pieczonych potraw.

% |PIZZA

<=Ipo pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz pizzy.
Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy czasu pieczenia.

&, TERMOOBIEG ECO

e Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na jednym ruszcie.
Potrawy s zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdy ta funkgja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wylgczona przez
caly czas pieczenia, ale mozna ja na jaki$ czas wiaczy¢ z powrotem,
naciskajac <O).

~~~7|GRILL

Do pieczenia kawatkdéw miesa (antrykotu, szasztykdw, kietbasek),
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy na Sciekajacy

ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

Y | TURBOGRILL

e
**_1Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).
Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy thuszcz: blache na sciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do

niej ok. 200 ml wody pitne;j.

&>»| MAXI COOKING
XL — Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5 kg).
Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej
strony przyrumienita sie rtbwnomiernie. Zalecamy réwniez polewanie
pieczeni sosem co jakis czas, zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
miesa.

—s| CIASTO AUTO

A Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia ciast. Funkcje te nalezy wtaczac, gdy piekarnik jest
zimny. Pokretto termostatu ma pozostac w pozycji 0 / AUTO, poniewaz za

regulacje temperatura odpowiada automatyczna funkcja

\S} STEAM+

Funcja Steam+ pozwala uzyskac¢ doskonate rezultaty, dzieki
obecnosci pary w cyklu gotowania. Ta funkcja automatycznie zarzadza
idealna temperatura pieczenia dla szerokiej gamy przepisow; czasy
pieczenia dan gtéwnych przedstawiono w odnosnej tabeli czaséw
pieczenia. Zawsze wigczac system pary przy zimnym piekarniku i po
wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika. W celu wigczenia funkgji
Steam+ pokretto termostatu musi by¢ obrécone do potozenia ikony

:

PAKIET FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig usunac za pomoca
pary. Aby wigczy¢ funkcje,Smart Clean’, nala¢ 100-120 ml wody pitnej
na dno piekarnika, a nastepnie ustawi¢ pokretto wyboru oraz pokretto
termostatu na ikone . Funkgcje te nalezy wiaczac, gdy piekarnik jest
zimny. Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze osiagnietej w trakcie
cyklu czyszczenia.

< 11| AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE — PYRO

""" Do usuwania zabrudzen powstatych w wyniku pieczenia,
przy uzyciu cyklu w bardzo wysokiej temperaturze. Aby uruchomic te
funkcje, obroci¢ pokretto termostatu do potozenia [%%:i|. Pozycja ikony

nie odpowiada rzeczywistej temperaturze osigganejw trakcie cyklu
czyszczenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz zaswieci sie i bedzie
stychac sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obréci¢ pokretto termostatu, by
ustawic zadang temperature.

N

N II[>//

U

Y
)

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic funkcje za pomoca pokretta
wyboru lub zmienic¢ ustawiong temperature za pomoca pokretfa termostatu.

Funkgja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto termostatu bedzie
ustawione w pozycji 0 / AUTO (za wyjatkiem funkgji CIASTO AUTO). Mozna
ustawi¢ czas pieczenia, czas zakoiczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono czas
pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

By uruchomi¢ funkcje ,Ptukanie’, obréci¢ pokretto termostatu do
pozycji Ptukanie (40 stopni) i ustawi¢ pokretto funkcji w potozenie
Konwencjonalne.

Uwaga: Mozna ustawi¢ czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia
(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

Whj;lﬁool



STEAM

Aby wiaczy¢ funkcje Steam, nalac
200 ml wody pitnej na dno
piekarnika. Wybrac funkcje,
obracajac w pokretto wyboru w
prawo i ustawiajac na
odpowiednia ikone, a pokretto
termostatu na jakakolwiek pozycje
pomiedzy 160 a 180°C (zgodnie ze
wskazaniem ikony). Funkcja
wiaczy sie i wyswietlacz pokaze
biezaca godzine. Nie ma potrzeby
wstepnego nagrzewania. Aby
zakonczy¢ gotowanie, obroci¢
pokretto wyboru do pozycji 0
Podczas gotowania na parze nie wolno otwierac¢ drzwiczek ani
dolewac wody.

Uwaga: Aby ustawic okreslony czas, zgodnie z odpowiednia tabela pieczenia,
postepowac zgodnie z instrukcje w paragrafie ,Programowanie pieczenia”.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE I CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyséwietlaczu ikona 2], poinformuija, ze zostata wiaczona
faza nagrzewania wstgpnego. Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat
dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona =Jfj poinformuja, ze zostata
osiggnieta ustawiona temperatura: W tym momencie nalezy umiesci¢
potrawe w piekarniku i rozpoczaé jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed korcem procesu
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢ pieczonych potraw.

—éﬁ Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji, ikona moze
pozostac widoczna na wy$wietlaczu nawet po wyfaczeniu wentylatora
chtodzacego i sygnalizowa¢, ze w komorze znajduje sie resztkowe ciepfo.
Uwaga: Czas, po ktorym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od
szeregu czynnikéw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W
kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na pokretle
wyboru znajduje sie w pozycji "0".

4, PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac funkgje.
CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac (), az zadana ikona (™ i migajace “00:00"
pojawia sie na wyswietlaczu.

N 7
minteln
LI

Zapomoca + lub — ustawic¢ whasciwy czas pieczenia i potwierdzi¢,
wciskajac (¥).Whaczyc funkcje, ustawiajac pokretto termostatu na
zadana temperature. Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajy, ze pieczenie zostato zakoczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac
), azikona (® zacznie migac na wyswietlaczu, a nastepnie za pomocg
przycisku — zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wiaczenie funkgji,
programujac jej czas zakoriczenia: naciska¢ ), do czasu az na
wyswietlaczu pojawi sie ikona i bedzie migac aktualny czas.

—
|
N

N - —

M
# L

4

Zapomocy + lub — ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem ().
Wihaczy te funkgje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji wybranej

temperatury: funkcja zostanie wstrzymana i uruchomi sie automatycznie
0 godzinie obliczonej na podstawie zadanego czasu zakoriczenia.
Uwaga: aby anulowac ustawienie, wytaczyc¢ piekarnik, obracajac pokretto
wyboru do pozycji

Funkcja op6znienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat. Obréci¢ pokretto wyboru, by
wybrac inng funkcje, lub do pozycji“ 0 ’ by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie pokazywac
komunikat ,END" lub czas pozostaty do korica cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa ani nie programuje pieczenia, ale pozwala uzywac
wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy wigczona jest jakas funkcja,
jaki kiedy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnac i przytrzymac (), az zagdana ikona o) migajace “00:00”
pojawia sie na wyswietlaczu.

Nulninln

l//
LI LI

Vs
Gdy na ekranie miga ikona, uzy¢ + lub —, by ustawi¢ whasciwy czas
pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (). Gdy tylko zakonczy sie odliczanie
wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwagi: Al%anulovvac' ustawienie czasomierza, nacisna¢ i przytrzymac,
azikona U zacznie miga¢, a nastepnie za pomocg przycisku — zresetowac
ustawienia czasu do "00:00".

6. FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA -
CZYSZCZENIE PIRO

Nie dotykac¢ piekarnika w trakcie cyklu czyszczenia Pyro.
Dopilnowag¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala
od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu cyklu czysz-

czenia Pyro (az pomieszczenie zostanie wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia piro nalezy wyjac wszystkie
akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice poziomu). Jesli piekarnik jest
zainstalowany pod plyta grzejng, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania
funkcji samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola grzejne sg
wyfaczone.

Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia nalezy usunac
pozostatosci wewnatrz wneki i oczysci¢ wewnetrzng szybe drzwiczek
przed zastosowaniem funkgji pirolitycznego czyszczenia piekarnika.
Unika¢ uruchamiania funkcji czyszczenia piro, jesli wystepuja pozostatosci
kamienia.

Funkcje,Pyro" nalezy wiaczac tylko wtedy, jezeli urzadzenie jest bardzo
brudne lub wydziela nieprzyjemne zapachy podczas pieczenia. Aby
aktywowac funkcje automatycznego czyszczenia, obracic pokretto
wyboru oraz pokretto termostatu w pozycje ikony |¥:ii|. Funkcja zostanie
aktywowana automatycznie, drzwiczki zostang zablokowane a $wiatto
wewnatrz wytaczy sie: Wyswietlacz wskazuje czas pozostaty do korica, na
zmiane z,Pyro”.

® rcr

&
Po ukoriczeniu cyklu drzwiczki pozostana zamkniete do czasu, az
temperatura wewnatrz piekarnika powrdci do bezpiecznego poziomu. W
trakcie i po zakonczeniu cyklu czyszczenia piro nalezy przewietrzyé
pomieszczenie.
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (-C) CZAS TRVIANIA poziom 1 AKcESORIA

=l Tak 170 30-50 .

Ciasta drozdzowe Tak 160 30-50 _\éﬁ
Tak 160 40-60 —
=] Tak 160 25-35 3

Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 ;,
Tak 150 35-45 A2
=] Tak 190-250 15-50 12

Pizza/Focaccia - 4 2
Tak 190-250 20-50 —

Iz_gg?glz\aer:ﬁ\piekany makaron/cannelloni/ E Tak 190-200 45-65 ‘;]

Jagniecina/cielecina/wolowina 1 kg =] Tak 190-200 80-110 L2

Kurczak/kroélik/kaczka 1 kg @ Tak 200-230 50-100 ;,

Tosty ] 5' 250 2-6 =\...5...,=

Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55%* ;

AKCESORIA  moeor Rust | e Nacymiedopiecsenaib |, Sechadopiecrens/Bachare o PR

tortownica na ruszcie

pieczenia umieszczone na ruszcie : Blacha do pieczenia

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie
umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia
dopiero po osiggnieciu zagdanej temperatury.

** Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
Poziom jest zaznaczony na $cianie komory piekarnika.

TABELA PIECZENIA STEAM+

POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM &= WODA
Mate chleby 80-100g 30-45 |
a Chleb tostowy w formie 300-500 g 40-60 —J
CHLEB  Chleb 500g-2 kg 50-100 T
Bagietki 200-300g 30-45 |
Pieczen 1 kg 60-110 —J
< Zeberka 500g-1,5 kg 50-75 —
MIESO Drob 1-1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/indyk 3kg 100-140 | I
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
@x Poledwica 2-4.cm 20-35 — \3
RYBY  Rybaw catosci 300-600 g 20-30 — 2 °
Ryba w catosci 600-1200¢g 25-45 —_J 200 ml
Ziemniaki na parze 0,5-1,5kg 45-60 —J
ég‘e Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 | I
WARZYWA  Brokuly na parze 0,3-1kg 30-50 7
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Ciasteczka taca 25-35 _J
= Babeczka 30-60 g 25-45 [
CIASTA FRAN- Biszkopt 500-700 g 30-50 N
CUSKIE Tarta forma ?]?apiecze- 3555 AR

Wiaczac funkcje STEAM+ tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.
Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia moze
miec negatywny wptyw na koricowy wynik pieczenia.
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USUWANIE USTEREK

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie dziata.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F’,
. Awaria piekarnika.

po ktérej nastepuje liczba lub
litera.

Na wyswietlaczu pojawia sie

komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Wyswietlacz pokazuje
¢ Inny zestaw jezykowy.

niewyrazny tekst i wyglada na
uszkodzony.

¢ Awaria zasilania.
. Urzadzenie odfaczone od
. zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
i prawidtowo podfaczone do sieci.
Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,

zy usterka nie ustapita.

. Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
- poda¢ numer nastepujacy po literze ,F"

Zbyt wysoka temperatura.

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkcje.

. Skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi
. Posprzedazowej Klienta.

W Wiecej informacji znajduje sie w Podreczniku referencyjnym, ktory mozna pobrac ze strony docs.whirlpool.eu

] - E Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Bl «  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. «  Uzywajac kodu QR
- Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowg, prosimy poda¢
kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de

asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

3. SETAREA OREI

Pentru accesarea setdrilor duratei de preparare,
pornirii temporizate si a temporizatorului.
Pentru afisarea orei cand cuptorul este oprit.
4. AFISAJ

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setdrilor duratei de

1. BUTONUL DE SELECTARE

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea
unei functii. Rotiti in pozitia 0 pentru a opri
cuptorul.

2.BEC -

Cu cuptorul pornit, apasati ZQ: pentru

a aprinde sau stinge becul din interiorul

F °C
0 _ 0/AUTO
S :
60
7N\ o +.
: 220 80
STEAM D] : .
..... : : 200 100
------- ol veeetes O - :
""" =l & : : 180 120 "teel,
. : < <
=l [ 160 140 :
1 2 3 4 5 6

6. BUTONUL TERMOSTATULUI
Rotiti pentru a selecta temperatura dorita
la activarea functiilor manuale.

Va rugam sd retineti: Tipul de selectoare
poate varia in functie de model. Daca
selectoarele trebuie apdsate pentru a fi
activate, apasati pe centrul selectorului

compartimentului cuptorului. preparare.

pentru a-l elibera din locas.

GRATARE CULISANTE Sl GHIDAJE PENTRU GRATAR

Tnainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie a
acestuia [a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele
culisante.

[b]

DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus,
scotandu-le din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi
apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele

pentru gratar, pana cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[c] [d]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru grdtar, apucati ferm de partea
exterioara a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra pentru a
scoate suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langa locasul sdu,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a
va asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

1. SETAREA OREI

Va trebui sd setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima
data: Apasati pe pana cand pictograma si cele doua cifre
aferente orei incep s clipeasca pe afisaj.

S
mrmn

S
©)

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru

a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa

clipeasca. Utilizati + sau — pentru a seta minutele si apasati
pentru a confirma.

VA rugam sa retineti: Cand pictograma ) clipeste, de exemplu,
dupa intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi necesar sa
resetati ora.

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

In mod implicit, cuptorul este programat sa functioneze la o
putere mai mare de 3 kW (Hi - Ridicat): Pentru a utiliza cuptorul la
0 putere care este compatibila cu o retea de alimentare cu energie
a locuintei mai mica de 2,9 kW (Lo - Redus), va trebui sa modificati
setarile.

Pentru a sa meniul de modificare, rotiti butonul de selectare
in pozitia l—J, apoi rotiti-l inapoi in pozitia 0.
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Apasati si mentineti apasate 4+ si — timp de cinci secunde imediat dupa
aceasta.
N P

4 3

Utilizati 4 sau — pentru a modifica setarea, apoi apasati si mentineti
apasat () cel putin doua secunde pentru a confirma.

FUNCTII Sl UTILIZAREA ZILNICA

3. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului de
fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, vd recomandam
sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepértati elementele de protectie din carton sau foliile transparente ale
cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ord. Cuptorul trebuie sa
fie golin acest interval de timp.

Va rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.

— |CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

-~~|DOSPIRE

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci sau picante.
Rotiti butonul termostatului la pictograma aferentd pentru activarea
acestei functii.

<t | AERFORTAT

i Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesitd aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in acelasi
timp. Aceasta functie poate fi folositd pentru a prepara diverse alimente
fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

s |PIZZA
<pentrua prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si paine.
Este recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de copt la jumatatea
duratei de preparare.

43, [AER FORTAT ECO

SAl Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute, pe un
singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din nou prin
apasarea pe -

~~~ |GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si cdrnati, pentru a gratina
legume sau pentru a praji painea.

Atunci cand frigeti carne la grill, va recomandam sa utilizati o TAVA DE
COLECTARE A PICATURILOR pentrua colecta zeama rezultata in urma

prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

%Y |TURBO GRILL

als

**_IPentru a frige buca'gl mari de carne (pulpe, muschi de vita, carne
de pui). Va recomandim sa utilizati o TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR
pentru a colecta zeama rezultatd in urma prepararii: Pozitionati tava pe
oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 200 ml de apa
potabila.

o2 GATIT MAXI
XL Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg).
Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul prepardrii pentru a va
asigura cd se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, vd
recomanddam sa stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se usca
excesiv.

=| FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE PATISERIE

A Aceasta functie selecteazd automat temperatura ideala si durata
de coacere corespunzdtoare a prajiturilor. Activati functia cand cuptorul
este rece. Butonul termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0 / AuT0 in

timp ce temperatura este setata automat de functie

\S} STEAM+

Functia Steam+ permite obtinerea unor performante excelente
datorita prezentei aburilor in ciclul de preparare. Aceasta functie
gestioneazd automat temperatura ideala pentru prepararea unei game
variate de retete; duratele de preparare ale felurilor de mancare principale
sunt indicate in tabelul cu informatii privind prepararea aferent. Activati
intotdeauna functia de preparare cu aburi atunci cand cuptorul este rece
si dupa ce ati turnat 200 ml de apa potabild in partea inferioard a cavitatii.
Pentru a activa func’;la Steam+, butonul termostatului trebuie rotit in

pozitia pictogramei
PACH ETUL FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special

de curatare la temperatura scazuta permite eliminarea cu usurinta

a reziduurilor de murdarie si a resturilor de alimente. Pentru a activa
functia,Smart Clean’, turnati o cantitate de 100-120 ml de apa potabild in
partea inferioard a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare si butonul
termostatului la pictograma . Activati functia cand cuptorul este
rece. Pozitia pictogramei nu corespunde cu temperatura atinsd in timpul
ciclului de curatare.

P CURATARE AUTOMATA - PYRO

""" Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul prepararii

prin intermediul unui ciclu de curdtare la temperaturd inaltd. Pentru a
activa aceasta functie, deplasati butonul termostatuluila |¥%::| . Pozitia
pictogramei nu corespunde cu temperatura reala atinsa in timpul ciclului
de curdtare.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul termostatului
pentru a seta temperatura dorita.

V& rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica

functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului. Functia nu va porni daca butonul termostatului va i in
pozitia 0 / AUTO (cu exceptia FUNCTIEI AUTOMATE PENTRU PRODUSE DE
PATISERIE). Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de
preparare (numai daca setati o durata de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE
Pentru a porni functia,Dospire’, rotiti butonul termostatului in

pozitia Dospire (40 de grade) si aduceti selectorul de functii in pozitia
Conventional;

Va rugam sd retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (numai dacd setati o duratd de preparare) si un
temporizator.
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STEAM

Pentru a porni functia Preparare
la aburi, turnati 200 ml de apa
potabila in partea inferioara a
cuptorului. Selectati functia
rotind butonul de selectare in
sens orar la pictograma aferenta,
si butonul termostatului in orice
pozitie intre 160 si 180 °C
(conform recomandarii
pictogramei). Functia va porni si
pe afisaj va aparea ora actuala.
Nu este necesara preincalzirea.
Pentru a finaliza prepararea,

. rotiti butonul de selectare in
pozitia 0.1n timpul preparérii cu aburi, nu deschideti usa si nu
completati niciodata cu apa.

Vd rugdm sa retineti: Pentru a seta o duratd specificd, respectand tabelul

cu informatii privind prepararea, urmati instructiunile din paragraful
,Programarea prepararii”.

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
aDun';até prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei

:ﬂ pe afisaj. La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in
interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal sonor
si prezentarea fixa a pictogramei :Aﬁ pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincdlzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivata, pictograma =A£ ar
putea ramane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de récire, pentru a indica faptul ca in interiorul
aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdm sa retineti: Durata de timp dupa care pictograma se
dezactiveaza variaza deoarece depinde de o serie de factori precum
temperatura ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate
considera ca aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul de pe
butonul de selectare se afla in dreptul simbolului 0"

4, PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe pana cand pictograma (B si cifrele
,00:00"incep sa clipeasca pe afisaj.

I —

S
]
)

TN
Utilizati 4 sau — pentru a seta durata de preparare dorita, apoi
apasati pe pentru a confirma. Activati functia rotind butonul
termostatului la temperatura dorita. Va fi emis un semnal sonor, iar pe
afisaj se va indica faptul cd prepararea a fost finalizata.

Vd rugam sa retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in
mod repetat pe pana cand pictograma (® incepe sa clipeasca pe
afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de preparare la ,00:00".
Durata de preparare cuprinde o etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepardrii: Apasati
pe &) pana cand pictograma si ora curentd incep sa clipeasca pe
afisaj.

7

V4

Al

LI
Co

3

~

>

4

Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora doritd pentru finalizarea duratei
de preparare si apasati pe pentru a confirma. Activati functia
rotind butonul termostatului la temperatura dorita: functia va ramane
intrerupta pana cand porneste automat la ora calculata in functie de
ora de finalizare selectata a prepararii.

k3

Vd rugdm sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind
butonul de selectare in pozitia

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibild pentru
functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
func;ti]ei. Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita
sau U pentru a opri cuptorul.

Va rugdm sa retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

5.SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceastd optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sd utilizati afisajul pe post de temporizator in timp ce o
functie este activa sau atunci cand cuptorul este oprit.

apasati in mod repetat pe pana cand pictograma Q) si cifrele
,00:00"ncep sd clipeasca pe afisaj.

N —
nln'uln
LI

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru a
confirma. Se va emite un semnal sonor odatd ce temporizatorul a
finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anula temporizatorul, apdsati in mod repetat pe pana
cand pictograma U incepe sd clipeasca, apoi utilizati — pentru a reseta
orala,00:00"

6. FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului Pyro.
Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea cup-
torului in timpul si la finalizarea derularii ciclului Pyro,
pana cand s-a terminat aerisirea incaperii.

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele pentru gratar,
inainte de a activa functia. In cazul in care cuptorul este montat sub
o plita, asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele de gatit
electrice sunt oprite in timpul derularii ciclului de autocuratare.
Pentru a obtine rezultate optime de curatare, indepdrtati reziduurile
excesive din interiorul cavitatii si curatati geamul usii interioare
nainte de a utiliza functia de piroliza. Evitati activarea ciclului de
curatare Pyro in prezenta reziduurilor de calcar.

Va recomanddm sd activati functia Pyro numai in cazul in care
aparatul este foarte murdar sau daca emana mirosuri neplacute in
timpul procesului de preparare. Pentru a activa functia de curatare
automata, rotiti butonul de selectare si butonul termostatului la |
pictograma. Functia va fi activata automat, usa va fi blocata si becu
din interiorul cuptorului se va stinge: Pe afisaj este prezentata durata
de timp rdmasa pana la finalizarea programului, alternativ cu,Pyro”

®

LI
T

()
|
L

@
Odata cu finalizarea ciclului, usa rdmane blocatd pana cand
temperatura din interiorul cuptorului revine la o valoare de siguranta.
Aerisiti incdperea in timpul si la finalizarea deruldrii ciclului Pyro.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE | TEMPERATURA (°C) | DURATA (MIN) : NIVEL SI ACCESORII
=l Da 170 30-50 .
Torturi dospite Da 160 30-50 _\éﬁ
- 4 1
Da 160 40 - 60 e e
=] Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
=] Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Da 190 - 250 20-50 A
Lasagna / paste la cuptor / ) ) 2
cannelloni / budinci E' Da 190 -200 45-65 —J
Miel/vitel/vita/1 kg =] Da 190 - 200 80-110 L2
L < 2
Pui/iepure/rata 1 kg = Da 200 - 230 50-100 : :
Paine prajita i 5 250 2-6 L
Cartofi copti Da 200-210 35 - 55%* 3
; ; Vas de copt sau forma Tavd de copt/tava de colectare Tava de colectare
ACCESORII P M. =~ Gratar metalic; ~F==~ pentru prajituri pe gratarul; L——J  apicaturilor sau vas de copt,pe i -~~~  agrdsimii scurse/
metalic gratarul metalic Tavi de copt
** Intoarceti alimentele dupé ce au trecut doud treimi din durata de Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincalzire: Este
preparare (daca este necesar). recomandat sd introduceti alimentele in cuptor si sd setati durata de

Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru preparare. preparare numai dupd atingerea temperaturii dorite.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU FUNCTIA STEAM+

ALIMENTE RETETA CANTITATE DURATA (min) ACCESORII NIVEL APA
Paini mici 80-100g 30-45 | I
a Chifla sandvis in tava de copt 300-500 g 40 - 60 —J
PAINE Paine 500 g-2 kg 50- 100 7
Baghete 200-300 g 30-45 | I
Friptura 1 kg 60-110 —J
< Coaste 500 g-1,5 kg 50-75 —
CARNE Pui 1-1,5 kg 55-80 —J
Pui/curcan 3kg 100- 140 7
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J

é)')(( Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 o\§
PESTE Peste intreg 300-600g 20-30 —J

' Peste intreg 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|

Cartofi preparati la aburi 0,5-1,5 kg 45-60 —J
égz Ardei umpluti 1-2 kg 35-55 7
LEGUME  Broccoli preparati la aburi 0,3-1kg 30-50 | I
Dovlecei preparati la aburi 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Fursecuri o tava 25-35 7
é Briosa 30-60 g 25-45 —J
PRODUSEDE  papdispan 500-700 g 30-50 P
PATISERIE Tarta o forma de copt 35-55 N

Porniti functia STEAM+ numai atunci cand cuptorul este rece.
Deschiderea usii si completarea cu apa in timpul prepararii pot avea

un efect negativ asupra rezultatului de preparare final.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema - Cauza posibila Solutie

. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
i cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

¢ Pana de curent.

Cuptorul nu functioneaza. . Deconectare de la reteaua
. electrica.

% Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
Defectiune cuptor. tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F"

Pe afisaj apare litera,,F” urmata
de un numar sau o litera.

A Lasati cuptorul sd se raceasca inainte de a activa functia.
Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot", iar

functia selectata nu porneste. Temperaturd prea ridicata.

Pe afisaj apare un text neclar,
pare sa fie o defectiune.

i Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta

Alt set de limbi. . tehnica post-vanzare pentru clienti.

W Descarcati ghidul complet de referintd pentru utilizare zilnica de la adresa docs.whirlpool.eu pentru informatii
suplimentare despre produs

" m Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
W= E «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
— «  Utilizand codul QR
- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
[ ] vanzare, vd rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mobhli lepsie poskytovat pomoc,
=/ zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na stranke

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic zacnete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

F
0

STEAM D

==
O +.

.............

°C

1. VOLIACI GOMBIK
Na zapnutie rury volbou funkcie. Riru
v&pnete otoCenim ovladaca do polohy

2.SVETLO —
Ked je rdra zapnutj, stla¢enim ZQ:

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.

Na zobrazenie casu, ked je rura vypnuta.
4. DISPLEJ B i

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

6. OVLADACi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite poZzadovanu teplotu
pri aktivovani manualnych funkcii.

Upozornenie: Typ gombikov sa moze Iisit
podla modelu. Ak st gombiky aktivované
zatla¢enim, zatlacte na stred gombika, aby

zapnete alebo vypnete osvetlenie rury.
jedla.

Na zmenu nastavenia Casu pripravy

ste ho uvolnili z jeho polohy.

POSUVNE ROSTY A VODIACE LISTY NA ROSTY

Pred pouzitim rary odstrarte ochrannt pasku [a] a potom
stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych bezcov.

[b]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné
haciky (1), a potiahnite posuvné bezce nahor a vytiahnite ich

z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte spodnu
Cast posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az spodné haciky
klikna (2).

PRVE POUZITIE

[c] [d]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu ¢ast
liSty, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva vnutorné
koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, priloZte ich k priestoru rary a najprv
zasurite oba koliky do otvorov. Potom umiestnite vonkajsiu ¢ast

k otvoru, zasurite podperu a pevne zatlacte k stene priestoru rary
tak, aby bola vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk a cas: Stlacajte
, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka a dve dislice

oznacujuce hodiny.

N
nininln

)L
Q.

Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stla¢te na

potvrdenie. Za¢nu blikat ¢islice ozna¢ujuce mindty. Pomocou +
alebo — nastavte minuty a stlacte 8 na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka &, napriklad po dihtom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat cas.

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je standardne naprogramovana na ¢innost pri vykone menej
ako 3 kW (Hi): Ak chcete pouzivat rdru pri vykone kompatibilnom
s dodavkou energie do domacnosti, ktord je nizsia ako 2,9 kW (Lo),
budete musiet zmenit nastavenia.

ponuky zmeny sa dostanete otocenim voliaceho gombika na
, potom naspét na polohu 0.
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Bezprostredne potom stlacte a podrzte + a — na 5 sekdnd.
\\I_ s

4 >

Pomocou + alebo — zmente nastavenie, potom na potvrdenie
aspon na 2 sekundy stla¢te a podrzte ().

FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

3.ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali z vyroby: Je to
uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat
ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili. Odstrante z rary
vsetky ochranné kartény a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra
vsetko prisluenstvo.

Zohrievajte ruru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rira musi byt
pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odportca miestnost
vyvetrat.

STATICKY OHREV
Na pripravu lubovolného jedla iba na trovni jedného rostu.

-~~\|KYSNUTIE

Na ucinné vykysnutie sladkého alebo pikantného cesta.
Aby ste tuto funkciu zapli, otocte ovladaci gombik na ikonku.

<> |HORUCI VZDUCH

\od/ . A . . ,

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych urovniach (maximalne
troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni réznych
jedal tak, aby sa aréma jedného jedla neprenasala na druhé.

s |PIZZA

<2INa pecenie roznych typov a velkosti pizze a chleba. Je
dobré v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

o3, VHANANY VZDUCH ECO
e Na pecenie mésa i plnenych kusov mésa na jedinej
urovni. Miernou prerusovanou cirkuldciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla.

Pri pouzivani tejto ECO funkcie zostane svetielko pocas pecenia
vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stlacenim Ox .

GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte nddobu na zachytavanie tuku a stavy
z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru troven pod rost

a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

%Y |TURBO GRIL

%

** _INa pecenie velkych kusov mésa (stehna, rozbif, kurca).
Odporuacame pouzivat nddobu na zachytévanie stavy z pecenia.
Umiestnite nddobu na hociktoru droven pod rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody.

N2 24

&»| MAXI COOKING

L Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
Odportcame pocas pecenia maso otacat, aby obe strany zhnedli
rovnomerne. Odporicame madso pri peceni obcas oblievat, aby sa
zabranilo nadmernému vysychaniu.

MUCNIKY AUTO

A Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a cas
pecenia kolacov. Funkciu aktivujte, ked'je rdra studena. Gombik
termostatu musi zostat v polohe 0 / AUTO, pretoZe teplota sa
nastavuje automaticky funkciou.

\\\:} PARA+

Funkcia Para+ umoznuje dosiahnut vyborné vysledky
vdaka pare pri varnom cykle. Tato funkcia automaticky upravuje
idedlnu teplotu pre pripravu sirokej skaly receptov; Cas pripravy
hlavnych jedal je uvedeny v prislusnej tabulke pripravy jedal.
Funkciu s parou vzdy aktivujte, ked'je rura chladna a po naliati
200 ml pitnej vody na dno. Pre aktivovanie funkcie Para+ musi byt
gombik termostatu otoceny do polohy ikonky .

BALICEK FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

Posobenie pary uvolnenej pocas tohto Specialneho
Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou umoznuje lahké odstranenie
Spiny a zvyskov jedla. Na aktivovanie funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rary 100 -120 ml pitnej vod*potom otocte voliaci gombik

X

a gombik termostatu na ikonku . Funkciu aktivujte, ked'je
rura studend. Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej
pocas cistiaceho cyklu.

i AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

""" Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla v cykle s velmi
vysokou teplotou. Na aktivovanie tejto funkcie otocte gombik
termostatu na [%%:i|. Poloha ikonky nezodpoveda skutocnej
teplote dosiahnutej pocas cistiaceho cyklu.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom termostatu
a nastavte pozadovanu teplotu.

(AT
(1 1

\D//

4 [

\\I
7N

Upozornenie: Pocas pecenia mézete funkciu zmenit otocenim
voliaceho gombika alebo upravit teplotu otoc¢enim gombika
termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik termostatu na
polohe 0/ AUTO (iba pri funkcii MUCNIKY AUTO). MéZete nastavit ¢as
pecenia, Cas ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia)

a casomer.

KYSNUTIE

Ak chcete spustit funkciu Kysnutie, oto¢te gombik termostatu do
polohy Kysnutie (40 stupriov) a gombik funkcii otocte do polohy
Staticky ohrev;

Upozornenie: MdZete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia
(iba ak nastavujete ¢as pecenia) a Casomer.

Whj;lﬁool



STEAM

Pred spustenim funkcie Para
nalejte na dno rary 200 ml
pitnej vody. Otocenim
voliaceho gombika doprava na
prislusnu ikonku zvolte funkciu
a gombik termostatu otocte
do ktorejkolvek polohy medzi
160 a 180 °C (ako naznacuje
ikonka). Funkcia sa spusti a na
displeji sa zobrazi aktualny cas.
Predohrev nie je potrebny. Ak
chcete pripravu jedla ukoncit,
otocte voliaci gombik do
polohy 0. Pocas pripravy jedla
s parou dvierka neotvdrajte a nikdy vodu nedopliajte.

Upozornenie: Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla
prislusnej tabulky pripravy jeddl, postupujte podla pokynov v ¢asti
Programovanie pecenia.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka 2J] na
displeji informuju, ze bola aktivovana faza predhrievania. Po
skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca ikonka J] na
displeji informuju, ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte jedlo
do rdry a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania,
moze to mat nepriaznivy Ucinok na konec¢ny vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie méZe ikonka
:ﬂ na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho
ventilatora, ¢o znamena, Ze vnutri rdry je este zvyskové teplo.
Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, méze byt rozny v zavislosti
od radu faktorov, ako je napr. okolité teplota a pouzité funkcia.

V kazdom pripade spotrebic treba povaZzovat za vypnuty, ked je
ukazovatel voliaceho gombika na znacke ,0".

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%
a,00:00"
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Pomocou + alebo — nastavte cas pecenia a potom stlacte
na potvrdenie. Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu
na pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa
zobrazi, Ze priprava jedla je skoncena.

Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlécajte .
az kym na displeji nezacne blikat ikonka (%, potom pomocou —
resetujte dobu pecenia na ,00:00". V tejto dobe pecenia je zahrnuta aj
faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni casu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu jej ukonéenia. Stlacajte &, kym na
displeji neza¢ne blikat ikonka ¥ a aktualny cas.

N\, —?
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Pomocou 4 alebo — nastavte Zelany ¢as ukoncenia pecenia
a stlacte () na potvrdenie. Funkciu aktivujete oto¢enim gombika

termostatu na pozadovanu teplotu: Funkcia zostane pozastavena,
az kym sa nespusti automaticky v ¢ase vypocitanom na zaklade
zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru oto¢enim
voliaceho gombika do polohy 0.

Funkcia odloZeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Grill
a Turbo Grill.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze funkcia je
ukoncena. Otocte voliacim gombikom na int funkciu alebo do
polohy 0, &m raru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5.NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni vdm pouzit
displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked je rdra
vypnuta.

Stlacajte ), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (J
a,,00:00"

3>
Pomocou 4+ alebo — nastavte poZzadovany ¢as a stlacte () na

potvrdenie. Ked' ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal.

Poznamky: Casovac zrusite stlacanim a7 kym ikonka @ nezacne
blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na ,00:00".

6. FUNKCIA AUTOMATICKEHO CISTENIA - PYRO

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
Pocas Pyro cyklu a po nom nepustajte deti a zvierata
do blizkosti rary, kym nie je miestnost vyvetrana.

Pred aktivovanim tejto funkcie vyberte z rary vietko prislusenstvo,
vratane vodiacich list. V pripade, Ze je rdra nainstalovana pod
varnou doskou spordka, uistite sa, Ze vietky horaky alebo
elektrické platnicky budu pocas samodistenia vypnuté.

Pre optimalne vysledky cistenia pred pouzitim pyrolytickej funkcie
odstrante z vnutra rdry nadmerné zvysky a vycistite vnutorné sklo
na dvierkach. Nezapinajte cyklus pyrolytického samocistenia, ak
su v rare zvysky vodného kamenia.

Odporucame pouzivat funkciu Pyro, iba ak je spotrebic silne
znecisteny alebo z neho pocas pecenia vychadza neprijemny
pach. Na aktivovanie funkcie automatického cistenia otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonu |¥i:i|. Funkcia sa
aktivuje automaticky, dvierka sa zamknu a osvetlenie rury vypne:
Displej striedavo zobrazuje ¢as zostavajuci do konca a,Pyro”.

® rCrC B
| Far o
@
Po skon¢eni cyklu dvierka ostani uzamknuté do chvile, kym sa

vnutorna teplota rdry nevrati na bezpecnu uroven. Pocas cyklu
pyrolytického cistenia a po hom miestnost vyvetrajte.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

° UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) A PRISLUSENSTVO

=l Ano 170 30-50 —

Kysnuté kolace Ano 160 30-50 _\éﬁ
Ano 160 40-60 — e
=] Ano 160 25-35 3

Susienky / kosicky Ano 160 2535 3
Ano 150 35 - 45 4 2
=] Ano 190 - 250 15-50 1/2

Pizza / focaccia - 2 2
Ano 190 - 250 20-50 —

Lasagne / zapecené cestoviny / i _ B 2

cannelloni / nakypy EI Ano 190 - 200 45-65 —J

Jahnacie / telacie / hovadzie / bravCové i 3

kg = Ano 190 - 200 80-110 \ |

Kuréa / kralik / kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 L2

Opeceny chlieb ﬁ 5' 250 2-6 _\_”5“_'_

Pecené zemiaky Ano 200-210 35 - 55%* 3

o ; Nadoba na pecenie Plech na pecenie / Nadoba na
PRISLUSENSTVO: ~------~  Drotenyrost. aF==~ alebo tortovaformana . L——J odkvapkavacianiadobaalebo . ~ -  odkvapkavanie

roste ‘ nadoba na pecenie na roste : Plech na pe¢enie

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania:
Odporucame vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia az po
dosiahnuti poZzadovanej teploty.

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obrétit.
Uroven je uvedend na stene vnutri rdry.

TABULKA PRIPRAVY JEDAL PARA+

JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN  VODA
Malé pecne 80-100¢g 30-45 | I
am Sendvic¢ vo forme 300-500g 40 -60 _J
CHLIEB  Chlieb 500 g - 2 kg 50 - 100 7
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Rebierka 5009 - 1,5 kg 50 - 75 —
MASO Kurca 1-1,5kg 55-80 —J
Kuréa / morka 3kg 100 - 140 7
Filé 0,5-2cm 15-25 —J

3 Filé 2-4cm 20-35 [ — 5 0\3
RYBY Celd ryba 300-600g 20-30 —J

Cela ryba 600 - 1200 g 25-45 L 200 ml|

Zemiaky na pare 05-1,5kg 45 - 60 —J
égz Plnend paprika 1-2kg 35-55 7
ZELENINA Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 | I
Cuketa na pare 05-1,5kg 30-50 I
Susienky plech 25-35 |
= Muffin 30-60g 25-45 [
PECIVO Piskétovy kolac 500-700g 30-50 N
Kolaciky forma 35-55 N

Funkciu PARA+ zapnite, iba ked'je rira studend. Ak budete otvarat
dvierka a dolievat vodu pocas pecenia, mbze to nepriaznivo

ovplyvnit kone¢ny vysledok pecenia.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

: Mozna pricina

. RieSenie

Rudra nefunguije.

Vypadok pradu.
Odpojenie od elektrickej siete.

. Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra

i pripojena k elektrickej sieti.

¢ Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
i odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F*
a za nim ¢islo alebo pismeno. :

Porucha ruary.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
. ktoré nasleduje po pismene ,F".

Displej zobrazuje spravu,,Hot”
(horuca) a zvolena funkcia sa
nespusta.

Teplota je prili$ vysoka.

. Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut. Zvolte
: ind funkciu.

Text na displeji sa zobrazuje
nezretelne a zdd sa, Ze je
poskodeny.

Nastavenie iného jazyka.

Obrétte sa na svoje najbliZSie zakaznicke stredisko
. popredajnych sluzieb.

W Ak potrebujete dalSie informécie o vyrobku, stiahnite si kompletnt Prirucku pre kazdodenné pouzivanie na stranke

docs.whirlpool.eu
] - E Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Bl «  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
ﬁ:'. « Pomocou QR kédu
«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zaru¢nej knizke).
™ Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
spotrebica.
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

[lns oTpuMaHHA 6ibLl MOBHOT JOMOMOTHU
3apeecTpyiTe CBill BUPIiO Ha canTi

UK

A Mepep BUKOPUCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoUYMNTalTe

iHCTPYKLUiT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

OMNMUC NAHEJII KEPYBAHHA

F oc
0
==
.............
STEAM - .
. i peete © _ :
1. PYYKA BUBOPY 3. HAJIALLUTYBAHHA YACY 6. PYYKA TEPMOCTATA

LLlo6 yBimKHYTM pyxoBY Wwady, BubepiTb 6yab-
AKy GyHKuito. LLlob BUMKHYTV iyX0BY Lwady,
MOBEPHITb PYUKY B MOSIOKEHHS

2.CBITJIO o
Konw gyxoBy Wwady BBIMKHEHO, HATUCHITb ZQ: ,
o6 YBIMKHYTI ab0 BUMKHYTI flamny B [iyXOBIil
wadi.

Ona [OCTyny A0 HanawTyBaHb Yacy

NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKIN 3anyCKy Ta Tal7lmepa.

[ins BigobpaxeHHs Yacy, Konm ayxoBy Lady
BUMKHEHO.

4, QNCNNEN

5. KHOMKW PETYJTIOBAHHA

[nA 3MiHW HanawTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHA.

MoBepHiTb, Wob BMbpaTH baxkaHy
Temnepartypy, Konu akTMBOBaHO YHKLIii
PYYHOTO pexummy.

3BEPHITL YBary: TMIN PyYOK MOXeE BIAPI3HATACA
3aneXHO Bif TNy Moaeni. AKLO
BMKOPVCTOBYETLCA PYUKa HATUCKHOTO TUMY,
HATVCHITb Ha i1 LEHTP, OO BMBINbHWTY 3 THi3a.

BUCYBHI Noanul TA TPUMANI NOJIULb

MNepen BUKOPUCTaHHAM YyXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPiuKy [a], a
noTimM BUZanitb 3axncHy donbry [b] 3 TeneckoniyHNX HaNPAMHYIX.

3HATTA TENECKONMIYHUX HAMPAMHUX [c]

MOTArHITE HUXKHIO YACTVHY TENeCKONIYHOI HaNPAMHOI, 106
BifUenuTN HYXKHI rauku (1), i NOTArHITbL TeneckoniyHi HaNPAMHI
Bropy, 3HABLUM iX i3 BEPXHiX raukis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HAMPAMHUX [d]

3ayeniTb BepxHi rauku Ha HaNPAMHKX AN1A pewitku (1), noTim
MNPUTUCHITb HAXHIO YaCTUHY TENeCKONIYHMX HanPAMHUX

[0 HaMPAMHNX 417 PeLLiTKK, MOKW HVKHI rayKy YyTHO He

3adikcytoTbea (2).

NEPEA NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

[c]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX ONA
PEWIITKA

1. LLlo6 3HATW HaNpAMHI ANA peLwiTK, MiLHO TPYMAUNCH 3a
30BHILUHIO YAaCTMHY HAMPAMHOI, NOTArHITH 1i Ha cebe, Wob BUTArTH
onopy i iBa BHYTPILLHI LUTUPTN 3i CBOIX FHI3p.

2. o6 BcTaHOBMTM Ha MicCLie HAaMPAMHI AN1A PELUiTKK, po3TaluyiTe
X 6inA 3arnMbneHb, NonepeaHbO BCTAHOBUBLUM HA MiCLiA [Ba
wtnTu. Micna Yyoro Po3micTiTb 30BHILLHIO YacTUHY 6inA il rHi3aa,
BCTaBTe OMopY i MiLJHO MPUTUCHITB ii 10 CTIHKM 3 3arnnbneHHAMY,
o6 BNEBHUTUCA, L0 HAMPSIMHA HANIEXXHM YMHOM 3aKpineHa.

[d]

1. HANALWUTYBAHHA YACY

Mpw nepLiomy BBIMKHeHHI Npriagy noTpibHO BCTAHOBUTY Yac:
Hatuckante , MOKW 3HaUYOK (‘ﬁl Ta ABi uMdpPY roguH He
MOYHYTb 6GNMMaTU Ha Ancnnel.

N e
M
JILELIL
ol

3a ,qonomo KHOMKN + abo — BCTaHOBITb 3HAUYEHHSA FOAVIH i
HaTUCHITb “ ana nigTeepaxeHHs. MouHyTb 6nvmaTti ai uudpm
XBUAVH. 3a 4ONOMOrot0 KHonok + abo — BCTaHOBITb 3HAUEHHA

XBUAUHW | HATUCHITb KHOMNKY ONA NiATBEPAXKEHHSA.

3BEPHITH yBary: AKLIO 3Ha4YOK @ 6n1mae, Hanpviknag, nicns
TpuBanvx nepebois y Nofadi enekTpoeHeprii, MOTPIOHO BCTAHOBUTH
yac.

2. BCTAHOBITb CIMMOKUBAHHA NOTYKHOCTI

CraHgapTHO ayxoBa Wwada 3anporpamoBaHa Ha poboTy 3
MOTYHicTio noHag 3 KBT (Hi — Bucokuii piBeHb): o6 AyxoBa
wada 6yna cymicHa 3 AOMALLHIM NPUAAAAAM NOTYXKHICTIO HUXKYe
2,9 KBT (Lo — HUW3bKWMIA piBEHb), NOTPIOHO 3MIHWTK HaNaLUTYBaHHS.
o6 nepeiitn 4o MeH iHV HanawwTyBaHb, MOBEPHITb PYUKy
BUbOpY B nonomeHHﬂllQih[l nicsA Yoro BCTaHOBITb 1i 3HOBY B
nonoxexHs 0
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HaTucHiTb Ta yTpumyiiTe + i — NpoTArom n'ati CeKyHa ogpasy
nicnsa yboro.

3 4

4 3

3a ;ONOMOrO KHOMKM + a6o — 3MmiHiTb HaﬂaI.IJT)/BaHHH noTim
HaTUCHITb Ta )/TpI/IMyI/ITe KHOMKY . I'IpVIHaI/IMHI OBi cekyHan ona
I'II,EI,TBep,El)KeHHﬂ

OYHKUII TA LLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

3.MPOTPINTE AYXOBY LWA®Y

HoBa fyxoBa wada moxxe BUAINATA 3anaxu, WO 3anuLumnamnca nicnis
il BUTOTOBNEHHA: Lie He € HEeCMPaBHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu I>Ky, PEKOMEHAYEMO MPOrpiTN NOPOXKHIO
ZyxoBy wwady, Wob ycyHy T 6yab-AKi MOXMBI 3anaxu. 3HIMITb i3
DyXO0BOI Ladu 3aX1CHY KapTOHHY YMakoBKy abo npo3opy nnisKy 1
BUTATHITb 3 Hel BCe npuiagas.

Harpiiite gyxoBy wady ao 250 °C npoTArom NpubnM3Ho opHiel
roguHu. Mpw Lpomy fyxoBa Wwada Mae 6y T MOPOXKHBOL.

3BEPHITb yBary: NicNA NepLWOoro BUKOPUCTaHHA Npuiagy
PEKOMEHOYETbCA NPOBITPUTY MPUMILLEHHA.

CTAHOAPTHUI
[na npurotyBaHHA Gyab-AKOI CTPaBM NULLE Ha OFHI NonuLi.

-7~ MAHIMAHHA TICTA

[ina cnprAHHA epeKTMBHOMY MifHIMaHHIO conofKoro abo
nikaHTHOro TicTa. [TOBEPHITb pyUKy TepMOCTaTa Ha MO3HAYKY, 106
aKTVBYBaTM Lito GyHKLito.

MPUMYCOBA BEHTUNALIA

[ina npuroTyBaHHA pi3HWUX NPOAYKTIB 3 OBHAKOBOIO
TemnepaTypot NPUroTyBaHHA Ha AeKiNbKOX NonYKax (MakcuMym Tpbox)
ofHouacHo. Lia GyHKuisa jae 3Mory ojHOUaCHO roTyBaTy pPi3Hi CTpaBu i
NPY LbOMY YHUKATV 3MiLlyBaHHA apOMaTiB.

s | MILA

== [insa BUNiKaHHA Ny Ta xiba pi3HWX TUMNiB i po3mipiB. Y cepeauHi
npouecy NpuroTyBaHHA 6axxaHo NOMIHATI MiCLAMY [ieKa AnA BUMiKaHHS.

<rs |MPUMYCOBA BEHTUIALIA ECO

a,e
e Nna MPUroTyBaHHA neyeHi Ta papLUMpPOBaHMX WMATKIB M'Aca Ha
OfHil nonnLi. I>Ky 3aXULLAE Bif HAAMIPHOIO NepecrXaHHA NepiognyHa
nerka LumpKynauia nositps.
[Mpu BUKOpUCTaHHI ¢yHKu,i'|' ECO inguKaTop 3anMWaETbCA BUMKHEHM
MPOTArOM roTyBaHHs, afne Noro MOXHa 3HOBY BBIMKHYTW, HATUCHYBLL
kHonky SO .

rPUIb

[1ns cMaxkeHHs CTelikiB, Ke6abiB i KOBOACOK, 3aMiKaHHSA OBOYIB i
NPUroTyBaHHA rPIHOK.

Y pasi cMaKeHHA M'Aca Ha rpuni peKoOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
NIAAOH ans 36paHHs COKy, LU0 BUTIKAE Mif Yac roTyBaHHSA: NOCTABTE
MiAAOoH Ha ByAb-AKOMY piBHI Nif PeLLiTKOK Ta HanwiiTe B Hboro 200 Mn
NUTHOI BOAMN.

~5Y | TYPBOTPUJIb

e

% | [InA cMaxkeHHA BENMKUX LUMATKIB M'Aca (HiKOK, pocToidis,
Kypuart). PekomeHayetbca BukopuctoBysatu MIAAOH ans 36mpaHHaA Coky,
L0 BMTIKAE Nif Yac roTyBaHHA: NocTaBTe NigLoH Ha byab-AKOMY piBHI Nig
peLLiTKOI0 Ta HanuiTe B Hboro 200 M1 NUTHOI BOAW.

Vs
s,

N~

&> | BEJIUKI LLMATKW M'ACA
X [nAa rotyBaHHA BENMKIMX LWMATKIB M'Aca (MOHag 2,5 Kr).
PekomeHayeMo noBepTaTi M'AICO Mif Yac roTyBaHHs, 06 yci 60KK
nigcmakyBanmnca piBHOMIpHO. Takox pekomeHAYEMO yac Big vacy
MONMBATK LUMATOK M'AICa COYCOM, W00 BiH He 6B HALTO CyXuM.

==| ABTOMATUYHE BUNIKAHHA AECEPTIB

A Lia dyHKLia aBTOMaTYHO BUGMPAE ifeanbHy Temnepatypy i yac
BMMiKaHHA MUPOTiB. YBIMKHITb GYHKLt0, KON JyxoBa Wwada xonofHa.
Pyuka TepmocTaTa Ma€ 3anmwaTtica B NONOXEHHI 0 / AUTO, OCKiNbKN
TemnepaTypa BCTaHOBIIOETHCA GYHKLiEIO aBTOMATNYHO

\\\:} MAPA+

OyHKUifA «Tapa+» [a€ 3MOry [JOCATTM BIGMIHHIX pe3ynbTaTis
3aBLAKM BUKOPUCTaHHIO Mapy Nig Yac LKy rotyBaHHs. Lia dpyHKuia
ABTOMATUYHO MiATPUMYE ifieanbHy TeMnepaTypy A NPUroTyBaHHA
LUIMPOKOrO CNEKTPY CTPaB; Yac NPUroTyBaHHA OCHOBHUX CTPaB 3a3HayeHo
Y BiANOBIAHii TabNMLi NpUroTyBaHHA. 3aBxan BMUKaliTe GyHKLio napwy,
Komu AyxoBa Lwada XonogHa, i nicna gogasaHHa 200 M NUTHOT BOAM
Ha AHo wadw. LLlo6 akTuByBaTM dYHKLUit0 «[Tapa+», MOBEPHITb PyuKy
TepMoCTaTa B MONOMEHHSA 3i 3HAYKOM .

HABIP OYHKLIIA YHIBEPCAJIbHOIO OHULLEHHA

IHTEJIEKTYAJIbHE OYULLEHHA

@ [Jia napw, WO BMBINbHAETLCA B LIbOMY CreLianibHOMY
HU3bKOTeMMepaTypHOMY LMK OUNLLEHHS, A€ 3MOTY NIerko BUAANATY
Opya i 3anuwkm ixi. LLlob akTByBaTh dyHKLI0 «IHTENneKTyanbHe
oumLLeHHAY, HanuiTe 100—120 M NUTHOT BOAM B HUMKHIO YaCTUHY
JyXOBOT Wadw, Micna Yoro BCTaHOBITb PYUKy BUOOPY 11 pyuKy TepMmocTaTa
B MOJIOMEHHA 3i 3HAYKOM . YBIMKHITb dYHKLit0, Konu JyxoBa Wwada
xonogHa. lMonoxeHHs 3HauKa He BifNoBifae TemnepaTypi B Ayxosiit wadi
Mif Yac LIMKY OUULLIEHHA.

::|{ABTOMATUYHE OYULLEHHA — NIPONI3

""" [insi ycyHeHHA OPU3OK, WO YTBOPUINCA Mif YaC rOTYBaHHs 3
BMKOPUCTaHHSAM LMKy 3a Ayxxe BIACOKOI Temnepatypu. LL|o6 akTusysaTn
Lo YHKLilo, MOBEPHITL PyUKy TepMOCTaTa B MONOXKeEHHS |3}
MonoxeHHs 3Hauka He BiANOBiAae GaKTUUHIN TemnepaTypi, nocnrHmi
nig Yac LMKy OUNLLEHHS.

1. BUBIP ®YHKLLII

LLlo6 B1bpaTn dyHKLiI0, BCTAaHOBITL PyuKy BUOOPY Ha CMMBO, LLO
BignoB.igae 6axkaHin dyHKLii: 3acBITUTLCA gncnnen i nponyHae
3BYKOBUIA CUTHA.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHUI PEXXKMM

[lnAa nouaTtky BMKOHaHHA 06paHoi GyHKLIii NOBEPHITb PYUKy
TEpPMOCTaTa, WO BCTaHOBUTY OaxkaHy TeMnepaTypy.

3BepHiTb yBary: nif Yac NPUroTyBaHHA MOXHa 3MIHUTK OYHKLiIO,
noBepTatoun pyyky subopy, abo Biaperynosat TemMneparypy,

noBepTaioun pyuky mepmocmama. GyHKLji0 He Oyfe 3anyLLeHo,
AKLLO py4Kka mepmocmama nepebysae B NONOKeHHI 0 / AUTO (3a
BUHATKOM QyHKLT < ABTOMATVYHE BMMIKAHHA AECEPTIBY). MoxHa
HanaLTyBaTV Yac roTyBaHHA, Yac 3aBepLUEHHA FOTyBaHHA (TiNbKK B
pas3i BCTAaHOBMEHHA Yacy roTyBaHHsA) | Tamep.

MAHIMAHHA TICTA

o6 3anycTnutin dyHKLito «TligHIMaHHA TicTa», NOBEPHITb PYUKY
TepmocTaTa B nonoxkeHHsA «[ligHimaHHA TicTa» (40 rpagycis) i
BCTaHOBITb PYuKy BMOOPY GYHKLIT B nonoxeHHA «CTaHAapTHUN».

3BEpHITb YBary: MOXHa HanalTyBaTV Yac roTyBaHHS, YacC 3aBepLIeHHA
rOTYBaHHS (TiNbKM B Pa3i BCTAHOBEHHSA Yacy roTyBaHHs) i TaimMep.
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STEAM

[na 3anycky dyHKUii napoBoi
00p06KM HanuiTe 200 MA NUTHOI
BOAV Ha JHO AyXO0BOI Wwadwu.
Bubepitb dyHKLUit0, 0bepTatoum 3a
FOOVHHUKOBOIO CTPINKO PyuKy
BNOOPY Ha BiANOBIAHOMY 3HauKYy i
pyuKy TepmocTaTa B Oyab-AKOMy
NMONOXeHHi B Aiana3oHi Big 160 go
180 °C (AK NOKa3aHO Ha 3HauKy).
OyHKLiA 3anycTnTbCs, i Ha gncnnei
BiA06Pa3nTbCA MOTOYHMIA Yac.
MonepenHe NporpiBaHHA He
noTpibHe. [Ins 3aBepLIeHHS
MPUroTyBaHHA NOBEPHITb PYUKy
Bubopy B nonoxenHa 0. Tig yac npurotysaHHa 3a JONOMOroi0 napy
He BiJUMHANTe ABepLUATa 1 HIKONW He JONNBaNTe BOAY.

3BEPHITh yBary: 0O YCTAHOBWTY NEBHY TPMBANICTb 3riHO 3 TabnuLelo
NPUrOTYBaHHA, AOTPUMYITECH IHCTPYKLIN Y po3aini «[TporpamyBaHHaA
MPOLECY NPUroTyBaHHAD.

3.MONEPEAHE NPOIPIBAHHA | 3AJINLLKOBE TEMJ10

Konu nouHeTbcA BUKOHAHHA QYHKLl, 3BYKOBWI CUrHan i G/MMaioumii
3HAYOK :Aﬁ Ha Ancnnei BKaXyTb Ha Te, Lo akTUBOBaHO dasy
nornepeAHbOro NPOrpiBaHHA. HanpukiHLi uig’[¢a3m MponyHae 3ByKOBII
CWTHaN i 3HAYOK =y Ha gucnnel NoYHe NOCTINHO CBITUTUCA, Lie
BKa3yBaTVMe Ha Te, Lo AyXOBa LWada focArna 3afjaHoi Temnepatypu: Y
Lien MOMEHT MOKMaAITh XXy BcepeauHy i nepexofbTe A0 rOTyBaHHA.
3BEPHITb YBary: AKLLO NOCTaBUTK XKy B Wady A0 3aKiHUEHHA NonepeaHboro
NPOrPIBaHHS, Lie MOXe MOTIPLUMT OCTATOUHWA PE3yNbTaT roTyBaHHA.

Micns 3aBepLUeHHA NPUTrOTYBaHHA | NPU BIAKIIOUEHiN GyHKLT 3HAUOK

=4/ moxe 3anuwaTnca BUAYMMM Ha ANCNAel HaBiTb MiCA TOro, AK
OXOMNOKYBaNbHUIN BEHTUNATOP BUMKHYBCS, W06 BKa3aTy, Lo Y
BiAZiINEHHI 3a/TMWAETbCA 3a/MLLKOBE TEeMJo.

3BEPHITb YBary: 4ac, MPOTATOM AKOIO 3HaUOK BIAK/IOYAETHCA, BAPIIOETHCA,
TOMY LIO BiH 3aneXuTh Bifl pAdy GakTopiB, Takvx AK Temneparypa
HaBKONWLUHBOTO CepefioBMLLa | DYHKLA, LLO BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oy/b-
AKOMY Pas3i BUPIO BBAKAETHCA BVIMKHEHVIM, KOMIM MOKAXUMK Ha PyyLli BUOOPY
3HAXOAWTBCA B NMONOXKEHHI «O».

4.MPOrPAMYBAHHA NOTYBAHHA

Mepen NoYaTKOM NPOrpamyBaHHsA roTYBaHHA NOTPIOHO BMOpaTY
dyHKuito.

TPUBANICTb

HaT1cHITb | yTprMyITe KHOMKY , MOKW Ha AWCTEl He NOYHe bnrmaTu
3HauoK (B i«00:00.
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3a fionomoroto KHomkn + abo — BCTaHOBITb GaxaHMI Yac roTyBaHHs,
NOTIM HaTUCHITb . ONA NigTBepAXeHHA. AKTUBYITE GYHKLiO,
BCTaHOBMBLUW PYUKY TEPMOCTaTa Ha baxkaHy Temnepatypy. lponyHae

3BYKOBUI CUTHAN i Ha gucnnei 3'ABMTbCA NOBIGOMAEHHA NPO Te, WO
NPUroTyBaHHA i 3aBepLLEHO.

3BepHiTh yBary: LL|ob ckacyBaTVi BCTAHOBMEHMIN Yac roTyBaHHs, HaTUCKalTe
KHOMKY , MOKM Ha Acnner He nouHe G6armary 3Hauok (B, notim 3a
JOMOMOTY KHOMKM — CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha 3HayeHHA «00:00». Liel yac
FOTYBaHHA BK/IOYaE $asy NONepeaHboro HarpisaHHs.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA /
3ATPUMKW 3ANYCKY

Micnsa BCTAaHOBNEHHSA TPMBANOCTi FOTYBAHHA NMOYATOK BUKOHAHHA GyHKLLT
MOHa BifKNacTK, 3anporpamyBaBLLVi Yac 3aBepLUeHHA. HaTuckarTe
kHonky (), Mokv Ha aucnnel He nouHe 6anMaTi 3HauoK /R i 3HaueHHs
MOTOYHOTO Yacy 3armyckKy.
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3a gonomoroto KHoMk1 = abo — BCTaHOBITb HaXKaHWI Yac 3aBepLUEHHSA
rOTYBaHHA i HaTUCHITb ANA NiaTBepAXeHHA. AKTUBYITE GYHKLI0,
BCTaHOBMBLUW PyUKy TepMOCTaTa Ha baxkaHy TemnepaTypy: BUKOHyBaHa
GYHKLA 3aNMILATUMETBCA NPU3YNMHEHOI0, AOKN He BifoyaeTbcs il
aBTOMATUYHWI 3anyCK Yepes NeBHWI Nepiod, PO3paxoBaHuii 3 OrNAay Ha
BMOPaHUI Yac 3aBepLUEHHA rOTyBaHHA.

3BEPHITb yBary: ANA CKaCyBaHHA LIbOTO HaNalTyBaHHA BUMKHITb JyXOBY
wady, NoBEPHYBLM PyuKy BI6OPY B nonoxeHa 0

OyHKLA 3aTPUMKI 3anyCcKy HelocTynHa Ana GYHKLiN «[prnb» i «Typborpusbs.

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

[MponyHa€ 3ByKOBMIA CUrHaN i Ha AUCnnel 3'ABUTLCA MOBIBOMIEHHA NPO Te,
LU0 BUKOHaHHA dyHKLji 3aBepLueHO. [ToBepHiTb pyuKy Brbopy, Lwob Brbpatn
iHLLy dyHKLito, a60 B nonoxenHs 0, wo6 BumkHyT fyx0BY Wwady.
3BEPHITb yBary: AKLLO Talimep YBIMKHEHO, Ha AVCNel NonepemiHHO
3ABAATMMETHCA Hanmc END i vac, o 3anmimBcA.

5. HAJTALUTYBAHHSA TAUMEPA

LLs onuis He nepepuBac i1 He Nporpamye GyHKLT roTyBaHHs, ane fae

3MOTy BUKOPUCTOBYBATY AWCNe AnA BifobpaxeHHA Taimepa nig yac
BVKOHaHHA GyHKLLii abo nicna BUMKHEHHA [yX0BOi Wadu.

HaTMCHiTéi YTPUMYITE KHOMKY ), noku Ha avcnnei He noyHe 6aMmaT

3Ha4oK i «00:00».
N 7
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3a I0MoOMOroto KHOMKN =+ abo — BCTaHOBITb 6aXKaHMI YaC | HATUCHITH
ANA NigTBEPAKeHHA. [1icna Toro AK Tanmep 3aBepLUnTb 3BOPOTHUIA
BiZNiK 06paHOro yacy, NponyHae 3ByKOBUIA CUTHAI.

MPUMITKY LLOD BUMKHYTY TalMep, HaTUCKaiTe KHOMKY , MOKM 3HAYOK Q)
He NMoyHe 6n1MMaTyi, NOTIM 33 JONOMOTOK KHOMKM — CKMHbTE Yac 10
3Ha4yeHHA «00:00».

6. OYHKLIA ABTOMATUYHOIO OYULEHHA — MIPONI3

He TopkaiTecs gyxoBoi wadwu nig vac uukny niponisy.

He nignyckariTe giteii i TBapuH fo gyxoBoi wadwm nig vac
LMKy NipONITUYHOrO OUYUNLLEHHA I MiCNA HbOro (NOKK Npu-
MiLL€HHA He NPOoBITPUTbCA).

Buimitb yci akcecyapy (BKMIOUHO 3 HANPAMHUMU PELLITKM) 3 [yXOBOI
wadw, NepLL HixX akTByBaTh YHKLI0. AKLIO AYXOBY Wady BCTAHOBNEHO
nig BapWbHOK NOBEPXHEIO, NepPeBipTe, U/ BUMKHEHO BCi ra3oBi
nanbHUKM abo eneKkTprUHi KOHOPKM il Yac LIMKITY CAMOOUMLLIEHHS.
[na onTMManbHOro OUMLLEHHA BUAANITb 3a/IULLKK XX BCepeamnHi Kamepu
1 OUNCTITb BHYTPILLHE CKNO ABEPLAT Neped 3anyckoM MiponiTMYHOro
umKny. Y pasi HaABHOCTI 3aNLLUKIB BaNHAHMX BifKNageHb YHUKaiTe
aKTuBaLlii MipouyKny A1A NpoBefeHHA OUULLEHHS.

Mu pekoMeHAyeEMO BUKOPMCTOBYBATI QYHKLIO Miponisy, TiNbKM AKLLO
npwnag cUnbHO 3abpyaHeHNI abo BUAINAE HENPUEMHI 3amaxu Mif yac
rotyBaHHs. LLlo6 akTiByBaTU GYHKLII0 aBTOMATUYHOIO OUMLLEHHS
NOBEPHITb PErynaTop B1Oopy Ta pyuKy TepMOCTaTa Ha MO3HaYKY |:
. OyHKUis byzie aKTMBOBaHa aBTOMATWNYHO, ABEPLIATA 3aUMHEHi Ta CBIT/O
BCepeyHi lyxoBoi Wadu BUMKHEHe: Ha Jucnnei BifobpaxaTMMeTbca Yac
[0 3aBepLLUEHHA BUKOHaHHA GYHKLii nonepemiHHO 3 Hanucom Pyro.

& rCC
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Micna 3aBepLUeHHA LMKy iBepLATa 3a1LLaI0TbCA 3a6110KOBaHUMK, NOKM
TeMnepaTypa BCepeauHi AyX0BOi lWady He MOBEPHETLCA 0 be3neyHoro

piBHA. [poBITPIONTE NPUMILLEHHA NPOTArOM LIMKAY NiPOAI3HOrO YMLLEHHA
Ta NicnA NOro 3aBepLUeHHS.
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TABNINUA NMPUTOTYBAHHA

MNONEPEOHE
MPOrPIBAHHA

TPUBANICTb

PELENT (XB)

OYHKUIA TEMMNEPATYPA (°C) PIBEHb I MPUTAAAA

2

Tak 170 30—50

ajix
J

ﬂw

2

Mnporn 3 apixkaxoBoro TicTa Tak 160 30—50

)

Tak 160 40—60

Tak 160 25—35

MeunBo/TapTaneTkm Tak 160 25—35

Y
¢

Tak 150 35—45

Tak 190—250 15—50

Miua / pokaua

Tak 190—250 20—50

JTazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamu/

s ) Tak 190—200
KaHeNoHi/BifgKpWTi nuporu

45—65

ArHaTUHa/TenaTuHa/anoBnYnHa (1 kr) Tak 190—200 80—110

KypatnHa / KponaTtnHa / KavatuHa 1 Kr Tak 200—230 50—100

MigcmarkeHnin xni6 5' 250 2—6

AOANNNENEEDE
jl‘]-b

CmaxeHa KapTonnsa Tak 200—210 35—55%*

MipaowH/

OpMa ANA BUMIKaHHA | .
Gopma l j  [lexo ana Bunikarka / noTok a6o
[leko ans BUNikaHHA

abo ¢popma anis TopTiB Ha ) A
pewiTLj : dopma AnA BUNiKaHHA Ha pewiTui

Pewitka ab=r

nPUNALIA L TR ~
BinobparaeTbca nepiof vacy 6e3 dasw nonepefHbOro NporpiBaHHs.
PekomeHzyemo KnacTu XKy A0 AyX0Bol Wadu | BCTAHOBAIOBATY Yac roTyBaHHA
TiNbKY NICNA AOCATHEHHS NOTPIOHOI TeMNepaTypyi.

**[NepeBepHiTb CTPaBy Yepe3 f1Bi TPETUHY Yacy NPUroTyBaHHA (y pasi noTpedum).
PiBeHb BKa3aHO Ha CTiHLj POboYol Kamepu.

TABINLUA NPUTOTYBAHHA 3 OYHKUIAMUW «NAPA+»

MPOOYKT PELIENT KITbKICTb YAC (xB.) NPUNALOA PIBEHb BOLA
Bynouku 80—100Tr 30—45 |
am Xni6 ana ceHAaBiviB B Gopmi 300—500r 40—60 —J
XNIb Xni6 500 r—2 kr 50—100 | I
Baretn 200—300r 30—45 7
MNeyena 1Kr 60—110 —J
< Pe6epus 500 r—1,5 Kr 50—75 —
M’SCO Kypka 1—1,5kr 55—80 —J
Kypka/iHanyka 3kr 100—140 | I
Bupiska 0,5—2cm 15—25 —J
@7/\’( Bupiska 2—4 cm 20—35 —J > 5\%

PUBA Lina pnba 300—600r 20—30 —J

Llina pn6a 600—1 200 r 25—45 [ 200 mn
KapTtonns, 3BapeHa Ha napi 0,5—1,5 kr 45—60 —J
ég‘e MapLlumpoBaHi nepui 1—2kr 35—55 _f
OBOUI Bpokoni Ha napi 0,3—1«kr 30—50 7
LlykiHi Ha napi 0,5—1,5 kr 30—50 | S
Meunso nigaoH 25—35 7
= Kekc 30—60 1 25—45 [
BUMIYKA  bicksiTHMI TOpT 500—700r 30—50 AF=r
MicouHni nupir dopma 35—55 AR

3anyckanTte pexkim «[TAPA+», nvile Konv AyxoBa Wwada OXOOoHY/a.
BiokpwTTA ABEPUAT i ONVIBaHHA BOAM Nif Yac roTyBaHHA MOXe MaTu
HEraTVBHW BNAMB Ha OCTATOYHWIA PE3YNETAT MPUrOTYBaHHA.
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NMOLUYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema

MoxnuBa npuynHa

PiweHHA

JyxoBa Wwada He npavLoe.

Ha gucnnei BinobpakaeTbca

nitepa F i uncno um iHwa nitepa
nicna Her.

Ha gucnnei Binobpaxaetbca

noBigomMneHHs «Hot» Ta obpaHa

bYHKLiA He 3anycKaeTbes.

Ha gucnnei Binobpaxaetbca
HEUITKUI TEKCT, 34a€TbCA,
aucnnen 3namaBcs.

¢ BiKNtOUeHHS XUBNEHHA.
: Big'epHaHHs Big
| eneKkTpomepei.

HecnpaBHicTb AyxoBoi wadu.

3aBu1COKa TemrnepaTtypa.

BcTaHOBITb iHLWY MOBY.

. MNepeBipTe, UM € HanNpyra B ef1eKTPOMEPEXKi, a TAKOXK Um
i nigKnoyeHo ayxoBy wady Jo eneKTpoMepexi.
© BUMKHITb gyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHIT i, 06

- 3BePHITLCA A0 HAMBAMKYOTO LIEHTPY MiCAANPOAAXKHOTO

06cnyroByBaHHA KIEHTIB | MOBiAOMTe iM UMcno, Ake

: 3BepHITbCA A0 HANOAMKYOTO LIeHTPY NiCNANPOAAKHOTO
: 06CNyroByBaHHA KNi€HTIB.

W 3aBaHTa)KTe NOBHWI AOBIAHVIK i3 MOBCAKAEHHOT ekcnnyaTalii 3 BebcanTy docs.whirlpool.eu gna otpumaHHa
[0NaTKOBOT iHbOpPMaLLiT Npo CBit BMPIO

=8

3 npaBunamm, cTaHAapTHOIO JOKYMEHTaLli€lo Ta AoAaTKOBOIO iHpopmaLi€to npo BUpi6 moxKHa
03HaNoOMMTICA 3a afpecolo:

BinsipaTe Haw Be6-caiT docs.whirlpool.eu
Bukopuctante QR-koa

«  AGO 3BepHITbCA A0 HALIOT LLEHTPY NiCNANPOAaXKHOr0 06C/yroByBaHHA KNIEHTIB (Homep
[ ] TenedoHy 3a3HaueHO y rapaHTinHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEHTPY NiCNANPOAAKHOrO
06cNyroByBaHHs, NOBIAOMTE KOAW, 3a3HayeHi Ha TabnunyLli 3 nacnopTHUMU AaHMK BUPOOY.
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