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Miré se vini né AEG! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen toné.

Né pérpjekjet tona pér té gené ekologjiké, ne jemi duke reduktuar asetet e letrés dhe
po ofrojmé manuale té plota pérdorimi né internet. Aksesoni manualin toné té ploté té
pérdorimit né aeg.com/manuals

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né aeg.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

1

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My AEG Kitchen .
Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té€ kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.
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Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbaijtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

SHQIP 5



2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Njésia e integruar duhet té plotésojé
kérkesat e stabilitetit t&¢ DIN 68930.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

578 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisj 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
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Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.




Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja &shté né puné. Mund té
cglirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
te.

Mos e ndani fjalékalimin tuaj t&é Wi-Fi.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

e Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t& mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

* Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
qgendrén e autorizuar té shérbimit.

e Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé€ né paketim.

¢ Mos e pastroni smaltin katalitik me
detergjent.

SHQIP 7




2.5 Ndrigimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve t& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperature,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

» Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

if5

|:I|‘O

@_

BA B Haﬁ
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2.6 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Priza e sensorit t&€ ushgimit
Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i Ievizshém

Relievi i hapésirés sé brendshme

=
HEECOONEENENE

Poyicioni i raftit




3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.

Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

Sensori i ushgimit
Pér té matur temperaturén brenda ushqgimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Dorezat e palosshme 4.2 Pérmbledhje e panelit té

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. kontrollit

Celési del jashté. Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e
nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur
pajisjen.
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Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta Sensori i ushgimit ~ Konfirmoni cilésimin

4.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

— .- -e 0 >) DEMO
HE-BH'BBEE

@

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ ol S >

Kygje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q S ®

STOP

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje
= =
= >}
lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar. Funksionimi né distancé éshté e ndezur.
Wi-Fi treguesi - pulson kur pajisja mund té lidhet Funksionimi né distancé treguesi - pajisja mund té
me Wi-Fi. komandohet né distancé.

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Treguesi i gatimit me avull ({,})
Sensori i ushqimit treguesi /‘?

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

s =<r ( \

S
_ “2f j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK

5.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve gé€ mund té higen nga furra.
Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E
Léreni furrén té punojé pér 1o.
Hapi 3
api Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur

miré.

5.3 Lidhja me valé

=

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.
+ Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjet me valé.

Hapi 1 Pér té shkarkuar My AEG Kitchen aplikacionin: Skanoni kodin QR né pllakén specifikimeve me
kamerén né pajisjen tuaj celulare pér t'u drejtuar te Fagja kryesore e AEG. Pllaka e specifikimeve
éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Gjithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqgani i aplikacioneve.

Hapi 2 Ndigni udhézimet pér t'u futur tek aplikacioni.

Hapi 3 o . N ) e =
Kthejeni celésin e funksioneve té nxehjes pér té pérzgjedhur: = .

Hapi 4 Ktheni gelésin e komandimit pér té zgjedhur: Cilésimet. Ndizni Wi-Fi. Referojuni kapitullit "Struktura
e menysé".

Frekuenca 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Fugia maksimale EIRP < 20 dBm (100 mW)

Moduli Wi-Fi NIUS-50
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5.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
qé bazohen né softueré falas dhe me burim
té hapur. AEG me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

6.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1

Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2

Rrotullojeni celésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>
H - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér

disa funksione furre.

Gatimi me avull

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

( \ ( \ Nxehni paraprakisht

furrén bosh pér 10

minuta pér té krijuar

lagéshtiré.
Futni ushqgim né furré.
Mbusheni relievin e hapésirés sé brendshme  Zgjidhni funksionin Vendosni
me ujé rubineti. e nxehjes me avull. temperaturén.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t&€ hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni relievin e hapésirés
sé brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.

Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Kthejeni celésin e funksioneve té
nxehjes né pozicionin e fikjes pér té
fikur furrén.

Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
¢cliruar mund té shkaktojé djegie.

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.
Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.
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6.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e

Aplikimi

nxehjes
@

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim tradicional.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

G

SteamBake

Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t& marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
gjaté pjekjes. Pér té dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes. Pér konservimin e frutave
ose zarzavateve.

A

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

v
*
e té

Ushgim ngrira

Pér té gatuar ushqime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
trekéndore ose kuleg) krokante.

<]

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura
e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér
mé shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.

lagéshtiré me lagéshtiré.
vv Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vvv Pér té pjekur nyja t&é médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y t& béré gratina dhe pér t& karamelizuar.

Skaré turbo

1)

Menyja

Pér té hyré te menyja: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

6.3 Shénime mbi
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t& qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

: Pjekje vent. me

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.
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Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit té kursimit té€ energjisé, referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me "Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme

6.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqgimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani Niveli i gatimit té njé gjelle:
gjithashtu me:

* Sensori i ushqgimit * | pjekur pak
« | gatuar mesatarisht
* | gatuar miré

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
v
( ) A\ ( \ \\ ( \ W\ A
9 9 9 U
E \/f' P1-P.. oK
Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK_ OK_ Konfirmoni cilésimin.

6.5 Gatim i asistuar

Legjenda
Legjenda m Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

Sensori i ushgimit i disponueshém.

Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé E] Niveli i raftit.
AP tétrashé té gatimit.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e . . T
calj(tdare Sensori i ushqims_ Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé

mund ta kontrolloni né tabelé.

|M| Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
gy Mish i pjekur lope, 1-1.5kg; 4 -5cm /‘?E_|2_; tavé pér pjekje o ) )
. mesatare copa té trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehté.
Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e

pjekur miré
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Biftek, mesatare

180 - 2209 pér
copé; 3 cm feta té
trasha

/‘?EE] 3; ené pjekjeje né raftin me rrjeté

Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.

&

Rosto vigi / férguar
(brinjé kryesore,
rrethore lart, anésore e
trashé)

1.5 - 2kg

/‘?El 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té& nxehté.
Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.

Mish i pjekur lope, i
pjekur pak (gatim i
ngadalté)

~ I |

Mish i pjekur lope,
mesatare (gatim i
ngadalté)

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré (gatim i
ngadalté)

1-1.5kg;4-5cm
copa té trasha

/‘?E‘ 2; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe

piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

Fileté, e pjekur pak
(gatim i ngadalté)

B

Fileté, mesatare
(gatim i ngadalté)

—
-

Fileto, e pjekur miré
(gatim i ngadalté)

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
copa té trasha

/‘?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

5]

Rosto vigi (p.sh.
shpatull)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
copa té trasha

/‘?E 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.

gzt’u:izzhd':;?"a e 15-2kg /‘?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5 - 2kg

(gatim i ngadalté)

/‘?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

ljé, e freskét

1-1.5kg; 5-6cm
copa té trasha

/‘?E 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Brinjé

2 - 3kg; pérdorni
brinjé té pagatuara,
2 -3 cm té holla

B 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Kofshé qengji me
kocka

1.5-2kg; 7-9cm
copa té trasha

/‘?E‘ 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
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Gatimi Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Pulé e ploté 1 - 1.5kg; e freskét

El 2; &J 200 ml; tavé né tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

Gjysmé pule 0.5-0.8kg

B

/‘?E 3; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Gjoks pule 180 - 2009 pér

copé

S|

/?EE 2; tavé né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan t& nxehté.

Kofshé pule, té -
freskéta

N

/‘?E 3; tavé pér pjekje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

Rosé, e ploté 2 -3kg

/‘?El 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

Paté, e ploté 4 - 5kg

B

/5] 2 tigan i thelis

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

Copé mishi 1kg

N

/‘?El 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Peshk i ploté, né
skaré

0.5 - 1kg pér peshk

B

/‘?E 2; tavé pér pjekje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

Fileta peshku -

B

EE‘ 3; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Kek me quméshtor -

N

E 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

Kek me mollé -

B

EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; tavé pér pjekje

Tarté me mollé -

B

E 2; formé byreku né raftin me rrjeté

Embélsiré me mollé -

B

‘ZE‘ 2; l&] 100 - 150 ml; @ 22 cm formé byreku

rafti me rrjeté

Keké Brownie 2kg prej brumi

2]

El 3; tigan i thellé

Keké né kupa me -
cokollaté

R

EIE‘ 2; &] 100 - 150 ml; tavé kekésh me kupa rafti
me rrjeté

Kek klasik -

(]

E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
@ Patate té pjekura 1kg El 2. tavé pér pjekje
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tkg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
:E;:::ge té pérziera né 1-1.5kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
m Kroketa, té ngrira 0.5kg B 3: tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75k L
EE ngrira g El 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg e . e
@ zarzavate me peta té BZ, tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
F_’_atate gratin (patate 1-1.5kg B 1; tavé né raftin me rrjeté
@ & pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
m Picé e freskét, e hollé - EE‘ 2; lﬂ 100 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
furre
Picé e freskét, e
@ trashé - ‘ZE‘ 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
E Quiche . B 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
Bageté / cabaté / 0.8kg o PR .
m buké e bardhé |f:1::rIeE| 2; l_J 150 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Té gjitha drithérat / 1kg

(45

thekra / buka e errét
té gjitha drithérat né
tepsiné e bukés

EE 2; l*_*J 150 ml; tavé pér pjekje e veshur me letér
furre / rafti me rrjeté

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

D Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

STOP

Koha e gatimit
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Funksioni i orés Pérdorimi

@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
Kohématési iti furrés.
ohematesi me rrijje Pér t& ndezur dhe fikur Kohématési me rritje zgjidhni: Menyja, Cilésimet.

7.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Qn N @

Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe

zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. Shtypni: OK.

Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

N . NP2

=N~ Ekrani tregon: ( ) \\ Nz

@ 0:00 Q @
Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Koha e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N \ M
(V \ (K Ekrani tregon: ( \
0:00
Zgjidhni njé funksion  shtypeni disa heré: Vendosni kohén e
nxehjeje dhe vendosni @ atimit Shtypni: oK.
temperaturén. - 9 '

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

18 SHQIP



Si ta programoni: Shtyrja e orarit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
AN Né ekran AN Ekrani e
( \ shfaqet: ( \ tregon: ( \
periudha e -l
dités Ty
o &
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI Vendosni Shtypni:
funksionin (N kohéne  ghtypni: OK. kohén e
e nxehjes.  heré: O, fillimit. yp mbarimit. oK,

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

8. PERDORIMI | AKSESOREVE

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth

/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.
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8.2 Sensori i ushqgimit
Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té€ vendosen dy temperatura t€ ndryshme:

C ?

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t€ mbetet né ené.
temperaturé dhome. Iéngshme.

8.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit  Futni majén e Sensori i ushqgimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushqgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér t& mbajtur
dorezén prej silikoni t& Sensori i ushqgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té&: Sensori i ushqimit.

/?- shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.

OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushgimi &shté gatuar miré.
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Hapi 7 Higeni Sensori i ushqgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/\ PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushgimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9. FUNKSIONET SHTESE
9.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &€shté i kygur.

M @OK - shtypeni e mbajeni pér t& @OK - shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

OOoK

@ 3x E'I - pulson kur aktivizohet kygja.

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré @
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né (°C) (o)
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°c) (0) Té lehta, Sensori i ushqimit, Shtyrja e orarit.
30-115 125 9.3 Ventilatori i ftohjes
120-195 8.5 Kur pajisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes
200 - 245 55 ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget

e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.
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10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e

pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje t€ vecanta ushqimi.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

Pérdorni pozicionin e treté té furrés.

Y

O

(°C) (min)
Makarona té gratinuara 200 - 220 45 -55
Patate gratin 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 - 85
Puding me buké 190 - 200 55-70
Puding me oriz 170 - 190 45 - 60
Kek me mollé, me brumé me pandispanjé (forma e 160 - 170 70 - 80
rrumbullakét e kekut)
Buké e bardhé 190 - 200 55-70

10.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

 ~

Tavé pice Tavé gatimi

Tasa geramike

Tavé pér bazé
pandispanje

22 SHQIP



E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér

Qeramiké

8 cm diametér, 5

cm lartési

E errét, joreflektuese

28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.
Pjekje né njé nivel - pjekje né tepsi

Y

O

°C min

Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 - 60 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 45 - 60 2
Embélsiré me mollg, 2 tava Ventilator i ploté 160 55-65 2
@20 cm

Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim tradicional 180 55-65 1
@20 cm

Amareta Ventilator i ploté 140 25-35 2
Amareta Gatim tradicional 140 25-35 2

Pjekje né njé nivel - biskota
Pérdorni nivelin e treté té furrés.

Y

°C min
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 20-30
ngrohni paraprakisht furrén bosh
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Pjekje me shumé nivele - biskota

°C min
Amareta Ventilator i ploté 140 25-45 2/4
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 25-35 1/4
ngrohni paraprakisht furrén
bosh
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°C min
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 -55 2/4
Embélsiré me mollg, 1 tepsi Ventilator i ploté 160 55-65 2/4

pér rrieté (& 20 cm)

Skaré

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.

Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

%

O Je

min
Bukeé e thekur Skara 1-2 5
Biftek vici, kthejeni pasi té keté Skara 24 -30 4

kaluar gjysma e kohés

11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.

11.1 Shénime pér pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté. Mos e aplikoni mbi sipérfaget katalitike.

=

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me
njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.

Pérdorimi i
pérditshém
by Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe Iérini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
" té mprehté.
Aksesorét
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11.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me
avull.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hidhni: 250 ml uthull né relievin e Léreni uthullén té tresé mbetjet e

hapésirés sé brendshme. Pérdorni  ¢meérsit né temperaturé ambienti pér lecké té buté.

maksimumi 6% uthull pa aditivé. 30 minuta.

Fshijeni pjesén e brendshme me njé

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

11.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses
nga pareti anésor.

J&

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe
higeni.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

0=

1 e
/‘F}/ o

9 |

e

11.4 Si ta pérdorni: Pastrimi katalitik | Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk

Govata (vetém mbulesa katalitike e
ventilatorit) éshté e veshur me smalt katalitik.
Thith yndyrén gjaté katalizés.

kané asnjé ndikim né pastrim.

Pastroni furrén me pastrim katalitik

Para pastrimit katalitik higni té gjitha aksesorét.

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3
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Pastroni furrén me pastrim katalitik

Kur furra té ftohet, pastrojeni
dyshemené e furrés me njé lecké
té njomé dhe té buté

Zgjidhni Menyja == / Pastrimi rrrr/ Kur pastrimi pérfundon, bie sinjali
dhe shtypni OK tre heré. akustik. Furra fiket.

Kohézgjatja: 1 oré.Smalti katalitik Eéshté vetépastrues, mos e pastroni me lecké.

11.5 Si ta pérdorni: Kapaku i Pér t& ndihmuar kété proces té vetépastrimit,
ventilatorit katalitik nxeheni furrén bosh rregullisht.
Kapaku i ventilatorit éshté i veshur me Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk

emalim katalitik. Ai thith yndyrén q& mblidhet | kané asnjé ndikim né pastrim.
népér mure ndérkohé gé furra éshté né puné.

Pérpara pastrimit katalitik

Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét dhe Pastroni dyshemené e furrés dhe
ftohet. mbéshtetéset e rafteve qgé mund té xhamin e brendshém té derés me
higen. ujé té ngrohté, lecké té buté dhe

detergjent té buté.

11.6 Ményra e hegjes dhe e
instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i

/\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t& pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N\ PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat fiksuese (A)
né dy menteshat e derés.

Hapi 3 Mbylini derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni derén né té dyja
anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né njé
pélhuré té buté mbi njé sipérfage té€ géndrueshme.

26 SHaQIP



Hapi 4

Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta cliruar
nga kllapa.

Hapi 5

Térhigeni kornizén e derés drejt
vetes pér ta hequr.

Hapi 6

Mbani panelet prej xhami té derés
nga cepat e sipérm njéri pas tjetrit
dhe térhiqini nga sipér pér t'i nxjerré
nga vendi.

Hapi 7

Pastroni panelin e xhamit me ujé
dhe sapun. Fshini me kujdes
panelin prej xhami. Mos i pastroni
panelet e xhamit né lavastovilje.

Hapi 8

Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e kundért.

Hapi 9

NEé fillim vendosni panelin mé té vogél té ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas derén.
Sigurohuni gé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés mund té

mbinxehet.

11.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra té
jeté ftohur.

Shképuteni furrén nga priza e

Vendosni njé pélhuré né fund té
zgavrés.

Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.
N\
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.

SHaQIP
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Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

12.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabel€, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

o=
=l

CJ

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Pajisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Y
Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - €shté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

00:00

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té& shérbimit.

X

Pastrimi

Problemi

Kontrolloni nése...
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X

Pastrimi

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e

specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit

Emri i furnizuesit

AEG

Identifikimi i modelit

BCE558370B 944188824
BCES558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé

81.2

Klasi i efikasitetit energjetik

A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

1.09kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.69kWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 711

Lloji i furrés Furré e integruar
BCE558370B 32.0kg

Sasi BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.
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13.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4 Hapi 5

(' ('

N

9

—_— Zgjidhni opsionin nga
—— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menyja dhe
hyré né Menyja. shtypni OK_

Zgjidhni cilésimin.

OK . shtypni pér t& Rregulloni vlerén dhe

konfirmuar cilésimin. shtypni OK.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér t& dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

Y
Gatim i asistuar /\@

Pastrimi rrrr/

Cilésimet {9}
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Cilésimet

01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm
07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Wi-Fi Aktiv / Joaktiv 10 Veprimi automatik né Aktiv / Joaktiv
distancé
11 Harroje rrjetin Po/Jo 12 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
13 Versioni i softuerit Kontrolli 14 Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C/?)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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[No6pe pownu B AEG! Bnarogapum Bu, ye ns3bpaxre Hawua ypen.

B HawerTo xenaHue ga 6vaem yCTOVI‘-WIBM, HamMansaBame yn0Tp66aTa Ha XapTuna u

EE npeAocTaBsiMe MbJIHUTE PBKOBOACTBA 3a NoTpebuTens oHnariH. LLle nonyunte
[ocTbn Ao BaweTo nbnHO pLKOBOACTBO 3a NOTpebuTens Ha aeg.com/manuals
- BwxTe cbBeTM 3a ynotpeba, 6poLuypu, oTCTpaHsBaHe Ha HEVU3MPaBHOCTU U
MHopMaLus 3a CepBM3 1 PEMOHT Ha aeg.com/support
AEG 3a noseye peLienTyn, CbBETW, OTCTPaHsIBAHE Ha HEWN3NPAaBHOCTK U3TerneTe
W[} npunoxenne My AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

CbObPXAHNE
1. MTHOOPMALINA 3A BESOTMACHOCT ... 34
2. MHCTPYKUMM 3A BESOTACHOCT ..o 36
3. OMUCAHNME HAYPEDA. ... 39
4. KOMAHOHO TABJTO ...t s 40
5. MPEOV MBbPBA YTIOTPEBA........ooe e 41
6. BCEKMAOHEBHA YTIOTPEBA... ..o 42
7. OYHKLINU HA HACOBHMUKA. ... 48
8. M3IMON3BAHE HA MPUHALNMEXHOCTUTE.......cooiiiieiccee 50
9. AOMBITHUTEITHN OYHKLIMU. ... 52
10. MPEMOPBKN N CBhBETW. ... 53
11. TPVDKU M MOUMCTBAHE. ... 55
12. OTCTPAHABAHE HA HEM3IMPABHOCTW. ... 59
13. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT ..ot 60
14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO ... 62
15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA. ..o 62
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a fgeua 1 xopa B HepPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

Toau ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
dM3NYECKUN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
[euaTa Tpabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
ycTpomncTtea c/cbec My AEG Kitchen .

[pbXTe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua 1 U3XBbprieTe
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTLIMHN YacTu
ce HaropeLlusaBaTt no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxpga.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

Tosn ypea e rnpegHasHa4vyeH caMo 3a roTBeHe.
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Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLLUW 3a rocTu 1 gpyrn nogobHu mecra 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3Nosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea Aa nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseanTte ypega, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbLPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NoaApbXKKa,
N3KNYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTESS, OT HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduumpaHo nuue, 3a aa ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINHYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLudasat no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBaT HarpeBaTeSNTHUTE efIEMEHTU
UM MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM Cb40BE 3a NeYeHe.
3non3BanTte camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a pa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
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NMOBBPXHOCTTA 1 TOBa [a AoBeae A0 cyynBaHe Ha

CTDbKI10TO.

2. NHCTPYKLUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaH YoBEK MOXe Aa
M3BBPLUN MOHTaXa Ha ypeaa.

LLinpmHa B npegHaTa yact
Ha ypena

595 mm

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha
ypeaa

559 mm

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.
* He MoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe

noBpeaeH ypen.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a

MHCTannpaHe, npunoXXeHn Kem ypeaa.

*  BuHaru BHMMaBaliTe, korato Mectute
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1

3aTBOPEHM 0BYBKY.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.
*  MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3onacHo u

noaxoadLuio MACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTaXXHUTE U3NCKBaHUA.

* Tpsabea ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe [0 Apyrv ypeau u

yCTpOWCTBA.

- TMpeaw fa MoHTUpaTe ypeaa, nposepeTte

Janu BpataTta My ce oTBapsi

6e3npobnemHo.

* YpeabT e 06opyABaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpabsa aa ce

M3Non3Ba C enekTpo3axpaHBaHETO.

» BrpageHusT ypen TpsibBa Aa otroBaps Ha

n3nckBaHusaTa 3a ctabunHoct Ha DIN

68930.

[bn6ounHa Ha ypega

567 mm

[ObnboynHa Ha BrpaxxgaHe
Ha ypeda

546 mm

[Obn6oynHa npu oTBOpEHa
BpaTa

1027 mm

MwuHumaneH pasmep Ha oT-
BOpa 3a BeHTUnaums. OT1-
BOp PasrofioXeH B JoMnHa-
Ta 3afHa cTpaHa

560x20 mm

[bmKrHa Ha OCHOBHUS 3a-
XpaHBaly kaben. KabenbT
€ pas3nonoXeH B AECHUS
bI'b/l Ha 3aHaTa cTpaHa

1500 Mm

MoOHTaxHu BUHTOBE

4x25 Mm

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

MuvHMManHa BUCOYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMarnHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nop
paboTHus NnoT)

578 (600) MM

LvpuHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxxgaHe

560 mm

ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) MM

Bcunuku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBsiT OT kKBanuuLumpaH

ENEeKTPOTEXHUK.

YpeobT TpsibBa ga e 3a3eMeH.
YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabernkaTta ¢ TEXHUYECKN AaHHn ca

CbBMECTUMU C eNekKTpu4ecknTe JaHHU Ha

3axpaHBaLlata Mmpexa.

BuHaru nsnonssavite npaBunHO MOHTMPaH

KOHTaKT CbC 3alliuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasante pasknoHuTenu unu

aganTtepu ¢ MHOro Bxogose.

BHumaBaviTe ga He noBpeguTe

BucounHa B npegHaTa Yact
Ha ypeaa

594 mm

BuicouunHa B 3agHaTa yact
Ha ypena

576 mm
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3axpaHBaLlys Liencen 1 3axpaHsallus
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLUKS OTOPU3MPaH
CEPBU3EH LIEHTBP.



He ponyckanTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT A0 BpaTuukaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPAHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTto € BKJIIOYEH WUNnK KoraTo BpaTuykara
e ropeuya.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactun Tpsabsa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauusaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT e pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKM MOJOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

Tosu ypep ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHsaLyu wencen n kaben.

2.3 Usnon3BaHe

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C Boaa.

* He okasBanTe HaTUCK BbPXY OTBOpeHaTa
BpaTa.

* He nsnonseavite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UINN NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« OTBapsiiTe BHMMaTENHO BpaTaTa Ha
ypena. /1anonssaHeTo Ha CbCTaBKN C
ankoxon Moxe Aa npeaunsBrka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsiBanTe NCKpU UM OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsATe BpaTara.

* He noctaesinTe 3ananumu NpoayKTn unu
npeamMeTH, KOUTO ca HAMOKPEHUN CbC
3ananvmMun NpoaykTu, B 6113ocT 4o ypeaa
NN BbPXY HEro.

* He cnopgensiite ceoata Wi-Fi napona.

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe, n3rapsaHusi, TOKOB

yaap unn ekcnnosu4.

He npomeHsanTe npegHasHa4eHMETO Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He ocTaBswite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

V3kntouBanTe ypena cnepg BCAko
n3nonasaHe.

BbaeTte BHMMaTENHKW, KoraTo oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeda, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe aa nanese ropey Bb3ayx.

» 3a pa ce n3berHat nospeam un
obesuBeTsiBaHe Ha emanna:

— He nocTaesiiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
ApYyrv npeaMeTv B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY OBbHOTO.

— He nocTaesviTe anymmHueBo onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsviTe BOAA ONPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He nocTaBsiiTe BNaXH CbAoBe U
XpaHa B ypefa, crnej kato
NPVKIIOYNTE C TOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
U NoCTaBATE akcecoapuTe.

« O6e3uBeTABaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemaTa CToOMaHa He okasBa
BNMsiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

*  W3nonaBaiiTe Abnboka TaBa 3a BraxHu
TopTu. [NogoBnTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO Morat ga 6baaT TpanHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

*  AKO ypeabT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B
Lwkad, Tasn BpaTuyka Tpsibea BuHaru aa e
OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morar fja ce akymynupar
TONMMHa v Bnara, KOMTo BNocneacTene Aa
noBpeasaT ypeaa, wkada nnm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambMIHO crieq ynoTpeba.
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2.4 I'puka u noyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap uim
nospega Ha ypega.

+ [pean nopgapbXka U3KNYeTe ypeaa u
n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTO OT
KOHTaKTa Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeanbT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKIEeHUTE NaHenu aa ce
cuynaT.

* CwMeHsIiTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
nospeaeHn. CBbpxeTe ce ¢ 0TopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTta
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pas3BansHe Ha
NMOBBbPXHOCTHMSA MaTepuan.

« T[louyncTeTe ypeaa c MOKpa U Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasveHu
NpoAyKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM Kbpnu,
pasTBOpPUTENMU NN MEeTanNHW NpeamMmeTu.

* Ao u3nonssare crnpen 3a dypHa,
cnepfBaviTe MHCTPyKUMmMTe 3a 6esonacHocT
BbPXY OMNakoBKaTta My.

* He nouncrtBalitTe KaTanMTUYHNS eMalin ¢
noyMcTBaLLM NpenapaTy.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayveHn
0a U3abpKaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBus B AOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Unu
ca npegHasHaveHun Aa curHanuaupat
MH(opMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13ronssaHe B APYry NPUIOXEHNs 1 He ca
NnoaxoasiLiy 3a ocBeTsiBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaeaviTe camo fnamnu CbC ChbLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

« 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3VPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* 3non3Bante caMo OpUrMHaNHU pe3epBHn
YyacTu.

2.7 U3xBbpnsiHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHaBaHe Unn 3agyllaBaHe.

/N BHUMAHWE!
OnacHoCT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
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* CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHopMaLUs Kak Aa U3XBbPRuTe ypeaa.

*  Wskniovete ypepa ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTte 3axpaHBawusa en. kaben B
6nM30CT 0O ypeaa 1 ro u3xeBbpreTe.

» [MNpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
Aa npepoTBpaTvTe 3aKneLlBaHeTo Ha
aeua, unu gomMaluHu nodumum B ypeaa.




3. ONMNCAHWME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

= = \°

:
2[of ) Hmﬁ

3.2 Akcecoapu

CkapalpacpTt

3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTUn 1 GruckBUTK.

Cba 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe unu KaTo cbp 3a cbbOMpaHe Ha
MasHuHa.

KoHTponeH naHen
Konye 3a dyHKUnMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konue 3a ynpasnenue

HarpsBaly enemeHT

Namna

BeHTtunatop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsaemu

BbTpeluHa yacT Ha doypHaTa

—
HEEOONEENBENE

Mo3numsa Ha ckapa

\

<
<=
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"He3go 3a BkMYBaHe Ha TepMocoHaaTa



TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha Temnepartypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHu Bogauun
3a necHo noctaBsHe U U3BaXgaHe Ha TaBuTe U
ckapara.

4. KOMAHOHO TABJ1O

4.1 Mpubupawm ce Knro4oBe byHKUMWTE 3a HarpsiBaHe B U3KITIOYEHa

nosuums, 3a aa uaknounTe dypHara.
3a fa usnonsearte ypeaa, HaTUCHeTe Kroya.

KntoybT nanmsa.

4.2 Mpernea Ha KOHTPOJTHMA NaHen

M36epeTe hyHKUMA 3a HarpsiBaHe, 3a oa
BKIlOUNTE ypeaa. 3aBbpTeTe Ktoya 3a

O 'S & M OK

MoTBbpaeTe Ha-

Tanmep Bbp3o 3arpsBaHe OcBeTneHve TepmocoHaa <
cTpoiikata

4.3 ExkpaH

EkpaH cbec 3agaaeHn dyHKUmM Ha GyToHuTE.

_CBBEEERBE, "

h:min:s

QRTw ¥ o &

MHavkaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaTopUu

@ ¥ wl & >>

3aknouBaHe [MomoL, npu rotTeeHe [MouncreaHe HacTtpoviku Bbp3o HarpsiBaHe

WHpunkaTopu Ha Tanmepa
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: STOP

Tarimep MpukniousaHe

S ®

OTnoxeH crapt Bposy

P~
=

Wi-Fi Bpb3kaTa e BkntoveHa.

=
o
ﬂVICTaHL[VIOHHO ynpasrieHne CBeTu.

Wi-Fi nnaukarop - mura, korato pypHata moxe
na ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

[AncTaHUMOHHO ynpaBrneHne UHAKKATOP - ypeabT MOXe

[a ce ynpasnsisa AMCTaHLMOHHO.

IeHTa pa HanpeAgwbKa - 3a Temnepartypa unum 4ac.

IleHTaTa e uanara YyepBeHa, koraTto ypeabT A0-
CTUrHe 3agajeHara Temnepartypa.

WHaunkaTop 3a rotTBeHe ¢ napa

TepmocoHaa UHaukaTop

5. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocTt".

5.1 MNbpBOHA4YaNHO NoYncTBaHe

Mpeau nbpBaTta ynotpe6a nouncrete NpasHUs ypea u 3aganTe vac.

3

Q~

00:00

HactpowTte Tanimepa. HatucHere: OK

5.2 HayanHo npeaBapuTenHo
3aTonnsHe

3aTonneTe npeasapuTENHO NpasHaTa dypHa

npeau mbpeara ynotpeba.

Ctbnka 1 V3BageTe oT hypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha ckapara.

Ctbnka 2

3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHkuuATa: I:]
OcrtaBeTe ypHaTa fa paboTum 3a 1 4.

Ctbnka 3

3apaliTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa:
OcrtaBeTe hypHaTa ga pabotu 3a 15 MUH.
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@ OT ¢hypHaTa MOXe fAa U3nuaa MupusMa v AMM no BpeMe Ha NpefBapuTenHoTo 3aTonnsiHe. MorpuxeTe ce
NoMeLLEHNETO Aa Ma Ao6Po NpoBeTpsiBaHe..

=

5.3 Be3axunyHa Bpb3Ka

3a pna cBbpxkeTe ypeaa, kovito Bu Tpsibsa:
» bBeaxnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.
*  MoGunHo yCcTpOICTBO, CBbP3aHO KbM CbliyaTa bedxunyHa Mmpexa.

Ctbnka 1 3a pga naternute npunoxenveto My AEG Kitchen : Ckanupaiite QR koga Ha TabenkaTa ¢ AaHHu ©
KamepaTta Ha MOBUITHOTO cv YCTPOWCTBO, 3a Aa 6baeTe NpeHaco4eHn KbM HavanHarta cTpaHuua Ha
AEG. ®upmeHaTta Tabenka c AaHHM ce HAMUpa Ha NpefHaTa YacT Ha BbTPeLLHOCTTa Ha ypeda. Mo-
XKeTe CbLLUO Aa U3TErnuTe NpunoXeHWeTo AMPEKTHO OT MarasuHa 3a NPUNoXEHNs.

Ctbnka 2 CﬂeﬂBaﬁTe WHCTPYKUMNTE 3a MHCTannpaHe Ha NpunoXxeHneTo.

Ctbnka 3

3aBbpTeTe Kitova 3a (PyHKUMSTa 3a 3arpsiBaHe, 3a fa usbepere:

=

Ctbnka4  3aBbpTeTe KOHTPOMNHUA KNtoY, 3a Aa u3bepete: Hactpoiiku. Bkntovete Wi-Fi. BuxTe rnasa ,CTpyk-

Typa Ha MEHIOTO".

YecToTa 2,4 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, 802,11rp./n OFDM

MakcmmanHa MoLHOCT

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi mogyn

NIUS-50

5.4 CodpTyepHU nuLeH3un

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT ChAabpxKa
KOMMOHEHTHU, KOUTO ca 6asmpaHn Ha
6e3nnaTteH copTyep 1 TakbB C OTBOPEH Kof,.
AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha o6LHocTuTe,
npefocTassLm codTyep ¢ OTBOPEH Koa 1
po6oTuKa, KbM NpoekTa 3a pa3paboTBaHe.

3a [ocTbn 40 Copc Koda Ha Teau
KOMMOHEHTM oT GeannaTteH coTyep v

cogpTyep € OTBOPEH KO, YNMTO NULIEH3NOHHM
ycnoBusi uauckeat ny6nukyBaHe, v 3a Aa
BMAMUTE MbIHATa UM UHOPMaLns 3a
aBTOPCKY NpaBa U NpUnoXxmmmTe
NULEH3MOHHM ycnoBusi, noceTeTe: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/N BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 Kak pa 3apapete: ®yHKUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTe KNtoYva 3a PyHKUMUTE 3a HarpsieaHe, 3a Aa usbepete PyHKUUS 3a HarpsiBaHe.
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CTbnka 2 3aBbpTeTE KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a Aa 3aAafeTe Temnepartypara.

>
H - HaTUCHEeTe W 3aApbXTe, 3a Aa BKnounTe yHKkumuaTa: bbp3o HarpaBaHe. Ta e HanuyHa 3a HAKOM DyHKLMK
Ha dpypHaTa.

loTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

OcrTaBeTe npasHaTa
( ( \ dypHa aa 3arpee npea-

BapUTENHO B NPOAbLI-
XeHve Ha 10 MUHyTH,
3a aa ce obpasysa Bna-
ra.
MocTaeeTe 51 BLB dyp-
3apainTe Temne- HaTa.

paTypara.

WN3bepeTe dyHK-
uusTa 3a 3aTonns-
He Ha napa.

HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLUHOCTTA C
YeluMsHa Boda.

@ MakcumanHaTa BMECTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 M. He nbnHeTe oTHOBO peneda BbB Bb-
TPEeLLHOCTTa No BPeMe Ha roTBeHe unu koraTto ypHaTa e ropetia.

Korato rorBeHeTO Ha napa npukno4u:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

YBeperTe ce, 4ye ypHaTa e cTyae-
Ha. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa BO-
fa ot peneda BbB BbTPELLUHOCT-

3aBbpTeTe Koya 3a gyHkyumnTe 3a  OTBOpETe BpaTtata BHUMaTenHo. Oc-
HarpsiBaHe B U3KIoYeHa nosuumns,  BoboaeHaTa BIaXHOCT MOXe Aa npe-

3a Aa usknounTe ypHata. AV3BKKA U3rapsiHus. 13
6.2 PyHKLMK HarpsiBaHe
®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsHe
3a neyeHe Ha Tpu HVBa €HOBPEMEHHO 1 3a CylleHe Ha xpaHa. 3ajanTte Temnepary-
@ paTa ¢ 20 — 40 °C no-Hncka, OTKOMKOTO 3a TpaaMLMOHHO NeyeHe.
Fopely BbL3Ayx/BeHTH-
nvp
— 3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHU Ha €AHO HUBO.
TpaauUMOHHO neyeHe
3a pobaBsiHe Ha BNaxHOCT Mo Bpeme Ha roTBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NpaBUMHUS
(G;) LBAT 1 XpyrKaBa Kopuyka no Bpeme Ha neyeHe. 3a noBeye COYHOCT Npu NPeTonnsHe.

3a KoHcepBUpaHe Ha MIoL0Be 1 3efIeHYyL.
SteamBake
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®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHune

nnsaHe

DyHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha crnafkuLM C Xpyrnkaea [4oMHa YacT 1 3a 3ana3BaHe Ha XxpaHaTa.

*
Obn6oko 3ampaseHn
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu ¢ Kopuyka
MW NPONETHM pynua).

A

MeyeHe c BNaxHocT

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus no Bpeme Ha rotBeHe. Korato us-
nonseare Ta3u (PyHKUMS, TEMNepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa MOXE [a ce pasnuyasa
OT 3ajageHara. Vanonaea ce octaTbyHaTa TonnmHa. CteneHTa Ha HarpsisaHe MoXxe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdOpPMaLVWs BUXTe rnaea ,BceknaHesHa ynotpeba”,
3abenexerte: [NeyeHe C BNaXHOCT.

i

3a 3annyaHe Ha TbHKV XpaHWu Unu npenuyaHe Ha xnso.

Fpun
vov

3a neyeHe Ha rofiemMmm napyeTa Meco Unu NTULKM C KOCTUTE Ha eAHO HKBO. 3a orpeTe-

HW 1 3a kadhsiBa kKopuyka.

Typ6o0 rpun

—

—

MeHto

3a pa Bnesete B MeHtoTo: MNomoly npu roteBeHe, MouncteaHe, HacTpoiiku.

6.3 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3UCKBAHWUSITa 3a Knac Ha
eHepruiiHa eeKkTUBHOCT U eKoamn3aiiH
(cnopen EU 65/2014 and EU 66/2014).
M3nuTeBaHusa cbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka yYe dyHKumsATa aa
He ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, 4ye

dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hai-BUCOKa
eHeprumnHa eeKTNBHOCT.

KoraTo n3nonssaTte Ta3un yHKUMSA,
naMmnuykata aBToMaTUYHO Cce U3KMNYBa crnej
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BUXKTE rnaBa
,CbBeTn", NeyeHe ¢ BNaxHocT. 3a obwn
NnpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHOCT",
[NecTeHe Ha eHeprus.

6.4 Kak pa 3apagete:Momoly npu rotBeHe

Bcsko fcTve B TOBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa pyHKuns n TemnepaTypa. Msnonssante
dyHKUMATa , 32 ga NpuroTBute cTne 6bP30 C HACTpok1Te No nogpasdupaHe. MoxeTte ga
HacTpouTe Yyaca 1 Temneparypara rno Bpeme Ha rotBeHe.

KoraTto dyHKUMsATa NpuKnioYBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.
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3a HAKOM ACTUSI MOXe [a FOTBUTE U CbC
cnegHoTO:

CTteneHTa, NMPU KOATO ACTUETO € NPUroTBeHo:

*  TepmocoHaa

e AnaHrne
« CpepgHo usneyeHo
* [Jo6pe n3neyeHo

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
N,
O O O e
— \/\@ P1-P... OK

Bnearte B MmeHtoTO.

TBEHe. HaTucHete OK

M36epeTellomoLy npu ro-

MocTaBeTe SCTMETO BLB
dypHarta. [oTBbpAETE Ha-
cTpoiikara.

M36epeTe scTmeTo. Ha-

TUCHeTe! OK

6.5 NomoLy npu roTBeHe

JlereHpa

INerenpa

Mma HanuyHa TepmocoHaa 3a xpaHa. No-
ctaBeTe TepMOCOHAAB Haii-NmbTHaTa
YacT Ha sicTueTo.

Korato 3apapeHata Temnepatypa e fo-
cTurHaTa, TepMocoHAaa ce uskIoyBa.

”?

lMI KonuuectsoTo BoAa 3a pyHKUMATa 3a na-
pa

Moparpeiite npegBapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

[4]
=

Oucnneat nokassa P 1 HoMep Ha ACTMETO,
KOETO MOXeTe Aa NpoBepuTe B TabnuuaTa.

HuBo Ha ckaparta.

fActue Terno

HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu

loBexpgo neyeHo,
anaHrne

H

1-1.5kr;4-5¢cm
nebenu napyeta

loBexpo neyeHo,
CpeAHo u3nevyeHo

)

FoBexpao neyeHo, ao-
6pe usneyeHo

)

/?‘El 2; TaBa 3a ne4yeHe

SanbpmeTe MECOTO 3a HAKOJIKO MUHYTU B ropeL TUraH.
[MocTaBeTe B ypena.

Mbpxona, cpeaHo 180 - 220r Ha nap-

/?EE 3; neyeHe Ha AACTMETO Ha cCKapa

u3neyeHa ye; 3 cm aebenun
peaeHa 3anbpXeTe MecoTo 3a HSKOMKO MUHYTU B FOpeLL TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3aaylweHo 1.5 - 2kr

roBexnao (OCHOBHO
pebpo, byT, kopem)

&

/‘?E 2; neyeHe Ha AICTMETO Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLl, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B ypeaa.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

MeyveHo roeexao,
anaurne (6aBHo ro-
TBEHe)

N | =

MeyeHo roeexao,
CpeAHOo n3nevyeHo
(6aBHO roTBeHe)

MeyeHo roeexpao, go-
6pe nsneyeHo (6aBHo
roTBEHE)

1-1.5kr;4-5¢cm
nebenu napyeta

/‘?El 2; TaBa 3a neveHe

M3nonseaiite no6ymute c1 NoANpPaBKM UK Camo Con 1
NPSICHO CMIISIH NUNep. 3anbpXeTe MECOTO 3a HAKOIIKO
MWHYTW B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypega.

®une, anaHrne (6aB-
HO roTBeHe)

B

®dune, cpegHo
m3neyeHo (6aBHo ro-

0,5-15«kr;5-6
cm gebenu napye-

/‘?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

M3nonseaiite nobumuTe c1 NoANPaBKM UK Camo Con 1
NPSICHO CMIISIH NUNep. 3anbpXeTe MECOTO 3a HAKOIIKO

TBEHe) Ta
MWUHYTU B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
®une, nusnevyeHo
(6aBHO roTBeHe)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8 - 1.5kr; 4 cm

)

np., NneLuka)

nebenu napyeta

/‘?‘E‘ 2; neYyeHe Ha ICTUETO Ha ckapa
M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. JlobaseTe Teu-
HocT. MoKpUTO NeyeHo.

MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5 - 2xr
WAV nnewka P /‘?E‘ 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
coTo.
[ObpnaHo CBUHCKO 1.5-2kr

(6aBHO roTBeHe)

/?E‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe

M3nonsganTe nobumnTe cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa no-
ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.

BoHdmne, npscHo

1-1.5«kr; 5-6cm
nebenu napyeta

/?E‘ 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
M3nonsganTte nobumnte cu noanpasku.

CBUHCKM peGpa

2 - 3kr; nanonasav-
Te cypoBu, 2 - 3 cm
TbHKM pe3epBHU
pebpa

El 3; AbLNOOK TUraH

[oGaBeTe TEYHOCT, 3a Aa NOKpUETE ABHOTO HAa SACTUETO.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTo.

ArHeluku 6yT ¢ KOCT

1.5-2kr; 7-9¢cm
nebenu napyeta

/‘?E‘ 2; neyeHeTO Ha SICTUETO B TaBa 3a NneyveHe
[lo6aBeTe TeuHocT. Cries NornoBmHaTa oT BpeMeTo 3a ro-
TBEHE 06BbPHETE MECOTO.

Lisino nune

1 - 1.5«kr; npecHu

E 2; &J 200 mn; 3apyLLeHo B TaBa 3a neyeHe
M3nonsganTe nobumnte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe nuneTo, 3a Aa no-
ny4n paBHOMEPEH 3MaTuUCT LBST.

MonoBuH nune

0.5-0.8kr

/?‘El 3; TaBa 3a ne4yeHe

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku.

46 BbBIIFTAPCKU



fActue Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Munewku repan 180 - 200r Ha nap-

ye

/‘?EE] 2; kacepona BbpXxy ckapa

M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3ambpxere Me-
COTO 3a HSIKOSKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.

N

Munewkwu 6yTyeTa, -
npecHu

/‘?El 3; TaBa 3a neveHe

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTyeTa, 3agaiite
no-HWcKka TemnepaTypa v roTBeTe No-Abro.

N

Matuua, uana 2 - 3kr

/?‘E‘ 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha cKapa

M3nonsganTte niobumnte cu nognpasku. MNMocrasete me-
COTO B Cb/ 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

B

Mbeka, yana 4 - 5kr

/?‘El 2; ALN60OK TUraH

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku. MNMocraBete me-
coTo B AbNn6oKa TaBa 3a neveHe. Cnea nonosmnHaTa oT
BpEMETO 3a roTBeHe o6bpHeTe rbekaTa.

N

Pyno ,,Ctecanun* 1kr

/?‘E‘ 2; ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku.

B

Lisna pu6a, Ha rpun 0.5 - 1kr Ha puba

/‘?El 2; TaBa 3a neveHe

HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno v usnonaearTe noduMmmTe
CM1 noanpasku U GUNKK.

B

®une ot puba -

EE‘ 3; 3adyLweHo Ha ckapa
M3nonsganTte nobumnte cu noanpasku.

N

Yunskenk -

E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa

)

SA6BNKOB Kelk -

EEl 2; l*:] 100 - 150 mn; TaBa 3a nevyeHe

B

A6BLnKoB TapT -

E 2; hopma 3a nai Ha ckapa

B

A6bnkoB nan -

EE‘ 2; M 100 - 150 mn; @ 22 cm dopma 3a navi

ckapa
m Bpaynu 2Kr Tecto B 3; AbLN6OK TUraH
w - -
E HMoxona.qosM MLy ‘ZE‘ 2; l&] 100 - 150 mn; hopma 3a MbGHMHM HaA cKa-
pa
Keiik ¢ xne6bHa dop- - .
33| va = 2; popma 3a xr1si6 Ha ckapa
m Meuenn kapTochu Twr B 2; TaBa 3a ne4yeHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c obenkaTa B TaBa 3a neveHe.
KapTtodm c kopuuka Tkr

E

E 3; TaBa 3a nNeyveHe C NocTaBeHa XapTus 3a nNeveHe
ManonsgaiTte nobumnte cu nognpasku. HapexeTte kap-
TohbuTe Ha napyeTa.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
IpunoBaHu cMmeceHn 1-1.5¢r
32neuqyuu El 3; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
@ M3nonagaiite nobumute cn noagnpaeku. HapexeTte 3e-
nNeHYyumMTe Ha napyeTa.
m KpokeTu, 3ampaseHu 0.5kr El 3 TaBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTodu, 0.75kr .
EE 3ampazeHm El 3; TaBa 3a neyeHe
TasaHsa ¢ meco/ 1-1.5kr BZ'
BE senenuyum cue cyxu » S8AYyLIEHO Ha ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodeH orpeteH 1-1.5kr B 1: kacepona Bbpxy ckapa
CypoBU kapTogu ’
m (cyp procbu) 3aBbpTeTe ACTMETO Crief noroBuHaTa oT BPeMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
m P ua, - EE‘ 2:[&]100 MI; TaBa 3a NeYyeHe C NocTaBeHa xap-
TUS 3a NeyYeHe
MpsAcHa nuua, aebe-
@ ng ua, A _ EE‘ 2; TaBa 3a ne4yeHe C NOCTaBeHa XxapTus 3a neye-
He
Knw -
m El 2; TaBa 3a NneYeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8kr
6 EE‘ 2; l";"J 150 mnl; ckapa c noctaBeHa xapTusi 3a ne-
m xna YeHe
3a 65n xns16 e Heo6xoAMMO NnoBeye Bpeme.
Bcuyku nbnHo3bp- 1kr

45

HecTu /pbXKeHu/Tuno-

BU XNsi6oBe BbB
copma 3a xnsb6

‘ZE‘ 2; l&] 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe C NnocraBeHa
XapTus 3a neyeHe / ckapa

7. DYHKUMN HA HACOBHUKA

7.1 PyHKLMM HA YacOBHUKA

DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tanmep

KoraTo Taﬁmepr MPUKIOYM ce YyBa CUrHan.

STOP

Bpewme 3a rotBeHe

KoraTo TanmepbT Npuknioym ce YyBa curHan n yHKUMsATa 3a HarpsisaHe cnvpa.

@

OTnoxeH cTapT

3a oTnaraHe Ha cTapTa u/wnu Kpas Ha roTBeHeTo.

0]

Bposu

MakcumymbT e 23 4 1 59 muH. Tasn dyHkumsa He Bnusie Bbpxy paboTaTa Ha dyp-

HaTa.

3a ga BknounTe unu usknounte Bposiy , n3bepete: MeHto, HacTtporiku.
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7.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMKA

Kak aa HactpouTe: Yac oT geHoHoWwmeTo

Ctbnka 1 Crbnka 2

Crtbnka 3

Q\ Q‘

3a fja NpoMeHuTe Yaca oT AeHOHOLMETO, BreaTe
B MeHIoTO U n3bepete ,Hactpoiiku®, ,Yac ot geHo- Hactpoiite yacoBHuKa. HaTucHeTe: OK.
HoLmeTo".

Kak na Hactpoute: Tanmep

Crtbnka 2

A Ha ekpaHa ce no-
Ka3Ba: ( Q \
0:00

N
HaTtucHeTe: O

Hactpoiite Taiimep Harucrere: OK.

@ TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BegHara.

Kak na HacTtpouTte: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
1 1
(v \ - Ha expaHa ce no- ( N n=
<) Ka3Ba: <)
0:00
MabepeTe cyHkums 3a sTop
p YHKUMA 38 HaTucHeTe HAKOMKO 3apaiite BpemeTo 3a OK
3aTonssiHe U HacTpou- N HatucHeTe:
o O. roteexe. o

Te TeMmnepartypara.

® TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BeAHara.
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Kak ga HacTpouTte: OTnoXxeH ctapT

Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
0, Ha ekpaHa (v NP NP
( \ Nz ce nokas- Q \ K ( \ 1K
< . Ha ekpana Z)
@ Ba: Hacet ‘ @ ce nokasea: ‘
OT AeHOHO-
wmeTo ~ )
Ty e/ cTon
Visbepete  Harucwere & Hactpoiite  HatucHere: Hactpoiite  Hatuchere:
YHKUMS-  pakomko M- CTAPT Bpeme 3a OK Bpeme 3a OK
Ta 3a saro- ™ QD Hauaro. . Kpait. .

nnsaHe.

@ TarimepbT 3anoyBa Aa oTOPOsiBa CbrMacHO HACTPOEHOTO BpeMe 3a Havarno.

8. N3MOJI3BAHE HA NPUHAONEXHOCTUTE

yCTpoWcTBa NpoTMB NpeobpbluaHe. Bucokmat
/\ BHUMAHME! pb0 okono padTa npegoTepaTsaBa
M3NTb3BaHETO Ha rOTBapCKU CbAOBE.

Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 NMocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbbHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca

Ckapalpadr:

Bkapawite padTta Mmexay BoAeLwuTe pencu Ha ono-

pute my.
= 72—
A=

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa: —

BkapaiTte TaBata Mexay BoAayMTe Ha OnopHuUTe \

pencu.
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8.2 TepmocoHAaa

TepmMocoHaa- UsMepBea TemrepaTtyparta B XxpaHara.

Tps6Ba Aa ce HaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C M

TemnepatypaTta Ha dypHarTa. TemnepatypaTa B CbpLieBUHaTa.

3a MakcumanHo 4o6pu pe3ynTaTu npv roTBeHe:

CucTaBkuTe TpsibBa ga ca cbe He nsnonseaiTe 3a Te4HM Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa ocTaHe
CTaliHa TemnepaTtypa. ACTUSA. B YMHMSITA.

8.3 HaumH Ha nanonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.

Ctbnka2  3apgante yHKUMATA Ha 3aTOMMSIHE U ako € HeobxoaMMo, TeMnepaTtypaTa Ha dypHara.

Ctbnka 3 BbBenete: TepMmocoHaa.

Meco, AomallHu NTULUM 1 puba Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa B cpefaTta Ha Me-  [ocTaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
coTo unu pubata, No Bb3MOXHOCT B Hai-NnbTHaTa  kaceponara. TepmocoHaa TpsibBa Aa e ctabunHa no Bpe-
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHaa e B Me Ha nedveHe. /anonasaliTe TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-

SICTHETO. cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a nedye-
He, 3a Aa noanpeTe CUIMKOHOBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa 4OKOCBa AbHOTO
Ha cbaa 3a neveHe.

Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTta cTpaHa Ha dypHara.
[ucnnesT nokasBa TekyLiaTa Temnepatypa Ha: TepmocoHaa.

Ctbnka 5
/? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe TemnepaTypaTa Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.

Ctbnka 6
OK. HaTucHeTe, 3a Aa NoTBbpAUTE.

KoraTo sicTneTo gocturHe HacTpoeHata Temnepartypa, npo3syyaBa curHan. Mimarte nsbop mexay
TOBa Aa cnpeTe UK Aa NpoAbikUTe Ja roTBuTe, 3a Ja ce yBepuTe, ye xpaHaTta e Jobpe usneye-
Ha.
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Ctbnka7  VsBagete TepmocoHAa Liencena oT rHe3fjoTo 1 u3BageTe ACTMEeTOo OT dypHaTa.
/\ BHUMAHMUE!

Mma puck oT nsrapsiHus, korato TepmMocoHza ce Haropelu. BHumagaiite, Ko-
raTo ro u3BaxgaTe OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare OT XxpaHara.

9. JOMbITHUTEITHN ®YHKLNA

9.1 3aknouBaHe

Tasu yHKUMA NpegoTBpaTABa cry4YariHa NpoMsiHa B paboTaTta Ha ypepaa.

BkntoyeTe 51, korato ypeabT paboTy - 3a4aEHOTO rOTBEHE NPOABLIKABA, KOHTPONTHUAT MaHEN € 3aKIYeH.
BkrtoyeTe 51, KOrato ypeabT € U3KIHYEH — HE MOXE [a Ce BKIKOUU, KOHTPOIHUST NaHes e 3aKrioyeH.

1 \ \
> OOK - HaTUCHeTe U 3aapbXTe, 3a QOK - HaTUCHeTe U 3afpbXTe, 3a
Aa BKknounTe pyHKumaTa. 0a s n3knounTe.
[Mpos3ByyaBa curHan.

OOoK

@ 3x E - NpemMurea, KoraTo 3akro4BaHeTO € BKIH4YeHOo.

9.2 ABTOMaTU4YHO U3KJIIO4YBaHe

OT cbobpaxeHuns 3a 6e30nacHOCT ypeabT ce @
N3KMIOYBa Cnef N3BECTHO BPeMe, ako e (°C) (4)
BKITlOYEHa (PYHKLMSA 3a 3aTONnsHe, a

HaCTPOMKNTE HE Ca MPOMEHEHM. 250 - makcimym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KMOYBaHE He AelrcTBa Npu
[E @ cnegHuTe dyHKumM: OCBETREHME,
(°c) (4) TepmocoHnga, OTnoxeH cTapT.

30-115 12.5

9.3 Oxnaxpgali BeHTUunaTop

120 - 195 8.5 KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxaallmaTt

200 - 245 55 BEHTUIIATOP Ce BKITKOYBaA aBTOMATU4HO, 3a Aa
noaabpXa NOBbPXHOCTUTE MY XNadHW. Ako
U3KNK4YnTE ypeaa, oxnaxXgalmaTt
BEHTUNATOP MOXe Oa NpoabIiiKN Oa pa60T|/|,
OOKaTo ypeabT ce oxnagu.
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10. NMPEMNOPBKN N CbBETH

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnuLMTE ca CaMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peLenTuTe, kade-
CTBOTO U KOIMYECTBOTO Ha U3MNON3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwumsT ypen moxe fa neve no-pasnnyHo oT TO3W, KOMTO cTe umanu npeau. CbBeTUTE NO-40My Nokasat npeno-
PBUATENHUTE HACTPOIIKM 3@ TEMNepaTypa, BpeMe 3a roTBeHe W No3vuus Ha padTa 3a onpeferneHn BUAoBe Xpa-
HU.

AKO He MOXeTe [la HamepuTe HacTPOK1TE 3a creyuanHa pelenTa, NoTbpceTe NoAo6HN peLenTy.

10.2 lNeyvyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefsavite
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

V3nonsBarite no3numaTa Ha TpeTns padT.

¥ O

(°C) (MuH)
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55
3aneyeHu kapTotu 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazans 180 - 200 75-90
Kanenonu 180 - 200 70 -85
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70
Opu30B NyauHr 170 - 190 45 - 60
A6BbnKoB Kellk ¢ NaHAWLLINaHoBa TopTa (kpbrna dpopma 160 - 170 70-80
3a cnagkvLun)
Bsan xns6 190 - 200 55-70

10.3 lNMeyeHe ¢ BNAaXHOCT - NPenopbYMTESTHN aKkcecoapu

M3nonaBaiiTe TbMHM, HeoTpassBalwm donua n cbgose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNUTE M OTpaxkaTeslHn CbAoBe.

~— N =

TaBa 3a nuua CbA 3a neyeHe

Kynuuku 3a neyve- v

He
MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH
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KepamuyeH mate-
TBMHU, HEOTPa3aBaLLM TbMHW, HEOTPa3aBaLLM pvan TbMHW, HEOTPa3sBaLLM
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm guameTsbp, 5 28 cm gnameTbp
cm BUCOYMHA

10.4 Tabnuumn 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLU UHCTUTYLIUN.

MHdopmaums 3a nanuteallm nabopatopumn
ManuTtBaHus cbrnacHo: EN 60350, IEC 60350.
[MeyeHe Ha eaHO HMBO - NeYeHe B TaBu

3 = 5 O© Ik

°C MWH

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeuy Bb3ayx/BeHTunup 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauLyMoHHO neveHe 160 45 - 60 2
Ma3HuHa

A6bnkos nan, 2 Tan @20 cm  [opewy Bb3gyx/BeHTrnvp 160 55-65 2
A6bnkos nawi, 2 Taen @20 cm  TpagMUMOHHO neveHe 180 55 -65 1
MacneHku lopewy Bb3gyx/BeHTnup 140 25-35 2
MacneHku TpaauLyMoHHO neveHe 140 25-35 2

[MeyeHe Ha eHO HMBO - BUCKBUTY
V3nonsBarite TpeTOTO HMBO Ha (hypHaTa.

¥ O

°C MUWH
Manku keiikoBe 20 6pos/Tabna, [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 150 20-30
npeaBapuTenHo noarpenTe npas-
HaTa dypHa
Manku kerikose 20 6pos/Tabna, TpagnumnoHHO neyeHe 170 20-30
npeaBapuTenHo noarpenTe npas-
HaTa dypHa

[MeyeHe Ha HSKOMNKO HMBA - BUCKBUTU

3¢ - 5§ O Ik

°C MWH

MacneHku [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 140 25-45 2/4
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°C MWH

Manku keiikose 20 6pos/ [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP 150 25-35 1/4
Tabna, npeaBapuTENHO NoA-

rpenTte npasHata dypHa

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/BeHTUNMP 160 45 -55 2/4
MasHuUHa

A6wbnkos naii, 1 TaBa Ha ckapa [opeLy Bb3ayx/BeHTUNNP 160 55-65 2/4
(9D 20 cm)
Mpun
3arpeinTe npasHaTta pypHa npeaBapuTenHo 3a 5 MuHyTu.
['pvnoBanTe Ha MakcMmanHarta Temneparypa.

a=m
¥ O 1=
N\
MWH

Toct pun 1-2 5

[oBexxaa mbpxxona, o6bpHeTE No pun 24 -30 4

cpepaTta Ha BpeMeTo 3a NpuroTes-

He

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkun OTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTBaliTe NpegHaTa YacT Ha ypefa caMmo ¢ MUKpodmbbpHa Kbpna ¢ Tonna Boaa v Mek

noyucTealy npenapart.

M3nonsBaiiTe nouncTBall pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METANHWUTE NOBBPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart. He ro HaHacsiiTe BBbpPXY KatanutnuyHute

Mpenapatnsa  nogypxHocTL.

noyncTeaHe
¢_ MoyuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHus Ha MasHWUHU unu gpyrv
— ocTaTbLyM MoraT Aa Aosefat Ao noxap.
D He cbxpaHsBaiiTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTu. [MoacyluaBaiite BbTpeELUHOCTTa

BcekugHeBHa  CaMO C MUKpOhnGbpHa Kbpra crief Besika yrotpeGa.

ynotpeba
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& MouncTeaiiTe akcecoapuTe, Cref BCAKO MON3BaHe W M ocTaBainTe Aa uacbxHar. Manons-
<+, BaiiTe camMmo MUKpoMGBbPHA Kbpra C Tonma BoAa U Mek NoYncTealy npenapat. He noyu-
W cTBalTe aKkcecoapuTe B CbAoMUsIHATA

He nouucTBalite He3anensalyuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npeameTu ¢ octpu pvbose.
Axcecoapu pen pup

11.2 Kak ce nounctBa: BbTpeluHa
YyacT Ha chypHaTa

MouncteTe peneda Ha BLTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTe OCTaTblLiM OT BapOBUK Cres,
roTeBeHe ¢ napa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Haneite: 250 mn 650 ouet B pene-  OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBOpM OCTa- M3uucTeTe BbTPELUHOCTTa C Tonna
(ha Ha BBTPELLHOCTTA Ha (hypHaTa.  TbYHWS BapOBWK Ha CTaliHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet paTypa 3a 30 MUHYTW.

6e3 nobasku.

3a dyHkumsiTa: SteamBake nouncTteaiite cypHaTta Ha Bcekn 5-10 LyKbna Ha roTBeHe.

11.3 HaumH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapara, 3a aa
nouncTute dypHaTa.

Ctbnka 1 MaknioveTe hypHaTa u n3vakarTe aa
N3CTUHE. ’-[

CTtbnka 2 M3gbpnante npegHaTta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe-
I
Ha.

Ctbnka 3 MagbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava | T
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl 1 1t
usBagere. / ‘ - = E—
0 |=p 7 s
Ctbnka4  [locTaBeTe HocauuTe Ha padTa B 9 ‘2 ild

oBGpaTHa nocneioBaTenHocT. == \Z -
3apgbpxawmte WudToBe Ha TENECKO- = |
nUYHUTE Boaauw TpsibBa fa coyart Ha-

npea. @ﬂ
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11.4 HauymH Ha usnons3BaHe:
KaTtanutnyHo noyncrtBaHe

BbTpelwwHocTTa Ha pypHaTa (camo

NMOKPUTUETO Ha Nperpagarta Ha BeHTUnaTop)
€ NnokpuTa ¢ KatanutuyeH emarin. Abcopbupa

Ma3HVUHUTE NO BpEME Ha KaTanu3arta.

[MeTHaTa unn obesuBeTsiBaHETO Ha
KaTanuMTUYHOTO MOKPUTUE HE BIMUSAST BbPXY
cBOWCTBaTa Ha NOYMUCTBAHETO.

Mouucrtete (bypHaTa C KaTalriMuTU4HO NnoYncTBaHe

ﬂpe/:wl KaTannTtu4Ho nNoYncTBaHe, U3BageTe BCUYKN akcecoapu.

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

N36epete Mento — / MouncTeaHe

rrrr/ W HaTUCHeTe OK TP NBTU.

KoraTo nouncreaHeTo NPUKIo4n, ce
4yBa curHarn. CDypHaTa Ce U3KI4Ba.

KoraTo chypHaTa nsctuHe, noun-
cTeTe AbHOTO Ha dypHaTa ¢ Mo-
Kpa Meka Kbpna

MpoabmxkutenHocT: 1 4.KatanMTuYHNAT emainn e caMonoymncTBall ce, He ro NoYMCTBanTe ¢ Kbpna.

11.5 HaumH Ha usnons3BaHe:
KaTanutnyeH Kanak Ha
BeHTUNnartopa

KanakbT Ha BeHTUNaTopa e NokpuT ¢
KaTanutnyeH emainn. Tor abcopbupa
MasHuHaTa, KosiTo ce Cbbupa no cTexHuTe,

pokato dypHata paboTtu. 3a no-necHo
camornoYncTBaHe, pefoBHO 3arpsiBanTe
npasHarta ypHa.

[MeTHaTa unn obesuBeTsiBaHETO Ha
KaTanmnTUYHOTO MOKPUTUE HE BRUSAST Ha
NMoOYUCTBaHETO.

I'Ipe,qw KaTaJIn”TUMHOTO NOYMNCTBaAHEe

WaknoveTe dypHaTa n navakavirte
[a U3CTUHe.

M3BageTe BCUYkK akcecoapu 1 nog-
BWKHMW OMOPW Ha ckapw.

[MouncTeTe ABHOTO Ha bypHaTa u

BbTPELIHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa ¢

Tonna Bofa, Meka Kbprna 1 Mek no-
yucTBaLy npenapart.

11.6 Kak pa npemaxHeTte u
MoHTupaTe: BpaTtnuka

MoxeTe ga oTCcTpaHuTe BpaTaTta u
BbTPELUHUTE CTbKIEeHW NaHenu, 3a ga ru
noyncTute. BpoaT Ha CTbKIEHNUTE NaHenu e
pasnuyeH 3a pasnuyHUTe MOoAenu.

/\ BHUMAHMUE!

BpaTtaTta e Texka.

/\ NPEQYNPEXOEHUE!

[Nopxoxpante ¢ BHUMaHWe, KoraTo
rnoyncTBaTe CTbKINOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbkNoTo
MOXe [a ce CUynu.
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Ctbnka 1

OTBOpeTe BpaTtaTta ususmno.

Ctbnka 2

MoBavrHeTe 1 HaTUCHeTe 3akpen-
BalmTe noctyeta (A) Ha ABeTe
naHTV Ha BpaTuykaTa.

Ctbnka 3

3artBopeTe BpaTuykaTta Ha oypHaTa 40 MbPBOTO Bb3MOXHO MOSIOKEHME 3a OTBapsiHe (Mo4 brb oT
okorno 70°). 3aapbxkTe BpaTuykaTa oT ABETE CTPaHU U i OTCTpaHeTe OT hypHaTa nof brbi Harope.
MocTaBeTe BpaTUykaTa C BbHLIHATa CTpaHa HaJosy BbpXy Meka Kbpna Ha cTabuiiHa NoBbpXHOCT.

Ctbnka 4

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4yacT

Ha Bpatarta (B) oT aBeTe 1 cTpaHu
1 HaTUCHETE HaBbTPE, 3a Aa OCBO-
6ogute esnyeTo.

Ctbnka 5

M3gbpnante pamkata Ha BpaTuika-
Ta KbM cebe cu, 3a Aa A u3BaguTe.

Ctbnka 6

XBaHeTe CTbKIEHWUTE NaHenu B rop-
HUS Kpai eauH Mo eAvH U v u3Ba-
[eTe Harope OT BogauuTe.

Ctbnka 7

[MoyncTeTe CTbKNEHNS NaHen ¢ BO-
Aa n canyH. BHumaTtenHo noacyue-
Te CTbKneHuna naHen. He noun-
CTBaNTe CTbKINEHWUTE NaHenu B Cb-
AOMUANHa MalluuHa.

Ctbnka 8

Cnep noyncTBaHe M3nbiHeTe rop-
HUTE CTbMNKN B oGpaTHa nocrnenosa-
TEJTHOCT.

Ctbnka 9

MocTaBeTe MbPBO NO-Mankua naHen, nocrie no-royieMus U BpaTudkarta.
YBepeTe Ce, 4Ye CTbKnaTta ca NoCTtaBeHU Ha NpaBuUINHUTE MecTa, MHaye NOBbPXHOCTTa Ha BpaTU4Ka-

Ta MOXe Aa nperpee.

11.7 Kak pa nogmeHuTe:

Jlamna

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yaap.
Jlamnata Moxe fa e ropelya.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Makniovete dpypHaTa. N3vakariTe,
AokaTo dypHaTa UscTuHe.

M3knioveTe dypHaTa OT enekTpuye-
ckaTa Mpexa.

MocTaBeTe napye nnat BbPXY Ab-
HOTO Ha ypHaTa.
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"opHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKNEHUs Kanak, 3a Aa ro us-
BaguTe.
A\
Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUS Kanak.
Ctbnka3 CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxoAsila KpyLUKa, ycToumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
B. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cnyvyauTe, KOuTo nunceart B Ta6nmuaTa, MOJ1A, CBbPXeTe Ce C OTOpU3npaH CepBu3.

.
i Vpep,'bT He Ce BKI/o4Ba Ui He Harpsia

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

He moxeTe fa aktueupate wnv aa paGoTute ¢ ypeaa.

YpeabT e NpaBuiHO CBbP3aH KbM eNleKTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO U3KMHOYBAHE € AeakTneupaHo.

YpenbT He Harpsiea.

lMpeanasntenaTt He e naropsan.

YpeabT He Harpsiea.

3akno4BaHeTo e U3KITYEHO.

Y
KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

Jlamnuykata e nsknioyeHa.

[MeyeHe Cc BNaXHOCT - € BKMOYEeHa.

Jlamnuykata He paboTu.

Namnuykara e naropsina.

TepmocoHAa He paboTu.

LLLencean Ha TepMOCOH,CI,a € U3UAINo BKapaH B rHe3fo-
TO.

@ KopoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasga...

MpoBepeTe aanm...

BBJIFTAPCKKU 59



@ KopoBe 3a rpewka

00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe yac oT
[IEHOHOLLMETO.

AKO OMCNNEenAT nokassa Ko C rpeLuka, KOMTo He e yroMeHaT B HacToslarta Tabnuua, usknodete npeanasutens u
crief ToBa ro BKIOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTapTvpare ypeda. AKO KOAbT C rpeLuka ce nosiBu 0THOBO, 06bpHeTe
ce KbM OTOPU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

X

MouuncrBaHe
MpoGnem MpoBepeTe aanw...
BOAaTa n3Tn4ya OT BbTPELUHOTO oTAeNieHne. Nma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELIHOTO oTAene-

Hue.

12.2 lJaHHU 3a cepBU3HO obCnyXXBaHe
AKO HEe MoXeTe 0a HaMmepute pelleHne Ha npo6nema camu, 06‘preTe Ce KbM Tbproeeya cun
U KbM YNMbIIHOMOLLIEH CEPBU3EH LIEHTBP.

[JlaHHuTe, HEOBXOAMMM 33 CEePBU3HUS LIEHTBP, Ca NMOCoYeHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamuvpa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTPeLIHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsiBaiTe pupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELLHOCTTa Ha ypea.

I'Ipenop'quame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npoaykt (PNC) e

CepueH Homep (S.IN.)

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHcbopmauua 3a npoaykrta u nucT ¢ uHpopmMauma 3a npoaykra*

Vme Ha aoctaBunk AEG
BCES558370B 944188824
VaeHnTudukaums Ha mogena BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
MHpekc Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa eekTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 1.09kWh/umkbn
LIMOHANEH pexum

KoHcymauums Ha eHeprus npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe, dopcu- 0.69kWh/uukbn
paH peXxum Ha BeHTUnaTopa
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Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtBo

Cwvna Ha 3ByKa 71n

Twn dypHa BrpageHa dypHa
BCE558370B 32.0kr

Maca BCE558370M 32.5kr
BCK558370M 32.5kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHun, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -

Hauuhu 3a n3mepBaHe Ha e(beKTVIBHOCTTa.

13.2 EHeprocnectABawya

YpeabT cbabpka PYHKLUN, KOUTO BU
no3BosisiBaT Aa MKOHOMUCBATE EHEpPrus
npu exxe4HEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapAWTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. [NogabpxanTe ynmbTHEHUETO Ha
BpaTaTa 4Y1CTO 1 ce yBepeTe, Ye e Jobpe
drKCUpaHo B CBOSAATA NO3MLKS.

M3nonsBarite metanHu roTBapcCku CboBe, 3a
na ﬂO,ElO6pVITe eHeprocnecTtdaBaHeTO.

Korato e Bb3MOXHO, He noarpssavite
dypHaTa, npean roteeHe.

KoraTto NPUroTBATE HAKOIKO ACTUA
HaBeOHbX, CBeXaanTe UHTEpBannuTe mexay
roTBEHEeTO MM O MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a ga necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT 1 namnuykata npogbrkasat
na pabotat. KoraTto nskntounTte ypeaa,
eKpaHbT Noka3Ba ocTaTbyHaTa TonnvHa.
MoxeTe aa nsnonasaTe Ta3u TONMMHa, 3a Aa
ObpXUTe XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOnMHa BbTPE B
ypeaa Lie npoabiiku Aa roTeu.

M3nonsgaiiTe octaTbyHaTa TonnvHa, 3a ga
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMMHA 1 Aa nogabpxare
acTuata Tonnu. MHamMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TONMWHA UK TEMNepaTypa ce NosiBsiea Ha
avcnnes.

loTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bknioysarite g camo, korato numare
Hy>Xaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaXxHOCT
DyHKUMS, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprmna no Bpeme Ha roteeHe.

Korato nsnonseate Tasu yHKUmMs, namnara
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHau.
Moxe ga BkntouMTe namnuykata oTHOBO, HO
TOBa AeNCTBUE LLie Hamanu O4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.
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14. CTPYKTYPA HA MEHKOTO
14.1 MeHro

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5

@y ¥ O

M3bepeTe onuyusta

— - OK_ HacTpoiiTe CTOMHOCT-
= -usbepete, 58 o \ienio crpykrypa-  V36epere HacTpOi- HaTuCHeTe, 3a p

na BneseTe B Me- Kara. fa noTBbpAUTE Ha-

OK
HIO. 7a n Hatucrere OK. cTpoiikata. TawHatnerere =

3aBbpTeTE KONYEeTO 3a (hyHKUMWTE 3a 3arpsiBaHe B U3KIMHOYEHa No3nuus, 3a Aa nsnesete ot MeHto.

MeHtIo cTpyKTypa
Y
[MomoL npu rotTBeHe /\@ MouyncreaHe rm/ HacTtpoviku {@}
Hactpownku
01 Yac oT geHoHowmeTo MpomsaHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHuTE 1 - buiin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4
2 - Wpak
3 - N3kntoyeH
3BYK
05 TepmocoHaa [lenctere 1 - Anapma un 06 Bposiy Bkn. / Uskn.
cTon
2 - Anapma
07 OcBeTrneHve Bkn. / U3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn.
09 Wi-Fi Bkn. / Uskn. 10 ABTO ONCTAHUWMOHHO Bxkn. / Uskn.
nencTene
11 3abpassiHe Ha MpexaTa Ha/He 12 [emo pexum AKTUBMpALL KOA:
2468
13 CodTyepHa Bepcusi MpoBepka 14 3aHynsiBaHe Ha HacTpoi- [a/He
KuTe
PeLl,MKﬂI/IpaVITe MartepuanutTe CbC cumBona I/I3XB'pr'I$|l71Te ypeaoute, o3Ha4yeHn CbC
2%
L. MocTaesiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cumsonal :E 3aefHo c butosaTa cmeT.
KOHTeVIHepM 3a peuunKknmpaHeTo M. B'preTe ypena B MECTHUA NYHKT 3a
[NMomorHeTe 3a ona3BaHETO Ha OKONHaTa peunKknupaHe nnm ce o6preTe KbM BawlaTa

cpefa v HYOBELLKOTO 37paBe, KakTo 1 3a obLymHcka cnyxoba.
peumnKMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
eNeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHM ypeau. He
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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

Nastojimo biti odrzivi te smanjujemo uporabu papira te su svi korisnicki priru¢nici
dostupni na internetu. Pristupite svom potpunom korisni¢kom priru¢niku na aeg.com/
manuals

Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na aeg.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ
1. INFORMACIJE O SIGURNOSTI......coovvvvvvrrrrenneenneesssssssssssssssssssssssssnee 65
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

» Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My AEG
Kitchen .

« Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

» Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

» Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

» Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacdinstvu u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oSte¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija » Ne postavljajte i ne koristite oteceni
uredaj.
/\ UPOZORENJE! « Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.
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Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.



Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN
68930.

Minimalna visina ormari¢a 578 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (5650) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

Duzina priklju¢énog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢énim
vrijednostima mreznog napajanja.

« Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri€vrS§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikaéem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
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» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vru¢i zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne Koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili

oStecenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kugista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.
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« Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su oSteéene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

« Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

« Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za Cis¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

« Kataliticki emajl nemojte distiti
deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

« Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.




» Koristite samo originalne rezervne

dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili guenja.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Op¢i pregled

( = =\
O
=]

(6= g@%— E
=
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3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, pec€enje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Obratite se opc¢inskim vlastima za

informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

Iskopcajte uredaj iz napajanja.
Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i

odlozZite ga.

—
HEEOONEENBENE

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili kuénih

ljubimaca u uredaju.

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pe¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv
Udubljenje u unutrasnjosti

Polozaji polica
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Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lakse umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

4.2 Pregled upravljacke ploce

Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje
uredaja. Okrenite regulator funkcija pe¢nice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

@ ﬂ))

& »?

OK

Tajmer Brzo zagrijavanje

Osvijetljenje unu-
trasnjosti

Senzor za hranu Potvrdite postavku

4.3 Zaslon

B?El':“ IH:»nsMo

-"B88H

QQ:::';' 8¢ /B

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji
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Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q S ®

STOP

Zvucni alarm Vrijeme zavrsetka Vrijeme odgode Tajmer prema gore

=

vD)

Wi-Fi veza je uklju¢ena. Daljinski rad je ukljucen.

Wi-Fi pokazatelj - blijeska kad uredaj moze biti Daljinski rad pokazatelj - uredajem se moze upravljati da-

spojen na Wi-Fi. ljinski.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari (Q)
Senzor za hranu indikator /‘?

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

4 QN

@ 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu
pecnicu.

1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite peénicu da radi 1h.
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3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:

Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

=

5.3 Bezicna veza

Za spajanje uredaja trebate:
* Beziénu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu mrezu.

1. korak Za preuzimanje My AEG Kitchen aplikacije: Skenirajte QR kod na natpisnoj plo¢ici pomo¢u kamere
na mobilnom uredaju za preusmjeravanje na AEG pocetnu stranicu. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutra$njosti uredaja. Aplikaciju takoder moZete preuzeti izravno iz trgovine
aplikacija.

2. korak Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

3. korak Okrenite regulator funkcija pecnice za odabir: £

4. korak Okrenite regulator za odabir: Postavke. Ukljucite Wi-Fi. Pogledajte poglavlje "Struktura izbornika".

Frekvencija 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
Protokol IEEE 802,11b DSSS, 802,11g/n OFDM

Maksimalna snaga

EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modul NIUS-50

5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. AEG prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)



6.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pec¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>>
H - pritisnite i drzite za ukljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije pecnice.

Kuhanje na pari

Provijerite je li pe¢nica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

( \ fv \ Prethodno zagrijte

praznu pecénicu 10 min

kako bi se stvorila vla-
ga.

Stavite hranu u peéni-
cu.

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napunite vo-  Odaberite parnu Postavite tempe-
dom iz slavine. funkciju pecnice. raturu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica jo$ vruéa ne
nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak 3. korak

Provijerite je li pe¢nica hladna. 1z
udubine u unutrasnjosti uklonite
preostalu vodu.

Okrenite okretni gumb za funkcije
pecnice u polozaj iskljuéeno za is-
klju¢ivanje peénice.

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena viaga
moze izazvati opekline.

6.2 Funkcije peénice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Postavite tempera-
@ turu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
p— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrskavu koricu ti-
(ﬁ)) jekom pecenja. Za viSe so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za konzerviranje voca i povr-
¢a.
SteamBake
@ Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
vgev Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).
Zamrznuta hrana
I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
ii funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
,‘_, . Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za viSe informacija
VlaZno pecenje pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.
v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj

Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

<44

Turbo rostilj

6 Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.
Izbornik

6.3 Napomene o: Vlazno pec€enje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

. - . N automatski iskljuuje nakon 30 sek.
Ova funkcija koristena je za uskladivanje s ] B )
razredom energetske udinkovitosti i Upute za kuhanje potraZite u poglaviju
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU | "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema: preporuke za ustedu energije potrazite u

poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda

IEC/EN 60350-1 energije.

Vrata pec¢nice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitoScéu.

6.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

« Senzor za hranu « Slabo pe¢eno
* Srednje pe¢eno
« Dobro peceno
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1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
A
O O O q
j— \/\@ P1-P... OK

Udite u izbornik.

OdaberitePomo¢ pri kuha-

nju. Pritisnite OK.

Odaberite jelo. Pritisnite

oK.

Stavite jelo u pecnicu. Po-
tvrdite postavku.

6.5 Pomog¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

”?

Senzor za hranu dostupan. Senzor za hra-
nu stavite u najdeblji dio jela.

Uredaj se isklju¢uje kad se dostigne po-
stavljena temperatura Senzor za hranu.

)

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

[
=

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Razina police.

Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-
bo peceno

Govede pecenje,
srednje pec¢eno

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

Govede pecenje, do-
bro pec¢eno

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Odrezak, srednje pe-
cen

180 - 220g po ko-
madu; 3 cm debele
kriske

/‘?EE] 3; jelo peeno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Govede pecenje / pi-
rjano (glavno rebro,
gornji okrugli odrezak,
debeli but)

1.5 - 2kg

/‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Dodajte teku-
¢inu. Umetnite u ureda;j.

Govede pecenje, sla-
bo peceno (sporo pe-
cenje)

Govede pecenje,
srednje pe¢eno (spo-
ro pecenje)

Govede pecenje, do-
bro pe¢eno (sporo pe-
cenje)

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

/‘?E‘ 2; pladnju za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)

B

Filet, srednje pecen
(sporo pecenje)

=y
—

Filet, pe¢en (sporo
pecenje)

0,5-1,5kg; 5 - 6cm
debelih komada

/‘?El 2; pladanj za peéenje
Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i

svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

S}

Telece pecenje (npr.
plecka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
debela komada

/?E‘ 2; jelo pec¢eno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.

Pec injetina, 1.5 - 2k . . - _—
ecena svinjetina 9 /‘?‘E‘ 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
vrat ili plecka . ; ’
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana svinjetina 1.5 - 2kg

B

(sporo pecenje)

/?E‘ 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacgine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednac¢eno zapece.

B

Pecenica, svjeza

1-1.5kg; 5-6cm
debelih komada

/‘?E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

B

Svinjska rebrica

2 - 3kg; upotrijebite
sirove, 2 -3 cm
tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodajte tekucinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

S|

Janjeci but s kosti

1.5-2kg; 7-9cm
debelih komada

/‘?E‘ 2; jelo pec¢eno na pladnju za pecenje
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

B

Cijelo pile

1 - 1.5kg; svjeze

B 2; &J 200 ml; slozenac na pladnju za pe€enje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

B

Polovica pileta

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

Pile¢ 180-2 ko-
fleca prsa 8 n?ggupo ° /‘?[EE 2; slozenac na mrezi za pecenje
E Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
Pile¢i batak, svjezi . /‘?‘E‘ 3; pladanj za peéenje
m Ako ste pilece batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /‘?E‘ 2; jelo peceno na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Guska, cijela 4-5kg /5 2; duboka tava
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
w Mesna Struca Tkg /‘?E 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1kg po ribi /?E 2: pladanj za pe&enje
ﬁ Ribu napLjnite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
D6| Riblji filet ) = 3; slozenac na mrezi za peéenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
m B 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
Zg Tortaodjabuka - (T 2.1t 100 - 150 mi; pladanj za pecenie
T jabuk -
E art od jabuka B 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
m ] EE| 2; l*:] 100 - 150 ml; @ 22 cm kalup za pitu na
mrezi za pecenje
Cokoladni kolagié¢i 2kg tijesta .
m (tzv. brownies) E 3; duboka tava
EE Cokoladni muffini . EE| 2; l*_*.l 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
Kolac § -
@ olac Struca B 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
Peceni k iri 1k
m ecent krumpiri 9 E 2; pekac za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tkg B 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
ﬁ Koristite svoje omiljene zacgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
Mijes ¢ 1 - 1.5k . ) -
iaurﬁsano povree na 9 E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
m Kroketi, smrznuti 0.5kg El 3: pekaé za pecivo
@ Pommes, smrznuti 0.75kg El 3 pekaé za pecivo
M / ce laza- 1 - 1.5k N s _—
@ njzssoa spuohvilr':(iisiizéa:- 9 EZ; sloZzenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
Zapeceni krumpir (si- 1-1.5kg

E;i

rovi krumpir)

E 1; slozenac na mrezi za pecenje
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Pizza svjeza, tanka

E
'

za pecenje

EEl 2; lﬂ 100 ml; pekac za pecivo obloZen papirom

Pizza svjeza, debela

E

EE‘ 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

E Quichs ) E 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
Esgl?itl'tl:ah/ ciabatta / 0-8kg EE‘ 2; &] 150 ml; pladanj za pe€enje obloZen papi-
m rom za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Sve zitarice / raz / cr- 1kg

ni kruh sve zitarice u
kalupu za kruh

E

EE| 2; l*_*J 150 ml; pladanj za pecenje obloZen pa-
pirom za pecenje / mrezom za pecenje

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

D Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Zvucni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

STOP
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utje¢e na rad pecnice.

Tajmer prema gore

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik, Postavke.

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
( \ N
J O _ﬂ_
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
) stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se N
prikazuje: ( \
0:00
pritisnite: O, Postavite Zvuéni alarm pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N, . N3
(v \ -N- Na zaslonu se pri- ( \ \\ -N-
Q kazuje: Q
0:00
Odaberite funkciju Pritisnite nekoliko SToP Postavite vrijeme ku-
pecnice i postavite N hania Pritisnite: OK.
temperaturu. puta: \a.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
N Na zaslonu N
( )\ \\ =N~ Na zaslonu (V ( ) \\ -N-
Q se prikazu- se prlkazu— Q
je: sat
— POCE- ZAU-
Odaberite i”tl'in'te ne- TAK Postavite vri-  Ppritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:
funkciju oliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- OK
pecnice. QD ka. . vréetka. :

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

8. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko

police sprje€ava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica police.

8.2 Senzor za hranu
Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

o,
C ”?
Temperatura peénice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

peraturi.

8.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.
2. korak Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu peénice.
3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac
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Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredi$tu slozenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite Cvrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MoZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE
9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.

A @OK - pritisnite i drzite za ukljuciva- QDOK - pritisnite i drzite za iskljuciva-
nje funkcije. nje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.
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9.2 Automatsko iskljucéivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

250 - maksimum 3

(°c) @ (h)

30- 115 125

120- 195 8.5

200 - 245 55
10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

9.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih

sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.
Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.

%

O

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 -85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60

82 HRVATSKI



%

O

(°C) (min)
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli kalup za 160 - 170 70-80
kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci
Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

Tava za pizzu Posuda za peéenje

Rameki

n posude

Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Promjer 8 cm, visi-

Tamni, nereflektirajudi

Promjer 28 cm

10.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
Pecenje na jednoj razini - pecenje u kalupima

¥

O

°C min

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecenje 160 45 - 60 2
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vruéi zrak 160 55 - 65 2
cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55 -65 1
cm

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2

Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite trec¢i polozaj police u pecnici.
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K B

°C min
Mali kolaé¢i, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu pecnicu
Mali kolaéci, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pe€enje 170 20-30

no zagrijte praznu pec¢nicu

Pecenje na viSe razina - keksi

N

°C min
Prhko tijesto Vrugi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolaéi, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pe¢nicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45-55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vruci zrak 160 55-65 2/4

Setki (& 20 cm)

Rostilj
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Rostiljanje na maksimalnoj postavci temperature.

¥ O

min
Tost Rostilj 1-2 5
Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 - 30 4
stranu nakon proteka polovice vre-
mena

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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11.1 Napomene za ¢iSéenje

<

Sredstva za ¢is-

Prednju stranu uredaja oc€istite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-
dzentom.

Za ¢iséenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom. Nemojte ga primjenjivati na katalitickim povrsinama.

¢enje
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— Y| moze uzrokovati pozar.
Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
Svakodnevna Vlakana nakon svake uporabe.
uporaba

©y
c24

Dodatna oprema

Odistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.

Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za ¢is¢enje ili
predmeta s os$trim rubovima.

11.2 Kako o¢istiti: Udubljenje u

unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s

parom.
1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
udubljenje u unutradnjosti. Koristite ~ temperaturi da otopi naslage ka- mekanom krpom.

najvie 6%-ni ocat bez ikakvih doda- menca.

taka.

Za funkciju: SteamBake odistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
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1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od ﬂ&

bocne stijenke.

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite ] T
dalje od bocne stijenke i uklonite ga. 1/ B_//_é Ok
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; _ H

nutim redoslijedom. ) 2 i
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmjeriti prema napri- = 5|
jed.

e 1T/ :

=
11.4 Nacin upotrebe: Kataliticko Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne
cisSéenje utje¢u na ciscenje.
Unutrasnjost (samo poklopac katalitiCkog
ventilatora) oblozena je katalitickim emajlom.
Apsorbira masti tijekom katalize.
Ocistite pecnicu katalitickim ¢iS¢enjem
Prije katalitickog ¢iS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.
1. korak 2. korak 3. korak
— Kad je pec¢nica hladna, oGistite

Odaberite Izbornik = / Ciscenje mr/ Po zavr$etku Cisc¢enja oglasava se

- o AR dno pec¢nice vlaznom mekom
zvucni signal. Peénica se iskljucuje.

i pritisnite OK tri puta. krpom
Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga Cistiti krpom.
11.5 Nacin upotrebe: Poklopac olak$avanje postupka samociséenja, redovito
katalitickog ventilatora zagrijavajte praznu peénicu.
Poklopac ventilatora oblozen je katalitickim Mrlje ili promjena boje katalitiCke obloge ne
emajlom. Apsorbira masnoce koje se utjeCu na Ciscenje.

skupljaju na stijenkama dok pec¢nica radi. Za

Prije katalitickog ciS¢enja

Isklju¢ite peénicu i pricekajte da se  Izvadite sav pribor iz peénice i uklo-  Ocistite dno pecnice i unutarnje sta-
ohladi. njive nosace polica. klo vrata toplom vodom, mekom
krpom i blagim deterdZentom.
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11.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata /\ OPREZ!
Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

Mozete ukloniti vrata i unutradnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploc¢a razliit je za razli¢ite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

1. korak Potpuno otvorite vrata.

2. korak Podignite i pritisnite stezne poluge
(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

4. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kop&u.

5. korak Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

6. korak Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-
ma gore iz vodilice.

7. korak Ocistite staklenu plo¢u vodom i sa-
punicom. Pazljivo osusite staklenu
plo¢u. Staklene ploce ne perite u
perilici posuda.

8. korak Nakon ¢isc¢enja gore opisane kora-
ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak Najprije umetnite manju plocu, zatim vedu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom poloZzaju jer se u protivnom povrsina vrata moze pre-
grijati.

11.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pe¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pecénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga. >
r@w—v
—

AN &= ./

N ‘ ‘ /
2. korak Ocistite stakleni poklopac.
3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

uputama.

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

12.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

=
i Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj. Uredaj je pravilno priklju¢en na elektri¢no napajanje.
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Y
Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.
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Y
Komponente

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

00:00

Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

o

Ciséenje

Problem

Provijerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecnice.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj ploCici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutra$njosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti

uredaja.

Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i Obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

HRVATSKI

89



Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

1.09kWh/ciklusu

¢in rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali usStedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.
Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,

neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljuCite uredaj, na zaslonu se prikazuje
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preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu moguc¢u
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetiom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.



14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 Izbornik

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

5. korak

Q

Q

Q~

N

¥

Q\

— - odaberite za

Odaberite opciju iz

I1zbornik strukture i

Odaberite postavke.

OK. pritisnite za

Podesite vrijednost i

i iisnite. OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
Pomoé pri kuhanju % Ciséenje rrrr/ Postavke @?
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svjetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal 04 Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen
05  Senzor za hranu Radnja 1- Alarm i zau- 06  Tajmer prema gore Ukljuceno / Isklju-
stavljanje ¢eno
2 - Alarm
07 Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljuceno / Is- 08 Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Isklju-
klju¢eno ¢eno
09 Wi-Fi Uklju¢eno / Is- 10 Automatski daljinski rad  Uklju¢eno / Isklju-
klju¢eno ¢eno
11 Zaboravi mrezu Da/Ne 12 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
2468
13 Verzija softvera Provjera 14 Resetiraj sve postavke Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L’.&J
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme

EE celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
aeg.com/manuals
Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
@ opravach ziskate na adrese aeg.com/support
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a pokyny pro
i odstrafiovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotfebi¢em a mobilnimi zafizenimi
s My AEG Kitchen .

* VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebic¢ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k pouZiti v béZzné nespolecné

domacnosti ve vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebic€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

« Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

* Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
/\ VAROVANi! « Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
Lo . ) spolu s timto spotfebicem.
Tento spotfebi€ smi instalovat jen - P¥i pfemistovani spotfebi¢e budte vzdy
kvalifikovana osoba. opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
Odstraiite vegkery obalovy materil. ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
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Netahejte spotrebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu dle normy DIN
68930.

Minimalni vyska skfifiky
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skfifiky 560 mm

Hloubka skfinky 550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotfebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrcka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v§ech napdjecich vodicu spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

elektrickym proudem. * Nemérite technické parametry spotiebicCe.
« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
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Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— Pfi vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné stavy mohou

zanechat trvalé skvrny.

VZzdy vafite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muGze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

Pred Cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dviika jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Necistéte katalyticky smalt pomoci
Cisticich prostredku.

2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .
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2.6 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

@_

BA B Haﬁl

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.
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* Pro informace ohledné spravné likvidace

spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti

spotrebiCe a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste

zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Vlis vnittku trouby

=y
SESOONEBB0ENA

Polohy mfizky




Hluboky pekaé/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k mérFeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

4.2 Pirehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebiCe zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

@ ﬂ))

& »? oK

Casovad Rychlé zahfati Osvétleni Pecici sonda Potvrzeni nastaveni
4.3 Displej
Displej s hlavnimi funkcemi.
o-88:RaR8 "
E,®UJ'LU'UDUL o
~ h:min:s
DRTw ¥ o &

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele
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Zamek Podporované Vareni Cisteni Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

Q STOP @ @

Minutka Cas ukon&eni Casovy odklad Casovag

=

vD)

Pfipojeni k siti WiFi je zapnuté. Dalkové ovladani je zapnuté.

WiFi ukazatel - blika, kdyZ Ize spotfebic¢ pripojit k

Wi-Fi Dalkové ovladani ukazatel - spotiebic Ize ovladat na dalku.

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti cerve-

né.
Ukazatel pec€eni v pare (Q)
Pedici sonda kontrolka /?

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

= (o)

g
O

=

00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

5.2 Prvni predehrati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 - )
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E

Nechte troubu pracovat 1h.
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Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci:
Nechte troubu pracovat 15min.

Gl

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

=

5.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebite potfebujete:
» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

» Mobilni zafizeni pfipojené ke stejné bezdratové siti.

Krok 1 Pokyny pro stazeni aplikace My AEG Kitchen : Naskenujte QR kod na typovém stitku fotoaparatem
v mobilnim zafizeni a budete pfesmérovani na domovskou stranku AEG. Typovy §titek se nachazi
na prednim ramu vnitiku spotfebice. Aplikaci muzete také stahnout pfimo z obchodu s aplikacemi.

Krok 2 Podle pokynu pfipojte aplikaci.

Krok 3 Otocenim ovladace pecicich funkci vyberte: g

Krok 4 Otocenim ovladaciho knofliku zvolte: Nastaveni. Zapnéte WiFi. Viz kapitola ,Struktura nabidky*.

Frekvence 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maximalni vykon

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z otevieného zdroje. AEG potvrzuje pfinos
otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pFistup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licenéni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licen¢ni podminky, navstivte: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (slozka
NIUS).

Krok 1

Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladacge pecicich funkci a vybérem.
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Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

Duseni

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( ( \ Pfedehfejte prazdnou

troubu po dobu 10 mi-
nut k vytvofeni vihkosti.
Vlozte jidlo do trouby.

Vyberte funkci du-

Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z kohoutku. Seni

Nastavte teplotu.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem peceni, nebo kdyz je
trouba horka.

Po dokonc¢eni duseni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Troubu vypnete otoenim ovladace Opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna Pr’esvedctevse, ze Jefn’)uba chlaq-
g ; . o - na. Odstranite zbyvajici vodu z vli-
pecicich funkci do polohy vypnuto. vlhkost miize zplsobit popaleniny. su vnitFku trouby.

6.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 — 40 °C nizsi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohiev

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kiupavé kurky béhem pe-
(ﬁb Eeni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfevu. K zavafovani ovoce ¢i zele-
niny.
SteamBake
3 K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.
Pizza
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Pecici funkce

Pouziti

Spodni ohifev

K peceni kolacu s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitku).

<]

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
vnittku trouby muze li$it od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Poznamky: Vihky horkovzduch.

i

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

£| 2

Turbo gril

K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
peceni dozlatova.

I

Nabidka

OtevFeni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se

Tato funkce byla pouzita ke splnéni

automaticky vypne po 30 sekundach.

energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.) | rady", VIhky horkovzduch. Pro obecna

Testy podle normy:
IEC/EN 60350-1

Dvifka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka uc¢innost”, Uspora
energie.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem

peceni.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmi muzete také péct pomo- Uroven, na kterou je pokrm pripraven:

Cl:

« Pedici sonda

« Nepropecené
« Stfedné velké
» Dobfe propecené
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Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
O O O Qﬁj
E \/\@ P1-P... OK

Otevrete nabidku.

ni. Stisknate OK

Zvolte Podporované Vare-

Zvolte pokrm. Stisknéte Vlozte jidlo do trouby. Po-
Hagitko OK_ tvrd'te nastaveni.

6.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

”?

K dispozici je Pecici sonda. Umistéte Peci-
ci sonda do nejsilngjSi ¢asti pokrmu.
Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

)

Mnozstvi vody pro parni funkci.

E Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

E] Poloha rostu.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.

Poloha rostu / prisluSenstvi

Jidlo Hmotnost
Hovézi pecené, ne-
propecena
Hovézi pecené, 1-1.5kg; 4 -5cm
stfedné propecena silnych kusU

0

Hovézi pecené, do-
bfe propecena

/‘?E 2; plech na peceni

Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

Steak, stredné prope- 180 - 220g na kus;

/‘?EE] 3; pecici misa na tvarovaném rostu

ceny 3 cm siiné platiy Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.
Hovézi pecené / du- 1.5-2kg /‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu

B

Sena (kvalitni zebirka,
spodni 8al, silny bok)

Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.

Hovézi pecené, ne-
propecena (nizkote-
plotni peceni)

~ I |

Hovézi pecené,
stfedné propecena
(nizkoteplotni peceni)

1-1.5kg; 4 -5cm
silnych kusu

Hovézi pecené, do-
bfe propecena (nizko-
teplotni peceni)

/‘?E 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a ¢er-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Filet, nepropeceny
(nizkoteplotni peceni)

B

Filet, stredné prope-
¢eny (nizkoteplotni
peceni)

—
—

Filet, propeceny (ni-
zkoteplotni peceni)

0,5-1,5kg; 5-6 cm
silnych kusu

/?E‘ 2; plech na peceni

PouZzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a cer-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotebice.

Teleci pe¢ené (napf.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu

leck iiné k . “
plecko) stine kusy PouZzijte své oblibené kofeni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
Pecené Fové 1.5 - 2k
krekc:\z;zr:,:g::;ll:cka 5 9 /?E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Trhané vepiové (ni- 1.5 - 2kg /?E‘ 2: plech na peéeni

B

zkoteplotni peceni)

Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby pe¢eni ma-
so obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

B

Kyta, ¢erstva

1-1.5kg; 5-6cm
silnych kusU

/?E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.

B

Veprova zebirka

2 - 3kg; pouzijte sy-
rova, 2-3 cm tenka
veprova Zebirka

El 3; hluboky pekac
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V polovi-
né doby peceni maso obratte.

N

Jehnééi stehno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
silnych kusU

/?‘E‘ 2; pecici misa na plechu na peéeni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obrat'e.

B

Celé kure

1 - 1.5kg; Cerstva

El 2; M 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

B

Pulka kufete

0.5 - 0.8kg

/?‘E‘ 3; plech na peceni

Pouzijte své oblibené koreni.

(S|

Kureci prsa

180 - 200g na kus

/‘?IE“E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.

N

Kureci stehna, cer-
stva

/?‘E‘ 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.

Kachna, cel 2-3kg VL= 2; pedici misa na tvarovaném rostu
E Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pedici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg /25 2: niuboky pekae

Pouzijte své oblibené koreni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby pec¢eni husu obratte.
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Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Sekana 1kg

N

/‘?E 2; tvarovany rost

Pouzijte své oblibené kofeni.

Cela ryba, grilovana 0.5 - 1kg na rybu

B

/?‘E‘ 2; plech na peceni

Rybu naplfiite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.

Rybi filé -

B

EEl 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
PouZijte své oblibené kofeni.

Tvarohovy kola¢ -

N

El 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu

Jablecny kolac -

)

EE 2; l*_*J 100-150 ml; plech na peceni

Jablecny kolac -

B

E 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu

Jablecny kolac -

B

EE‘ 2; M 100-150 ml; @ 22cm forma na kolaé

na tvarovaném rostu

Brownies - ¢okolado- 2kg tésta
vé susenky

]

(= 3. hiuboky pekae

Cokoladové muffiny -

N

EE‘ 2; &] 100-150 ml; plech na muffiny na tvarova-
ném rostu

Biskupsky chlebi¢ek -

()

El 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu

m Pecené brambory Tkg E 2; plech na peceni
VlozZte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tkg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
EE Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovana zelenina 1-1.5kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
Eﬂ Krokety, zmrazené 0.5kg B 3; plech na pe&eni
EE Brambory, zmrazené 0.75kg B 3; plech na pe&eni
Masové / zeleninove 1-1.5kg BZ; zapékaci misa na tvarovaném rostu

(]

lasagné se suchymi
platky téstovin

Zapecené brambory 1-1.5kg
(surové brambory)

E

El 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.

Cerstva pizza, tenka

E
'

EE| 2; lﬂ 100 ml; plech na peéeni vylozeny pecicim
papirem
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
@ Cerstva pizza, silna - EE| 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Stany kolac . E 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
Eag:ltéabl ciabatta / bi- 0.8kg EE| 2; lﬂ 150 ml; plech na peéeni vylozeny pecicim
m papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny/zitny/ 1k — NI
@ tmavy ch?/éb vgformé 9 EE| 2 lﬁ/lt150 ml; p'Ieclltna peceni vylozeny peci-
na biskupsky chlebi- cim papirem / tvarovany ros
cek
7.1 Funkce hodin
Funkce hodiny Pouziti
D Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka
Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.
. STOP
Cas peceni
@ K odlozZeni startu nebo konce pfipravy jidla.
Casovy odklad
@ Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema zadny vliv na provoz trouby.
Easovad Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

Q~

O @

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku a zvolte
Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny. Stisknéte: OK,
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Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2 Krok 3
N Na displeji se zo- AN
brazi: ( \
0:00
Stisknéte: @ Nastavte Minutka stisknate: OK.

® Casovac zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
e Na displeji se zo- \ e
(v \ brazi: ( \
0:00
v o4 v STOP
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pfi- o OK
nastavte teplotu. QD pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
( \ e Na displeji (v ‘ Na displeji (
<) se zobrazi: se zobrazi:
dennl cas -
Zvolte pe-  Opakované PNOUT Nastavte cas  Stisknéte: PNOUT éa’:ajliiﬁtge- Stisknéte:
gici funkel.  isknate: ). spusténi. OK : OK

ni.

@ Casovag zaéne odpogitavat v nastaveny &as spusténi.

8. POUZITi PRISLUSENSTViI

P ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANI! rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpeénosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zafez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla
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Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK_ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhodnout skonéit ne-
bo pokracovat v pfiprave jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M @ OK_ stisknutim a podrzenim QDOK — stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

MoK

@ 3x E'I - blika pfi zapnuti zamku.
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9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy @
nezménite Zadné nastaveni, trouba se po (°C) (h)

urcité dobé z bezpe€nostnich ddvodl vypne.

250 — maximalni 3
@ Automatickeé vypnuti nefunguje s funkcemi:
(°C) (h) Osvétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.
30-115 12.5 9.3 Chladici ventilator
120 - 195 8.5 Kdyz je spotfebié v provozu, chladici
200 - 245 55 ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval

povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporucéeni k peéeni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozZstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ O

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (min)
Jableény kola¢ z piskotového tésta (kulata dortova for- 160 - 170 70-80
ma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70

10.3 Vihky horkovzduch - doporucéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

K Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Prarligasmélr(na V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Prdmér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

¥ 5 O Ik

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55-65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové suSenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — susenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.
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°C min
Malé kolace, 20 kousku na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

pfedehfejte prazdnou troubu

Viceurovhové peceni — suSenky

4

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (@ 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

Y

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 - 30 4

ratte

11. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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11.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na katalytickou vr-
Cistici prostied- gy,
ky

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
= Y| bit pozar.

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebic¢e pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni pou-
ziti

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

e,
W Senstvi necistéte v my¢ 3 i
y&ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
I . predmétu.
PrisluSenstvi

11.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
cast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximainé 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cyklu peceni.

11.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

vychladne. ’-[
Stovych drazek od postranni stény.
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym

postupem v opacném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat dopredu.

11.4 Pokyny k pouziti: Katalytické
Cisténi
Vnitfek trouby (pouze katalyticky kryt

ventilatoru) je potazen katalytickym smaltem.
Béhem katalyzy absorbuje tuky.

Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
vrstvy nema na cCisténi vliv.

Vyg¢isténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym ¢isténim vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vyberte Nabidka —— /Ciéténl’rrrr/ a
tiikrat stisknate OK.

Po dokonéeni ¢isténi zazni zvukovy
signal. Trouba se vypne.

Kdyz trouba vychladne, vycistéte
jeji dno vihkym mékkym hadfi-
kem

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, necistéte jej hadfikem.

11.5 Pokyny k pouziti: Katalyticky
kryt ventilatoru
Kryt ventilatoru je potazen vrstvou

katalytického smaltu. Absorbuje tuk, ktery se
na sténach usazuje pfi provozu trouby. Pro

podporu procesu samocisténi pravidelné
zahfivejte prazdnou troubu.

Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
vrstvy nemaiji na cisténi vliv.

Pred katalytickym ¢iSténim

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud  Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a vyji-
matelné drazky na rosty.

nevychladne.

Dno trouby a vnitni sklo dvifek otfe-
te mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného my-
ciho prostfedku.

11.6 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem cisténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
mUze prasknout.
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Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-
sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvitka trouby do prvni polohy otevreni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvitka na obou stra-
nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhlru od trouby. Dvitka poloZte vnéjs$i stranou dolt na mékkou
latku na rovné podlozce.

Krok 4

Uchopte okrajovou liStu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlatenim smérem dovniti uvolné-
te svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-
néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v mycce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opa¢ném poradi.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vloZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pre-
hfivat.

11.7 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-
trouba nevychladne. ku.
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Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

=]
—]

CJ

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotfebi¢ se neohriva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotrebi¢ se neohriva.

Zamek je vypnuty.

Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.
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@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

&

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni €islo (PNC) s

Sériové Cislo (S.IN.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o produktu a produktovy informacni list

Jméno dodavatele AEG
BCE558370B 944188824
Oznaceni modelu BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Index energetické ucinnosti 81.2
Trida energetické ucinnosti A+
Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev 1.09kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-  0.69kWh/cyklus
ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
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Hlasitost

711

Typ trouby Vestavna trouba
BCE558370B 32.0kg

Hmotnost BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotiebice na vareni pro domacnost — ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvniti spotfebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potrebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mGzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5
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(' O ON @ N

— Vyberte funkci ze
—— —2zvolte proza- struktury Nabidkaa  zyojte nastaven. OK _ stisknutim po-
dani Nabidka. enata OK tvrdte nastaveni. stisknate OK.
stisknéte .

Upravte hodnotu a

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.

Nabidka struktura

Y .
Podporované Vareni /\@ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 - Zvuk vypnu-
ty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovaé Zap/Vyp
pnuti
2 — Alarm
07 Osvétleni Zap/\Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/\Vyp
09 WiFi Zap/Vyp 10 Automaticky chod na dal- Zap/Vyp
ku
11 Zapomenout sit’ Ano/Ne 12 Rezim demo Aktivacni kod:
2468
13 Verze software Kontrola 14 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume
kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt aeg.com/manuals

Noéuandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
leiate aadressilt aeg.com/support

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My AEG Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
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talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on koogimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustdid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

2.2 Elektrithendus

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht!

Kapi minimaalne korgus 578 (600) mm
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sii- 546 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm

ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

« Kasutage alati nbuetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pdérduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
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lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

» Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vo6i seadme

kahjustamise oht!

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

* Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.
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* Enne hooldust lllitage seade valja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Péérduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimissvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

* Arge puhastage katalutilist emaili
pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektrilddgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid




tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on méeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

%3 @‘_E
IS
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3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Lambumis- véi vigastusoht!

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijune seadme ldhedalt 1&bi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |0ksu jaamist.

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav

Ahjuddnsus

n—
ESECONEEEBENE

Riiuli asendid

¢
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Kiipsetusplaat
Kookide ja kulpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

4.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kiipsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lulitada.

O 'S

& M oK

Taimer Kiirkuumutus

Sisevalgustus

Toidutermomeeter Kinnitage seaded
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4.3 Ekraan

H

|- 0 )») DEMO

o,

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

QRO s

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

&

Lukk

3% ol < >»>
Juhendatud kiipsetami-

Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne
Taimeri indikaatorid
Y
D STOP C/ @
Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer
= =
= o

Wi-Fi Gihendus on sisse lilitatud. Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

Wi-Fi indikaator — vilgub, kui seadme saab Uhen-

dada WiFi-ga. Kaugjuhtimine indikaator — seadet saab kaugjuhtida.

Edenemisriba - temperatuuri voi aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

Aurukiipsetuse indikaator

Toidusensor indikaator

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

O
== : =4 N
j_ ;/? 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

EESTI 129



5.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage

tihja ahju.
1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E
Laske ahjul tédtada 1h.
3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

5.3 Juhtmevaba iihendus

=

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-

Uhendusega WiFi-vorku.

» Samasse juhtmevabasse vorku ihendatud mobiilseade.

1. samm Rakenduse My AEG Kitchen allalaadimiseks: Skaneerige andmesildi QR-kood oma mobiilseadme
kaameraga, et minna AEG kodulehele. Andmesildi leiate seadme sisepinna esiraamilt. Rakenduse
saate alla laadida ka otse rakenduste poest.

2. samm Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. samm Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu, et valida: é:

4. samm Pd&orake juhtnuppu, et valida: Seaded. Lilitage sisse Wi-Fi. Vt jaotist "Menui struktuur”.

Sagedus 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus EIRP < 20 dBm (100 mW)

WiFi-moodul NIUS-50

5.4 Tarkvaralitsentsid I&htekoodile, mille litsentsitingimused

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. AEG tunnustab avatud tarkvara ja

nduavad avaldamist ning nende taieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (kaust

robootikakogukondi panuse eest NIUS).

arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>
H — funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju méne funkt-
siooniga.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

Niiskuse tekitamiseks
eelkuumutage tlhja ah-
ju 10 minutit.
Pange toit ahju.

Qw Qw

Seadke aurukuu-  Seadke tempera-

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraanivett. .
mutuse funktsioon. tuur.

@ Ahjuddnsuse stivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kuipsetamise ajal v&i siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi
ahjuddnsuse slvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Veenduge, et ahi on jahtunud. Ee-
maldage ahjuddnsuse siivendist
sinna jaanud vesi.

Keerake klpsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et ahi valja lUlita-
da.

Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur
voib pdhjustada nahapdletust.

6.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P66rdohk
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Ulemine + alumine kuu-

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

mutus
Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saavutamiseks.
(ﬁb Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.
SteamBake
@ Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Pitsa funktsioon

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

vgg Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toiduained
I Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ii ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jadkkuumust.
. ‘— . Kuumutusvéimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-
Niiske kiipsetus p86r- ne", Markused: Niiske kiipsetus péérdéhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Suurte kondiga liha- vai linnulihatlikkide rostimiseks ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
”.'? Menilsse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii

6.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kiupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
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katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited*, Niiske kiipsetus
pdordohuga. Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
~Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.



6.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul voite valmistami-  Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

« Toidusensor « Vahekips
* Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
( ) \\ ( ) \\ ( \ W\ e
S N\ \ U
E \/\@ P1-P... OK
Sisenege meniilisse. ValigeJuhendatud klipse-  Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-
tamine. Vajutage OK. pu OK tage satted.
6.5 Juhendatud kiipsetamine
Selgitus
Selgitus m Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.
Toidu_sensg!' saadaval. AsetageToidusen- E] Riiuli tasand.
/.? sor toidu kdige paksemasse ossa.
Seade lllitub valja, kui seatudToidusensor
temperatuur on saavutatud. Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
lan)  Vee kogus aurufunktsiooni jaoks. saate tabelist kontrollida.
Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vahekiips

1-1.5kg; 4-5cm /?E‘ 2; kiipsetusplaat

Rostbiif, poolkiips paksused tiikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-

BNE

Rostbiif, taiskiips messe.
Steik, poolkiips ;gop;iﬁggégeﬁmg /‘PEE] 3; toidu réstimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

Veiseliha rostbiif / 1.5 - 2kg s T .
hautatud veiseliha (ri- /?E‘ 2; toidu rostimine traatrestil

biliha, sisetiikk, lbi- Erag@ige liha paa:jminutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasvanud) u. Sisestage seadmesse.

&
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)

N =

Rostbiif, poolkiips
(aeglane kipsetamine)

Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)

1-1.5kg; 4 -5cm
paksused tikid

/‘?El 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikviirtse vai lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Filee, vahekiips LTC*
(aeglane kupsetamine)

B

Filee, poolkiips (aeg-
lane klipsetamine)

—
-

Filee, taiskiips (aeg-
lane klipsetamine)

0,5-1,5kg; 5 -
6¢cm paksused tu-
kid

/‘?‘E‘ 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Rostitud vasikaliha

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E‘ 2; toidu rostimine traatrestil

(nt abatiikk) paksused tkid Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
aRg:ttiljt;:lg seakael voi 15-2kg /?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5 - 2kg /?E‘ 2: kiipsetusplaat

B

lane toiduvalmistami-
ne)

Kasutage oma lemmikvdirtse. Pé6rake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Ghtlane pruunistumine.

B

Seljatiikk, varske

1-1.5kg; 5-6cm
paksused tlkid

/?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse.

B

Searibid

2 - 3kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm
paksuseid searibi-
sid

El 3; ahjupann
Lisage vedelikku, et katta néu pdhi. Pédrake liha poole
kipsetusaja méddudes.

]

Tallekoot, luudega

1.5-2kg; 7-9 cm
paksused tikid

/‘?E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méddu-
des.

Kana, terve 1-1.5kg; varsked El 2; L) 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
Kasutage oma lemmikviirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
Pool kana 0.5-0.8kg /‘?E‘ 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200g tukid

(S|

/‘?‘E‘E 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.

N

Kanakoivad, varsked

/‘?E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Part, terve 2-3kg V= 2; toidu rostimine traatrestil
E Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-Skg /‘?El 2; ahjupann
ﬂ Kasutage oma lemmikvdiirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
Pikkpoiss Tkg /?‘E‘ 2; traatrest

N

Kasutage oma lemmikvdrtse.

Terve kala, grillitud

0.5 - 1kg kala koh-

/‘?El 2; kiipsetusplaat

2
E ta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvdrtse ja -Urte.
D6| Kalafilee ) = 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
m uustukoo B 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
gg Ounakook - [T 2.1t 100 - 150 mi: kiipsetusplaat
DIl Ounakook . B 2; koogivorm traatrestil
(o] iruk -
30) unapiruas BT 2. lea) 100 - 150 mi: & 22 em koogivorm traa-
trestil
m Brownie-koogid 2kg tainast E 3; ahjupann
E Sokolaadimuffinid ) EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; muffinialus traatrestil
@ Patsikook . E 2; leivapann traatrestil
m Kiipsetatud kartulid 1kg E 2 kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
@ Viilud Tkg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kartulid tiikkideks.
g;“mu“ kodgiviljase- 1-1.5kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
@ Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kodgiviljad tukki-
deks.
m Kroketid, kiilmutatud 0.5kg B 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75kg ™
ﬂﬂ kiilmutatud B 3; kiipsetusplaat
Lihal/(koogivilja) la- 1-1.5kg

(5]

sanje kuivade pasta-
lehtedega

EZ; vormiroog traatrestil
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Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kartuligrataan (toored 1-1.5kg
kartulid)

E;i

El 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole klipsetusaja méddudes.

Viarske pitsa, 6huke

E
'

EE‘ 2; lﬁ] 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kipsetusplaat

Viarske pitsa, paks

E
'

EE| 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetus-
plaat

m Quiche . E 2; kiipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg EE| 2; &J 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud kiip-
m setuspaberiga
Saia klipsetamiseks on vaja rohkem aega.
@ ;Ezﬁ::ﬁr::‘ksl?:::gl Tkg EE‘ 2; lﬁ] 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud kiip-
leivapannil setuspaberiga / traatrestil

7. KELLA FUNKTSIOONID
7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine

Q Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal.

Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kdlab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t60.

STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Mal_(simur‘naeg‘ on_?;i h_‘5‘9 m@n. See fgnktsioonﬂgi mdjuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm

Q\

O @
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Kuidas seadistada: Kellaaeg

Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige
) 9 Ja valig Seadke kell.

Satted, Kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Néidikul kuvatak- N
se: ( Q \
0:00
Vajutage: O. SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pédérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
O S Naidikul kuvatak- {ON e
<] se: <)
0:00
Valige kiipsetusreziim  vajutage korduvalt: TP Seadke kiipsetus-
ja seadke tempera- T aeg Vajutage: OK.
tuur. ’

@ Taimer alustab kohe p&drdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
\ M Ekraanil e
@ () Nggg;;gu- o)
kellaaeg e
STOPP
k§eadtke Vajutage kor- START Seadke al- Vajutage: Seadke Vajutage:
Upsetus- <
rgziim_ duvalt: C gusaeg. OK. 16ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

8.1 Tarvikute sisestamine

/\ HOIATUS!
s . . Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
Vit ohutust kasitlevaid peatiikke. turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abindud. Korged servad
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aitavad ara hoida ahjunoude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Liikake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

]
/\Z
il
/%

,,,,,,W
)

Kiipsetusplaat / Siigav pann: —
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele. \ %I\

8.2 Toidusensor
Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - klipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lilitage ahi sisse.

2. samm Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
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Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

OK_ vajutage kinnitamiseks.
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vaite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust vélja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade t66tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

—\ﬁ"— @ OK _ funktsiooni sisse lilitami- QDOK — funktsiooni valja liilitamiseks

OOoK

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.
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9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja @
parast valja, kui kipsetusreziim téétab ja te (°C) (h)

Uhtegi satet ei muuda.

250 — maksimum 3
@ Automaatne valjalllitus ei to6ta
(°C) (h) funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.
30-115 125
120 - 195 85 9.3 Jahutusventilaator
200 - 245 55 Seadme 166 ajal lulitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused so6givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

10.2 Niiske kiipsetus po6rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

¥ O

(°C) (min)
Pastavorm 200 - 220 45-55
Kartuligrataan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45-60

140 EESTI



Y O

(°C) (min)
Ounakook biskviittaignast (immargune koogivorm) 160 - 170 70-80
Sai 190 - 200 55-70

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 _~

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnou Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kera{amlllne Tume, mittepeegelduv
PRI PRI 8 cm labimddduga, PRI
28 cm labimddduga 26 cm labimddduga 5 cm kérged 28 cm labimddduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Kipsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

K 5 O

°C min
Rasvatu keeks P66rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  P&6rddhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55-65 1
mutus
Liivakipsised P66rdéhk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus

Klpsetamine Uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
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°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tuhja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

4

°C min
Liivaklipsised P66rdéhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P&érdéhk 150 25-35 1/4
tuhja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P&6rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Péérdéhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tlihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

¥

min
Rostleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 - 30 4

ja méoédudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.
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11.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge kasutage seda
Puhast;zvahe"- kataluitilisel pinnal.
i

A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

Igapaevane kasu-
tamine

Y Parast igat kasutuskorda puhastage kéik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.

Lisatarvikud

11.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast

auruklpsetust.
1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju p&hjas ole- Laske 30 minuti jooksul aadikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse suvendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kipsetustsukli jarel.

11.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ ’-[

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti.
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3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage.
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-

dises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.

11.4 Kuidas kasutada: Kataluutiline
puhastus

Odnsus (ainult kataltdtilise ventilaatori kate)
on kaetud kataluutilise emailiga. KatalUusi
ajal absorbeerib see rasva.

KatalGdtilise kihi laigud voi varvimuutused ei
avalda moju puhastamisele.

Puhastage ahju kataliiiitilise puhastusega

Enne katalliltilist puhastamist eemaldage koik tarvikud.

1. samm

2. samm

3. samm

Valige Menui == / Puhastamine rrrr/ Kui puhastamine 16peb, kostab heli-
signaal. Ahi lllitub valja.

ja vajutage kolm korda OK nuppu.

Kui ahi on jahtunud, puhastage
ahju pdhja niiske ja pehme lapiga

Kestus: 1 h.Kataltitiline email on isepuhastuv, érge puhastage seda lapiga.

11.5 Kuidas kasutada: Kataliiiitilise
ventilaatori kate

Ventilaatori kate on kaetud katalutilise
emailiga. See absorbeerib seintele koguneva
rasva ahju toétamise ajal.

Isepuhastusprotsessile toetamiseks
kuumutage tuhja ahju regulaarselt.

KatalGdtilise kihi laigud voi varvimuutused ei
avalda moju puhastamisele.

Enne kataliiitilist puhastust

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni
see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja eemalda-
tavad restitoed.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist uk-
seklaasi sooja vee, pehmetoimelise
ndudepesuvahendi ja pehme lapiga.

11.6 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.
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Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.




1. samm

Sulgege uks korralikult.

2. samm

Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm

Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja
tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskiilg allpool, pehmele ja tasasele

pinnale.

4. samm

Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm

Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

6. samm

Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tommake
need, suunaga Ules, juhikust valja.

7. samm

Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm

Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on digetpidi, vastasel korral véib ukse pind lile kuumene-

da.

11.7 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilo6gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvérgust.

Pange ahju pohjale riie.

EESTI
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Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

.
i Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on valjas.

Y
Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klipsetus p6érdéhuga — on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pélenud.

Toidusensor ei todta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

@ Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:
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@ Veakoodid

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui

veakood ilmub uuesti, p66érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

R

Puhastamine

Probleem Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist vélja.

Ahjuddnsuse suvendis on liiga palju vett.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna

esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Energiatéhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69kWh/tstikkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711

Ahju tiap Integreeritud ahi
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Mass

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, plldke
need ahju panna voimalikult luhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordéhuga kupsetusreziime.

Jaakkuumus
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselulitatuks.
Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kupsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm

3. samm

4. samm 5. samm

(' ('

W H Y
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— - valige, et si-
sestada Menuu.

Valige funktsioon

Menua struktuurist ja
vajutage OK.

Valige sate.

OK _ stte kinnita-
miseks vajutage.

Reguleerige vaartust
ja vajutage nuppu

oK.

Keerake kiipsetusfunktsioonide nupp valjas-asendisse, et valjuda Menid.

Meniii struktuur

Juhendatud kupsetamine ‘/3 Puhastamine mr/ Seaded @}
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja
09 Wi-Fi Sisse/vélja 10  Automaatne kaugtddta-  Sisse/vélja
mine
11 Tlhista vork Jah/ei 12 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
13 Tarkvaraversioon Kontrollida 14 Taasta tehaseseaded Jah/ei

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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1. ATIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvng EyKaTAOTAONG I
xpnong. Na QuAGoOETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur auth ptTopei va Xpnaigotroindei atro Taidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUCKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gveéxovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

* Ta TTaIdIq TTPETTEI VA ETTOTITEVOVTAI WATE Va dlagalileTal
ot &gV TTAICOUV JE TN TUOKEUN KOI KIVNTEG TUOKEUEG JIE TO
My AEG Kitchen .

« GuAdooeTe OAa T UAIKG OUOKEUATIAG HAKPIA aTTd Ta TTaIdIA
KOl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

» MPOEIAOIMNOIHZH: H guokeun Kai Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidia kai ta
KaTolKidla {wa PJakpId atrd TN GUOKEUR OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KAl OTAV WPUXETAL.

» Eav n guokeun d106€Tel diatagn ao@alAciag yia aidia, 8a
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINUEVT.

* Ta TaudIG dev TTPETTEI VO EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRBAEWN.

1.2 l'eviKEG TTANPOPOPIES YIA THV ACo@PAAEIA
* AUTH N OUOKEUR TTPOOPICETAI JOVO YIO PAYEIPIKN XPNON.
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H guokeur autn €xel oxedIAaTEl JOVO YIA OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth pytropei va XpnaiyoTroindei as ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTEpPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAGS XPHonG.

H eykardoTtaon autng TG GUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

[MpIv atrd OTToIadNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIda.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevipo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

NMPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TTBavOTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MNpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnTHpa @ayntou (aiobnTtrpa
BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNEIYPATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToIXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpoQn CEIPA.
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* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIQ KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou YuaAiou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®PAANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

H eykaraaoTaon autng TNG GUGKEURG
TIPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOO.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUCKEUATIAG.

» Edv n guokeun éxel utroaTei {nUIA, pnv
TTpOREiTe O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

*  AKOAOUBEiTE TIG 0ONYiEG EYKATATTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

*  T1AvTa va TTPOCJEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
ouakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kal KAEIOTd TTOTTOUTOIA.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN T€ KATAAANAO Kal
QOQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV €AaXIOTN oTTdaTATN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETAOETE TN TUOKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
guaTnua Wugng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

*  Hevowpatwpévn povada TTPETTEN va
IKAVOTTOIEI TIG OTTAITATEIG OTABEPOTNTAG TOU
DIN 68930.

EAaxiaTo Uyog viouAaTriou 578 (600) mm
(EAdyioTo Uyog vrouAattio
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
BaBog vrouAarrioy 550 (550) mm
Ywog ptrpoaTivou PEpoug 594 mm

TNG OUOKEUNG

Yyog miow péPoug TnG au- 576 mm
OKEUAG
[MAGTOG PTTPOaTIVOU PEPOUG 595 mm

TNG CUTKEUNG

MAdTog TTiow pépoug Tng 559 mm
OUOKEUNG

BaBog Tng auokeung 567 mm
BaBog evroixiopou g ou- 546 mm
OKeUng

BaBog pe avoiyTn mopTa 1027 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm

T0G £§aepIopoU. Avolypa
OTO KATW PEPOG TNG TTIOW
TTAEUPAG

Mrkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG TPOoPod0aiag. To KaAw-

310 gival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€1d ywvia atnv Tiow

TAEUPA

Bideg ToTroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TTupkayidg kai NAeKTPoTTANEiaG.

*  OAgg 01 NAeKTPIKEG TUVOEDEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUOATIO
NAEKTPOAOYO.

* H guagkeun TTPETTEl va €ival yEIwpEVN.

*  BeBaiwbeite 0TI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWVY XAPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMBOTEG HE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUHATOG TNG TTAPOXNS
PEUMATOG.
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XpNOIUoTIoIEiTE TTAVTA CWOTA
€YKATETTNMEVN TTPICa YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.

MpoaéxeTe va pnv TTPokANBei npid aTo @Ig
TPoYod0oaiag Kal To KAAWDIO TPOPodOaTiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VO
avTIKOTOOTOBE TO KOAWDIO TPOoPOdOoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAGON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTOQI PE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQIiTEP
otav BpiokeTal g€ Aeitoupyia f n TopTa
eival gean.

H 1rpooTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv Ut
TAON 1 HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TNG Xwpig
epyaAcia.

>uvOEQTE TO QIG TPOPODOATIag aTnV TTPIfa
pOVoV agouU éxel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite om gival duvaTr n TTPoaaan
aT0 QIG TPOPOdOTiag.

Edv n mpica eival xaAapr|, un GUVOEETE TO
QIG TPOPOdOTiag.

Mnv TpaBaTte To KaAWBIO TPOPODOTiag yia
Va OTTOOUVOETETE TN OUTKeUn. Tpafdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOIYOTIOIEITE YOVO TWATEG JOVWTIKEG
OI0TAEEIG: AOPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES
(BIdWTEG ATPAAEIEG AQAIPOUPEVEG OTTO TNV
uTTod0XH), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEUPATOG
Kal PEAE.

TNV NAEKTPIKN £YKATAOTAON TNG CUOKEUNG
TPETTEl va TTPORAETTETON JovwTIKR SIdTagn
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUPATOG OTTO
0Aoug Toug TTOAoUG. H povwrikn didragn
TIPETTEI Va €XEl EAAXIOTN aTrdaTagn 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

AUTI N OUCOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.
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2.3 Xpnon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoHOU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

Mnv aAAdZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

®povTigTe Ta avoiypaTta agpigpoU va gival
eAeUBepa aTrod ePTTOdIa.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KATA TN A€IToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KAOe xpron.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEpIa ) oTav gival gg ETTAQR PE VEPO.

Mnv agkeite Tiean aTnv avoixTr TopTa.
Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
QATTOBNKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

AvOiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTATIKWV PE
QaAKOOAN PTTOPEi Va dnuIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG PE agpa.

Mnv a@rvere aTTiBEG 1 YUUVEG GAOYEG VO
£€pBouv ae £TTAPN PE TN CUTKEUR OTAV
QAVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOTIOVTA I
aTOIXEIO TTOU €ival BPeYPEVA e EUPAEKTO
TIPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
JUOKEUN.

Mn poipadeaTte Tov KwdIKO TTpoaRaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
gUaKeUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
QATTOXPWUATIOHOU GTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN ) GAAC
QVTIKEIPEVA PETA OTN OUOKEUR
aTTeEUBEIOG OE ETTAQH PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPH WE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG TUOKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPO OTTEUBEIQG PETQ
aTn {eaTr) GUOKEUN.




— pnv diatnpeite uypd TATA KAl TPOPIA
aTn OUOKEUR aQoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE i
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O amoXpWHATITUOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
1 TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev eTTNPEAdel TNV aTTOS0AN TG CUCKEUNG.

+  XpnaipotroinaTte éva Babu Tawi yia uypa
KEIK. O1 XUpoi ppouTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival HOVIOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA WE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* AV n guOKeun €Xel EyKaTaOTABE TTIOW ATTO
€va TTAQiagIo eTTiTTAOU (TT.X. MIO TTOPTA)
QPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N oUaKeUn BpPigKETal O€
AerToupyia. MTTopei va guaowpeuTei
BepPOTNTA KAl UYPACia O€ £va KAEIOTO
TTAQigIo €TTITTAOU Kail va TTPOKANBEi Cnuid
TN GUOKEUN, TNV KATOIKia ) To dATTedO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQITIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kal kKabdpioua

* Av xpnaidoTrolgite oTTpél Kabapigpou yia
POUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNYieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

*  Mnv KaBapileTe TNV KATAAUTIKI EPAYIE
ETMIATPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EoOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, TTupkayidg, n
BAGBNG TNG CUOKEUNAG.

* [lpiv a1T6 TNV TTPAYUATOTTOINGN
OUVTHAPNONG, ATTEVEPYOTTOINCTE TN
OUCOKEUN KOl OTTOTUVOEDTE TO PIG
TPpo®Odoaiag atod TNV Tpila.

*  BeBaiwbeite 6T n guakeun ivail kpua.
YTrapyxel Kivdouvog Bpauang Twv TCapIwV.

* AvTIKATAOTAOTE AUeda Ta TCAMIA TNG
TOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CNUIA.
EmikoivwviaTte pe To E€ouaiodoTnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV 0Qaipedn TNG
TOpTAG a1 TN guakeun. H opTa ival
Bapia!

»  KobBapideTe TOKTIKA TN GUCKEUN yIa VO
QTTOTPATTEI N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

» KaBapiaTe T ouakeun Pe éva uypod
MaAako Travi. XpnaIYoTToIgiTe Ovo
OUdETEPA OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
TQOUYYAPAKIO TTOU XapAaagaouy, dIaAUTEG )
METAAAIKG QVTIKEIPEVA.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTaI
ZexwplaTd: AuToi Ol AQUTTITAPES
TIPOOPIOVTAI WAOTE VO QVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG O€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopidovTal yia Xpran as GAAeg
€QAPHOYEG Kal Bev gival kKatdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To poidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYR TNG
TAENG evepyelakng atroédoang G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAATTE pe To E€oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

e XPNOIYOTTOIEITE POVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog Tpaupatiopou i agguéiag.

*  EmKOIVWVAQTTE pE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUOKEUNG.

e AmoguvOEQTE TN GUOKEUN aTTd TNV TTAPOoXN
PEUMATOG.

*  Kowrte 1o kKaAwdio Tpogodoaiag KovTd aTtn
CJUOKEUR Kal aTToppiYTE TO.

*  A@aipéaTe TO PAvTaAo TNG TTOPTAG Yia va
QATTOTPOTTEI O EYKAEITUOG TTAISIWV 1 {WWV
€T TN OUOKEUNR.
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3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

Mivakag xeipiatnpiwy

AIGKOTITNG TTPOYPAMHATWY BEpPavang

AvAyAUQO TUAUO E0WTEPIKOU TOU POUPVOU

el
i I 086vn
© L1 AI0KOTITNG AgIToupyiag

( ‘;,:‘L,n \@'_E YTrodoxn aigbnTipa @ayntou
:@\ —— 1 _A E E¢apTtnua featdpaTog
Fo= g@@ =i o AapTrTrpag

—@? ) ‘N{ a B Avepomipac

_@Q P _ E ZmpIgn axdpag, a@aipoUpevn

O¢aeig oxapag

3.2 A%eooudp

MeTaAAIKR oxdpa

Tayi ynoipatog
Ma KEIK Kal PTTIoKOTA. i Z ;

\\\\\\

Tawi ynoiparog / ykpIA
Ma 1o YATIPO i WG €va OKEUOG YIa T GUAAOyT) Tou
AiTroug.
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Ai06. ®aynTtoU
Ma pérpnan NG BepHoKPATiag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWV TXAPWV.

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 BuBi{6pevol SIOKOTITEG

o va XpnOIUOTIOINTETE TN GUOKEUN, TTIETTE
TOV JIOKOTITN. O JIaKOTITNG TIETAYETAI TTPOG TA
£CWw.

4.2 ETioKOTTNON Tivaka
XEIpIoTNPIWV

EmAEETE Eva TTPOYpappa (EGTAUATOS VIO VA
EVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUT). ZTPEWTE TOV

OIAKOTITN TTPOYPANUATWY aTn Béan
QTTEVEPYOTTOINDNG YIO VA OTTEVEPYOTTOINTETE
TOV QOUpPVO.

O 'S & M OK
XpOovodIakoTITNgG Taxeia mpoBéppavan  PwTriouog Poupvou Aig6. dayntou EﬂlBsBagx:]f;n pUBK-
4.3 006vn
0606vn pe AeiToupyieg TTARKTPWV.
' "—|°|—|H':'Po >> DEMO
-CBE-8EE
h:min: s
8 a@ w3 B
Evdeieig 006vng
Baoikég evdeieig
il ¥ wl & >»
KAgidwpa Mayeipepa pe Boribeia KaBapiopog Pubpioeig Tayxeia TpoBEppavan
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Evdeigeig XpovodiakoTTn

@y 0)

XpovodIaKOTITNG A€l-

Q

STOP

XpovopeTpnTng Téhog KaBuaTépnon Evapéng Toupyiag
= =
- [>]
H guvdean Wi-Fi eival evepyotroinpévn. H évdeign Atropakpuapévn AsIToupyia gival avappevn.

Wi-Fi évdeign - avaBoafrivel 6Tav o oUpvog puTro-  ATTOMOKPUOHEVN AgIToupyia éVBEISN - N CUTKEUN PTTOPEI
pei va ouvdebei ato Wi-Fi. va eAeyxOei €¢ aTOOTATEWG.

M1rdpa rpododou - yia Tn Beppokpaagia i Tov
Xpovo. H pmrdapa gival evieAwg kOkkivn étav o
POUPVOG PTACEI TN PUBUITPEVN BEpUOKpaaia.

"Evde1gn payeipEPOTOG OTOV OTHO (f,))
Aic8. daynToU évdeign Vi

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe aTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AopdAcia.

5.1 Apxik6g KaBapiouog

Mpiv a1é TV TPpWTN XPNOoN, KaBapioTe Tov Ad€io oUPVO Kal pUBUICTE THV WpPA:

q~

= —
j_ & 0:00.

>
PubpioTe Tov xpovodiakdtr. Miéate 10

KOUWTTI OK.
5.2 ApxIKA TTpoBépuavaon
MpoBeppdveTe TOV AdEI0 POUPVO TIPIV ATTO
TNV TPpWTN XPNOon.
BAua 1 A@aipéaTe OAa Ta ageaoudp Kal Ta aQaIPOUPEVA OTNPIYPOTA OXAPWY ATTO TOV POUPVO.

Bipa 2 PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaagia yia Tn Aeiroupyia: E]

AonaTte Tov oUpvo va AeiToupynael yia 1 w.
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BApa 3

PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia:

A@RaTe ToV PoUpvOo va AciToupynasl yia 15 Aetr.

@ AT TOV poUpvo pTTopEi va avadubei pia ooun kai Katrvog KaTa Tn SIGpKeIa Tng TTpobépuavang. BeBaiwBeite

OTI TO dWHATIO agPiCeTal.

5.3 AcUpuartn ouvdeon =

Ma va guvdETETE TN TUOKEUN XPEIALETTE:

* AgUppaTo 8ikTuO e auvdean aTo dIadikTuO.

» Kivnt guokeur ouvdedepévn aTo agUpPATo SiKTUO.

BApa 1 MNa va kavete Awn g epappoyng My AEG Kitchen : ZapwaTte Tov kwdiké QR aTtnv mivakida Texvi-
KWV XOPOKTNPIGTIKWY HE TNV KAPEPA OTNV KIVATH CUCKEUR OAG YIa VA avaKaTeUBUVBEiTE aTNV apXIKr
agehida NG AEG. H ivakida TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO PTTPOCTIVO TTAQICIO TOU ETWTE-
PIKOU TNG OUOKEUNG. MTTOPEITE ETTIONG Va KAVETE AWn TNG EQApPPOYNG atreubeiag amo 1o app store.

BApa 2 AKOAOUBAOTE TIG 0BNYIEG EYYPAPAG TNG EPAPHOYNG.

BrApa 3 . . . . . =
STPEYTE TOV SIAKOTITN TTPOYPAMHATWY YIA VA ETTIAEEETE TA TTPOYPAUHATA: = .

BrAua 4 ZTpEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIag yia va TTIAECETE: PuBpioeig. Evepyotroinate tn Aeitoupyia Wi-Fi.
AvaTpEgTe OTO KEQAAQIO «AOUR PEVOUY».

Zuyvotnta 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
MpwToKoAO IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

MéyiaTn loxug

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Movada Wi-Fi NIUS-50

5.4 Adcieg xpong AoyiopiKoU

To AOYyIOUIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXE]
aToixeia Tou BagifovTal ag dwPeAv AOyITUIKO
avoixTou kwdika. H AEG avayvwpilel pe
€UYVWHOOUVN TN GUUBOAN TWV KOIVOTATWY
QavOoIXTOU AOYIGHIKOU KAl POUTTOTIKAG OTO £€pYO
avamTuéng.

Mo va atmrokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWV TWV TTOIXEIWV dwpedv

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

AOYIGHIKOU avoIXTOU KWJIKA, TWV OTTOIWVY Ol
TTPOUTTOBETEIG ABEING XPrONG OTTAITOUV
dnuogiguan, Kabwg Kai yia va OegiTe TIg
TTAAPEIG TTANPOPOPIEG TTVEUUATIKWY
OIKAIWHATWY Kal TOUG I0XUOVTEG OPOUG ABEIAG
XPAONG, €mMoKePTEiTE TN diUBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (@AkeAog
NIUS).
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6.1 NMwg va puBuicere: Mpoypdupara BEpuavong

BAua 1 ZTPEWTE TOV JIAKOTITN TTPOYPOUHATWY Yia va eTTIAEEETE Eva TTPOYPAPA.

BApa 2 MepioTpéwTe TOV BIOKOTITN AEIToUpyiag yia va puBpioeTe Tn Beppokpaaia.

>
H - TMEQTE TTAPATETAPEVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AelToupyia: Taxeia TpoBEppavan. Eival diaBéaiun yia opi-
OPEVEG AeIToUpYieg Tou poUpvou.

Mayeipepa pe aTpod

BeBaiwBeite 611 0 PoOUPVOG gival KPUOG.

Brpa 1 Brpa 2 Brpa 3 Brpa 4

va dnuioupynBei uypa-
aia.
TotroBeTraTe TO aynTO
aTov @oupvo.

MpoBeppdveTe TOV KeEVO
( ( \ @oupvo yia 10 AeTr. yia

[epioTe TO AvAyAuQO TUAPO TOU ECWTEPIKOU EmAéETE TO TTPO- PuBpioTe Tn Bep-
TOU oUpVoU pe vepd TG Bpuang. YPOUHO aTpOoU. Hokpaaia.

@ H péyiatn xwpnTiKOTNTA TOU avAyAu@QOou TUAKATOG TOU ETWTEPIKOU Tou @oupvou gival 250 ml. Mn yepileTe TO
avayAu@o TPAHA TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU KATA T SIAPKEIN PAYEIPEPATOG 1) OTAV O PoUPVOG gival (eaTdg.

Otav 0AOKANPWOEi TO JOYEIPEPA ME ATHO:

BAipa 1 BApa 2 BApa 3

BeBaiwBeite 6T 0 PoUpvog givai
KPUOG. AQaIPETTE TO UTTOAOITTO Ve-
PO aTTO TO AVAYAUPO TUAUA TOU
£0WTEPIKOU TOU GOUPVOU.

ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMA-

Twv {e0TAUATOG aTN BE0N aTTEVEP-

YyOTT0iNaNG VIO VA OTTEVEPYOTTOINTE-
TE TOV OUPVO.

AvoifTe TTPOTEKTIKG TNV TTOPTA. H
uypaaia Tou atreAeUBEPWVETAI PUTTOPET
VO TTPOKOAETEI EYKAUPATA.

6.2 MpoypdupaTta BEppavong

Mpéypappa Egappoyn
Mo wnaipo PEXP! Kal ae TPEIG BETEIG OXAPWY TAUTOXPOVA Kal YIa Ehpavan eaynTtou.
@ PuBpioTe Tn Beppokpaaia katd 20-40°C xapnAdTepa amo 6,71 yia Tn Asitoupyia Mavw/

Katw ©¢ppavan.

Oeppog Aépag

— MNa ynaoipo og pia 6éan oxdpag.

Mavw/Kdartw Oépuavon

MNa v TpoaBikn uypaagiag Katd To payeipepa. MNa TNV aa@AAlian cwaTou XpWHATOG
(ﬁb KQI TPAYaVAG KpouaTag Katd 1o whaipo. MNa va yivel To @aynTtoé 1o {oUpePO KATA TO
gavadéatapa. MNa TN SIaTAPNON PPOUTWYV 1 AAXAVIKWV.

SteamBake
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Mpéypappa Egappoyn

/&)

Aeitoupyia Mitoa

MNa wnaoipo Titaag. MNa evraTiko pddiopa kal Tpayavr) Baan.

MNa 70 YAaipo KEIK pe Tpayavn BAan Kal TN GUVTAPNON TPOPIHwWV.

Ma va yivouv Tpayavd Ta £Toiga aynTd (T1.X. Ol TNYQVITEG TTATATEG, Ol KUDWVATEG TTa-

% TATEG 1) TA GTIPIVYK POAG).
Karaypuypéva Tpoé@Iua
I AuTn n AeIToupyia axeSIATTNKE YIa Va £E0IKOVOUEITE EVEPYEIA KOTA TO Whaipo. Otav
ii XPNOIPOTIOIEITE auTr) TN A&IToupyia, n BEPUOKPATIa OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPET
. ‘—' . va dla@épel atro Tn pUBUITPEVN BepPoKpaadia. XpnaIPOTTOIEITAl N UTTOAEITTOUEVN
Yypog Oepudg Aépag  gepudTnra. H Bepuavtikn 10XUG uTTopei va pelwei. IMa TrepIcadTePEG TTANPOYOPIES,
avaTpEgTe 1O KEQAAaIo «KaBnuepivh xpAan», ZnNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG Oeppog
Aépag .
Eaad Mo WAOIPo aTo YKPIA AETITWV KOPHATIWY QaynNTOU KABWG Kal yIa pPUYAVITHA YwHIoU.
kpIA

44

I'kpIA pe Oepud Aépa

MNa Ynaoipo peydAwv Pepidwyv KPEATOG ) TTOUAEPIKWY HE KOKAAQ O€ pia B€an axapag.
Ma ykpaTivapiopa Kai yia podiopa.

211%)

MNa va €10éABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Borbeia, Kabapiopog, Pubpioeig.

6.3 ZNUEIWOEIG OXETIKA ME: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTA n AgIToupyia xpnaidoTToINONKE yia
TUPPOPOWAON PE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
amodoang Kal TIG ATTAITATEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXeDIOTHO (TUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpég aUpQwva
e TO:

IEC/EN 60350-1

H 1TopTa TOU POUpPVOU Ba TTPETTEI va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O

POUPVOG VO AEITOUPYEI JE TRV UYWNAOTEPN
duvarn evepPYEIOKH atTodoan.

Ortav xpnaIYoTToIEiTE AUTHV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 SeuTeEPOAETTTA.

la 11g 0dnyieg payeipépaTog avaTpéETe aTO
KEPAAQIO «YTTOOEIEEIG KAl TUUBOUAESY, YYpOg
Oeppog Aépag . MNa yevikEG TUTTATEIG
€C0IKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATrodoany,
E¢oikovounon Evépyeiag.

6.4 NMwg va pubuicere:Mayeipepa pe Bondeia

Ma kaBe PaynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTIPOTEIVOUEVO TTPOYPAUHA KOl BEPUOKPATia.
XpnaoIoTroINaTE TN AEITOUPYIa YIO VO ETOIMATETE VA AYNTO YPrYOPA HE TIG TTPOETTIAEYUEVES
pubpioeig. Mtopeite va pubuigeTe Tov XpOvo Kal Tn Bepuokpagia KaTtd Tn JIGPKEIQ TOU

HayeIpEPaTOG.

Ortav TEAEIWTEI TO TTPOYPAMUA, EAEYETE AV TO GayNTO gival £TOIMO.
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MNa kamrola Ao 10 PAYNTA PTTOPEITE ETMIONG
VO HAYEIPEYETE ME:

O BaBpo6g OTOV OTTOI0 HOYEIPEUETAI TO PAYN-
T6:

* Aigb. daynrtou

* Aiyo ynuévo
* Meaoaia Wnuévo
*  Kahoynpévo

Bipa 1 Bipa 2 Bipa 3 Bipa 4
O O O @
E \/\@ P1-P.. OK

Eig€ABeTe 0TO pEVOU. EmAégTe Mayeipepa pe

BonBeia. Méate T0 OK.

EmAégTe To okelog. Migate  ToTroBeTAOTE TO OKEVOG
aTov goUpvo. EmRepaiw-

 OK
TO KOUUTTi . ate T pUBMION.

6.5 Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

Aedavra

Ai08. PaynTou dlabéaipog. TotToBeTHaTE
Tov AigB. daynTou aTo TTO TTayU PEPOG
TOU OKeUOUG.

H guokeun amevepyotroigital 6Tav n pubpi-
apévn Beppokpaaia Tou AigB. dayntou
ETTITEUXOEI.

/O?

H moadtnTa vepou yia Tn Aeitoupyia atpou.

MpoBeppdveTe TN CUCKEUN TTPIV EEKIVITETE
TO payeipepa.

(1]

Emiredo oxapag.

=

1NV 0006vn gpgavidetal n €voeign P kail évag
ap1Bu6g atrd 1o aynTo TTOU UTTOPEITE VO
eNeyEeTe aTOV TTiVAKA.

XkeUog Bdpog Emitredo oxdpag / Afecoudp
WYnt6 Bodivo, Aiyo
ynuévo
Wnto6 Bodive, pétpia 1 -1.5kg, 4 - 5 Te- o= 2Tayi ynoiparog

X

ynuévo paxIa cm TTayoug

YnT16 Bodivo, kaho-
ynuévo

]

TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O€ €va {eaTO TNYAVI.
ToTT0BEeTAOTE TO OTN CUTKEUN.

Mmrpi6Aa, pérpia
ynuévn

180 - 220g avd Te-
pdyio, 3 cm xov-
TPEG PETEG

/‘PEE] 3, okeloG Ynaipatog aTn METAAAIKA oXdpa
TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O€ €va {eaTO TNYAVI.
ToTT0BETAOTE TO OTN CUTKEUN.

WYnto Bodive /
olyoynuévo (oTralop-
TIPICOAA, OTPOYYUAR,
KOVTPa PTTPIgOAT)

1.5-2kg

/?E‘ 2, gKeVOG YNOiPaTOg aTn HETAAAIKA oxXdpa
TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O €va {ETTO TNyAvi.
MpoaBéate uypd. TOTTOBETAOTE TO OTN GUTKEUN).
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

WYnT16 Bodivo, Aiyo
wnpévo (xaunAr Bep-
pokpaaia)

N | =

WnT1oé Bodivo, pETpia
ynpévo (xaunAn Bep-
pokpaaia)

WnT6 Bodivo,
KaAownuévo (xapnAn
Beppokpaaia)

1-1.5kg, 4 - 5 1¢e-
paxia cm ayoug

/‘?‘E‘ 2Tayi ynoiparog

XPNOIUOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG MTTAXAPIKA 1) OTTAWG
aAATI KOl PPETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TNyavioTe TO KPEAG yia
HEPIKA AETTTA O€ éva {eaTO TNyAvI. TOTTOBETACTE TO OTN
QUOKEUN.

®iAéro, Aiyo ynuévo
(xapnAn Beppokpaaia)

B

DIAéTO, pETPIA
ynpévo (xaunAn Bep-
pokpaaia)

=Y
—_

®DiAéTo, kKahownuévo
(xapnAn Beppokpaaia)

05-15kg,5-6
TEMAYIA CM TTAXOUG

/‘?‘E‘ 2Tayi ynoiparog

XPNOIYOTTOINATE TA AYATTNUEVA TOG MTTAXAPIKA 1) OTTAWG
aAATI KOl PPETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TNyavioTe TO KPEAG yia
HEPIKA AETTTA O€ éva {eaTO TNyAvI. TOTTOBETATTE TO OTN
QTUOKEUN.

)

WYn16 pooxdpi (1r.X.
WHOTTAGTN)

0.8 - 1.5kg, 4 Tepa-
Xlo cm peydAou

/‘?‘E‘ 2, okeVOG YNnaipaTog aTn HETAAAIKA oxdpa
XpPNOIYOTIOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTayapikd. MpooBé-

Traxous aTe uypd. Wntd oKeTTaaTO.
:Jgg?fu),(:g:_'r\;\zgr?m' 1.5-2kg /‘?E‘ 2, okeUog WnaipaTog aTn METAAAIKA oXapa
lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HayeEIpé-
HaTog.
Xo1p1vé TTouAvT (xa- 1.5 - 2kg

B

pNAA Bepuokpaaia)

/?E‘ 2Tayi ynoiparog

XpPnOIYOTTOINATE TA AyATTNUEVA 0AG UTTaXapIKd. MupioTe
TO KPEAG MOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE £V OPOIOHOPPO PODITUA.

M1rpi6Aa, ppéokia

1-1.5kg, 5 -6 1€~
pdyia cm peydhou
TTAYX0UG

/?E‘ 2, gkeVOG YNOiPaTOG aTn HETAAAIKR oxXdpa
XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNHEVA GAG UTTAXAPIKAL.

Maiddakia

2 - 3kg, xpnaipo-
TTOINOTE WP, 2 - 3
cm AeTITd TTaidaKia

B 3, BaBU Tayi

MpoaBéaTe uypd yia va KAAUYETE TOV TTATO EVOG OKEUOUG.
lupioTe To kpéag PONIG TIEPATEI O HITOG XPOVOG Hayelpé-
parog.

M1roUTI apvioU pE K6-
KaAa

1.5-2kg, 7 -9 1e-
paxia cm TTayoug

/‘?E‘ 2, okel0OGg YNoigaTog OTO TAWiI YNoidaTog
MpoaBéaTe uypd. MupiaTe To KPEAG PONIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.

OAGKANpPO KOTOTTOU-
Ao

1 - 1.5kg, @péako

E 2; &J 200 ml; yaoTpa Tévw aTo TaWi Ynaoiparog
XPNOIYOTTOINATE TA AyaTTNUEVA 0OG PTTayapikd. MupiaTe
TO KOTOTTOUAO HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG
VIO VO EXETE £VA OUOIOUOPPO PODITHA.

Mio6 koTé1TOUAO

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3, Tayi ynoipyarog

XPNOIUOTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTAXAPIKAL.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

2100g KOTOTTOUAOU

180 - 200g ava Te-
payio

/‘?EE] 2, yaaTpa TTavw oTn HETAAAIKA oxdpa
XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKd. Tnyavi-
OTE TO KPEAG YO HEPIKA AETTTA O€E éva {EATO TNyAvI.

N

KoTtétmrouAo ptrouTia,
PpEéoKa

/‘?El, 3; Tayi ynoiparog

AV PapIVAPETE TTPWTA T UTTOUTIA, PUBUITTE TN XAUNASTE-
pN BepUOKPATIa KOl HAYEIPEWTE TA TIEPICTOTEPN WPA.

N

Mdmma, oAékAnpn

2 - 3kg

/?‘E‘ 2, gkeVOG YNaiuaTog aTn HETAAAIKA oxdpa
XpPNOIYOTTOINGTE T AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. TOTTo0E-
TAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Ynaiparog. MupioTe TNV Tama
HONIG TIEPATEI O HICOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

B

XAva, oA6kAnpn

4 - 5kg

/= 28060 Tayi

XpPNOIYOTTOINGTE T AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. ToTTo0E-
TNOTE TO KPEag ae Babu Tayi ynaipatog. MupiaTe Tn xnva
HONIG TTEPATEI O HICOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

N

PoA6 kipdg

1kg

/?‘E‘ 2, peTaAAIKR oxdpa

XPNOILOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA.

B

WYap1 oAékAnpo, oto
YKPIA

0.5 - 1kg ava wapi

/‘?El 2Tayi ynoigartog

[epioTe TO WApP!I pe BoUTUPO KAl XPNOIMOTTOINGTE TO Aya-
TINMPEVA TOG PTTOXAPIKA KOI HUPWDIKAL.

@ Wdp1 giAéro . EE‘ 3, yaoTpa mavw aTtn HETAAAIKRA oxdpa
XpPNOIYOTIOINATE TA AYATTNUEVA GOG UTTAXAPIKAL.
Cheesecake -
m E 2, @ QavoIYOpEVN QOpHa 28 cm aTn HETAAAIKA
oxapa
MnAémiTa -

B

EE‘ ,2100 - 150 mI&J, TaWi ynoiparog

B

TdpTa pRAou

E 2, pdppa yia TTTEG aTN METAAAIKA oXdpa

B

MnAémiTa

EE‘ ,2100 - 150 mI&J, @OpHa yIa TTTEG 22 cm TTAVW
am @ HETAAAIKR oxdpa

m Kéik Brownies 2kg ¢upng B 3, B8O Tai
m 1',(:2( muffins ookoAd- ) EE‘ ,2100 - 150 mI&J, Tayi yia muffin mavw otn pe-
TaAAIKR oxdpa
EE Keik ) El 2, Tayi patfohag aTn HETAAAIKA oxdpa
¥nrég mardreg kg El 2, Tayi ynoiparog
E."il TotroBeTraTe OAOKANPEG TIG TTATATEG PE TN PAOUDA TTAVW
aTo Tawi Ynaiparog.
Déteg 1kg

E

B 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
XpPNOIYOTIOINATE TA AyaTTNUEVA 0OG PTTayapikd. KowTe Tig
TIOTATEG O€ KOYMATIAL
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2kevog

Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp

Wntd avduikra Aaya- 1-1.5kg

VIKA

(5

El 3, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog

XPNOIYOTTOINATE TA QyaTTNUEVA 0ag PTTayapikd. KowTe Ta

Aayavikd g€ koppaTia.

KpokéTeg, KaTeEWuy- 0.5k . .
m pglsg S wuy 9 El 3, Tayi ynoiparog
MaTATEG, KATEWYUYHE- 0.75k . ;
@ veg s wove g B 3, Tayi ynoipatog
Aagavia pe kpéag / 1 - 1.5k X , , ;
@ Aa)%uvmépus z'raévd 9 EZ, ydaTpa TTavw oTn HETAAAIKR oxdpa
@UAAQ JUpApPIKWY
{L?J&T;%%'Tgf Tev 1-15kg B 1, ydoTpa Travw oTn YeTAAAIKN oxdapa
m MepioTpéwTe TO TATO POAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEPATOG.
m :fr;:czgllfxnanaq, Ae- - EEl 2, lﬂ 100 ml, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO pE
XapPTi YnaiyaTog
Mitoa @péokia, xov-
@ TPA 0N - EE‘ 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XApPTi YNaidaTog
@ Kig . E 2, pdppa YnaipaTog aTn HETOAAIKA oxdpa
Il\(l;ﬁx(gx:}gplimabatta ! 0.8kg EE‘ 2150 mllﬂ, TOWi YnoipaTog KAAUPpEVO pE
m XopTi ynoiparog
XpeldeTal TTEPICTOTEPOG XPOVOG YIA TO AEUKO Wwi.
MoAuoTtropo / gika- 1kg

@ Ang / paupo pwyi

ToAUCTIOPO o€ TaWi

ppatioAag

XapTi ynaipatog / yeTaAAIKA oxdpa

EIE‘ 2; &]150 ml; Towi YnoipaTog KAAUPPEVO PE

7. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

7.1 Aeitoupyieg poAo

yioU

AegiToupyia poAoyiou

E@appoyn

Q

XpovopeTpnTiAg

OT1av 0 XpovodIoKAOTITNG OTAPATAJEI, GKOUYETAI £va NXNTIKO orua.

STOP

Xpo6vog payeIpéPaTog

O1av 0 XpovodIOKOTITNG OTAPATHJEI, OKOUYETAI £va NXNTIKO Orjpa Kal To TTpOypap-

Ja gTapara.

@

KaBuoTtépnon Evapéng

MNa avaBoAn Tng évapéng n / kai Tou TEAOUG TOU PAYEIPEUATOG.

o

Xpovod1akOTITNG AgiIToup-
yiag

H péyiatn Siapkeia gival 23 h 59 min. H Aeitoupyia auTr) dev €xel Kapia £Midpaan

aTn AEIToupyia TOU GoUpPVoU.

a va evePyOTTOINTETE KOl VA OTTEVEPYOTTOITETE TO XPOVODIAKOTITNG AEITOUPYIOG

emAEgTe: Mevou, PuBpioelg.
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7.2 Tpé1rog pUBHIONG: AciToupyieg poAoyloU

Tpotrog pudbuiong: Qpa

BAua 1 BApa 2

Q~

O @

MNa va aAAGEeTe TNV Wpa, £I0EABETE OTO PEVOU Kal . . )
emAEETe PuBpiioeig, Qpoa. PuBlioTe T0 poAdi. Mamare: OK.
Tpotog puBuIoNG: XpovouEeTPNTHG
BApa 1 Bipa 2 BApa 3
N TNV 0806Vn £pQa- N e
ViZeTan n £vOeIEn: ( \
0:00
MéaTe: (\D PuBpiote Tov Xpovoperpntrig MatAoTe: OK.
@ O XPOVOdIaKOTITNG EEKIVA OPETWG TNV AVTIOTPO®N UETPNON.
Tpotog pUuBuIoNG: XpOvog HayEIpEPATOG
BAua 1 BAua 2 BApa 3 BAua 4
N2 , N\
(v \ -N- 21NV 0006vn guga- ( \ \\ -N-
Q vigeTan n évoeign: Q
0:00
EMAETE TPOYPOHG  MigaTe emaveihnppié- s1oP PuBL ,
; uBpiaTe TOV XPOVO
Kal puBpiaTe Tn Beppo- N ¢ Marnare: OK.
Kpaoia. va. O payeipéuarog. n
@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QUETWG TNV AVTiIGTPOPN YETPNON.
Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon ‘Evapéng
Brpa 1 Bipa 2 BApa 3 Brpa 4 BApa 5 Brpa 6
e (v e TNV 086vN
( \ H oBovn eppavigeTal
sucpuw(sl N éVBEiEn:
mv wpa —
0y
EMAEETETO  MigoTe eTra- :EH AP . @ wiako- .
TO6VAAL- : = PuBpiaTe TNV MatoTe: MH PubpioTe MororTe:
) g (\gc)ng VEIANPPEVaL. (pa Evap- oK v Wpa Té- OK
- N . .
parog. O &ng. Aoug.
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Tpomog puBuiong: KaBuotépnon ‘Evapéng

@ O XpovodIaKOTITNG §EKIVA TNV AVTIOTPOPN PETPNAN O€ pIa KABOPITUEVN WPa EvVapgng.

8. XPHZH TON EZAPTHMATQN

WG ATPAAEIEG avaTPOTTAG. TO UTTEPUWWHEVO
/\ NPOEIAOMOIHEH! TAQicI0 YUpW ATTO TN OXAPA ATTOTPETTEI TNV
AvarpiCTe aTa KEQAAQIA OXETIKA UE TNV oAigBnan TwV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.
Ag@acia.

8.1 Eicaywyn aeocoudp

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKoTTEG AITOUPYOUV ETTIONG

MeTaAAIKi oxdpa:
ZpWETE TN axdpa avaueoa aTig papRdoug odnyn-
ang ToU aTnNPiyMaTog TNG aXapag .

Tayi ynoipatog / Badu Tayi: —
ZTPWETE TO TOWI avapeaa aTig paBdoug odrynang \
TOU OTNPIYHATOG OXAPWY.

8.2 A100. daynTtou
AI00. DaynTou - PYeTPdel TN BEPUOKPATIa OTO ETWTEPIKO TOU GaynToU.

Ymdpxouv 800 BepPOKPATIiEG TTOU TIPETTEI VO PUBMIOTOUV:

C ?

H Beppokpaaia Tou poUpvou. H Beppokpaagia Tou TTUprva Tou gaynTou.
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MNa KaAUTEPO aTTOTEAEOPATO POAYEIPEPATOG:

Ta ulika Ba TTpéTrel va Bpigkovtal  Mnv Tov Xpnaiyotroleite pe uypd  Katd Tn SIGPKEIa TOU JAYEIPEUATOG TTPETTE
ae Beppokpaaia dwyariou. paynTa. Va TTOPAUEVEI HETA OTO GAyNTO.

8.3 Tpoémog xpnong: Aig. daynrou

BApa 1 Evepyotroinate Tov goupvo.

BApa 2 PubpioTe €va TTpoypappa Kal, av Xpeldetal, Tn Beppokpagia ¢oupvou.

BAua 3 Eigayayete: Aigd. daynrou.

Kpéag, TToulepikd kal ydapi FaoTpa

Eigayayete 10 dkpo Tou AigB. Payntou aTo KEVTPO Eioayayete 1o dkpo Tou AIoB. Payntou akpIBWG aTO KEV-
TOU KPEATOG I TOU WapioU, aTo TTo TTaxU PEPOG, av gi- Tpo TnG ydaTpag. AigB. ®ayntou Ba TrpéTel va gival atabe-
vai duvartov. BeBaiwbeite 0TI TOUAdXIaTOV Ta 3/4 TOU  pPOTTOINPEVOG O€ pia BEaN KOTA TN SIGPKEIN TOU HAYEIPEUO-
Aig6. daynTou gival evTog Tou gaynTou. 10G. N0 va T TIETUXETE, XPNOIUOTTOINATE VA OTEPED UAIKO.
XPNOIPOTIOINDTE TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNUJiPaTOG YIa va

aTtnpigete TN Aapr) alhikovng Tou AigB. ®aynTtou. To akpo

Tou Alg6. PaynTou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov TTUBuéva

€VOG OKEUOUG YNaipaTog.

Brpa 4 TotmoBetaTe T0 BUopa AioB. PaynToU aTnV UTTOBOXH TTOU BPITKETAI OTO PTTPOCTIVO UEPOG TOU
@oupvou.
ZTnv 0Bdvn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. Payntou.

Bi , , ] , .
Ak S /‘? - TMETTE YIA VO OPITETE T BEPPOKPATIa TTUPHVA TOU aIgONTAPA.
Biia 6 OK. migare yia emiBeaiwan.
Otav 10 @aynTd @TaCEl 0TN BEPPOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO Opa. MTTOPEITE va eTTIAE-
&eTe VO OIOKOWETE 1) VO GUVEXITETE TO PAYEIPEPA WOTE VO BERAIWBEITE OTI TO PAYNTO EXEI HAYEIPEUTEI
KOAQ.
BApa 7 Agaipéate AigB. ®ayntou To BUopa aTrd TNV UTTodoX! Kal BYAATE TO OKEUOG ATTO TOV QOUPVO.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

YTrapxel Kivduvog eykaupartog av Aigb. dayntou utrepBeppavBei. Na gioTe
TIPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV APAIPEITE ATTO TO PaynTo.
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9. MPOZOETEZ AEITOYPTIEZ
9.1 KAgidwpa

AuTA n AsiToupyia atroTpéTel TRV akoUoia aAAayn TNG AEITOUpyiag TNG CUOKEUNG.

EvepyoTroinaTe TNV 6TavV N OUOKEUR BPIOKETAI OE AEITOUPYIia - TO PUBUITUEVO TTPOYPAUPO PAYEIPEPATOG OUVEXICEI, O
TTHVOKAG EAEYXOU Eival KAEIBWUEVOG.

EvepyoTToIRaTe TNV 6TAV N CUOKEUR €ival OTTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI Va EVEPYOTTOINBED, O TTiVaKAG EAEYXOU
gival KAEIBWUEVOG.

M (\D OK . rmigare mraparerapéva yia va (\DOK - TMETE TIAPATETAPEVA VIO VOl
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYiIa. aTTEVEPYOTTOINOEI.
AkoUyeTal éva nXNTIKO GApa.

MOK

@ 3x EI - avaBoaBrvel 0Tav To KAEIdwHa gival EVEPYOTTOINUEVO.

9.2 AuTOMOTN ATTEVEPYOTTOINON

MNa Aoyoug aogpakeiag, o poupvog @
QATTEVEPYOTTOIEITAI HETA ATTO Aiyn Wpa av éva (°C) (w)
TTPOYPApUa (EaTAUATOG AEITOUPYE Kal dev -
aM&EETE TIG pUBpiTEIG. 250 - péyiato 8
H Autoparn amevepyotroinan dev AsiToupyei
@ He I AeiToupyieg: PwTiopog Poupvou, Aioh.
(°C) (W) ®ayntou, KabuaTtépnon Evapéng.
30- 115 12.5 9.3 AvepioTHPOg YUugng
120 - 195 8.5

Ortav n guokeun BpiokeTal g€ AeiToupyia, o
200 - 245 55 avePIOTAPAG WUENG EvepyOTTOIEITAI QUTOMATA
yia va d1aTnPNBoUV WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. EAv atrevepyoTroINaETe TN
OUCJKEUN, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guVeXIOEel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
OUOKEUR.

10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig pAYEIPEUATOG

®

OI TIpég BeppoKPaATiag Kal XPOVOU HAYEIPEUATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO EVOEIKTIKEG. ECapTwvTal aTro TIg guvTa-
Y£G, KaBwg Kal atrod TNV ToIdTNTA KAl TTogoTNTA TwV UAIKWYV TTOU XPNCIYOTToIoUvTal.

H ouokeun oag pTropei va Whvel Ye SIOQPOPETIKO TPOTTO O€ OXEAN PE TN OUCKEUR TToU €ixaTe. O1 TTapakdTw uTrodEi-
eIg DeiXVOuV TIG TUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEpPOKPATiag, XpPOVOUG HAYEIPEUATOG Kal BETN OXAPAG YIa TUYKEKPIE-
Vvoug TUTTOUG paynTou.

Edv dev ptropeite va BpeiTe TIG pUBUITEIG yia pIa GUYKEKPIPEVN TuVTayH, avadnTiaTe pia TTapdopoia.
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10.2 Yypo6g Oepudg Aépag

MNa kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU avVaAYPAPOVTAI OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 860n axdpag.

%

D

(°C) (Agmr.)
Zupapikd QykpaTév 200 - 220 45 -55
Marareg Oykpatév 180 - 200 70-85
Mouaoakag 170 - 190 70-95
Aagavia 180 - 200 75-90
Kavehovia 180 - 200 70 - 85
Tdpta pe Baan 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyaho 170 - 190 45-60
Kéik pidou, @Tiaypévo pe peiypa a@pdTou KEIK (aTpoy- 160 - 170 70-80
YUAR @Opua yia KEIK)
Neukd ywyi 190 - 200 55-70

10.3 Yypog Oeppog Aépag - TTpoTeEIVOUEVO ageooudp
XpPNOIYOTTOIEITE TKOUPA KAl JN aVAKAAGTIKA BaBId Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn

aTTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKA TKEUN.

 _~

Kepapikd @oppud-

Tayi Titoag Mupipayo Tawi KId BaB0 Tayi/@épua Bdong
TApTOG
>koUpo, YN avakAaaTIKO >koUpo, YN avakAaaTIkO A l(éip%%";ocm 2koUpo, Un avakAaaTikd
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm HETP ’ Alapétpou 28 cm

uyoug 5 cm

10.4 MNivakeg HayEIpEMATOG YIA
IVOTITOUTO SOKIWV

MAnpo@opieg yia 1IdpUPATA DOKIPWY

Aokipég auppwva pe To:EN 60350, IEC 60350.

204 EAAHNIKA



Wnaoiuo ae éva eTiTedo - YRaIPo ae Babu Tayi/popueg

¥

O

°C Aemr
A@paTo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag 160 45 - 60 2
A@paTo KEIK Xwpig AITapd Mavw/Katw Oépuavan 160 45 - 60 2
MnAoTiTa, 2 edppeg P20 cm  Ogppog Aépag 160 55 - 65 2
MnAotiTa, 2 @oppeg F20 cm  Mavw/Katw O¢ppavan 180 55-65 1
Mtmiok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag 140 25-35 2
Mmak. Zup. Koupou Mavw/Katw Oépuavan 140 25-35 2

Wnaoipo ae éva eTmimedo - YTTIoKOTA
XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 6é0n axdpag.

Y

°C Aemr
Mikpd keI, 20 Tepaxia/Tagi,mpo-  Oeppog Aépag 150 20-30
Bepudvere Tov AdeI0 POUPVO
Mikpd €Ik, 20 Tepdayia/rayi,mpo-  Mavw/Katw O¢ppavan 170 20-30

Beppdvere Tov AdeI0 POUPVO

WYAaipo ag TTOAAG eTTiTTEDA - PTTIOKOTA

K B

°C Aemr
Mmmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag 140 25-45 2/4
Mikpd KEIK, 20 Tepayia/ Oeppog Aépag 150 25-35 1/4
TaWi, TPoBEPPAVETE TOV AdEIO
@ouUpVvo
APpATo KEIK Xwpig AiImapd Oeppog Aépag 160 45-55 2/4
MnAotiTa, 1 Babl Tayi/eéppa  Oepudg Aépag 160 55-65 2/4

avd axapa (@ 20 cm)

IKpIA
MpoBepuaveTe TOV KEVO POUPVO Yia 5 AeTTTA.

WrveTe aTo YKPIA PE TN PEYITTN pUBUION BepUoKpaaiag.

¥ O

Aem

I

Toat IkpIA 1-2
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%

Aemr

Bodivn ptrpioAa,yupiaTte armod Tnv IkpIA 24 -30 4
AAAN TTAEUPA POAIG TTEPATEI O PITOG

XPovog

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
AvaTpEETe OTO KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV

AggdAcia.

11.1 Inpaiwosig yia Tov Kabapiouod

<

Mpoiévrta Kaba-
piopouU

KaBapioTe TNV Tpooown TNG CUGKEUAG W’ £va TTavi JIKPOIvwV pe {eaTd vepod Kal éva NTTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KaBaPITPOU YIa va KaBapigeTe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBapioTe Toug Aeké€DEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTIOINTETE OTIG KATAAUTI-
KEG ETTIPAVEIEG.

—<

KaBapideTe T0 E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTo KABE Xprion. H auoowpeuan Aitroug 1 aA-
AWV UTTOAEIPPATWV PTTOPET VO TTIPOKAAETET TTUPKAYIA.

[

Ka@npepivi Xpn-

Mnv aTroBnKeUETE PayNTO OTN CUOKEUR YIa TTEPITaOTEPO aTTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO ETWTE-
PIKO P’ éva TTavi oTTé PIKPOIVEG PETA OTTO KABE Xpran.

on
& KaBapidete OAa Ta agegoudp PETA aTro KABE XPAON Kal AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. Xpnaiyo-
<+, TTOIEITE JOVO TTAVI ATTO PIKPOIVEG PE CETTO VEPO Kal £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mnv kaBapideTte
W Ta ageooudp ae TTAUVTAPIO TIIATWV.
Mnv kaBapidete Ta AVTIKOAANTIKG A§ETOUAP XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIOTIKA 1 aiXUnpa
. QVTIKEIMEVQ.
Agecoudp

11.2 TpoTTOG KOBAPICHOU:
AvVAyAUQO TUAMO ECWTEPIKOU TOU

@oupvou

KaBapiaTe 10 avayAu®o TuRua Tou
ETWTEPIKOU TOU POUPVOU VIO VO OPAIPETETE
KATAAOITTA AAATWY PETA TO JOVEIPEUA PE OTUO.

BAua 1 BAua 2 BAua 3
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Pigre: 250 ml Aeukd §udi aTo ava- Aonate 10 {UdI va diaAuaoel Ta kata-  KaBapiaTe To egwTEPIKO TOU PoUp-
YAUQO TUAA TOU ETWTEPIKOU TOU Aoitra aAdTwyv o€ Beppokpaadia TTEPI-  Vou PE CeaTo veEPS Kal HOAAKO TTavi.
@oupvou. XpnaipotroiaTte §udl 6%  BaAAovTOG yia 30 AeTTTA.

Xwpig TpoaBeTa.

MNa 1 Aerroupyia: SteamBake kaBapiete Tov oUpvo kabe 5 - 10 KUKAOUG POYEIPEPATOG.

11.3 TpoéTTOG APAipEONG:
ZTNPiyHATA OXOPpWV

AQaIPETTE TO OTNPIYHATA OXAPWY YIa VA
KaBapigeTe TOV Goupvo.

BApa 1 ZBACTE TOV POUPVO KAl TTEPIPEVETE VO
KPUWOEI. "[

Brpa 2 TpaBAETE TO PTTPOCTIVO TUAPA TOU
aTNPIYHATOG OXAPWY YId vV TO OTTO-
OTTAgETE aTTo TO TTAQIVO ToiXWHa.

Brpa 3 Tpapngte To Tiow AKPo Tou aTNPiyHa- | T
TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA 1 —F
Kal aQaIpETTE TO. / ‘ - = —
0=, .
Brpa 4 ToTTOBETATTE TO ATNPIYHATA TXAPWY, 9 ‘2 alg

O TTEipol gUYKPATNONG OTOUG TnAe-
OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEN va givail H
OTPAMPEVOI TTPOG TA EUTTPOG. -

akoAouBwvTag TV aparmdvw diadi- = \Z -
Kaagia pe TNV avtioTpogn oeIpa. }= D SS </

11.4 TpoéTrog Xpriong: KaraAuTikog €miaTpwan. ATTOpPOPA Ta AiTIn Kard

Ka@apiouog SIdpKeIa TNG KATAAUONG.

To £0WTEPIKO TOU POUPVOU (LAVO TO O1 KnAideG 1 0 aTTOXPWHATIOHOG TG
KOTAAUTIKO KAAUPMO TOU QVEUITTAPA) €ival KGTG)\UTIKUC EMaTPWaNgG dev eTTNPEAGe! ToV
ETMATPWHEVO PE KATAAUTIKI) EUAYIE kaBapiopo.

KaBapioTe TOV oUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipEaTe OAA T AEETOUAP TTPIV OTTO TOV KATAAUTIKO KOBAPITHO.

Brpa 1 Brpa 2 Brpa 3

EmAéETe Mevou == / KaBapiopog  ‘Otav TeAeiael o KaBapiopdg, aKouye-
Tal T0 ofja. O Qoupvog ORAVEL.

Otav 0 poUpvog gival KPUOG, Ka-
BapiaTe TN BACN TOU PoUPVOU pE

rrrr/ Kal méaTe TO OK TPEIG POPEG. £va UypO paAako Travi

Aidpkeia: 1 w.H KataAuTIKA epayié €TTIOTPWAN €ival aUTOKABAPIZOYEVN, PNV TNV KABAPIZETE PE TTavi.
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11.5 Tpotrog Xpriong: KaraAuTtikd
KAAUMHO aQVEMICTHPA

To KGAUPPQ TOU aVERITTAPAO DIOBETEI
KOTOAUTIKA €TTIOTPWAN gPayié. ATToppoPa Ta
AITTN TTOU GUYKEVTPWVOVTAI GTA TOIXWHATA
€VW 0 QoUpvOog Asitoupyei. MNa va

OIEUKOAUVETE TN DIadIKATIa aUTOKABAPITHOU,
BepuaiveTe TOV POUPVO TAKTIKA EVW Eival
adelog.

O1 KNAIBES 1 O ATTOXPWHATITUOG TNG
KOTAAUTIKAG €TTIOTPWONG OEV ETTNPEALEI TOV
KaBapIguo.

Mpiv a1ré Tov KATAAUTIKO KaBapiouo

ZBACTE TOV POUPVO Kal TIEPIMEVETE
Va KPUWOEL.

AQaIPEDTE TO EEAPTAPATA KAI T ATTO-
OTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWV.

KaBapioTe 1o 8Amedo Tou poUpvou
KOl TO ECWTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG YE
CeaTo vepPO, Eva HOAAKO TTavi Kal éva

ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

11.6 TpoTTOG APAipEON G KOl
TomroBérnong: MNMoépra

MTTOpEITE VO QQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TO
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapioete. O
aApIBUOG TWV TCaUIWY DIAPEPEI AVAAOYa HE TO
HovTéAO.

/\ NPOEIAOMOIHEH!
H mopTa gival Bapia.

/\ MPOZOXH!

METOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAWI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PUTTPOaTIVOU TCapIoU.
To 1A PTTopEi va aTTdaEl.

BAua 1 AvoiTe TTANPWG TNV TTOPTA.

AvaonkwaTe Kal METTE TOUG Po-
XAoUug auo@igng (A) aToug dUo pe-
VTEOEDEG TNG TTOPTAG.

BApa 2

KAeioTe TNV TOPTA TOU QOUPVOU PéXPI TNV TTPWTN BEan avoiypaTtog (g€ ywvia trepitrou 70°). Kpatw-
VTag TNV TTOPTA Kal aTTo TIG OUO TTAEUPEG, TPABAETE yia va TNV aQaIpETETE ATTO TOV POUPVO HE YWwVia
TIPOG TO TTAVW. TOTTOBETAATE TNV TTOPTA ETTAVW OE £va OTTAAO TTavi Kal g€ aTaBEPn TTIPAVEIA JE TNV
€CWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

Bfipa 3

BAua 4 KpatAoTe 10 AQialo Tng mopTag (B)
aTo TTAvVW GKPO TNG TTOPTAG aTIG dUO
TIAEUPEG KOl OTTPWETE TTPOG TA YETT

yla va atrag@alIaTei TO KAITT.

BAua 5 Tpafngte To TAQigIo TNG TTOPTAG
TTPOG TO EUTTPOG VIO VA TO APAIPETE-

TE.

BAua 6 KpatAoTe Ta 1¢aIa NG TTOPTAG aTTd
TO TTAVW AKPO, Eva—€va, Kal TPaBng-
TE TA TTPOG TA TIAVW, VIO VO TA AQal-

PETETE ATTO TOV 0dNYO.
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BApa 7 KaBapiaTe To T¢apI pe vepo Kal aa-
TToUVI. ZKOUTTIOTE TO T{AMI TIPOTEKTI-
KA. Mnv TTAéveTe Ta T{AMIO OTO TTAU-
VTNPIO TTIATWV.

BAua 8 MeTd Tov KaBapiopd, ekteAéTTE TA
TTapaTTdvw BAPATA PE TNV QVTIGTPO-
®n agipd.
BApa 9 ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAUI KAl HETA TO HEYAAUTEPO KaI TNV TTOPTA.

BeBaiwBeite 011 Ta T¢AMIO £XOUV TOTTOBETNOET OTN CWATH BETN, DIAPOPETIKA N ETTIPAVEIA TNG TTOPTAG
pTTopei va utrepBepuavOei.

11.7 Tpé1TOG AVTIKATACTAONG:
AauTtrTipag

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AapTrmpag ptropei va gival {eaTog.

MpoToU aVTIKOTOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BAua 1 BAua 2 BAua 3

ATrevepyoTroinaTe Tov @oupvo. Mepl-  ATTOGUVIEDTE TOV POUPVo aTrd TO  TOTTOBETAATE £va TTaVi OTO KATW E-
HEVETE VO KPUWOEI 0 YOUPVOG. pelpa. POG TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Emavw Aaptrtipag

BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUpUA yia va TO
AQAIPETETE.

BAua 2 KaBapiaTe 10 yudAivo kaAuppa.

BApa 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA pE Evav KATAAANAO AapTTThpa avBekTIKO ag Beppokpaaieg €éwg 300 °C.

BAua 4 TotoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUpa.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.
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12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa mepImTwaoelg TTou dev TepIAaPBAvOVTal OE AUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVACJTE E TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPIg.

=
i H ouokeun dev evepyoTrolsital ) dev Beppaiveral

MpoBAnpa EAéygre gdv...
Aev pnqpsiTs Va EVEPYOTTOINTETE ) va Acitoupynaete T H cuch'sur'] gival owaTd guvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
OUOKEUN. TTapoxn.
H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal. ‘Exel atrevepyoTToindei N autOPATN OTTEVEPYOTTOING.
H guakeun dev TTpoBeppaiveTal. Aev €xel kagi N ao@aAeia.
H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal. To kAgidwpa gival aTTEVEPYOTTOINMEVO.
@
EgaptAipara
MpoéBAnpa EAéy&re gdv...
O AapTrTrpag ival apnaTog. H Aeimoupyia Yypog Oeppdg Aépag - gival evepyoTToInpé-
vn.
O AapTrTripag Sev AEITOUpPYEi. O AapTITRPag £XEI KAgi.
O Aig8. daynTou dev AsIToupyei. To Buopa Tou AioB. DaynTou éxel elgaxBei TTARPWG

aTnv utrodox.

@ Kwdikoi cpdAparog
ZTnv 006vn gpavileTan n Evoeign... EAéygre gdv...
0:00. Y1p&e pia dlakoTTr peupatog. PubuiaTe Tnv wpa.

Av n 08d6vn gp@avidel Evav KwdIKO TQAAPATOG TTOU eV BPICKETAI OE AUTOV TOV TTIVAKA, OTTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEP-
YOTTOINOTE TNV ATQAAEIQ TOU OTTITIOU VIO VO KAVETE ETTAVEKKIVNGN OTN GUOKEUN. Av 0 KwBIKOG OQAAATOG ETTAVA-
An@Bei, emikoivwvnaTe pe éva E§ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpPIg.

&

KaBapiopog
MpoéBAnpa EAéy¢re gav...
To vepo dlappEel aTTd TO AVAYAUPO TUAKA TOU ETWTEPI-  YTTAPXEI TTAPA TTOAU VEPO GTO AVAYAUPO TURUA TOU
KoU TOU oUpvou. €0WTEPIKOU TOU PoUpVOU.
12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VA QVTIUETWTTICETE TO TIPORANMA HOVOI TOG, ETTIKOIVWVATTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOCTIVO TTAQITIO TOU
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E0WTEPIKOU TNG TUOKEURG. MV aQaIpEiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY OTTO TO
E0WTEPIKO TNG CUCKEUNG.

ZuVIOTOUlE Va YPAWeTE Ta deSopéva edw:

Movtého (MOD.) e

Kwdikog Mpoiovtog (PNC) s

Teplokdg apIBUoG (SN e

13. ENEPIEIAKH ANOAOZH
13.1 NMAnpo@opieg TpoidvTog kai DUAAO TTAnPOPOPIWYV TIPOIOGVTOG

Ovopa TpounBeuTth AEG
BCE558370B 944188824
TauTotnTa povTéAOU BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
AgiKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG 81.2
Tagn evepyelakng amodoang A+
KatavaAwaon evépyeiag pe Baaikod goptio, cupBATIKA AeiToupyia 1.09kWh/kUkho

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @oprio, Acitoupyia pe utroBorndn-  0.69kWh/kukAo
an aveuIoTApa

ApiBuog KoIAOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evépyela

‘Evraon 711

Tutog poUupvou EvToix1¢opevog poupvog
BCE558370B 32.0kg

Mada BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, @oUpvol, oUupVol aTPOU Kal
YKPIA - MéBodo1 péTpnang Tng atmodoaong.

13.2 E§oikovopunon evépyeiag OUOKEUNG TUXVA KATA Tr SIGPKEIR TOU
payeipéuaTtog. Alatnpeite kaBapd 1o AdaTiXo
NG TOPTAG Kal BeBaiwBeite OTI gival KAAG

. ) ) OTEPEWMEVO TN BEDN TOU.
H guokeun d108€Tel duvardTnTEG TTOU
gupBaAouv aTtnv e€oikovounan
EVEPYEIAG KATA TN SIGPKEIQ TOU
KaBnpEPIVOU PaYEIPEUATOG. OTav gival EQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
OUOKEUN TTPIV TO PAYEIPEUQ.

XpnaigoTrolgite JETAAAIKA PayEIPIKA OKEUN YIa
va BEATIWOETE TNV £EOIKOVOUNDN EVEPYEIQG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH) OTAV N GUOKEUN BPigKETal OE Orav payeipeUeTe PEPIKA PaAynTA TN @OPd, UNv
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG a@NVETE va TTAPEABEI pEYAAO XPOVIKO
JIGTTNHA METAEU TOU YNUiPATOS TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

O avepioTpag Kal 0 AaUTITAPAG
e¢akoAouBouv va Aeitoupyouv. Otav
QTTEVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUNR, N 000vN
€P@AViCel TNV UTTOAEITTOUEVN BepOTNTA.
MTTOpEiTE VO XPNOIUOTTOINCOETE TN BEPUOTNTA
yla va dlatnpAaeTe {eaTo TO YaynTo.

Ortav n d1apKeIa HOYEIPEPATOG gival
peyaAUuTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKpaaia TNG GUOKEURG aTo eAdxIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPwWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
JUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEMTOMEVN BEpUOTNTA
yla va eaTaveTe GAAa QaynTa.
Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou

@aynTou
EmAéCeTe TN xapnAoTEPN duvaTr puBuion
BeppoKpaaiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV

14. AOMH MENOY

UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl Va JIOTNPATETE
CeaTo TO QaynTo. H £vdeIgn uTTOAEITTOUEVNG
BeppoTnTag N n Beppokpaaia epgaviceral
aTtnv oBovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTipa
ATTEVEPYOTTOINMEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTITHPA KATA Th
OIGPKEIQ TOU PayeIpEUATOG. AVOIYETE TOV OVO
OTaV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oepuédg Aépag
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

Ortav xpnaIYoTToIEiTE QUTHYV TN AEITOUPYIQ, O
AQUTTTHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTT. MTTOPEITE VO QVAWETE
TOV AapTITAPA Eava aAAG auTr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWEVN EEOIKOVOUNGN
EVEPYEIQG.

14.1 Mevou
BApa 1 BApa 2 BRAua 3 BApa 4 BApa 5
1,
ON ON ON Al° ON

Sl U \
— - €MAEETE yIa 8_%0:; ,Ul]s\(/gglgzm EmAEETE T pUBHI- OK . megre yiava  PuBuiote v Tign kai
elgaywyn Tou Me- an. EMREBAIWOETE TN TaTAGTE OK

vou. Kal mEaTE OK. pUBMION. n ’

ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMPATWY aTn B€0n atrevepyoTToinang yia va e¢EABeTe atro To Mevou.

Mevou doun

Mayeipepa pe Boribeia %

KaBapiopog rrrr/

Pubpioeig @

PubBuioeig

01 Qpa AMayn

02 dwrevotnTa OB6vVNG 1-5
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PubBuioeig

03 'Hxor MARKTpwY 1 - Hxnmiko on- 04  'Evraon Bopfnth 1-4
pa
2 - KNK
3 - Amrevepyo-
TT0iNCN AXOU

05 Aig6. dayntou Evépyeia 1 - Zuvayeppog 06 XpovodiakomTng Aeitoup-  Evepyotroinan /
Kai dlakoTmm yiag aTTEVEPYOTTOINDN
2 - Yuvayeppog

07 PwTiopdg Poupvou Evepyortroinan / 08 Tayeia TpoBEppavan Evepyortroinan /
QTTIEVEPYOTTOIN- QTTIEVEPYOTTOINAN
on

09 Wi-Fi Evepyotroinan / 10 Aermoupyia pe TnAexeipl-  Evepyotroinon /
QTTEVEPYOTTOIN- auo QTTEVEPYOTTOINGN
on

11 AToppiyn SikTUOU Nai / Ox1 12 ANerroupyia Demo KwdIkog evepyo-

Toinong: 2468
13 'Ekdoan AoyiopikoU ‘EAeyxog 14 Emavagopd 6Awv Twv Nai / Ox1

pubpicewv

15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

guuBoAo L/.&-) TotroBetraTE TO UNIKG
guagkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia
aAvaKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpPBoAO :E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
QAvVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAJTE PE T dNUOTIKA
apxn.
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

A fenntarthatosag iranti torekvésiink jegyében csdkkentjiik a papiralapu

EE nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati utmutatokat tesziink elérhetvé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: aeg.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
@ javitasi informacidkat itt kérhet: aeg.com/support
AEG Tovabbi receptekeért, tippekeért, hibaelharitasi segitsegért toltse le a My AEG Kitchen
W[} applikaciot.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK. ... 216
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7. ORAFUNKCIOK........... e 230
8. TARTOZEKOK HASZNALATA ........oooooiioiieieieveeneensnseseenesnenseeneessssssssss s 231
9. TOVABBI FUNKCIOK........ooooorcoreeeecescesesssssseeessensnsssnsnee 233
10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK.......ccvvvvvrrrrrerennrerenersssssssssss 234
11. APOLAS ES TISZTITAS ..ccoooeieiiiiiiiiociiiiiiinienensssssnnnneneeeeeeesses s 236
12, HIBAELHARITAS........ooovvoocoeeee s 240
13. ENERGIAHATEKONYSAG........oooovvovevvveneneneneneeeesessesssss s 241
14. AMENU FELEPITESE..................... SO 242
15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. ......ooovvevceccenrernnnnnnnnnnneneeesesesees 243
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

« Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkozeivel My
AEG Kitchen .

* Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készUllék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikodeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készullék, akkor
azt be kell kapcsolni.

+ Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megseérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.
Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghd&meérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredmeényezheti.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy

helyezheti izembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készilléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne hizza a késziiléket a
fogantyujanal fogva.

A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készllektdl és egysegtol.

A készulék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készulék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

A beépithet6 készuléknek meg kell felelnie

a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Készilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

578 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék elulsd részének 594 mm
magassaga
Késziilék hatulso részének 576 mm
magassaga
Készilék elllsd részének 595 mm
szélessége
Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége
Készulék mélysége 567 mm
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Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6ézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készllék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készlilék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikddik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.




Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

« Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzait.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forrd
levegd tavozhat a készllékbdl.

Ne mikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készilék siutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készllékbe.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készullék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikddik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készilék
karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugot a csatlakozoaljzatbol.
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Ellendrizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A sltéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készllékrél. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertlje a felllet kdrosodasat.

A késziiléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitéasokat.

Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék miikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalya fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozoé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
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* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készUléket ez elektromos
halézatrol.

* A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készulékben rekedését.



3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

T

= = \°

Kezel6panel

Sitéfunkciok szabalyozégombja

Kijelz6

Szabalyoz6 gomb

Hushémérd szenzor csatlakozoja

_@\ —— Fiitébetét
o= (B B Lampa
_%z g@é \§ Ventilator

Polctarté, eltavolithatéd

:
2[of ) Hmﬁ

Sitétér mélyedése

—
HEEOONEENBENE

Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Sitéracs

Siité talca
Tortakhoz és suteményekhez. i Z ;

|

Mély tepsi
Sltemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogo edényként.
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Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémeérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. KEZELOPANEL

4.1 Visszahuzhaté gombok kikapcsolasahoz forditsa a stt6funkciok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a gombjat kikapcsolt helyzetbe.

gombot. A gomb kiugrik.

4.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készilék
bekapcsolasahoz. A készilék

O 'S & M OK

Hushémérd szen- A beallitds megerdsi-

1d6zitd Gyors felflités Sitd vilagitas -
zor tése

4.3 Kijelzé

Kijelzé a nyomégombfunkciokkal.

_CBBEEERBE, "

QOO se /&

sToP

Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelzék

& ¥ wl S >»>

Funkciézar Elére programozott si- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
tés

1d6zit6 visszajelzék
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: STOP

Percszamlalo Befejezési idé

S ®

Késleltetési id6 Mikodésidézitd

P~
=

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

(5]
Taviranyitas bekapcsolva.

Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a készllék a Wi-
Fi-hal6zathoz csatlakoztathato.

Taviranyitas visszajelzé - a készUlék tavvezérelheto.

Folyamatjelzé sav - a hdmérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készilék eléri a bedllitott hdmér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Goézben f6zés visszajelzé

Hushéméré szenzor visszajelzé

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos idét:

3

4 QN

Z 00:00

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt: OK.

5.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures
sit6t.

1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbdl és a kivehetd polctartét is tavolitsa el.

2. lépés

Hagyja 16 hosszaig mikdodni a sitét.

Allitsa be a maximalis hdmérséklet ennél a funkcional: E] funkciot.

3. lépés

Allitsa be a maximalis hdmérséklet ennél a funkcional: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikddni a stét.

@ Elsfiités kdzben szagot és flistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.
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5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A berendezés csatlakoztatdsahoz a kdvetkezdkre van sziliksége:
* Vezeték nélkili haloézat internet kapcsolattal.
» Ugyanahhoz a vezeték nélkiili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkdz.

1. lépés A(z) My AEG Kitchen alkalmazas letéltése: Olvassa be az adattablan talalhaté QR-koédot a mobil-
eszkdz kamerajaval, amely atiranyitja Ont az AEG honlapjara. Az adattabla a sutétér ellilsé keretén
talalhat6. Az alkalmazast kdzvetlenll az alkalmazasaruhazbol is letdltheti.

2. lépés Kovesse az alkalmazas beépitett utasitasait.

3. Iépes Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a kdvetkezok kivalasztasahoz: = funkcidt.

4. lépés Forgassa el a szabalyozogombot a kdvetkezdk kivalasztasahoz: Beallitasok. Bekapcsolas Wi-Fi.
Olvassa el ,A meni felépitése” cimi fejezetet.

Frekvencia 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-modul NIUS-50
5.4 Szoftver licencek forraskodjahoz (melyek licencfeltételei

megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzbi jogi
adatait és vonatkozo licencfeltételeit, kérjuk,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com ( NIUS
mappa).

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az AEG
elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert
megalkoto és a robotikai kozosségeknek a
fejlesztési projektben valo hozzajarulasukeért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Beallitas: Siit6funkciok

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciék gombjat és valassza ki a sttéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

>»
H - nyomja meg és tartsa lenyomva a kdvetkezé funkcioé bekapcsolasahoz: Gyors felfiités. Egyes sitéfunkcio-
knal elérheté.
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Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehlilt-e a sté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

)
L ( \ ( \ Melegitse el az ures
vz

sitét 10 percig, hogy
parat hozzon létre.
Tegye az ételt siitébe.

Valassza kiags-  Allitsa be a ho-

Csapvizzel toltse fel a sitétér mélyedését. 26165 SitSfunkoiot. mérsékletet.

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe sités kdzben,
vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

A siitd kikapcsolasahoz forditsaa  Ovatosan nyissa ki az ajtt. A kiszaba-  Ellenérizze, hogy leh(ilt-e a siit6.
sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt dulé para égési sérilést eredményez-  Tavolitsa el a stétér bemélyedé-
helyzetbe. het. sébdl a maradék vizet.

6.2 Siitéfunkciok

Siutéfunkcio Alkalmazas
Siités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-kal alacso-
@ nyabbra allitsa a sité hémérsékletét, mint ennél: Alsé + felsd sités.
Holégbefuvas, nagy ho-
fok
— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felso siités

Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Megfeleld szin és ropogds kéreg elérése su-
(ﬁ;) tés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gylimdlcsok vagy zéldségek
tartositasahoz.
SteamBake
a Pizza sutéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogos alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
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Siit6funkcio Alkalmazas
vgev Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.
Fagyasztott ételek
I A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fé6zés soran. A funkcio hasz-
ii nalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a beallitott hdmeérséklettdl. A készlilék a
‘f . maradékhét hasznalja fel. A fitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért
Konvekciés levegd  olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios le-
(nedves) vegd (nedves).
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Cs6ben sutéshez és piritashoz.
Infrasiités
@ Belépés a Menlbe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

6.3 Megjegyzések a Konvekcios
levegd (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014). Vizsgalati médszerek az alabbi
szabvanyoknak megfeleléen:

IEC/EN 60350-1

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a

suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mkddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

6.4 Beallitas moédja: El6re programozott siités

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt sitési funkcio és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitdsokkal. Fézés kdzben is

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellendérizze, hogy elkésziilt-e az étel.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfézottségének szintje:

¢ Hushéméré szenzor

*  Véres
« Kozepes
« Jol atsutve

1. lépés 2. lépés

3. lépés 4. lépés
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¥ %
P1-P... oK

Lépjen be a menibe.

Nyomja meg a OK gom-

bot.

Valassza az El6re progra-
mozott sltés lehetéséget.

Valassza ki az ételt. Helyezze az ételt a sut6-
be. Erdésitse meg a bealli-

i .OK
Nyomja meg ezt: . tast.

6.5 Elére programozott siités

Magyarazat

Hlashémérd szenzor elérhetd. Helyezze az
Hushémérd szenzor az étel legvastagabb
részébe.

Amikor az Hishéméré szenzor a beallitott
hémérsékletet elérte, a késziilék kikap-
csol.

/?

Magyarazat
|M| A Gdzolés funkciohoz sziikséges viz-
mennyiség.
E A siutés megkezdése el6tt melegitse el6 a
készlléket.
Polcszint.

=

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véresen

1-1.5kg; 4-5cm

Marhasiilt, kozepes vastag darab

BNE

Marhasiilt, jol atsiitve

/5 2 sits talca

A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.

Steak, kozepes 180 - 220g dara-
bonként; 3 cm vas-

tag szelet

=

/‘?IE“E‘ 3; sutéedény a racson

A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.

Marhahus siilt / pa-
rolt (mindségi karaj,

fels6 kerekpecsenye,
vastag dagado)

1.5 - 2kg

&

/‘?E 2; slitéedény a racson

A hust néhany percig siisse elé serpenydben. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a készllékbe.

Marhasiilt, véres (h6-
légbefavas, kis héfok)

Marhasiilt, kozepes
(h&légbefavas, kis h6-
fok)

~I >

1-1.5kg;4-5cm
vastag darab

Marhasiilt, jol atsiitve
(hélégbefavas, kis h6-
fok)

/5 2 sits talca

Haszndlja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszerlien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hust néhany
percig siisse eld serpeny&ben. Helyezze be a készllék-
be.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Filé, véres (hdlégbefu-
vas, kis héfok)

Filé, kozepes (holég-
befuvas, kis héfok)

B

Filé, jol atsiitve (h6-
légbefuvas, kis hofok)

=y
—

/5 2 sits talca

0,5-1,5kg; 5 - 6cm Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak egyszeriien soz-

vastag darab

za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig siisse eld serpeny&ben. Helyezze be a készllék-
be.

Borju siilt (pl. lapoc-
ka)

S}

0.8 - 1.5kg; 4 cm
vastag darab

/?E‘ 2; siitéedény a racson

Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.

fenéi sult tarja vagy 1.5-2kg /‘?‘E‘ 2; slitéedény a huzalpolcon
apocka A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5 - 2kg /?E‘ 2: siitd talca

sertés (holégbefuvas,

B

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa

kis hofok) meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
Karaj, friss 1 'VL'SStI;%; d5a—r§bcm /‘?E 2; sitéedény a racson
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Karaj 2 - 3kg; nyers, 2 -3

B

cm vékony karaj

E 3; mély tepsi
Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.

Csontos baranycomb

[

1.5-2kg; 7-9cm

vastag darab

(‘?E 2; sitéedény a siito talcan
Ontsdn hozza folyadékot. A sités félidejében forditsa
meg a hust.

Egész csirke

B

1 - 1.5kg; friss

El 2; M 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.

Fél csirke

0.5 - 0.8kg

/?‘E‘ 3; siitd talca

Hasznalja kedvenc fliszereit.

Jércemell

180 - 200g dara-
bonként

/‘?IE“E‘ 2; felfujt étel a huzalpolcon

Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben.

Csirkecomb, friss

/?‘E‘ 3; siitd talca

Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, csokkentse a h6-
mérsékletet, és hosszabb ideig fézze dket.

Kacsa egészben

2-3kg

/‘?E 2; sutéedény a racson

Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.

Liba egészben

4 -5kg

/‘?El 2; mély tepsi

Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUté tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

N

Fasirt

1kg

/‘?E 2; siitéracs

Haszndlja kedvenc fliszereit.

()

Hal egészben, grillez-
ve

0.5 - 1kg halanként

/?‘E‘ 2; siit6 talca

Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.

06| Halfilé . (1] 3. zeidseginas felfiitak siitéracson
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Sajttorta -
E J B 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzalpolcon
Zg Almatorta : 5T 2; b 100 - 150 m; siits talca
E Almas pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
30) P BT 2. lea) 100 - 150 mi: & 22 cm-es piteforma a
siitéracson
m Csokoladés siitik 2kg tészta El 3: mély tepsi
32) Csokoladés muffin ; [T 2; 1) 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi a siitsré-
cson
@ Veknis siitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
m Tepsis burgonya 1kg E 2 siité talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
ﬁ Z8ldségeklkrokettek Tkg B 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
m Sé:gzzézﬂ vegyes 1-1.5kg El 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
Krokett, gyorsfa- 0.5kg e ez
m gyasztott E 3; siit6 talca
Hasabburgonya, 0.75kg L oiex ez
@ gyorsfagyasztott E 3; slitd talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg e Ale e
@ sagna szaraz tészta- E|2, tlizall6 edény a siitéracson
lappal
Burgonyafelfuijt 1-1.5kg

Ea

(nyers burgonya)

El 1; felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.

E

Pizza friss, vékony

EE‘ 2; lﬂ 100 ml; siit6 talca sitépapirral bélelve

E

Pizza friss, vastag

EE‘ 2; siit6 talca sttépapirral bélelve

E

Quiche

E 2; sutéforma a huzalpolcon
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék

/ ﬁzrgz‘t:nly(élrabatta [ Fe- 0.8kg EEl 2; lﬂ 150 ml; siit6 talca sitépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlésii / rizs / 1kg

EE‘ 2; &] 150 ml; siit6 talca sitépapirral bélelve /

B

barna kenyér kenyér-

siité formaban siitdracs
7. ORAFUNKCIOK
7.1 Orafunkciok
Orafunkcio Alkalmazas
D Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

Percszamlalo

Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio ledll.
STOP
Fozési id6

@ Sités elinditdsanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Késleltetési ido

@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a sité mikodésére.
P A Mikodésiddzité funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,
Miikodésidozitd Beallitasok.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Q\

O @

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menibe, majd va- ’
lassza ki a Beallitdsokban a Pontos id6 lehetdsé- Allitsa be az orat. Nyomja meg: OK_
get.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

M A kijelzon a ko- e
vetkezd lathato: ( \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ Kkét. Nyomja meg: OK.

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
NV2 N\,
(C Q \ (I A Kijelzén a kovet- { Q \ Ik
kez6 lathato:
0:00
4 i3 st Nyomja meg tébb- s%
Valassza ki a sUtS A siitési id6 bealita-

funkciét, majd allitsa ~ S20r @ kovetkezot:

Nyomja me: :OK.
be a hémérsékletet. V] sa. yomja meg

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
( \ M A klje|ZO (v \ A kijelzén a ( \
J az uj pon- kévetkez6 <)
tos idét lathato:
mutatja. .
. Y PR
) Nyomjameg @ LeAi-
Valassza tobbszor a START Allitsa be az Nyomja meg: TAS Allitsa be a Nyomija
kiasité-  kovetkezot: elinditas id6- OK befejezés OK
funkciot. @ pontjat. . idépontjat. ~ Meg: -

@ A id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

8. TARTOZEKOK HASZNALATA

. a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet. polcrol.

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

8.2 Hishéméré szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két homérsékletet kell beallitani:

C ”?

A siitd hémérséklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobah6- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékelbnek végig az
meérsékletiiek. ételekhez. ételben kell maradnia.

8.3 Hasznalata: Hishéméré szenzor

1. lépés Kapcsolja be a siitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfujtak
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Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole k6zepében. Hishéméré szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hishéméré szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-
van. téedény peremével tdmassza ala a kévetkez6 szilikon fo-
gantyujat: Hishémeérd szenzor. A kdvetkezd hegye: Hus-

héméré szenzor ne érintse meg a sltéedény aljat.

4. lépés Csatlakoztassa Hushéméré szenzor a siitd elején Iévé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi h6mérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor.

5. lépé a1 A Ui
opes /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
6. lépé P
opes OK_ nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhato. Donthet a leallitas vagy a fézés
folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen sutve.
7. lépés Vegye ki Hishéméré szenzor a dugaszt a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a sutébol.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye &ll fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Funkcidézar

Ez a funkcié6 megakadalyozza a beallitott funkcié véletlen médositasat.

Ha a késziilék miikddése kdézben kapcsolja be, a bedllitott siités tovabb folytatédik, azonban a kezelépanel lezar.
Ha kikapcsolt késziiléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6panel lezar.

N I\iyomja meg és tartsa nyomva a @OK - nyomja meg és tartsa nyom-
OOK gombot a funkcio bekapcsola- va a kikapcsolashoz.
sahoz.

Hangjelzés hallhaté.

MoK

@ 3x EII felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.
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9.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbol a késziilék bizonyos idd @
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio (°C) (6)

miikodik, és a kezel6 nem valtoztat

semmilyen beallitason. 250 - maximum 8

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az

@ alabbi funkciokkal: Siité vilagitas, Hishémérd
(°C) () szenzor, Keésleltetési idd.

30-115 125 9.3 Hiitéventilator
120-195 8.5 Amikor a késziilék lizemel, a hiitéventilator
200 - 245 55 automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen

tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Elsfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kllonféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ O

(°C) (perc)
Tészta felfujt 200 - 220 45 -55
Burgonyafelfujt 180 - 200 70-85
Muszaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Kenyérpuding 190 - 200 55-70
Rizspuding 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (perc)
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (kerek sité- 160 - 170 70-80
formaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70

10.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlikr6zé Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatlikrozd
felllettel Ulettel 8 cm-es atméré, 5 fellilettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350 funkciot.
Sités egy szinten - siités sitéformaban

¥ § O E

°C perc

Piskotatészta (zsiradék nél- Hoélégbefuvas, nagy h6- 160 45 - 60 2
kal) fok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 sités 160 45 - 60 2
kal)
Almaspite, 2 forma, atméré: Hélégbefuvas, nagy hé- 160 55 -65 2
20 cm fok
Almaspite, 2 forma, atméré: Also + felsd siités 180 55-65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, nagy h6- 140 25-35 2

fok
Linzer Also + felso siités 140 25-35 2
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Sités egy szinten — keksz
A harmadik polcszintet hasznalja.

°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- HOolégbefuvas, nagy héfok 150 20-30
gitse el6 az Ures sutét
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- Alsé + felsé slités 170 20-30

gitse el6 az Ures siutét

Sités tobb szinten — keksz

¥

°C perc
Linzer Hélégbefuvas, nagy héfok 140 25-45 2/4
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy héfok 150 25-35 1/4
melegitse el6 az Ures sitét
Piskotatészta (zsiradék nélkll)  Hélégbefuvas, nagy héfok 160 45 - 55 2/4
Almaspite, racsonként 1 sité-  Hoélégbefuvas, nagy héfok 160 55 - 65 2/4

forma (9 20 cm)

Grill
Melegitse el6 az Ures siitét 5 percig.

Grillezés maximalis hémérséklet beallitasaval.

Y

perc
Toast kenyér Grill 1-2 5
Bifsztek, félidében forditsa meg Grill 24 - 30 4

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitészerek

A készlilék ellapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfelileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a katalitikus felile-
tekre.

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-
zet okozhat.

=
]

Napi hasznalat

Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készilékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-
las torléronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

©y
I DA

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

11.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér

mélyedeése

Gbzben sutés utan tisztitsa ki a sttétér
bemélyedésébdl a lerakodott
vizkdmaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Ontson 250 ml fehér ecetet a siité- 30 percig hagyja kérnyezeti hémér-  Egy puha kendével és meleg vizzel
tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-0s, sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sutéteret.
adalékoktol mentes ecetet hasznal-  kémaradvanyokat.

jon.

Az alabbi funkcional: SteamBake 5 - 10 sutési ciklusonként takaritsa ki a sitét.

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A suté tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sitét, és varja meg,
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol.

hogy lehiljén. ‘ [
{
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3. lépés Huzza el a polctartd hatuljat az oldal- |

faltél, majd vegye ki a polctartot. 1/ ‘ —

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- Q = 7 H
étes sorrendben helyezze vissza. 9

2
A teleszkopos siitésineken talalhaté = \Z -
végallas (itkézok elbre nézzenek. %H}: IESS[ ==

|

11.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas | A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a
rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a

A sutétér (kizardlag a katalitikus ventilator tisztitasra.

burkolata) katalitikus zomancréteggel van
bevonva. Ez magaba szivja a lerakddo
zsiradékot a katalizis kdozben.

Tisztitsa meg a siitot katalitikus tisztitassal

A katalitikus tisztitas el6tt tavolitson el minden tartozékot a sitébél.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Valassza ezt Meni — / Tisztitas A tisztitas végén hangjelzés hallhato.
A st kikapcsol.

Amikor a suté lehilt, tisztitsa
meg a slté padldjat egy nedves,

rrrr/ és nyomja meg OK haromszor. puha térléruhaval

Id6tartam: 1 éra.A katalitikus zomancréteg ontisztuld, igy nincs sziikség ronggyal torténé tisztitasra.

11.5 Hasznalata: Katalitikus funkcio hatékony miikédéséhez
ventilator burkolat rendszeresen flitse fel Uresen a sutét.

A ventilator burkolata katalitikus A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a
zomancréteggel van ellatva. Ez ugyanis rajta megjelent foltok nincsenek hatassal a
dsszegylijti a falakon lerakddé zsiradékot, tisztitasra.

mikdzben a sité mikodik. Az Ontisztitd

Katalitikus tisztitas el6tt

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, Vegyen ki minden tartozékot a siité- Puha ruhaval, langyos vizzel és eny-

hogy lehdljén. térbdl és a kivehetd polctartokat is he mosogatdszerrel tisztitsa meg a
tavolitsa el. sutétér aljat és a sutdajto tvegének
bels6 oldalat.

11.6 Eltavolitas és visszaszerelés:
Ajté
A tisztitashoz az ajtd és a belsd liveglapok

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

eltavolithatdk. Az liveglapok szama P,
kiilsnbz6 modellek esetén eltérs. /N VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az Uveget, kiléndsen
az elulsé lap pereménél. Az liveg

eltérhet.
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1. lépés Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés Emelje meg, majd nyomja a régzité-
karokat (A) az ajtd két zsanérjara.

3. lépés Csukja be a stt6ajtét az elsd nyitasi pozicidig (kb. 70°-o0s szdg). Fogja meg az ajté mindkét oldalat,
és felfelé iranyuld szogben huzza le a sitérél. Helyezze a sit6ajtét kiilsé oldalaval lefelé forditva
egy puha és egyenletes fellletre.

4. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté
fels6 szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a

zarésint.

5. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

6. lépés Egyenként fogja meg az ajto6 liveg-

lapjait a fels6 széliknél, és felfele
htzva vegye ki 6ket az oldalsé ve-
zetdsinbél.

7. lépés Tisztitsa meg az Uveglapot moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan térdlje
szarazra az Uveglapot. Az livegla-
pokat tilos mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés Tisztitas utan ismételje meg fordi-
tott sorrendben a fenti [épéseket.

9. lépés El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az lGiveglapok a megfelelé helyzetben legyenek behelyezve, maskilénben az
ajto fellilete tilmelegedhet.

11.7 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig Hulzza ki a sutét a halézati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sutétér aljara.
a suté lehdl.
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Fels6 lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
N
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.
3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallé izzora.
4. lépés Szerelje fel az livegburat.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

B
i A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

A készlléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiko-
dik.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A funkcidzar ki van kapcsolva.

Y
Alkotéelemek

Probléma

Ellendrizze, ha...

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem miikédik a Hishémérd szenzor funkcio.

A Hushémérd szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.
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@ Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato: Ellenérizze, ha...

00:00 érték lathato Aramkimaradas toértént. Allitsa be a pontos id6t.

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathato, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
|évé kismegszakitot a készilék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

o

Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a slitétér mélyedésében.

12.2 A szerviz szamara szilkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakeresked6h6z vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellilsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) e

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto

Gyart6 neve AEG
BCE558370B 944188824
Modellazonosité BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels6 sutés 1.09kWh/ciklus
mellett
Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses (izemmod 0.69kWh/ciklus
mellett
Sutéterek szama 1
Héforras Elektromossag
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Hangerd

711

A sito fajtaja

Beépithetd sutd

Témeg

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Haztartasi elektromos fé6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siitdk, gézsiitok és grillezk - A

teljesitmény mérésére szolgalé6 modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készullék
miikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készilék
eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékh6t hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmeérsekletét a minimum értékre. A
késziilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcié hasznalatakor a stitévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitovilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a 1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés

3. lépés

4. lépés 5. lépés
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ON @

Q\

a Menii-re 1épés-

Vélassza ki a kiegé-

szitd funkciét a Menu
strukturabdl, és

- valassza ezt

Vélassza ki a bealli- OK. nyomja meg a
tast.

beallitas megerdsité-

Allitsa be az értéket,
majd nyomja meg a

hez. nyomja meg a kovet- séhez. OK gombot.
kez6 gombot: OK
Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Mend.
A Menii felépitése
Elére programozott siités ‘/f Tisztitas rrrr/ Bedllitasok {@}
Beallitasok
01 Pontos id6 Modositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmezteté hangerd 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva
05 Hushémérd szenzor - mi- 1 - Riasztas és 06 Miikodésidozitd Be/Ki
veletek leallas
2 - Riasztas
07 Suté vilagitas Be/Ki 08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Wi-Fi Be/Ki 10 Automatikus tavmikodte- Be/Ki
tés
11 Haldzat elejtése Igen / Nem 12 Demo lizemméd Aktivalé kod: 2468
13 Szoftver verzio Ellenérzés 14 Osszes beallitas tériése  Igen / Nem

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A &

tilté szimbdélummal ellatott készilléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,

vagy lépjen kapcsolatba a
felel6s hivatallal.

hulladékkezelésért
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AEG koMmnaHuAcbIHa Kow KengiHis! KypbinfbiMbi3gbl
TaHOafaHbIHbI3Fa paKMerT.

Okonorusira Kayincis 6oy yuwiH 6i3 Karas saTTapAbl a3anTbin XKaTbIPMbI3 XKOHE TOMbIK

EE nanganaHyLlbl HyCKaymbIKTapblH OHNaNH kKamTamacbl3 eTeMis. TomnblK narganaHyLubl
HyckaynbifbiHa aeg.com/manuals 6eTiHae kipyre 6onaaebl
ManpanaHy Typanbl aknapatTbl, KiTanwanapAael, akaynblKTbl X0 Kypanbl, KblaMmeT
@ KepCeTy XaHe XeHaey Typanbl aknapaTTbl aeg.com/support 6eTiHeH anbiHbI3
AEG KocbimMlua peuenTtTepai, KeHecTepai, akaynbliktapgbl >koto agictepiH any ywidH My AEG
W[} Kitchen KongaH6achIH XXyKTeN anbiHbI3.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

OHAipyLUi eckepTyCi3 ©3repic eHridy KyKbiFbiHa 1e.

MA3MY¥HbI
1. KAYINCIBOIK AKTTAPATDBL. ... 246
2. KAYITICIBAIK HYCKAYTIAPDL. ... 248
3. BYVBIM CUMATTAMAGCDL. .....coviiiiiiiiiieie st 251
4. BACKAPY TIAHETTL ...ttt 252
5. BIPIHLLI MAADANAHY ATTOBIHIA ... 253
6. OPKYHIIK KOTTOAHY ... 254
7. CAFAT OYHKUUATTIAPDL. ..o 260
8. KEPEK-XXAPAKTAPIbI KOJTOAHY ..o 262
9. KOCBIMLUA @YHKLIMATTAP. ..o 264
10. AKBIT-KEHEC ... 265
11. KYTY MEHEH TASAJIAY ..o 267
12. AKAYTIBIKTBI TYBETY ..o 271
13, KYAT TUIMITIT L 272
14. MO3IP KYPBITTBIMDBL. ... ..o 274
15. KOPLUAFAH OPTAFA KATBICTbI XXAFOANTTAP. ..o 274
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play

KA3AK 245



1. A KAYINCI3AIK AKMNMAPATDI

KypbInfFbiHbl OpHATbLIM icke KongaHap angbiHga Gipre
XeTKisinreH Hyckaynapabl MyKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3. [ypbIC
opHaTtnay Hemece nanganaHbay HaTWXKeCiHAE OPbIH anfaH
XapakaT Hemece 3akbIMFa eHAipyLUi XayanTbl eMec.
HyckaynbiKTapabl KeniH Kapan Xypy YLWiH apKallaH kayincia
XXaHe KO XeTiMAi XKepae cakTaHbI3.

1.1 Bananap meH ocan agampap Kayincisairi

Byn kypbinfbiHbl 8 XXacTaH ackaH 6ananap MeH aeHe, cesim
He akbln-on KabineTTepi WwekTeyni He Toxipnbeci a3
agampap e3 KayincisgiriH kamTamachI3 eTeTiH ajaMHbIH
Kagaranaybl He KypPbISFbIHbI Kayincia kongaHy 6oribiHwa
GepreH HyckayblHa CyieHin, gypbic KongaHbay cangapbiH
TyCiHCe, oHa KongaHyblHa bonagbl. 8 xacka TonmMaraH
Gananap MeH MyMKIHAIKTepi eTe wekTeyni myregek
agampapabl 6ackanap kagaranamaraH Xxafganga
KYPbIIFbIOAH arnbIC YCTay Kepekx.

BananapgbiH KypbinfFeiMeH xxaHe My AEG Kitchen 6ap
MOOMMbAI KypbIUFbITapMeH OMHaMayblH Kafaranay Kepek.
Bapnblk opam matepuangapbslH 6ananapgaH ansic ycran,
KOKbICKa TWUICTI Type Tactay Kepek.

ECKEPTY: Kypbinifbl MEH OHbIH, KorkeTimai 6enikrepi
naviganany kesiHge Koldagbl. KypbuiFbl navganadsuiFraHaa
Hemece o5 Cybln XaTkaHaa, oFaH 6ananap MeH yi
XXaHyapnapblH XakblHAaTNaHbI3.

KypbinFblga 6ana kayinciagiriHii kypanbel 6ap 6onca, oHbl
BGenceHaipy Kepek.

Bananap KypbInfFbIHbI XXOHAEY XoHe Tasanay »XyMbICTapblH
Bakpinaycbl3 opblHAaMaybl Kepek.

1.2 XXannbl Kayinci3aik

Byn Tek TaFam nicipyre apHarnfaH KypbiSiFbl.
Byn Kypbinfbl ik opTaga 6ip otéacbIHbIH, TYPMbICTbIK
nanganaHyblHa apHarFaH.
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Byn KypbInFbiHbI KEHCENEPAE, KOHaKyn benmenepiHae,
TOCEK XXOHe TaHfbl ac KaMTaMachbI3 eTiNeTiH KOHaK
benmenepiHae, dbepma ynnepiHae xeHe MyHaamn
nanganany (optaiua) TYPMbICTbIK Nanganany
AeHrennepiHeH acnanTbliH Backa ykcac TypFblH Xalaa
nanganaHyra bonagpl.

BinikTi MamaH FaHa ocCbl KypblNFblHbl OPHATYbI XaHe
kabenbai aybICTbIpybl THIC.

KypbUiFbIHbI KIPICTIpINreH KypbifibiMFa opHaTy angbiHga
nanganaHbaHbI3.

Kes kenreH TexHukanblK KbI3MeT KepceTyai opbliHaay
anablHOa KypbUIFbiHbI KyaT Ke3iHEH aXblpaTbIHbI3.

Erep KyaT cbiMbl 3aKkbiMAarnca, ToK CofFy kayniH 6ongsipmay
YLUiH, OHbl OHAIPYLI HEMECE OHbIH, YaKINeTTi KblaMeT
KepceTy opTarblfbl He CON CUAKTbI BinikTi MamaH
aybICTbIpYbI TUIC.

ECKEPTY: OnekTp TorblHbIH COFYy KayniH 6onabipmac yLuiH
LWamAabl aybICTbIpy angbliHAa KyPbIFbIHbIH, ©LWipyIii eKeHiHe
KO3 XeTKi3iHi3.

ECKEPTY: Kypbinfbl MEH OHbIH, KorkeTimai 6enikrepi
naviganany kesiHge Kbldagbl. Kbi3ablpy aneMmeHTTepiH
Hemece KypblfiFbl KybICbIHbIH 6eTiH ycTayFa 6onmangpl.
Kepek-xapakrapabl Hemece TyMmnaneLl biabICTapblH any
HemMece cany YLWiH apKawaH Tymnanew KonFabblH KUiHi3.
Ocbl KypblfiFblFa fFaHa apHanfaH Taram CeHCOpPbIH (iLLKi
TemnepaTtypa CeHCOpbIH) NanganaHbIHbI3.

Cepe cblpfblTnanapblH any yLwiH angbiMeH cepe
CbIpFbITNACbIHbIH anAblHFbI XXaFblH, COAaH KeuiH apTKbl
XafblH By1ip kabblpranapblHaH apbl TapTbiHbI3. Cepe
CbipfblTNanapblH Kepi 0afbITTa OpHaTbIHbI3.

Kypangbl TazapTy ywiH 6yMeH TasapTKbILWTbI
nanganaHbaHbI3.

LLbIHBI eCikTi Tazanay yLwWiH KaTTbl XeMipriw 3atTapabl
HemMece eTKip TeMip KblpfbilTapabl NanganaHdbaHbIs,
cebebi cbi3aTt Tycipin, WbIHbI WbITbIHAM KETYi MYMKIH.
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2. KAYINCI3OIK HYCKAYIIAPDI
2.1 OpHaty

/\ ECKEPTY!

Byn KypbInfFbiHbI TEK BinikTi MamaH FaHa
opHaTyfa TuicC.

KypbInFbIHbIH KipiKTipinreH 546 mm

Tepenairi

Ecik awblk ke3aeri 1027 mm

Tepenairi

Opam maTepuangapblHblH 6apnbiFbiH
anblHbI3.

ByniHreH KypbinFbiHbl OpHaTNaHbI3 HeMece
icke KocnaHbl3.

KypbinFsiMeH Bipre xeTkisinreH opHaty
HyCKaynapblH OpblHAaHbI3.

Kypbinfbl ayblp 6onFaHabIKTaH, OpHbIHaH
XKbIDKbITKAH Ke3ae apkallaH abai
OonbiHbI3. OpKallaH Kayincisaik KonrFabbl
MeH BiTey asiK KMim KuiHi3.

KypbIifFblHbI TYTKACcblHaH TapTnaHpI3.
KypbIfFbIHbI OpHaTY TanantapblHa Calikec
bIHFaNINbI XX8HEe Kayincia xxepre
OpHaTbIHbI3.

KypbinfFbinap MeH 3aTTapAblH apacbiHAarb
MWUHUMYM KaLUbIKTbIKTbI CaKTaHbI3.
KypbInfFblHbl OpHaTnac 6ypbiH, KypbinFb
eciri kegepricia awwbInbIn TypFaHbIH
TEeKCepiHi3.

KypbInFbl anekTp cankplHaaTy KynecimeH
xabablktanFaH. On anekTp KyaT Ke3iHeH
XYMbIC iCTeYi Kepek.

KipicTipinren kypbingel DIN 68930
CTaHAAPTbIHbIH, TYPaKTbIbIK TanantapbiHa
can 6onybl Kepek.

XenpgeTkiw caHpnayblHbIH, 560x20 MM
€H TOMeHTri enwemi.
TemeHri apTkbl 6enikte

opHanackaH caHpinay

XKeninik CbIMHbIH, 1500 mm
y3blHAbIFbl. Kabenb apTkpl
6eniKTiH OH Xak bypbILbIHA

opHanacTbIpblnFaH

Bekity 6ypanganapsl 4x25 Mm

2.2 3neKkTp TOrbiHa Kocy

/\ ECKEPTY!
OpT XeHe ANeKTp KaTepiHe yLbipay kayni

Oap.

KopnycTbiH MUHUMasbAbI
6uikTiri (Kopnyc neH >xymbic
6eTiHiH apacbliHaarbl
MUHMManbAbl OUIKTIK)

578 (600) mm

KopnycTbIH eHi

560 mm

KopnycTbiH, TepeHairi

550 (550) MM

KypbInfFbIHbIH anablHfbl 594 mm
JKaFbIHbIH GUIKTIri

KypbInfFbiHbIH apTKbl 576 Mm
XKaFbIHbIH, OMIKTIri

KypbInfFbIHbIH, angblHFbl 595 mm
XKaFbIHbIH eHi

KypbInFbIHbIH apTKbl 559 mm
XaFbIHbIH eHi

KypbInfFbIHbIH TEepeRairi 567 mm
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*  ONeKTPTOFbIHa KOCY YMbICTapbiHbIH
GapnblfbiH BINiKTI ANekTpLUi FaHa icke
acbIpybl Kepek.

*  KypbInfFblHbl MIHAETTI TypAe Xepre
TYWbIKTay KaXeT.

»  TexHuKkanblK aknapaT TakracblHAaFb!
napameTpnepaiH, Heriari kyatneH
xabablkTay >xeniciHaeri anexkTp
napameTpnepiHe Covikec KeneTiHiHe Ke3
KETKI3iH|i3.

- OpkKallaH AypbIC OpHATbINFaH, COKKbIFa

Te3iMAiI po3eTKaHbl KONAaHbIHbI3.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKblLu
cbiMabl KOnaaHbaHbI3.

KypbInFbIHbIH alackl MeH Xeninik cbiMblHa
ewbip 3akbiM kenTipMeHi3. Kopek cbiMbIH
aybICTbIpY KaxkeT 6onca, OHbl MiHAETTI
TYpAe KbI3MET KepceTy opTasblfbl XKy3ere
acblpyFa THic.

OneKTp cbiMaapblHa Kon TUridyre Hemece
KYPbINFbIHbIH, €CITIHE HE KYPbINFbIHbIH,
TOMEHT i XafblHa, acipece bICTbIK TypFaH
€eciKke XakblHoayFa 6onmanabl.

TOK >ypin TypFaH XeHe rmapon3onaumschbl
Oap GenwiekTepai anekTp katepiHeH
KOpFay YLUiH Kypanchl3 anbiHOanTbIH eTin
MbIKTan opHaTy Kepek.



KypbIiFbIHbIH allackliH po3eTkara Tek
KYPbINFbIHbI OpHATLIN OoNFaHHaH KeliH
faHa KocblHbI3. OpHaTbIn 6onFaHHaH KeniH
allaHbIH KON XETETIH Xepae TypraHblHa
KO3 XKeTKi3iHi3.

Erep poseTka bekiTinmereH 6onca, awwaHbl
XKanfFamaspi3.

KypbIfFbIHbI @XblpaTy YLUiH 31eKTp
CbIMbIHaH TapTnaHbl3. OpAaibiM Kopek
allaHbl KOfIMEH TapThin LbFapbIHbI3.

Tek AypbIC OKLWaynarbIL Kypangapabl
KOnAaHbIHbI3: XKeniHi KopFanTbiH
axblpaTKbILUTapAbl, CakTaHAbIPFbILLTaPAb!
(ycTaTkplWwTaH anbiHFaH 6ypaHaans
caKTaHAbIpFbILLTAP), Xepre TynbikTanyaaH
KOpFay TeTikTepi MeH TyMbIKTarbILUTapabl
nanganaHbiHbI3.

OneKTp KOHABIPFbICHIHAA KYPbINFbIHBI KE3
KenreH TOK NOMCTEPiHEH axblpaTyFa
MYMKiHAiK 6epeTiH oKLaynarbiLl KypbinFbl
6onybl kepek. OKLaynarbIL KypbliFbiAa
KeHAiri 3 MM-geH kem emMec caHbinay 6ony
Kepex.

Byn KypbInfFbl Xeninik alameH xaHe
Xeninik kabenbMeH >xababIKTanFaH.

2.3 NMNanpanaHy

« ECikTi awkaH ke3ae >xxapKbi Hemece aLlblk
OTTbIH KYPbINFbIMEH XaHacyblHa X0
bepmeHi3.

e TyTaHFbIW eHiMAepai Hemece TyTaHfbIW
OeHIMAEPMEH binFangaHabIpbinFaH
3aTTapAbl KypbUFbIHbIH iLiHE, XaHbIHa
HemMece YCTiHe KOMMaHbI3.

«  Wi-Fi kynuscesiHisai 6enicneH;s.

/\ ECKEPTY!
KypbInfbiHbl 6ynaipin anybliHbl3 MyMKiH.

/\ ECKEPTY!

YKapakat any, Kyrin kany, anekrp

KaTepiHe yLUbipay He XapbinbIC LUbIFY
kayni 6ap.

Byn KypbInfFbIHbIH TEXHUKATbIK
cunaTTamacblH ©3repTrneH;s.

XKenpgety caHbinaynapblHblH GiTenMereHi
TEeKCepIiHi3.

XKyMmbic icTen TypFaH KypbInFbiHbI
HasapgaH TbIC KanablpMaHbI3.
KypbInfFbiHbl NanganaHbin 6onFaHHaH
KeliH apKallaH CeHAIPIHi3.

KypbInfbl )KyMbIC iCTeN TypFaH Ke3ae ecikTi
awkanaa abarinanpl3. blcTbik aya LWbIFybI
MYMKiH.

KypbIfFbIHbI AbIMKBIN KONAapMeH Hemece
cyFa Tuin TypraHga nanganaHbaHbl3.
ALLBIK eCiKke KyLl canMaHpl3.

KypbInfFbIHbI XXyMbIC 6eTi HEMece cakTay
OeTi peTiHAe nanganaHbaHbI3.
KypbIFbIHbIH eciriH abainan alubiHpI3.
Ankoronbfi HrpegueHTTepai
KongaHFanaa, ankorons MeH aya Kocnachl
naviga 6omnybl MyMKiH.

* OManbgiH 3akeiMaanyblH Hemece
OHCI3eHyiH bonablipmay YLUiH:

— MeLlKe apHarnfaH blabiCTapabl Hemece
Oacka 3aTTapapbl KypbinFbl ilWiHae
Tikenen Ty6iHe KoMMaHbI3.

—  anioMUHWI XYKanTbIpabl KYPbINFbIHbIH,
TabaHblHa Typa KOMMaHbI3.

— CyAbl TIKENewn bICTbIK KypbInFbiFa
KOVIMaHpI3.

— o3ipneyai askTaraHHaH KeniH
KypbInFblAa bifFangpl biabICTapabl
XeHe Taramapabl caKkTaMaHbI3.

— Kepek-Xapakrapdbl anbin Hemece
opHaTkaH ke3fe abari 60bIHpI3.

*  KypbInfFblHbIH 3Marnb kantamacblHbIH
Hemece ToT 6acnanTbiH bonat GeniriHiH
TYCiHiH ©3repyi Kypblnfbl XXyMbICbIHa acep
eTnengi.

« Cynbl KOCNaaaH xacanfaH TopTThl Nicipy
YLWiH WYHFbIN TabaHbl KONAaHbIHbI3.
YKemic weipbiHAapbl KETNEWTIH AaKTap
Kangplpagbl.

*  OpKallaH KypblFbIHbIH eciri )abblk Kynae
a3ipreH;s.

* Erep Kypbinfbl kuhas naHeniHin, (Mbicansl,
€CiKTiH) apTblHa opHaTblfica, oHAa
KYPbINFbI XXYMbIC iCTEN TypFaH Kkesae
€CiKTiH eLuKallaH xabblnMManTbiHbIHA K83
XKeTKi3iHi3. 2Kvha3s naHeniHiH apTKpl
XKaFblHOA XbIy XOHe bifFan XuHanybl
XOHe KeWiH KypblInFbiFa, Kopnycka Hemece
efieHre 3akblM TUridyi MyMKiH. Kypbinfbl
naviganaHygaH KewiH TofnblFbIMeH
cyblFaHLua )unhas naHeniH xannaHpls.

2.4 Kyty MeHeH Ta3anay

/\ ECKEPTY!
XKapakat any, epT kayni Hemece

KypbIFbIHBI Oyngipin any kayni 6ap.
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KypbIifFbIHbI XXeHAey anfbiHaa 3nekTp
XeniCiHeH aFbITbIHbI3 XaHe allacblH
po3eTkagaH CybIpblHbI3.

KypbInFbIHbIH, CYbIK EKEHIHE KO3 XEeTKI3iHi3.
LLIbIHBI NaHeni CbiHbIN Kanybl MyMKiH.
3akpIm kenreH 6ornca ecikTiH, WhbiHbI
naHenbAepiH Aepey aybICTbIPbIHbI3.
YaKineTTi KpI3MeT KepceTy opTarbifbiHA
xabapnacblHbI3.

KypbinfFbliaaH ecikTi anFaH kesge abar
6onbIHbI3. ECikTiH canvarbl ayblp!
KypbInfbiHbIH 6eTiHaeri MaTepuangbiy,
canacbl TyCnec yLiH Me3rin-mearin
TasanaHbl3.

KypbIfFbIHbI AbIMKBIN XyMcak LwybepekneH
TasanaHbl3. beritapan xyfbIlw 3aTTapabl
faHa KongaHblHpbI3. XKeMipriw 3atTapabl,
Typnini xekenepai, epiTkiluTepai Hemece
mMeTann 3atrapgbl nanganaH6aHbI3.
Tymwanew 6ypikkiWiH KongaHcaHbI3,
OHblIH, OpaMblHAAFbI Kayinci3aik
HycKaynapbiH OpblHAaHbI3.

KatanuTTi amanbbl XyFbill 3aTTapMeH
Taszanamaspil3.

2.5 lwki XapbIK

KYPbINFbIHBIH XKYMbIC XaFaaribl Typansl
curHan 6epyre apHanfaH. Onap 6acka
KongaHbanapga navganaHyra
apHanmaraH XoHe TYpFblH yrnepai
XapblKTaHAbIpyFa CoMikec kenmenai.

Bbyn eHimae G knacblHaarb! KyaT TMiMAINIri
Oap apblK kesi bap.

TexHvKkanblk napameTprepi can KeneTiH
LWwamaapabl faHa naviganaHblHpi3..

2.6 KbiameTt

KypbInfbIHbI XXeHAey YLUiH yakineTTi
KbI3MET KepceTy opTasbifbiHa
xabapnacblHbl3.

Tek TynHyckanblk Kocankel 6enwekrepai
nanganaHbiHbI3.

2.7 KokbicKka Tactay

/\ ECKEPTY!
OnekTp katepi 6ap.

Ocbl eHiMHiIH, iWiHAeri wam(aap) MeH
LwamaapablH kocarnkel 6enwekTepi xeke
catbinagbl: byn wampap temnepartypa,
4ipin, binFanabinblk CUAKTbI TOTEHLLE
pusmKanbIK xxargavinapfa TYPMbICTbIK
KYpbINFbINapablH Kapchl TYpyblHAa HEMeCe
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/\ ECKEPTY!

XapakaT any Hemece TyHLUbIFbIN Kany

kayni 6ap.

KypbInfFbiHbl yTUNM3auusinay xonbl
Typarnbl aknapar any yLwiH MyHuuunangbl
opraHfa xabapnacbiHbI3.

KypbInFbIHbI 9NEKTP XKeniCiHeH
aXblpaTblHbI3.

KypblInfbiFa akblH OpHanackaH anekTp
CbIMbIH KECIiM, KOKbICKa TacTaHbl3.
KemeneTke TonmaraHb6ananapabiH
Hemece YW aHyapnapblHbIH Kypbinfbiaa
TYPbIN KanMaybl YLUiH eCiK KaknaFblH
anbiHpI3.




3. B¥MbIM CUMATTAMACHI

3.1 Xannbl wony

Backapy Takracbl

KbI3aplpy dyHKUMANAPbIHBIH TETIr

Oucnnen

Backapy TeTiri

’~ \E;_ Taram ceHcopblHa apHanFaH ysLblK

KbI3ablpy anemeHTi
Lam

XKenpeTkiw

Cepe Tiperi, anbiH6anbl

:
2[of ) Hmﬁ

KybICTBIH LUBIFbLIHKbI Xepi

—
HEEOONEENBENE

Cepe geHrennepi

3.2 Kepek-xapakrap

Top cepe

blabicTapra, TOpT KanbinTapbiHa, KybIpbiFaH =
Tarampapfa apHarnfaH. //

Micipy Hayacbl
TopTTap MeH neyeHbenepre apHarnfaH. i Z ;

‘

Fpunb- / Kybipy Tabacbl
Micipy MeH KybipyFa Hemece Mal XuHawTbiH Taba
peTiHAe KonpaHyFa apHarnfaH.
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Taram ceHcopbl
TarFamHbIH, iWiHAeri TemnepaTypaHbl enweyre
apHarnfaH.

ChbIpfFbiTna xongap
Hayanap meH cbiM cepenepai oHarblpak cany
XoHe any.

4. BACKAPY TMAHEJI

4.1 Batbipma TeTikTep pyHKUMANAPbIHLIH TETIMH COHAIPY KanmbiHa

KypbInfbiHbI icke nanganaHy YLWiH OHbIH, Bypaness.

TeTiriH 6acbiHbI3. TeTik 6epi WoiFagbl.

4.2 backapy naHeniHe wony

KypbInfbIHbl KOCY YLUIH Kbl3Ablpy OYHKLMACHIH
TaHAaHbI3. KypbInfbiHbl OLWipy YLWiH Kpi3ObIpy

O 'S & M OK

Taiimep Kbingam Kbi3gbipy Lam Taram ceHcopbl MapameTpai pactay

4.3 Oucnnen

Bactbl pyHkUMANapbl 6ap gucnne.

rn-lo))nzuo
‘8B0g,

&

7| _-
] ::'
|

_."
NN

%

I:'l

O
el

@ START ‘
sToP N
STOP

&
Q

Ovcnnen nHaukaTopnapbl

Herisri ungukaTopnap

& ¥ wl © >

Kynbintay KemekiimeH asipney Tasanay MapameTpne Keingam Keisgbipy
p

Tanmep mHagukaTopnapbl
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= &

MuHyT onepatopbl AsIKTany yabITh

S ®

YaKbITTbl KELLIKTIpY YKymbic Tanmvepi

P~
=

Wi-Fi KocbinbiMbl KOCYIbI.

(5]
KawbiktaH 6ackapy dyHKUUACH KOCYIbI.

Wi-Fi nHaukaTopbl — KypbinfbiHbl Wi-Fi xeniciHe

KawbikTaH 6ackapy UHANKaTOPbI — KYPbIIFbIHbI

Xanfayra 6onFaHaa XKbinbinbiKTanabl. KalblkTaH 6ackapyra 6onagpi.

Mporpecc Takracsl - Temneparypa Hemece
yaKbIT. Kypbinfbl OpHaTbIfiFaH Temneparypara
KETKEHZE TaKTa TOrbIK Kbl3bir 6onagsl.

BymeH nicipy nHaukaTopbl ({,})
Taram ceHcopbl UHANKATOPbI /‘?

5. BIPIHLWI MAVOAITAHY ANObIHOA

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

5.1 BacTtankbl Tazanay

Anfawukbl naﬁnanaHy anpabiHaa 6oc KYPbUIFbIHbI Ta3anan, yakbiTTbl OPHaTbIHbI3:

& R
/é

=
00:00
5.2 bacTankbl anablH ana KbI3ObIpy

YaKbITTbl OPHATbIHbI3. OK TYAMECIH
6acblHbI3.

Boc TymnanewTi anfaw pet nanganaHban

TYpbIN angpiH ana Kpl3ablpbiHbI3.

g

1-kapam MewwTeH Kepek-xapakTapablH 6apIbiFbiH )XeHe anmMarnbl cepe TipeKTepiH anblHbI3.

2-kapam . |z\ . . N
MbIHa dyHKLMSA YLLIH MakcuManapel TeMnepaTtypaHbl OPHATbIHbI3: KepceTinreHLue KaTa-kanrta
TYPTIHI3.
TymwanewTi 1 caF MaHiHE KOCbIN KOWbIHbI3.

3-kapam

MbiHa dyHKUMSA YLLIH Makcumanabl TemnepaTypaHbl OpHaTbIHbI3: KepceTinreHule kanta-kanta

TYPTIHi3.
TymwanewTi 15 MUH MaHiHe KOCbIM KOMbIHbI3.
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@ AnablH ana Kpl3ablpy KesiHae NeLuTeH WiC XaHe TYTIH WblFafbl. Benmerin xenaeTinyiH kamTamachI3 eTiHi3.

-

5.3 CbiMcCbI3 6annaHbIC -

KypbInfbiHbI XanFay YLiH TOMeHAEerinep KaxeT:

*  WHTepHeT GarinaHbiCcbl 6ap CbIMCbI3 Xeni.

+ bipaen cbiMcbI3 xenire KocbinFaH MOOUNbAi KypbInFbl.

1-kapam Kocbimwanbl My AEG Kitchen xykren any: AEG 6actbl 6eTiHe KaiiTa 6arbiTTany ywiH Mobuneai
KYPbINFblAaFbl KamepaHblH KOMeriMeH TeXHUKanblK aknapaT TakTacbiHaarbl QR KOAbIH CKaHepneHis.
TexHukanblk aKnapaT TakTanwach! KypbliFbl HayachlHbiH anfblHFbl XKakTaybliHAa OpHanackaH.
CoHpait-ak kongaH6aHbl kongaHbanap AykeHiHeH Tikener x)ykTen anyFa 6onaabl.

2-kapam KonpgaHGaHbl Kocy GolblHLLA HyCcKaynapblH OpbIHAAHbI3.

3-kagam ) - = ) .
DyHKUMSHBI TaHAAY YLWiH Kbi3ablpy dyHKUUANapbIHbIK TETIFH BypaHbl3: = KkepceTinreHie kanta-
KaWTa TYpTiHi3.

4-kapam TaHpaay ywiH 6ackapy TeTiriH 6ypaHpi3: NMapameTpnep. Wi-Fi xeniciH KOCbIHpbI3. «Ma3ip KypblibIMbl»
TapayblH kapaHbl3.

XKuinik 2,4 Ty WLAN

2400-2483,5 MI'y,

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Makc. kyaT EIRP <20 gbm (100 mBT)

Wi-Fi mopyni NIUS-50

5.4 bargapnamanbik Kypan
nuueH3naAnapbl

Byn eHimaeri 6argapnamanblk Kypan TeriH
oHe bacTankbl koapl alblk 6argapnaManblk
Kyparnfa HerisgenreH KOMNoHeHTTepai
kamTuabl. AEG Electrolux asipney xobacbkiHa
awblk 6argapnamansik Kypan xaHe
poBOTOTEXHUKA KaybIMAACTbIKTAPbIHbIH

KOCKaH YNeCiH pm3allblnblKkneH MOMbIHAANAbI.

JueHsus wapTTapbl Xkapusinayabl Tanan
€TeTiH OCbl TeriH aHe GacTankbl KOAbl aLlblk

6. OPKYHAIK KONOAHY

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.
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OargapnamMarnblk Kypan KOMMNOHEHTTEPIHIH
BacTankbl KoAblHa KaTbIHACY XaHe onapAblH
TOMbIK aBTOPMbIK KYKbIK Typarbl aknapaTTbl
YKOHe TUICTi NULEH3NS WapTTapbiH Kepy YLUiH
MblHa canTka KipiHi3: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (kanta
NIUS).



6.1 OpHaTy xonbl: Kbizabipy hyHKuMANapsbl

1-kapam Kbi3apipy yHKUMACBIHBIH TETiriH Gypan, Kbi3ablpy (YHKLMSACHIH TaHAaHbI3.

2-kapam TemnepaTypaHbl OpHaTy yLiH 6akpinay TeTiriH bypaHbI3.

>
H — YHKUMSHBI KOCY YLUIH 6ackin TypbiHbI3: XKbingam Kbi3abipy. On TymwaneLuTid keibip dyHKymsanapsl ywiH
KomxkeTimai.

BymeH nicipy

MewwTiH CyblK eKeHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

1-kapam 2-Kkapam 3-kapam 4-kapam

( ( Q \ blnFanabl TyFbI3y yLUiH

60c TyMLwanewrTi
10 MUHYT anablH ana

KbI3AbIPbIHbI3.
Taramabl neLuke
KOWMbIHBI3.
KopnycTbiH 6enrineHreH gexreniHe aeniH cy Egyi%f;sg:}‘py TemnepatypaHbl
KYMbIHbI3. TAHAAHI. OpHaTbIHbI3.

@ KopnycTbiH 6enrineHreH aeHreniHiv eH ken cbivibiMabinbiFsl — 250 mn. Taram nicipy 6apbicbiHAa HeMece
TymLIanew bICTbIK TypFaHaa KoprnycTbl GenrineHreH xepiHe AeiH TONTbIPMaHbI3.

BymeH nicipy asakranfaHpa:

1-kapam 2-Kapam 3-kagam

MeLwTi ceHAipy YLUiH Kbi3abIpy
PYHKUMSANAPbIHBIH TETiriH COHAIpY
KannbiHa BypaHpI3.

MewwTiH CybIK ekeHiHe ko3
KEeTKi3iHi3. KybICTbIH LLUbIFbIHKbI
XEpiHeH KanfaH cyabl KeTIpiHi3.

EcikTi abainan awbliHbI3. LbikkaH
bIfFan Kyruaipyi MyMKiH.

6.2 Kbizablpy thyHKUusanapbl

bi3abIpP! onaaH
K y K y
pyHKUMACHI
Taramabl Gip yakbITTa yLU cepefe nicipyre >oHe kenTipyre apHanfaH. TemnepaTypaHbl
@ HacTtypni nicipy dyHkumsicbiHa kaparaHaa 20-40°C TemMeHipek KoMbIHpI3.

LUbIH XengeTKiwneH
nicipy

— Taramabl 6ip cepe aeHreriHae nicipy xaHe Kybipy YLUiH.

OacTypni nicipy

Taram nicipy 6apbicbiHAa binFan Kocyra apHarraH. [Micipy kesiHae OypbIC TyCTi XaHe
(ﬁ;) KbITblpnak kabbIKTbl anyrFa apHanfaH. Kaiita Kbiagplpy kesiHae 6apbiHwa cengi eTyre
apHanfaH. Xemictepgi He kekeHicTep/i KOHcepBiney YLUiH.

SteamBake
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Kbi3abipy KonpaHy
pyHKUMACHI

Muuua dyHKUMACHI

@ Muyua nicipyre apHanraH. TyGiH KbITblpnak eTin, kaTTbl Kbl3apThIn Micipyre apHasFaH.

ACTbIHFbI KbI3AbIPY

Ty6i KblITbipnak Kynwenepai nicipyre xxeHe TaraMmabl KOHCEpBineyre apHanfaH.

My3aaTbinfFaH

v Dpenki (Mbicansl, dpu, kapTon TiNikTepi Hemece KpiTbipnak bynoykanap) Taramaapapl
>X< [anblHAayFa apHanFaH.

Tarampap
I Byn dyHKUMsHBI NaaananFadaa ik TemnepaTypa opHaTbinFaH TemnepaTypanaH
ii esrelue 6onybl MymMkiH.Kanapik >xbiny naviganarbinagbl. Keiagblpy KyaTbl a3atobl
| MyMKiH. KocbiMlia aknapart any ywiH «KyHaenikTi naiganaHy» TapaybiHAa MblHa
blnfanabi

xenpeTkiwneH nicipy

Typanbl eckepTnenepai kapaHpl3:blnFanapl xxengeTkiwneH nicipy.

Mpunb

vov YKyka TaFaMHaH rpunb Jkacayfa XeHe HaH[bl Kbl3apTyFa apHanfaH.

44

Typ6o rpunb

YnKeH eT KecekTepiH Hemece cyieri 6ap Kyc eTiH Bip cepere Kolibin, KyblpyFa
apHanfaH. [paTuH XacayFa XaHe Kbl3apTyFa apHanfaH.

1)

Mazip

Magipre kipy:KemekwimeH asipney,Tasanay,lNapameTpnep.

6.3 MbiHanap Typanbl eckepTnenep:

blnfanabl xengeTkiwneH nicipy

Byn dyHKUMA aHeprusa yHemaey knacbiHa
KoHe aKoaAm3anH TananTtapbiHa can 6ony
ywiH (EU 65/2014 xeHe EU
66/2014cTaHgapTTapblHa ColKec).
nangananbingbl. CblHakTap MbiHa
cTaHgapTTap OoiblHLWa eTkisinegi:

IEC/EN 60350-1

YXKyMbicbl TOKTan kanmaysbl yLUiH JoHe
TyMLUAMNeL MyMKIH eH XoFapbl KyaTTbl

6.4 OpHarty oagici: KemekwimeH azipney

YHEMAEYMEH XYMbIC iCTeyi YLUiH
TyMLUANELWTiH eciri )abblk 60nybl Kepek.

Byn dyHKuMsHbI naiganarnranga wam 30
CeKyHATaH KeliH aBTomatTbl Typae ceHepi.

Micipy Typankl Hyckaynapabl «Ce3kemekrep
KOHe KeHeCTep» TapayblHaH KapaHbl3,
blnFangpl )xengeTkiwneH nicipy. KyatTbl
yHempaey Typanbl xannbl yCbiHbICTapAbl
«KyaTTbl yHemaey» TapayblHaH KapaHbl3,
«KyatTbl yHemaey».

Ochl iWwki magipaeri apbip TaFaMHbIH YCbIHbINFAH Kbl3Ablpy PYHKUMACH MEH TeMMepaTypachl
Oap. ©aenki napameTprnepMeH Taramabl Xblgam garbiHaay YLiH yHKUMSHbI
naviganaHblHpl3. CoHaan-ak nicipy kesiHae yakblT NeH TeMnepaTtypaHbl peTTeyre donaaei.

DyHKUMSA asgKTanfFaH kesae TaFaMHbIH AaliblH €KEHiH TEKCEPiHi3.
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Kenbip TaramgapAabl COHbIMEH Gipre MbiHa

apKbInbl a3ipneyre 6onaabi:

Tarampabl a3ipney gapexeci:

« Taram ceHcopbl

« Llana nickeH
¢ Oprawa
*  JKakcbl nickeH

1-kagam 2-kapam 3-kapgam 4-kapam
O O O @
E \/f P1-P... oK

Magipre KipiHi3.

TaHaaHbI3: KemekwimeH
asipney. TeTikTi bypaHbI3

oK

aramMibl neLke canbiHbI3.

oK T
Taramabl TaHAaHeI3. MapameTpai pactaHbI3.

TyMeciH 6acbiHpI3.

6.5 KemekwimeH azipney

MaHgik 6enrinep

MaHgaik 6enrinep

By dyHKUMSACbIHA apHanfFaH cy mMenLuepi.

)

TaFam ceHcopbl komkeTimai. Taram
CeHCOopbl KypasbiH biAbICTbIH €H KanblH E

GeniriHe KOMbIHpI3.

”?

elleni.

Taram ceHcopbl OpHaTbINFaH
TeMnepartypacblHa XeTKeHAe KYPbIifbl

Micipyai 6acTaynaH 6ypblH KypbInFbIHbI
anablH ana Kpl3ablpbIHpI3.

B Cepe peHreiii.

Oucnnenge P xaHe kecTeqe Tekcepyre
GonaTbiH TaFaMHbIH, CaHbl KepceTiNnea,.

blabic

Canmarbl

Cepe peHreni/Akceccyap

Poct6ud, wana
nickeH

H

Poct6ud, oprawa
KbI3apTbinFaH

)

Poct6ud, a6aeH
nicipinrex

&

1-1.5kr; 4-5cm /?B 2; nicipy Hayacbl
KanblH Geniktep

blcTbik Tabaga eTTi GipHeLle MUHYT KybIpbIHbI3.
KypbinFbiFa canbiHbi3.

Crelik, opTawa

=

Opbip Genikke 180
-220r; 3 cM KanblH

/? IE E 3; cbiM cepegaeri Kybipy hopmachl
blcTbik Tabaga eTTi GipHeLle MUHYT KybIpbIHbI3.

Kecek
KypbinFbiFa canbiHpi3.

Poct6ud/
KybIpbUTIFaH (Heriari
kabblpFa, YCTiHri
feHrernek, KanblH
KanTan)

&

1.5-2«r

/‘? E 2; cbIM cepeperi Kyblpy doopMachl
blcTbik Tabana eTTi GipHELLEe MUHYT KybIPbIHbI3.
CyWbIKTbIK KOCbIHbI3. KypbInFbiFa canblHbI3.
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blabic

Canmarbl

Cepe peHreni/Akceccyap

Poct6ud, wana
nickeH (6asy asipney)

N =

Poct6ud, oprawa
(6asy nicipy)

Poct6ud, Tonbik
nicipinren (6asy
nicipy)

1-1.5kr;4-5¢cm
KanbiH Genikrep

/‘? EI 2; nicipy Hayachbl

O3 cyiiikTi AemaeyiluTepiHi3ai HeMece xall FaHa Ty3abl
)KOHE XaHa yHTaKTasnraH 6ypbIWThl NanganaHblHbI3.
blcTbik Tabaga eTTi GipHeLle MUHYT KybIpbIHbI3.
KypbinFbiFa canbiHbi3.

Cyb6e, asgan
Kbl3apTblnFaH (6asy
nicipy)

B

Cy6e, opTawa (6asy
nicipy)

—
—

Cy6e, xakcbinan
nickeH (Gasy nicipy)

0,5-1,5«r; 5-6 cm
KanblH Genikrep

/? IEI 2; nicipy Hayachbl

©3 cyWikTi AemaeyiluTepiHi3ai HeMece xal FaHa Ty3abl
XOHe aHa yHTaKTanFaH 6ypbilThl NakaanaHbIHbI3.
blctbik Tabaga eTTi GipHELLE MUHYT KybIPbIHbI3.
KypbinfbiFa canbliHpi3.

S}

Bysay eTiH nicipy
(MbiIC., XaybIpbIH €Ti)

0.8-1.5«r;4cm
KanblH Geniktep

/? IEI 2; cbIM cepegaeri Kybipy hopmach!

©3 cyiiikTi AemaeyilTepiHisai nanganaHbiHbi3. CyMbIKTbIK

KOCbIHbI3. XKabblk KyblpbliFaH.

B

KybipbinFaH wouika
MOWbIH eTi Hemece
XaybIpbIH eTi

1.5-2«r

/‘?B 2; cbIM cepeperi Kyblpy dhopmachl
[Ticipy yakbITbIHbIH )XapTbICbIHAH KEiH eTTi ayaapblHbI3.

B

TapTbinFaH Wollka
eTi (basy nicipy)

1.5-2«r

/P B 2; nicipy Hayachbl

©3 cyWikTi gamaeyiluTepiHi3ai naaanarbiHbI3. icipy
YaKbITbIHbIH >XapTbICbIHaH KeliH eTTi BipKerki kplzapy
YLWiH anHanaplpbiHbI3.

B

Ben, xaHa nickeH

1-15«kr;5-6¢cm
KanblH Geniktep

/‘? B 2; cbIM coepegaeri Kybipy hopmach!
©3 cyWikTi gamaeyiluTepiHi3ai nanganaHbiHpI3.

KaGbipranap

2 - 3Kr; wuki, 2 -3
CM Xyka
kabblpranap

B 3; WYHFbIN KaCcTpen
blabicTbIH TYGiH xaby yLiH CyMbIKTbIK KOCbIHbI3. icipy
YaKbITbIHbIH XapTbICbIHAH KeWiiH eTTi ayaapblHbI3.

CyuekTepi 6ap
KOWAbIH asfbl

1.5-2«kr;7-9cm
KanblH Genikrep

/‘? B 2; nicipy HayacblHAaFbl Kyblpy hopmachl
CyWbIKTbIK KOCbIHbI3. [MiCipy yaKbITbIHbIH XapTbICbIHaH
KeWiH eTTi ayAapblHbI3.

ByTiH TaybIK

1-1.5«r; xaHa

El 2; &J 200 mn; nicipy HayacbIHAaFbl KacTpen

nickeH S h SR L
O3 cyiiikTi AemaeyilwTepiHisai nanaanaHbiHbI3. Micipy
YaKbITbIHbIH XapTbICbIHAH KEMiH TayblK eTiH Bipkenki
Kbl3apy YLiH aiHanablpbiHbI3.
TayblIK eTi, )XapTbiCbl 0.5-0.8«r

/‘? IEI 3; nicipy Hayachbl

©3 cyiikTi AemaeyiluTepiHi3ai nanaanaHbiHbI3.

B

TaybIKTbIH TOC eTi

Opbip Genikke 180
-200r

/‘? E IE‘ 2; cbIM cepeperi kacTpen

©3 cyWikTi gamaeyiluTepini3ai nanganaHbiHbI3. blcTbik
Tabaga eTTi BipHeLe MUHYT KybIpbIHbI3.
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blabic Canmarbl Cepe peHreni/Akceccyap
T - L
c:%::‘:abé:u Kac /P E 3; nicipy Hayacbl!
El ’ AnabIMeH TaybIKTbIH asikTapblH MapuHaaTacaHbl3, TOMeH
TemnepaTypaHbl OpHaTbIM, y3aFblpak NicipiHia.
Yitpex eri, GyTin 2-3wr /‘? EI 2; cbIM cepegaeri Kybipy hopmachb!
E ©3 cyiikTi AemaeyiluTepiHisai nanaanaHbiHbi3. ETTi
KyblpyFa apHanfaH Tabakka canbiHbI3. [icipy yakbITbIHbIH
)apTbICbIHAH KeWiH ypeK eTiH ayaapbiHbI3.
Kas eri, Gyrin 4-5w /‘? EI 2; WYHFbIN KacTpen
E O3 cyWikTi AemaeyilTepiHisai nanaanaHbiHbI3. ETTi
TepeH nicipy HayacblHa canbiHbl3. [Micipy yakbITbIHbIH
apTbICblHAH KeWiH Ka3 eTiH ayaapbiHbI3.
KabaTtrama et 1kr

N

/‘? EI 2; cbIM cepeci

©3 cyWikTi gamaeyiluTepiHi3ai nakganaHbiHbI3.

B

FpunbAeHreH 6anblik,
OyTiH

Opbip Hanbikka 0.5

-1 kr

/‘? E 2; nicipy Hayacbl

BanbiKTbl capbl MaiMeH TONTLIPbIN, CYRIKTI AoamaeyiTep
MeH LenTepai KonaaHbIHpI3.

B

Banblik cy6eci

‘E‘ EI 3; cbIM cepeaeri kacTpen
©3 cyWikTi gamaeyiluTepiHisai nakaanaHbiHpbI3.

N

Yuskenk

E 2; @ CbIm cepeperi 28 cm cepinneni KaHbINTbIp

B

Anma TopThbl

EB 2; &J 100-150 mn; nicipy Hayacbl

B

Anma Goniwi

E 2; cbIM cepeperi Ganiw dopmacs!

B

Anma Goniwi

‘E IEI 2; lﬁj 100-150 mn; @ CbIM cepegeri 22 cm

6aniw dopmachl

2]

Bpayhun

KambipaplH 2 kr

El 3; WYHFbLIN KacTpen

N

LLlokonap Kekci

E B 2; lﬁj 100-150 mn; cbIM cepeperi Kekc Hayachbl

&)

HaH TopTbl

El 2; cbIM cepeperi HaH Tabachbl

Nicipi 1 -
m icipinreH kapTon Kr El 2: nicipy Hayacui
Bykin kapTonTbl kabbiFbIMeH Nicipy HayacblHa canblHbI3.
A . 1
Kay:le(:II:lu:i::zE:-ll)rieH Kr E 3; nicipy karasbiMeH KanTanfaH nicipy Hayacbl
@ ©3 cyiiikTi AemaeyiTepiHi3ai nanganaxbiHbi3. KapTonTbl
KeceKkTepre KeciHi3.
gg:ﬁ:cni:;grig:: 115k El 3; nicipy karasbiMeH KanTanfaH nicipy Hayacbl
@ O3 cyiiikTi AemaeyiluTepiHiai nanaanaHbiHbI3.
KekeHicTepai kecektepre KeciHi3.
Kpoker, 0.5 kr .
m My3AaTbInFaH B 3; nicipy Hayachbl
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blabic Canmarbl Cepe peHreni/Akceccyap

Mommanap, 0.75 kr

My3aaTbinFaH IEI 3; nicipy Hayacbl

3]

Kypfak makapoH 1-1.5«kr
Xanmanapsbl 6ap et/
KOKOHiC nasaHbsACbl

El 2; cbIM cepeperi kacTpen

B

KapTon rpaTtuHi (wwuki 1-1.5kr

kapTon) E 1; cbiM cepepgeri kacTpen

[Ticipy yaKbITbIHbIH XapTbICbIHAH KENiH biAbICTbI
anHanabIpbiHbI3.

E

HKaua nicken nuuua, E IEI 2; lﬁ] 100 mn; nicipy KaFa3bIMeH kanTanFaH

E

a - .
YK nicipy Hayacbl

m XKaHa nickeH nuuua, R EBZ L .
KarnbiH, ; Nicipy kara3blMeH kanTarnfaH nicipy Hayacbl
Kunw -

E

El 2; cbIM cepegaeri nicipy dopmacsl

E:;eTIqMaGaTTaIAK 0-8 kr ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 mn; nicipy Kara3blMeH kanTanFaH
m nicipy Hayacbl!
AK HaHFa kebipek yaKbIT KaxeT.
Bapnbik acTbik/kapa 1kr

EB 2; &J 150 mn; nicipy karasbiMeH kantasnfaH

@ 6uAaiilkapa HaH Han nicipy Hayacbl/CbIM cepeci

Tabapa 6apnbik
acTbIK

7. CAFAT ®YHKUNATNAPDI

7.1 Carat doyHKUMaANapbl

Carat (pyHKUMACHI KonaaHy

Q Tarimep asikTanFaHaa AblObICThIK curHan ectineai.

MwuHyT oneparopbi

Tarimep askTanfaH kesfe curHan ecTtineai )oHe Kbi3ablpy dMyHKUMSACHI TOKTalabl.
STOP
Micipy yakbITbl

@ O3ipneyaiH 6actanyblH )xaHe/Hemece asikTanyblH KeiHre kanabipy.

YakbITTbI KewwiKkTipy

@ EH ke6i 23 caF 59 MuH. Byn dpyHKUMA TyMLIANELUTIH XyMbICbIHA 8cep eTnensi.
YKymbic Tarimepi napameTpiH KOCy XaHe eLuipy YLiH keneciHi TaHaaHpl3: Masip,

XKymbic Tainmepi MapaveTpnep.
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7.2 OpHarty xonbl: CaraTt chyHKUMANapbl

OpHarty agici: Toynik yakbITbl

1-kapam 2-kapam

Q‘ Q‘

KyH yakbITbIH ©3repTy YLUiH Ma3ipre Kipin,
«MapameTtpnep», «KyH yakbITbl» napameTpiH
TaHAdaHbI3.

CaraTTbl OpHaTLIHbI3.

MbIHaHbI 6acbIHbI3: OK
KepceTinreHLue KaTa-kanrta

TYPTIHI3.
OpHarty apici: MuHyT onepartopbl
1-kagam 2-kagam 3-kagam
1 1
S~ Nucnneiige ( \ 1
MblHaYy <)
KepceTineai:

0:00

Q

MbiHaHbl 6acbIHbI3: @

KepceTinreHie KainTa-KaiTa MuHyT onepaTopel opHaTy

MbiHaHbl 6acbIHbI3: OK
KepceTinreHLle KanTa-kaTa

TYPTIHi3. TYPTIHI3.
@ Taiimep GipaeH kepi caHai 6actaigpl.
OpHary agici: lMicipy yakbITbl

1-kagam 2-kagam 3-kagam 4-kapam

NV2 N\,
( \ Nz Iucnneipe ( \ 1K

MblHay
KepceTineai:
0:00

Kbi3abipy yHKLMSACHIH Kavitanan 6acbiHpi3:
STOP

Tadgan, KepceTinreHwe
TemnepaTtypaHbl KaliTa-kaiiTa
OpHaTbIHbI3. TYPTIHi3.

O3ipney yakbITbiH
OpHaTbIHpI3.

MbIHaHb! GacbiHpbI3:

OK KepceTinreHwe
KanTa-kamTa TypTiHi3.

@ Taiimep GipaeH kepi caHait 6actangpl.
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OpHarty apaici: YakbITTbl KELWiKTipy

1-kagam 2-kagam 3-kagam 4-kapam 5-kagam 6-kagam
( N ( N, ( N,
\ iy \ i \ =~
C@ @ Nvicnneiin @ [Nucnneiine @
e MbIHay
KepceTinea KepceTineai
Kairanan - Ky MbIHaHbI MbiHaHbI
@ ya'z'fb' 6acbiHbl3: "J; 6acbiHbI3:
(ﬁbﬁfb'mzyc 6acbiHpI3: C/ BacTany OK CJ Asikrany OK
Y bl': kepcetinreHw  BACTAY  yakbiTelH  ygpcerinren ORTATY  yakbiThiH  ygncerinren
€ KanTa- OpHaTbIHbI3. 7 OpHaTbIHbI3. i
T e T
TYPTiHia. TYPTIHi3. TYPTiHi3.

@ Taiimep GenrineHreH 6actany yakplTbiHAa Kepi caHayAbl 6acTangbl.

8. KEPEK->XAPAKTAPObI KOINOAHY

KeTyre Kapchl KypangplH peniH atkapagbl.

/\ ECKEPTY! CepeHiH aiHanacblHaarFbl BUiK Xnek
Kayinciagik TapaynapblH KapaHp3. blAbICTAPAbIH COPeaeH CbIpFbiMn KETYiHE oI
Gepmengi.

8.1 Kepek-xapakrapabl eHrisy

YCTiHri XaFblHAAFbI LWAFbIH OWbIK Kayinci3gikTi
apTTbipaabl. JeHec TycTap aygapbinbin

Top cepe:
CepeHi cepi TiperiHiH cope 6afFblTTaFbILUTaPbIHbIH,
apacblHa utepin, .
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Nicipy Hayachbl / LyHFbIN Taba: Y
HayaHbl cepe TiperiHiH 6aFbITTaFbILITapbIHbIH \
apacblHa canbin UTepiHi3.

8.2 Taram ceHcoOpbI
Taram ceHcopbl — TaFaMHbIH iLWiHAEr TemnepaTypaHbl enwenai.

Eki Typni TeMnepaTypaHbl OpHaTy Kepek:

C A

TymwaneLw TemnepaTypacsl. lwki Temnepartypa.

XKakchbl nicipy HaTUXeciHe KOn XeTKi3y YLiH:

Taram Kocnanapsl 6enve OHbl cyiiblK TaFamaap yLiH O3sipney kesiHae on biAbICTa Kanybl KEpek.
TemnepaTtypacbiHaa 6onybl kepek. naviganaH6anbI3.

8.3 KonpaHy apgici: Taram ceHcopbl

1-kapam MeLwwTi KOCbIHbI3.

2-kapam KbI3abIpy hyHKUMSCHIH XaHe KaxxeT Gorca, TyMLianeLl TemnepaTtypachiH OpHaTbIHbI3.

3-kapam TaFaMm CeHCOopbl KOMbIHbI3.

eT, KyC XaHe 6anbIK Nicipme
TaFam CeHCopbl YLLbIH MyMKIHAIMHLLE eTTiH, TaFam CeHCOpblI YLUbIH KSCTpengiH Aan opTacbiHa
BGanbIKTbIH OpTacklHa, eH KanblH GeniriHe canbiHbI3. canblHpI3. MNicipy kesiHae Taram ceHcopsl Gip xepae
Taram ceHcopbl kemiHae 3/4 Geniri biAbICTbIH iLWiHAe TypakTaHabipy kepek. OFaH XeTy YLiH KaTTbl
€KeHiHe K3 XeTKi3iHi3. VHIPeAVeHTTi NaiganaHblHbI3. TaraM CEHCOpbI CUMMKOH

TYTKacblH ycTay YLUiH nicipy TabarblHbIH XuUeriH
naipanaHblHbl3. Taram ceHcopbl yLbl Nicipy TabarbiHbIH
TyGiHe Tuin keTneyi kepek.
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4-kapam TaFam ceHcopbl KyparbliH TyMLaneLwTiH anfblHFbl XaFblHAAFb! YSLLIbIKKA KOCbIHbI3.
Taram ceHcopbl Aucnneiiinae aFbiMaarbl TemMnepartypa kepceTineqi.

5-kapam — .
KaA /‘? — CeHCOpAbIH LUK TeMnepaTypacblH OpHATY YLUiH 6acbiHbI3.
6-kapam .
Kan OK. pacTay YLUiH 6acbiHbI3.
TaFam opHaTbINFaH Temnepatypara xeTkeHae, AblbbICTbIK curHan 6epineai. TamakTbIH XaKcbl
a3iprieHreHiHe ke3 XeTki3y YLUiH a3ipneyai TokTaTyAbl HeMece XarnFacTblpyAbl TaHgayFa 6onaabl.
7-kapam TaFaM CeHCOopb! allachiH YALWBIKTAH CybIpbiN, TaFamabl TYMLUAMNELTEH alblHpI3.

/\ ECKEPTY!

Taram ceHcopbl Kypanbl Kbi3bin KETKEHAIKTEH, KyRin Kany kayni 6ap. OHbl
YSILUBLIKTaH axblpaTkaH4a XeHe TaFaMHaH anbin TacTaraHaa aban 60bIHbI3.

9. KOCbIMLA ®oYHKUWATAP
9.1 Kynbintay

Byn cdyHKUMA KypbFbl (PyHKUUACBLIHbIH Ke3AeNCcokK e3repyiHe xon 6epmenai.

OHbl KypbINFbl XYMbIC iCTen TypFaHAa KOCbIHbI3 — OpHaTbIFaH a3ipney dyHKUMACH! xanFacaipl, 6ackapy naHeni
KynbinTanagsl.
OHbI KypbInFbl eLWipyni ke3ae KOCbIHbI3 — OHbl KOCY MYMKIH emec, 6ackapy naHeni KynbinTtaysbl.

6acbin TypbIHbI3. TYPbIHBI3.
CwurHan ecTinegi.

—\ﬁ"— QD OK _ DYHKLMSAHBI KOCY YLLIH QDOK — OHBbI OLUipY YLUiH 6ackin

oK

@ 3x E — KybIM KOCYTbl Ke3€ XKblMbIrbKTanapl.

9.2 ABTOMaTThbI TypAae euwipy

Kbl3ablpy yHKLUMSACHI iCTEN Typca XaHe el
napameTpAi e3repTneceris, KypbliFbl
KayincisgikTi cakray ywiH 6ipasgaH KeniH
ceHep.
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9.3 XengeTkil

@ KypbIinfbl )KyMbIC iCTeN TypFaH ke3ae,
(°C) (car) KypbInFbl 6ETTEPIH CanKbIH yCcTay YLUiH,

KenaeTkill aBTomatTbl Typae Kockinaapl.

30-115 125 KypbinfblHbl COHAIPCEHI3, XxenaeTkil
120 - 195 8.5 KYPbINFbl cankblHAaraHLWa XyMblIc icTen Typa
Oepegi.
200 - 245 5.5
250 - eH xoFapbl 3

ABTOMaTTbI COHAIPY MblHa OyHKLUMsANapaa
Xymbic icTemengi: Lam, Taram ceHcopel,
YakpITTbl KELLIKTIpY.

10. AKbINT-KEHEC

10.1 Micipyre apHanfaH akbin-KeHec

®

KecTenepperi Temnepatypa MeH nicipy yakblTTapbl Tek yCblHbICTap 6osbin Tabbinaabl. Onap peuentepre xaHe
nanganaHbinatbiH MHFPEAMEHTTEPAIH canacbl MeH MerepiHe 6arinaHbICTbl.

KypbinfbiHpi3 OypbIHFbl KypbInFbIHbI3Fa kaparaHaa 6ackalua nicipyi Hemece Kyblpybl bIKTuman. TemeHgeri
Ce3KkeMeKTep TaFaMHbIH TyprnepiHe apHanFaH TemnepaTypa, nicipy yakbiTbl MEH COPEHiH OpHanacybl YLUiH
YCbIHbINATbIH NapameTpnepai kepcetesi.

HakTbl peuenTire apHanraH napameTpnepai Taba anvacaHbi3, ykcac 6ipeyiH naiganaHbiHbI3.

10.2 binFangbl XenaeTKiluneH
nicipy
Tamalua HaTvXenepre Kon XeTKi3y YLUiH

TemeHzeri kecTeferi ycbiHbicTamanapabl
OpbIHAaHbI3.

YwWwiHwi cepe AeHreniH KonaaHblHbI3.

¥ O

(°C) (MuH)
MakapoH rpaTtuHi 200 - 220 45-55
KapTon rpatuHi 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70 -95
JNazaHbn 180 - 200 75-90
KaHHenoHu 180 - 200 70-85
HaH nyawuHri 190 - 200 55-70
Kypiw nyauHri 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (MUH)
KoncbiMa TOpT KocnacblHaH XacasFaH anva TopTbl 160 - 170 70-80
(QeHrenek TopT Kanbibbl)
AK HaH 190 - 200 55-70

10.3 binfangbl xxenpeTKiwneH Nicipy — yCbIHbINATbIH KepPeK-Kapakrap

KYHFIpT »eHe LaFbinbiCnanTbiH KanbinTap MeH KOHTENHepnepai KonaaHelHbl3. Onap alblk
TYCTi XoHe LIaFbIiNbICThIPaThIH bliAbICKa KaparaHaa Xblyabl )Xakcbl CiHipeai.

———
AN 4 {
Kanbintap

Muuua bigbIch! Micipme Tabak ®dnaH HerisiHiH KanbiGbl

) . ) . Kepamuka ) .
KYHripT, WaFbinbicnanTbiH KYHripT, WaFbinbicnanTbiH ] KYHripT, WaFbinbicnanTbiH

. . aunameTpi 8 cm, ;
avameTtpi 28 cm anameTpi 26 cm Buikriri 5 oM anameTpi 28 cm

10.4 CbiHaK MekeMernepiHe
apHanfaH asipney ycrengepi

CblHaK Xyprizy mekemenepiHe apHanfaH aknapar
CbiHakTap EN 60350, IEC 60350 caitkec eTkisinep,.
Bip aeHrenge nicipy — niwiHaepae nicipy

% 5 © O E

Maticbl3 GUCKBUT TOPT LUbIH )xenaeTkiwneH 160 45 -60 2
nicipy

Maricbl3 GUCKBUT TOPT HoacTypni nicipy 160 45 - 60 2

Anma Geniwi, guaroHani @20  LUbIH xengeTkiwneH 160 55-65 2

cM 2 kanbin nicipy

Anma 6eniwi, anaronani @20  OacTypni nicipy 180 55-65 1

CM 2 Kanbin

Lana alwbiFaH HaH LUbIH xxenaeTkiwneH 140 25-35 2
nicipy

LWana awbiFaH HaH Hactypni nicipy 140 25-35 2

Bip aeHrenge nicipy — nicneHaH
YWiHwWi cepe AeHreniH kongaHbiHbI3.
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‘ (o) —]

24 5 D
°C MWH

LarbiH KekcTep, ap Hayaaa LUbIH >xenaeTkiineH nicipy 150 20-30

20,60c TymwanewTi angpiH ana

Kbl3ObIPbIHbI3

LLaFbIH KekcTep, op Hayaaa [oactypni nicipy 170 20-30

20,60c TymLwanewTi angpiH ana

Kbl34bIPbIHbI3

Ken geHrenni nicipy — nicneHaH

[ —]
\ T &
/\‘0 L @ :I-_

°C MWH

LLlana awblFaH HaH LbIH >xenaeTkilwneH nicipy 140 25-45 2/4
LLlaFbIH KekcTep, op Hayaaa LLbIH >xengeTkiwneH nicipy 150 25-35 1/4
20,60c TymwanewTi angbiH
ana Kpl3aplpblHbI3
Maricbi3 6GuckBuUT TOPT LLbIH >xengeTkineH nicipy 160 45-55 2/4
Anwma nuporbl, ap Topaa 1 LUbIH >xenaeTkilwneH nicipy 160 55-65 2/4

KaHbINTbIp (J 20 cm)

pynb

Boc TymwanewTi 5 MUHYT angblH ana Kpl3AbIpbiHbI3.

TemnepaTypaHbl eH KoFapbl NapameTpre Kombin rpurnb xacaHbi3.

%

O

1

MWH
Toct punb 1-2 5
CubIp eTiHiH cTeviri,opTa TycbiHAa punb 24 - 30 4

ayAapblHbI3

11. KYTY MEHEH TASAJTAY

/\ ECKEPTY!

Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.
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11.1 Tazanay Typanbl eckepTnenep

<

KypbInFbIHbIH anablHFbl KaFblH TEK MUKPOTAILUbLIKTI LYBEPEKMNEH, Xbibl CYMEH XoHe
JKYMCaK KyFbill 3aTNeH TasanaHnbi3.

Metann 6eTTepai Tasanay yLiH, Ta3apTKbILL epiTiHAIHI nakaanaHbiHbI3.

XKyfbiw 3aTTap

[akTapapl )yMmcak XyFbilll 3aTNEH TasanaHbl3. TasanarbIWThl kKaTanuTukanblk 6eTtepae
KonaaHyra 6onmangbl.

=

HayaHbl op naganaHfaHHaH KeWiiH TasanaHpl3. XXvHanraH maii Hemece 6acka kangblk epTke
oKenyi MyMKiH.

[

Taramabl KypbiiFblaa 20 MUHYTTaH apTblk cakTamaHbl3. Op naiganaHynaH KemiH iLuki
KYbICTbI TEK MUKPOTanLWbIKThI LWYyGEPEKNeEH KypFaTbiHbI3.

Kynpenikri
KongaHy
by Opbip narganaHyaaH keniH 6apnblk akceccyapnapapl Tasanan, KypraTtbiHbI3. Tek )ymcak
hd XKYFbILL 3aT KOCbISIFaH Xbifbl CyFa MarblHFaH MUKPOTanLWbIKThI Wy6GepekTi nanaanaHbliHbI3.

Z24

Kepek-xapakrap

AKceccyapnapnbl blAbIC XYyFbIll MallnHaZa Ta3anamMmaHbl3.

YKabbicnanTbiH kabaTbl 6ap akceccyapnapabl abpasuBTik TasanarblUTbl HEMECe YLLKIp
XWEKTI 3aTTapAbl nanganaHbin Tasanamanbl3.

11.2 Tazanay xonbl: KybICTbIH,
WbIFbIHKbI e pi

BymeH nicipreHHeH keWniH, akTac
KanablKTapblH KETipy YLWiH KybICTbIH 6eaepiH

TasanaHbl3.
1-kagam 2-kagam 3-kagam
Kyblic 6epepiHe 250 mn ak cipke Cipke cybIMeH aKTac kanabikTapblH  KybICTbl Xblfbl CyMEH XaHe XyMcak
CYbIH KyMblHbI3. KypambiHaa ewbip  KopLuaFaH opTaHblH, wybepekneH TaszanaHpl3.
Kocnachl XoK, eH kebi 6% cipke TemnepatypacbiHaa 30 MUHYT 6oiibl
CybIH NaiganaHblHbI3. epiTiHi3.

MbiHa dyHKUMS ywiH: SteamBake TymwanewwTi 5-10 nicipy UuKnbl caiblH Ta3anaHbi3.

11.3 Anbin TacTtay agici: Cepe

TipekTepi

TymwanewTi Tazanay yLiH cepe TipeKTepiH

anblHbI3.
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1-kapam TymLanewTi ewipin, on cybiFaHwa
KYTiHi3.

2-kapam Cepe TiperiHiH angblHFbl XXaFblH ﬂ&

6yWipnik kabblpFagaH apbl TapTbIHbI3.

3-kapam Cepe TiperiHiH apTKbl XaFblH Gyiiipnik |

KabblpFafaH apbl TapTbin, anbiHpbl3. 1/

4-kapam Cepe cbipfbiTnanapblH kepi 6arbITTa 0 |=p
OpHAaTbIHbI3. 9 2 P
TeneckonTbIK ChipFbiTNanapaarbl = \Z 0
YCTaWTbIH ICTIKTEp arnFa kapan Typybl = 5|
Kepek.
e 1T/ a

\\ﬁ\

W

11.4 NanpganaHy Xonbl: KatanuTukanblk kantamaHblH TYCiHiH e3repyi
Kartanutukanblk Tasanay He OHAarFbl AaKTap Tasanayra el acep
eTnenai.

KybIC (TEK KaTanuTuKanbIK >xenaeTkill
Kaknarbl) KaTanuTukanblk aMansmeH
kanTanraH. On katanua kesiHge mangpl
CiHipeai.

MewTi KaTaNUTUKanNbIK TasanaymMeH Tasanay

Katanutukanelk TazanayaaH 6ypelH Gapriblk Kepek-xapakTbl anbin TacTaHbl3.

1-kagam 2-kapam 3-kapam

Taszanay asikTanfaHaa AplObICTbl Mew cysiFaH kesne, newrix TyGin
Y ank Aa oy K [ObIMKBII, )KyMcaK LWy6epekneH

napameTpiH Tagan, OK TYWAMECIH YL curHan ectinegi. MNew ewegi.
TasanaHpl3
peT 6acbiHbI3.

* Mesip — / Tasanay rrrr/

¥Y3akTbiFbl: 1 car.KaTanutukanblk amans e3iHAik TasanaHagbl, OHbl LybepekneH Tasanay KaxeT emec.

11.5 NanpganaHy xonbli: Maiigbl CiHipin anagbl. ©3giriHeH TazanaHy
Katanutukanslk xengeTkill ypaiciHe Konpay kepceTy yLiH 6oc TypraH
KaKnarbl TyMLIanewTi Me3rin-Mesrin Kbi3ablpblHbI3.

KaTanuTtukanblk kKantamaHblH, TYCiHiH e3repyi
He oHAafbl AakTap Tasanayra ew acep
etnengi.

XenpgeTkiw kaknarbl katanuTukanblk
amanbmeH kantanFaH. On TyMLuaneLl Xymbic
icTen TypraH kesge kabblprara LalublparaH

Katanutukanbig TasanaygnaH 6¥pblH

TyMLwanewTi ewwipin, on cybiFaHwa  AkceccyapnapablH 6apnbifblH XaHe Meww efeHi MeH iLLKi ecik aiHeriH

KYTiHi3. anvarnbl cepe TipekTepiH anbirn XbINbl CYMEH, XXyMcak LuyGepekneH
TacTaHbl3. KOHE XyMCaK XKyFbill KypanveH
TasanaHpl3.
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11.6 Any xaH HaTy xonbl: Ecik -
6 Any xeHe opHaty xon ¢ /\ ABAWNAHbI3

LLbIHBIHBI aKbIpbIH YCTaHbI3, acipece
angblHFbl MaHenbaiH XXUEKTEPIHIH,
anHanacbiHaa. LWWbIHbI CbIHYbI MYMKIH.

EcikTi xoHe iLwKi WbIHbl NaHenbAepai Tasanay
yWiH anyra 6onagpl. LUbiHbI naHenbaepain,
CaHbl apTypni ynrinepae apTypni 6onaabl.

/\ ECKEPTY!
EcikTiy canmarbl aybIp.

1-kagam ECIKTi TONbIFbIMEH aLLbIHbI3.
2-kagnam Eki ecik ToncacbiHaarbl Kbicy
NiHTIpeKTepiH (A) KOTepiHi3 xaHe
6acbIHpI3.
3-kapam TyMLwwaneLuTiH eciriH GipiHLWi awy kannbiHa kenTipin (WamameH 70° rpagyc) xabblHbI3. EcikTi eki

XaFblHaH ycTan TypbiM, TYMLaneLUTEH oFapbl Kapai KurFalutan KkeTepin LWbirapblHpl3. EcikTi
CbIPTKbI JKaFbIMEH TypakTbl 6eTTeri )xymcak wybepekke KoMbIHbI3.

4-kapam Ecik xaKTayLuacbIHbIH XOFapFbl
XarblH (B) KOC KOnNMeH eki xaFblHaH
YCTaHbI3 Aa, bicbipMaHbl 6ocaTty

YLWiH ike Kapai 6acbIHpI3.
5-kapam EcikTi any yLwiH OHbIH XaKrayLiacblH \

anfa Kkapan TapTblHbI3. B N /,
6-kapam EcikTiH WbIHbI NaHenbaepiH

GaFbITTarbILLTaH LWbFapy YLUiH
YCTiHri XafblHaH ycTan, 6ip-6ipaeH
XKOFapbl kapaii TapTbIHbI3.

7-kapam LLbIHbI NaHenbai cabblH cyMeH
XybIHbI3. LbIHBI naHenbai
Xakcblnan KypraTbiHbI3. LLbiHbI
naHenbAepai bIAbIC XyFbILL
MalUMHaAa XyMaHpl3.

8-kapam TasanayaaH KeWiH )xoFapblaaFbl
KapamaapAabl KepiciHwe
opblHAAHbI3.

9-kapam AnpbiMeH Killipek naHenbai, CoaaH KeniH ykeHipek naHenbAi )XeHe ecCikTi opHaTbIHbI3.
OViHeKTepAiH AypbIC Kyiae canbliHFaHbIHA KO3 XKeTKi3iHi3, aliTnece ecikTiH 6eTi KbI3bin KETYi MyMKIH.

11.7 Kanan aybicTbipachi3: LLam

/\ ECKEPTY!

OneKTp KaTepi OpbIH anybl MyMKiH.
LLlam bICTbIK 60Mybl MYMKIH.
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LLlamAab! aybicTbipMmac 6ypbIH:

1-kagam 2-kagam 3-kagam
MewTi ceHaipiHi3. Tymwanew ab6aeH MewTi po3eTkafaH arbITbIHbI3. MewTiH TabaHbIHa Wybepek
CyblFaHLLa KYTiHi3. TOCEH,3.

YKofFapfbl Wwam

1-kapam Any YLWiH WbIHbI KAKNaKTbl OypaHbI3.
—— =
) ®K &
—
AN = ./
AN 7 T
2-kapam LLbIHbI KaKnaFbIH Ta3anaHpl3.
3-kapam LWamap! yinecimai 300°C kpidyra Te3iMAi lWamFa aybICTbIPbIHpI3.
4-kapam LLbIHbI KaKnaFbIH OPHATbIHbI3.

12. AKAYJIbIKTbI TY3ETY

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapblH KapaHpi3.

12.1 He icTepcis, erep...

Ocbl KecTere eHOereH Kkes KenreH xargannapaa yokineTTi Kbl3MeT KepceTy opTanblifbiHa
xabapnacblHbl3.

.
i Kypbinfbl KOCbINTManabl HemMece Kbi36anabl

Macene MbIHaHbI TEKCEpiHi3:

KypbinfbiHbl 6encenpi ety Hemece 6ackapy MyMKiH Kypbinfbl 9neKTp xeniciHe AypbIC xanFaHbaraH.
emec.

Kypbinfbl Kbi36ar Typ. ABTOMAaTTbI OLUIPY OLUipyni EKEHiH.

Kypbinfbl Kbi3bar Typ. CaKTaHabIpFbILL KyWin KeTnerex.

Kypbinfbl Kbi3bai Typ. Kynbin ewipyni.

III|
KomnoHeHTTEpP

Macene

MbIHaHbI TEKCEPiHi3:

LLlam ceHAaipyni ekeHiH. blnFangbl )xengeTkilneH nicipy — Kocyrnbl.
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Y
KomnoHeHTTEpP

LLiam xyMmbIC icTemenai. LLlam ky#nin keTkeH.

Taram CeHcopbl XYMbIC icTeMenai. Taram ceHcopbl allackl po3eTkara TOSbIFbIMEH
Kiprisinrex.

@ Kate koaTapbl

Oucnnenpe MbiHa KepceTineai: MbIHaHbI TEKCEepiHi3:

00:00

OnekTp KyaTbl ewwin kanapl. TeynikTiH yakbITbIH
OpHaTbIHbI3.

Erep avcnnevine ocbl Kecteae XoK kaTe Kofbl KepceTince, KypblFblHbl KanTa Kocy YLWiH yiiaeri cakTaHablpFbILLThI
eLipin, KocbIHbI3. Erep kate koAbl KariTanaHca, yakineTTi KbI3MeT KepceTy opTarnbiFbiHa xabapnacbiHbl3.

X

Tasanay
Macene MbIHaHbI TeKcepiHi3:
Cy KybICTbIH LUbIFbIHKbI )XEPIHEH XblMbICTaNAbI. KybIC LUbIFbIHKbI XXEpiHAE CY TbIM Ker.

12.2 Kbi3aMeT KepceTy Typanbl AepeKkTep

AKaynbIKTbl ©3iHi3 Ty3eTe anMacaHpl3, QunepiHisre HeyaKineTTi KbI3MeT KepceTy opTasbifbiHa
xabapnacblHbl3.

CepBUCTik opTanbIkKa KaXKeT AepekTep TEXHMKanbIK AepekTep TakTanwackiHaa b6epinreH.
TexHukanblK aknapaT TakTaiLlackl Kypbinfbl HayacblHbIH anablHFbl )XakTayblHAA OpHanackaH.
KypbInFbIHbIH, iLWiHAEr TEXHUKanbIK aknapaTt TakTanlacbiH anvaHbl3.

OepekTepai MbiHa Xepre Xa3yabl YCbIHaMbI3:
Mogeni (MOD.)

©Him Hemipi (PNC)

Cepusinbik Hemip (S.N.)

13. KYAT TUIMAINIT

13.1 ©Him Typanbl aknapar XaHe eHiMm Typanbl aknapaTt naparbI*

YKabablKTayLbiHbIH aTbl AEG
BCES558370B 944188824
Mopenb naeHTudukaTopsl BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
KyaT Tvimainiri nnaekci 81.2
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KyaT Tvimainiri cbiHbIObI

A+

[oacTypni pexumaeri cTaHAapTThl XXyKTEME YLUiH NanganaHbinatbiH

KyaTt

1.09«kBT-caf/unkn

KenpeTkiw pexumaeri ctaHaapTTbl KYKTeMe YLiH
naiiganaHbinatbiH KyaTt

0.69kBT-car/umkn

Cbl3aTTapablH caHbl

1

XKbiny keasi OnekTp KyaTbl

[Obibbic AeHreni 71n

MewTiH TYpi KipikTipinren TymwaneLu
BCE558370B 32.0kr

Canmarbl BCE558370M 32.5kr
BCK558370M 32.5kr

IEC/EN 60350-1 — Taram nicipeTiH TYPMbICTbIK 3MEKTP KypbinFbinapsl — 1-6enim: MNnutanap, Tymwanewtep, by

neLuTepi XaHe rpunb - OHIMAINIKTI enwey aaicTepi.

13.2 KyatTbl yHeMAey

KypbInfFbIHbIH, KYHAENIKTI TaFam
niciprenae KyaT yHeMaeyre KeMeKTeceTiH
MYMKiHAiKTepi 6ap.

KypblInFbl X)XyMbIC iCTEN TypFaHaa, KypbinFbl
€CiriHiH, abblk ekeHiHe ke3 XeTKi3iHi3. [Micipy
Ke3iHAe KypbInFbl €CiriH Xui alyra
6onmanabl. ECikTiH ThiFbl3garbllbIH Tas3a
YCTaHbI3 )X8HE OHbIH 63 OpHblHAA TypPFaHbIHA
KO3 XeTKi3iHi3.

KyaTTbl yHEMAEyYAi )KakcapTy YLUiH .

Erep mymkiH 6onca, nicipy angbiHga
KYPbINFbIHbI anAblH ana Kbi3gblpMaHbI3.

BipHelle Taramabl 6ip yakbITTa nicipreH
Kesfe, nicipy UnknaapbiHbiH, apacbliH
OapblHLLIA KbicKa ETiHi3.

XKenpeTkiwneH nicipy

Erep mymkiH 6onca, KyaTTbl yHEMAEY YLUiH
xengeTkiwi 6ap nicipy yHKuMANapbIH
nanganaHbiHbI3.

Kanabik Kbi3y

YKenpeTkilw neH wam )ymbic icteyiH
xanractbipa 6epepi. KypbliFbiHbl
ceHpiprenae 6ertHebeTTe Kanablk Kbl3y

kepceTinei. Kpidyabl Taramapl Xbifbl ycTay
YLWiH KongaHybIHbI3Fa 6onaabl.

Micipy y3akTbiFbl 30 MUHYTTaH y3afblpak
6onca, KypbInFbiHbIH TEMNepaTypacbIH nicipy
asiktanFaHra geviH 3—-10 MuHyTKa epTe
a3anTbiHbI3. Kypbinfbl iWiHAEr KanablK Xblny
nicipyAi xanfacTolpagsl.

Backa Taramaapzbl XbINbITY YLWiH KangblK
Kbl3yabl NariaanaHblHbI3.

Tarampbl Xbifbl ycTay

Kanablk Kbidyabl TaHAaM, TaFamabl Xbifbl
ycTay YLUiH €H TeMeHT i biIKTuMarn
TemnepatypaHbl TaHAaHbl3. ucnnerige
KangblK Kbl3y MHAWKATOPbI HEMece
Temnepatypa nainga 6onagpl.

Lamabl ceHpipin nicipy
LLlamakl Taram nicipy 6apbicbiHAa COHAIPIH3.
KaxeT kesfe KOCbIHbI3.

blnfangbl xxengeTkiwneH nicipy
Taram nicipy 6apbiCbiHAA KyaTTbl YHEMAEYre
apHarnfaH yHKUmS.

Ocbl pyHKUMSIHBI NaidanadFaHga wam

30 cekyHATaH KeliH aBTOMaTThbl TYPAE
ceHepi. LWamabl kanta Kocyra 6onagpl, Gipak
Oyn apekeT KyaTTbl KyTiNIreH mMenwepae
yHemaemengi.
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14. MB3IP K¥YPbIJ1bIMbl
14.1 Mazip

1-kapgam 2-kapam 3-kapam 4-kapam 5-kapam

@y ¥ O

Ma3ip KypblibIMbIHaH

j— L onuyMsiHbI TaHaan . OK _ nabameToai Knanangbl peTten,
— — Maaip kipy ’ MapameTpai pametpa OK oo
YLWiH TaHAaHbI3 OK TyiAMeciH TaH4aHbI3. pactay yuwiH TYAMECIH
. 6acblHbI3 6acbiHbI3. 6acblHbI3.

Magzip 6eniMiHeH LUbIFY YLUiH KbI3AbIpy OYHKUMSANAPbIHbIH TETIMH «eLwipyni» KylhiHe GypaHbI3.

Mazip KypbiibIMbI

Ly
KewmekiimeH asipney /\é Tasanay rrrr/ MapameTpnep @
MapameTpnep

01 Toaynik yakpITbl O3repTy 02 [vcnnen xapbIKTbiFb 1-5

03 TyimMeLwlik curHangapsbl 1 - CurHan 04 3ymmepaiH ablbbic 1-4
2 - bacy neHreni
3 - Obibbiccbi3

05 TaFam ceHcopbl apekeT 1 - fabbin xaHe 06  Xymbic Tarimepi Kocynbl / ©wipyni
TOKTaTy
2 - [labbin

07 LWam Kocynbl / 08 Keingam Kpiaablpy Kocynbl / ©wipyni
Owipyni

09 Wi-Fi Kocynbl / 10 ABTOMAaTTbI KalLbIKTaH Kocynbl / ©wipyni
Owipyni 6ackapy

11 XKeniHi ymbITy kepek MNal Kok 12 [emo pexumi Kocbiny kogbl:

2,468
13 Barpapnamanslk kypan Texkcepy 14 Bapnbik napametpnepai  Me/XKok
HycKacbl KannbiHa KenTipy

15. KOPLUAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOAVNAP

AeHcaynbifblHA 3MbIH KENTipeTiH

. A ~
Benri T canblHraH maTepuangapabl kaiTa 4 -
Xargannapra xxon 6epmeyre 3 yneciisai

©eHOey[eH oTki3yre TancbipbiHbi3. Opam e
maTepuangapbiH KanTa eHaeyaeH eTkisy yiliH | KOCbiHbI3. Benri & canblHFaH KypbinFbinapab
TUICTi KOHTEHEpnepre canbiHbl3. ONEeKTPIiK TYPMbICTBIK KanablktapmeH bipre

)KOHe aneKTPOHMKanbIK KypblFblnapabiH, TacTamaHbl3. OHiMA] XeprinikTi kanTa eHaey
KanAablFbIH KaliTa enaeyneH oTKidy apKbinbl, opTanblfbiHa ©TKI3IHi3 Hemece XeprinikTi
KOpLUaFaH opTara XaHe afaMHbIH mMekemere xabapnacblHbl3.
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties
musu ierici.

25

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un
nodro$inam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné aeg.com/manuals

sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju vietné aeg.com/support

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ...t 277
2. DROSIBAS NORADIJUMI....c.uuiiiiiecicieieicicieieisieicseseeeeeeesenesesesesesesesenenas 278
3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS.....coiieiriemeieieieieienereeeeesenenesessseseeessseensnseas 281
4. VADIBAS PANELIS..........ooouiiiiiiiiiiciciccice s 282
5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........ccccooviiiniiinieicincccieccees 283
6. IZMANTOSANA IKDIENA.......coitiuiiiirieirieieieieneeeeeieieeseseseresenesenesneseneeeenes 284
7. PULKSTENA FUNKCIJAS........cociiiiiiii 290
8. PIEDERUMU LIETOSANA. ... .o 292
9. PAPILDFUNKCIJAS. ... . 294
10. PADOMI UN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiiii 294
11. KOPSANA UN TIRISANA. .......coiiiiiiiiiiinies e 297
12. PROBLEMRISINASANAL. .......oitiiiiiieieieieeeieieeeieee et seseeeees 300
13. ENERGOEFEKTIVITATE ..ottt 301
14. 1ZVELNES STRUKTURA. ..ottt 303
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceurmrmririniriemeereneeneneeeneens 303
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My AEG
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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* lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai

kvalificéts specialists.

 Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.
» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

 Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena

iesp€jamibas.

« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

* Vienmeér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
+ Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
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Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericem piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.



» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

* lebuvetajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

« Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami droSinataji), zemé&juma
nopliides automatslédzi un savienotaiji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Silierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

» Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepesSkrasns
durvim.
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Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerls€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

280 LATVIESU

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolieto$anos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

Netiriet katalitisko emaljas parklajumu ar
mazgasanas lidzekliem.

2.5 leksejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.




2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

risks.

Pastav savaino$anas vai nosmakSanas

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas

iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

@_

)
2lof <) Haﬁ

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

=
HEECOONEENENE

Atvienojiet ierici no elektropadeves.

Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices

un utilizéjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Cepeskrasns tilpnes reljefs

Plauktu meni

4
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Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.

Termozonde
Temperatlra mérisanai €diena iek$puseé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. VADIBAS PANELIS

4.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

4.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

@ ﬂ))

& »?

OK

Taimers Atra uzsilsana

Apgaismojums (lam-

Termozonde Apstiprinat iestaffjumu

pa)

4.3 Displejs

- BE-BEBEEE,

h:min:s

QRTw ¥ o &

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

Galvenie indikatori
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Blokésana Gatavosanas paligs Tiridana lestatijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q STOP @ @

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

=

vD)

Wi-Fi savienojums ir ieslégts. Talvadiba ir ieslégta.

Wi-Fi indikators — mirgo, kad iericei var izveidot

. AT Talvadiba indikators — iericei ir pieejama talvadiba.
Wi-Fi savienojumu.

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators (Q)
Termozonde indikators /‘?

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

= (o)

g
O

=

5.2 Sakotnéja uzkarsésana

lepriek$ uzkarsgjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. soli
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: ‘:’

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.
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3. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai:
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$é€jas karsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dami. NodroSiniet telpa ventilaciju.

. . =
5.3 Bezvadu savienojums ~

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet turpmako.

» Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.

» Tam paSam bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lai lejupieladétu lietotni My AEG Kitchen : Ar mobilas ierices kameru skenéjiet QR kodu uz datu
plaksnites, lai tiktu novirziti uz AEG majas lapu. Tehnisko datu plaksnite atrodas uz ierices iekSpu-
ses priek$éja ramja. Jus varat art lejupieladét lietotni tiesi no lietotnu veikala.

2. solis Izpildiet noradijumus par darba uzsakSanu ar lietotni.
. soli =
3. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu, lai atlasitu: = .
4. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai atlasitu: lestatijumi. leslégt Wi-Fi. Skatiet sadalu “lzv€lnes strukta-
ra’.
Frekvence 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimala jauda EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programmatiras licences programmatiras komponenti, kuru licences

nosacijumos ir noteikts publiceéSanas
pienakums, ka ari lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos

Saja izstradajuma nodrosinata
programmatura satur komponentus, kas
balstiti bezmaksas un atvérta pirmkoda licences nosacijumus, apmeklgjiet vietni

programmatira. AEG pateicas par atklata . :
pirmkoda programmatiras un robotehnikas f':ltltﬁé/feg.opensoftwarerep03|tory.com (mape

aprindu sniegto ieguldijumu 81 projekta
atfistiba.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvérta pirmkoda

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu un atlasiet karsé$anas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperatdru.

» _
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepesSkrasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

\ \ lepriek$éji uzkarséjiet
( ( tukSu cepeskrasni

10 mindtes, lai taja ra-
stos mitrums.
levietojiet eédienu ce-
peskrasni.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar krana  Atlasiet tvaika kar-  lestatiet tempera-
adeni. séSanas funkciju. taru.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu gata-
vosanas laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.
pagrieziet karsé$anas funkciju re- Uzmanigi atveriet durvis. No cepe$- Parliecinieties, ka cepeskrasns ir
gulatoru pozicija izslégts, lai izsleg-  krasns izplisto$ais mitrums var izraisit  atdzisusi. Izlejiet atlikuSo ddeni no
tu cepeskrasni. apdegumus. cepeskrasns tilpnes reljefa.

6.2 KarsésSanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limen. lestatiet par 20—
@ 40 °C zemaku temperaturu neka Augs./ApakskarséSana.

Karsésana ar ventilato-
ru

— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./Apakskarsésana

Mitruma pievienoSanai gatavos$anas laika. Pareizas krasas un kraukskigas virskartas
(ﬁ}) iegusanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam atkartotas uzsildisanas lai-
ka. Auglu vai darzenu konservésanai.

SteamBake
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Karsésanas funkcija

LietoSana

/&)

Picas funkcija

Picas cepS$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
vvv Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
% cinas) panaksanai.

Saldéta partika

Nd

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. Sildisanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietosana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
trumu mu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils

4

Infratermiska grilesana

Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
Sacepumu pagatavo$ana un apbruninasana.

)

—

lzvélne

Lai atvértu izvélni: Gatavosanas paligs, Tiri$ana, lestatijumi.

6.3 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

&i funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabat aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

6.4 Ka iestatit: GatavosSanas paligs

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Katram €dienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika

varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €édiens ir gatavs.
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Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

« Termozonde

« Pusjéls
* Vidéjs
« Labiizcepts

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N
ON ON ON 2l
X S 3 @
E \/\@ P1-P... OK
Atveriet izvélni. AtlasietGatavo$anas pa-  Atlasiet €édiena veidu. No-  levietojiet €dienu cepes-
ligs. Nospiediet OK, spiediet OK. krasni. Apjsjllgﬁnlet lestafi-
6.5 Gatavosanas paligs
Apziméjumi

Apziméjumi

Termozonde pieejams. levietojiet Termo-
/‘? zonde édiena biezakaja slani.

lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-

niegta iestafita Termozonde temperatira.

Udens daudzums tvaika funkcijas darbina-
Sanai.

(3

E Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

E] Plaukta limenis.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls

H

Liellopu galas cepe- 1-1.5kg; 4-5 cm
tis, vidéji izcepts biezi gabali

)

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts

&

/‘?E‘ 2; cepama paplate

Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
ceé.

Steiks, vidéji izcepts 180 - 220g katram
gabalam; 3 cm bie-
zas Skéles

=

/‘?[EE 3; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
ce.

Cepta / sautéta gala 1.5 - 2kg
(augstaka labuma ribi-
nas, ciska, pavédere)

/‘?E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls (Iéna gata-
vosana)

Liellopu galas cepe-
tis, vidéji izcepts (le-
na gatavo$ana)

N | =

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)

1-1.5kg; 4-5 cm
biezi gabali

/‘?El 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minates
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Fileja, pusjéla (Iéna
gatavo$ana)

Fileja, vidéji izcepta
(Iena gatavosana)

B

Fileja, pilniba izcepta
(Iena gatavosana)

=y
-

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
biezi gabali

/‘?‘E‘ 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris mintes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Tela galas cepetis

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta

(pieméram, plecs) biezi gabali Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
S:I;z::t?:la vai ple- 15-2kg /?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléestas 1.5 - 2kg /?E‘ 2 cepama paplate

strémeles (I€éna gata-
vos$ana)

5]

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

Mugura, svaiga

B

1-1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

/‘?El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Cukgalas ribinas

2 - 3kg; izmantojiet

jélas, 2-3 cm pla-

nas cukgalas ribi-
nas

E 3; cepama panna
Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaks$u. Gata-
voSanas laika vidu apgrieziet galu otradi.

Jéra kaja ar kaulu

1.5-2kg; 7-9 cm

/‘?E‘ 2; cepamais trauks uz cepamas paplates

biezi gabali Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet
galu otradi.
Vesela vist 1-1.5kg; igi L = =
eselavisia g, svaigl E 2; lﬂ 200 ml; sautéjama terine uz cepamas papla-
tes
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Vista, puse 0.5-0.8kg

/‘?E‘ 3; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Vistas kratina

(S|

180 - 200g katram
gabalam

/‘?‘E‘E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.
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Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Vistas stilbini, svaigi -

/‘?E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatlru un gatavojiet tas ilgak.

Pile, vesela 2 - 3kg

/‘?El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.

B

Zoss, vesela 4 - 5kg

/‘?El 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. GatavoSanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.

N

Galas rulete 1kg

/‘?El 2; restotais plaukts

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

B

Vesela zivs, grileta

0.5 - 1kg katrai zivij

/‘?E 2; cepama paplate

Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.

@ Zivs fileja . EE| 3; sautéjums uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
E E 2; @ 28 cm kikas veidne uz restota plaukta
28] Abolu kka . =] 2; lar) 100-150 ml; cepama paplate
E Abolu tarte . E 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
30) pirag BT 2. lea) 100-150 mi: & 22 om piragu veidne uz
restota plaukta
m Braunijs 2kg miklas El 3; cepama panna
32) Sokolades mafini - (1A 2; 1) 100-150 mi; mafinu veidne uz restota
plaukta
@ Kekss . E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg E 2: cepam paplate
@ Noviétojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivipas Tkg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
@ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Griléti jauktie darzeni 1-1.5kg

K

B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
m Kroketes, saldétas 0.5kg El 3: cepama paplate
@ Kartupeli, saldéti 0.75kg El 3; cepama paplate
@ S:r{?:;:‘:;z‘:z;‘é::- 1-1.5kg EZ; sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
m g?l;;r:it;t::;%pums 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
’ GatavoSanas laika vidl apgrieziet édiena otradi.
m Svaiga pica, plana - ‘ZE‘ 2; &J 100 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru
@ Svaiga pica, bieza - EIE‘ 2; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
@ Kiss ) El 2; cepama veidne uz restota plaukta
galgete_l Cabata/ 0.8kg ‘EIE‘ 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
m altmaize mo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Visu veidu graudu / 1kg

@ rudzu / tumsa maize
visu veidu graudu
maizes veidné

EE‘ 2; &] 150 ml; cepama paplate izklata ar cepa-
mo papiru / restotais plaukts

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

Q Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsée-
sTop Sanas funkcija.

Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: 1zvélne, lestatijumi kombinacija.
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7.2 Pulkstena funkcijas iestatiS8ana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis.

2. solis 3. solis.
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
N . . N
-N~- Displeja redzams ( )\ \\ Nz
@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
AYd N AN
( \ K Displeja redzams ( \
0:00
STOP
atlasiet karséSanas Nospiediet atkartoti | ! «
" _ estatiet gatavoSanas
funkciju un temperati- @ Igiku. Nospiediet OK
ru. .
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir \ \
N N N
( \ = redzama ( \ i~ Displeja re- ( \ i~
jauna ies- dzams
tatita dien- -l
i -
. nak_trst_Lalka ej PAR-
Atlasiet L vertiba. L TRAUKT Lo
karsgsa- Nospiedietat- (T SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  kartoti @ kuma laiku. OK gu laiku. OK
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestafitaja sakuma laika.

8. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperaturu édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C

Cepeskrasns temperatira.

”°

Ediena iek3&jo temperatiiru.
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Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas ~ Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatura. pagatavosanai.

8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieS8ams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levietoSana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. NodroSiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

=<l
<S>
&
4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatura: Termozonde.
. solis.
5. solis /? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperatiru.
. soli
8.solis  Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvaii.
Edienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.
7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no édiena.
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

A2 I\iosp|ed|et un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu O OK
OOK jai ieslagtu funkeiju. lai izslagtu funkciju.
Atskan signals.

MoK

Mirgo @ 3x EII kad ir ieslégta blokéSana.

9.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nollka ierice izsledzas péc kada @
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un (°C) (st.)

nemainat nekadus iestatijumus.

250 — maksimali 3
@ Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
(°c) (st.) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.
30-115 125
120 - 195 85 9.3 Dzesésanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

10. PADOMI UN |IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperattra un cepSanas laiki ir tikai orient€josi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatfjumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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Izmantojiet treSo plaukta limeni.

Y

8

(°C) (min.)
Makaronu sacepums 200 - 220 45-55
Kartupelu sacepums 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 - 85
Maizes pudins 190 - 200 55-70
Risu puding 170 - 190 45 - 60
Abolu kilka ar biskvitkiikas miklas maisijumu (apala ki- 160 - 170 70-80
kas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojo$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

—

N Podini
Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tums$a, neatstarojosa 8 cnlfecjriznn:tt? s 5 Tums$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
Cepsana viena liment — cep$ana formas

3¢ = 5 O© Ik

°C min
Biskvitkiika bez taukvielam Karsé$ana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitklika bez taukvielam Augs./ApakSkarsésana 160 45 - 60 2
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=
Q = «
24 = Ok
°C min
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55 -65 2
@20 cm
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./ApakskarséSana 180 55-65 1
@20 cm
Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru 140 25-35 2
Smilsu mikla Aug$./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena liment — biskviti
Izmantojiet tresa plaukta limeni.

2% 5 D
°C min

Kicinas, 20 paplate, uzkarséjiet ~ Karsé$ana ar ventilatoru 150 20-30

tukSu cepeskrasni

Kucinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./ApakskarséSana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

CepsSana vairakos limenos — biskviti

=)
¥ 5 O E
°C min

SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplate, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 1/4

jiet tukSu cepeskrasni

Biskvitklika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55 -65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils

lepriek$ 5 mindtes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperatiras iestatijumu.

%

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavo$anas laika Grils 24 -30 4

vidu apgrieziet
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11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas lidzekli

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas $kidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz katalitiskajam virs-
mam.

=

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet eédienu iericeé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
rices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.

=Y
c24

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un |aujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

11.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar

tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 minates istabas tem-  ni un mikstu dranu.
etiki, kura koncentracijas limenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: SteamBake firiet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

11.3 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lldz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo ﬂ&

dalu nost no sanu sienas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1 | “ T
dalu nost no sanu sienas un iznemiet e | 1|
. ~— | L=
0 |=p L
4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie- 3 2 ilid
priekSminétas darbibas pretéja seci- = %Z L
ba. 5|
Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam
tapam jabat vérstiem uz prieksu. @1 H
=
11.4 LietoSana Katalitiska tiriSana Traipi vai krasas maina uz katalitiska

Cepeskrasns iekspusei (tikai katalitiska parklajuma neietekme tiriSanas kvalitati.

ventilatora krasnim) ir kataltiskas emaljas
parklajums. Ta absorbé taukus katalizes
laika.

Tiriet cepesSkrasni ar katalitisko tiriSanu

Pirms katalitiskas tiriSanas iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis. 2. solis 3. solis

Atlasiet Izvélne = / TiriSana rrrr/ un Beidzoties tiriSanas ciklam, atskan Kad cepeskrasns ir atdzisusi, izfi-

riet tas apaks$u ar mikstu, mitru

tffs reizes nosplediet oK signals. Cepeskrasns izslédzas. dranu.
llgums: 1 stunda.Kataltiskajai emaljai piemit pasatfiriS8anas, netiriet to ar dranu.
11.5 LietoSana Katalitiskais veiktu cepeskrasns pasattirisanas procedaru,
ventilatora parsegs regulari uzkarsgjiet to, neievietojot taja

. - o . produktus.
Ventilatora parsegs ir parklats ar katalitisku o ) o
emalju. Ta absorbé taukus, kas nosézas uz Traipi vai krasas maina uz katalitiska
cepeskrasns sienam tas darbibas laika. Lai parklajuma neietekmé tiriSanas kvalitati.

Pirms katalitiskas tiriSanas

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, |znemiet no cepeskrasns visus pie-  Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaks-
lldz ta atdziest. derumus un iznemamos plauktu bal-  &jo virsmu un durvju stikla iekSpusi
stus. ar siltu Gdeni, mikstu dranu un mai-

gu trauku mazgasanas [idzekli.
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11.6 I1znemsSana un uzstadiSana:

Durvis

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus,
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem

ierices modeliem ir atskirigs stikla panelu

skaits.

/\ BRIDINAJUMS!

Durvis ir smagas.

/\ UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi

saplist.

priekS€ja panela malu tuvuma. Stikls var

1. solis

Atveriet durvis l1dz galam.

2. solis

Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprindjuma sviras (A).

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis

Turiet durvju aug$dala eso$o apma-
li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blvi.

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to
augséjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis

Notiriet stikla panelus ar tdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek$ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var parkarst.
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11.7 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
N\
2. solis Notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...
Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

.
i lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Jis nevarat aktivizét vai darbinat ierici. lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.
lerice neuzsilst. Deaktivizeéta automatiskas izslegsanas funkcija.
lerice neuzsilst. |zdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst. BlokéSana ir atslégta.
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Y
Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

@ Kladu kodi

Displeja redzams... Parbaudiet, vai:

00:00 th_)kticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
aiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

&

Tirisana
Probléma Parbaudiet, vai:
No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz Gdens.

12.2 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek§€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC) e

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums AEG
BCE558370B 944188824
Modela identifikacija BCE558370M 944188825

BCK558370M 944188826
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Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1.09kWh/cikla

Eryfrg_opatériné pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69kWh/cikla
rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba
Skalums 711

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.
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Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturé$ana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu 1 darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.



14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis

N

(' O ON @ N

J— Izvélieties iespé&ju no
— — atlasiet, lai  1zvélne klasta un no-  atjasiet iestatijumu.

Nospiediet OK i Pielagojiet vériibu un

- - ~ apstiprinatu iestafiju- e OK
ievaditu Izvélne. spiediet OK. mu. nospiediet .
Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
lzvélne struktira
Gatavosanas paligs ‘/3 TiriSana rrrr/ lestafijumi @
lestatijumi
01 Diennakts laiks Maint 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums 1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slégta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas sig- 06 Laika skaitiSana leslégt/lzslégt
nals un stop
2 — skanas sig-
nals
07 Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt 08 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt
09 Wi-Fi leslégt/lzslégt 10 Automatiska attalinata leslégt/lzslégt
ekspluatacija
11 Aizmirst fiklu Ja/Né 12 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:
2468
13 Programmaturas versija Parbaude 14 Nodzést visus iestatiju- Ja/Né

mus

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . - o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu S kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartejo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas

EE pateikiame internete. Raskite visg naudojimo instrukcijg adresu aeg.com/manuals
G Gaukite naudojimo patarimy, broSiary, trik&iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
@ informacijos adresu aeg.com/support
AEG Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My AEG
W[} Kitchen programéléje.

# Available on the N, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 306
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........cooiiiiiiiiiiii 307
3. GAMINIO APRASYMAS ... 310
4. VALDYMO SKYDELIS........ccoviiiiiiiiiicc 311
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..ot 312
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........cooiiiiiieeee e, 313
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiiiiiiiiie e 319
8. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 321
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS... ... 323
10. PATARIMAI............ s 324
11. VALYMAS IR PRIEZIURA . .......cooiiiiiiiiiiiiiisicicc e 326
12. TRIKCIU SALINIMAS ... 329
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 331
14. MENIU STRUKTURA . .....coouitititititiicici et 332
15. APLINKOS APSAUGA ... ..o 333
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My AEG Kitchen .

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

 Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
/\ ISPEJIMAS! » Visada bukite atsargls, kai perkeliate
.. o . o prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas mavékite apsaugines pirétines ir avékite
asmuo. uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

« [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
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Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis 578 (600) mm
(po darbastaliu)

Spinteles plotis 560 mm
Spinteles gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

« Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéeti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smiigio
arba sprogimo pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
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* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.




» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

» Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

* Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso

sugadinimo pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmes dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

« Pries atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atvésgs. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

« Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.

+ Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracijg, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

« Deél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezidros centra.
« Naudokite tik originalias dalis.
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2.7 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

@_

BB B Haﬁ

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
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« IStraukite maitinimo laido kistuka i$

maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir

pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar

naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé

Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama

Orkaités vidaus jduba

=
HEECOONEENENE

Vietos lentynoje




Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir grotelems lengviau jdeti ir iSimti.

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

4.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo
funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

O 'S

£ M OK

Laikmatis Greitas jkaitinimas

Orkaités apsvieti-

Maisto termomet- o iingi nuostatg

mas ras
4.3 Rodinys
Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
'-_"j 'j'je':'DnC'o))DEMo
E,@l_ll_l | o o [
h:min:s
DRGw S o &
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Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

\/f

Kepimo vadovas

&

UzZraktas

ol

Valymas

S

Nustatymai

>>

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q

Laikmatis

STOP

Pabaiga

@

Atidétas paleidimas

©)

Laikmatis

P~
=

WiFi rySys rySys jjungtas.

[>]
Nuotolinis valdymas yra jjungta.

WiFi rysSys indikatorius — mirksi, kai prietaisg ga-
lima prijungti prie ,Wi-Fi*.

Nuotolinis valdymas indikatorius — prietaisg galima valdyti
nuotoliniu budu.

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatura, visa juosta
tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisg ir nustatykite laika:

Qw

z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

5.2 Pirminis pasildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

1-as veiks-
mas

ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
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2- iks-

m:: velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausia funkcijos t ta

veiksmas ustatykite didZiausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

5.3 Belaidis rysys

~
-~

Norédami susieti prietaisg Jums prireiks:
+ Internetinio belaidzio rysio.
* Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties belaidzio tinklo.

1-as veiks- Jei norite atsisiysti My AEG Kitchen programéle: Mobiliojo prietaiso vaizdo kamera nuskaitykite var-

mas dinéje lenteléje pateiktg QR kodg ir bisite nukreipti | pradinj ,AEG" puslapj. Techniniy duomeny len-
tele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Taip pat programéle galite atsisiysti i$ programéliy
parduotuveés.

2-as veiks- Vadovaukités programélés nurodymais.

mas

3-as veiks- o - . o

mas Kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle pasirinkite: = .

4-as veiks- Pasukite rankenéle, kad pasirinktumeéte: Nustatymai. [junkite WiFi rySysZr. skyriy ,Meniu struktara“.

mas

Daznis 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimali galia EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programinés jrangos licencijos bei publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite

adresu: http://

Sio gaminio programinés jrangos elementai .
yra atvirojo kodo ir nemokami. AEG dekoja zelzgg)[-)ensoftwarereposnory.com (katalogas

atvirojo programinio kodo ir robotikos
bendruomenéms uz jy indél;.

Siy nemokamy programinés jrangos
elementy atvirgjj programinj kodag, licencijas

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperattra.

mas

>
Paspauskite H , kad jjungtumeéte funkcijg: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

tuscig orkaite 10 min,
kad padidéty dregme.
|dékite maistg | orkaite.

( ( \ 1S anksto pakaitinkite

Pripildykite orkaités vidaus jdubg vandeniu i§  Pasirinkite kaitini- ~ Nustatykite tem-
Giaupo. mo garais funkcija. peratiira.

@ Maksimali j[dubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maista arba kai orkaité yra
ikaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy rankené-
le | iSjungimo padétj, kad iSjungtu-
méte orkaite.

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
Pasalinkite likusj vandenij i$ orkai-
tés vidaus jdubos.

Atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzu-
si drégmé gali sukelti nudegimus.

6.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ Zesng temperatira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis

kaitinimas
Drégmei padidinti ruoSiant maista. I1Sgauti tinkama spalva ir traskia plutele. Skirta pa-
(ﬁb Sildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzovéms konservuoti.
SteamBake
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

/&)

Picos programa

Kepti picg. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaCiams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams).

A

Drégnas konvek. kepi-

Si funkcija ruosiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas”,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

mas
Ao ad
Grilis
yov

Terminis kepintuvas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Tinka apkepams ir skrudinti.

’,3 Norédami atidaryti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

miu
6.3 Pastabos: Drégnas konvek. Naudojant $ig funkcija, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.
Si funkcija naudojama vertinant energijos Nurodymus del maisto gaminimo rasite
sanaudy efektyvumo klase ir atitikima skyriuje ,Patarimai®, Drégnas konvek.
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU | kepimas. Dél energijos taupymo
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal: rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir

veikty efektyviausiai.

efektyvumas®, ,Energijos taupymas“.

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Maisto termometras

* Lengvai iSkeptas
« Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

Q~ Q~

\/\é

I
P1-P... oK

Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado-

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite patiekalg. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdékite patiekalg.
Patvirtinkite nustatyma.

6.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Galima naudoti Maisto termometras. Mais-
to termometras jsmeikite storiausioje pa-
tiekalo dalyje.

Maisto termometras rodmenims pasiekus
nustatytg temperatlra, prietaisas i$sijungs.

”?

Vandens kiekis gary funkcijai.

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

[

Lentynélés lygis.

=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas

.

Jautienos kepsnys,
vidutiniSkai iSkeptas

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

)

Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas

)

/‘?El 2; kepimo skarda

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.

Kepsnys, vidutini$kai
iSkeptas

180 - 2209 vienam
gabalui; 3 cm storio
grieziniai

]

/‘?IE‘E‘ 3; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.

Jautienos kepsnys /

troskinys (antrekotas,
Slaunies kepsnys, sto-
ras paslepsnis)

1.5 - 2kg

/?E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
déti skyscio. |dékite | prietaisa.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)

Jautienos kepsnys,
vidutiniskai iSkeptas
(kepimas zemoje tem-
peratdroje)

Jautienos kepsnys,

gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

/‘?‘E‘ 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite j prietaisa.

Filé, lengvai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
perattroje)

B

Filé, vidutiniSkai is$-
kepta (kepimas zemo-
je temperatiroje)

=Y
—_

Filé, gerai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
perattroje)

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
storio gabalai

/?E‘ 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prascCiausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.

N

Versienos kepsnys
(pvz., nugariné)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
storio gabalai

/‘?El 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. Uzdengtas kepsnys.

Kiauli i 1.5 - 2k
néasualfbr;o:usgp;;:gls 5 9 /?E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
kepsnys Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5 - 2kg /?E‘ 2: kepimo skarda
S'g;stl_:?c:)ajz)zemoje tem- Naudokité savo mégstamiausius prieskonius. Pragjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
N iné, Sviezi 1 - 1.5kg; 5
ugarine, sviezia Skg; 5-6 cm /‘?E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés

E

storio gabalai

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Sonkauliukai

2 - 3kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm
storio Sonkauliukus

IE‘ 3; gili keptuve
|pilkite skysc¢io, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

Erienos koja su kau-
lu

1.5-2kg; 7-9 cm
storio gabalai

/‘?E‘ 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
Prideéti skys¢io. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.

Visas visciukas

1 - 1.5kg; Sviezi

E 2; &J 200 ml; kepkite ant kepimo padéklo
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmes, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Viséiukas, puseé

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Vis¢iuko kratinélé

180 - 200g gabalui

/?EE 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentyné-
lés

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.

Visciuky Slaunelés,
atvés.

/?‘E‘ 3; kepimo skarda

Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatrg ir kepkite ilgiau.

Visa antis

2-3kg

/‘?E 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sg | kepimo inda. Praéjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.

]

Visa zasis

4 - 5kg

/] 2. giii keptuve

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sq | gilia kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.

N

Mésos vyniotinis

1kg

/‘?'El 2; vieliné lentynélé

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Zuvis, kepta ant grot.

0.5 - 1kg vienai zu-

/?‘E‘ 2; kepimo skarda

ﬁ vial | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
D6| Zuvies file . =] 3; troskinio indas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
m pyrag B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
& Obuoliy pyragas . (=] 2. lea) 100-150 mi: kepimo skarda
E Obuoliy tortas ) E 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
gg Y pyrag EE‘ 2; M 100-150 ml; @ 22 cm pyrago forma ant
vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2kg teslos - .
m néliai 9 B 3; gili keptuve
32) i;’ik"'ad'"'a' keksiu- . (4] 2. lea) 100-150 mi: keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
g8 Pyragas su priedais . (= 2: kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg B 2; kepimo skarda

(2]

Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Keptos bulvytés Tkg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%32: kepintos 1-1.5kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
EE Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
R7] Saldyti kroketai 0.5kg E 3: kepimo skarda
B8] Saldytos bulvytés 0.75kg E 3: kepimo skarda
Mésos / darzoviy la- 1 - 1.5k . Lo L
@ zanija su sausaii g BZ; kepkite ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
:32:::2;! E[:nl;sst)amls 1-1.5kg B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
m Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, patiekalg apverski-
te.
m Sviezia pica, plona - EE‘ 2; lﬂ 100 ml; kepimo padékle su kepimo popie-
riumi
@ SvieZia pica, stora - ‘ZE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Pyragas ,Quiche ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8kg o . . X . )
m nas / éiabata / balta %ﬂz‘ 2; l_J 150 ml; kepimo padékle su kepimo popie-
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso griudo / juoda 1kg

(45

duona su priedais

EEl 2; lﬂ 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi / ant vielinés lentynélés

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

Laikmatis

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus i$girsite signalg ir kaitinimo funkcija iSsi-

STOP
Kepimo laikas

jungs.

&

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
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Laikrodzio funkcija

Paskirtis

©)

Laikmatis

Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

©

O @

Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir . . ) )
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod]. Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

N

¥

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo skydely-

Nz

je matysite: ( \ 1K
0:00
JA)

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.

Q\

N

e Valdymo skydely- N e
je matysite: ( \
0:00

Pasirinkite kaitinimo

funkcijg ir temperatra.

Spauskite pakartoti-
nai: QD gaminimo laika. Paspauskite OK.

STOP
Nustatykite maisto

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks-

6-as veiks-

veiksmas mas Valdymo mas mas. mas. mas

skydelyje Valdymo

N ! N X N
( ) \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( B\ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- -l
i N
ros laikg e/ Su-

R Y
Pasirinkite SPauskite pa- C/PRA' Nustatykite

o i Paspauskite STABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te V.

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.
. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS!

nuo jos nuslysti.
Zr. saugos skyrius.

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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8.2 Maisto termometras
Maisto termometras — vidinei maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C ?

Orkaités temperatura. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar Zuvis Uzkepélés

|kiskite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiskite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi i$likti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikoning Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

=
4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.
mas Valdymo pultelyje matysite dabartine temperatlra: Maisto termometras.
rsr;:: veiks- /? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatira.
6-as veiks- OK . - .
mas — paspauskite, kad patvirtintuméte.

Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruosima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.
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7-as veiks- [Straukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
mas .
/\ ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

M Paspauskite @ OK, kad jjungtuméte @OK — paspauskite ir palaikykite,
funkcija. kad iSjungtumete.
Suveiks garsinis signalas.

OOoK

@ 3x E'I — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo @
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po (°C) (val.)

tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

iki 250 3

@ Automatinis idsijungimas neveiks, jei
(°C) (val.) naudosite Sias funkcijas: Orkaités

apsSvietimas, Maisto termometras, Atidetas
paleidimas.

30-115 12.5

120 - 195 8.5

9.3 Ventiliatorius
200 - 245 5.5

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

Naudokite trecig lentynos padét;.

¥ O

(°C) (min.)

Makarony plokstainis 200-220 45-55
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teSlos obuoliy pyragas (apvali kepimo for- 160-170 70-80
ma)

Balta duona 190-200 55-70

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

.~ Indeliai atskiroms

i - valgio porcijoms
Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
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Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skersmens, 5
cm aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

Y

O

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55 - 65 2
formos @ 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55-65 1
formos & 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite tre€ig lentynos padét;.

Y

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscig orkaite

Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

Y

°C min
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4

le, jkaitinkite tusciag orkaite
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%

B 5 O E

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45 -55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55-65 2/4

ma groteléms (@ 20 cm)

Grilis

Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.

Grilis nustacius didziausig temperatira.

%

O Je

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4
apverskite

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-
nés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavirSiams.

[l

Kasdienis naudo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite
tik mikropluosto $luoste.

jimas
by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai
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11.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruosSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jduba, kad paSalintumete kalkiy
liku€ius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
| iduba jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min, kol actas iStirpdys  ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.
be priedy. temperaturos aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

11.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas vés. ’-[
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. (
[
3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- | “ T
mas te nuo Soninés sienelés ir istraukite ja. 1/-51‘/2 He

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- 0 |=p
mas Singa tvarka. 9 2
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi bt atsukti | priekj. s

)

11.4 Kaip naudoti: Katalitinis Démés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos
valymas pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

Ertmeé (tik katalizinio ventiliatoriaus dangtis)
padengta katalizine emale. Katalizés metu
sugeria riebalus.

Orkaite valykite katalizinio valymo funkcija

Prie$ katalizinj valyma iSimkite i$ orkaités visus priedus.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Pasirinkite Meniu =— / Valymas mr/ Valymui pasibaigus iSgirsite signala. Orkaitei atvesus iSvalykite vidy

kaité iSsij . ¢ inksta §l
ir spustelskite OK tris kartus. Orkaité iSsijungs drégna minksta Sluoste

Trukme: 1 val.Katalizinis emalis nusivalo savaime — nevalykite jo Sluoste.
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11.5 Kaip naudoti: Katalizinio
ventiliatoriaus dangtelis

Ventiliatoriaus dangtis yra padengtas
kataliziniu emaliu. Orkaitei veikiant jis sugeria
ant sieneliy susikaupusius riebalus. Jei norite

naudotis Sia iSvalymo funkcija reguliariai
jkaitinkite tuscig orkaite.

Démeés ant kataliziniy pavirSiy ar spalvos
pakitimai valymo kokybei poveikio neturi.

Pries katalizinj valyma

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji
atvés.

ISimkite visus priedus i$ orkaités ir
iSimamas skardy atramas.

ISvalykite orkaités dugna ir vidinj du-
reliy stikla $iltu vandeniu, minksta
Sluoste ir Svelniu plovikliu.

11.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploks&iy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.
mas
2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.
3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.
5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.
6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir

iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.
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7-as veiks- Stiklo plok3tes plaukite vandeniu ir

mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo ploks¢iy
indaploveéje.

8-as veiks- [Svale pasiruo$kite sudéti plokstes
mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirius gali perkaisti.

11.7 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

Virdutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

Vi

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C karsc¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 K daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

o=
—]

(. Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Y
Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo jkistas j lizda.

@ Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

00:00

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vel jjungtuméte prietaisa. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

&

Valymas

Triktis Patikrinkite, ar...

1$ vidinés jdubos isteka vanduo. Vidinéje jduboje per daug vandens.

12.2 Naudojimo informacija
Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas

Tiekejo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Energijos efektyvumo rodyklé

81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klase

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima

1,09kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0,69kWh/ciklas
liatoriaus rezima

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 71

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
BCE558370B 32.0kg

Masé BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.
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Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zzemiausios temperaturos
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatira.

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimag ijunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

VY

N

Q\

Pasirinkite parinktj i$
Meniu ir paspauskite

— — pasirinkite,
kad atvertuméte

Pasirinkite nustaty-

Norédami patvirtinti

Pasirinkite reikSme ir
nustatyma, paspaus-

Meniu. OK. ma kite OK_ paspauskite OK.
Pasukite kaitinimo funkcijy rankenélg j iSjungimo padét; ir iSeikite i§ Meniu.
Meniu struktiira
Y
Kepimo vadovas /\9 Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5

03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas
2 — spragteléji-
mas

3 - garsas i$-
jungtas

04 |spéjamo signalo garsas  1-4

05 Maisto termometras veiks- 1 - signalas ir
mas sustabdymas
2 - signalas

06 Laikmatis liungta / iSjungta

07 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta 08 Greitas jkaitinimas ljungta / iSjungta

09 WiFi rysys liungta / i§jungta 10 Nuotolinis valdymas liungta / ijungta
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Nustatymai

11 Atsijungti nuo tinklo Taip / ne

12 Demonstracinis rezimas  Aktyvavimo kodas:
2468

13 Programinés jrangos versija Tikrinti

14 Atkurti visus nustatymus ~ Taip / ne

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C’:‘) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoaANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce pesyntaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTteropumja Ha
niua

OBoj anapat MoXe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nuua co HamaneHn U3NYKK, CETUNHU UM MEHTAaNHN
CcnocobHoCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa30p UNu SOKOMKY UM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36eaHo fa ro ynotpebysaat anapatoT, n
AOKOIKY rn pasbupaart onacHOCTUTE NOBpP3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CRoXXeH Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce noA NocTojaH Haa3o0p.

[euaTa Tpeba ga 6bugat noag Hag30p Aa He urpaar co
anapartoT u mobunHute ypeam co My AEG Kitchen .
[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnere ja
CO0ABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: YpeooT n Herosute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaaT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte rm
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
WUnn Kora ce nagu.

AKo anapaTtoT uma ypeg 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

Heuata He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt e HamMeHeT caMo 3a rOTBEHE.
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Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTu egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMalLHW YyCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTencku
cobun, rocTUnHUUM, hapmMm CO rOCTUMHULN N OPYIN CIIUYHM
CMeCTyBaHa Kajle HEroBoTo KOpUCTere He HaaMUHYBa
(MPOCEYHO) HUBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudukyBaHo nuue Moxe fa ro MoOHTUpa ypeaoT u
Aa ro saameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npe ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKIyYeTe ro anapaTtoT o[,
HanojyBaweTo.

[lokornky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa
BGuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlaCTeH LieHTap 3a cepBuUcnpare Unm CAn4Ho
KBanuduKyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
OMacHOCT.

MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
NCKNyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe ceeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anapaTor.

Cekoral cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuumM 3a Bagere nnm
cTaBakbe JofdaToum nnu cagosum 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo ceH30poT 3a xpaHa (CEeH30pOoT 3a
Temnepartypa Ha cpeguHaTa) npenopayaH 3a 0Boj anapar.
[la rv oTcTpaHuTe nonvuuTe, NPBO NOBreYeTe ro NPeagHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

He kopucTteTe 4nctay Ha napea 3a YicTene Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHKU cpencTBa uUnm ocTpu
MeTarnHu CTpyranku 3a Aa ro YNCTUTe CTaknoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckake Ha CTakmoTo.
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2. BESBEHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fja ro MoHTVpa camo
KBanMvKyBaHo nuue.

* W3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWUCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaH-E
[afieHn co anaparor.

+ Cekoraw BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HoceTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
npunoxeHute obyBKN.

* He Bneyete ro anapaTtoT 3a paykara.

* MoHTupajTe ro anapaTtoT BO CUTYPHO U
NOrogHO MeCTO KO€ 'l UCMOJIHYBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

* OpapxyBajTe MMHUMarnHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatu v 4enoBu.

» [lpea ga ro moHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu Bpatata Ha anapartoT ce
oTBapa Co necHoTuja.

* AnapaToT e OnpeMeH CO CUCTEM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

» BrpageHnarta eguHuua mopa ga rm
MCMOSIHYBa YCNoBuUTe 3a CTabunHoCT Ha
DIN 68930.

BrpapeHa ana6ounHa Ha 546 Mmm
anapaToT

[OnaGounHa co oTBOpeHa 1027 mm
Bpata

MuHVMManHa ronemviHa Ha 560x20 Mm

OTBOPOT 3a BeHTUNauyja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3afHaTa cTpaHa

[omkunHa Ha kabenoT 3a 1500 Mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [I€CHWOT aron of

3aaHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTVpaHe 4x25 mm

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEOYBAHE!
Puavk og noxap 1 cTpyeH yaap.

MuHumManHa BrucuHa Ha 578 (600) MM
nnakap (MuHumanHa

BUCUHA Ha nnakap nog

noBpLUMHATa 3a roTBeHe)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) MM
BucunHa Ha npegHvoT gen 594 mm

o[ anapaTtoTt

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 mm
anapartoT
LLinpoymHa Ha npegHuoT 595 mm

[en oa anapartot

LLInpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
of anapaToT

[na6boynHa Ha anapaToT 567 mm
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» Cekoe noBp3yBane CO cTpyja Tpeba aa
Obuae HanpaBeHOo o KBanudukyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT mopa aa bvae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe ganv napameTpute Ha
nnoykarta co creyudukalmum ce
KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpu4HaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

» Cekorall Kop1cTeTe NpPaBUIIHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHM yaapu.

* He kopucteTe agantepu co noseke
NPUKIYYOLM U NPOAOIKHY Kabnu.

» T[lorpwxeTe ce ga He rv owTeTuTe
NPUKINYYOKOT 3a CTpyja 1 KabenoT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBRNacTeH cepBuceEH
LeHTap.

* He posBonyBajTe kabenoT Aa aojae Bo
gonvp co unu ga éuge 6nusy oo Bpatara
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu nnm
Kora Bparara € eLuka.

* BawTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE 1 M30NMPaHNTE AEenoBM Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa
Aa Moxe Aa ce ussagu 6e3 anaTku.

» [loBp3eTe ro NpukIy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKepOT Ha KpPajoT oA MOHTaxaTa.




[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wrekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NPUKMy4YoKOT 3a CTpyja.
He Bneyvete ro kabenot 3a ga ro
nckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraiw
NOBMEKyBajTe ro NPUKMy4YoKoT 3a CTpyja.
KopucteTe camo cooaBeTHV ypeau 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypysaym Ha
BPTEHE NU3BAAEHMN Of OPXKaY0T),
3a3eMjyBare U KOHTaKTopu.
EnektpuyHaTa nHctanauuja mopa ga uma
N30MnaumncKn ypens Koj LTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4nte anapartoT o4
NMPUKYYOKOT 3a CTPyja Of, CUTE MOJIOBU.
M3onauncknoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMarky
3 MMm.

AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIY4OK 1
kaben 3a cTpyja.

2.3 Ynotpeba

* He craBajTe 3ananvsu nponssoamn nnu
npeameTy Kom ce MOKpU 3aefHO CO
3ananueu NPOM3BOAM BO anapaToT, Uim
BO HeroBa 6nusuHa.

* He ja cnogenysajte Bawara Wi-Fi
T03MHKa.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of, owTeTyBak€ Ha anapaToT.

/\ NMPEOYNPEOYBAHSE!

MocTon onacHocT oA noepeaa,
N3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap unu
ekcnnosuja.

He meHyBajTe ja cneymdumkaumjata Ha
OBOj anapar.

Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BEHTUNauuja He ce BnokmMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga paboTu 6e3
Haasop.

VicknyyeTte ro anapartoT no cekoja
ynoTpeba.

Bupete BHMMaTENHM Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nsnese Bpen BO3ayx.

He pakyBajTe co anapaToT co MOKpU paLe
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

He ja npuTtuckajte otBopeHaTa BpaTta.
He ynotpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa NoBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3a
cKnagupatse.

BHumatenHo otBopeTe ja Bpartata Ha
anapaToT. KopucTeHweTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellare
Ha arnkoxon v Bo3gyXx.

He pgossonyBajTe nckpute nnm oTBOpeEH
oraH fa [ojaat BO KOHTAKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

« 3a ga cnpeyunTe owTeTyBake Unn
n3bnenyBare Ha emajnoT:

— He cTaBajTe cagoBW 3a BO pepHa unu
Apyrn npeameTn BO anapatoT
AVIPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
OVIPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELUHOCTa
Ha anapaTorT.

— He cTaBajTe BOAa AMPEKTHO Ha
XKELLKMOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera 1 XxpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLUUTe Co
roTBeH-E€.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTcTpaHyBaTe unm
MOHTMpaTe gogatouuTe.

* O6e3060jyBar-eTO HA EMAJNOT UMK Ha
He'procyBaYvkmnoT Yenuk Hema eddekT Bp3
paboTaTa Ha anaparTorT.

» KopucteTte anabok cag 3a BnaxHu
Konayun. OBOLLUHUTE COKOBYU
npeansBrKyBaaT AaMKu KOu Moxe Aa
6upat TpajHu.

» Cekoraw roTseTe Kora BpataTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a oA
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cmee
[a ce 3aTBoOpa kora anapaTtoT € BO
dyHkumja. Moxe aoa ce Hacobepe TonnuHa
1 Brnara 3aj 3aTBOopeHa nno4a Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeanssurka
nocnefoBaTenHo OWTEeTyBake Ha
anapaTtoT, Ha MebenoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaToT LefnoCHO He ce u3naau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncreme

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, nospeau, noxap nnun
owTeTyBak€ Ha anapartoT.
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Mpen oapxyBake, UCKIyYeTe ro
anapaToT 1 n3BageTe ro NpuKIy4yoKoT 3a
CTpyja oA WTeKkepoT.

[poBepeTe ganun anapaToT € nageH.
[MocTomn onacHoCT oA KpLueHe Ha
CTaKneHuTe nnoyu.

BepHal 3ameHeTe ru cTakneHvTe nnoyu
Ha BpaTtaTa ako ce owrTeTeHn. CtaneTte BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.
Buaete BHMmaTenHu Kora ja Bagute
BpaTtaTa of anapartoT. BpaTarta e Tewka!
PenoBHO uncTeTe ro anapaToT 3a Aa
cnpeyunTe oWTeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
marepwujan.

YuncTeTe ro anapatoT CO Meka, BnaxHa
Kpna. KopucteTte camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasnsHu
npoussoan, abpasvBHU CyHrepu 3a
yYucTEHE, PACTBOPYBAYM UMN METamNHN
npeameTun.

[okonky kopucTuTe crpej 3a nevka,
cnegete rn 6e36eAHOCHUTE MHCTPYKLMK
Ha nakyBakEeTO.

He uncTteTe ro kKatanMTUYKMOT emajn co
[eTepreHTn.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUnka

anapaTuTe 3a fJOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT 1nu
ce npeaBuUaeHN 3a AaBake CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTar 3a Apyru
HaMeHu 1 He ce NOroAHW 3a OCBETNyBaHe
npocTopun BO JOMOT.

OB0j Npoun3Boa COAPXM U3BOP Ha
CBeTNMHA 0f Krnaca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

KopucteTe camo CBETUMKM CO UCTUTE
cneundurkaumnn.

2.6 CepBuc

3a fa ro nonpasuTe anaparTor,
KOHTaKTVpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

KopucteTe camo opurMHanHm pesepeHu
Zenosu.

2.7 OTcTpaHyBawe

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Puauk o noBpeaa unu 3aayulyBame.

/N\ NPEAYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of CTpyeH yaap.

Bo ogHoC Ha cBeTUnUTE BO BHaTpeLLUHoCcTa
Ha OBOj NMPOM3BO[ U PE3EPBHUTE CBETUIMKM
WTO ce npoaaeaat nocebHo: Osune
CBETUIKN Ce NpeaBuAeHU aa usgpxat
E€KCTPEMHU (HM3NYKM YCIIOBU BO
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KoHTakTMpajTe co BalLuMTe OMLTUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa kako Aa ce ocnoboauTe oA anaparor.
WcknyyeTe ro anapaToT oA NpUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

13BageTe ro enekTpuyHMOT kaben Gnucky
[0 anapaToT u dpreTe ro.

WN3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
cnpeyvTe 3aTBapame Ha geua unum
MUIIEHWLM BO anaparorT.




3. ONMNC HA NMPOMN3BOAOT

3.1 OnwT npernen

KoHTponHa Tabna

Konye 3a dyHKUUNTE Ha rpeere

EkpaH

KoHTponHo konue

>~ \E;_ LLiTekep 3a ceH30pOT 3a XpaHa

EnemeHT 3a rpeewse

CeeTunka

BeHTtunatop

MoTnopa 3a nonmuu, MoGunHa

:
2[of ) Hmﬁ

I/l3rpaBMpaHa BHaATpPELIHOCT

—
HEEOONEENBENE

Mo3numu Ha nonuum

3.2 NopaTtoumn

PeweTka

3a capgoBu 3a roTBeke, NIEXOBU 3a Konayu, =
neversa. /

Mnex 3a neyewe
3a konaum n GUCKBUTU. i Z ;

‘

TaBa 3a ckapa/neyese Meco
3a neyetre AecepT U MECO MMM KaKo nrex 3a
cobupane Ha MacHoTUUTE.
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CeH30p 3a xpaHa
3a mMeper-e Ha TemnepaTypaTa Bo XpaHara.

Teneckoncku LUMKU
3a cTaBatbe 1 Baehe Ha NIEXoBU U peLleTkn
NosecHo.

4. KOHTPOJIHA TABJTA

4.1 Tpkanua KouLwTo ce
noBrieKyBaaTt

3a fa ro KopucTuTe anapaTtoT, NPUTUCHETE ro
Tpkanueto. KOHTPONHOTO Kon4ye u3nerysa
HaaBop.

4.2 Mpernen Ha KOHTponHaTa Tabna

M3bepeTe ja pyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a fa ro
BKIyunTe anapatoT. CBpTETE ro Kon4yeTo 3a
(hYHKLMM Ha rpeerse BO nonoxba ncknyyeHo
3a ia ro uckny4uTe anaparor.

O 'S

2 ”

OK

MoTBpaeTe ja

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe CeeTno CeH3op 3a xpaHa nocTaBkaTa
4.3 EkpaH
EkpaH co kny4Hn dyHKuun.
O [ ey
g Bb'ﬁll_'l_l_ll_ll_lg
N h:min:s
QRTw ¥ o &

MNMokasaTenu 3a €eKpaHoT

OCHOBHM NokasaTtenu

& ¥

3aknyyyBawe [oTBEHe COo NoMoLL

wl

Yunctere

&

HaropyBara

>»>

Bp3o 3arpeBarbe

Moka3artenu 3a TajmMep

Q

[ToTCeTHUK BO MUHYTH

STOP
Kpaj Ha roTBeme

S 0

OpfI0XKeH NOYETOK Bpewme Ha paboTtetbe
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Wi-Fi noBp3yBameTO € BKIy4€eHO. PaboTete Ha faneyvHa e BKIyYeH.

Wi-Fi nokasaren - Tpenka Kora anapatoTt Moxe PaGotewe Ha ganeuynHa nokasaten - anapaToT MoXe Aa
na ce nosp3se co Wi-Fi. 6uae KOHTponupaH AaneynHCKu.

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unu Bpeme.
JleHTaTa e uenocHo LupBeHa kora anaparor ke ja
[AOCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

Moka3arten 3a roTBeHw€e Ha napea (ﬂ})
CeH30p 3a XxpaHa nokasaren /?

5. MPENO NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

5.1 MpBUYHO YncTeHe

Mpea npeata ynotpe6a, ucuncreTe ro anapaToT M NOCTaBETE ro BPEMeTo:
It} O

= v, =4

MocTaBeTe ro BpemeTo. anITVICHeTe OK

5.2 NpBo npensarpeBawe

3arpejTe ja npasHaTa nedvka npeg npsarta

ynoTpeba.
Yekop 1 M3BageTe ru cute foaaToum v ApxaduTe Ha pelleTkuTe LITO ce BaJaT o/ neykara.
Yekop 2 ) .
P MocTaBeTe ja MakcumanHaTta Temnepatypa 3a yHkumjaTa: |Z|
OcrTaBeTe ja neykata ga paboTu okony egeHy.
Yekop 3

[MocTaBeTe ja MakcMmanHaTa TemnepaTypa 3a dyHKymjarta: .
OcraBerTe ja neukata ga pabotu okomny 15MuH.

@ Meykata moxe Aa ncnywTa MVIpI/Iaﬁa W 4aj 3a Bpeme Ha npesarpeBame. I'IorpvnKeTe ce Oa uma OoBONEeH
NPOTOK Ha BO34YyX.
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5.3 Be3xn4yHO NoBp3yBaw-€

3a nospa3yBatbe Ha anapaToT, NoTpeGHO e:

+ BeaxwnyHa Mpexa co nosp3ayBake co VIHTepHeT.
* MobwuneH ypen noBp3aH Ha uctata 6e3xmnyHa mpexa.

Yekop 1 3a pa ja npesemete annukaumjata My AEG Kitchen : CkeHupajte ro QR-kogoT Ha nnoykarta co
crneyudumKkalymm co kamepara Ha BalIMOT MOBUneH ypea 3a Ja ce NpeHacounTe Ha noveTHaTa
cTpaHuua Ha AEG. lMNMnoykaTta co cneumdukaumm e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpeLlHocTa Ha
anapatoT. MoxeTe 1CTO Taka fa ja npesemeTe annukauujata AMpeKkTHO of NpodaBHMLAaTa 3a
annukaumm.

Yekop 2 Cnepete rv ynatcTeaTta 3a NoBp3yBakbe CO annukauujarta.

Yekop 3 =
3aBpTeTe ro konyeTo 3a PyHKLUMM Ha rpeerbe 3a Aa n3bepeTe: = .

Yekop 4 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO Konye 3a Ja u3bepete: Harogysawa. Bknyun Wi-Fi. BugeTe ro

nornasjeTto ,CTPyKTypa Ha MeHu".

dpekBeHUMja 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

MakcumanHo HanojyBate

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Moayn Wi-Fi NIUS-50

5.4 JlnyeHua 3a codTBEp

CodTBEPOT BO OBOj MPOV3BOA COAPXKM
KOMMOHEHTM kou ce 6a3upaat Ha cnobofeH 1
oTBOpeH codpTBep. AEG co GnarogapHocT ro
npusHaBa NPUOOHECOT Ha 3aefHULMTE 3a
OTBOPEH coTBEP M POBOTMKA BO PA3BOjHUOT
MPOEKT.

3a pa npucrannte o U3BOPHUOT KO Ha
OBWE KOMMOHEHTN cO cnoboaeH 1 OTBOpPEH

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

copTBEP UMM yCroBUTE 3a N1LeHua 6apaaT
objaByBatbe, 1 3a Aa ' BUANUTE LIENOCHUTE
nHcpopmaLmm 3a aBTOPCKU Npasa U
BaXkeykuTe yCrnoBU 3a nuueHua, noceteTe ja
cTpaHuuata: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (conaep
NIUS).

6.1 Kako aa noctasute: ®yHKUUM Ha rpeere

Yekop 1

3aBpTeTe ro Kon4eTo 3a PyHKUMU Ha rpeetbe 3a aa oabeperte yHKUMja Ha rpeekse.

Yekop 2

SaBpTeTe r0 KOHTPOJTHOTO KONYe 3a Aa noctaBuTe Temnepartypa.
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H - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BKNyynTe dyHkuyujata: bp3o 3arpesarbe. OBa e JoCTanHoO 3a Hekou
YHKUMK Ha pepHaTa.

FoTBew€ Ha napea

MpoBepeTe fanu pepHaTa e nagHa.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4

npasHarta pepHa okony
10 MuH 3a ga
HanpaBuTe BMNaXHOCT.
CraBeTe ja xpaHaTa BO
pepHaTa.

( ( Q \ Mpepnsarpejte ja

MN36epeTe ja
dyHKumMjaTa Ha
rpeexe Ha napea.

HanonHeTe ja narpaBupaHaTa BHaTpeLIHOCT
CO BOAa oA Yeluma.

MocTaBerTe ja
Temnepatypara.

@ MakcumanHvoT KanauuTeT Ha u3rpaBupaHaTa BHaTpellHoCT 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja rpaBupaHaTa
BHaTPELLUHOCT CO BOAa 3a BpEMe Ha roTBEHETO UMK Kora pepHaTta e xeluka.

Kora ke 3aBpLUIM roTBeH€TO Ha napea:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
. MpoBepeTe ganu pepHaTta e
CBpTeTe ro konyeTo 3a pyHKUMM Ha  BHUMMaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTa. .
- nagHa. Mssagerte ja npeoctaHata
rpeerbe Ha no3uuuja UCKIy4YeHo 3a OcnobopeHaTta napea moxe ga
. BOJa of u3rpaBupaHaTa
[a ja uckny4ute pepHaTa. npeansBuKa U3ropeHnLn.
BHATPELLUHOCT.

6.2 PyHKLUUM Ha rpeere

®dyHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

3a Ja neyeTe UCTOBPEMEHO Ha 3 HMBOA Ha pelueTkaTta U 3a Aa CyluuTe XpaHa.
@ MocTaBeTe ja Temnepartyparta 3a 20 - 40 °C noHWCcKo OTKOINKy kaj KoHBeHUMoHanHo
roTBeme.
FoTBewe co
BeHTMnaTop
— 3a neyete xpaHa v MECO Ha €AHO HUBO Ha nonuvuaTta.
KoHBeHUMoOHanHo
roTBewe
3a fjofdaBatbe BNaxHOCT 3a BpeMe Ha roTBer-eTo0. 3a NOoCTUrHyBake Ha BUCTMHCKaTa
((D) 60ja v KpLKaBa kopa npu neverse. 3a Aa buae NocoYHO 3a Bpeme Ha MOBTOPHOTO
3arpeBame. 3a NpaBeke 3MMHMLA Of 3EMEHYYK 1 OBOLLjE.
SteamBake
a 3a neyetrse nuua. 3a nojako nevere v KpLKaB AOMEH Aen.

®dyHKUMja 3a nuua

MAKEOOHCKU 345



®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

HoneH rpejay

3a neyetbe Konaum co KpLkas [OMEH Aer 1 3a KOH3epBMpae XpaHa.

3amp3HaTa xpaHa

vvw 3a fa ja HanpaBu NecHO NpUroTAMBaTa XpaHa (Ha np. NPXeHW KOMNMPYMHba, NeYeHn
% KOMMWPW UNW KPLKaBK POITHWUYKM) KpLKaBa.

IY PDyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LiTedere Ha eNekTpuYHa eHeprija 3a Bpeme Ha

[ Yol

roteeweTo. Kora ja kopuctute oBaa cyHKkLMja, TeMnepaTyparta BO BHAaTpELLHOCTa
Moxe Aa 6uae pasnunyHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. [peoctaHarta TonnuHa e

Mevete co BnaxeH MCKOpUCTeHa. JaumHaTta Ha TonnuHaTta Moxe Aa 6uge HamaneHa. 3a noseke
BO3AyX nHcopmauun BugeTe Bo nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a:
MeveTe co BnaxeH BO3ayX.
v 3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKM NapyMkba XpaHa 1 3a nevere ToCcToBU neb.
Ckapa

44

Typ6o-neyere

3a neyetrse ronemu napynka Meco Unu XXnBMHa CO KOCKM Ha efHa nosmu,mja Ha
pewleTka. 3a 3anekyBak-e U NoTnekyBaH-e.

HIb)

3a pa Bnesete BO MeHUTO: [0TBEHE CO nomou, Ynctewe, Harogysama.

6.3 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BrnaxeH Bo3ayx

OBaa dyHKumja GeLue nckopucTeHa 3a
ycornacyBam€e CO KnacaTa 3a eHepreTcka
edhmkacHocT 1 6aparaTta 3a ekoam3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBU cropen;:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvae
3aTBOpPEHa 3a BPEME Ha roTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a aa ce

ocurypaTe eka pepHata paboTu co
HajBMCOKA MOXHa eHepreTcka eqpUKacHoOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce MCKy4yBa rnocne
30 cekyHaun.

3a ynaTcTBa 3a roTBene BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaXKeH Bo3ayx. 3a onwTn npenopakun 3a
3awTena Ha eHepruja BMAaeTe BO MornasjeTo
+EHepreTcka ecukacHocT”, 3awTena Ha
eHepruja.

6.4 Kako pa noctaBute:loTBeHse co nomolLu

Cekoe jafierse BO 0Ba NOAMEHM UMa npenopavaHa yHKLUMja 3a rpeere 1 TemnepaTtypa.
KopucteTe ja cyHkumjaTa 3a Aa nogroTeuTe jagere 6p30 co cTaHaapAHUTE NOCTaBKY.
Mo>keTe UCTO Taka Aa rv npunarogute BpEMETO M TemnepaTtypaTa 3a BpeMe Ha roTBEeHETO.

Kora 3aBpLuyBa (hyHKUMjaTa, NpoBepeTe Aann XxpaHaTta e rotosa.
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Kaj Hekou japensa, UcTo Taka, Moxe Aa CTeneHOT A0 KOj japeH-eTo ke bupe

roTBuTe Co: 3roTBeHo:
+ CeH3op 3a xpaHa * JlenymHo nevyeHo
« CpepnHo

*  Jo6po neyeHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4

Q~ Q~ Q~ S

= \/\é P1-P.. oK
Bnesete Bo meHuTO. M3bepeTel oTBEHE CO M36epeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jageHeTo BO
nomou. MputucHete Ha OK pepHa. MNoTtBpaeTe ja
OK MpuhcHeTe : nocraekara.
6.5 N'oTBere co nomoll
Jlerenpga

JlereHpa |M| M3Hoc Ha Boaa 3a dhyHKumjaTa co napea.
CeHsop 3a xpaHa e AoCTaneH. CraBete ro E 3arpejTe ro anaparoT Npes roTeee.
CeHsop 3a xpaHa Bo HajaebenvoT gen of

cagor.

/P AnapartoT ce UCKMy4yBa Kora Ke ce E] HuBo Ha peleTka.
[OCTUTHE NnocTaBeHaTa Temneparypa Ha
CeH3op 3a xpaHa.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P 1 6pojoT Ha
jagereTo WTO MOXeTe Aa ro NpoBepUTe BO

Tabenara.
Japemwe TexunHa HuBo Ha peweTka / gopaTok
MeueHo roeeacko,
nonyxuBeo
2 MeyeHo roeeacko, 1- 1-5('3“-; ”ap‘j‘”*bsa /‘?‘E‘ 2; nnex 3a neyewe
A cpeaHo CO ig0ENINHA % - O MpikeTe ro MECOTO HEKOMKY MUHYTU BO XELLKa TaBa.
™ BmeTHeTe BO anaparor.

MeyeHo roBeacko,
Ao6po neyeHo

Crex, cpeaHo neven 180 - 2209 o /‘?‘EE] 3; neyeHw jagerba Ha pelueTka

napye; nap4ynskba n
co gebenvHa 3 cm pXxeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO XXeLUKa TaBa.
BwmeTHeTe BO anaparoT.

)

]

MeyveHo roBeacko 1.5 - 2kr.
Meco / AUHCTaHO

(pebpo, TpkanesHo,

nebeno napye)

/‘?E‘ 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
MpxeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTU BO XeLlKa TaBa.
[opanete TeyHocT BmeTHeTe BO anapatoT.

&
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

MeyveHo roeeacko,
nonyxmeo (6aBHO
roTBeHe)

N | =

MeyeHo roeeacko,
cpeaHo (6aBHO
roTBeHe)

nevyeHo roBeAcKo,
Ao6po neveHo (6aBHO
roTBeH:E)

1 - 1.5kr.; napymrba
co gebenvHa 4 - 5
c™m

/‘?El 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BalumMte OMUIEHW 3a4HW UM Camo COon 1
CBEeX0 MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HEKOMNKY
MUWHYTW BO Xellka TaBa. BMeTHeTe Bo anapatoT.

®duneTu, NONYXUBU
(6aBHO roTBeH:E)

B

®duneTtu, cpegHo
neyeHu (6aBHo
roTBeHe)

=y
-

®unetu, nob6po
neyeHu (6aBHo
roTBeH:e)

0,5 - 1,5kr.;
napuuta co
nebenuHa 5 - 6¢cm

/?E‘ 2; nnex 3a nevyewe

KopvcTeTe 1 Balmte OMUIEHN 3a4HM U Camo COM 1
CBEXO MereH LpH 6ubep. MpxxeTe ro MecoTo HeKomKy
MUWHYTW BO XellKa TaBa. BmeTHeTe Bo anapatorT.

S}

MeyeHo Tenewko (Ha
np. rp6)

0.8 - 1.5kr.;
napuuka co
nebenvHa 4 cm

/?E‘ 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
KopucteTe ru BawmTte omunenu 3aunHn. flonagete
TeyHocT NeyeTe ro NokpueHo.

MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5 - 2kr. .
unu rpé P /‘?‘E‘ 2; neyeHu jadera Ha pelueTka
Mo nonoBMHa of BPEMETO 3a rOTBEH-E NPEBPTETE IO
MecoTO.
BneueHo cBUHCKO 1.5 - 2«r.

5]

(6aBHO roTBewe)

/‘?E‘ 2; nnex 3a nevyewe

KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3a4mHu. Mo nonosuHa of,
BPEMETO 3a roTBeHe npeBpTeTe ro MecoTo 3a
noaenHakBO NMOTNeKkyBaHe.

Mnewka, cBexa

1 - 1.5kr.; napumta
co nebenunHa 5 - 6
cMm

/‘?El 2; neyeHn jagera Ha pelueTka
KopucTeTe rv Balumte oMUNEHN 3a41HN.

Pe6po

2 - 3kr.; KopucTeTe
CUPOBO, TEHKU
pebpa co
nebenuHa 2 - 3 cm

IE‘ 3; apna6oka TaBa
[onaneTe Te4HOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha jageweTo. Mo
MofioBMHA Of BPEMETO 3a rOTBEH:E NMPEBPTETE O MECOTO.

JarHewku 6yT co
KOCKM

1.5 - 2kr.; napunrba
co gebenvHa 7 - 9
cM

/?‘E‘ 2; nevemne jager-a Ha Nnex 3a nevyewe
Donanete TeuHocT Mo nonoBmHa of BpeMeTo 3a
roTBeH-€ NpeBpTeTE 0 MECOTO.

Leno nune

1 - 1.5kr.; cBEXO

E 2; &J 200 ml; noTneyeHo jagere Ha nnex 3a
neyewe

KopucTteTe rv BawmTe omureHmn 3aumHu. Mo nomnosuHa of,
BPEMETO 3a roTBEH-€ NPeBpTEeTE o NUMELLKOTO MeCco 3a
noaeAHaKkBo NoTrneKyBahe.

MonoBuHa nune

0.5 - 0.8kr.

/PE 3; nnex 3a nevyewe

KOpVICTeTe ' BalUUTE OMUNEHN 3a4UNHN.
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Japewe TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

Munewkw rpagn 180 - 200g no
napye

/‘?EE] 2; fyBey/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucteTe rv Bawmte omuneHn 3aumnHn. MNpxete ro
MECOTO HEeKOIKy MUHYTU BO XeLlUKa TaBa.

N

Munewkn konaHu, -
CBeXM

/‘?El 3; nnex 3a neyewe

Ako NpBO 'M MapuHUpaBTe NUIEeLLIKUTEe KonaHu,
noctaseTe NOHUCKa TemnepaTypa 1 roteewe rm nogonro.

N

Llena natka 2 - 3kr.

/?‘E‘ 2; neyeHu jagera Ha pelueTka

KopucTteTe rv BawmTe omuneHm 3aumtiu. CtaBeTe ro
MecoTO BO caji 3a neyetse. o NonosmHa of BpemeTo 3a
roTBEHE NPeEBpPTETE F0 MECOTO OZ NaTka.

B

Llena rycka 4 - 5kr.

/?‘E‘ 2; npna6oka TaBa

Kopucrete rv BawmTte oMmuneHu 3aumHu. Ctaserte ro
MecoTo BO Anabok nrex 3a nevetse. Mo nonosuHa o
BPEMETO 3a roTBeHe NPEBPTETE O YCKUHOTO MeCo.

N

Kodpre 1kr.

/?‘E‘ 2; peweTka

KOpI/ICTeTe ' BallUTE OMUNEHN 3a4UNHN.

B

Llena pu6a, Ha ckapa 0.5 - 1kr. no puba

/‘?El 2; nnex 3a neyewe

HanonHeTte ja pubaTa co nyTep v KopucTeTe rv BalnTe
OMMIIEHN 3a4UHM 1 BUMKN.

B

®unetu og puba -

EE‘ 3; noTneyvyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.

N

Topta op cupemrse -

E 2; @ 28 cm nnex co eep Ha pelueTka

)

Konau co ja6onka -

EEl 2; l*:] 100 - 150 ml; nnex 3a nevyewe

B

MuTa co osouje -

E 2; MoAna 3a nuTa Ha peLueTka

B

MuTa co ja6onka -

EE‘ 2; M 100 - 150 ml; @ moAna 3a nuTa op 22

Cm Ha pelueTKa

YokonagHu 2Kr. TeCTo
Komnayuka

B 3; ana6oka TaBa

N

YokonagHu macmum -

EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; nnex 3a macuHU Ha

pewieTka

Kyrno -
@ Y ® B 2; cap 3a noraya Ha peLueTka
MeyeHn komnupu Tkr.
m P B 2; nnex 3a nevyexwe
CraBeTe Leny KOMNMpK €O NyLuna Ha nnex 3a neyere.
Kpuwikun Tkr.

K

E 3; nnex 3a nevyewe NocTtaBeHa co xapTuvja 3a
neyewe

KopucTeTe rv BawmTe oMmyuneHn 3aumHn. Vicevete rm
KOMMNMPUTE Ha Napynksa.

MAKEOOHCKU 349



Japemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / noaaTok
MeveH mewaH 1-1.5kr. )
El 3; nnex 3a neuyexse NocTaBeHa co xapTuja 3a
E 3eneHYykK neuetbe
3
KopucTteTe rv BawmTe oMuIieHmn 3aumHu. Miceyete ru
3eneHYyLuTe Ha napyumnkba.
m KpokeTu, 3amp3Hatu 0.5kr. El 3 nnex 3a neverse
@ Pommes, 3amp3HaTu 0.75kr. El 3 nnex 3a neverse
INazawa og meco/ 1 - 1.5kr. .
@ 3eneHuyK co cyeu E|2, NoTneyeHo jafere Ha pelueTka
nMcToBM 3a
TeCTeHUHU
MoTneyeHn komnupn 1-1.5kr. i )
(CMpOBY KoM P B 1; fyBeuy/noTneveHo jagere Ha pelueTka
m Mo nonosuHa of BPEMETO 3a roTBewe 3aBpTeTe ro
japeweTo.
CBexa nuua, TeHKa
m ! - EE‘ 2; lﬂ 100 ml; nnex 3a nevyewe NOCTaBeH CO
XxapTuja 3a neyewe
CBexa nuua, nebena f
m ’ - ‘ZE‘ 2; nnex 3a neyewe NocTtaBeHa Cco xapTuvja 3a
neverse
Kuw co jajua -
@ Jaju El 2; nnex 3a neyer-e Ha pelueTka
Baretu / unjabara / 0.8kr. | I: | |
Gen ne6 | 2; XA 150 ml; nnex 3a neyexe NocTaBeH co
m XapTuja 3a nevewe
MoBeke Bpeme e NoTpe6HO 3a 6en neb.
3pHa / 'px / upH ne6 Tkr.

opf 3pHa Bo Taea 3a
ne6

E

EE‘ 2; &] 150 ml; nnex 3a ne4yewe NOcTaBeH Co
XapTuvja 3a nevere / pelieTka

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 ®YyHKLUMUM Ha YaCOBHUK

®yHKUMja Ha YyacoBHUK [MpumeHa

D Kora ke ucteye TajMepoT, ce ornacysa 3By4YeH curHan.

MoTceTHUK BO MUHYTH

Kora TajMepoT 3aBpLUyBa ce ornacyBa curHan v 3anvpa yHKuMjaTa Ha rpeete.

STOP
Bpeme Ha roTBewe

@ 3a oanoxyBare Ha MOYETOKOT U/WMK KPajoT Ha rOTBEHETO.

OpanoxeH No4eTokK
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®yHKUMja Ha yacoBHUK [pumeHa

@ MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HEMa BnnjaHue Bp3 paboTaTa Ha
nevkara.
Bpeme Ha paGotetbe 3a BKnydyBake U ncknyvysare Bpeme Ha paboTere nsbepete: Menu,
Harogysatba.

7.2 Kako ga noctaBute: PyHKUUN HA YACOBHUK

Kako na noctaBurte: Bpeme BO AEHOT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Qn N @

3a fa ro NpoMeHnTe BPEMETO BO AEHOT BrieseTe
BO MeHuTO 1 n3bepeTe Mocrasku, Bpeme Bo MocTtaseTe ro YaCoBHYUKOT. MpuTUCHeTe: OK

[OEHOT.

Kako pa nocraBute: [loTCeTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

N

e Ha expaHoT ce 2
npuKaxysa: ( \
0:00

@ lMocTaseTe ja [MoTCETHUK BO
MpuTucHete: \. MUHYTH.

MputucHere: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasag BegHaLl.

Kako pa nocrtaBurte: Bpeme Ha roTBew€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
AYd N AN
( \ Ha ekpaHoT ce ( \
npvKaxyBa:
0:00
Opb6epeTte yHKUMja
A 3ap,-pee(ﬁ:ye MU' y MputucHeTe Hekonky sor Mocrasete ro oK
nocTasete ja natn: O straize% Mputncrete: OK,

Temneparypara. :

@Tajmepm 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha3ag BegHaLl.
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Kako na noctaBute: OanoxeH no4eTok

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
A Ha S e
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
noKaxysa ce
HOBOTO npuKaxyBa:
Bpeme.
Opbepete pe; @
ja MpntucHeTe MoctaseTe  putucHete: KPAJ  Mocrasete MputucHeT
yHKUMjaT Hekonky MOYETOK  ro BpemeTo oK ro BpemeTo OK
aHa natn: @ Ha MOYeTOK. - Ha Kpaj. € -
rpeetse.

@ TajmMepoT 3ano4HyBa Aa oA6pojyBa Ha NOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

8. KOPUCTEHE HA MNMPNBOPOT

ce 1 ypeau 3a cnpevyBane npeBpTyBa-e.
/\ NPERYNPEAYBAHSE! [onemuoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
BupeTte Bo nornasjarta 3a 3awTuta u CafoT 3a roTBer-€ Aia ce nanuara.
CUTYPHOCT.

8.1 BmeTHyBawe Ha gogatoum

Maro BoBnekyBar€ Ha FopHUOT Jen ja
3rofiemMyBa curypHocTa. Cute BanabHyBarba

PeweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa .
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Mnex 3a neyewe / ina6oka TaBa: %
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha

ApKavoT 3a pelieTkara.

8.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH3sop 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTtypaTta BHaTpe BO XxpaHaTa.

Wwma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBam€:

C A

TemnepaTypa Ha neukara. Temnepartypara Ha cpeauHara.

3a Hajgo6pu pesynTaTu Npu roTBeH-eTo:

Cocrojkute Tpeba Aa ce Ha cobHa - He KOPUCTETE IO CO TEYHM - 32 BpEMe Ha roTBereTo, Mopa Aa
Temneparypa. japetba. oCTaHe BO jafleheTo.

8.3 HauuH Ha kopuctemwe: CeH3op 3a XxpaHa

Yekop 1 Bknyyete ja neykarta.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.

Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, XuBuHa u pnuba fyBey

CraeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LIeHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MposepeTe fanu 6apem 3/4 op Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha nevereTo. YnotpebeTe LBpcTa
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTtpebete ro pabot
Ha CcafoT 3a nevetse 3a Ja ja NoTrnpeTe CUIMKOHCKaTa
apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.
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Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a XxpaHa cTaBeTe ro BO NPUKNyYHMULaTa LWTo ce Haofa Ha NpeaHWoT Aen Ha
nevkara.
Ha ekpaHOT e npukaxkaHa MOMeHTanHaTa Temnepatypa Ha: CeHsop 3a xpaHa.

Yekop 5 /0? .
- NPUTUCHeTE 3a Aa ja NocTaBuTe TemnepaTypaTta Ha cpeanHaTa Ha CeH30poT.
Yekop 6
P OK. npuTUCHeTe 3a Aa NoTBpAUTE.
Kora neukata ja gocTurHyBa noctaBeHaTa Temneparypa, ce ornacysa curHan. Moxe aa onbeperte
[a 3anpeTe unu Aa NPOAOIDKMUTE CO rOTBEH-E 3a Aa Ce ocurypate feka xpaHaTa e 4o6po neveHa.
Yekop 7 WcknyueTe ro CeHsop 3a XxpaHa of NpuKknyyYHuLaTa 1 ussagere ro cafoT of nevkata.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

MocTou pusmnk of nsropeHuLy CeH30p 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa JeLLUKO.
BHuMaBajTe Kora ro UCKiydyBaTe 1 Kora ro BaauTe o XpaHara.

9. OMOJNMHUTENHN oYHKLINA

9.1 3akny4yyBame

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaHe Ha (hyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BKJ'Iy‘-IeTe ja KOra anapartot pa6OTVI - NOCTaBEHOTO roTBeHE€ NPOAOMKYBa, KOHTPOJIHATa nioYva € 3akny4veHa.
BKﬂyque ja Kora anapartoT € UCKny4eHa - TOj HEe MOXe [a Ce BKNy4u, KOHTPOJIHaTa nroYva e 3akry4deHa.

1 AN AN
A OOK - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa OOK - NPUTUCHETE 1 JpXeTe 3a Aa
ja BknyuuTe pyHkuUpmjaTa. neknyyuTe.
Ce ornacyBa 3ByYeH CurHar.

oK

@ 3x E - Tperka kora GpaBaTa e BKIy4eHa.

9.2 ABTOMATCKO UCKIyYyBake

3apagn 6e36eaHOCHN NpUYMHK, anapaToT
aBTOMAaTCKM Ce UCKIy4vyBa Mocrne Hekoe
Bpeme, ako yHKUMjaTa Ha rpeere paboTtu n
He ce NPOMeHEeTN NoCTaBKUTeE.
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9.3 BeHTunatop

@ Kora pa6oTv anapatoT, BEHTUNATOPOT ce
(°C) (u) BKMy4yBa aBTOMaTCKV 3a 4a i ogpxysa
nafHW NoBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro

80-115 125 UCKNy4YnTE anapaTtoT, BEHTUNATOPOT
120 -195 8.5 npoaoKyea fa p86OTVI Aoneka anapartoT He
ce usnaaw.
200 - 245 5.5
250 - makcmym 3

ABTOMaTCKOTO MCKIyYyBake He paboTu co
cnegHute dyHkuun: Ceetno, CeH3op 3a
xpaHa, OanoxeH NoYeToK.

10. MOMOLW N COBETU

10.1 NMpenopaku 3a rotBew€

®

TemnepaTypaTa 1 BpemutbaTa Ha nevere Bo Tabenute ce camo BoauY. Tue 3aBucaT oA peLenTute n
KBaNUTETOT W KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe COCTOjKM.

BaluvoT anapat Moxe Aa ro neye TeCTOTO UMM MECOTO PA3fIMYHO OA anapaTtoT LWTO CTe ro 1mane nopaxo.
HacokuTe nogony nokaxyeaaT npenopadaqu NocTaBku 3a TemMnepaTtypa, Bpeme Ha roTBEHE W nosuuuja Ha
peLueTku 3a OAPEAEHN BUOOBM Ha XpaHaTa.

Ako He MOXeTe [ia r'v HajaeTe HarofyBaraTa 3a oApefeH peLenT, nobapajTe HeLWTo CANYHO.

10.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeete rm
npenopakvuTe fgageHun Bo Tabenarta nogony.

KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

¥ D

(°C) (MuH)
MoTneveHa nacta 200 - 220 45-55
MoTneyeHn komnmpu 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70 -95
JNasawa 180 - 200 75-90
Kanenonu 180 - 200 70 - 85
MMyawnHr co Tecto 190 - 200 55-70
MyavHr o opms 170 - 190 45 - 60
Konau co jabonka, HanpaBeH of naHauLwNaH 160 - 170 70 -80
(Tpkane3seH lnex)
Ben ne6 190 - 200 55-70
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10.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU U CagoBM KoM ja oabuBaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBUTE Kou ja ogbuBaat cBeTnvHara.

7

Kepamunuku cap

TaBue 3a nuua Can 3a nevetbe PamMHa TaBa 3a neuyewe
Konauu
TemHa, koja He oa6uBa TemHa, koja He oa6uBa Kepamuka TemHa, koja He oabuea
CBETNMHA CcBEeTNMHa 8 cm gujameTap, 5 cBEeTNMHa
28 cm gvjametap 26 cm gvjametap cm BUCKHA 28 cm avjametap

10.4 Tabenu 3a roTBekse 3a
MHCTUTYTU 3a TeCTUpamwe

WHdopmauum 3a Tectnpame
Tectosu crnopea: EN 60350, IEC 60350.

Meuere Ha €0HO HMBO - NeYvyeHe BO Nniexosun

¥ i O E

°C MUH
MNoceH naHauwnaH [oTBewbe co BeHTUnatop 160 45 - 60 2
MoceH naHauwnaH KoHBeHLMoHanHo 160 45 - 60 2
roTBeH-e
MuTta co jabornka, 2 nnexa [oTBewbe co BeHTUnatop 160 55-65 2
@20 cm
Muta co jabornka, 2 nnexa KoHBeHLMoHanHo 180 55-65 1
@20 cm roTeewe
Ie6 [oTBewse co BeHTUnatop 140 25-35 2
Ie6 KoHBeHLuoHanHo 140 25-35 2
roTBex-e

[Meyere Ha eaHO HMBO - BUCKBUTU
KopucTteTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

¥ O

°C MUWH
Manu konauunma, 20 napunta no  [oTBEH€E CO BEeHTUNaTop 150 20-30
nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa
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K 5 O

°C MWH
Manu konauuta, 20 napunta no  KoHBEHUMOHANHO roTBeHe 170 20-30
nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa

[Meyere Ha noBeke HMBOA - BUCKBUTM

¥ 5 O E

°C MUH
Ie6 [oTBeH€e CO BEHTUNATOP 140 25-45 2/4
Manu konauunma, 20 napuna  [oTBEHE CO BEHTUNATop 150 25-35 1/4
no nnex, npeasarpejte ja
npasHarta pepHa
MNoceH naHauwnaH [oTBeH€e CO BEHTUNATOp 160 45 - 55 2/4
Muta co jabonka, 1 nnex no [oTBere Cco BeHTMNaTop 160 55 -65 2/4

pelleTka (& 20 cm)

Ckapa
[MpeTxoadHo 3arpejTe ja Npas3HaTa pepHa 5 MUHYTK.

CKapa CO NoCTaBKa 3a MakCumMalriHa TemMneparypa.

¥ O Je

MWH
Toct Ckapa 1-2 5
[oBeacku cTek, 3aBpTeTe Ha Ckapa 24 -30 4

nonoenHa Bpeme

11. HETA N YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.
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11.1 BeneLlku okony YNCTEHETO

< MpeaHnoT Aen Ha anapaToT YKUcTeTe ro camo Co kpra of MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOZA M YMEPEHO CPELCTBO 33 YNCTEHE.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa r'm UCYUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

YucTeTe rv gamkuTe co b6riar AeTepreHT. HemojTe Aa ro craBaTe Ha KkatanuTuykm
CpeactBasa  nogpinhm.
yncTeme

YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa MO cekoja ynoTpeba. HacobupakeTo MpCcHOTUM unu Apyru
ocTaToLM Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

A
<)

He 4yBajTe ja xpaHaTta Bo anapaToT nogonro of 20 MuHyTu. McylleTe ja BHaTpeLLHoCTa
CekojaHeBHa ~ CaMO CO Kpna of Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.

ynotpe6a
Y YucreTe rv cute gogaTtoum no cekoja ynotpeba n octasete rv aa ce mucywart. Kopuctete
2+, camo kpna of, Mukpocrbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMepeHo CpecTBO 3a uncTere. He
W yucTeTe ro NpMbopoOT BO MaLLMHA 3a MUEHE Ca0BV.
He uncteTe rv gopgaTouuTe LWTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3vBHK cpeacTsa 3a
Honatoun YnCTeHE UM CO NPeaMeTU Co OCTpU pabosu.

11.2 Ha4yuMH Ha Yucteme:
BTucHyBame BO WynnMHaTa

WcumucTeTe ja nsrpaBrpaHaTa BHaTpPELIHOCT
3a [ja rv OTCTpaHuTe ocTaTouuTe of 6urop
Mo roTBEH-ETO CO Napea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
Mctypete: 250 ml 6en oueT BO OcTaBeTe BYHCKMOT OLUET Aa ro VcuncTeTe ja BHaTpeluHocTa co
nsrpaBvpaHaTa BHaTPELLUHOCT. pacTBOpu NpeocTaHaT1oT Burop Ha  Tonna BoAda W Meka Kprna.
Kopuctete 6% BUHCKK oueT 6e3 cobHa Temnepatypa 30 MUHYTH.

aauTUBU.

3a dyHkumjata: SteamBake uncTeTe ja pepHaTta Ha cekon 5 - 10 LuKycK Ha roTBemse.

11.3 Kako ga otctpaHeTe: [pxauu
Ha peLueTKu

W3BapeTe rv ApxauuTe 3a peLueTky 3a Aa ja
MCYMCTUTE MeykaTa.
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Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau.

Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of ﬂ&

OpXKauute HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sug.

Yekop 3 MNoBneyeTe ro 3agHVOT Aen o | “ T
ApXauuTte Ha pelueTkMTe HacTpaHa 1 ‘Sﬁ/—é b
o[l CTPaHUYHWOT SWA 1 n3BageTe ja. / ‘ — —
0= L
Yekop 4 CraBeTe ru nonvumte no obpateH 9 2 alg
pefocnep. = \Z |
Wrnute 3a noTnupate Ha S5 5|
Teneckornck1Te WuHKM Mopa ga uaat
Haco4eHW KOH npeaHara cTpaHa. @1 ‘ N
=

11.4 HaumH Ha KopucTeme: Oamkute unn 06e360jyBar-eT0 Ha
KaTanMTMqKO yuctTemwe KaTanntnykata noBplinHa HemMaaT HUKaKBO

BMujaHve Bp3 KaTannTUUYKOTO YNACTEHE.
BHaTpeluHocTa (camo kaTanuTuykata

MOKPMBKa Ha BEHTMNATOPOT) e obnoxeHa co
KaTanuTuyku emajn. Ancopbripa macHOTUM 3a
BpPEME Ha KaTanuTUYKOTO YNCTEHE.

Ucuucrete ja pepHaTa co KaTaliInTU4KO YNCcTehwe

V3BageTe ro 4ONONHUTENHUOT FIpVI60p npen KaTanmTu4ykoTo YNCTene.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
p— Kora ke 3aBpLUu YNCTEHETO, CE Kora pepHaTta ke ce onaau,
M3bepete MeHn — / Yucrerse rrrr/ P pep A
ornacyBa 3ByYeH curHan. lNeykata ce  ucuucreTe ro NogoT Ha pepHaTa
1 NpUTUCHETE OK TpUnaTu. NCKNy4vyBa. CO BNaxHa Meka Kpna

BpemeTpaeme: 1 4.KatanuTnyknoT emajn ce YNCTn CamoOCTOjHO, HE YUCTETE ro COo Kpna.

11.5 HaunH Ha KopucTeme: NOAOPXKUTE OBOj MPOLIEC HA CAMOYNCTEHE,

KaTtanutnykm kanak 3a BeHTUnatop penoBHO 3arpeBajTe ja neykara Kora e
npasHa.

KanakoT 3a BeHTMNaTop e 06noxeH co )

KaTanuTnyku emajn. Ja ancopbupa Hawmkute nnn o6e3bojysarbeTo Ha

MaCHOTVIjaTa wTo ce Co6mpa Ha snaosuTe KaT&IIJ'IMTM‘-IKaTa NoBpLUMHA HEMAAT HUKaKBO

npu paﬁoTaTa Ha neykaTta. 3a ga ro BNnjaHne Bp3 KaTannTU4KoTo YUCTEHE.

n pea KaTariImnTU4KOTO YNCTEeHe

VcknyyeTe ja neykaTa u noyekajtre N3BapeTe ro 4ONONHUTENHMOT WcumucTteTe ro NnofgoT Ha nevykata u
[a ce onagu. npuGop 1 ApxaynTe 3a PeLleTkUTe  CTaKOTO Of BHaTpeLLHaTa BpaTta co
KOou MOXe Ja ce n3sagar. Tonna BoAa, Meka kpna u 6nar
[eTepreHT.
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11.6 Kako pa nsBagute n ga
MoHTUupaTe: Bparta

MoxeTe aa ja ussagute Bpatara u
BHaTPELUHWUTE CTaKNEeHW Nioyn 3a ga rm

/\ BHUMAHMUE!

BHumaTenHo pakyBsajTe co CTakmnoTo,
ocobeHo okony paboeuTe Ha npeaHaTa
nnoya. CTaknoTo MOXe Aa ce CKPLUW.

ncymucTuTe. EpOjOT Ha CTaKmneHu nno4yu e
pa3nnyeH 3a pasnn4yHu moaenu.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BpaTtara e Tewwka.

Yekop 1 LlenocHo oTBoOpeTe ja BpaTara.
Yekop 2 MogurHeTe rn 1 nputTUCHETE M
cteruTe (A) Ha oBeTe LWapku Ha
BpaTaTa.
Yekop 3 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha neykata 4o npBaTa nosuvuuja 3a otBopawe (aron og okony 70°). OpxeTte

ja BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHM U MoBreYeTe ja of nedkarta nog HaropeH aron. MoroxeTe ja BpaTaTa
CO HaABOpELUHaTa CTpaHa HaZory BP3 Meka kpra Ha cTabuiHa nospLuvHa.

Yekop 4 [OpxeTe ja obnorata Ha BpaTaTa (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTtaTa Ha
[BEeTe CTpaHu 1 TypHETe HaBHaTpe
3a a ce OTNyLITU 3anTuBKaTa.

Yekop 5 MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa
Hanpeg v u3BageTe ja.

Yekop 6 [pxxeTe rv cTakneHnTe nioym Ha
BpaTaTa Ha ropHuoT pab eaHa rno
efiHa 1 NoBreYeTe rv Harope 3a aa
v usBaguTe of Bogunkara.

Yekop 7 VcuncTeTe ja cTakneHarta nnoya co
BOAa 1 canyH. BHumaTenHo
n3bpuieTe ja ctakneHara nnoya.
He uncTeTe ru cTakneHute nnouu
BO MalLMHa 3@ M1eH-e CafoBW.

Yekop 8 Mocne yncTerweTo, HanpaseTe ja
ropeHaBefeHaTa nocrarka no
obpateH pegocnen.

Yekop 9 Momanara nnoya Tpeba Aa ce HamecTu NpBa, a NoToa norosfiemMarta v Bpartata.
MpoBepeTe Aanu ctaknarta ce NocTaBeHW BO NpaBunHa nonoxba, nHaky noBpLUMHAaTa Ha BpaTtaTta
MOXe NpeKkyMepHoO Ja ce 3arpee.
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11.7 Kako pga sameHuTte: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT oA CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe fa buae xewuka.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknydete ja neykara. [Noyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNIeKTPUYHOTO HamnojyBake. BHaTpeLuHocTa.
["opHO cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro

n3BaguTe.

N\

Yekop 2 VcuncTteTe ro cTakneHoTo kanaye.
Yekop 3 3ameHeTe ro CBETNOTO CO COOABETHO CBETNO OTNOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.

Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanave.

12. PEWWABAHE HA MNPOBJIEMU

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

12.1 lUTO Aa ce HanpaBwu ako...
AKO Hekoj cryyaj He e BKIy4eH BO oBaa Tabena, KoHTakTupajTe co OBnacTeH cepBUCEH
ueHTap.

o=
—]

[:] AnapartoT He ce BKIly4yyBa UJiin He ce 3arpeBa

MpoGnem MpoBepeTe aanm...

AnapaToT e NpaBurHO NoBp3aH BO enekTpuyHaTa
Mpexa.

He moxeTe fa ro BkyuuTe Unu fa pakysarte co
anaparor.

AnapaToT He ce 3arpeBa. McknyyeHo e aBTOMaTCKOTO UCKITyYyBaHe.

AnapatoT He ce 3arpesa. He e n3bueH ocurypysay.

AnapaTtoT He ce 3arpesa. 3aknyyyBatETO € UCKITYYEHO.
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Y
KomnoHeHTn

MpoGnem MpoBepeTe aanw...

CBeTNnoTO € UCKIYYeHO. MeyeTe co BnaxeH BO3ayX - € BKITyYeEH.
CBeTnoTo He paboTu. CaeTunkara e nperopeHa.

PyHkumjaTa CeH3op 3a xpaHa He paboTu. MpuknyyHnuaTa Ha CeHsop 3a xpaHa e LeriocHO

BKITy4eHa BO MPUKIY4OKOT.

@ KogoBu 3a rpeLuku
Ha ekpaHoT ce npukaxysBa... MpoBepeTe aanm...
00:00 MpekunHata e cTpyjaTta. [ocTaBeTe ro TOYHOTO BpeEME.

AKO Ha eKpaHOT Ce MOoKaXyBa KOZ 3a rpelLka LTO He € BO oBaa Taberna, NCKIy4eTe ro 0curypysa4oT Bo KykaTa 1
BKITy4eTe ro MOBTOPHO 3a pecTapTupar-e Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce nojaeu NpobriemMoT, cTaneTe BO KOHTaKT
co OBNIAaCTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.

X

Yucrewe
Mpo6nem MpoBepeTe panu...
Bopata nctekyBa of narpaBupaHaTa BHaTPELLHOCT. Vima npemHory Boga BO n3rpasvpaHaTta BHaTPELLHOCT.

12.2 CepBUCHM NogaToLm

Ako He MOXeTe camuTe Aia ro pelumte nNpo6nemMoT, obpaTeTe ce kaj BalwumoT gunep unm o
OBMACTEHVOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpe6HMTE NodaToLy 3a CEPBUCHMOT LEHTAp Ce Ha nrioykaTta co creyudukaumu. Nnodkarta
CO crneyudmrKaLmm e Ha NpefHaTa paMka Ha BHATPELLHOCTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nroykaTa co cneuudmrKaLmum of, BHaTpeLLUHOCTa Ha anapaToT.

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuuieTe nogaTouuTe:

Mopen (MOD.)

Bpoj Ha npousBog (PNC) e

Cepuckn 6poj (SN.)

13. EHEPITETCKA E®VKACHOCT

13.1 UHdhbopmauumm 3a npoussog n CtpaHmua 3a MHopmaLmm 3a Npon3Boa

Mwme Ha pobasyBayoT AEG
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MpeHtudvkaumja Ha moaen

BCE558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

MHpeke Ha eHepreTcka edrkacHoCT

81.2

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT

A+

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasiHO MoMHeHse,
KOHBEHLIMOHANeH pexum

1.09kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarsHo NOrHeHE, PEXUM Ha

BEHTMNaTop

0.69kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHU

1

V]3BOp Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rnac

711

Tun Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

BCE558370B 32.0kr.
BCE558370M 32.5kr.
BCK558370M 32.5kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Onceau, neyvku, neyku Ha napea n

ckapu - MeToam 3a Mmepetrse Ha nepcopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaTtoT nma yHKLUM Kou Br
nomaraat fa 3alTeauTe eHepruja npu
CEKOjAHEBHOTO rOTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBWHO 3aTBOPeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpataTa Ha anapaToT MHOry
4YecCTo 3a BpeMe Ha roteeweTo. OgapxyBsajte
ro YNCT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 NnpoBepeTe
nanv e nobpo urkcupaH Ha ceojaTa
nosuvyuja.

KOpMCTeTe MeTanHu cagosun 3a aa ro
3ronemMmunTe WTeaeHheTo Ha eHepera.

Kora e MoxHo, He npeasarpeBsajTe ro
anapaToT npef roTBerse.

MpaBeTe KorKy LUTO € MOXHO Nomarnu naysm
Mefy roTBeH-eTO Kora npaBsuTe noseke
janera ncroBpemMeHo.

FoTBewe co BeHTUNaTop

Kora e MoxHo, kopucteTe rm cyHKLumTe 3a
roTBEH-€ CO BEHTUMAaTop 3a Aa 3alteaute
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTURaTopoT 1 cBETUNKaTa NpoJorKyBaat
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anaparor,
€KpaHOoT ja NnokaxxyBa npeoctaHaTaTa
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TONMUHAaTa 3a [a ja o4pXUTE XpaHaTa Tonna.

Kora Tpaer-eT0 Ha roTBeH-eTO € NOA0Nro Of
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepartypaTa Ha
anapaToT 3a MuHUMyM 3 - 10 MUHYTU Npeg
KpajoT oA roteekeTo. [NpeocTaHaTarta
TONMWHA BO anapaTtoT Ke NPpOoAOMKMN Aa roTBu.

KopwucTeTe ja npeoctaHataTa TonnvHa 3a
3arpeBatre XpaHa.

OapKyBake Ha TOMJIMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a 4a ja uckopuctute
npeoctaHaTa TOMMMHA U Aa ro oapXxuTe
japereTo Tonno. lNokasaTtenor 3a
npeoctaHaTa TonnvHa unu Temnepartypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHe co UCKNyYeHa cBeTUnKa
McknydeTe ja cBeTunkarta 3a BpemMe Ha
roTeeweT0. BKny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.
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MeueTte co BnaxeH Bo3ayX
DyHKLUMja 3a WTedere Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a BpeMe Ha roTBeHeTo0.

Kora ja kopuctute oBaa yHkuuWja, namnarta
aBToMaTckm ce ncknydysa no 30 cek.

14. CTPYKTYPA HA MEHW/
14.1 MeHn

MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
OoYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

Yekop 4

Yekop 5

?

Q

q~

N

¥

Q\

— - U3bepeTe 3a
na BHeceTe MeHn.

OpbepeTe ja

onuyujata og Mexun
CTpykTypaTa n

npuTUCHETE OK.

WN3bepeTe ja
nocraskaTa.

OK. npuTUcHeTe 3a
[a ja notBpaute
nocraBekara.

Mpunarogere ja
BpeaHocTa U

npuTUCHeTe OK

3aBpTeTe ro KON4YeTo 3a (YHKLMUTE Ha rpeerse Ha nonoxGara UCKNyYeHo 3a Aa nanesete og MeHu.

MeHu cTpyKTypa

[N
[oTBEH-Ee co nomoL /f Ynctere rrrr/ Haropysata @
HarogyBama
01 Bpeme BO aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 ToHOBM Ha KONYNH-a 1 - Cupere 04 JaynHa Ha 3By4YHVOT 1-4
2 - Knuk curHan
3 -3BykoT €
ncknyyeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm u kpaj 06 Bpeme Ha paboTtene BknyyeHo /
AKTMBHOCT 2 - Anapm McknyyeHo
07 CeeTtrno BknyyeHo / 08 Bp3o 3arpesane BknyyeHo /
WcknyyeHo WcknyyeHo
09 Wi-Fi BknyyeHo / 10 ABTOMATCKO AaneyvHcko Bkny4veHo /
VcknyyeHo pakyBare VcknyyeHo
11 3abopaBeTe M Oa/He 12 [emo-pexunm LWndppa 3a
HarogyBamara Ha mpexarta akTuBupame: 2468
13 Bepawja Ha codTBEp Mposepka 14 PeceTtupaj rv cute Ha/He

HarogyBsaka
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15. TPVDKA 3A OKOJTIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonot

L/:X CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHMU
KOHTEjHepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeAuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbornoT E BO
0TNafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaneH kanayuTeT
3a peuuknMpare Unn KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMLITUHCKa KaHuenapuja.
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Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

25

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajac petne
wersje instrukcji obstugi w naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wers;ji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie aeg.com/manuals

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu sg dostepne na stronie aeg.com/support

Wiecej przepisow, wskazéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My AEG
Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My AEG Kitchen .
Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

POLSKI 369



* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtebokosé z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm

urzadzenia
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.



Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytacznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonhczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc¢.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.
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» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac¢ ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazdéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zardwek tego samego
typu.

2.6 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

/N\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
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Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.
Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gleboka blacha

Do pieczenia ciasta i miesa lub do zbierania

tluszczu.

—
HEEOONEENBENE

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Wneka komory

Poziomy umieszczania potraw
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Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Chowane pokretta sterujace pieczenia w potozenie wytaczenia, aby

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé wytaczyé urzadzenie.

pokretto. Pokretto wysunie sie.

4.2 Widok panelu sterowania

Wybrac¢ funkcje pieczenia, aby wigczyé
urzgdzenie. Obrocic¢ pokretto wyboru funkciji

O 'S & M OK

Oswietlenie piekar-

nika Termosonda Potwierdz ustawienie

Timer Szybkie nagrzewanie

4.3 Wyswietlacz

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

_CBBEEERBE, "

QOO se /&

sToP

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

@ ¥ wl < >>

Blokada Gotowanie wspomaga- Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
ne

Wskazniki timera
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Minutnik Koniec Opoznienie Stoper

—_—> =
= =
S

o

Potaczenie Wi-Fi jest wtaczone. Operacja zdalna jest wt.

Wi-FiWskaznik — miga, gdy mozna podiagczy¢  Operacja zdalnaWskaznik — urzadzenie moze by¢ sterowa-
urzadzenie do Wi-Fi.

ne zdalnie.
Pasek postepu - dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy urzgdzenie osigg-
nie ustawiong temperature.
Wskaznik pieczenia parowego ({,})
Termosonda Wskaznik /‘?

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawic¢ czas:

(ON
= % = N

Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2

Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: E]
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok
rok 3 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkgji: .
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.
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@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.3 Polaczenie bezprzewodowe =

Do podtaczenia urzgdzenia potrzebne sa:

» sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,

» Smartfon potgczony z tg samg siecig bezprzewodows.

Krok 1 Aby pobra¢ aplikacje My AEG Kitchen : Aby przej$¢ do strony gtéwnej AEG, zeskanowaé aparatem
smartfona kod QR na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa znajduje si¢ na przedniej ra-
mie komory urzadzenia. Aplikacje mozna réwniez pobraé bezposrednio ze sklepu z aplikacjami.

Krok 2 Postepowaé zgodnie z instrukcjg w aplikaciji.

Krok 3 Obrocic pokretto wyboru funkcji pieczenia aby wybrac: é

Krok 4 Obroci¢ pokretto sterowania, aby wybraé: Ustawienia. Wigcz Wi-Fi. Patrz rozdziat ,Struktura menu”.
Czestotliwose WLAN 2,4 GHz

2400-2483,5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maksymalna moc EIRP < 20 dBm (100 mW)
Modut Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licencje na oprogramowanie oprogramowania, ktérego warunki licencji

wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne

Oprogramowanie tego produkdu zawiera informacje dotyczace praw autorskich i

elementy oparte na oprogramowaniu open warunkow licencji, przejdz na strone: http:/

source. AEG yznaje Wk+afj _otwartych aeg.opensoftwarerepository.com (folder
spotecznosci i spotecznosci robotyki w NIUS)

rozwoj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych
bezpfatnych i otwartych elementéw

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

376 POLSKI



>»
H - nacisna¢ i przytrzymac, aby wigczy¢ funkcje: Szybkie nagrzewanie. Ustawienie dostepna dla niektérych
funkciji piekarnika.

Gotowanie na parze

Upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( \ ( \ Nagrzewac pusty pie-
karnik przez 10 minut w
celu wytworzenia wilgo-

ci.
Umiesci¢ potrawe w
- - piekarniku.
. W ybrap funkcje Ustawi¢ tempera-
Napei¢ wneke komory wodg z kranu. pieczenia parowe- ture
go.

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢ podczas trwania
pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pie-
czenia w potozenie wytgczenia, aby
wytgczyc¢ urzgdzenie.

Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Usung¢ pozostatg wode z wneki
komory.

Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostaja-
ca sie para moze wywotac poparzenia.

6.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizszg od temperatury dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

Termoobieg

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnal/dolna grzatka

Do zwiekszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowiedniego koloru i
((D) chrupiacej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia soczystosci podczas odgrzewa-
nia. Do pasteryzowania owocéw i warzyw.
SteamBake
Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
Zs spodem.

Funkcja Pizza
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Potrawy mrozone

vvw Do przyrzadzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
% kach, sajgonek itp.), tak aby nada¢ im chrupkos$¢.

I Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
ii funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
[ Jaa rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej

Termoobieg wilgotny

informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vvv Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
@ Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

6.3 Uwagi dotyczace funkgcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma;

IEC/EN 60350-1
Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete

podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

najwyzszg mozliwg wydajnoscia
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazdwki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Ogolne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,
Oszczednos$c¢ energii.

6.4 Jak ustawic¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomoca tej funkcji mozna szybko przygotowacé potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowac podczas pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.
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Do przygotowania niektérych potraw mozna

réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

* Termosonda

* Lekko wypieczone
«  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
O O O @
E \/\é P1-P... oK

Otworzy¢ menu.

magane. Nacisng¢ OK.

Wybra¢ Gotowanie wspo-

Wybra¢ danie. Nacisnaé
przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do pie-
karnika. Potwierdzi¢ usta-
wienie.

6.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

Legenda

”?

Dostepna Termosonda. Umiesci¢ Termo-
sonda w najgrubszej czesci potrawy.
Urzadzenie wytacza sie po osiggnieciu
temperatury ustawionej w Termosonda.

)

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

[4]
=

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w
tabeli.

Poziom umieszczania potraw.

Potrawa

Waga

Poziom potki/akcesoria

H

Pieczen wotowa,
krwista

)

Pieczen wotowa,
srednio wypieczona

)

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona

1-1.5kg; 4-5 cm
grube kawatki

/?E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta
Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umies$ci¢
w urzgdzeniu.

=

Stek, srednio wypie-
czony

180 - 220g na sztu-
ke; 3 cmgrube
plastry

/‘?[EE 3; brytfanna na ruszcie

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzgdzeniu.

&

Pieczen wotowa/
duszona (zeberka, ok-
ragta, gruba powierz-
chnia)

1.5 - 2kg

/‘?‘E‘ 2; brytfanna na ruszcie

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Doda¢
ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
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Potrawa Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona (wol-
ne gotowanie)

N | =

Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona
(wolne gotowanie)

1-1.5kg; 4-5 cm
grube kawatki

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
(wolne gotowanie)

/‘?El 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzyé¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Filet, lekko wypieczo-
ny (wolne gotowanie)

B

Filet, Srednio wypie-
czony (wolne gotowa-
nie)

0,5-1,5kg; 5-6cm
grube kawatki

=Y
—_

Filet, gotowy (wolne
gotowanie)

/‘?E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzyé¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé migso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

)

Pieczen cieleca (np.
topatka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
grube kawatki

/‘?‘E‘ 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.

Karczek wieprzow! 1.5 - 2ki .
lub topatka P y g /‘?E‘ 23 brytfanna na ruszcie ) )
Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia.
Wieprzowina rwana 1.5-2kg /‘?‘E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta

B

(powolne gotowanie)

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ migso
po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac réowno-
mierne przyrumienienie.

B

Schab, swiezy 1-1.5kg; 5-6 cm

grube kawatki

/‘?‘E‘ 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

Zeberka 2 - 3kg; uzyé suro-
wych zeberek o

grubosci 2-3 cm

B 3 gteboka blacha
Dodac ptyn, aby zakry¢é dno naczynia. Obroci¢ migso po
uptywie potowy czasu pieczenia.

Udziec jagniecy z
koscia

1.5 -2kg; 7-9 cm
grube kawatki

/‘?E 2; brytfanna na blasze do pieczenia ciasta
Doda¢ ptyn. Obrocié mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

Caly kurczak 1 - 1.5kg; $wieze

El 2; &J 200 ml; naczynie zaroodporne na blasze do
pieczenia ciasta

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ kurcza-
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskaé row-
nomierne przyrumienienie.

Potowki kurczaka 0.5-0.8kg

/‘?E 3 blacha do pieczenia ciasta
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Piers$ kurczaka

180 - 200g na sztu-
ke

/‘?EE] 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mie-
so na patelni przez kilka minut.

N

Udka kurczaka, swie-
ze

/‘?El 3; blacha do pieczenia ciasta
Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazy¢ je diuzej.

N

Kaczka, cata

2 - 3kg

/?‘E‘ 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na brytfannie. Obroci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.

B

Ges, cata

4 - 5kg

/?‘E‘ 2; gteboka blacha

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obréci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.

N

Pieczen miesna

1kg

/?‘E‘ 2; ruszt

Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.

B

Cata ryba, grillowana

0.5 - 1kg na rybe

/‘?El 2; blacha do pieczenia ciasta
Napeti¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i ziot.

@ Filet z ryby ) EE‘ 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Sernik -
ﬁ E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
@ Szarlotka . EEl 2; l*:] 100-150 ml; blacha do pieczenia ciasta
E Tarta jablkowa . E 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotka -
aﬂ EE‘ 2; M 100-150 ml; @ forma do ciasta 22 cm
na ruszcie
m Brownies 2kg ciasta B 3 gleboka blacha
@ vazbeczkl czekolado- . ‘ZE‘ 2; l&] 100-150 ml; taca do babeczek na ruszcie
@ Ciasto bochenkowe . E 2; blacha do chleba na ruszcie
m Pieczone ziemniaki 1kg E 2: blacha do pieczenia
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-

E

czenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
‘(n;lnllowane mieszane 1-1.5kg El 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
m arzywa czenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
iﬂ Krokiety, mrozone 0-5kg E 3 blacha do pieczenia
@ Pommes, mrozone 0.75kg E 3; blacha do pieczenia
L ia mi / 1 - 1.5k Lo .
@ wzzr:;\l;nTgTo?:tami 9 EZ; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
Zapiekanka zi ia- 1 - 1.5k
Hﬂ c:'a)rliz (asrL'lr:v:éezTerk g E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obroéci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
Pi swieza. cienk
m 1zza swieza, clenka - EE‘ 2; &] 100 ml; blacha do pieczenia wytozona
papierem do pieczenia
Pi .
@ izza swieza, gruba - EE‘ 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
@ Quiche . El 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaagi;e(t:ﬁ:mebattal 0.8kg EE‘ 2; l";"J 150 ml; blacha do pieczenia ciasta wyto-
m zona papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1kg

45

ty / zytni / ciemny
petnoziarnisty w for-
mie chleba

‘ZE‘ 2; l&] 150 ml; blacha do pieczenia ciasta wyto-
zona papierem do pieczenia / ruszt

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

D Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwigkowy.

Minutnik

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja

sTop pieczenia wytaczy sie.
Czas pieczenia

@ Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Opodznienie
@ Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wplywu na dziatanie
piekarnika.
Stoper

Aby wiaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybraé¢: Menu, Ustawienia.
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7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawié¢: Aktualna godzina
Krok 1 Krok 2 Krok 3
( B! 1
Q ( | @
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy przejs¢ do I o
menu i wybra¢ Ustawienia, Aktualna godzina. Ustawianie zegara Nacisnaé: oK.
Jak ustawi¢: Minutnik
Krok 2 Krok 3
N

Ny Na wyswietlaczu
widoczne jest ( \ -U—

wskazanie:
00:00
Nacisng¢: OK.

Ustawianie funkcji Minutnik

Nacisngc¢: ®

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawic¢: Czas pieczenia
Krok 3

Krok 2

Krok 1
N Na wyswietlaczu \ N
widoczne jest ( \ @

( @ wskazanie:
00:00
A

Wybrac funkcije pie-  Nacisngé kilkakrot- sToP " ;
o > Ustawi¢ czas piecze-
czenia i ustawié tem- NS ni, Nacisnac: OK|
perature. nie: \J.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na wy-
N Swietlaczu N Na wyswiet- N
( \ pojawi sie (' \ laczu wi- ( \
wskazanie doczne jest
aktualnej wskazanie:
godziny -l
Wybra¢ ~ Nacisnac k_"‘ @ Ustawi¢ Nacisnaé: @ sTOP Ustawi¢ Nacisnac:
funkcje kakrotnie: START  ©Zas rozpo- oK czas zakon- oK
pieczenia. A czegcia. . czenia. .
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Jak ustawi¢: Opo6znienie

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Wkiadanie akcesoriow
Niewielki wystep na goérze ma na celu

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Wgtebienia zapobiegaja rowniez
przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Ruszt:
Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomoéw umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Gieboka blacha:
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy.

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

”?

Temperatura wewnatrz produktu
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Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki

W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncowke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubszg czesé. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna byé¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzystac sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-

nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

Krok 4 Witéz wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sig wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /‘? — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 OK_ nacisnaé, aby potwierdzic.
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wytaczy¢
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 7 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goraca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.
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9. DODATKOWE FUNKCJE
9.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wigcz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel sterowania jest za-

blokowany.

Wiacz, gdy urzadzenie jest wytaczone — nie mozna go wtaczy¢, panel sterowania jest zablokowany.

§

MoK

wiaczy¢ funkcje.

@OK - nacisng¢ i przytrzymac, aby QDOK - nacisngc i przytrzymac, aby

ja wytgczy¢.

Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

@ 3x EII - miga, gdy wigczona jest blokada.

9.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczehstwo urzadzenie
wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

(°C) @ (godz.)

250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.

9.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-

s6w oraz jakosci i iloci uzytych skfadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazdwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.
W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.
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10.2 Termoobieg wilgotny
Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy

przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

%

D

(°C) (min)
Zapiekanka z makaronu 200 - 220 45 -55
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70 -85
Pudding chlebowy 190 - 200 55-70
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60
Szarlotka, na ciescie biszkoptowym (okragta foremka 160 - 170 70-80
do ciasta)
Chleb biaty 190 - 200 55-70

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Blacha do pizzy Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne
$rednica: 8 cm,
wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-

wa
$rednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby

osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy

Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.
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Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

Y

D

°C min
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Gornal/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55 -65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Gérna/dolna grzatka 180 55-65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Gornal/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

Y

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Gorna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik

Pieczenie wielopoziomowe - ciastka

°C min
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 174
wstepnie nagrzaé pusty piekar-
nik
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 45-55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta  Termoobieg 160 55 - 65 2/4

na kratke (@ 20 cm)

Grill

Nagrzewac¢ wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

Y

min

Tosty Grill

1-2
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% 5 0

min

Befsztyk, obroéci¢ po uptywie potowy  Grill 24 -30 4
czasu

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

. - Usung¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu. Nie stosowaé go na powtoke katalityczna.
Srodki czyszcza-

ce
¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych zabrudzen moze
— skutkowa¢ pozarem.
|:| Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
Codzienne uzyt- nalezy osuszy¢ komore tylko Sciereczka z mikrofibry.
kowanie

Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposob czyszczenia: Wneka
komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usungé¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wilac¢: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczysci¢ komore cieptg wodg z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekka szmatka.
bez zadnych dodatkéw. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: SteamBake czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.
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11.3 Sposob wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az os-
tygnie. ’-[
Krok 2 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic 1 | T
blach od bocznej $cianki i wyjac je __4 Ob
w calo$ci. /0 ‘ T
=) H
Krok 4 Zamontowaé prowadnice blach w od- 9 2 alg
wrotnej kolejnosci. = \Z -
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- = |
leskopowych muszg by¢ skierowane },
do przodu. H
e 1T/ ;
11.4 Obstuga urzadzenia: Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
Czyszczenie katalityczne nie majg wplywu na dziatanie funkcji

Komora (tylko pokrywa wentylatora czyszezenia.

katalitycznego) jest pokryta emalig
katalityczng. Pochtania ttuszcz podczas
procesu katalizy.

Czyszczenie piekarnika za pomoca czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wybierz opcje Menu = / Czyszcze- Po zakonczeniu czyszczenia rozleg- Gdy piekarnik ostygnie, oczy$¢

nie sie sygnat dzwiekowy. Piekarnik jego podtoge wilgotng, migkkg
nie rrrr/ i nacisnij OK trzy razy. wytaczy sie. szmatka

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczaca i nie nalezy jej czy$ci¢ szmatka.

11.5 Obstuga urzadzenia: Ostona procesu samoczyszczenia, nalezy regularnie
wentylatora katalitycznego nagrzewac pusty piekarnik.

Ostfona wentylatora jest pokryta emalig Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
katalityczng. Pochtania ona tluszcz, ktéry nie maja wptywu na dziatanie funkgji
gromadzi sie na $ciankach podczas pracy Cczyszczenia.

piekarnika. Aby zwiekszy¢ skuteczno$c
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Przed czyszczeniem katalitycznym

Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az =~ Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce- ~ Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng
ostygnie. soria i wyjmowane prowadnice szybe drzwi migkka Sciereczka zwil-

blach. zong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

11.6 Sposo6b demontazu i montazu:
Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od
modelu.

/N\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwiaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unie$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagna¢ je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dét

na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjgc.

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo szyby w
goérnej krawedzi, wyciggnac je z
prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe wodg z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.
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Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic¢ sie, ze znajdujg sie one w prawidtowym pofozeniu — w przeciw-
nym razie moze doj$¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.7 Sposoéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczyé¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

P

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

o=
—]

(. Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa sie

Problem Sprawdzi¢, czy...
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=]
—]

L Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa sie

Nie mozna wigczy¢ i obstugiwac urzagdzenia. Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Blokada jest wytaczona.

\Ilj

Podzespoty

Problem Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie. Termoobieg wilgotny — jest wt.

Oswietlenie nie dziata. Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata. \éVtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona do gniaz-
a.

Kody btedow @

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie... Sprawdzi¢, czy...

00:00 glastapila przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
ziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i ponownie wtgczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy skontak-
towac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

R

Problem Sprawdazic, czy...

Czyszczenie

Woda wyptywa z wneki komory. Do wneki komory wlano za duzo wody.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowacé sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

1.09kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69kWh/cykI

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektrycznosé

Pojemnosé

711

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Czg$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki

parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystaé z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.



Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N
ON (ON (ON \l° ON

N
—_ Wybra¢ opcje ze OK . i L o
f— 4 ; —nacisna¢, ab Ustawi¢ wartos¢ i na-
= -wybraé, aby  struktury Menu ina-  wybrag ustawienie.  potwierdzic ugtawie)f oK
przej$¢ do Menu. e OK } cisng¢ przycisk .

cisngé . nie.

Obraécic pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wyjsé z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie rrrr/ Ustawienia '{(:3}'
Ustawienia

01 Aktualna godzina Zmien 02  Jasno$é wyswietlacza 1-5

03 Dzwigki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnos¢ sygnatu 1-4
dzwigkowy
2 —Klikniecie
3 — Dzwiek wy-
taczony

05 Termosonda Dziatanie 1-Alarmi za- 06 Stoper Wi, / Wyt
trzymanie
2 — Alarm

07 Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt 08 Szybkie nagrzewanie WH. / Wyt
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Ustawienia

09 Wi-Fi WH. / Wyt 10 Automatyczna praca w WH. / Wyt
trybie sterowania zdalne-
go
11 Zapomnij sie¢ Tak / Nie 12 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:
2468
13 Wersja oprogramowania Sprawdzanie 14 Wyzeruj wszystkie usta-  Tak / Nie

wienia

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul

nostru.
Tn misiunea noastra de a fi sustenabili, reducem utilizarea hartiei si oferim integral
EE online manualele de utilizare. Accesati manualul complet de utilizare la aeg.com/
manuals
G Gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii
@ la aeg.com/support
AEG Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My AEG
i Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

+ Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My AEG Kitchen .

+ Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

. Daca aparatul are un dISpOZIl‘IV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

« Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
» Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.
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Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.
» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.
» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a instala aparatul, verifici daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de

racire electrica. Pentru a functiona, acesta

necesita curent electric.

+ Unitatea incorporabila trebuie sa respecte

cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

578 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Inaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea incorporabila a 546 mm

aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1027 mm

sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
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» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este Tn contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

» Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.
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« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

* Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.




Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.
Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

\i7;

®

7AIAN
BA & Haﬁl

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

« Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate

n—
HEEOONEENBENE

Pozitii raft
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3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
gratarul metalic.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Butoane de selectare 4.2 Prezentarea panoului de

retractabile comanda

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Selectati o functie de gatire pentru a porni

Butonul iese in afara. aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

404 ROMANA



) 'l 2 OK

Cronometru Tncélzire rapida lluminare Senzor de gatire Confirmare setare

4.3 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

— .--e- 0 >) DEMO
HE-BH'BBEE

STOP @ :;:RPT % 'm'/ @

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ ol © >

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

0 @ O

sToP ) Cronometru numara-
Cronometru i i Temporizare e
Timp de terminare p toare direct’
= =
(> ]
Wi-Fi conexiunea este pornita. Operatii de la distanta se aprinde.

Wi-Fi indicatorul - clipeste atunci cand aparatul Operatii de la distanta Indicatorul - aparatul poate fi con-
poate fi conectat la Wi-Fi. trolat de la distanta.

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur (Q)
Senzor de gatire Indicator /‘?

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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5.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Setarea timpului. Apasati OK

5.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2 ) - -
Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3 . - .
Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

. . =
5.3 Conexiune wireless ~

Pentru a conecta aparatul electrocasnic trebuie sa:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.
 Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea wireless.

Pasul 1 Pentru a descarca aplicatia My AEG Kitchen : Scanati codul QR de pe placuta cu date tehnice cu
camera de pe dispozitivul dvs. mobil pentru a fi redirectionat(a) catre pagina de pornire AEG. Pla-
cuta cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. De asemenea, puteti descar-
ca aplicatia direct din app store.

Pasul 2 Urmati instructiunile de integrare a aplicatiei.

Pasul 3 - . - =
Rotiti butonul de selectare a functiilor de gatire pentru a selecta: —= .

Pasul 4 Rotiti butonul de comanda pentru a selecta: Setari. Porniti Wi-Fi. Consultati capitolul ,Structura me-
niului”.

Frecventa 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 Mhz

Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50
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5.4 Licentele software ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile

. complete privind drepturile de autor si
componente care se bazeaza pe software-ul | yormeni de licenta aplicabili, vizitati: http://

gratuit §i open source. AEG Electrolux. . aeg.opensoftwarerepository.com (dosar
recunoaste si multumeste pentru contributiile NIUS)

comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Software-ul din acest produs contine

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite

6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

> N
H - apasa lung pentru a activa functia: Incalzire rapida. Este disponibila pentru anumite functii ale cuptorului.

Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( \ ( \ Preincalziti cuptorul
timp de 10 min pentru a
crea umiditate.
Introduceti mancarea in
cuptor.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la robi-  Selectati functia  Setati temperatu-
net. de gatire cu abur. ra.

@ Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul gatirii
sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit
pentru a opri cuptorul.

Verificati daca cuptorul s-a racit.
Indepartati apa ramasa din adan-
citura cavitatii.

Deschideti usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.
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6.2 Functii de incalzire

Functia de incélzire Utilizare

@

Aer cald cu ventilatie

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimentele. Setati tempe-
ratura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru Incalzire sus si jos.

Incalzire sus si jos

— Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea adecvata si
crusta crocanta n timpul coacerii. Pentru ca preparatele sa nu se usuce in timpul re-
incalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Functie Pizza

@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
>X< sau rulouri crocante.

Preparate congelate

A

Aer cald umed
umed.

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai

20

multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnic&”, note cu privire la: Aer cald

Grill

vev Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

44

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru gratinare si rumenire.

1)

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

6.3 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign ( in conformitate cu
EU 65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme
cu:

IEC/EN 60350-1
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Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.



Pentru instructiuni de gatire consultati

capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.

Pentru recomandari generale privind

6.4 Cum se seteaza: Gatire asistata

economia de energie, consultati capitolul
L,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,

regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati dacd mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

* Senzor de gatire

« insange
¢ Mediu
« Bine facut

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

N
( \ ( \ ( \ o

3 N\ \ @

E \/\@ P1-P.. oK

Intrati in Meniu. Selectati Gatire asistatd. ~ Selectati preparatul. Apa-  Introduceti preparatul in
Apssati OK_ sati OK_ cuptor. Confirmati setarea.
6.5 Gatire asistata
Legenda

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor
/‘? de gatire in cea mai groasa parte a vasu-

lui.

Aparatul se opreste cand temperatura se-

tata a Senzor de gatire este atinsa.

|M| Cantitatea de apa pentru functia abur.

IE' Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.

E Nivel raft.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
sange
Friptura de vita, me-  1-1.5kg; 4-5cm zE 2; tava de gatit
diu bucati groase Préjiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
’ te. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
facut
Friptura, medi 180 - 220, bu- P A x
fiptura, mecie cata: 3 grﬁ?‘;”iu /‘?EE] 3;vas pentru friptura peraft de sarma
éroase Préjiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-

te. Introduceti in aparat.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita / fier-
bere indbusit (coasta
superioara, pulpa su-
perioara, groasa)

1.5 - 2kg

/‘?E 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Préjiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.

Friptura de vita, in
sange (gatire la temp.
scazuta)

~ I |

Friptura de vita, me-
diu (gatire la temp.
scazuta)

Friptura de vita, bine
facuta (gatire la temp.
scazuta)

1-1.5kg;4-5cm
bucati groase

/‘?E 2; tava de gatit

Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

File, in sange (gatire
la temp. scazuta)

B

File, mediu (gatire la
temp. scazuta)

=Y
—_

File, facut (gatire la
temp. scazuta)

05-15kg;5-6
cm bucati groase

/5] 2 tava de gatit

Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

S}

Friptura de vitel (de
ex. spata)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
bucati groase

/PE 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Friptura aco-
perita.

Friptura d fa d 1.5 - 2k Al x
pzfcus':u :ut;:g ade 9 /‘?E 2; preparat pentru coacere pe raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5 - 2kg

B

la temperatura scazu-
ta)

/‘?‘E‘ 2; tava de gatit

Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire
uniforma, intoarceti carnea dupa jumatate din durata de
gatit.

B

File, proaspat

1-1.5kg; 5-6cm
bucati groase

/‘?‘E‘ 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.

Coaste de porc

2 - 3kg; utilizati
crud, 2 - 3 cm ner-
vuri de rezerva
subtiri

B 3 cratita adanca
Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.

Pulpa de miel cu os

1.5-2kg; 7-9cm
bucati groase

/‘?E 2; vas pentru friptura petava de gatit
Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.

B

Pui intreg

1 - 1.5kg; Proaspat

B 2; M 200 ml; vas pentru tocanita pe tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.

B

Jumatate de pui

0.5-0.8kg

/75 3 tava de gatit

Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Piept de pui

180 - 200g per bu-
cata

/‘?EE] 2; preprat caserola pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.

N

Pulpe de pui, proas-
pete

/‘?El 3; tava de gatit

Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.

N

Rata intreaga

2 - 3kg

/?‘E‘ 2; vas pentru friptura pe raft de sarma .
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.

B

Gasca intreaga

4-5kg

A 2; cratita adanca

Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.

N

Bucata de carne

1kg

/‘?El 2; raft de sarma

Utilizati mirodeniile favorite.

B

Peste intreg, la gratar

0.5 - 1kg per peste

/] 2 tava de gatit

Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.

B

File de peste

EE‘ 3; preparat caserole pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.

N

Prajitura cu branza

E 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma

B

Prajitura cu mere

EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; tava de gatit

B

Tarta cu mere

E 2; forma pentru placinta pe raft de sarma

B

Placinta cu mere

‘ZE‘ 2; l&] 100 - 150 ml; @ forma pentru placinta

de 22 de cm pe raft de sarma

W Negresa 2kg de aluat El 3 cratita adanca
m Brioge cu ciocolata . EIE‘ 2; &] 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft de
sarma
@ Bucatd de prdjitura . E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
m Cartofi copti Tkg E 2; tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
@ Cartofi wedges Tkg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
m :.aergume mixte la gra- 1-1.5kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele in bucati.
m Crochete, congelate 0.5kg E 3; tava de gatit
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Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

@ Cartofi, congelati 0.75kg El 3; tava de gatit

@ :-eac_;;s:n%re‘acflufocia;gzalte 1-15kg E|2; vas pentru tocanita peraft de sarma
de paste

40} t((:;iirtg’ﬁz?)ratmagl (car- 1-1.5kg =] 1; preprat caserola pe raft de sarméa

Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.

Pizza proaspata,
subtire -

E

‘ZE‘ 2; &J 100 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de
copt

Pizza proaspata,

E
'

EE| 2 tava de gatit tapetata cu hartie de copt

groasa
@ Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma

E?.‘Jheta / Ciabatta / 0.8kg (5= 2: lea 150 mi: tava de gatit tapetata cu hartie de
m aine alba copt

Mai mult timp necesar pentru painea alba.

Paine integrala / se- Tk < v « Ay
@ card/ neagré in tava 9 m?‘ ?t;}'ﬂj SOVmI; tava de gatit tapetata cu hartie de

de paine copt/ raft de sarma

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
Q La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se

STOP opreste.
Durata gatire

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii

. cuptorului.
Cronometru numaratoare P

directa

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu, Setari.

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3
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Modul de setare Timpul

Q

O @

Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si

selectati Setari, setare timp . Setati ceasul. Apasati: oK.

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

N R N

-N- Afisajul indica: ( B\ Nz

@ 0:00 Q @
Apasati: O. Setati Cronometru Apasati: OK.

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( \ E isajul indica: ( A\ "
gy e R i
A

STOP
Alegeti o functie de  Apasati in mod repe- - st
gatire si setati tempe- - ) Setati tlerUI de gat Apasati: OK.
ratura. tat: \J. : ’

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N \ , o
( ‘ aanfga{er. (v Afisajul indi- ( \
p“' o
Y
Selectati ~ Apasatiin STA T . @ stop - ——
functia de  Mod repetat: Setati ora de . OK Setati ora pasati:
gatire ) start.  Apdsati: . de sfarsit. oK.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

Raft sdrma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi.

Tava de gatit / Cratitd adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C A

Temperatura cuptorului. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  In timpul gatirii trebuie sa r&mana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.
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8.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie s& ramana intr-un loc fix in
posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini
manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.

Pasul 4 Conectati Senzor de gatire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 R . " )
/‘? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 N )
OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 7 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi
blocat.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

M @OK - apasa lung pentru a activa QDOK - apasa lung pentru a o de-
functia. zactiva.
Va fi emis un semnal sonor.

MoK

@ 3x EII - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste @
dupé o perioada daca o functie de gatire este (°C) (h)

activa si nu modificati nicio setare.

250 - maxim 3
@ Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
(°c) (h) functii: lluminare, Senzor de gatire,
Temporizare.
30-115 125
120- 195 85 9.3 Ventilator de racire
200 - 245 55 Atunci cand aparatul este in functiune,

ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tdu poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-
mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.
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10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

%

D

(°C) (min)
Paste la cuptor 200 - 220 45 -55
Cartofi gratinati 180 - 200 70 - 85
Musaca 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Paste cannelloni 180 - 200 70-85
Budinca cu paine 190 - 200 55-70
Budinca cu orez 170 - 190 45 - 60
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pandispan (praji- 160 - 170 70-80
tura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

=
Tigaie de pizza Tava de copt

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Diametru de 8 cm,
naltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-

xie
Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.
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Coacerea pe un singur nivel - coacerea in forme

Y

D

°C min

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi incalzire sus si jos 160 45 - 60 2
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme ncalzire sus si jos 180 55 -65 1
@20 cm

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos 140 25-35 2

Coacerea pe un singur nivel - biscuiti
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

¥

°C min
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, Aer cald cu ventilatie 150 20-30
preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, incalzire sus si jos 170 20-30

preincalziti cuptorul gol

Coacere pe mai multe niveluri - biscuiti

Y

°C min
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-45 2/4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu ventilatie 150 25-35 1/4
va, preincalziti cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 55 2/4
Placinta cu mere, 1 forma per  Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2/4

grila (9 20 cm)

Grill
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

Grill cu setarea maxima a temperaturii.
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%

5 0

min
Paine prajita Grill 1-2 5
Friptura de vita, intoarceti la juma-  Grill 24 -30 4

tatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capito

lele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

<

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Agenti de curata-
re

Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

—=
]

Utilizarea zilnica

Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa
fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.

e,
Z24

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Accesorii

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

11.2 Cum se curata: Adancitura

cavitate

Curatati adancitu
indeparta reziduu
cu abur.

ra cavitatii pentru a
rile de calcar dupa ce gatiti

Pasul

1 Pasul 2 Pasul 3
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Turnati: 250 ml de otet din vin alb in  Lasati otetul sa dizolve reziduurile ~ Curatati cavitatea cu apa calda si o
adancitura cavitatii. Folositi un otet  de calcar la temperatura mediului laveta moale.
de maxim 6%, fara niciun aditiv. ambiant timp de 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

11.3 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
cuptorul.

Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului ﬂ&

pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral.

Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului 1 | “ T
pentru raft si indepartati-o de peretele \// Ié Ok
lateral si indepartati. /- ‘ = —

Ol f=—=1

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- () ‘2

ne inversa. = \Z L
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- }: S 5|

lescopice trebuie sa fie indreptate

spre fata. N
=3
11.4 Modul de utilizare: Curatarea Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
catalitica au niciun efect asupra curatarii.
Cavitatea (numai capacul ventilatorului
catalitic) este acoperita cu email catalitic.
Acestea absorb grasimea in timpul catalizei.
Curatati cuptorul folosind curatare catalitica

inainte de curatarea catalitics, scoateti toate accesoriile.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Selectati: Meniu — / Curatare rrrr/ Si La incheierea curatarii este emis
semnalul sonor. Cuptorul se stinge.

Cand cuptorul este rece, curatati
podeaua cuptorului cu o laveta

apasati OK ge trei ori. moale si umeda

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.
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11.5 Modul de utilizare: Capac
catalitic pentru ventilator

Capacul ventilatorului este acoperit cu email
catalitic. Acesta absoarbe grasimea care se
colecteaza pe pereti in timpul functionarii

cuptorului. Pentru a ajuta procedura de
autocuratare, incalziti in mod regulat cuptorul
gol.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra curatarii.

inainte de curatarea catalitica

Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Scoateti toate accesoriile si suportu-
rile rafturilor detasabile.

Curatati podeaua cuptorului si gea-

mul de la interior al usii cu apa cal-

da, o lavetd moale si detergent neu-
tru.

11.6 Cum se scoate si se monteaza:
Usa
Puteti scoate usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/N\ AVERTISMENT!

Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

Pasul 1 Deschideti usa complet.

Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de fixa-
re (A) de pe cele doua balamale ale

usii.

Pasul 3

Tnchidet,i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproximativ 70°). Tineti

usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi indreptat in sus. Puneti usa cu
partea exterioara in jos pe o lavetd moale asezata pe o suprafata stabila.

Pasul 4 Tineti garnitura usii (B) pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-
bera clema.

Pasul 5 Trageti garnitura usii spre fata pen-

tru a o scoate.

Pasul 6 Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul

si trageti-le in sus din ghidaj.
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Pasul 7 Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu grija panoul de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla
n masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare urmati pasii de mai
sus in ordine inversa.

Pasul 9 Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse n pozitia corecta, in caz contrar suprafata usii se

poate supraincalzi.

11.7 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.
Becul de sus
Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

P

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.
Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

12. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

.
i Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...
Aparatul nu poate fi activat sau utilizat. Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.
Aparatul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.
Aparatul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.
Aparatul nu se incalzeste. Blocarea este dezactivata.
I}
U Componente
Problema Verificati daca...
Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.
Becul nu functioneaza. Becul este ars.
Senzor de gatire nu functioneaza. Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.
@ Coduri de eroare
Afigajul indica... Verificati daca...
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

&

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

12.2 Date pentru service
Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.
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iti recomandam s notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69kWh(/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711

Tip cuptor Cuptor incorporabil
BCE558370B 32.0kg

Masa BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Aparate de gatit electrocasnice — Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Me-

tode pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie n
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.
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Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.



Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie Tn timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
RV I I
— Selectati optiunea

—— - selectati pen- din Meniu structura si

tru a intra in Meniu. apésat,i OK

Selectati setarea.

- Reglati valoarea si
OK . apasati pentru glat ’

a confirma setarea. apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata % Curatare mr/ Setari @
Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic
3 - Sunet oprit
05 Senzor de gatire Actiune 1-Alarma si 06 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit
oprire directa
2 - Alarma
07 lluminare Pornit/Oprit 08 Incalzire rapida Pornit/Oprit
09 Wi-Fi Pornit/Oprit 10 Operatiune de teleco- Pornit/Oprit

manda automata
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Setari

11 Dezactiveaza reteaua Da/Nu 12 Modul demo Codul de activare:
2468
13 Versiunea software Verificare 14 Resetati toate optiunile Da/Nu

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

/™ . . y
Reciclati materialele marcate cu simbolul &0, | marcate cu acest simbol : impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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[No6po noxanoBatb B AEG! bnarogapum Bac 3a 10, YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

Mbi 3a60TuMCS 06 OKpyxatoLLeli cpeae 1 CTPEMUMCS PaLMOHanbHO UCMoNb30BaTh
EE pecypcbl, MO3TOMY CHUXaeM 06beMbl ByMaXKHOW NPOAYKLUMU U MPefoCTaBNsem
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

* OTOT NpUBOP MOXET UCMNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMU NET U NMUaMn ¢ orpaHMYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMM TONBKO NpPU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOoM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Jarowmx nv
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ ApKo
BbIpaXXeHHbIMU 1 KOMMEKCHBIMWN HApPYyLLEHUAMWN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

» [leT JomkHbl HaXoaUTbLCA o4, NPUCMOTPOM AJ1S
HeZonyweHUst Urp ¢ Npnubopom 1 MOBUNBHBIMU
YCTPOMCTBaAMN C YCTAHOBMIEHHbLIM Ha HUX NpuUnoxeHmem My
AEG Kitchen .

« XpaHuTe BCe yNakoBOYHblE MaTepuarbl BHE 40CAraeMoCTU
aeTen n yTunmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.

 BHMAHWE! Mpnbop n ero oTKpbITble 31€MEHTbI CUSIbHO
HarpesarlTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymu. He nognyckanrte
AeTen n JoMallHUX XXUBOTHLIX K Npnbopy BO BpeMS ero
MCNONb30BaHNA, a Takke Korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

PYCCKUA 429



» Ecnu npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

« OuncTka 1 OCTynHoe Nosnb30BaTemNtio TEXHUYECKoe
obcnyxnsaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 Obwana 6e3onacHOCTb

» [laHHbI Npnbop npegHasHavyeH UCKMIYNTENBHO ANns
NPUrOTOBMNEHNSA MULLW.

+ [aHHbI Npnbop NpegHasHayeH s ObITOBOro NPUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

» [laHHbIM NpUBop MOXHO UCNonb30BaTb B oducax,
FOCTMHUYHbIX HOMepax, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOoYMer n
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNorm4yHbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMONb30BaHUe He
npeBbIaeT (CpefHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.

» YcTaHoBKka npmnbopa n 3ameHa kabenst A0MKHbI
BbIMNOJTHATLCS TOJbKO KBANMUUMPOBaHHbLIM CneunanmcTom
N 3ameHuTe Kabenb.

* He akcnnyatupynTte npubop 40 ero ycTtaHOBKN BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

* [lepen npoBeaeHnem noboin onepauynn No ob6Cny>XKMBaHUO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

» Bo nsbexaHue Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NoBpeXaeHHOro kabens NUTaHns LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneunanucT ¢ aHanornyHom Kkeanudukaumen.

« BHUMAHWE! MNpexae yem NnpuctynuTb K 3aMeHe
naMnoYku, BbIKNoUnTe Npnbop, 4Tobbl n3bexatb
NOpaXeHUs SNeKTPUYECKUM TOKOM.

* BHVMAHWE! Mpnbop n ero oTKpbITble 31€MEHTbI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO Bpems akcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.
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« Bcerga ncnonb3ymnte KyXOHHbIE pyKaBuLbl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.

* cnonb3ynTe TONbKO TEpMOLLYN (4aTUYMK TemnepaTypbl
BHYTpuY Npnbopa), pekoMeHAOBaHHbIN 419 4aHHOro

npmnbopa.

* YT106bl N3BNEYL HanpaensLmne NPOTMBHS, CHavyana
NOTSIHUTE NEePeHIo YacTb HaNpaBnsLen, a 3atem
3aJHI0I0 4acTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.

* He ucnonb3ynite Ans o4mcTkn npubopa napooymncTuTEb.

* He ncnonb3yunTte Ons OYNCTKU CTEKNAHHOM ABEPLbl XXeCTKMe
abpasuBHble YNCTALLME CpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMW MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKASBAHWA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBKa npubopa JomkHa
OCYLLECTBIATLCS TOMBKO
KBanNUMUUMPOBaHHLIM crieyuanucTom!

[MpnbBop ocHalLeH anekTpuyeckon
cuctemon oxnaxaeHusi. OHa paboTtaeT oT
CeTW 3MeKTPOoNUTaHnS.

TpeboBaHusi K yCTOWYMBOCTU BCTPOEHHOIO
npubopa AoMKHbI COOTBETCTBOBATL
crtaHgapty DIN 68930.

* Ypanute BCIO YNaKOBKY.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogkno4ante
npubop, MMEIOLLMIA MOBPEXAEHUS.

+ CnepyWiTe UHCTPYKLUKMSIM MO yCTaAHOBKE,
BXOOSLLMM B KOMMNIEKT npubopa.

« Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemeLlleHuy npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Becerga ncnonb3yinte sawuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00YBb.

» [pu nepemeLleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuky.

Pasmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHnsMm
YCTaHOBKM.

+ Ob6ecneybTe HaNMU4Me MUHUManNbLHO
[OOMYyCTUMbIX 3230POB MeXady CoOCeaHUMM
npubopamu 1 npegmetamu mebenu.

» [lepep ycTaHoBKol npmbopa ybegutecs,
4yTO ABepua npubopa cBob6oAHO
OTKpbIBAETCS.

MuHMManbHas BbicoTa

wkada (MUHMMansLHas Bbl-

coTa wkada nog croneLu-
HuLen)

578 (600) MM

WnpwuHa wkada

560 mm

ny6uHa wkada

550 (550) MM

BbicoTa nepeaHeli ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 576 Mm
npubopa

LLinpnHa nepeaHen ctopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LLinpnHa 3agHen CTopoHbI 559 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 567 Mmm
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ny6vHa BcTpanBaHus npu- 546 Mm
6opa

'mybuHa c oTKpbITON ABEP- 1027 mm
Len

MuHVMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 mm

BEPCTUS ANs1 BEHTUMALUN.
OTBepcTHe C3aau B HUX-
Heln yactn

InuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb HaxoanTcs
B MpaBoM yriy c3aaun

BuHTBI kpennexus 4x25 Mm

2.2 MNMopakno4veHue K aneKTpoceTun

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUcK noxapa 1 nopaxeHus
3MeKTPUYECKUM TOKOM.

Bce anekTpuyeckune NoaknoYeHns
[OOIMKHBI MPOU3BOANTLCS
KBanmMuLMpOBaHHbIM 3IEKTPUKOM.
[MpnGop pomkeH ObiTb 3a3eMneH.
Y6eaunTech, YTO NapameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMUN [aHHbIMK,
COOTBETCTBYIOT XapaKTePUCTMKaM
3MNEKTPOCETH.

Bkntoyarite npubop TonbKko B NpaBUIbHO

YCTaHOBIIEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C

KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENAMW.

CnepnuTe 3a TeM, 4TOObI HE NMOBPEANUTL

BUIKY CETEBOro LUHypa 1 ceTeBoii kabenb.

B cnyyae HeobxoaMmMoCTy 3ameHbl
CeTeBOro LHypa 0bpaTuTech B HaLll
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHLIN LIEHTP.

He ponyckanTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenewn unn nx NpubnmxeHns K asepue
npvbopa unu Huwe nog npuéopom,
0cobeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
[eTanu, 3awuuyatoLie TokoBegyLme unm
N30MMpoBaHHble YacTu npubopa, A0MKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl NX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecnh, 4To nocne
YCTaHOBKU Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHypa ecTb CBOOOAHbIV 4OCTYN.
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* He nogkntovarite npubop k poseTke
3NEKTPONUTaHWS, CNK OHa MIOX0
3aKpenneHa unu ecnu Burnka HenmoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.

« [ns oTkntoveHunst npubopa ot
3M1EKTPOCETN He TAHUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech 3a
BWIKY CETEBOro LUHypa.

» CnepyeT ucnonb3oBaTb NoaxXoAsLme
pasmblKatoLme ycTponcTaa:
aBTOMaTUYeCKME BbIKNOYaTeNy,
npeaoxpannTenu (pes3bboBble Nnaekve
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyYmBaTb
13 rHesga), Y30 u KOHTaKTopbl.

* [punbop fosmkeH ObITb NOAKMIYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YyCTPONCTBO ANst
130nauun, NO3BoNSIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CETW BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs
n3onauumM AomKHO obecneunBaTtb 3a30p
Mexay PasoOMKHYTbIMU KOHTakTamu He
MeHee 3 MM.

* [aHHbIi NpMbOp NocTaBnNsAETCA C CETEBLIM
LLIHYPOM W BUIKOMN.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLyecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NOPaXKEHNS 3NEKTPUYECKUM TOKOM MITN

B3pbiBa.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

* Ybegutecb, YTO BEHTUMSALMNOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraensiite npubop 6e3 nprcmoTpa BO
Bpemsi ero pabotbl.

* Bblkntoyarite npubop nocne Kaxmgoro
MCMONb30BaHUS.

« CobntoganTe 0OCTOPOXHOCTb Npu
OTKpbIBaHWKM ABepLbl Npubopa Bo Bpemsi
ero pabotbl. MoxeT npounsonTn BbIOpOC
ropsiyero Bo3sagyxa.

* [pu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacamTecb ero MokpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He HapaBnuBaviTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY.

* He ncnonbaylite npubop Kak cToneLHnLy
WNW NOACTaBKY ANS Kaknx-nmbo
npeameTos.

« OrtkpbiBariTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue



cnvpTocoaepXallux MHrpeaneHTOB MOXET
npuBecTn K 06pa3oBaHNIO CMMPTOBbLIX
napoB B BO3AyXe.

* He ponyckanTte KOHTaKTa UCKP Unn
OTKPLITOro nnameHu ¢ npubopom npu
OTKpPbIBAHWUW ABEpPLIbI.

» He crtaBbTe Ha NpuGop UnNM psiAOM C HUM
nerkoBocnnamMeHsioLwmnecs matepuansl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETHI.

* Hwukomy He coobuiarite ceon napone Wi-
Fi.

2.4 Yxoa v YMcTKa

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK TpaBMbl, Noxapa unm
noBpexaeHust npubopa.

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBPEXOEHNS
npuobopa.

« [ns npegynpexneHus NoBpexaeHns u
N3MEHeHWs LBeTa amanu.

— He knagute B npmnbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENocpeaCTBEHHO
Ha AgHo.

— He knaguTte HenocpeaCcTBEHHO Ha AHO
npubopa antoMnHueByo honbry.

— He 3anuBanTe Boay
HenocpeacTBEHHO B ropsivmin npmobop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne oKoHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.

— CobntogaiiTe 0OCTOPOXHOCTb NpK
CHSATUW UNW YCTAHOBKE aKCceccyapoB.

* W3meHeHune ugeTa amanu unm
HepXXaBeloLLier cTanu He BNusSeT Ha
achdekTnBHOCTL paboTbl Npubopa.

* [ns npUroToBMEHNSI KOHAUTEPCKMX
N3LEenvin 1 BbiNeYKkn, cogepxalimx
6onbLLOe KONMMYECTBO BNaru, UCNonb3ymnTe
rnybGoK1in SManNMpPOBaHHbIV NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CINOXHO yaanuTb.

+ Bcerga rotoBbTe npu 3akpbITo ABepLe
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
mebenbHONM naHenblo (Hanpumep,
ABepuei) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpems paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOeM crly4ae He okasblBanach 3aKpbITOW.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepLe nnm mebenbHoml
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocneayoLemy nospexaeHunio npubopa,
MecTa ero ycraHoBku unu nona. He
3aKkpbiBanTe Asepuy mebenv 4o NonHoro
0CTbIBaHWsA Npubopa nocne
NCMONb30BaHuS.

» [lepen BbINONHEHWEM onepayuii no
0YMCTKE 1 yXxoay BbIKI4YMTE Npubop n
N3BMEKUTE BUMKY ceTeBoro kabens na
pO3eTKU.

*  Y6egutecb, 4To npubop ocTbin. B
NPOTVMBHOM Cry4Yae CTEKNSHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKNSAHHbIE NaHenwm
crnefyeT 3aMeHsiTb He3aMeanUTENbHO.
O6paTtnTech B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

« CobntoganTe OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUMN
ABepLbl ¢ npubopa. [iBepua — Tspkenas!

* Bo u3bexaHne noBpexaeHns NoKpbITUA
npubopa NPon3BOANTE Ero perynspHyto
OYMCTKY.

e Ouunwarite Nnpnubop MArKON BraKHOM
TPANKOW. Micnonb3yinTe TOmMbKO
HeWTpanbHble MotoLwue cpeactea. He
ncnonb3ynte abpasnBHble CPeacTaa,
Lapanatowiue rybku, pactsoputeny unm
mMeTannmyeckue npeameThbl.

« B cnyuae ncnonb3oBaHus crnipes Ans
OYUCTKM CriefynTe NHCTPYKLUMM MO
6e30nacHOCTV Ha ero yrnakoBke.

* He cnegyeTt 4UACTUTb KaTanuTUYECKYHO
3Marnb MOLLMMU CpeacTBaMU.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHne

/\ BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT ONacHOCTb NOPaXXeHUs

ANEKTPNYECKUM TOKOM.

« O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npogaBaembix OTAENBbHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKMOYNTENIBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHBIX 1
BMaXXHOCTHbIX YCNOBUSIX UM
npefHasHaveHbl Ans nepeaayv
MHGOopMaLmMn 0 paboyem COCTOSIHUM
npubopa. OHW He NpeAHa3HaYveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax v He
noaxoasT Ans OCBeLLeHUst ObITOBbIX
NoMeLLeHuni.
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* [laHHbIA NPOAYKT COAEPXUT UCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadektmHocTu G.

*  Mcnonb3yiTe TONbKO Nambl TON Xe
crneundukayun.

2.6 CepBuc

* [1na pemoHTa npubopa obpatuTtech B
aBTOPWU30BaAHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

* lcnonb3ynTe TONbKO opuUrnHarnbHble
3anacHble 4acTu.

2.7 YTunusauus

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT onacHOCTb TPaBMbl UMK
yayLbs.

3. OMMCAHWVE MNMPUBOPA
3.1 O6wuin o630p
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3.2 Akceccyapbl

PeweTka
[ns ucnonb3oBaHnsa ¢ NOCyAon, hopMamu Ans
BbINEYKM, a TaKkke Npu NPUroTOBNEHUN XapKoro.
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* [ns nonyyeHns nHdopmalumn o

Haanexallei ytunusauum npubopa
o6paTtuTechk B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BacTu.

«  Ortkntounte Nnpmnbop ot ceTn

ANEKTPONUTaHuA.

*  Ob6pexbTe kabenb anekTponMTaHns Kak

MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunmanpymTe
ero.

«  Ypanute 3awenky Asepubl, 4ToObl AeTK

UV JOMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.

MaHenb ynpaBneHus

Pyuka BbiGopa pexumoB Harpesa
Oucnnewn

Pyuka ynpaBneHus

"He3no Ans noaknioyeHns TepMoLlyna
HarpeBaTtenbHbIii anemMeHT

Jlamna ocBeLyeHus

BeHTunaTtop

CbeMHas onopa npoTuBHS

Bblemka kamepbl

=
HEEOONEBB0ENA

[MonoxeHns NpoTUBHA




AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpuroToBNeHNs KOHAUTEPCKUX U3LENNIA 1
neyeHbs.

ny6okuin aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb ANs
rpuns

[Insa BbINEKaHWSA 1 NPUroTOBIIEHNS XapKoro, a
Takke B kayecTse nopdoHa Ans cbopa xwvpa.

Tepmowyn
N3mepeHne TemnepaTtypbl BHyTPY NPOAYKTOB.

Teneckonu4yeckne HanpasnswoLwme
ObneryeHve ycTaHOBKM 1 U3BMEYEHUSI MPOTUBHEN
N peLLeToK.

4. NMAHEJb YTNPABJIEHUA

4.1 YTannuBaemble pyyKu

YT106bI HAYaTb NONbL30BaTLCS NPUGOPOM,
HaXXMuTe Ha py4Kky. Pyyka BbligeT 13
YTOMMEHHOrO NOJIOXEHWS.

4.2 O6LWwunn BUA naHenun
ynpaBneHus

BbiGepute pexxum Harpesa, YToObl BKNOYUTb
npuoop. [ns BbikntoyeHns npubopa

noBepHUTE PYyYKy BblIOOpa pexxumoB Harpesa
B NnonoxeHue «BbIkn.».

O 'S

3

Vi OK

N

Tarnmep BbicTpbIii nporpes

OcselleHne

MoaTtBepanTb BLIGOP

Tepmouyn napametpa
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4.3 Oucnnen

?': nBEl:»DEm

7Y sTaRT
sTop
stop

Oucnnei ¢ HAGOPOM KHOMOK.

MHaukaTopbl, oTo6paxkaemble Ha Aucnnee

BasoBas nHAuKauus

& ¥

ol & >»>

Brokump. KHomok Momolwb B MNpurotoBne- Ounctka HacTtporiku BbIcTpbIli nporpes
HUK
WHaukaTopbl TaimepoB
a 9, O
b STOP Taiimep npsiMoro ot-
Tanmep OKoHuaHue Ortcpoyka nycka p b

c4yeta

=

MopkntoyeHune k cetn Wi-Fi BbINONHEHO.

vD)

YaaneHHoe ynpasneHne BKIYEHO.

Wupukatop Wi-Fi — muraer, korga npubop mo-
XeT ObITb noakntoyeH k cetn Wi-Fi.

WHpnkaTop YpaneHHoe ynpaBneHme — npnbopom MOXHO
ynpaBnATh AUCTAHLMOHHO.

WHpukaTop BbINONMHEHUSA — AN TemnepaTypbl
vnu Bpemenun. Korga npubop gocturaet 3agaHHomn
TemnepaTypbl, UHAMKATOPHas Nosiocka CTaHOBUT-

€Sl NMOJTHOCTbLIO KPaCHOM.

WHAanKaTop NpuroToBrneHns Ha napy

Tepmoluyn nHankaTop

5. MEPEQ NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.
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5.1 NMepBOHa4YanbHas o4YMcTKa

I'Iepep, nepBbIM UCMNOJIb3OBaHMEM BbIMOJIHUTE OUYUCTKY NyCTOro npuﬁopa n ycTaHOBUTE Bpe-

MsA:

= = =
_ _ 00:00

Q~

YcTtaHoBuTe Bpemsi. Haxmute OK

5.2 MNepBbIN pasorpes

lMepen nepBbIM NCMONB30BaHNEM NMYCTOWN
OyxoBoOW LWKad cregyeT npeasapuTeribHO

pasorpeTb.
LWar 1 M3BnekunTe BCe NPUHAANEXHOCTU U CbeMHble HanpaBsnsioLe Ans NPOTUBHEN U3 AyXOBOro Lwkada.
LWar 2 \z\
YcTaHOBWTe MakcuManbHyto TemnepaTypy Ans pexunma: (=l
[aiite gyxoBomy Lukady nopabotats 1 4.
LWar 3

YcTaHoBUTE MakcUMarnbHyto TemnepaTtypy Ans pexuma: .
[aiite gyxoBomy Likady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo Bpems npeABapuTENLHOIO pasorpesa U3 AyXOBOro Lkaa MOryT UCXOAUTb HEMPUSTHbIE 3anaxu Unu
abim. OBecneybTe Hagnexallylo BEHTUSLMIO NOMELLEHNS.

5.3 BecnpoBogHoe coeguHeHue

=

[Onsa nogkntoyeHusi npubopa HeobxoamMmo:
* bBecnpoBogHas ceTb € noaknoyeHnem K VIHTepHeTy.
*  MobunbHOe yCTPOWCTBO, NOAKMOYEHHOE K TON e 6ecnpoBOaHON ceTu.

LWar 1 Yrto6bl 3arpy3nTb npunoxerne My AEG Kitchen : otckanupyiite QR-kof Ha Tabnnuke ¢ TexHude-
CKUMU JaHHBLIMM C MOMOLLbIO KamMepbl Ha MOBGUITbHOM YCTPOICTBE, YTOGbI NEePERTy Ha rnaBHyio
cTpaHuly AEG. Tabnuyka ¢ TeXHNYeCKUMU JaHHBIMU HAaXOAUTCA Ha NepeaHei paMke kamepbl npu-
6opa. Bbl Takke MoxeTe cka4yaTb NPUIOXKEHNE HEMOCPEACTBEHHO U3 Mara3uHa NpUMNoXeHWIA.

LWar 2 CnepnynTe UHCTPYKLUMAM MO HACTPoKiKe 1 paboTe NpuoXeHus.

LWar 3 =
MoBepHUTe pyuyKy BbiGOpa peXMMOB Harpesa Ans Bbibopa: = .

LWar 4 MoBepHUTE pyyKy ynpasneHusi, 4Tobbl BoiGpaTth: HacTpoiku. Bkntounts Wi-Fi. Cm. rnaBy «CTpyk-
Typa MeHio».

YacToTa 2,4 Ty WLAN

2400-2483,5 MI'y,

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Makc. mowHoCTb OUNM < 20 gbm (100 mBT)

Mopaynb Wi-Fi NIUS-50
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5.4 JluueH3nmn Ha nporpaMmmMHoe obGecneyeHusi ¢ GecnnaTHbIM U OTKPbITLIM
obecneyeHue NCXOAHbIM KOOOM, YCNOBUSI NNLEH3NN
KOTOpbIX TpeBytoT Ny6nukaumum, a Takke
03HAKOMUTbLCS C MOJIHOM MHdopMaLune 06
aBTOPCKWX Npasax v NPUMEHUMbIMU
paspaboTaHHble Ha 0CHOBE NPOrpaMMHOro YCINOBUAMY NULEH3UN, NOCETUTE BEG-CaNT:

obecrieqenms ¢ OTKPLITLIM MCXOAHBIM KOAOM. | bt //aeq.opensoftwarerepository.com (nanka
AEG oTmeuaeT Bknag coobuecTts NIUS).

paspaboTtunkos ceobogHoro MO B
pa3paboTky npoekTa.

MporpammMHoe o6ecrneyeHne AaHHOro
npubopa CoAEPKUT KOMMOHEHTbI,

YTOBbI MONYYMTb JOCTYN K UCXOAHOMY KOZY
3TVX KOMMOHEHTOB MPOrPaMMHOro

6. EXXEOHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxatuve CeeneHns no
TexHuKe 6e3onacHoCTu.

6.1 Cnoco6 HacTpomku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1 [MoBepHUTE pyyky BbiGOpa PEXMMOB Harpeea n BolbepuTe pexunm Harpesa.

LWar 2 3apaliTe TemMnepaTtypy nNpy MOMOLLM PYYKM YNpaBneHus.

>
H — HaXMuTe W yaepxuBainTe, YToObl BKIIOUNTL DYHKUMIO: BbiCTpbI NporpeB. OHa HeJOCTyNHa Ans HEKOTO-
pbIX PEXMMOB AyXOBOrO Lkada.

MpuroToBneHue Ha napy

Y6eamTech, YTO AyXOBOW LKad oCTbIn.

LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4

Mepen Havanom npwuro-
( \ ( \ TOBMEHUS Nporpente
<) <] nycTOW AyXOBOW LWKad
B TeYeHne NpUMepHo
10 MyHYT ansi co3pa-
HUS BNAXHOCTH.
MMocTaBbTe nuLly B Oy-

HanonHute BblemMKy kamepbl BoAoONpoBoaHoW — BbibepuTe pexxum  YcTaHoBUTE TEM- X0BOW wwKad.
BOJOWA. HarpeBsa C Napom. neparypy.

@ MakcumaribHas eMKOCTb BbIEMKM AMsi KaMepbl Ayx0BOro wkada coctaensieT 250 mn. He HarnonHsnTe BoIEMKY
Kamepbl AyXOBOro Lwkaha BO BPEMsi MPUrOTOBMEHWS UMK Koraa npubop ropsiumi.

o okoOHYaHUW NPUFrOTOBMEHUs Ha napy:

LWar 1 Lar 2 LWar 3
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Mo okoH4YaHUMn npuroToByieHUsA Ha napy:

[ns BbIKNOYEeHUs AyxoBoro wkadga OCTOPOXHO OTKpoKiTe ABepLy. BbicBo-  Y6eauTech, YTo Ayx0BOW LWKad
noBepHUTE pyyKy Bblbopa pexumoB  6oxaaemMas Bnara MOXeT NPUMBECTM K OCTbI. YaanuTe U3 BbIeMK/ KaMe-
B rnonoxeHuve «Bbikny». NOMyYeHNI0 OXOroB. pbl OCTaBLUYHOCS BOAY.

6.2 Pexxnmbl HarpeBa

Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

)

Fopsiuni Bo3ayx

OpQHOBPEMEHHOE BbINEKAHWE U BbICYLLUMBAHWE NPOAYKTOB MaKCUMYM Ha TPEX YPOBH-
sX. YcTaHoBuTe TemnepaTypy Ha 20 °C — 40 °C Huxe, Yem Ansa pexuma TpaguumoH-
HOe MpUroToBMEHNME.

TpaauumoHHoe npuro-
TOBneHue

[ns BbINEKaHWs 1 Kapku NPOAYKTOB Ha OLHOM YPOBHE.

<

3anekaHue ¢ napom

MoBbIlEeHE BMAXHOCTH B XOA€ NPUroToBreHus. YToBbl 4OBUTLCS HY)XXHOrO LBeTa 1
XPYCTSILLEN KOPOUKM BO BPeMsi Bbineyku. [oBbILLEHWE COUHOCTU Npu pa3orpese. KoH-
cepBrpoBaHue pyKTOB UM OBOLLEIA.

A

Muuua

Bbineuka nuyubl. WHTeHcrBHOE noapymMmaHuBaHme n Xpycrdalasa HMKHAA Kopo4ka.

HwxHuin HarpeB

BbinekaHue nuporoe ¢ XpyCTﬂIJ.[eIZ HWXHEN KOpO"IKOIZ 1 KOHCepBMpoBaHue npoayKToB.

*

3amopoXeHHble npo-

MpurotoBneHve nonydgabprkaToB (HanpumMep, kaptodens dpu, kaptTodens no-ae-
PEBEHCKMN 1N CNIPUHT-PONIIOB) ¢ 06pa3oBaHNeM XpYCTALLE KOPOUKY.

A

BnaxHaa KOHBeKuus

[NaHHas dyHKUmMsa cneyuanbHo paspaboTtaHa Ans obecneyeHst 3KOHOMUU SNEKTPOI-
HEprum Bo BpeMs NpurotoeneHus. Mpu ncnonb3osaHnu AaHHOW QyHKLUMM TemnepaTy-
pa BHYTPY KamMepbl MOXET OTNMYaTLCS OT 3aAaHHOi TemnepaTypsbl. Micnonbayertcs
0CTaTOYHOE Tenso. YPoBeHb MOLLHOCTU MOXET BbiTb CHUxXeH. MoapobHee cM. ykasa-
HUSA Ha Temy BrnaxkHas KOHBEKLMS B rnaee «ExeqHeBHOE UCMONb30BaHME».

i

Fpunb

npl/erTOBJ'IeHMe Ha rpune TOHKUX NpoAYyKTOB 1 TOCTOB.

<44

Typ6o-rpunb

YKapka KpymnHbIX KyCKOB Msica UM NTULbl C KOCTSIMU Ha OAHOM YpoBHe. Mpurotosne-
HWe rpaTeHoB 1 obxapvBaHue.

)

3”
o
I
)

[insa Bxopa B MeHto: Momolb B MpurotoBneHun, Ounctka, HacTpoiiku.
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6.3 NMpumeyaHusa K PyHKUUK: Mpu Ucnonb3oBaHWKU AaHHOW PYHKLMK namna

BnaxHas KoHBeKUusA aBTOMaTU4ecky BblknoyaeTcs vYepes 30
CeKyHa,.

[aHHas dyHKLMA ncnonb3oBanach B

COOTBETCTBUM C TpeboBaHUSMM MO MHCTpyKLMM MO NPUroTOBNEHMO NpUBeLeHbI

3HEepProahEeKTUBHOCTY 1 3Kosorm3aumm (B B [MaBe «YkasaHns 1 pekomeHaaLum,

cootBeTcTBUM ¢ EU 65/2014 1 EU 66/2014). BnaxHas koHsekuus. Obme pekomMeHgaumm

McnblTaHust cornacHo: no aHeprocbepexxeHnto NnpmeeaeHbl B Nase
«OHeprocbepexeHuney, «HepreTnyeckas

IEC/EN 60350-1 3 PEKTUBHOCTLY.

Bo Bpemsi npuroToBneHns nuwm asepua
OyXOBOro wkada gomkHa bbiTb 3aKpbiTa, YTO
He npepbiBaeTcsa 1 OyX0BoW Lkad paboTaeT
C MakcumasnbHOW aHeproaheKTUBHOCTLIO.

6.4 HacTtpowka: NMomowb B NpurotoBneHuu

Ona kaxgoro 6nto4a B JaHHOM MOAMEHIO MPeAyCcMOoTpeHa pekoMeHAoBaHHas (yHKLUMS
HarpeBsa v Temnepatypa. Vicnonbayite (yHKLMIO Ans BbICTPOro NPUroTOBEHUS YalLKu C

HacTpolikamu No yMonyaHuio. Bpems 1 Temnepatypy Takke MOXHO U3MEHUTb BO BPEMSI
NPUrOTOBIEHNS.

Mo okoH4YaHUM paboTbl PyHKUMK yOeanTech, 4To 6na0 roToBo.

Ona paga 6niof Takke MOXHO BbiopaTb Me- CTeneHb rOTOBHOCTU Gntoaa:
TOA NPUroTOBIEHUS:

*  Tepmoluyn * C KpoBbto
* CpegHsia
*  XopoLlo npoxapeHHas

LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4

O O O @

E \/\@ P1-P.. oK
OTKpoOITE MEHIO. Bbi6epute Momollb B Bbi6epute 6ntopgo. Ha-  Momectute 6ntofo B gyxo-
n . 7 .
purotoBneHun. Haxmute KMUTE OK, BOW Wkad |-|O,EI,TBep,CI,I/|Te
OK HacTpOMKy.

6.5 NMomouwyb B NpurotoBneHuun

YcnoBHble 0603Ha4YeHust

YcnoBHble 0603Ha4YeHust Mepen Hayanom NPUroToBIEHUS BbIMNOM-
|E| HWTe NpefABapuTENbHbIV pasorpes nNpmoo-
[ocTtyneH napameTp Tepmoluyn. YcraHo- pa.

BUTE TepmMoLLyn B Camoin TONCTOW YacTu
/? 6nioaa. E] YpoBeHb NONIOK.

Mpunbop BbIkNtoyaeTcs, korga TepmoLuyn

[OCTUraeT yCTaHOBNEHHOM TeMnepaTypbi.

Ha gucnnee otobpasutcst P 1 Homep 6ntoaa,

|M| Konuuectso BoAbl Anst (hyHKLMM NpUroTo- KOTOprI7I MO>XXHO NpoBEPUTL NO Ta6J'IVIL|,e.
BITIEHUA Ha napy.
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

H

Poct6ud, c kpoBbIO

)

Poctbud, cpeaHen
npoXxapeHHOCTH

()

Poct6ud, xopowo
npoxapeHHbIN

1 - 1.5 kr; Kycouku
TonLMHOM 4-5 cm

/?IEI 2; aMmanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
O6GxapbTe MSICO Ha ropsiyeli CKOBopoe B Te4YeHue He-
CKOJbKMX MUHYT. BcTaBbTe B npmbop.

]

Crelik, cpeaHeu npo-
KapeHHOCTU

180 - 220 r Ha Kka-

XKObIV KycOoYek; Ky-

COYKU TOMNLLMHOW 3
c™m

/‘? IE] El 3; eMKOCTb AMs1 XXapkn Ha peLueTke

O6GxapbTe MSICO Ha ropsiyeli CKoBopoZe B Te4YeHue He-
CKOMbKUX MUHYT. BcTaBbTe B nprbop.

&

FoBaguHa / TyweHas
(BEpXHWI py6UmK,
BEPXHUIA KPYrIbliA,
TONCTbIN)

1.5-2«r

/? B 2 eMKOCTb NS XapKku Ha pelueTke

Ob6xapbTe MSICO Ha ropsiyein CKOBOPOAE B TEYEHUE He-
CKOIbKVX MUHYT. [lobaBbTe xuakocTb. BcTaBbTe B npu-
60op.

Poct6ud c kpoBbIo
(HM3koTeMnepaTypHoe
npuroToBnexHue)

[~

Poct6ud, cpeaH.
(HU3KOTEMMNEpaTypHOE
NpUroToBneHue)

PocTt6ud, xopoLio
NpoXapeHHbIN (HN3-
KoTemnepartypHoe
npuroToBneHve)

1 - 1.5 kr; Kycoukmn
TonwwmHou 4-5 cm

/‘?IEI 2; amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb

Mcnone3yiite niobumble cneyum nnm npocTo Conb U CBe-
XKW MONOThIV Nepel. OGXapbTe MSICO Ha ropsiyeli CKOBO-
poae B TeYEHME HECKOMbKMX MUHYT. BcTaBbTe B npubop.

®dune, ¢ KPOBLIO
(HU3KOTEMMEpPATYpHOE
npuroToBnexune)

®dune cpeaHen
NpPOXapeHHOCTHU (HK3-
KoTemnepartypHoe
NpUroToBneHue)

®une, rotoBoe (HW3-
KoTemnepartypHoe
NpUroToBnNeHne)

0,5-1,5 Kr; Kycoukm
TONWMHoM 5-6 cm

/‘?B 2; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb

Vcnonb3yiiTe niobumble cneuymn nnmn NpocTo Comb U CBe-
XU MonoTbIn nepel. O6xapbTe MACO Ha ropsiveli CKoBO-
poae B TeYeHne HecKoNbkux MUHYT. BecTaBbTe B npubop.

XapeHas TensaTuHa
(Hanpumep, nonatka)

0.8 - 1.5 kr; Kycou-
KV TONLMHON 4 cM

/? IEI 2; eMKOCTb AJ151 )Xapku Ha pelueTke
Mcnonb3yiite niobumble cneunun. [lobaBbTe XMOKOCTb.
YKapka HakpbITa.

XapeHas cBMHUHa 1.5-2«r
Lue;ll) WAV NneYo ’ /‘?B 2; eMKOCTb AJ151 )Xapku Ha pelueTke
Mo ncTeyeHnn NoNoBMHbLI CPOKa NPUrOTOBNEHUS Nepe-
BEPHUTE MSICO.
TomneHas cBUHUHA 1.5-2«r

(HU3KOTEMMEpPATYpHOE
npuroToBnexune)

/‘?E 2; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Wcnonb3yiite niobumble cneuum. Mo npoluectsum nomno-
BVHbI BDEMEHMW NPUrOTOBIIEHUSI NEPEBEPHUTE MSICO AN
paBHOMEPHOrO NOAPYMAHUBAHWS.

Bblipe3uHa, cBex.

1 - 1.5 Kr; Kycouku
TOoNwwMHoM 5-6 cm

/‘? E 2 eMKOCTb A5 XapK1 Ha pelueTke
Mcnonb3yiite niobumble cneuyun.
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

CBWH. rpyAuHKa

2 - 3 Kr; ucnorb-
3yiiTe cbipyto U
TOHKO Hape3aHHyIo
CBUH. rPyAUHKY
TOMLWMHON 2-3 CM

E 3; NPOTUBEHb AN Xapku
Hakpolite gHo 6ntoaa »)uakocTblo. Mo nctedeHun nono-
BWHbI CpPOKa NPUrOTOBMEHUS NEPEBEPHNUTE MSACO.

Hoxka sirHeHka ¢
KOCTAMM

1.5 - 2 Kr; Kycouku
TONWMHOM 7-9 cm

/‘? El 2; eMKOCTb AMNS NPUroTOBIIEHNS XXapKOro Ha 3m-
anvpoBaHHOM NPOTUBHE

[o6aBbTe )MAKOCTb. Mo UCTEUYEHUM NONOBUHBI CPOKa
NPUroTOBNEHNS NEPEBEPHUTE MSICO.

LibINAeHOK, LennKom

1 - 1.5 kr; cBEX.

El 2; &J 200 mn; 6nogo anst 3anekaHku Ha amanupo-
BaHHOM NpPOTUBHE

Wcnonb3yiite niobumble cneuum. Mo npoluecTsuy nomno-
BMHbI BPEMEHW NPUrOTOBNEHUS NepeBepHUTE KypuLy Ans
paBHOMEPHOrO NoAPYMSHUBAHWS.

B

MonoBuHa ybInneHka

0.5-0.8 kr

/‘?B 3; aManupoBaHHbIW NPOTUBEHb
Vcnonb3yiite nio6umble cneuum.

S|

KypuHas rpyaka

180 - 200 r Ha ka-
XObIW KycOYek

/? E] E‘ 2; 3anekaHka C ropkoi Ha pelueTke

Wcnone3yiite mobumele cneuyumn. O6xapbTe MACO Ha ro-
psiveii ckoBopoae B TEYEHNE HECKOMbKUX MUHYT.

N

Kyp. okopouka, cBexX.

/‘?B 3; aMmanupoBaHHbIW NPOTUBEHb
Ecnu kypuHble okopouka cHayana MapyuHOBaHbl, yCTaHo-
BUTe Gornee HU3KYIO TeMnepaTypy U roToBbTE AONbLUE.

YTKa, uenukom

2-3«r

/‘? EI 2; eMKOCTb AMS )XapKu Ha peLueTke
Wcnonk3yiite niobumble cneuyum. Monoxute Msico Ha
6080 Ansi xkapku. Mo NpoLecTBUM NONOBUHBI BPEMEHU
NPUroTOBIIEHNS NEPEBEPHUTE YTKY.

B

l'ycb, uennkom

4 -5kr

/‘? EI 2; NPOTUBEHb ANA XapKu

Mcnonb3yiite nobymble cneummn. NoMecTTe MSCO Ha aM-
anupoBaHHbI NPOTUBEHD. 10 NPOLIECTBUN NOSNOBUHbI
BPEMEHV NPUroTOBIIEHNSI NEPEBEPHYTH MyChb.

N

MuTtnod

/‘? EI 2 pelueTka

Mcnone3yiite niobumble cneuyun.

B

Pbi6a Ha rpune, ue-
JTIUKOM

0.5 - 1 kr Ha pbIOY

/‘?B 2; aManupoBaHHbIW NPOTUBEHb
HanonHute pbiGy Macnom v Bbibepute niobumble cneyum
M TpaBsbl.

B

PbIGHOE dhune

E EI 3; 3anekaHKa C ropkoii Ha peLueTke
Mcnone3yiite niobumble cneuyun.

N

Yuskenk

E 2; @ PasbemHas popma Ans Bbineyku anameT-
pom 28 cm Ha pelueTke

)

£16no4HbIN Nupor

EEI 2; lﬁj 100-150 mMn; aManupoBaHHbIW NPOTU-
BeHb
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Bnwogo Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

B

SA6noYHbIN TapT -

El 2; chopma Ansi NnMpora Ha peLueTke

B

SA6n0YHbIN NUpor -

EB 2; &J 100-150 mn; @ dopma ans nupora 22

CM Ha pelueTKe

m LLlokonagHbIn TopT 2 kr TecTa B 3; NPOTMBEHL AN KapKN
LLlokonaaHble madh- -
@ UHBI A P EEI 2; lﬁj 100-150 mn; npoTuBeHb Anst MmadrHOB
Ha peLueTke
Kekc -
?E E 2; npsMoyronbHasi hopma Ha pelueTke
3aneueHbIi KapTo- 1kr _
EE denb P E 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
BbINOXWUTb Ha NPOTUBEHD LiENbHbIN KapToenb ¢ KOXeN.
Kaptodenb, nomtu- 1kr . .
KMP pen, E 3; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb BbINOXeH bymaroi
@ ONSA BbINEYKU
Mcnone3yiite niobumble cneuyumn. Hapesatb kapTodens
Ha KyCOYKM.
OBolum Ha rpune 1-1.5«kr . .
P E 3; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb BbINOXeH bymaroi
@ ONS BbINEYKn
Wcnone3yiite niobumble cneuyumn. HapesaTtb 0BOLLM Ha Ky-
COYKM.
KpokeTsl, 3amopo- 0.5 kr
3 ’ . -
I JKEHHbIE E 3; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb
KapTtodens ¢pwu, 3a- 0.75 kr
3 P . .
E MOPOXEHHbIIN E 3; amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Msico/oBowHas na- 1-1.5«kr
@ 3aHBA C CYXMMM NU- El 2; chopma Ans 3anekaHns Ha pelueTke
cTaMy MaKapoHHbIX
nspenun
KaptodenbHas 1-1.5«kr
3a|'1)e|(g:ma (cbipoii E 1; dhopma Ans 3anekaHus Ha pelueTke
m kapTodhens) Mo ncTeyYeHnn NONOBUHLI BPEMEHW NPUrOTOBNEHWS MO-
BepHWTe Bntogo.
CBexas nuuua, ToH- o
m xas Hua, - E E 2; l*'_*J 100 mMn; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
BbINOXeH 6ymaroi Ansi Bbineyku
Cgexas nuuua, Ton- - .
@ cTas ’ - E B 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb, 3aCTENEHHbIN
Gymarow Ans BbINeyku
Knw -
@ B 2; chopma ans BbINEYKM Ha peLueTke
BareTt/uynabarra/ 0.8 kr | | .
Genbii xne6 ‘Z]IEI 2 X 150 mn; amanuMpoBaHHbIN NPOTUBEHb
m BbINOXEH Gymaron Ans Bbineyku
Ha 6enbiii xneb TpebyeTcsa 6onblue BpemeHu.
Bce 3epHa / pxxaHon / 1 kr

E

4YyepHbI xneb6 B dop-
Me Ansa xneba

EB 2 lﬂ 150 mMn; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb C
Gymaroii Ans Bbineyku / pelueTka
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7. DYHKUMN YACOB

7.1 PyHKUMUM YacoB

DyHKUMA YacoB

MpumeHeHne

Q

Tanmep

Mo 3aBepLueHUn oTcHeTa Tarimepa NPo3ByYUT 3BYKOBOW CUrHam.

STOP
Bpemsi npurotoBneHuns

Mo 3aBepLUEHMM OTCUeTa TaliMepa NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUTHAN, U PEKUM Harpe-
Ba BbIKIIOYUTCS.

S

OTcpouka nycka

ﬂﬂﬂ OTCPOYKM BpEMEHU Ha4vana n/vnn oKoOHYaHus NPUroToOBIIEHUA.

o)

Makcumym 23 4 59 muH. [laHHas pyHKUMSA He BNMSieT Ha paboTy AyXOBOro LUKa-
a.

Taiimep npsmoro otcyeTa [Ina BKNtOYEHNS 1 BbIKMOYEHUS yHKUMM Tarimep npsiMoro otcyeTta Bbibepure:

MeHio, HacTpoiiku.

7.2 Cnoco6 HacTporku: ®yHKLMUM YacoB

Cnoco6 HacTpownku: YctaHoBKka BpeMeHun Cytok

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Q

\

O @

YT0ObI M3MEHNTL BPEMSI CyTOK, BOWAMTE B MEHIO U YCTaHOBKa BPEMEHU Ha Ya- OK
BblbepuTe HacTpolikv, Bpems cyTok. cax. Haxmute .
Cnocob6 HacTponku: Tanmep
LWar 1 LWar 2 War 3
s Ha ancnnee ot- N2
oBpasnTcs: ( Q \
0:00
Haxmnte @ Hacrpoiika Taiimep. Hauwre OK.

@ Cpa3sy HauHeTcsl 06paTHbIi OTCYET BPEMEHW.
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Cnoco6 HacTpouku: Bpemsi npurotoBneHus

LWar 1 LWar 2 LWar 3 War 4
(' \ S Ha gncnnee ot- ( \ 'S
4 obpasuTes: 4
0:00
&
Bbibepute pexUM Ha-  Heckonbko pa3 Ha- 3apnaiite Bpems npu- oK
rpesa u 3apainTte Tem- 3 e .
neparypy. XMmute: O rOTOBMNEHUS.

@ Cpasy HauHeTCsi 0GpaTHbI OTCHET BPEMEHMU.

Cnoco6 HacTpowku: OTcpoyka nycka

LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4 LWar 5 LLar 6
Ha auc- |
( nrnee oto6- ( Ha aucnnee ( @ -
paxaetcs: 0T06pa3MT-
BpeMms Cy-
TOK e
BuiGepute ~ Heckonbko 3apaiite Haxmute @ cron 3apaiite HaxkmnTe
pexum Ha- Pas HaxmuTe. CTAPT Bpemsi nyc- oK Bpemst oK
rpesa. QD Ka. . OKOHYaHMSI. .

@ Talimep HaumMHaeT obpaTHbI OTCHET 3a4aHHOrO BPEMEHM nycka.

8. NCMOJIb3OBAHNE OOMOJIHUTESTbHbBIX

MPNHAOJTEXXHOCTEN
. 3aLLMTON OT OMPOKMAbIBaHWS. Beicoknii
/\ BHUMAHVE! 06040K N0 NEPUMETPY PELLETKN CAYXUT ANS
Cwm. rnassbl, cogepxatume CeeaeHns no npefoTBpaLleHnsl Cockanb3blBaHUsSI MOCYAbl C
TexHuke 6e3onacHoCTu. peLueTKu.

8.1 YcraHOBKa NnpuHaaneXxHocTen

HebonbLuUoi BbICTYN HaBepXy NOBbILLAET
6e3onacHocTb. BhiCTynbl Takke cnyxar
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsoLLMMK.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu [yxoBoro Lkada.

8.2 Tepmouwyn

TepMoLLyn — n3mepsieT TemnepaTypy BHYTpY NpoaykTa.

Heo6xoaumo yctaHOBUTL AiBa 3HaYeHUA TeMnepartypbl:

C ”?

TemnepaTypa AyxoBoro Lukada. TemnepaTypa BHYTpW NpoaykTa.

Onsa noJsiy4yeHuss Hauny4wux pe3yribTaToB:

VHrpeaneHTbl JOMKHBI UMETb KOM-  He ncnonbayiiTe npu npuroto-  Bo Bpemsi NpuroToBneHus AoMmkKeH ocTa-
HaTHYt0 Temneparypy. BMEHWUN XUAKNX 6ntog. BaTbCA B NPOAYKTeE.

8.3 NMpumeHeHune: Tepmowyn

LWar 1 BkntounTe gyxoBoli Lwkad.

LWar 2 3apaiite pexvm Harpesa n npu HeobxoAMMOCTN TemnepaTypy AyXOBOro Likada.
LWar 3 BcraBbTe: Tepmotyn.

Msico, nTuua 1 pbi6a 3anekaHku
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BcTaBbTe HakoHeYHWK TepMoLLyn B LEHTP Kycka Ms-  BcTaBbTe HakoHeYHVK TepMoLLyn TOYHO B LieHTpe 3arne-
ca unw pbibbl, N0 BO3MOXHOCTW BbIGpaB camyto ToMn-  KaHKW. TepMOLLYN He JOMKEH MEeHSATb CBOErO MONOXEHNS
CTyt0 ero YacTb. Ybeaurech, 4To kak MuHumyM 3/4 B Grtofe BO BpeMsl 3anekaHus. [ins aToro sadukcupyite

TepmoLlyn HaxoauTcs BHYTpU Gnoga. €ro npwv NoOMoLLM oAHOro u3 Gonee TBepAbIX MHIPeaANEH-

ToB. Bocnonb3yiiteck kpaem nocyael Ansa 3anekaHus Ons

ukcaLum CUNMKOHOBOW py4kn TepmoLyn. HakoHeuYHuK

TepMmoLLyn He AOIMKEH KacaTbCs AHWLLA NOCyAbl ANS 3a-
nekaHus.

é

.,

(

&

LWar 4 BcraBbTe Tepmollyn B rHe3ao, pacnonoxeHHoe crnepean AyxoBoro wkada.
Ha gncnnee otobpasuTcs Tekyllasa Temnepatypa: TepmoLuyn.

War 5 /?
[lns ycTaHOBKM TeMnepaTypbl BHYTPU NPoAyKTa HaxMuTe .

LWar 6
Haxmure OK ANs NOATBEPXKAEHMS.
Koraa npoaykT AOCTUrHeT 3aaaHHoN Temnepatypsl, OyaeT BblgaH curHan. lMocne aToro Bbl CMOXe-
Te 3aBepLUNTb MPUrOTOBIIEHNE UMW NPOAOIXUTL €ro, 4oBeAsA NPOAYKTbI A0 NOMHON NPOXapeHHo-
cTu/NponekaHus.

War 7 BblHbTe Tepmoluyn WHYp 13 rHesaa v AocTtaHbTe 6noao n3 AyxoBoro wkada.

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NOSy4YeHUst OXOroB, koraa TepMoLLyn CTaHOBUTCS
ropsiuvm. ByabTe 0CTOPOXHbBI MPU M3BREYEHUM LITEKepa U3 rHeafa u Hako-
HEYHMKa 13 MPoayKTa.

9. NOMOJNMHUTENBbHBLIE ®YHKLINN

9.1 Brnokup. KHONokK

OT1a hyHKUMsA NpeaoTBpaLlaeT cryvaiiHoe U3MeHeHue pexuma npubopa.

Ee MOXHO BKMOYUTL BO Bpema paGOTbI npm6opa. 3710 He noBnusieT Ha BI:-IGpaHHbIVI pexum n Bpema npurotosne-
HUA, HO NO3BONUT 336HOKVIpOBaTb naHernb ynpasneHus.

(DyHKU'I/IIO MOXHO BKIKOYUTL U TOraa, Korga cam I'IpVI60p BbIKIMIOYEH. JTO He npuBeneT K BKITKOYEHUIO npmﬁopa, HO
naHenb ynpaesneHua Gyp,eT 336J'IOKI/Ip0BaHa.

PYCCKUA 447



3Ta chyHKUMA NpefoTBpallaeT cry4yanHoe U3MeHeHue pexuma npubopa.

1 N . N o
n- OOK — HaXMUTe 1 yaepxusanTe, OOK — HaXMuUTe 1 yaepxusanTe,
4YTOGbI BKNMOYUTL (DYHKLMIO. 4TOGbI BLIKMIOYUTDL (DYHKLMIO.
PaspacTcs 3ByKOBOW curHan.

MoK

@ 3x EII — Muraert, Korga BkrtoveHa 6rnokupoBka.

9.2 ABTOMaTU4YeCcKoe BbIKNoYeHne

B uensix 6e3onacHoCTH npueop @
BBIKIIOYAETCS Yepes onpefeNeHHoe BpeMst B (°C) (4)

crnyvae, ecnv Kako-nubo pexum Harpesa

NPOAOMKAET BLIMOMHATLCS, a U3MEHEHUS 250 - makcamym 3

Kaknx-nmbo HaCTpPOEK MnoJjib3oBaTtenem He

ABTOMaTMYECKOE BbIKIOYEHME HE pa60TaeT
npon3BoanTCA.

co cnepyowmmm cyHkumammn: OceelyeHmne,
Tepmougyn, OTcpoyka nycka.

(°Cc) @ (4) 9.3 BeHTUnATOp oxnaxgeHus

30-115 125 Bo BpeMmsi paboThl Nprubopa BEHTUASITOP

aBTOMATUYECKM BKIIOYAETCS, YTOBbI
120-195 8.5 oxnaxaaTb NOBEPXHOCTYW npubopa. Mpw
200 - 245 55 BbIKITIOYEeHUN an60pa BEHTUNATOP

npogomxaet pabotaTtb O TeX Nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10. MOJIE3HbLIE COBETHI

10.1 PekomeHpauum no npuroToBrieHNO

®

MpvBedeHHbIe B Tabnuuax 3Ha4eHUst TeMnepaTypbl U BPEMEHW NPUrOTOBMEHNS SIBMSIOTCS OPUEHTUPOBOYHBIMM.
OHWU 3aB1CAT OT peLenTa, a Takke OT KaYecTBa W KONIMYEeCTBa UCMONb3yeMblX MHIPEANEHTOB.

Balu npnu6op MOXET OTNNYaTLCS XapakTepoM MPUroTOBMEHNS BbINEYKN U XapKoro oT npeaplayLiero. B pekomeH-
[aUmsxX HKE NPUBOAATCH PEKOMEHAYeMble HAaCTPOVKV TeMNEPaTypbl, BOEMEHYW NPUTOTOBMNEHUS 1 NONOXKEHUS
NPOTUBHE ANst onpeAeneHHbIX BULOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu ycTaHOBKW A1t KOHKPETHOrO peLienTa He yAAeTCs, MOULLMUTE NOXOXUIA peLienT.

10.2 BnaxHasi KOHBeKLUA

[na goCTUXeHWsA oNTUMarnbHbIX Pe3ynbTaToB
BOCMONb3YNTECh PEKOMEHAALNAMM,
npuBegeHHbIMK B Tabnuue Huxe.

V]CI'IOJ'IbSyVITe TpeTbe NnonoXxeHmne nNpPoTnBHA.

448 PYCCKMHA



%

D

(°C) (MUH)
3aneyeHHas nacrta 200 - 220 45 - 55
KapTodenbHasa 3anekaHka 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
JNazaHbs 180 - 200 75-90
KaHHenoHu 180 - 200 70-85
Xne6HbIN NyauHr 190 - 200 55-70
PuvcoBbili nyamHr 170 - 190 45 - 60
BurckBUTHBIN Nupor ¢ ssi6niokamu (B kpyrnoi dopme ans 160 - 170 70 - 80
BbIMEYKM)
Benbiii xne6 190 - 200 55-70

10.3 BnaxHasi KOHBeKLMA — peKoMeHAayeMble akceccyapbl

Vcnonb3yinTe TeMHble 1 HeoTpaxatowme opMbl 1 KOHTENHepPbl. OHK Nyylle nornowarT

Tenno, 4Yem eMKOCTU CBETJIbIX LIBETOB M OTpaXatllaa nocyaa.

.~

CkoBopoaa Ans nuuubl

EmMkocTb Ans 3anekaHus

®dopma ana dnaHa

TemHas, HeoTpaxatoLas
anameTp 28 cm

TewmHasi, HeoTpaxatoLas

anameTp 26 cm

aonameTp 8 cMm, Bbl-

TemHas, HeoTpaxatoLas
anameTp 28 cm

10.4 Ta6nuubl NPUroToBNeHUsa ansa
TEeCTUPYIOLMX OpraHU3aLui.

WHdopmauusa ans ucneltatenbHbIX OpraHn3aymn

McnbitaHusa cornacHo: EN 60350, IEC 60350.
BrinekaHvne Ha 0O/HOM YpOBHE — Bbineyka B hopmax

%

°C MUH
HexvipHbii GuckBuT [opsunin Bo3gyx 160 45 - 60 2
HexupHbIin GucksnT TpaauymnoHHoe npuroto- 160 45 - 60 2

BneHve
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=
Q = «
/\‘0 CJ @ :I-_

°C MWH

A6noyHbIi Nnpor, ase [opsunii Bo3gyx 160 55 -65 2
opmbl F20 cm
AGnoyHbIR Nupor, ABe TpapuumonHoe npuroto- 180 55-65 1
hopmbl P20 cm BfeHne
[MecoyHoe neyeHbe [opsaunii Bo3gyx 140 25-35 2
[MecoyHoe neyeHbe TpapuymoHHoe npuroto- 140 25-35 2

BneHve

BbinekaHve Ha O4HOM YPOBHE — MeYveHbe
Vicnonb3yinTe TpeTbe NoNoXeHne NpoTUBHS.

\ =]

24 = D
°C MWH

Menkoe neyeHbe (20 WT Ha Npo-  Fopsumii BO3ayx 150 20-30

TUBHE), NpeaBapuTenbHbIA paso-

rpeB NycToro AyxoBoro Lukada

Menkoe neyeHbe (20 WT Ha npo-  TpaguuuoHHoe npurotosne- 170 20-30

TUBHE), NPefBapUTENbHbIA paso-  Hue

rpeB MycToro AyXoBoro Lkada

BbinekaHne Ha HECKONbKNX YPOBHAX — NeYvYeHbe

%

O

°C MWH
[MecoyHoe nevyeHbe [opsauni Bo3ayx 140 25-45 2/4
Menkoe neveHbe (20 WT Ha [opsunii Bo3gyx 150 25-35 1/4
NpOTVBHE), NpeABapUTENbHbI
pasorpes MycToro JyXxoBoro
Lwikada
HexwvpHblli GuckBuT [opsauni Bo3ayx 160 45 -55 2/4
A6noynbiii nupor, 1 6aHka Ha  [opsuwnii BO3Oyx 160 55-65 2/4

peweTky (D 20 cm)

punb

Pasorperite nycTon oyxoBou Wwkad B TeHEHNE 5 MUHYT.

Mpwv NpUroToBNeHUN Ha rpune BolbMpanTe MakCManbHbIN YPOBEHb TEMMepaTypsbl.

450 PYCCKMHU



% 5 0

MUWH

TocTbl punb 1-2 5

[oBsDKMIA CTeliK, NnepeBEPHYTL N0 punb 24 -30 4

NCTEYEeHUU NMONOBUHbI BpEMEHU

npuroToBneHusa

/\ BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no

TexHuke 6e3onacHocTu.
11.1 NMpumeyaHme No oUYUCTKe

< ﬂI/IL[eByEO NOBEPXHOCTb anGopa cnefyeTt NnpoTupaTb TONbKO TKaHb U3 MI/IKpOCbVIprI, CMO-

YEHHO B Tennomn Bofe C MOKLLMM CPeCTBOM.

[ns YncTKM MeTannmMyYecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPeaCcTBO.

OumnuiainTe NATHa MArKUM MOIOLLIM CPeCTBOM. He HaHoCuTe ero Ha KaTanuTuyeckue naHe-
Yuctawme cpea- .

cTBa

¢_ BHyTpeHHI00 kamepy HEO6XOAMMO MbITb MOCNEe Ka)4oro Ucnonb3oBaHus. HakonnexHve xmu-
— pa unu Apyrux oTNOXeHUn MOXeT NPUBECTU K BO3rOPaHuIo.
D He aepxuTe npoaykTbl B npu6ope ponbLue 20 MUHYT. [locne Kaxaoro ncnosnb3oBaHus Kame-

ExegHeBHoe uc- PY CMEAYET HACYXO NPOTUPaTh TOMBKO TKaHbIO 13 MUKPOUGPBI.

nonb3oBaHue
& OuncTuTE BCe akceccyapbl Mocre KaXaoro UCnofib30BaHus 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
<+, 3yiiTe TONMbKO TKaHb N3 MUKPO(UGPLI, CMOYEHHYIO B TEMo BoAe C MSATKUM MOOLLM CPef-
W cTBOM. He moiiTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHON MaLLvHe.
He vcnonbayiiTe ANs MbITbs aKCECCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM aGpasuBHbIE YM-
CTALME CPeacTBa MU NPeAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.
Axkceccyapbl . pen pen P p

11.2 OuuncTka: Bblemka kamepbl

O‘-WILLLaVITe BbIEMKY OT N3BECTKOBOIO HaneTta,
OCTarLlerocsd nocrie npuUroToeBrieHnda ¢
ncnonb3oBaHMeM napa.

LWar 1 LWar 2 LWar 3
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Hanerite 250 mn 6enoro ykcyca B
BbleMKY BHYTpeHHel kamepbl. Vc-
nonb3yiiTe YKCYC KOHLEHTpaLun He
Bbile 6% 1 6e3 kakmx-nubo aobda-

BOK.

net.

OcraBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT npu
KOMHaTHOV TemnepaType, NO3BOMMB  MSArKON TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-
eMy pacTBOPUTb U3BECTKOBbIN Ha-

OunCTUTE BHYTPEHHIOO kKamepy

Ton Boge.

[nsa dyHKumn: 3anekaHne c Nnapom BbIMOWTE AyXOBOK Wwkad kaxaple 510 LMKNOB NPUroTOBMNEHUS.

11.3 CHaTue: HanpaBsnsawowme ana
npoTUBHEN

[na ouncTkm QyxoBoro wwkada nssnekute
HanpaenawLiMe Ana NPOTUBHENA.

LWar 1

BeikniounTe ayxosoi wikad n gaiite
emMy OCTblITb.

LWar 2

MoTaHUTE NepenHio YacTb Hanpas-
NSIOLLEN ANA NPOTUBHS B CTOPOHY OT

BGOKOBOW CTEHKU.

Jﬁ[

LWar 3

KU U CHUMUTE ee.

BbITAHUTE 3aHI00 YacTb Hanpas-
NSIOLLEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-

LWar 4

YcTaHoBKa HanpasnsoLLmMX BbIMOIH- ()
sieTcsi B 06paTHOM nopsiake.
YaepxwvBatoLime ynopbl Ha Tenecko-
MUYECKVX HanpPaBnstoLLMX JOMKHbI
6bITb 0bpaLleHbl Bnepes.

)

—

(]

|

11.4 MNMpumeHeHune: Katanutnyeckas

O4YUCTKa

[MosiBNeHne nATeH NN namMeHeHne uBeta

KaTanuTUYecKnx naHenemn He BNUSAET Ha
Ka4yeCcTBO KaTanMTUYECKOW OYNCTKN.

BHyTpeHHsist kamepa (TONMbKO KpbiLlka
BEHTUNIATOPA C KaTanMTUYEeCKUM MOKpbITMEM)
NOKpbITa KaTanuTuyeckoi amansto. OHa
MOrnoLLaeT XMp B Xo4e npoLecca kaTtanusa.

OuuncTuTe AyXOBOM LKA C NOMOLbLIO KaTanUTU4YeCKON OYNCTKU

Mepepn kaTanMTUYECKON OYNCTKONM U3BNEKUTE BCE aKCeccyapbl.

War 1

LWar 2

LWar 3

BbiGepute MeHio — / OyucTka rrrr/

N HaXXMUTE OK TpU pasa.

Mo oKOHYaHUM OYNCTKM paspacTcs
3BYKOBOW curHan. [lyxoBoW Lwkad Bbl-
KIMIOYMTCS.

Korpa ayxoBoii Wwkad OCTbIHET,
OUMCTUTE JHO OyXOBOro Lukada
BII@XXHOW MSrKON TKaHbtO

MpopomkutenbHocTb: 1 4.KaTtanutnyeckas amanb O4MLLAETCS CAMOCTOSITENBHO; HE MONTE €€ TKaHbo.

452 PYCCKMHU



11.5 NMpumeHeHue: Kpbiwka
BEHTUIIATOPA C KaTalIMTU4YeCKUM
NOKPbITUEM

Kpbllka BEHTURATOPaA NOKpbITa
KaTanuTnyeckor amanbto. OHa nornowaet
XMP, KOTOPbIV cobrpaeTcs Ha CTeHKax BO
Bpemsi paboTbl AyxoBoro wkada. Ons

noaaepxaHus npoLiecca caMoOUUCTKN
perynsipHo HarpeBaviTe AyxoBoW wkad 6e3
NPOAYKTOB.

[NogaBneHue NaTeH unn nameHeHve uBeta
KaTanuTUyecknx NnaHenemn He BNUSAET Ha
Ka4yeCTBO KaTanuTUYeCKON OHNCTKMN.

lMepen kaTanUTU4ECKON OYUCTKOM:

BbikntounTte ayxoson wkad v fa-
TE eMy OCTbITb.

M3BneknTe BCe NpUHaAANEXHOCTU 1
CbeMHble HanpasnsoLwWwwye Ans Npo-  BHYTPEHHEE CTEKIO ABEPLbl MSATKOM
TUBHEMN.

Oy4mMCTUTE AHO JyXOBOrO LKada 1

TPSANKOW C TENMoW BOAOW U MSATKAM
MOHOLLMM CPEACTBOM.

11.6 U3BneyeHune n yctaHoBKa:
Asepua

MOo>XHO CHUMaTb ABEPLY Y BHYTPEHHMWE
CTEKISIHHbIE NMaHenu Ansi O4YUCTKM.
KonnyecTBO CTEKNSAHHbIX NaHerne 3aBucutT
OT Moenu.

/\ BHUMAHMUE!
[Bepua nveet GonbLUO BEC.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

O6palLanTech Co cTeknom bepexHo. ITo
0COBEHHO KacaeTCs 30Hbl KPOMOK.
CTekno MoxeT pa3butbcs.

LWar 1 [MonHoCTbIO OTKpOKTE ABEpLY.
LWar 2 MogHUMKUTE 1 HAXXMUTE CTOMOPHbIE
pblyaru (A) Ha ABYX NeTnsx ABep-
Lbl.
LWar 3 MpuvkpoiTe ABepLy A0 NeEpPBOro hUKCMpyemoro NonoxeHus (NpudnuantensHo Ha yron 70°). Bosb-

MUTECH 3a ABepLy C 0Genx CTOPOH U NOTSHUTE ee OT AyXOBOro Lukada rnoa yriom Beepx. Momnoxu-
Te ABepLlYy HapY>KHOWM CTOPOHOI BHU3 Ha MArKYIO TKaHb Ha YCTONYMBOM NMOBEPXHOCTU.

LWar 4 BosbMutech 3a ABEPHYIO MNaHKy
(B) Ha BepxHeW Kpomke ABepLbl C
[IBYX CTOPOH U HaXXMUTE BHYTPb,
4T06bI 0CBOGOANTL 3aLUEnkKy.

LWar 5 YT0ObI CHATL ABEPHYIO NNAHKy, No-
TAHUTE ee Bnepen.

Lar 6 Bepsicb 3a BepxHWUiA Kpar Kaxaomn
CTEKIMSAHHOM NaHenM, OCTOPOXHO
BbITALLMTE VX MO OHOV BBEPX M3
HanpaensoLWen.
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War 7 OuYMCTUTE CTEKNSIHHYIO NaHerb BO-
[0 C MblfioM. OCTOPOXKHO BbITPUTE
CTEKMAHHYIO NaHerb gocyxa. He
MOWTE CTEKMSIHHbIE NaHenu B nocy-
[IOMOEYHOII MaLLMHe.

Lar 8 BbinonHuTe nepeyncrneHHble Bbille
neincTena B obpaTHO nocnegosa-
TENbHOCTK.

LWar 9 BcTaBbTe cHavana MeHbLUyto NaHesb, 3aTeM naHenb 6onbluero pasmepa, nocre Yero yctaHoBuTe

ABepLy.
Y6eauTtech, YTO CTEKINa BCTABMEHbI NPaBUITBHO; B MPOTUBHOM CllyYae NOBEPXHOCTb ABEPLIbl MOXET

neperpeBaTbCsl.

11.7 3ameHa namnbl oCcBeLLeHUs

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst
ANEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna moxeT ObITb ropsiven.

Mepen 3ameHoM NamMnbI:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Boikntounte gyxosowi wkad. OJoxan-  OTkntounTe AyxoBol wkad ot cet  [onoxute TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
TeCb OCTbIBaHWSA AyXOBOro LKada. 3MEKTPONUTaHNS. Hel Kamepbl.

BepxHasa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadhoH, NOBEPHUTE €ro.
AN
Lar 2 OuymnCTUTE CTEKNSHHYIO KPbILLKY.
LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanormyHyo ¢ xapocTorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKNSHHYIO KPbILLIKY.

12. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawme CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTu.
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12.1 Yto penatb, ecnu...

B cny4yasx, He ykasaHHbIX B AaHHOM Tabnuue, obpallainTeck B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIN
LeHTp.

.
i Mpu6op He BKMOYaAETCsA UM He HarpeBaeTcs

Mpo6nema Y6eaurtecob, 4To...
Mpubop He BkNtoYaeTca unu He paboTaer. Mpu6op NoakmnoYeH Kk CeTu ANEKTPONUTaHUS Haanexa-
LM obpasom.
Mpun6op He BLINOMHSET Harpes. BblIkntoueHo aBTomMaTyeckoe OTKIoYeHMe.
Mpubop He BbINOMHSIET Harpes. CpaboTan npefoxpaHuTenb.
Mpn6op He BLINONHSAET Harpes. BrnokupoBska oTkntovaeTcs.
1]
U KoMnoHeHTbI
Mpo6nema Y6epurechb, yTo...
He roput namna ocBeLLeHust. BnaskHasi KOHBEKLMSA BKMIOYEHO.
He roput namna ocBeLleHus. Jlamna neperopena.
dyHkuma Tepmolyyn He pabotaer. LLitekep TepmoLLyn NOMHOCTbIO BCTaBNeHa B rHe3/0.
@ Koabl owmbok
Ha pucnnee oto6paxaercs... Y6epurechb, yTo...
00:00 C6oli anekTponuTaHus. YctaHoBka Bpemenn CyTok.

Ecnu Ha avcnnee oToGpaxaeTcsi Kof oWUGKK, He NpUBeAEHHbIR B Tabnuue, BbIKMOYMTE 1 BKIKOYUTE NPeaoxpa-
HUTENb Ha AOMaLLHeM pacnpeAenuTenbHOM LWUTKe ANs nepesanycka npubopa. Ecnum koa owmbky nosiBUTCSA CHO-
Ba, 06paTUTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP.

R

Mpo6nema Y6epurecsb, yTo...

Ouunctka

M3 BbleMky kamepbl AyXOBOroO LWkada BbinuBaeTcst BO-  CRMLLKOM MHOTO BOAbl B BbIEMKE KaMepbl AyXOBOro
na. Lwkada.

12.2 laHHble 0 TEXHUYECKOM 0GCnyKuBaHUN

Ecnu camocTosiTenbHo cnpaBuTbes ¢ npobnemMoii He yaaeTcsi, obpaTuTech B MarasviH, B
KOTOPOM Gbin NproGpeTeH Npubop, Ui B aBTOPU30BaHHbLI CEPBUCHbIA LEHTP.

[laHHble 49 CEPBUCHBIX LLEHTPOB HAaXoasTCsl Ha TaBMUKe C TEXHUYECKMU AaHHBIMU.
Tabnuyka ¢ TEeXHUYECKUMU AaHHLIMU HAXOAUTCA Ha NepeaHel paMke kamepbl npubopa. He
ynansiite Tabnuyky ¢ TEXHUYECKMMM JaHHbIMU U3 BHYTPEHHel kamepbl npuGopa.
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PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

Hassanune mogenn (MOD.) e

MpopyktoBbIi HOMep (PNC) s

CepuidHbli HOMep (S.IN.) e

13. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

13.1 UHdhopmauma o6 usgennm n TexHUYeckme xapakTepucTUKM nsgenus

HasBaHue noctaBLvka AEG
BCE558370B 944188824
Mogenb BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
MHaekc aHeproadekTnBHoOCTM 81.2
Knacc aHepreTnyeckon acppekTBHOCTU A+

MoTtpebneHnne aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)  1.09«BT-y/umkn

MoTpebneHve aHeprum B pexunme C NPUHyAUTENbHON Lupkynauymen  0.69kBT-y/umkn
Bo3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

KonuuectBo kamep 1

McTouHMK HarpeBa OneKTpn4ecTBo

O6bEM kamepbl (V) 71n

Tun gyxoBoro Lwkada BcTpoeHHbIl AyxoBoi Lwkad
BCE558370B 32.0kr

Macca (M) BCE558370M 32.5kr
BCK558370M 32.5kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIEe anekTpuyeckve Npnbopbl Ans npurotoBnexHus nuwm — Yacts 1: Cepun, oyxoBble
LwKadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoael onpegeneHunst nokasatenen.

13.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEpPruun [BepLbl 1 3a TeM, YToGbl OH BbINn Kak crieayeT
3aKpensieH Ha CBOeM MecTe.

[nsa noBbILWeHNs 3HeprocbepexeHns

[laHHbIN NpUBOP UMeeT hyHKUMM ANst ucnonb3yrTe MeTannMyeckyto nocyay.

SKOHOMUW SMEKTPOSHEPIn BO BPEMSA Mpn BO3MOXHOCTH HE NPOM3BOAUTE

NpUroToBnexHns. npeaBapuTenbHbIA pasorpes npubopa nepep,
NPUrOTOBIIEHNEM.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLIA BO

Bpems paboTsl Nprbopa Gbina NnoTHO Bo Bpemsi npurotoBneHnsi HECKObKUX 6110z

3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBrneHust He 3a pa3 CBOAUTE NepepbIBbl MEXAY BbINEYKOW/

OTKpbIBaNTE ABEpLy NpMbopa CrMLLKOM XKapKkow K MUHUMYMY.

yacto. Crniegute 3a YACTOTOW YNIIOTHUTENS

456 PYCCKUHU



MpuroToBneHne ¢ UCNonb30BaHUEM
BeHTMNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BblOUpanTe yHKLUn
NPUrOTOBIIEHUS], B KOTOPbIX UCMONb3YeTCH
BEHTUNATOP, YTOOLI cbepeyb
3MEKTPOIHEPTHIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

BeHTuUnsaTop 1 namna oceeLeHus
npogomkatoT paboTatk. [ocne BbIKMoYeHUs
npubopa Ha aucnnee oTobpaxaeTcs
OCTaTO4YHOE TeMnmo. ATO TEMNNO MOXHO
ncrnonsb3oBath ANns nogaepxkaHus 6niog 8
TEMNNOM COCTOSHUMN.

Ecnu gnutenbHOCTb NPUroTOBAEHUA
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUNTE
TemnepaTypy npubopa A0 MUHUManbHOM 3a
3-10 MUHYT [O OKOHYaHWS NPUTrOTOBIEHUS.
MpoaomKMTCA NPUroToBRIEHNE OCTAaTOYHOMO
Tenna BHyTpu npubopa.

McnonbayitTe octaToyHoe Tenso ans
pasorpeBa apyrux énwoa.

COXpaHEHMe nuuu B TenJyioM COCTOAHUN
[na ncnonb3oBaHMsi OCTAaTOYHOrO Tenna Ans
COXpaHeHusa nNuLmn B TennioM CoCToAHUN

14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MeHro

BblbMpaliTe MakCMManbHO HU3KOE 3HaYeHue
TemnepaTypbl U CoOXpaHsnTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbest
WHAMKaLMA OCTaTOMHOro Tenna unm TekyLias
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKITFOYEHHOW NTaMMow
Bbikntounte namny Ha Bpemsi
npuroToBneHusi. Bknioyaite ee Tonbko npu
HeobXoaMMOCTH.

BnaxHasa KOHBeKLusi

[aHHas dyHKuus cneumansHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHms 3KOHOMUN
3MEKTPOIHEPTUN.

[Mpv ucnonb3oBaHMN AaHHOW PYHKLMK Namna
BblkrntoyaeTcs yepesd 30 cekyHa. Jlamny
MO>XHO BKITHOYUTb CHOBA, HO AaHHOE
OencTBrne CoKpaTUT oxngaembli ekt ot
3KOHOMWM 3NEKTPOIHEPTUN.

LWar 1 LWar 2

LWar 3

LWar 4 LWar 5

3

?

Q~

¥

— - BblbepuTe,
4yTO6bI BOVTU B Me-
HIO. HaXxmuTe OK.

Bbi6epute napameTp
B MeHio CTpykType 1

Bbibepute HacTpoii- OK. HaxXmute ansa

YcTaHoBuWTE 3Have-
noATBEPXKAEHNS Ha-

2 nme u naxmmre OK|
CTPOMKN.

YcTaHoBWTe py4Ky BbiGOpa pexnMoB HarpeBa B NonoxeHue «Bblkn», 4Tobbl BbIATY 13 MeHto.

MeHtIo cTpyKkTypa
[y
Momoub B MpurotoBneHunn /\@ Ounctka rrrr/ HacTtpoviku '{C:S}
Hactpowku
01 YcTtaHoBka Bpemenu Cytok  M3meHnTb 02 ApkocTb gncnnes 1-5
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HacTpowku

03 ToHbl KHonok 1 — CurHan 04 'pomkocTb curHana 1-4
2 — UWenyok
3 — 3ByK BbI-
KntoyeH
05 Tepmoulyn OdencTtre 1 — 3ByKoBoOWA 06 Taiimep npsimoro otcye-  Bkn / Bbikn
curHan u npe- Ta
KpalleHue pa-
60ThbI
2 — 3BykoBOW
curHan
07 OcBelueHne Bkn / Bbikn 08 BbIcTpbIli Nporpes Bkn / Bbikn
09 Wi-Fi Bkn / Bblkn 10 YpaneHHas aBT. 9k- Bkn / Bblkn
cnnyatauust
11 3abbITb ceTb Oa/Het 12 [demopexum Kop 3anycka: 2468

13 Bepcus MO (nporpammHoro  MpoBepbTe
obecneyeHust)

14 3aBoackme YCTaHOBKM Oa/Het

15. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEbI

MaTepwuanbl ¢ CUMBONOM Cf.\'-) cnegyet
caasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. [NpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl
romoraeTe 3alUTUTL OKPY>KatoLLyto cpeay U1
3[0poBbe YenoBeka. He BblOpacbiBaniTe
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BMeCTe C ObITOBLIMU OTXOA4aMM 6bITOBy}O

X

TEXHWKY, MOMEYEHHYIO CMBOIOM = .
Mpnbop cneagyet focTaBUTL B MECTO
pasaenbHOro HakonneHms n céopa oTXo4oB
noTpebneHus unu B MyHKT cbopa
MCMoNb30BaHHOW ObITOBOV TEXHUKM OISt
nocrneayoLwen yTunnsagum.



[Oo6po pownun y AEG! XBana wTo cTe nsabpanu Haw ypeRaj.

Y Textn 4a NOCTUrHEMO EKOSOLLKY OAPXKMBOCT, CMakbyjeMo KONWYuHY nanvpa v
npy>xamMo KOMMJIeTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBA Y ENEKTPOHCKOM 06nuky. KomnneTHo
KOPWUCHUYKO YNyTCTBO MOXeETe nornefatn Ha aeg.com/manuals

Mornepajte caBeTe 3a kopuwhekre, OpoLlype 1 nHdopmMaumje 3a pelLaBarke
npo6nema, cepBuc 1 Nonpaeky Ha aeg.com/support

3a jow BuLLe pelenaTa, caBeTa U MeTofa peluaBaksa npobnema npeysmuTe
annukaumjy My AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3agpxaHo npaso U3MeHa.
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba KOHTponmcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem n mobunHnm ypehajuma ca My AEG Kitchen .
OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHu genosu Mory
B6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
bybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTu.

Heua He cmejy oa obaBrbajy Ynmwherwe n KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.
OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.
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* Ypehaj ce Moxe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTesnckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA U CrnYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

« Camo kBanugurkoBaHa ocoba Moxe Aa MOHTMpa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

* He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

* Nckmbyuunte ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasarba.

* YKONukKo je kabn 3a Hanajakwe owTteheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnudHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

+ YIMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOr LWokKa.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AOCTyNHU OENOBU MOTY
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpmBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

» Kaga Bagute npubop nnu nocyhe ns pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

« KopucTtute camo TemnepaTypHuN CeH30p (CEH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Mmeca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

« [1a Bucte yKNoHUNM LWNHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo WKrHa, a 3aTUM 3agHu aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopnctutn napoyuncray 3a vynwhene ypehaja.

* HemojTte kopuctutun rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtn nospLUMHY 300r
Yyera Moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.
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2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe ga nHctanupare nnu Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BoguTe payyHa npuivkom
nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MWHUManHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, nposepuTe Aa nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

+ OBaj ypehaj je onpemrbeH cuctemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM ENEKTPUYHOT
Hanajarba.

* YrpaheHa jeanHuua mopa Aa 3a40BoSbU
3axTeBe cTabunHoctu npema DIN 68930.

[y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM Bpa- 1027 mm
TMMa

MuHVMManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMUNaLMOHOr oTBOpA.

OTBOp NOCTaBILEH Ha [0

H0j 3a4H0j CTPaHu

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBrbeH y

[ECHOM Yrny ca 3afke

cTpaHe

MoHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4ere Ha eNneKTPU4Hy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Puv3vk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

MuHUManHa BucuHa Ky-
XUHCKOT efleMeHTa (MUHM-
MarHa BUCUHa enemMeHTa
ucnog pagHe nnoye)

578 (600) mm

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeHTa

[y6uHa Kyxursckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm

ypehaja

BuvicuHa 3agwe cTpaHe ype- 576 mm

haja

LLvpuHa npeake cTpaHe 595 mm

ypehaja

LLinpvHa 3agtbe cTpaHe 559 mm

ypehaja

« Csa npukrbyynBara cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMMUKOBaH enekTpuyap.

*  Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha Nnoymum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajawe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alITUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctute aganTtepe ca BuLle
yTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

» [lpoBepuTe fa HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHu kKabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEpPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapouunTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

» 3awTnTa og yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 N30M0BaHVX AenoBa Mmopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXE a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.
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* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajawe Ha
31OHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HeMojTe
Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTuKau.

* He Byuyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTuKay ns yTuyHuLe.

» Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekugaye,
ocurypaye (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa Aa uckrbyunTe cee hase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady Mopa
a 13HocK Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrnom.

2.3 YnoTtpeba

* BapHuue nnu oTBOpeHn NnameH He cmejy
Aa 6yay y 6nusnHn ypehaja kapa
oTBaparte Bpara.

« 3anarbvBe maTepuje unv npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BMM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap 1 nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

* He pgenute cBojy no3uHky 3a Wi-Fi.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusnk of nospehmsatmsa,
OMEeKoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* Hemojte ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

* Bopgute pauyHa ga otBOpM 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

* He ocraBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

+ bByauTe onpesHn kaa oTBaparte Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsafhe Bpeo Basayx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOOOM.

* HemojTe nsnaratu otBOpeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUK NPOCTOP 3a oAnarake.

» [laxmmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona u Mellaka ca BasgyXoMm.
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« [la 6ucte cnpeunnu owTehewe unm
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npegmeTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBmajTe anymmnHujymcky donujy
OVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojre cunatn Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTKa
KyBamAa.

— byaute naxrbnBu kaga ckugate unu
nocrtasrbarte npmobop.

« [ybutak 6oje Ha eMajnMpaHm
noBpLUMHaMa unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» KopucTuTe ayboku nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

« [ok cnpemaTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTUpaH 13a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NPUNMKOM paja BpaTta Hukaga He 6yay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HamelUTaja MOry ja ce Hakyne TonnoTa u
Bfara u nNpoy3pokyjy HakHagHo owTtehene
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTNyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwwhetsa.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusunk of o3nefhueara, noxapa
unu owrtehewa ypehaja.




Mpe unwhera uckbyunTe ypehaj n
N3ByUMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3aMmeHuTe CTakfieHe nnoye Ha
BpaTuma ako ce owTtete. ObpatuTe ce
OsnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Byaoute naxrvBu kaga ckuaaTe Bpara ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

PeposHo uncTuTe ypehaj aa bucre
cnpeymnu nponagare NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

Ypehaj unctute BnaxKHomMm MeKoM Kprom.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
getepiieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHY,
npuapxasajte ce ynyTcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

HemojTe 4ncTuTn KatanuTnykn emajn
OeTepLeHToM.

2.5 YHyTpalwHe ocBeT/bewe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3wnk oa ctpyjHor yaoapa.

Kapa ce pagu o cujanuuyama yHytap
npou3Boaa 1 pe3epBHUX enoBa,
cujanuue Koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe fa n3apxe
eKCTpeMHe husmnuke ycrnoe y kyhHUM

anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cramy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma un Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
noomahuHcTBy.

« OBaj Npoun3BoA cagpXun 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
creymdukaumjy.

2.6 CepBucupame

* Papgu onpaBke ypehaja obpaTuTte ce
oBnalwheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepeHe
aenose.

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!
Puauk oA noBpeae unu ryliewa.

*  O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
ObucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  WckmbyunTe yTukad kabna 3a Hanajame
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YknoHuTe kBaky Aa 6ucte cnpeunnu ga ce
Aeua vnu kyhHu reybumum 3arnase y
ypehajy.
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3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

= = \°

:
2[of ) Hmﬁ

3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBatse, nexose 3a TopTe,
nevetse.

Mnex 3a neyewe
3a konade u Kekce.

Fpun/gy6oku Turaw
3a neyekse TECTa M MeCa UM kao rnocyaa 3a
CKynrbarwe MacHohe.
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—
HEEOONEENBENE

KomangHa Tabna

KomaHgHo Ayrme 3a dyHKuuWje 3arpeBara
Oucnnej

KomangHo gyrme

YTUuHULa TemnepaTypHor ceH3opa
[pejHn enemeHT

Namna

BeHTtunatop

Hocau peLueTke, NokpeTHN

YTWUCHYTU [enoBu YHYTPaLLHOCTH

[Monoxajn peletke




TemnepaTypHu ceH30p
3a Mepere Temnepartype yHyTap XpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakuwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa u
pelueTkacTmx nonumua.

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 lyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NpuTUCHUTE
KOMaHaHo gyrme. KomaHgHo oyrme ce
n3Bnayu.

4.2 Mpernen komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUWjy 3arpeBara ga bucte
ykrbyuunu ypehaj. OkpeHute komaHaHO
ayrme 3a gyHKumje 3arpeBara y noroxaj 3a
NCKIby4mBame Aa bucte nckrbyunnum ypehaj.

@ u))

£ Vs oK

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe

TemnepatypHu
CeHsop

MoTBpAuTeE NogeLua-
Bake

CseTno

4.3 Oucnnej

_©B8:83:8888,

h:min:s

QRTw ¥ o &

[ucnnej ca krby4HUM dpyHKUMjama.

MHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM nokasaTerun

& %
KoHTpornHa 6paBa
ma

MoTnomorHyTa npunpe-

wl &

Yuwhere MopeluaBara

>»>

Bp3o 3arpeBare

WHavkaTopu BpeMeHa
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Tajmep Kpaj Bpewme ognaramwa Tajmep TokOM paga

= =
- o
Baj-chaj Be3a je ykibyyeHa. [arbnHcKo ynpaBrbake je YKIby4eH.

Baj-chaj unamnkaTop — Tpenepu kaga ypehaj moxe [arbMHCKO ynpaBrbake uHaukKatop — ypehaj moxe aa ce
Oa ce nosexe Ha Baj-daj. KOHTpOMULLE AarbUHCKW.

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy unm Bpeme.
Tpaka je noTNyHo LpBeHa kaga nehHuua AocTUrHe
nofeLLeHy Temnepatypy.

WUHaukaTop 3a KyBare Ha napu (ﬂ})

TemnepaTypHU CEH30p MHAMKATOP /‘?

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 NMpBo Ynwhemwe

Mpe npBe ynotpe6e, ouncTuTe npasaH ypehaj u nogecute Bpeme:

4 QN

= + =
j— ;? 00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHute OK.

5.2 NoyveTHO NpearpeBawe

Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 YKnoHuTe caB npMbop 1 Hocaye peLLeTkn n3 pepHe.

K 2 .
opaK MopecuTe makcumarnHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: Iz]
OcrtaswuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

Ocraswute nehnuuy ga pagm 15 muH.

@ MehHuua moxe aa ucnylwta Mupuc 1 aum Tokom npearpesama. O6e3beante fobpo npoBeTpaBake NPoCcTo-
puje.
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5.3 bexxunyHa Be3a

[a 6ucte nosesanu anapat notpebHo je cnegehe:

* BbexuyHa MpeXxa Cca MHTEPHET BE30M.

*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha UCTY BEXUYHY MPEXY.

Kopak 1 Mpeyanmare annukauuje My AEG Kitchen : Ckenupajte kamepom Ha mobunHom ypehajy QR ko4
Ha NroYnLM ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama aa 6ucte ce npeycmepunu Ha AEG noyetHy
cTpaHuuy. MNnoynya ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama Hanasu ce Ha npeaH0j CTpaHu OKBMpa yHY-
TpaLWHOCTK anapata. Annukauujy Takohie MoxeTe fa npey3aMeTe AUPEeKTHO N3 NpoAaBHULE annu-
Kauwja.

Kopak 2 CnepguTe ynyTcTBa 3a NoBe3uBake annvkauuje.

Kopak 3 ) =

P OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBama aa bucte nsabpanu: = .
Kopak 4 OKpeHnTe KoMaHAHo Ayrme aa 6ucte usabpanu: Mopelwasara. Ykrbyunte Baj-¢haj. Mornepajre

opersak ,CTpyKkTypa MeHuja”.

PpekBeHuUyja

WLAN Ha 2,4 GHz

2400-2483,5 MHz

MpoTokon

IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

MakcumanHa cHara

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi mogyn NIUS-50

5.4 CodpTBepcke nuueHue

CodhTBEP Y OBOM NPOU3BOAY Caapxku
KOMMOHEHTe 3acHoBaHe Ha 6ecrnnaTtHom
cogTBepy n codTBEPY OTBOpEHOr koda. AEG
ca 3axBanHoLuhy npuxeaTa 4ONpUHOC
3ajegHuLa oTBOpeHor codpteepa n poboTuke
pas3Bojy npojekTa.

[a 6ucte npucTynanu M3BOPHOM KoZy OBUX
6ecnnaTHUx coOTBEPCKUX KOMMOHEHTM

6. CBAKOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

OTBOPEHOT KoAa, YMju YCINOBY NULIEHLMparba
3axTeBajy 00jaBrbMBatse, kao 1 ga bucte
BMAENV NyHe uHcopmavuje o HUXoBUM
ayTopcKkvMM npaBumMa u Baxehe ycnose
nvueHumpara, noceTuTe ctpaHuue: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (cacuukna
NIUS).

6.1 Kako ga nogecurte: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1

OkpeHnTe KOMaHaHO Ayrme 3a dyHKUuje 3arpeBarba U nsabepute yHKUWjy.

Kopak 2

OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme ga 6ucte nogecunu TeMmnepartypy.

>
H — NPUTUCHUTE U 3aapXxuTe Aa 6ucTe ykrbyunnu dyHkumjy: bp3o 3arpesane. Huje gocTynHa 3a Heke dyHKLW-

je nehHuue.
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KyBawe Ha napu

MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

\ \
( ( 3arpejte npasHy neh-
HuLy Tokom 10 MuH aa
6u ce cTBOpMNa Bnara.
CraBute xpaHy y neh-

HULLY.
McnyHute yay6rberba y yHYTpaLuHoCTH BO- Vsabepwre dyrik- Mopecute Temne-
umjy 3arpesatba Ha
[IOM ca Yecme. napu patypy.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybreena y yHyTpalbocTu pepHe je 250 ml. Hemojte ga ponykwasaTte yaybroewa
y YHYTpaLLH0CTN TOKOM KyBara Unu kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napv 3aBpLin:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OkpeHuTe KoMaHAHO Ayrme 3a
yHKUMje 3arpeBama y nonoxaj
LMCKIbYYeHO" Aa bucTe uckrbyunnm
nehHuuy.

MaxrbmBo oTBOpUTE BpaTa. OTnyLwTe- MposepuTe Aa 1 jé nehnnua
P para. Y XxnagHa. YKIoHuTe npeocrany Bo-
Ha Bnara Moxe [ja M3a3oBe OMneKoTH-
he oy 13 yay6rbera y yHyTpallh0-
’ cTh.

6.2 dyHKUMje 3arpeBama

®dyHKumja 3arpeBa- [pumeHa
Ha

3a neyere Ha HajBULLIE TPM NONOXaja PeLUeTKe NCTOBPEMEHO 1 3a CyLLeHe XpaHe.
@ MopecuTe Temnepatypy Aa 6yne Huxa 3a 20-40 °C Hero 3a 3arpeBarbe 003ro/of03-
no.

Meuekse y3 paBHU BeH-
™n.

— 3a neyetrbe Ha jegHOM Monoxajy pelueTke.

3arpeBate ofo3sro/

opo3ao
3a gopaBarse Brnare TOKOM KyBawa. 3a fobujarse npase 60je U xpckaBe kopuLe To-
(“7) KOM neyera. 3a Behy COYHOCT Npy MOHOBHOM 3arpeBamy. 3a odyBare Boha unu no-
Bpha.
SteamBake
@ 3a neyetre nuue. 3a NHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujame XxpckaBor AHa.

®DyHKUMja 3a nuuy
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3arpeBare 040300

3a nevere konayva ca XpcKaBM JHOM U 3a KOH3epBucake XpaHe.

Cmp3HyTa xpaHa

vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (HNp. NoMdpuTa, MCEYeHOr KpoMnMpa Um npo-
>X< nehHux ponHuua), Tako fa 6yae xpckaea.

I OBa thyHKUMja je npeaBuheHa 3a ywTeay eHepruje Tokom KyBawa. Kaga kopuctute
ii oBYy PyHKUMjy, TemMnepaTtypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnuvkyje of 3agate Temne-
[ Y paType. KopucTtu ce 3aoctana tonnota. CHara 3arpeBara Moxe 6UTv ymameHa. 3a

BnaxHo nevemwe y3

BULLE MHopMaLuuja nornegajte nornaere ,CeakogHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y

BeHTMnaTtop Be3u ca: BnaxHo nevewe y3 BeHTMNATOP.
Caad 3a rpyvnoBame TaHKUX kKOMaja XxpaHe v TocTupare xneba.
IpunoBawe

44

Typ60 rpunoBate

3a nevetre BENMKMX KOMaaa Meca Unu X1BMHe ca KoCTUMa Ha jefiHoj pelueTku. 3a
crpemame rpaTuH1upaHux jena u 3a saneuarse.

HIb)

[a 6ucte ywnu y Menu: MNMotnomorHyTa npunpema, Ynwhewe, MNogellaBata.

6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BEHTUNaTop

OBa byHKUMja je kopuwheHa 3a
ycknahuBame ca Knacom eHepreTcke
edMKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekoam3ajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TecToBM y cknagy ca:

IEC/EN 60350-1

BpaTta nehHuue Tpeba na Oyny 3atBopeHa
TOKOM KyBah-a kako pyHKuuja He 6u buna

npekugaHa v kako 6u nehHuya paguna Ha
HajBuweM mMoryhem cTteneHy eHepreTcke
edurKacHOCTH.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToMaTCKM UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornefajte ogersak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevetse y3
BeHTMNartop. 3a onwTe nNpenopyke y Be3u ca
yLITEJOM eHepruje norneaajte oferbak
~EHepreTcka ecukacHocT”, YwTena eHepruje.

6.4 Kako ga nogecurte:MoTnomMorHyTa npunpema

CBako jerno y oBOM NOAMEHMjy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temnepartypy.
Kopuctute dyHKLmMjy 3a 6p30 npunpemMatrse jena ca nogpasyMmeBaHMM noAellaBamuva.
Takohe moxeTe fa nogecuTe Bpeme 1 TemnepaTypy TOKOM KyBaksa.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpOBEpUTE Aa N je XpaHa crnpemMHa.
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anInVIKOM KyBaha HeKux jena, MoXeTe Oa
KOopuctute u:

CTeneH Ao Kor ce jeno KyBa:

«  TemnepaTypHu CeH3op

* Cnabo neyeHo
*  Cpeamwa
*  Jo6po neyeHo

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N,
O O O @
E \/\@ P1-P... oK

Yhute y meHu. WN3abeputellotnomorHyta  M3abepute jeno. Mputn-  CtasuTe nocyay y nehHu-
npunpema. lMputucHute OK uy. MNoTBpanTe nogelasa-
OK CHUTE . e,
Tactep .
6.5 NMoTnomorHyTa npunpema
Jlerenpa

JlereHpa

®yHKUWja TemnepaTypHK CEH30p je Ao-

ctynHa. MoctaBnTe TemnepaTypHU CEH30P
/P y Hajoebrbu geo jena.

Ypehaj ce nckrbyuyje kaga ce AOCTUTHE

nogelueHa Temnepatypa yHkumje Tem-

nepaTypHU CEH30p.

|M| KonnunHa Boae 3a yHKUMjy Ha napw.

E 3arpejTe anapaT npe Hero LITO NOYHeTe
Oa KyBarte.

B HuBo pelueTke.

Owucnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MoXeTe Aia npoBepuTe y Tabenu.

HuBo peweTke/llpubop

Jeno TexuHa
losehe neyewse, cna-
60 neyeHo
losehe neyemse, 1 - 1.5kg; komagu
cpegHe neyeHo nebrenHe 4-5 cm

FoBehe neyewe, go-

&

/?‘El 2; nnex 3a nevyewe

MpXuUTE MECO HEKOMNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTE y anapar.

6po neyeHo

KoTtneT, cpeawe 180 - 2209 no ko- . .
neveH Magy; KpuLLKe fe6- i:?EE 3; nocyna 3a nevetbe Ha peweTKacToj nonm-

e 3cm
TEVH MpX1Te Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BMTE y anapart.
FoBehe nevewe/ 1.5 - 2ki .
n 9 /?E 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum

AVHcTaHoO (pebpa np-
Be Knace, oKpyrnm
oppesak, nebenu nay-

dnek)

[MpxnTe Meco HeKonMKo MyHyTa Ha Bpyhem Turawy. [o-
najte TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

loBehe neyewe, cna-
60 neyeHo (cnopo
neveme)

N | =

loBehe neyemse,
cpeane ne4yeHo (cno-
po neyetse)

FoBehe neuyewe, go-
6po neyeHo (cnopo
neveme)

1 - 1.5kg; komagu
nebrouHe 4-5 cm

/‘?El 2; nnex 3a nevyewe

Kopuctute cBoje oMUrbeHE 3a4nHe UK jeAHOCTaBHO CO U1
CBeXy MneBeHy nanpuky. MpXxuTe Meco HEKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTasuTe y anapar.

®dune, cnabo neyeHo
(cnopo neyemse)

B

®une, cpeate neveH
(cnopo neyemse)

=y
-

®dune, neyeH (cnopo
neyere)

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
nebenux komana

/E 2; nnex 3a nevyewe

Kopuctute cBoje oMurbeHe 3a4vHe uUnm jeAHoCTaBHO CO U
CBeXy MeBeHy nanpuky. [pxute Meco HeKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y anapart.

N

MeyeHa TeneTuHa
(Hnp. nnehka)

0.8 - 1.5kg; komaamn
nebrouHe 4 cm

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj Nnonuum
Kopuctute omurbeHe 3avunHe. [loaajte TeqHocT. [evere
NMOKPVBEHO.

CBUHCKO Nnevekse, 1.5 - 2kg .
Bpat unu nnehka /?E‘ 2; nocypa 3a nevere Ha pelleTKacToj nonuum
OKpEeHNTE MeCco HakoH MOMOBUHE BpEMeHa KyBatkba.
ByueHa cBUHETUHA 1.5 - 2kg /?E‘ 2. nnex 3a neveHe

5]

(cnopo kyBame)

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHUTe Meco HaKkoH no-
NOBWHE BpeMeHa KyBata fa 61ucTe nocTurny paBHoMep-
HO 3aneLamse.

B

Kape, cBex

1 - 1.5kg; komagu
nebromHe 5-6 cm

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe.

B

Pe6pa

2 - 3kg; kopuctute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbnHe 2-3
cm

E 3; Ay60kKku TUraw
[opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyge. Okpe-
HWTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPEMeHa KyBatkba.

Jarwehu 6yT ca ko-
cTuma

1.5 - 2kg; komaamn
nebrbunHe 7-9 cm

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a neverbe Ha nrexy 3a neyexse
[opajte Te4HocT. OKpeHUTe Meco HakoH NOJIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.

Lleno nune

1 - 1.5kg; cBexe

E 2; lﬂ 200 ml; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpaTu. jena
Ha nnexy 3a nevyekwe

Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OKpeHUTe nume HakoH no-
NOBWHe BpeMeHa KyBaksa Aa bucte nocturnu paBHomep-
HO 3aneuare.

Mona nuneTa

0.5 - 0.8kg

/‘?E‘ 3; nnex 3a nevyewe

KOpI/ICTVITe OMUJbEHE 3a4unHe.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

Munehe rpyau

180 - 200g no ko-

/‘?EE] 2; Mocypna 3a rpaTuHMpaHa jena Ha pelueTka-

M3 .
m Ay CTOj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. MNpxnTe Meco HEKONMKo
MUHYyTa Ha Bpyhem Turawby.
Munehu 6arauu, cae- . /‘?E 3; nnex 3a neyewe
xn ’
El Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
MNatka, uena 2 -3k .
o 9 /‘?E‘ 2; nocyga 3a nevere Ha pelleTKacToj nonmum
E Kopuctute omurseHe 3aunHe. CTaBuTe Meco Ha nocyay
3a neyere. OKpeHUTe NaTky HaKoH NOSIOBUHE BPeMeHa
KyBarba.
lycka, uena 4-Skg /‘?El 2; ny6oka nocyaa
ﬂ Kopuctute omurseHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ayboku
nnex 3a nevere. OKpPeHWTE rycky HaKkoH NONIOBUHE Bpe-
MeHa KyBaha.
BekHa og meca 1k
A 9 /‘?E‘ 2; pewieTkacta nonvua

N

KOpI/ICTMTe OMUIbEHE 3a4unHe.

B

Llena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1kg no pu6u

/‘?E 2; nnex 3a nevyewe

McnyHuTe puby Macnauem u KopucTute oMurbeHe
3a4MHE Y 3a4NHCKO GuIbe.

B

Pu6rsu omnetn

EE‘ 3; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
weTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avunHe.

N

Konau og cupa

B 2; @ Kanyn 3a neyerbe oa 28 UM Ha peLueTKacToj
nonuum

)

Konau op jabyka

EEl 2; l*:] 100-150 ml; nnex 3a nevyewe

B

TapT oA jabyka

E 2; kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmum

B

MuTta c jabykama

EE‘ 2; M 100-150 ml; @ Kanyn 3a nuty of 22

CM Ha pelueTKacToj nonuum

m BpayHu konaum 2kg Tecta B 3; ny6okw TUraks
y -
E okonaaHm macpuku ‘ZE‘ 2; l&] 100-150 ml; nnex 3a macduHe Ha pelueT-
KacToj nonuuu
@ Cysm konau ) El 2; nocypa 3a Kofnay Ha pelueTKacToj nonuum
Meuenu kpomnup Tkg El 2; nnex 3a nevyewe

(2]

CTaBuTe Lieo KpOMMMP ca KOPOM Ha Mrex 3a neyeme.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop

WceyeH kpomnu 1k
P P 9 El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXKEH NanupoMm 3a neyere
@ Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Miceumte kpomnmpe Ha Ko-
mage.
FpunoBaHo MelwaHo 1 - 1.5k
nnghe g El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanUpoMm 3a neyewe
m KopucTtute omurbeHe 3a4uHe. Viceuute nosphe Ha koma-
ne.
m KpokeTu, 3amp3HyTH 0.5kg B 3 nnex 3a nevetse
@ MomdpuT, 3aMmp3HYT 0.75kg B 3 nnex 3a nevetse
Iasawe ca mecom / 1-1.5kg

BZ; nocyga 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pelueTka-

nosphem ca CYyBUM .
CTOj nonuuu

JNIMCTOBUMA TECTEHM-

(]

He
MpaTMHUpaHu 1-1.5kg . . .
m KPOMMNP (CMPOBI El 1; Mocyna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha peLeTKacToj
KpoOMnup) nonuum

OkpeHwTE nocyay nocne nonoBvHE BpeMeHa KyBakba.

CBexa nuua, TaHka
! ‘ZE‘ 2; &J 100 mn; nnex 3a neyYexe 06NoOXeH nanu-

POM 3a nevyewe

E
'

CBexa nuua, aebena
ua, o ‘EIE‘ 2; nnex 3a neyexe 06MOXKEH Nanupom 3a

E
'

neyewe

Knw - .
m E' 2; nnex 3a neyetbe Ha pelLeTKacToj Nonuun

Baret/ha6ata/Benu 0.8k

xne6 9 EEl 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe 06noxeH nanu-
m poMm 3a nevere

3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
Xne6 ca uenum 3p- 1k
u p 9 EE| 2; lﬁ] 150 ml; nnex 3a ne4yew-e 0ONOXeEH nanu-

HOM/paxeHu xne6/

@ LpHU xne6 ca uenum
3pHOM y nocyau 3a
xen6

poM 3a never-e/peweTkacta nonuua

7. PYHKUMJIE CATA

7.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
D Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBarkeM, ornaliasa ce 3By4YHU CUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce 3ByYHU curHan u dyHkumja 3a-
sTop rpeBarba ce 3aycraBrba.
Bpeme kyBawa
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®dyHKUMja caTa MpumeHa

@ 3a ognarame ctapta u/unu kpaja Kysama.

Bpeme opgnaramwa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha paj pepHe.

Tajmep Tokom paga elABANLA.

3a ykrbyumBarbe U UckrbyumBake Tajvep TokoM paga nsabepute: Menu, Moa-

7.2 Kako pga nogecurte: ®PyHKuuje caTta

Kako goa nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1 Kopak 2

Q‘ Q‘

[la 6ucte npomeHunu goba faHa, ypute y MeHn n

. MopecuTe car.
n3abepute onuuje Mopelwasarba, [loba faHa. A

Kako na nopecute: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2

N [wucnnej npukasy-

@ je: ( Q \

0:00
A

MputncHuTe: @ Monecute Tajvep

@ Tajmep oamax nounke aa oadpojasa.

Kako na nogecute: Bpeme KyBama

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

Q

N

e Aucnnej npukasy- 16 O\ Ik
je: <
0:00
A

MN3abepute dyHKUM]Y
3arpeBatba U nogecu-
Te Temneparypy.

STOP

Y3acTonHo nputu- 3a nopewasarbe oK
ite: C Mputuchute: OK,
ckajTe: O BpeMeHa KyBaka. p!

@ Tajmep ogmax noynkse ga ogbpojasa.
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Kako na nopecwure: Bpeme oanarakba

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
( N . N [Oucnnej ( N
O -N= Ivicnnej ( \ = . O\ R~
@ e e
noba naHa ~
@ ro. @ aay-
MN3abepu- CTABJIbA-
Te dpyEK- Y3acror|_Ho. KPETAME  Mopecute  mpuruchuTe: HE Mogecute  Mputnchu-
Uiy Sar0e- npuTuckajTe: Bpeme OK Bpeme 3a- OK
umjy sarp: @ noyeTka. . BpLUeTKa. Te! .
Bama. .

@ Tajmep nounte aa oabpojaBa y NoAeLEHO BpEME MoYeTKa.

8. KOPNWREHE MNMPUBEOPA

crnpevasajy npespTamwe. Y3aurdyta nsuua
/\ YNO3OPEKSE! OKO monuue cnpeyasa knu3ane nocyha Ha

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu. nonuun.

8.1 YoauuBamwe npubopa

Mano yay6rbene ca ropte cTpaHe
nosehasa 6e36eaHocT. Yaybrberwa Takohe

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofjuua Ha Hocavy pe-

LeTke.
= 72—
S h”—

Mnex 3a nevyewe / ly6oku Turam: %

I'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady peLleT-
Ke.

CPMNCKWU 477



8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTypHU CEH30p — Mepy TeMMepaTypy yHyTap xpaHe.

Tpe6a aa ce nogece ABe Temnepartype:

C M

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeauHu.

3a Hajborbe pe3ynTaTte KyBaka:

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj  He kopuctute 3a TeuHa jena. TokoM KyBak-a MOpa a ocTaHe yHyTap
TeMnepaTypu. XpaHe.

8.3 Kako pa kopuctute: TemnepaTypHu ceH3op

Kopak 1 YKrbyunTe pepHy.

Kopak 2 MopecuTe yHKUWjy 3arpeBarba 1 nNo NoTpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 MocTtaBuTe: TemnepaTypHu ceH3op.

Meco, x1uBuHa 1 puba Kacepona

Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30p Y LieHTap Meca, Y6auute Bpx TemnepaTypHU CEH30P TAYHO Y LEHTPY Ka-

pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTypHu ceH3op Tpeba Aa cToju ctabunHo
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jejHOM MecTy TOKOM neyetba. [la bucte To nocTurium,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute neumuy nocyae 3a

neyer-e kao OCMOHaL, 3a CUMMKOHCKY pyunLy Temnepa-
TYpHU ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba aa
[oaupyje AHO nocyae 3a neverse.

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

K 5
opax /? - NpUTHCHUTE a BucTe nogecunu TemnepaTypy ceHaopa yHyTap XpaHe.

K 6
opax OK - npuTUCHUTE Aa brcTe NoTBpaAUNK.

Kapa xpaHa gocturHe nogelleHy Temneparypy, dyje ce 3By4Hu curHan. Moxete nsabpatu ga npe-
KMHETEe UNn ja HacTaBWTe ca KyBakeM Kako 6ucTe 6unu curypHu Aa je xpaHa obpo ckyBaHa.
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Kopak 7 M3Byyute TemMnepaTypH/ CEH30p yTVKaY 13 YTUYHWLE 1 U3BaanTe jeno us nehHuue.
/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTtypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OuTe NaXkrbMBM Kaa ra UCKIbyyyjeTe 1 BaguTe U3 jena.

9. IOOATHE ®YHKUWNJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa hpyHKUMja cnpeyaBa crny4vajHy npoMeHy cdyHkuuje ypehaja.

YkrbyunTe je kaga anapat pagu — NOAELLIEHO KyBake Ce HacTaBHa, koMmaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YkrbyunTe ra kaaa je anapat UCKIbYYeH - He MOXe [a Ce YKIbyuu, KOHTpoNHa Tabna je 3akrbyyaHa.

A @ OK_ NpUTUCHUTE U ApXuUTe Aa @OK — NPUTUCHUTE U ApXuUTe Aa
6ucTe yKIbyumnm dyHKUMjy. bucTe je UCKIbYYnu.
3BYYHU cUrHan.

OOoK

@ 3x El — Tpenepw Kaaa je KoHTposiHa 6paBa yKibyyeHa.

9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyUYUBaHe

M3 6e3begHocHMX pasnora ypehaj ce @
UCKIbyYyje HaKoH HEKor BpemeHa ako (°C) (v)
dyHKUMja 3arpeBata pagu, a Bu He

NpoMeHUTe noeLlaBarba. 250 - makc/manko 3

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBake He paam ca
@ dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
(°C) (u) ceH3op, Bpeme ognarama.
30-115 125
120 - 195 8.5

9.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kapa anapat pagwn, BeHTunartop 3a xnahemwe
200 - 245 5.5 Ce ayTOMaTCKM YKibyuyje kako 6u xnagmo
NoBpLUNHe anapaTta. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTMNaTop 3a xnahewe MoXe Aa HacTasu
Aa paau JoK ce anapat He oxnaau.
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10. KOPNCHWN CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBaw-a HaBefeHn y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of peuenarta, kBa-
nuTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cactojaka.

Baw anapat moxga neye Ha gpyrauunju HauvH y ogHocy Ha ypeRaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npernopyyeHa nofellasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBak-a 1 nonoxaj pewletke 3a ogpefheHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBara 3a ogpefeHn peuenT, NOTpaxuTe 3a CrmMYaH.

10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUnarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBedEeHNX y
Tabenu y HacTaBky.

Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.

¥ O

(°C) (MUH)
[paTnHypaHa TecTeHnHa 200 - 220 45-55
[paTvHMpaHn kpomnup 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INasawe 180 - 200 75-90
KaHenonun 180 - 200 70-85
MyawvHr op xneba 190 - 200 55-70
MyawvHr o nupuHya 170 -190 45 - 60
Konau c jabykama, HanpaerbeH of cmece 3a GUCKBUT 160 - 170 70 - 80
TOPTY (OKPYrnM nnex 3a TopTy)
Benun xne6 190 - 200 55-70

10.3 BnaxxHo neyewe y3 BeHTUNaTop - npenopy4yeHn npnoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONMoTy Hero
cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.
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Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyerse nevewe Mnex 3a onan
TamaH, HepednekTyjyhun TamaH, HepednekTyjyhun ng:fsrkmg?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm BACAHA 5 om ’ MpeyHunk 28 cm

10.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHdopmaLmje 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUpame
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.
[Meyere Ha jeLLHOM HUBOY — NeYyewe y nnexosmma

¥ O

°C MWH
HemacHa 6uckBuT TopTa Meyetrbe y3 paBHU BEH- 160 45 - 60 2
™n.
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe ogosro/ogos- 160 45 -60 2
o
Muta c jabykama, 2 nnexa Meyerbe y3 paBHU BeH- 160 55-65 2
@20 cm ™.
MuTta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ogosro/ogos- 180 55 -65 1
@20 cm no
LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEH- 140 25-35 2
™n.
LLikoTckm konaymh 3arpesatbe ogo3ro/ogos- 140 25-35 2
o
[Meyere Ha jeqHOM HMBOY — KEKC
Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.
¥ B D
\ =
°C MUWH
CwutHu konayu, 20 no nnexy, Meyetrbe y3 paBHW BEHTUM. 150 20-30
NpeTXxofHo 3arpejTe npasHy pep-
HY
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K 5 O

°C MWH
CuTHu konauu, 20 no nnexy, 3arpeBatbe 0403ro/o0340 170 20-30
NpeTxo4Ho 3arpejTe npasHy pep-
HY

[Meyere Ha BuMLLIE HUBOA — KEKC

¥ 5 O E

°C MUWH
LLikoTckn konayuh Meverbe y3 paBHW BEHTUI. 140 25-45 2/4
CwutHuM konayu, 20 no nnexy, Mevere y3 paBHW BEHTU. 150 25-35 1/4
NpeTXoAHO 3arpejte npasHy
pepHy
HemacHa 6ucksuT TopTa Meverse y3 paBHW BEHTU. 160 45-55 2/4
Muta c jabykama, 1 nnex Ha Meverbe y3 paBHW BEHTUI. 160 55-65 2/4

peweTkn (& 20 cm)

[punoBane
[MpeTxodHO 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajary oA 5 MuHyTa.

Kapa neyete Ha rpuny, Temnepatypa mopa Aa 6yae nogelieHa Ha MakCUMyM.

¥ O Je

MWUH

Toct [punoBane 1-2 5

[oBefu KOTNEeT, okpeHuTe Kaga [punoBare 24 -30 4

NCTEKHEe NoJsioBMHa BpeMeHa
11. HETA N YNLUREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.
11.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

< Mpearu Aeo ypehaja ounMcTUTE UCKIbYYMBO KPNOM of MuKpocdmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM

BOAOM U Gnarum AETEPLIEHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

dneke ounctute bnarum getepLeHToM. Hemojte ra HaHOCUTK Ha KaTanuTUYKe NOBPLUWHE.
CpencTBa 3a

ynwhemwe
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¢_ YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YucTuTm HakoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha vnm
— OpYrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTy noxap.

D He yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe oa 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLLHOCT
CBakoaHeBHa ypehaja ocylumnTe NCKIbYYMBO KPMOM of Mukpodmbepa.
ynotpeba

by HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nnbop u octaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctute mc-
hs KIbyuMBO Kpny of MUkpocubepa ca Mnakom BOAOM v Grnarum aetepiieHTom. He nepute go-

W [aTHy onpemy y MalumHu 3a npakse nocyha.

He unctute gopgatHy onpemy ca HenenrbMBOM NMOBPLUNMHOM abpasvBHVM CpeACcTBOM 3a YMLL-

Mpn6op hetbe 1 owTpMM NpegmeTumva.

11.2 Kako ga ouuctute: Yayorbewa
Yy YHYTpalHOCTH

Ounctute yaybroera y yHyTpawHkOoCcT Aa
6ucTe yKNoHUnM npeocTarne Hacnare
KaMeHLa HaKoH KyBara Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Cwunajte: 250 ml 6enor cupheta y OcraBuTe ga cvphe pacTtBopu Ha- OumnctuTe yHYTpaLLHOCT TONMOM
yaybrbewe y yHyTpalhocTu. Kopu-  cnare kameHua Ha TemenpaTypu BOZIOM U MEKOM KprioMm.
cTuTe pacteop of 6% cupheta 6e3  npoctopuje y Tpajarby o 30 MUHY-
UKakBKX JoaaTaka. Ta.

3a dyHkupjy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakux 5-10 yuknyca KyBama.

11.3 Kako pga nssagute: Hocauun
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre
OUUCTUINN PEPHY.

oxnaau.
Kopak 2 VsByuute npearun Aeo noapLuke pe-

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce ’_[
weTke 13 6oyHor 3uaa. ‘

CPMNCKWN 483



Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHv 4eo noapLuke pe-

LweTke 13 GOYHOT 311Aa 1 YKINOHWUTE ra. 1/ ‘ ——
Kopak 4 MocTaBrbame WuHa 3a NOAPLLKY pe- Q = 7 H
LueTKe BpLUK ce 0B6pHYTUM pefocne- 9 ‘2 il

Mopajy 6uTh OKpeHyTH ka NpeaH0j

O0M. = # -
KnuHoBwu Ha Teneckonckum Bofuuyama }= |

cTpaHu.
11.4 Kako ga kopucrture: KatanuTuykum emajnom. Ancopbyje macHohe
Katanutunuko ynwhemwe TOKOM KaTanuse.
YHYTpaLlH0CT PpEpPHE (OCUM KaTanmMTUYKor ®dneke unu fy6_V'TaK 60]? KaTanuTnykor
nokrnonua BeHTunaTopa) npeMasaHa je npemasa Hemajy yTuuaja Ha uuihetse.
Ouuctute nehHULy KaTanMTUYKUM Yuwherwem
I'Ipe KaTanuntuykor L'II/ILLIF'IeH:a, YKINnoHuTe caB np|/|60p N3 yHYTpaLUH0CTH.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Wsabepute Menn = / Unwihere Kapa ce umwherse 3aBpLuun, ornawia- Kapa ce nehHuua oxnaaw,
Ba Ce 3BY4YHU CcuUrHan. PepHa he ce o4YyncTuTe aHo nehHmue BNa*XHOM
rm/ N NpUTUCHUTE OK TpKU nyTa. NCKIbYHUTU. MEeKOM Kprnom

Tpajatbe: 1 y.KaTanutnuku emajn ce cam YnCTu, HEMO]TE ra YACTUTU KPIOM.

11.5 Kako pa kopuctuTe: MNoknonay, pepHa pagu. [la 6ucte NOTNOMOINM OBaj

KaTanuTUYKor BeHTUNnaropa nocTynak camocTtanHor yiwhena, pegoBHO
. 3arpeBajTe npasHy pepHy.
Moknonay BeHTMNaTopa npemasaH je

KaTanuTnykum emajnom. OH ancopbyje ®dnieke unu ry6_v|TaK 60]? KaranuTnykor
macHohy Koja ce cakynrba Ha 3uaoBuMa oK npemasa Hemajy yTuuaja Ha dmiihetbe.

Mpe kaTanuTuykor Yniwhewa

WckrbyunTe pepHy v cayekajte ga  YKMoHWTe cas npubop 1 ykrnowmee — OYUCTUTE AHO pepHe W yHyTpallkbe
ce oxnaau. Hocaye pelueTke. CTakKmno Bparta pepHe TOMIOM BOAOM,
MEKOM Kpriom v 6rarum getepLieH-

TOM.

11.6 Kako pa yknoHute u
MoHTUpare: Bparta /i\ OMPE3
MaxrbMBO pyKyjTe CTaKMoM, NocebHO OKo
uBuua npeane nnoyve. Ctakno moxe ga

ce cromMmu.

Bpata n yHyTpaluHbe CTakneHe nnoye
MOXeTe CKUHYTK aa bucte nx ounctunu bpoj

CTaKneHux nriova ce pasnMKyje KOO
pasnnMynTnuxX moaena.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.
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Kopak 1

OTBOpUTE BpaTa Ao Kpaja.

Kopak 2

MoavrHnTe N NPUTUCHNTE CTE3He
nonyre (A) Ha obema Liapkama Bpa-
Ta.

Kopak 3

3aTBOpUTE BpaTa pepHe 40 NPBOr Nnornoxaja 3a oTBapawe (NpubnukHo nog yrnom og 70°). Mpwu-
ApXuTe BpaTa ca obe CTpaHe v MOBYLUTE UX Harope Yy OAHOCY Ha pepHy Kako bucte nx oasojunu.
BpaTta noctasuTe Ha MeKy Kpry Ha CTabuHOj NOBPLUMHM Ca CMOSbHOM CTPAaHOM OKPEHYTOM Haf-

one.

Kopak 4

MpuTncHuTe oksup Bparta (B) ca
obe cTpaHe ropte mBuLE ka yHyTpa
Oa bucTte oTnycTUIM CTE3HY 3a-
NTUBKY.

Kopak 5

MoByuLmMTE OKBWP BpaTa Hanpes Aa
6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 6

YxBaTuTe CTakfeHe nnoye 3a rop-
HY UBULLY U jedHy MO jedHy UX 13By-
LWTe Harope us Bofuue.

Kopak 7

OumnctuTe cTakmneHy nnovy BoAOM U
canyHuuom. Maxrbneo ocylumte
cTakneHy nnovy. He nepute cra-
KMeHe nrnoye y MallvHW 3a Npake
cynoBa.

Kopak 8

HakoH unwhersa, rope onucaHm no-
cTynak obaBuTe CynpoTHUM peao-
cneaom.

Kopak 9 MpBo noctaBuTe Matkby nrovy, a 3aTum Behy 1 Bpata.
YBepuTe ce Aa cy cTakna ybayeHa y npaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHoM mMoxe aohu Ao nperpe-

Batba NOBpLUMHE BpaTa.

11.7 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO30OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

Wckbyunte pepHy. Cadekajte ga ce
pepHa oxnaau.

MckmbyunTe yTrkad kabna 3a Hana-  [IHO yHyTpaLlH0CTU pEPHE Npekpuj-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTuyHULEe. Te Kpnom.
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"oprba cujanuua

Kopak 1 OkpeHuTe cTakneHu noknonay ga bucre
ra yKnoHunu.
N
Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.
Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBunTe cTakneHu noknonay,

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4MHUTH aKo...

Y cBuM crny4ajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KoHTakTupajTe ca osnawheHnm

CEPBUCHUM LIEHTPOM.

=]
—]

CJ

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepurTe...

He moxeTe fa ykrbyunte unv kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha eNeKTPUYHy Mpe-
Xy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

dyHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je uckrbyueHa.

Y
KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BrnaxHo neyetbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

TeMﬂepaTyle/l CEeH30p He paau.

YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOTNyHO ybayeH y
YTUYHULY.
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@ Lndpe rpeLuke

Aucnnej npukasyje... MpoBepurTe...

00:00 [Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

AKO ce Ha aucnnejy npykaxe Kog rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, UCKIbyunTe 1 yKIbyumTe KyhHM ocurypay ga
6ucte NoHOBO NokpeHynu ypehaj. AKo ce Kof rpeLlke NoHOBO MNojaBu, obpaTuTe ce oBnawheHoM CepBUCHOM

LEHTPY.

&

Yuwhewe
MpoGnem MpoBepurTe...
Llypete Boae 13 yaybrbera y yHyTpaLlHh0CTy. Y yay6rbetby Y yHYTPalli0CTH Ma NpesuLLe BoAe.

12.2 MNopaum o cepBUCUpamy

YKONuko He MOXeTe camu Aa npoHaherte peluewe npobnema, obpartute ce npoaasLy Unm
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Moaauym noTpe6HN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYnLm ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpa YHYTpallHOCTM anapaTa. HemojTe yknawaTtu Nnounty ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkaMma 13 yHyTpallHh0CTy anapara.

Mpenopy4yjemMo BaM Aa oBAe 3anulueTe noaartke:

Mogen (MOD.) s

Bpoj npoussoga (PNC) s

Cepujckn 6poj (S.N.) e

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 Uudbopmaumje o npomnsBoay u JlucTt ca nicpopmaumjama o npomssogy

Hasus go6aerbava AEG
BCE558370B 944188824
VpeHtndukauyvja mogena BCES558370M 944188825
BCK558370M 944188826
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpukacHoCcTn A+
MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobruajeH pe- 1.09kWh/uumknycy
XKUM

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.69kWh/umknycy
cupareM BeHTunaTopa
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Bpoj wynremHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

EnextpuyHa ctpyja

JauumHa 3Byka

711

Tun pepHe YrpagHa pepHa
BCE558370B 32.0kg

Maca BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 38 MEePEH-E YUMHKA.

13.2 YwTena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa yteauTe enekTupyHy
eHeprujy TokoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapara CyBULLIE YECTO TOKOM KyBaH-a.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTte meTtanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OvcTe noBehanu ywteay eHepruje.

Kag je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBarte
nehHuuy npe KysBama.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake n3meny
neyera kKaga UCTOBPEMEHO Mpunpemare
HEKOMUKO jena.

KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTta
BeHTunatop v namnuua HacTaermbajy aa
page. Kapga vckibyunte anapar, gucnnej
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npvikasyje npeoctany Tonnoty. Moxete aa
KOpUCTUTE Ty TOMSIOTY Kako BuUcTe xpaHy
ofpkanu TOonsom.

Kapa kyBame Tpaje ayxxe oa 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kkpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTtany TOMNOTy
y anapary.

KopucTute npeoctasny TONnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBame xpaHe TOMNMoOM

M3abepute HajHwke Moryhe nogeluaBarke
Temnepatype ga bucte nomohy npeoctane
TonsnoTe ofpxanu TonnoTy obpoka. Ha
Aavcnnejy ce npukasyje uHauMkaTop npeocrane
TOMMoTe UK TemnepaTtypa.

KyBake ca UCKIby4YeHOM NlaMnuLom
MckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBaka.
YkrbyunTe je camo Kaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop
dyHKUMja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMakUTV O4eKMBaHy
ywiteay eHepruje.



14. CTPYKTYPA MEHUJA
14.1 MeHn

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N
o O O e O
S S N \
—_— WM3abepute onuujy u3 OK Mpunarogute Bpea-
—— —usabepute CTpyKTYpy MeHu n V3abepute noa- — NputichnTe HOCT U NPUTACHUTE

3a ynaay Menn. npUTUCHUTE OK.

ellaBame.

na bucte noTBpaMnu
nogeLuaBama.

oK.

OxkpeHute ayrme dyHKUMje 3arpeBama Ha Mosioxaj 3a CKiby4mBame aa bucre nsawnm n3 Menu.

MeHu cTpyKTypa
[MoTnomorHyTa npunpema % UYnwherse mr/ MopelwaBama @
MopewaBawa
01 [oba paHa MpomeHun 02 OcBeTrbeHocT aucnneja  1-5
03 3BykOBU TacTepa 1 — 3ByYHM cur- 04 JauvHa 3ByyHor curHana  1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3Byk je nc-
KIbyYeH
05 TemnepaTtypHU CeH30p 1 - Anapwm u 3a- 06 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uickmbyum
Pagta cyTaBrbakbe
2 - Anapm
07 CeeTtno Ykrbyun/ 08 Bp3o sarpesane Ykbyun/Mckrbyum
Wckrbyun
09 Baj-cpaj Ykrbyuu/ 10 AyTOMaTCKO AarbUHCKO Ykrbyun/Uickrbyum
Mckrbyun ynpaerbakwe
11 3abopasu Mpexy Oa/He 12 [emo pexum AKTMBaUMOHM kOA:
2468
13 Bepauja codtBepa MpoBepa 14 MoHnw TN cBa nogeLua- Oa/He

Baka

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C/:‘)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paauv peumknupara. lMomosunte y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeavHe 1 by ACKOr
3[paBrba Kao 1 y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepuvjana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

¢

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom «=
HeMojTe 6alaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MpownsBog BpaTute y nokanHu LueHTap 3a
peuuknnpare unmn ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

V nadej snahe o trvalll udrzateinost’ znizujeme spotrebu papiera, a preto poskytujeme

EE celé navody na obsluhu online. Ziskajte pristup k vasmu celému navodu na obsluhu
na stranke aeg.com/manuals
Ziskaite rady ohladom pouZivania, broZdry, navody na rieSenie problémov
@ a informéacie o udrzbe a opravach na stranke aeg.com/support
AEG Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov a navodov
W[} na rie$enie problémov.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE...........coooiiiiiiiiriiieiecescnieseseeceens 492
2. BEZPECNOSTNE POKYNY ... 494
3. POPIS VYROBKU......ccoooooiiiriiineiieeiiieiieneesessesnee e 496
4. OVLADACIH PANEL........cooiiiiiiiiiiiiiiciieeienieseseeiseeeses s 497
5. PRED PRVYM POUZITIM........cooiiiiriiiiiiiniiiceeceeceeesessesscses s 498
6. KAZDODENNE POUZIVANIE..........ooiriiimiiiniiineiineisseisense e 500
7. CASOVE FUNKCIE.........oviiiiiiriiieieciscieceseeeesesec s 505
8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA.......c.oiririiineiineiineeseeesseessees e 507
9. DOPLNKOVE FUNKCIE.........coomiiimiiiieeinnisneeseenee e 508
10. TIPY ARADY ..o 509
11. OSETROVANIE A CISTENIE.........oooiviiiiniiiciecisceeeceeneseeeeseenen 512
12. RIESENIE PROBLEMOV..._.....oiviiiiiiciecisneeceeneene s 515
13. ENERGETICKA UCINNOST ........ooiiiiiiiiiiniiiiccccseesececc s 516
14. STRUKTURA PONUKY ........covmiiiiiriiiiiiiniiscesseieseeesee e 518
15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA..........covirriineieniisneneennenas 518
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami My AEG Kitchen
nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.
Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti
v interiéri.

492 SLOVENSKY



Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a |nych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi€¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek Udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebiC vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania m6zu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskor potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bo¢nych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodanée
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

» Vstavana jednotka musi splnat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
$ka skrinky pod pracovnou
doskou)

578 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

VySka prednej Casti spotre- 594 mm
bic¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bic¢a

Sirka prednej &asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej ¢asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 567 mm
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Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna velkost' vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su posSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.



+ Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poéloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebic pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6zZe z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebic¢om.

» Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.

* Nezdielajte vase WiFi heslo.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!
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» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou méakkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

« Katalyticky smalt necistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

» Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu

3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad
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spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

« Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

Ovladaci panel

Ovladac funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotni sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Zaslvacia lidta, odstraniteina

Priehlbina dutiny

—
HEEOONEENBENE

Urovne rostu v rure



3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekacé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

4.2 Prehiad ovladacieho panela

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac
funkcii ohrevu do polohy Vyp.
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Vol OK

Casovaé Rychle zohrievanie

Osvetlenie rary

Teplotna sonda Potvrdte nastavenia

4.3 Displej

1Y staRT
STOP
STOP

Displej s kiti¢ovymi funkciami.

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥

Blokovanie Sprievodca pecenim

ol e

Cistenie Nastavenia

>

Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Q

v STOP
Casomer

Koniec

S ®

Odklad nastavenia ¢asu Casovaé

P~
-

WiFi pripojenie je zapnuté.

o
Dialkové ovladanie je zapnuté.

Ukazovatel WiFi — blika, ked sa moze spotrebié

Ukazovatel Dialkové ovladanie - spotrebi& sa da ovladat

pripojit' k sieti Wi-Fi. na dialku.
Lista priebehu — pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, Ciarovy ukazo-
vatel bude Uplne Cerveny.
Ukazovatel peéenia s parou ({,})

Teplotna sonda ukazovatel

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebi¢ a nastavte ¢as:

s =<r ( \

S
_ “2f j 00:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

5.2 Pociatoény predohrev
Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu raru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.
Krok &.2 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|

Ruru nechajte spustenu jednu h.
Krok €. 3

Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustenud 15 min.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

5.3 Bezdré6tové pripojenie

=

Na pripojenie spotrebi¢a potrebujete:
bezdrétovu siet’ s internetovym pripojenim,
Mobilné zariadenie pripojené k rovnakej bezdrbtovej sieti.

Krok ¢. 1 Stiahnutie aplikacie My AEG Kitchen : Pomocou fotoaparatu na mobilnom zariadeni naskenujte QR
kod na typovom Stitku. Budete presmerovani na domovsku stranku spolo¢nosti AEG. Typovy Stitok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebica. Aplikaciu si mézete stiahnut' aj priamo v obchode
s aplikaciami.

Krok €. 2 Postupujte podia pokynov na pripojenie aplikécie.

Krok¢.3 Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii ohrevu vyberte: ‘:?

Krok €.4  Otocenim otocného ovladaca vyberte: Nastavenia. Zapnite funkciu WiFi. Informacie najdete v kapi-
tole Struktura ponuky.

Frekvencia 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. vykon EIRP <20 dBm (100 mW)

Wifi modul NIUS-50

SLOVENSKY 499



5.4 Licencie na softvér open-source, ktorych licenéné podmienky
Softvé sivany v tomto vWrobku obsahui vyzaduju zverejnenie, a zobrazit' ich Uplné
oftver pouzivany v tomto vyrobku obsanuje informacie o autorskych pravach a prislusné
komponenty, ktoré su zaloZené na licen&né podmienky, navstivte stranku: http://

bezplatnom softvéri z otvorenych zdrojov. . L
Spolo¢nost’ AEG uznava prispevok komunit zelzgg)r-)ensoftwarereposnory.com (priecinok

v oblasti otvoreného softvéru a robotiky
k projektu vyvoja.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok ¢. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

>
H — stlaéenim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré funkcie rary.

Pecenie s parou

Skontrolujte, i je rara studena.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4

( ( \ Prazdnu ruru predhrie-

vajte 10 minut, aby sa
vytvorila vihkost.
Vlozte jedlo do rury.

Priehlbinu dutiny rdry naplite vodou z vodo- Zvoite funkciu

vodu. ohrevu parou. Nastavte teplotu.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rary nenapifiajte vodou pocas pedenia, ani
ked je rara horuca.

Po skonéeni pecenia s parou:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Skontroluijte, &i je rura studena.
Odstrante zvyskovu vodu z priehl-
biny dutiny rary.

rdru vypnete oto¢enim ovladaca Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena vih-
funkcii ohrevu do polohy Vyp. kost’ mdze spdsobit’ popaleniny.
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6.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

@

Teplovzdusné Pecenie

Na pecenie na 3 Urovniach su¢asne a na susenie potravin. Teplotu v rire nastavte
020 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Tradi€né pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

@

Na pridanie vlhkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a chrumkave;j
korky pocas pecenia. Na zvySenie Stavnatosti pocas opatovného zohrievania. Na za-
varanie ovocia a zeleniny.

SteamBake
a Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.
Pizza
Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
Dolny ohrev
v Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych

Mrazené pokrmy

zemiakov alebo jarnych zavitkov).

A

Vlhky hortci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouZijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa méze lisit' od nastavenej teploty. PouZije sa zvy$kové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie®, poznamky k: Vlhky horuci vzduch.

Ao oad

Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.

<] 2

Na pedenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na gratino-
vanie a zapekanie.

Turbo gril
Q Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Po_nuka
6.3 Poznamky k: VIhky horuci Dvierka rdry maju byt po¢as pecéenia
vzduch zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

a poziadaviek na ekodizajn (podia predpisov | Ked pouZijete tito funkciu, osvetlenie sa po
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podia: 30 sekundach automaticky vypne.

IEC/EN 60350-1

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
+Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
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VSeobecné odporucania na usporu energie si
pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™
v Casti Uspora energie.

)

6.4 Nastavenie:Sprievodca pe€enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia mozete upravit’ aj ¢as a
teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov mézete pou- Uroveii uvarenia pokrmu:
zit’ aj:

« Teplotna sonda * Neprepeceny
« Stredne
* Prepeceny

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
v
( ) A\ ( \ \\ ( \ W\ A
3 \ \ U
E \/f' P1-P... oK
Vstupte do ponuky. Vyberte polozku Sprievod- Vyberte pokrm. Stlacte tla-  Vlozte pokrm do rdry. Po-
ca pec¢enim. Stlacte tlacid- Sidlo oK tvrdte nastavenia.
lo OK. .
6.5 Sprievodca pe¢enim
Legenda
Legenda lﬁ] MnoZstvo vody na parnu funkciu.
Teplotna sonda je k dispozicii. Teplotna - ~ )
/‘? sonda zapichnite do najhrubs$ej ¢asti po- E Pred pecenim spotrebic predhrejte.
krmu. -
Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna El Uroven rostu.

sonda sa spotrebi¢ vypne.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mobzete skontrolovat' v tabulke.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Pecéené hovadzie, ne-
prepecené
Hovidzie peéené, 1-1.5kg; 4-5cm /PE 2; plech na pecenie
stredne prepeéené hrubé kusy Méso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovadzie pecené,

prepecené
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Steak, stredne prepe-
ceny

180 - 2209 na kus;
3 cm hrubé platky

/‘?EE] 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.

&

Hovadzie pecené/
dusené (prvotriedne
hovéadzie rebro, méaso
z horného stehna, hru-
by bok)

1.5 - 2kg

/‘?El 2; Qédoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica.

Hovadzie pecené, ne-
prepecené (pomalé
pecenie)

~ I |

Hovadzie pecené,
stredne prepecené
(pomalé pecenie)

1-1.5kg; 4 -5cm
hrubé kusy

Hovadzie pecené, do-
bre prepecené (po-
malé pecenie)

/‘?E 2; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sola
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minat smazte na
horucej panvici. Vlozte do spotrebica.

Filety, neprepecené
(pomalé pecenie)

B

Filety, stredne prepe-
¢ené (pomalé pece-
nie)

05-1,5kg; 5-
6 cm hrubé kusy

=y
—_

Filety, prepecené (po-
malé pecenie)

/‘?‘E‘ 2; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sola
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minat smazte na
horucej panvici. Vlozte do spotrebica.

;lzlg:;e pecené (napr. O.Sh—rJBSékEL;J:ycm /‘?E‘ 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
:fkc:\zgkt::{:;:aple_ 15-2kg /‘?‘E‘ 2; nadoba na pecenie na roste
ce Po polovici doby pripravy méaso obratte.
Tahané bravéové (po- 1.5 - 2kg

B

malé pecenie)

/?‘E‘ 2; plech na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.

B

Cerstvé karé 1-1.5kg; 5 -6 cm

hrubé kusy

/‘?E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Rebierka 2 - 3kg; pouzite su-
rové, 2 — 3 cm ten-

ké rebierka

B 3; hlboka panvica
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obrat'te.

|

Jahnacie stehno s
kostami

1.5-2kg; 7-9cm
hrubé kusy

/‘?E 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy méso obratte.

B

Celé kuréa 1 - 1.5kg; Cerstvé

E 2; M 200 ml; nadoba na zapekanie na plechu na
pecenie

Pouzite svoje obilibené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

B

Polovicka kurcata

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Kuracie prsia

180 - 200g na kus

/?EE 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horucej panvici.

N

Kuracie stehna, cer-
stvé

/‘?E 3; plech na pecenie

Ak ste kuracie stehna najskor marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.

N

Cela kacka

2-3kg

/‘?El 2; nédoQa na pecenie na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.

B

Cela hus

4 - 5kg

/?‘E‘ 2; hlboka panvica

Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte méso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.

N

Sekana

1kg

/] 2 drsteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

/?‘E‘ 2; plech na pecenie

Naplrite rybu maslom a pouzite svoje obitibené koreniny
a bylinky.

B

Rybie filé

EE| 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

N

Tvarohovy kolaé

B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na droéte-
nom roste

)

Jablkovy kolac

EEl 2; l*:] 100 - 150 ml; plech na pecenie

B

Jablkova torta

E 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste

B

Jablkovy kolac¢

EE‘ 2; M 100 - 150 ml; @ 22 cm okruhla forma

na kola¢ na dréotenom roste

W §Bi::lv;l(;|es - Gok. su- 2kg cesta B 3; hiboka panvica
@ Cokoladové muffiny ) EE‘ 2; &] 100 - 150 ml; plech na muffiny na drote-
nom roste
@ Bochnikovy kolaé ) B 2; forma na bochnik na drétenom roste
m Pedené zemiaky kg B 2; plech na peéenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
Americke zemiaky kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie

E

Pouzite svoje obltibené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
S;;Ie‘:i’:::a miesana 1-1.5kg El 3; plech na peéenie vystlany papierom na pecenie
@ Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
m Krokety, mrazené 0.5kg El 3; plech na pecenie
@ Hranoléeky, mrazené 0.75kg B 3; plech na pecenie
@ m:z;lezil(;:l::;;i 1-1.5kg E|2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
m (Z;l:g\clzggzri?an;;?ky 1-1.5kg El 1; zapgkacia'nédvoba na’drétenom roétev
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.
m Cerstva pizza, tenka - EE‘ 2; lﬂ 100 ml; plech na peéenie vystlany papie-
rom na pecenie
m Cerstva pizza, hruba - ‘ZE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
@ Slany kolac ) El 2; plech na pecenie na drétenom roste
E;I?:;almabatta/blely 0.8kg EE| 2; lﬁj 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-
m rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/razny/ 1kg

45

tmavy celozrnny
chlieb vo forme na
bochnik

EE‘ 2; &] 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie/dréteny rost

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer
Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.
STOP
Cas pripravy
@ Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

L Casovaé zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.
Casovaé
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7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Qn N @

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, )
Nastavte hodiny. Stlagte tlagidio: OK.

Presny ¢as.

Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2

Moo Na displeji sa zo- \ A
brazi: ( \
0:00

Q

Stlacte tlacidlo: (\D

Nastavte funkciu Casomer Stlaéte tlagidio: OK.

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 3 Krok ¢. 4

Krok ¢. 1 Krok €. 2

(V \ M Na disbprI:;il’:sa zo- ( N
; 0:00 ;!
A

STOP

Vyberte funkciu ohre-
vu a nastavte teplotu.

\ nia.

Opakovane stlacte: Nastavte &as vare-
Stlatte tiagidio: OK.

@ Casovag zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €.1  Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5 Krok €. 6
M Na displeji e
( \ sa zobrazi: ( s,jaaz((jgfalgl ( \
presny gas ol
STOP
Vyberte  Opakovane START Nastavte das Stlatte tlagid- Nastavte  stiagte tla-
funkciu N - ¢as skonce-
ohrevu.  stladte: V) spustenia. 1o: OK. nia. gidlo: OK.

@ Casovac zaéne odpoditavat’ v nastavenom &ase spustenia.
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8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

. Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace tyc¢e zasUvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej urovne rary.

8.2 Teplotna sonda
Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

C A

Teplota v rure. Teplota vo vndtri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po- Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.
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8.3 Spdsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu riry.

Krok €.3  Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

VloZte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt po€as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok €. 4  Zasunte Teplotna sonda do zasuvky v prednej €asti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok €. 5 . - .-

rok¢ Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.

Krok¢.6  OK._ stlacenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok €. 7

Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rary.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpeclenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.
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Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

M @ OK _stiacte a podrzte, ak chcete QDOK — stlaéte a podrzte, ak to
zapnut' funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

OoK

@ 3x 5 — zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie
Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite @

Ziadne nastavenia, z bezpecnostnych °C (h)
dévodov sa spotrebi¢ po urcitom Ease vypne.

250 — maximum 3
@ Funkcia automatického vypnutia nebude
°Cc (h) fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie

rary, Teplotna sonda, Odklad nastavenia

30-115 125 Easu.

120 - 195 8.5 .. o
9.3 Chladiaci ventilator

200 - 245 5.5
Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’
v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a dasy pripravy jedal uvedené v tabuikach s iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri peceni fungovat inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporuéané nastavenia teploty, ¢asu pec€enia a urovne v rare pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.

10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

Pouzite tretiu aroven v rare.
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Y O

(°C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
RyZovy puding 170 - 190 45 - 60
Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla forma na 160 - 170 70-80
kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70

10.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na pecenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna } Tmava, matna
X . 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm oy priemer 28 cm
cm vyska

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné
institaty

Informacie pre skuSobné Ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

3¢ = 5 O Ik

°C min
PiSkotovy kolaé bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
Piskotovy kolac bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
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=
Q = «
24 = Ok
°C min
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pecenie 160 55 -65 2
@20 cm
Jablkovy kolag¢, 2 formy Tradiéné pecenie 180 55-65 1
@20 cm
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradiéné pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej Urovni — pisSkoétovy kolac
Pouzite tretiu droven v rare.

% - D
°C min

Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30

hrejte prazdnu raru

Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacurovriové pecenie — piskotovy kolac

=)

¥ 5 O E
°C min

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4

Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 25-35 1/4

predhrejte prazdnu rdru

Piskotovy kolaé bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 -55 2/4

Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdusné Pecenie 160 55-65 2/4

mriezku (@ 20 cm)

Gril
Prazdnu rdru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

4

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 -30 4

Casu obratte
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11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu spotrebica oCistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym Cistiacim prostriedkom.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym ¢istiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické povrchy.

—<

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat’ na na-
sledok vznik pozZiaru.

[

Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minudt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba

Kazdodenné handri¢kou z mikrovlakien.
pouzivanie
oy Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
<+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

Z24

Prislusenstvo

sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

11.2 Cistenie:

Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml  Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-  Dutinu vycistite teplou vodou a mak-
bieleho octu. Pouzite maximalne 6 pusti zvySky vodného kamena pri kou handrickou.
%-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

Pre funkciu: SteamBake vycistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

11.3 Vybratie:

Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’

rdru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich ﬂ&

list od bo¢nej steny.

Krok €.3  Zadnu Cast' list odtiahnite od bo¢nej |

steny a listy vyberte. 1/

Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- 0 |=p

nom poradi. () 2 b
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listach musia smerovat’ dopredu. % }5 S <

\\ﬁ\

W

11.4 Sposob pouzivania: Katalytické | Zmena farby katalytického povrchu alebo
cistenie flaky nemaju negativny vplyv na Gistenie.

Dutina (iba kryt katalytického ventilatora) je
pokryta katalytickym smaltom. Absorbuje tuk
pocas katalyzy.

Ruru vycistite s funkciou Katalytické Cistenie

Pred katalytickym cistenim vyberte vSetko prislusenstvo.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Zvoite funkciu Ponuka — / Cistenie ~ Po skonéeni ¢istenia zaznie zvukovy ~ Ked rdra vychladne, vygistite dno
m‘/ a trikrat stlacte OK_ signal. Rura sa vypne. rdry jemnou vlhkou handri¢kou

Trvanie: 1 h.Katalyticky smalt je samocistiaci, neCistite ho handri¢kou.

11.5 Spdsob pouzivania: Kryt pravidelne zohrievajte, aby ste podporili tento
katalytického ventilatora samodistiaci proces.
Kryt ventilatora je pokryty katalytickym Zmena farby katalytického povrchu alebo

smaltom. Absorbuje tuk, ktory sa na stenach | flaky nemaja negativny vplyv na Cistenie.
usadza pri prevadzke rury. Prazdnu raru

Pred katalytickym Cistenim

Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-  Odstrante vSetko prisluSenstvo a vy-  Dno rury a vnutorny skleneny panel
chladne. beratelné zasuvacie listy. dvierok vycistite teplou vodou, mak-
kou handri¢kou a jemnym ¢Cistiacim

prostriedkom.
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11.6 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného

/\ VAROVANIE!
Dvierka su t'azké.

panela. Sklo mbze prasknut'.

Krok ¢. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok ¢. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky

(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3

na makku tkaninu na rovny povrch.

Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkajSou stranou nadol

Krok ¢. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-

fovacia zapadka.

Krok €.5  Ram dvierok vyberte potiahnutim

smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich

vytiahnite smerom nahor z uchytiek.

Krok €. 7  Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-

nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok &.8  Po &isteni zvoite opaény postup.

Krok €. 9

Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.7 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rura studena.
Horné osvetlenie
Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
r®7::r'

) (C

d
8
N

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymeiite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

12.1 Co robit), ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

.
i Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, ¢i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'.

Spotrebi€ je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.
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Y
Komponenty

Ziarovka nefunguije. Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguije. Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.
@ Chybové kédy

Displej zobrazuje... Skontrolujte, €i...

00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebic. Ak sa chybovy kdéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

o

Cistenie
Problém Skontrolujte, €i...
Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda. V priehlbine dutiny rury je priveia vody.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranuijte typovy Stitok z dutiny
spotrebica.

Odporac¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) e,

Cislo produktu (PNC) e

Sériové Cislo (S.IN.) e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku

Nazov dodavatela AEG
BCE558370B 944188824
Identifikacia modelu BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Index energetickej ucinnosti 81.2
Trieda energetickej ucinnosti A+
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.69kWh/cyklus

nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 711

Typ rary Zabudovana rdra
BCE558370B 32.0kg

Hmotnost’ BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebie pre domacnost' — €ast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — metédy

merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekoiko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo
Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa

zobrazi zvySkové teplo. Teplo mézete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.
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14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5

@y ¥ O

Vyberte volitelnd

j— funkciu zo $truktary OK - Upravte hodnoty a
— - vyberte pre Ponuka a stlagte  Vyberte nastavenie. — stlacenim po- OK
vstup do Ponuka. OK tvrdte nastavenie. stlacte .

Ovladag funkcii ohrevu otoéte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka struktara

LY .
Sprievodca pe¢enim /\é Cistenie rrrr/ Nastavenia @
Nastavenia
01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4
2 — Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1 - Signal a stop 06 Casovad Zap./Vyp.
2 - Signal
07 Osvetlenie rury Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09  WiFi Zap./Vyp. 10  Automatické dialkové Zap./Vyp.
ovladanie
11 Zabudnut siet’ Ano/nie 12 Rezim Demo Aktivacny kod:
2468
13 Verzia softvéru Kontrola 14 Zrusit v8etky nastavenia  Ano/nie

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\') odovzdajte X spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hod'te do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklacnom
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

518 SLOVENSKY



Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

25

AEG

i

Ker Zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za
uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na aeg.com/
manuals

Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil na aeg.com/support

Za veC receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.
#Z  Available on the GETITON
>3

S App Store Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play

520 SLOVENSCINA



1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My AEG Kitchen .

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

» Otroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

» Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza « Ne names$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.
/\ OPOZORILO! » Upostevajte navodila za namestitev,
. prilozena napravi.
To napravo lahko namesti le strokovno +  Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
usposobljena oseba. je tezka. Vedno uporabljajte zagitne

rokavice in prilozeno obutev.

Odstranite vso embalazo. ; e
Naprave ne vlecite za rocaj.
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* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

» Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam
glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Najmanjsa viina omarice
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

578 (600) mm

Sirina omarice 560 mm

Globina omarice 550 (5650) mm

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

* Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

e Za$cita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

« Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm
Eevalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

2.2 Elektriéne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektriCcnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploSCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

* Po vsaki uporabi izklopite napravo.

« Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.
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» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

» Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ciS€enje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali

poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢€ iz vtiCnice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

* Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za ¢iS¢enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CiSCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

« Kataliticnega emajla ne Cistite s Cistilnimi
sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.
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» Zainformacije o pravilnem odlaganju « Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
naprave se obrnite na ob¢insko upravo. da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

+ Odrezite elektri¢ni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

Upravljalna plos¢a

Gumb za funkcije pecice

Prikazovalnik

Upravljalni gumb

Nosilec police, snemljiv

[ w‘lﬁ \@'—E Vti¢nica za tipalo za jedi
:@E ﬁij A Gr?Inik
—@; %@@ ‘% E Lu¢
- ? %\&\ a Ventilator
<

Vboklina pecice

HEECONEENBENE

-

Polozaiji polic

3.2 Pripomocki

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.
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Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in redetke.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskoCi.

4.2 Pregled upravljalne plosce

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

O 'S

£ 2, oK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev Sonda za hrano Potrditev nastavitve

4.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji
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Klju€avnica Kuharski pomo¢nik Ciscenje Nastavitve Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

S ©)

Q

STOP

Odstevalna ura Konec Zamik vklopa Cas delovanja
= =
= [> ]
Povezava Wi-Fi je vklopljena. Daljinsko upravljanje je vklopljeno.

Wi-Fi indikator — utripa, ko je napravo mogoce Daljinsko upravljanje indikator - z napravo lahko upravlja-
povezati z brezziéno povezavo Wi-Fi. te na daljavo.

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Indikator pecenja s paro ({,})
Sonda za hrano indikator Vi

5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Za€etno CiSéenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

- N

= + =
j— /;? 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

5.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno
ogrevajte.

1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.

2. korak Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: IZ]

Pecica naj deluje 1h.
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3. korak

Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo:
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

—_— =
5.3 Brezzi¢na povezava ~

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim brezzi¢nim omrezjem.

1. korak Za prenos aplikacije My AEG Kitchen : Skenirajte QR kodo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe s ka-
mero na vasi mobilni napravi, da se vas preusmeri na domaco stran druzbe AEG. Plo$¢ica za teh-
niéne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. Aplikacijo si lahko prenesete tu-
di neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. korak Upostevajte navodila za uporabo aplikacije.

3. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete: é

4. korak Obrnite upravljalni gumb, da izberete: Nastavitve. Vklop Wi-Fi. Glejte poglavje »Struktura menija«.
Frekvenca 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maks. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licence za programsko opremo | opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezplaéni in
odprtokodni programski opremi. AEG izraza
hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

>>
H - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

Priprava jedi s paro

Prepricajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

( ( \ Predhodno segrevajte

prazno pecico 10 minut,
da ustvarite vlago.
Postavite hrano v peci-
co.

I1zberite funkcijo Nastavite tempe-

Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe. gretja s paro. raturo.

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko ali ko je pecica
vroca.

Ko se kuhanje v pari kon¢a:

1. korak 2. korak 3. korak

Prepricajte se, da je pecica hlad-
na. Iz vbokline pecice odstranite
preostalo vodo.

Gumb za funkcije pecice obrnite v Previdno odprite vrata. Spro$¢ena vla-
polozaj za izklop za izklop pecice. ga lahko povzroci opekline.

6.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in sudenje Zivil. Temperaturo nastavite
@ za 20-40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/spodaj.
Vroci zrak
p— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/spodaj

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo
(ﬁ)) med pecenjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem. Za ohranjanje sadja ali zelenja-
ve.
SteamBake
@ Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija
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Funkcija pecice

Aplikacija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvw Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
% danski zvitki).

Zamrznjene jedi

[ Yol

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.

Ao ad

Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

6 Za vstop v meni: Kuharski pomognik, Cis&enje, Nastavitve.

Eni
6.3 Opombe v zvezi s: Vlazno Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
pecenje sekundah samodejno ugasne.
Ta funkcija je bila uporabliena za skladnost z | Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
razredom energijske ucinkovitosti in poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
zahtevami glede okoljske primernosti (v »Pecenje Zvventlleztorj_em in zEadrze\_/anJe[T_1
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014). vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila

Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«,
Var&evanje z energijo.

6.4 Kako nastaviti:Kuharski pomoc¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med

kuhanjem.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo: Stopnja zapecenosti jedi:

* Sonda za hrano

* Manj pe¢eno
* Srednja
« Bolj pe¢eno
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1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
A
O O O q
j— \/\@ P1-P... OK

Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢-

nik. Pritisnite OK

ite jed v pecico. Potr-

. o QK Vstav
Izberite jed. Pritisnite . dite nastavitev.

6.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda

Sonda za hrano je na voljo. Sonda za hra-
no postavite v najdebelejsi del jedi.
Naprava se izklopi, ko je doseZena na-
stavljena temperatura Sonda za hrano.

”?

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

)

Preden za¢nete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[

Visina reSetke.

=

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pec¢enka,
manj peéena

Goveja pecenka,
srednje pecena

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

Goveja pecenka, do-
bro pecena

/‘?E 2; pekac za pecivo

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Zrezek, srednje pe-
cen

180 - 2209 na kos;
3 cm debele rezine

/‘?EE] 3; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Pecéenal/dusena gove-
dina (brzolna pecen-
ka, notranje stegno,
debela potrebusina)

1.5 - 2kg

/‘?El 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat.

Goveja pecenka,
manj pe¢ena (pecenje
z nizko temp.)

Goveja pecenka,
srednje pe¢ena (pe-
¢enje z nizko temp.)

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

Goveja pecenka, bolj
pecena (pecenje z niz-
ko temp.)

/‘?E‘ 2; pekac za pecivo

Uporabite va$e priljubljene za¢imbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vroci po-
sodi. Vstavite v aparat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

File, manj pecen (pe-
&enje z nizko temp.)

B

File, srednje pec¢en
(pecenje z nizko
temp.)

=y
—

File, dobro pecen
(pecenje z nizko
temp.)

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm

debelih kosov

/‘?‘E‘ 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vroci po-
sodi. Vstavite v aparat.

Telecja pe€enka (npr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?‘E‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje

plece) debeli kosi Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
:ﬁ(’:j:;vm]skl vrat 1.5-2kg /‘?El 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje
Po polovici €asa pecenja meso obrnite.
Svinjina (pecenje z 1.5 - 2kg

B

nizko temp.)

/‘?E 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Ledvena pecenka,
sveza

1-1.5kg; 5-6cm
debelih kosov

/‘?El 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Uporabite va$e priljubljene zacimbe.

B

Rebrca

2 - 3kg; uporabite
surova, 2 - 3 cm
tanka rebrca

El 3; globok pekaé
Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.

[

Jagnjecje stegno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
debelih kosov

/‘?El 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
Dodaijte tekocino. Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.

B

Cel pis¢anec

1 - 1.5kg; sveze

E 2; &J 200 ml; mesni zvitki na pekacu za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Pis¢anec, polovica

0.5 - 0.8Kg

/‘?El 3; pekac za pecivo

Uporabite va$e priljubljene zacimbe.

S|

Pis€ancje prsi

180 - 200g na kos

/‘?EE] 2; mesni zvitki na mrezi za pec¢enje

Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vro€i posodi.

N

PiS¢ancja bedra, sve-
Za

/‘?El 3; pekac za pecivo

Ce ste pis¢anéja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.

R | 2 -3k - 50 .
aca, cela 3kg /P‘E‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
E Uporabite vase priljubljene zacimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pec¢enja raco obrni-
te.
Gos, cela 4 - 5kg

B

/P‘E‘ 2; globok pekaé

Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekaé. Po polovici ¢asa pecenja gos obrnite.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

N

Mesna Struca

1kg

/‘?E 2; mreza za pecenje

Uporabite vase priljubljene zacimbe.

B

Celariba, pe¢ena na
Zaru

0.5 - 1kg na ribo

/?‘E‘ 2; pekac za pecivo

Napolnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.

B

Ribji file

EEl 3; kozica na mrezi za pe¢enje
Uporabite vas$e priljubljene zacimbe.

N

Skutna torta

El 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje

)

Jaboléni kola¢

EE 2; l*_*J 100-150 ml; peka¢ za pecivo

B

Jaboléna pita

E 2; model za pito na mrezi za pecenje

B

Jaboléna pita

EE‘ 2; M 100-150 ml; @ 22 cm model za pito na

mrezi za pe¢enje

Cokoladni kolaé z 2kg testa .
m leSniki B 3; globok pekaé
m Cokoladni muffini ) EE‘ 2; &] 100-150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
EE Biskvitno pecivo ) El 2; model za kruh na mrezi za pecenje
m Pecen krompir 1kg B 2; pekat za pecivo B |
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
:?::ﬁm krompir v ob- Tkg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. NareZite krompir na
kose.
xﬁf‘ana zelenjava na 1-15kg B 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
EE Uporabite vase priljubljene zadimbe. Narezite zelenjavo
na kose.
m Kroketi, zamrznjeni 0.5kg E 3: pekac za pecivo
Eﬂ gt::;tj:;omplr, za- 0.75kg E 3; pekaé za pecivo
39 :\::::jaataslz;:z?r{fivlgga- 1-15g [=La: mesni zvitki na mresi za peéenje
nja listici
Gratiniran krompir 1-1.5kg

E

(surov krompir)

E 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje
Po polovici €asa priprave jedi le-to obrnite.

E

Sveza pizza, tanka

‘ZE‘ 2; &J 100 ml; peka€ za pecivo, obdan s papi-
rjem za peko
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Jed

Teza Visina reSetke / dodatna oprema

Sveza pizza, debela

E

EEl 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

Kis

E

E 2; model za pecenje na mrezi za pecenje

Francoske Strucke / 0.8kg o . . . -
m ciabatta / beli kruh EEl 2; LJ 150 ml; pekac za pecivo obdan s papirjem
za peko
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnati/rzeni/¢rni 1kg

kruh v modelu za
kruh

E

EE| 2; lﬁ] 150 ml; peka€ za pecivo obdan s papi-
rjem za peko / mrezo za pecenje

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Q

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni signal.

STOP
Cas priprave

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.

@

Zamik vklopa

Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Q)

Cas delovanja

Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
) N\ 1
« Q ( y _\ﬂ,_
Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na- ] o
stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK'
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Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
N Na prikazovalniku AN
se prikaZe: ( \
0:00
pritisnite: O, Nastavite Odstevalna ura pritisnite: OK.
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

N . . Nl
-N- Na prikazovalniku ) -N-
(v \ se prikaze: ( \
0:00
L

Izberite funkcijo pecice P
in nastavite temperatu- @ Nastavite Cas kuha- pritisnite: OK
ro. skajte. \J). na. o

Ponavljajoce priti- sTor

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.

Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
) Na prikazo-
\ NV Na prika- _ N
( \ -N= sovalniku (V valnklku se ( \ -N-
se prikaze: p”__afe
ura
@ zace Dz
i Ponavljajoce g I USTAVI- e
Izberite r't'skja'Jte TEK Nastavite Pritisnite: Nastavite  Pritisnite:
funkcijo pritiskajte. PRV TEV MY
pecice. ) zadetni ¢as. OK. konéni Gas. OK

@ Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢asu.

8. UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO! 8.1 Vstavljanje opreme

Oaleite si poalavia o varmnosti Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
gle) pogiavj : so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.
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Mreza za pecenje:
MrezZo potisnite med vodili nosilca resetk .

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ”?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

8.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.
3. korak Vstavite: Sonda za hrano.
Meso, perutnina in ribe Zlozenka
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Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-  Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da  ga zvitka. Sonda za hrano med pe¢enjem mora biti trdno
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi. na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-
no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.

4. korak Vklju€ite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak e . )
ora /? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6. korak OK_ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
7. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plo$¢a je zaklenjena.

A @OK - pritisnite in drzite za vklop QDOK - pritisnite in drzite, da jo izklo-
funkcije. pite.
Oglasi se zvocni signal.

OOoK

@ 3x E'I - utripne, ko je zapora vklopljena.

SLOVENSCINA 537



9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolocenem casu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

250 - maksimalno 3

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

®

Temperature in ¢asi pe¢enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine

uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prej$nje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk za doloene vrste hrane.
Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite tretji polozaj reSetk.

%

8

(°C) (min.)
Gratinirane testenine 200 - 220 45-55
Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
Rizev puding 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (min.)
Jabol&no pecivo iz umeSanega testa (okrogel model za 160 - 170 70-80
pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70

10.3 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

AN = Majhne posodice

za pecenje in ser-

Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
. . Keramika .
Temen, neodbojen Temen, neodbojen premer 8 cm, vidi- Temen, neodbojen

premer 28 cm premer 26 cm premer 28 cm

na5cm

10.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.
Peka na enem nivoju - peka v modelih za pecenje

3¢ = 5 O© Ik

°C min

Pusti biskvit Vro&i zrak 160 45 - 60 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 45 - 60 2
Jabol¢na pita, 2 modela za Vroéi zrak 160 55-65 2
pecenje @ 20 cm

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj 180 55-65 1
pecenje @ 20 cm

Masleni piskoti Vroéi zrak 140 25-35 2
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj 140 25-35 2

Peka na enem nivoju - biskuviti
Uporabite tretji polozaj resetk.
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K 5 O

°C min
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Vrog&i zrak 150 20-30
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Gretje zgoraj/spodaj 170 20-30
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico

Peka na vec nivojih — biskviti

3¢ 5 5§ O© Ik

°C min
Masleni piskoti Vrodi zrak 140 25-45 2/4
Drobno pecivo (20 kosov na Vroci zrak 150 25-35 1/4
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 45 -55 2/4
Jabol¢na pita, 1 model za pe-  Vroci zrak 160 55-65 2/4

¢enje na reSetko (J 20 cm)

Zar
Prazno pecico pet minut predhodno segrevaijte.
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

¥ O I

min
Toast Zar 1-2 5
Goveji zrezek, obrnite po polovici Zar 24 - 30 4

Casa priprave

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

540 SLOVENSCINA



11.1 Opombe o €iS€enju

< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢istilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom. Ne nanasajte ga na kataliticne povrsine.

Cistilna sredstva

¢_ Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
— Zar.

|:| Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s
Vsakodnevna  Krpo iz mikroviaken.

uporaba

N Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
2+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
trimi predmeti.

Pripomocki

11.2 Postopek ciscenja: Izboklina
pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak

Vlijte: 250 ml belega kisa v vboklino  Kis naj 30 minut pri temperaturi oko- Notranjost pecice odistite s toplo vo-
pecice. Uporabite najve¢ 6-odstotni  lja raztaplja ostanke apnenca. do in mehko krpo.
kis brez dodatkov.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

11.3 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.
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1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca resSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s |

stranskih sten in ga odstranite. 1/

4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem 0 |=p
zaporedju. 9 ‘

2
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni naprej. }5 S Al

\\ﬁ\

W

11.4 Uporaba: Kataliticno c¢iS€enje MadeZi in sprememba barve kataliti¢nega
Notranjost (samo pokrov katalitiénega premaza ne vplivajo na ciscenje.

ventilatorja) je prevlecena s kataliti¢nim
emajlom. Vsrkava mascobo med katalizo.

Pecico ocistitte s kataliticnim ¢iS€enjem

Pred kataliticnim ¢iS¢enjem odstranite vse pripomocke iz pecice.

1. korak 2. korak 3. korak

Izberite Meni — / Cié&enje rrrr/ intri- Ko se ¢iS¢enje konca, se oglasi zvo¢- Ko je pecica hladna, odistite tla
krat pritisnite OK_ ni signal. Pecica se izklopi. pecice z vlazno mehko krpo

Trajanje: 1 h.Kataliticni emaijl se ¢isti sam, ne Cistite ga s krpo.

11.5 Uporaba: Pokrov katalitskega podporo postopku samodejnega Gis¢enja
ventilatorja redno segrevajte prazno pecico.
Pokrov ventilatorja je previeden s katalitiénim | MadezZi in sprememba barve kataliticnega
emaijlom. Vsrkava mascobo, ki se med premaza ne vplivajo na CisCenje.

delovanjem pecice nabira na stenah. V

Pred kataliticnim ¢iS¢enjem

Izklopite pecico in poCakajte, da se Odstranite pripomocke in odstranljive ~ Dno pecice in notranje steklo vrat
ohladi. nosilce resetk. ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim €istilnim sredstvom.

542 SLOVENSCINA



11.6 Odstranjevanje in namescéanje:
vrat

Za CisCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene plosce. Stevilo steklenih plos¢ se
razlikuje med modeli.

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli

robov sprednje plosce. Steklo lahko poci.

/\ OPOZORILO!
Vrata so tezka.

1. korak Povsem odprite vrata.

2. korak Dvignite in pritisnite vpenjalni rocici
(A) na tecajih.

3. korak Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite na obeh stra-
neh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato poloZite vrata z zunanjo stranjo na-

vzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak Okuvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite
tesnilo sponke.

5. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

6. korak Steklene plosc¢e vrat primite na
zgornjem robu eno za drugo in jih
potegnite navzgor iz vodila.

7. korak Stekleno plo$c¢o odistite z vodo in
milom. Stekleno plos$¢o temeljito
osusite. Steklenih plo$¢ ne pomivaj-
te v pomivalnem stroju.

8. korak Po &iS€enju naredite zgornje korake
v obratnem vrstnem redu.

9. korak Najprej vstavite manj$o plo$¢o, nato pa vecjo in vrata.

Poskrbite, da boste steklene plosc¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat pregreje.

11.7 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Poc¢akajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice poloZite krpo.
pecica ohladi.

Zgornja zarnica

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
—— =
) ®K &
—
AN &= ./
N ‘ ‘ /
2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/i\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

.
E Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati. Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanije je izklopljeno.

Y
Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Lu€ ne sveti.

Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.
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Y
Komponente

Sonda za hrano ne deluje. Vti€ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.
@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblaséeni servisni center.

R

Ciséenje
Problem Preverite naslednje:
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preve¢ vode.

12.2 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.) e

Produktna Stevilka (PNC) s

Serijska Stevilka (S.N.) s

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja AEG
BCE558370B 944188824
Identifikacija modela BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826
Indeks energijske ucinkovitosti 81,2
Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 1,09kWh/cikel
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Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0,69kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

BCE558370B 32.0kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevaijte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
priCakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak
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— I1zberite funkcijo iz
—— —izberite, da  strukture Meniin pri-  |;perite nastavitev. OK_ pritisnite za
vnesete Meni. tisnite OK potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

Prilagodite vrednost

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo¢nik % Cistenje nn/ Nastavitve @
Nastavitve

01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5

03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok izklop-
lien

05 Sonda za hrano Dejanje 1-Alarmin za- 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
ustavitev
2 - Alarm

07 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe€ice  Vklop/Izklop

09 Wi-Fi Vklop/Izklop 10 Samodejno daljinsko de-  Vklop/Izklop

lovanje
11 Pozabi omreZje Da/ne 12 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
2468
13 Razli¢ica programske opre- Preverjanje 14 Ponastavi vse nastavitve Da/ne
me

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom g ne odstranjujte z

C). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na obc&inski urad.

in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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NackaBo npocumo no AEG! iakyemo, Wwo ob6panu Haw npunag.

Mwu nparHemo 36epe>|<eHH;| [oBKinns, CKOpOo4yH4un naneposi OOKYMEHTU Ta

EE 3abe3neuvytoun JOCTYN A0 NOBHUX IHCTPYKLIW 3 ekcnnyaTtauii oHnanH. OTpumarite
[OCTyn o NoBHOI Bepcii IHCTPyKLUii 3 ekcnnyaTauii Ha aeg.com/manuals
- OTpumyiTe Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BPOLLYPU, IHCTPYKLT 3 yCyHEHHS
HecnpaBHoOCTeN, iHOopMaLito LWoAo CepBicy Ta PEMOHTY Ha aeg.com/support
AEG LLlo6 oTpumaTy e Binble peuenTis, Nigkasok, iHHPOpPMaLito LLOAO YCYHEHHS
W[} HecnpaBHOCTeM, 3aBaHTaxTe 3acTtocyHok My AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Moxe 3miHnTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

SMICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........oooi 550
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3. ONMNC BUIPOBY ... e 555
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6. LULOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 558
7. OYHKLIT FOOVHHUKA. ... 564
8. BUKOPUCTAHHA MPUTNALLA. ... 566
9. OOATKOBI @YHKLUT.....coviieiiiccieic e 568
10. MOPALN | PEKOMEHIALT......cooviiiiiiiiiiiiecccceeece e 569
11. OOTTIAL TA UUCTKA .. 571
12. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ... 575
13. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiiii e 576
14. CTPYKTYPA MEHHIO ... .o 577
15. OXOPOHA OOBKHIIA. ... 578
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

[itn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 obMexxeHnMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA NpuniagomMm Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

Cnigkynte 3a Tum, abu gitn He 6aBunnca 3 npunagom Ta
MoGinbHMMK npucTtposamn 3 My AEG Kitchen .

TpumanTe yci nakyBasnbHi MaTepianu nogarni Big giten ta
YTUNI3yNTE 1X HaNeXHUM YNHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! MNpunag i noro BiakpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Nif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta AOMalUHiX TBapWH 40 npunagy nig vyac noro
BMKOPUCTAHHSA Ta OXOSTOXKEHHS.

Akwo npunag ocHaweHo 3acobamn 3axXmUCTy Big AOCTyny
AiTen, ix HeobxigHO akTuByBaTH.

UunweHHa abo obcnyroByBaHHA npunagy AiTbMu
A03BONAETLCA NMLe Nig HarnsagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKIKOYHO AS1S NPUroTyBaHHS DXi.
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Llen npunag npnsHavyeHnn 4nss BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
YMOBaX Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-rotensx, NPUMILEHHAX AN pepmMepCbKoro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHNAX, Ae
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTth Len npunag i 3amiHioBaTtn Kabernb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopucTtynTeca npunagom, oKu 1horo He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLHO.

[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAKEHHA eNeKTPUYHOro kabenw noro mae
3aMiHUTN BUPOOHMK, NOr0 aBTOPU30BAHUI CEPBICHUI LIEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanicikoBaHi ocobu 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMNEPEOXXEHHA: W06 YHUKHYTU ypaXKeHHS
€NEeKTPUYHUM CTPYMOM, NepLLl HK NOYMHATU MIHATKU famny,
nepekoHamnTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. Cnig 6yTu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX efleMEeHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMWU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABMSAETE akcecyapu Yn nocys.
BukopucToByinTe Tinbku TepMOLLYN (4aTYMK TEMNepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHAOBAHUN ANS LbOoro npunaay.
LLloBun 3HATK onopu NOANYOK, CnoYaTKy NOTArHITL NepeaHto
YaCTUHY OMOpPW MOSINYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONIMYOK, BUKOHAWTE HaBeaeHY BULLE npoueaypy y
3BOPOTHIN NOCHiLOBHOCTI.

He BMKOpMUCTOBYNTE NapooymLLyBay ans OYULLEHHS
npunaay.
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* He BukopucTtoBymnTE AN OYULLEHHA CKINAHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XXOPCTKi abpa3nBHi 3acobu 4 meTanesi WKpeodkuy,
OCKINbKM L& MOXe NPU3BECTM A0 NOSABM TPILLMH Ha CKNi, WO
MOX€e CMPUYNHUTU PYUHYBaAHHS CKMa.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ NMONEPEDXEHHS!

YcTtaHosnoBaTtH Lew npunaa noBuHeH
nvwe kBanidgikoBaHui gaxiseup.

LUnpuHa nepegHboi YacTu-
HW npunagy

595 mm

LLnpuHa 3aaHbOT YacTuHM
npvnaay

559 mm

* T[lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.

* He BcTaHoBNONTE 1 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLIKOKEHWNIA Npunaa.

» [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4Yal0TbCst Pa3oM
i3 Npunagom.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKINbKu BiH BaXKMWIA.
BukopucToBynTe 3aX1CHi pykaBuYKM Ta
B3YTTH, O NOCTAYaETbCS B KOMMMEKTI.

* He TarHiTe Nnpunag 3a pyuky.

+ BcraHosnioliTe npunag y 6esne4yHomy
nigxogsAwomy micui, Wo Bianosigae
BMMOTraMm 3i BCTAHOBIEHHS.

* [loTpumyWiTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOT
BiACTaHi A0 iHWMX NpuUnagis 4n
npegmeTiB.

* [lepeq BCTaHOBMEHHSM Npunagy
nepekoHamnTecs, Lo 1Moro ABepusTta
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

» [lpvnag ocHaleHO eneKkTPUYHO
CUCTEMOI OXONOMKEHHSA. BiH noBuMHEH
npautoBaTy Bif, [Kepena XUBMEeHHS.

+ BOynoBaHwii Nnpunag NoOBUHEH
BigNoBigaTV BUMoOram LWoAo ctabinbHoCTi
DIN 68930.

nnubuna npunapy

567 Mmm

B6ynosaHa rmmbuHa npu-
napy

546 mm

mmbuHa 3 BigkpUTUMK
nBepusaTamu

1027 mm

MiHimanbHuin po3mip BeH-
TUnsyinHoro oteopy. OTBIp
po3TalloBaHO BHU3Y 3a-
[HBOI CTOPOHM

560x20 Mmm

[oBxunHa kabento Xu1BneH-
HAA. Kabenb po3millyeTbes
B NpaBoMy KyTi 3aHbO1
CTOPOHMN

1500 mm

KpinunbHi reuHTH

4x25 mm

2.2 Mip’epHaHHA Q0 eneKkTpoMepexi

/N\ MOMEPEDKEHHS!

ICHYE PU3MK 3aiMaHHs Ta ypaxeHHs

€NEeKTPUYHMM CTPYMOM.

MiHimanbHa BucoTa wadwm 578 (600) Mm
(MinimanbHa BrcoTa wadu
nig poboyoto noBepxHeto)

LLnpwrHa wadwm 560 mm
mnbuHa wadcun 550 (550) mm
BucoTa nepegHboi YacTUHU 594 mm
npunagy

BucoTa 3aaHbol YacTuHu 576 mm
npunagy
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* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
€NeKTPOMEpEXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBanigikoBaHUM €NeKTPUKOM.

* [punag noBuHeH ByTn 3a3eMIEHUM.

« [lepekoHanTecs B TOMY, O NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMN AaHUMW CYyMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
€NEeKTPOXMBIEHHS BiJ Mepexi.

*  3aBXau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY pPO3eTKy.

* He BuKOpUCTOBYITE po3ranyxyBaui,
nepexigHvkn 1 NoAoBXyBaui.

* bByabTe 06epexHi, abun He nowkoanTn
LiTencensHy BUMKy Ta kabenb. AKLo



kabenb nBneHHst notpebye 3amiHu,
3BEPHITbCHA 10 HALLOro CEPBICHOIO LEHTPY.

* [unbHynTe, WO Kabenb XXMBNEHHS He
TopkaBcs abo He 6yB HaaTO HABNMXKEHWIA
00 ABepusT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmBo KoM BiH Npatoe
abo aBepusiTa rapsdi.

* EnemeHTuM 3axuCTy Bif ypaKeHHs
eneKkTPUYHNM CTPYMOM Ta i30NsLis MatTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXHa
6yno 3HsaTK 6e3 cnewjianbHOro
IHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsiite WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHSA NULLE NiCns 3aKiHYeHHs
ycTaHoBku. NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKMU € BiNbHWIA JOCTYN [0 PO3ETKM
€NeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsinTe BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHafilHoO 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, 06
BiAKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LUTencenbHy
BUIIKY.

* BukopucTtoByiTe nuwie HanexHi i3ontotovi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

* EnektpoobnagHaHHsa mae OyTu
OCHaLLIEHVM i3011H004MM NPUCTPOEM NS
NMOBHOrO BiKIMIOYEHHS Bi enekTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm i3010K40ro
NPUCTPOIO Ma€E CTAHOBUTU HE MEHLLE
3 MMm.

* Llen npunag ocHalLeHO enekTpuYHNM
kabenewm i3 BUMKOHO.

2.3 KopucTtyBaHHA

* bByabTe 06epexHi, BiguMHAYM aABepuaTa
npunagy nig yac roro po6otun. Moxnmee
BUBIMbHEHHSI rapsiyoro noBiTps.

¢ He npautonTe 3 npunagom, siKLLO BaLdi
PYKM MOKpi @ab0 SIKLLO BiH KOHTaKTYy€ 3
BOZOH0.

¢ He HaTuckainTe Ha BigYMHeHI ABepusTa.

* He BukopucToByiTe npunag sk poboyy
NoBepxH0 abo siKk NOBEPXHIO Ansi
30epiraHHsA peyen.

*  Ob6epexHo BiguMHANTe aBepusaTa
npunagy. BukopucTtaHHs iHrpegieHTiB 3i
CMUPTOM MOXE MPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLli CNMPTY 1 MOBITPS.

*  BiguuHsaoun aBepuaTa, NUnbHynTe, Woobu
nopsia i3 NpucTpoem He Byno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOro BOTHIO.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopag i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUMHU YN NPeaMETU, 3MOYEHI B
1erko3ariMnCcTX peYOBUHAX.

* He nosigomnsiiTe cBii naponb Wi-Fi.

/\ MOMEPEDKEHHS!

ICHYE PU3MK MOLUKOIXKEHHS NpUagy.

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONikiB,
YPaKEHHSI ENEKTPUYHUM CTPYMOM i
BUOYXY.

* He 3wmiHtoliTe TexHiYHI cneuymdikalii Lporo
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  Bumwukarite npunag nicns KoXHoro
BUKOPUCTaHHS.

* LLo6 3anobirti nowkoaxeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpuMyiTecs
Takux pekomeHaaLin:

— He cTaBTe nocya abo iHwWi npeameTn
6e3nocepeaHbO Ha AHO npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy onbry
6es3nocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocya i3 BoAo
6e3nocepeaHbO B pO3irpiTuin npunag;

— He 3anuwianTe B npunagi cTpasu i
NpPOAYKTN 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOTU
nicrnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;

— OynbTe obepexHi, Bumatoun abo
BCTaHOBIHOKOYM aKkcecyapu.

* 3HebapBrieHHs emani abo HepXkaBitoyoi
cTani He BNNMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke geko ons
BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENVKUM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BUAINSETLCS i3 DPYKTIB,
MOXe 3anuLiaTy CTiKKi NNSMU.

e 3aBxgu rotyiTe i3 3a4nMHEHUMHU
asepudatamy npunagy.

e Axwo npunag po3milleHo nosagy
MebneBoi NnaHeni (Hanpuknag, oBepusr),
nepekoHamnTecs, Lo ABepuATa BiaKPUTO
nig Yac pobotu npunagy. >Kap i Bonora
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MOXYTb YTBOPIOBATUCHA NO3aay 3aKpUTOi
MebneBoi NaHeni, CIpUYMHSAYN
noaarnbLue NOLWKOMXKEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorun. He 3akpusarite
mMebneBy naHenb, OKM Npunag NoBHICTO
He OXOMOHE MiCNs BUKOPUCTAHHS.

2.4 Oornag i YMLeHHA

/N MONEPEMXEHHA!

ICHY€E pU3UK OTPUMaHHS TPaBM, NMOXeXi
ab0 MOLLUKOMKEHHS Npunagy.

+ T[lepen no4aTkoM pPeMOHTY npunag Tpeba
Bif'eQHaTW Big enekTpomMepexi, 3HABLUN
3anobikHWK abo BUTArHYBLUN LLUHYP
XKMBMEHHS 3 PO3ETKM.

« [anTe npunagy OXONOHYyTU. ICHye pusmk
TOrO, LLIO CKISAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOLKOMKEHHS CKNAHMX NaHenewn
ABepuAT cnif oapasy 3aMiHUTK NaHen.
3BepHITbCA 4O aBTOPU3OBAHOro
CEepBICHOro LieHTPY.

+ ByabTe obepexHi, 3HiMatoum aBepusTa 3
npunagy. Oeepudara Baxki!

» PerynspHo ouunwyite npunag, Lwob
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

* [lpoTpiTb Npunag BONorow M’sikoo
raHyipkoto. 3actocoBynTe nuwie
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He
BMKOPUCTOBYITE abpasnBHi 3acodu,
YKOPCTKi CEPBETKUN ANS OYNLLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpegmeTu.

*  SAKWO BM KOPUCTYETECH aepo30nsaMmn Ans
YULLEHHS AyXOBWX Wad), 060B’sI3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBeLEHMX Ha yrnaKoBL,.

* He ounwynte kaTanituyHy emanb
MUoYMMK 3acobamu.

2.5 BHyTpilWlHA niacBiTKa

/\ NOMNEPEMXEHHA!

Hebe3neka BpaXXeHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.
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CTOCOBHO Nnamn BCepeayHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHuX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOGYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeMansHUMU isnYHUMU yMOBaMu,
TakuMu sk Temnepartypa, Bibpauis,
BOJIOriCTb, @00 NpU3HaYeHi aAnst HagaHHSA
iHdopmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHW He npusHaYeHi Na BUKOPUCTAHHS 3
iHLIOO MEeTOl0 Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

Y ubomy BUpODI € mxepeno ceiTna knacy
eHeproedekTnBHocTi G.
BrikopucToByiiTe nuLle namnoykm 3
TaKUMW XX TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamu .

2.6 Cepsic

[na pemoHTy npunagy 3sepTantecs A0
aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.
BukopucToByiTe nuwie opuriHanbHi
3anacHi YacTUHW.

2.7 YTunisauis

/\ NMOMEPEMKEHHS!
IcHye HebGeaneka 3adyLUEeHHs.

Mo iHdhopMmauito 3 HanexHoi yTunisauji
npvnagy 3BepHiTbCS OO OpraHis
MyHiLMnanbHoi BNagu.

Big'egHariTe npunag Big enekrpoMepexi.
BigpixkTe kabenb eneKTpUYHOro XXUBMEHHSI
6nun3bKo 40 Npunagy Ta yTunisyinTe 1oro.
MpnbepiTb tikcaTop ABepUAT, 06
YHEMOXITUBUTH iX 3aUMHEHHS, SIKLLO OiTH,
abo foMaLLHiI TBApUHW OMUHATLCA
BCepeaVHi npunagy.

Llen npoaykT no BmMicTy HeGe3neyuHmnx
peyvoBVH BigNoBigae BMMoram TexHiYHOro
pernameHTy 0OMeXeHHS BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesnevyHnx pevoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)




3. OlNMnc BNPOBY

3.1 3aranbHun ornag

@_

BA B Hmﬁ

3.2 Akcecyapu

Komb6iHoBaHa peliTka

[nsa nocyay, hopm ANs BUMIYKKN, CMaXEHHS.

Leko ansi BUNiYKku

[ns BunikaHHs TOpTiB i GickBiTIB.

Oeko ansa rpunsi/cMaxeHHsA

[Insa BunikaHHSA Ta cMaxeHHs abo sk Aeko Ans

306MpaHHs X1py.

[MaHenb kepyBaHHSA
[Mepemukay yHKLi Harpisy
Oucnnen

Pyuka kepyBaHHS

["Hi3go Tepmolyyna
HarpiBanbHuii enemeHT
Namna

BeHtunstop

OnopHa peiika, 3HiMHa

3arnubuHa kamepu

—
HEEOONEENBENE

PiBHi monvub

\\

<
<=
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Tepmouwyn
[ns BUMipIOBaHHSA TemnepaTypu BCepeamHi
NPOAYKTY.

TeneckoniyHi cnpsAMoByBaui
[lns nonerweHHa BCTaBMNEHHA Ta AicTaBaHHS Aek
Ta peLiTku.

4. NAHEJb KEPYBAHHA

4.1 BucyBHi nepemMmukaui HarpiBy B MONOXeHHs «BUMKHEHOY, 1106

BUMKHYTU npunag,.
[na BUKOPUCTaHHS npunagy pyuky yTi npunag

KepyBaHHA. quKa KepyBaHHA BUCYBAETbLCA.

4.2 Ornapg naHeni kepyBaHHA

O6epiTb yHKLi0 HarpiBy, W06 yBIMKHYTU
npunag. lNoBepHiTb nepemmkay yHKLin

O 'S & M OK

MipTBEpAITE Hana-

Tanmep LLiBnakui Harpis MiaceiTka Tepmouuyn WTyBaHHs

4.3 Oucnnen

[ncnne i3 OCHOBHUMU CPyHKLiSIMU.

_CBBEEERBE, "

QOO se /&

sToP

InaukaTopu gucnnes

3aranbHi iHAuKaTopum

@ ¥ wl & >>

BrokyBaHHs [onomora npw rotyBaH- OunLLeHHst HanawTyBaH- LLiBnakuin Harpis
Hi HS

IHavKaTopu Tanmepa
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Taiimep Taiimep 3akiHYeHHs

@ O
Tarimep npsiMoro Bia-

3aTtpumka vacy niky

=

Wi-Fi nigkntoYeHHs yBiMKHEHO.

vD)

[ucTtaHuiiHa po6oTa yBIMKHEHO.

inamnkaTop Wi-Fi — 6nvmae, konu npunag moxHa
nigkntounTtn go Wi-Fi.

ingmMkaTop [ucTaHuiiHa po6oTa — KepyBaHHsi Npunagom

MOXHa 34iCHIOBaTM OUCTaHLINHO.

IHAMKaTOpP BUKOHAHHS - ANsi TemMnepaTypu abo
yacy. Konu npunap gocsrae BCTaHOBMNEHOT Temne-
paTypwu, CMyra cTae NMoBHICTIO YEPBOHOM.

IHAnKaTOp NpPUroTyBaHHA Ha napi

Tepmoluyn iHgMKaTop

5. NMEPEQO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/N\ MONEPEMXEHHSA!

[uB. po3ainu 3 iHhopmadieto Woao
TexHikn 6e3neku.

5.1 NepBUHHE OYNLLEHHA

Mepen nepLMM 3aCTOCYBaHHSIM OYMCTITb NOPOXHIO AyXOBY Ladyy Ta BCTAaHOBITb 4ac:

2

Qw

00:00

BcraHoBiTb Yac. HatucHite OK.

5.2 NMonepeaHe nporpiBaHHA

[Mepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM NPOrpinTe
NMOPOXHIO AyXOBY Lady.

Kpok 1 BuimiTe i3 AyxoBoi Wwadwm BCi akcecyapm 1 3HIMHi OMOPHi Peiku.

Kpok 2

BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTtypy Ans dyHKLii: C]

3anuwiTe AyxoBy Wwady npauosaTi npoTarom 1rog.

Kpok 3

BcTaHoBiTE MakcumanbHy Temnepatypy Ans yHKLi:

3anuwTe gyxoBy wwady npawtoBaTv NpoTarom 15xs.
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@ 3 AyxoBoi Wwadwu nig vyac nonepeaHbOro NporpiBaHHS MoXe BUAINATUCS 3anax i AuMm. [NepekoHanTecs B TOMY,
LLIO NPUMILLIEHHS O6pe NPOBITPIETLCS.

5.3 Be3apOTOBe NiAKMIOYEHH: =

LLlo6 nigkntoumTy npunag, NnoTpibHo:
+ 6esgpoToBa Mepexa 3 BUXOAOM B IHTEpHET,
*  MoGinbHWI NpUCTpIi NigknoveHunii Ao Tiel )k 6e3ApOoTOBOI Mepexi.

Kpok 1 LLlo6 3aBaHTaxutn goaatok My AEG Kitchen : BiackaHnyiite QR-kog Ha Tabnuyui 3 TexHiYHUMK aa-
HMMU 32 JONOMOTO0 Kamepy Ha MOGINbEHOMY NPUCTPOI, WO6KU NepeT Ha JoMaLLHI0 CTOPiHKY AEG.
MacnopTtHa Tabnuyka po3ralloBaHa Ha NepeAHLOMY Kpai kamepu npunagy. Bu Takox moxeTe 3aB-
aHTaxuTW foaaTok 6eanocepeaHbO 3 MarasvHy JoAaTKiB.

Kpok 2 [loTpyMmyiiTeCh IHCTPYKLIil LLOA0 BCTAHOBNEHHSA AoAaTKa.

Kpok 3 . . . =
[MoBepHIiTb Nepemmkay yHKLil HarpiBaHHS, Wo6 BUOpaTn dyHKLio: = .

Kpok 4 MoBepHITb pyyKy kepyBaHHs, LWo6 BubpaTu: HanawTtyBaHHs. YBiMkHeHHst Wi-Fius. po3ain «CTpyk-
Typa MeHio».

YacToTta WLAN 2,4 Ty

2400-2483,5 MI'y,

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

MakcrmanbHa NoTyXHICTb EIRP < 20 gb/mBT (100 MBT)

Moaynb Wi-Fi NIUS-50
5.4 JliueHsii Ha nporpamMmHe LLlo6 oTpumaTti 4OCTYN 40 BUXIAHOMO KOAy
3abe3neyvyeHHA Lnx 6E3KOLUTOBHUX i BIAKPUTMX NPOrpamMHUX

KOMTMOHEHTIB, YMOBW MiLEeH3iT SKnX
BMMaratTb nybnikauii, a Takox nepernsHyT1
NOBHY iHCpopMmaLiito NPO aBTOPCbKi NpaBa Ta
3aCTOCOBHI YMOBM NiLeH3ii, nepenaits 3a
nocunaHHam: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

[esiki KOMNOHEHTW NPOrpamHoOro
3abe3neyveHHst Lboro npoaykTy 6a3ytTbes Ha
6e3KOLUTOBHUX NPOrpaMHNX NPoAyKTax Ta
NPOAYKTax 3 BiAKPUTUM BUXiAHUM KOLOM.
AEG Bucnosnioe Wypy noasiky cnifibHoTam
PO3pOBHKKIB BiAKPUTOrO MPOrpamHOro
3abe3neyveHHst Ta crewjianicTiB y ranysi
po6OTOTEXHIKM 3@ BHECOK Yy pO3pOOKY LibOro
NpoayKTy.

6. LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TEXHiKkn 6e3nekun.
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6.1 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT HarpiBy

Kpok 1 MoBepHIiTL Nepemmkay yHKLil HarpiBy, W06 o6paT yHKLilo HarpiBy.

Kpok 2 [MoBepHITb pyyKy KepyBaHHS AN BCTAHOBIIEHHS TeMnepaTtypu.

>
H — HaTWCHITb i yTpuMyITe, Wob yBiMKHYTM dyHKLito: LLIBMAKWIA HarpiB. [locTynHO AnsA Aeskux dyHKLiA Qyxo-
BOI Wwadwm.

MpurotyBaHHA Ha napi

MepekoHainTecs, Wo AyxoBa wada xonogHa.
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4

( \ ( \ [MonepenHbO nporpinte

4 4 NMOPOXHIO AyxoBYy Luady
Brnpoaosx 10 XBUNUH

[Nsi CTBOPEHHS BONOro-

CTi.
MoctaBTe cTpasy B Ay-
i i X0BYy Lady.
HanoBHiTb 3arnMbuHy kamepu BOAONPOBIa- OGep.'Tb cpyHKuito YCTaHoBITb TEM- y wacby
HarpiBaHHs 3 na-
HO BOZOH0. poio nepartypy.

@ MakcumanbHa eMHICTb 3arnubyHu kamepu ctaHoBUTb 250 M. He 3anoBHioinTe 3arnmbuHy kamepw nig vac
roTyBaHHsi abo konu Ayxosa wada rapsya.

Micna 3aBepLIeHHA roTyBaHHA Ha napi:
Kpok 2 Kpok 3

Kpok 1

. . . . [MepekoHanTecs, Wo AyxoBa Lua-
MoBepHiTb Nepemukay yHkuii Ha-  ObepexHo BiakpuiiTe ABepusATa. MNa- .
. ha xonogHa. Buganitb 3anuiukm
rpiBaHHsi B NONOXEHHSI «BrMkHe- pa, Lo BUXOAUTL, MOXE CMPUYNHUTA .
. BOAM i3 3arnnbuHN kKamepu Ayxo-
HO», WOG BUMKHYTU OyXOBY Liady. oniku. Boi Wadyu

6.2 PyHKLIiT HarpiBy

DyHKLUiA HarpiBy OopaTtok
[ns ogHOYacHOro BUMIKaHHA MaKCUMYyM Ha TPbOX PIBHSIX, @ TAKOX AN CyLUiHHS Npo-
@ OyKTiB. YCTaHOBITb TemnepaTypy Ha 20—40 °C Hux4e, HixX NpW BUKOPUCTaHHI dpyHKLT

TpaguuinHe roTyBaHHs.

BeHTunsatop

BuvinikaHHS Ta cMaxxeHHS Ha OAHOMY PiBHi nonwLi.

TpapuuitHe rotyBaHHsA

[ns nogaBaHHA BOMOrocTi Mif Yac roTyBaHHs. [ins oTpyMaHHs NoTPiGHOro Konbopy
(ﬁb Ta XPYCTKOI CKOPWHKM MiA Yac BunikaHHs. [ns 36inbweHHst COKOBUTOCTI Nig vac no-
BTOPHOrO HarpiBaHHs. [nsi KOHCepBYBaHHsI (DPYKTIB Ta OBOMIB.

SteamBake
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

/&)

®yHkuin «Miga»

[ns BunikaHHaA niun. Ons oTpMmaHHs 6inbluy pym’sitHOT CKOPUHKU Ta XPYCTKOT OCHOBM.

HwxHin Harpis

BunikaHHsA TOPTIB i3 XPYCTKOK OCHOBOK Ta KOHCEPBYBAHHS NPOAYKTIB.

*

3amopoxeHi npoayKTn

[Insi HagaHHs XpycTKOCTi HaniBdabprkaTam (Hanpvknaa, kaptonni dpi, kapTonni no-
censiHcbkn abo pynetam).

A

Bonora KoHBeKLUis

Lito cpyHKLito NpusHayYeHo Ans 3aollamKeHHs eHeprii nig vyac rotyeBaHHs. IMig Yac Bu-
KOpUCTaHHSA Liel dyHKLii TeMnepaTypa B Kamepi MOXe Bigpi3HATUCS Bif BCTaHOBIe-
Hoi. BUKOPWCTOBYETLCS 3anuLIkoBe Tensno. MoTyXHiCTb HarpiBy MOXHa 3MEHLLNTW.
[ns popatkoBoi iHdopmalLii avs. po3ain «LLogeHHe kopucTyBaHHs», MpumiTkn o:
Bonora koHBekuis.

i

Fpunb

[1na roTyBaHHSA Ha rpuni TOHKMX CMYXXOK NPOAYKTIB, @ TaKOX AN CMaXeHHs xni6a.

4

Typ6o-rpunb

[ns CMaXKeHHA BENUKUX LUMaTKiB M’ica 41 AOMALLHBOI NTUL 3 KiCTKaMu Ha OAHOMY
piBHi nonuui. MpurotyBaHHs 3anikaHoK i 3apyM'sHIOBaHHS.

—

—

MeHio

[ins BxoAy B MeHto: [lonomora npwu roTyBaHHi, OunLieHHs, HanawTtyBaHHs.

6.3 MpumiTkn go: Bonora koHBeKUisA | Mpu BukopucTanHi Liei dyHkuii namna

Liss doyHKuUis BUKOpUCTOBYBanacs ans

BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyH.

3abe3neyeHHs BiANOBIgHOCTI Knacy IHCTPYKLT LLIOAO NPUroTyBaHHA AMBITLCA B
eHeproedeKTUBHOCTI Ta BUMOram po3gaini «Mopaau 1 pekomeHaadii», Bonora
€KOSIoriYHOro NpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU KOHBEKLUisA. [15151 03HaNOMIIEHHS i3

65/2014 ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3: 3aranbHUMK pekoMeHaauisMu Wwoao

IEC/EN 60350-1

eHepro3bepexxeHHs OUBITLCA Po3ain
«EHeproedeKkTMBHICTbY», NYHKT

[Mig yac npuroTyBaHHs ABepudaTa OyXOBOi «EHeprosbepexxeHHs».

wadwm matoTb ByTU 3a4nHeHi, abv npoueaypa
He Oyna nepepBaHa, a TakoX Ans
3abe3neyveHHs MakcMmanbHol
eHeproedeKTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu.

6.4 HanawTyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[Insi KOXKHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3anponoHOBaHO OyHKLiK0 HarpiBy Ta Temnepartypy.
BuikopuctoByiiTe Lo YHKLiI0 A5 WBWMAKOTO NPUroTYBaHHA CTPaBK 3 HanawTyBaHHAM 3a
npomMmoBYaHHAM. MoXHa Takox peryniosaTy Yac i Temnepartypy npoTAroM roTyBaHHs.

lMicna 3akiHYeHHA Liel dyHKUIT nepesipTe, 4n cTpasa rotosa.
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ns pesakux CTpaB TAaKOX MOXHa rotyBaTu 3:

CTyniHb NPUroTyBaHHA CTpaBu:

«  Tepwmouyyn * HenpocmaxeHui
* CepepgHiii
* [obpe npocmaxeHuin
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
1
O O O -‘%’-
E \/\@ P1-P... oK

YBINAiTe B MEHI0. Bu6epitb [lonomora npu

roTtyBaHHi. HaTucHitb OK.

O6epitb chopmy. Hatue-
HITb OK.

BcrasTte dhopmy B AyxoBy
wady. MNigTeepaite Hana-
LUTYBaHHS.

6.5 lonomora npu rotyBaHHi

Mo3Ha4yeHHs

Mo3Ha4yeHHsA

MoxHa BukopuctoByBaTn TepmoLyn. Mo-
MiCTiTb TepMOLLYN Y HAWTOBLLY YaCTUHY
cTpaBu.

Mpunag BuMukaeTbes, konu 6yae gocsr-
HYTO BCTaHOBMeEHY Temnepatypy Tepmo-
yn.

”?

KinbkicTb BoAn Ansa yHKLii NpUrotyBaHHsA
Ha napi.

)

[NonepeaHbO NporpinTe Nnpunag nepea no-
YaTKOM FOTYBaHHSI.

[

PiBeHb nonuyku.

=

Ha gucnnei Bigobpaxaetbcsa P Ta Homep
CTpaBW, KU MOXHa NepernsHyTn B Tabnuui.

CrtpaBa Bara

PiBeHb nonuuku/Akcecyap

PocT6id, neab npo-
CMaXeHun

H

PocT6ich, nomipHo
npocMmaxeHumn

1-1.5kr;4-5cm
TOBCTUX LLUMATOYKIB

)

PocT6id, no6pe npo-
cMaxeHUn

)

/‘?‘E‘ 2; AeKo AnA BUMikaHHA

ObcmaxTe M’'SICO AeKinbka XBUMWH Ha rapsivii naTenbHi.
BcraBTe y npunag.

CTeliK, NOMipHO npo- 180 - 2201 Ha

/‘?‘EE] 3; AeKo Ans CMaXKeHHs! Ha peLuiTui

CMaxeHun LMaToK; 3 cM ToB- 06 ) ; i .
oTi CKMBOYKM CMaxTe M’'SICO [ieKirlbka XBUMWH Ha rapsiviin naTenbHi.
BcraBTe y npunag.
AnosuumHal 1.5-2«kr

TyLWKOBaHa (CnvHHa
YyacTuHa, BUpi3Ka, OKo-
Barok)

&

/‘?El 2; 0eKo Ana CMaXKeHHs Ha peLuiTui
O6cmaxTe M'ICo Aekinbka XBUMUH Ha rapsidiii naTenbHi.
Hopavite pignHun. BetasTe y npunag.
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CtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku/Akcecyap

PocTt6id, neab
npocMaxeHun (no-
BiflbHe roTyBaHHS)

N | =

PocT6ich, nomipHo
npocMaxeHun (no-
BiflbHe roTyBaHHS)

PocT6ic, nobpe
npocMaxeHun (no-
BiNbHe roTyBaHHs)

1-1.5kr;4-5cm
TOBCTUX LLMaTOYKiB

/‘?El 2; neKo ons BUNikaHHA

BukopucToByiiTe ynobneri cnewii abo npocTo cinb Ta
cBixo3meneHuii nepelb. ObcMaxTe M’'SICO AekKifbka XBU-
TVH Ha rapsvin natensbHi. BctasTe y npunag.

®dine, neab
npocmaxeHe (MoBinb-
He roTyBaHHs)

B

®dine, nomipHo
npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHS)

=Y
—_

®dine, nobpe
npocMaxeHe (NnoBinb-
He roTyBaHHs)

0,5-1,5«r; 5-6 cm
TOBCTUX LUMATOYKIB

/‘?‘E‘ 2; AeKo AnA BUMNikaHHA

BukopucToByiiTe yntobneri cneuii abo npocTo cinb Ta
cBiXo3meneHuii nepeub. O6cMaxTe M'ACO AeKinbka XBU-
NIVH Ha rapsavin natensHi. BctasTe y npunag.

N

3aneueHa TensiTuHa
(Hanpwvknag, nonarka)

0.8-1.5kr; 4 cm
TOBCTI LUMATKN

/‘?El 2; 0eKo ANa CMaXKeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe yniobneHi cnedii. Joaaiite piguHn. 3a-
nikaTv Nig KPULLKOKO.

B

3aneyeHa cBUHAYA
wuika abo nonatka

1.5-2«r

/?E‘ 2; 0eKo ANa CMaXKeHHNA Ha peLuiTui
[MepeBepHiTb M'ICO, KON MUHE MONOBUHA Yacy NPUroTy-
BaHHS.

KapHitac 3i cCBUHUHM
(noBinbHe roTyBaHHs)

1.5-2«kr

/‘?‘E‘ 2; AeKo AnA BUMNikaHHA

BukopucToByiiTe yniobneri cnedii. NMepeBepHiTb M'sico,
KON MUHE NOJIOBUHA Yacy NPUroTyBaHHs, LWob oTpumatn
piBHOMIpHE NiAPYM'SAHIOBAHHSA.

Kopeiika, cBixa

1-1.5kr; 5-6 cm
TOBCTUX LLUMATOYKIB

/‘?‘E‘ 2; 0eKO ANa CMaXKeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe yniobneri cnedii.

Pe6epus

2 - 3 Kkr; BUKOpY-
CTOBYIiTE B CUPOMY
Burnsaai, 2 - 3 cm
TOHKi pebepLii

B 3; rnnboke oeko
[opavite pignHu, Wo6 nokpuTy OHO Aeka. MNepeBepHiTb
M’SICO, KON MUHE MONOBKHA Yacy NPUroTyBaHHS.

BapaHsiya Hora 3
KiCTKOHO

1.5-2kr; 7-9 cm
TOBCTUX LUMaTOYKiB

/‘? E 2; 0eKo ANna CMaXKeHHs Ha AeKo AN BUMIYKK
[opavite pianHn. NepeBepHiTe M’ACO, KONU MUHE NOSo-
BMHa Yacy NPUroTyBaHHSI.

Lina kypka

1- 1.5 kr, cBixe

B 2; &J 200 mn; )xapoMiLyHWIA nocya Ha AeKko Ans Bu-
nikaHHA

BukopucToByiiTe yniobnei cnedii. NMepeBepHiTh Kypya,
KONV MUHE NOSI0OBUHA Yacy NpUroTyBaHHs, LWob oTpumaTn
piBHOMIpHE NiapyM'siHIOBaHHS.

MonosuHa Kypku

0.5-0.8 kr

/‘? B 3; AeKo AnsA BUNikaHHA

BukopucToByiiTe yniobneri cnedii.
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CtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku/Akcecyap

(S|

Kypka, rpyaka

180 - 200 r Ha
LmMaToK

/‘?EE] 2; dhopma Ans 3anikaHHs Ha pewiTyacTii no-
nuyui

BukopucToByiiTe yntobneni cneuii. O6cmaxre M'sico ae-
Kiflbka XBWUMNWH Ha rapsviii naTtensHi.

N

Kypsui rominku, cBi-
xi

/‘?'El 3; AeKo Ans BUNikaHHsA

FKLLO BM cnepLuy MapuHyeTe Kypsidi HiXXKW, BCTaHOBITb
HWXYy TemnepaTypy Ta rotyinte ix goBLue.

N

Llina kauka

2-3«r

/‘?El 2; 0eKo ANna CMaXKeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe ynobnei cnewji. Moknagite M'sico Ha
[EeKO ANst CMaxeHHs1. MNepeBepHiTb Kayky KON MUHE No-
NOBUHA Yacy MpUroTyBaHHs.

Lina rycka

4-5kr

/‘? EI 2; rmmboke aeko

BukopucToByiiTe ynobnei cnewii. Moknagite m'saco y
rnuboke AeKko Ans BUNikaHHs. [epeBepHiTb rycky, konm
MWHE MOMOBKHA Yacy NPUroTyBaHHS.

N

M'sicHui pynet

/‘?El 2; pewiTka

BukopucToByiiTe ynobneti cnetyi.

B

Llina pubuHa, Ha rpu-
ni

0.5 - 1 kr Ha puby

/‘?'El 2; geKo AnA BUMikaHHA

3maxTe puby Macnom Ta BUKOPUCTOBYIiTE yntobneHi cne-
i Ta TpaBu.

Pu6He cdine - . . -
® EE‘ 3; chopma Aans 3anikaHHs Ha peluiTYacTiv nonu-
ﬁ yui
BukopucToByiiTe yniobneri cnedii.
Yiskenk -

N

B 2; @ pos’eMHa popma AiameTpom 28 cM Ha KOM-
GiHoBaHiu pewiTui

)

A6ny4HUn nupir

EE 2; &J 100 — 150 mn; Aeko AnNA BUMikaHHA

B

AGny4YHUN TapT

E 2; chopma Ans nupora Ha KOMGiHOBaHiW peLiTui

B

A6ny4HUn nupir

EB 2; M 100 — 150 mn; @ dopma gnsa nupora

AiameTpoMm 22 cM Ha peLuiTui

m LLlokonagHi TicTeuyka 2 kr Ticta B 3: rnuBoKe meko
w . . _
@ okonaaHi Madikm ‘Z] IEI 2; l&J 100-150 mn; geko Ans KekciB Ha peLuiTui
@ 3A0GHMI nupir . B 2; chopma ans xniba Ha kKOMGiHOBaHiW pewiTui
MeyeHa kapTonns 1 kr

(2]

B 2; peKko Ansa BUNiYKN
MoknagiTb uini kKApTONAMHM 3i LIKIPKOK Ha AeKo Ans BuMni-
KaHHS.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuykn/Akcecyap
KapTtonns no-ce- 1 kr . .
nﬂgcl:Ki El 3; Aeko Ansi BUNikaHHA, BKpUTE nanepom Ans Buni-
3 KaHHsi
E BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii. MopixTe kapTonnio Ha
LIMaTOYKM.
Cymiw oBouiB, 3ane- 1-1.5kr . .
y i E 3; Aeko Ansi BUNiKaHHA, BKpUTE nanepom Ans Buni-
E YeHuX Ha rpuni @
3
BukopucToByiiTe yntobneHi cneuii. Hapixte oBo4i Ha
LIMaTOYKM.
KpokeTu, 3amopoxe- 0.5 kr .
m H? ’ P E 3; Aaeko Ans BUNIKaHHA
KapTtonns, 3amopo- 0.75 kr .
@ JKeHa El 3; AeKo ANnA BUNiKaHHA
M'sicHa/oBoueBa na- 1-1.5«kr . ' . -
@ 3aHbA 3i CyXUX NUC- B 2; chopma Ans 3anikaHHs Ha KOMGiHOBaHIN pewiTui
TiB Ons nactu
KapronnsHa 1-1.5«kr . . . _—
3a|!|)iKaHKa (cupa Kkap- El 1; dopma Ansa 3anikaHHA Ha KOMGIHOBaHIW peLuiTui
@ Tonns) O6epHiTb CTpaBy, KON MVWHE NONOBMHA Yacy NPUroTy-
BaHHsI.
Miua cBixa, TOHKa .
m u ’ - E B 2; l*_*] 100 mn;aeko Ans BUMNiKaHHA, BUCTENEHe
nanepom Ansi BUMiKaHHsA
Miua cBixa, ToBCTa .
@ u ’ - ‘E‘ EI 2; AeKko ANA BUNIYKMW, BUKNaZEeHe nanepom Ans
BUNiKaHHS
Kiw - . . . -
@ E 2; hopma Ans BUMiYKM Ha KOMGIHOBaHIN peLiTui
Baret / yiab6ara / 6i- 0.8 kr | | .
i xni6 E E 2; XA 150 mn; Aeko Ans BUMIKaHHSA, BUKNaneHe
m nanepom Ansi BUNikaHHsA
[ns 6inoro xni6a HeobxigHo GinbLue yacy.
Becb nweHnyHum / 1kr

(45

XWUTHIN | YopHUIA
xni6, BCi 3epHOBi Ha
chopmi ana Bunivkn

EEI 2; lﬁj 150 mMn; geko ana BUNiKaHHSA, BUKNage-
He nanepom Ans BUMikaHHs / pewiTyacta nonuyka

7. ®YHKUIT FTOOVMHHMKA

7.1 ®yHKUii roAMHHUKA

®DyHKLUis rogUHHUKA HopaTtok

D Konwu yac Taimepa 3aBepLUMTbCS, NPOSyHaE 3BYKOBUI CUTHAST.

Tanmep

Konu yac Tarimepa 3aBepLUNTLCA, NPOSyHAE 3BYKOBUI CUrHan i yHKLis HarpiBaH-
sTop HS 3YMUHUTLCS.
TpuBanicTb NPUroTyBaHHA
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®DYHKLIisi roAMHHUKA

HDopnaTtok

@

3aTtpumka yacy

BigknaparHs noyatky Ta/abo 3aBepLUEHHs roTyBaHHS.

o)

Tanmep npsimoro Bianiky

Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xB. Lis dyHKuUis He BNnnBae Ha poboTy AyxoBoi
wadw.

LLlo6 yBiMKHYTV 4 BUMKHYTK, Tarimep npsimoro Bianiky Bu6epitb: MeHto, Hana-
LUTYBaHHS.

7.2 HanawTyBaHHA: PyHKUiI roAMHHUKA

HanawTryBaHHs: Yac no6u

Kpok 1

Kpok 2 Kpok 3

Q\

O @

o6 3mMiHMTK Yac fobwu, yBiiaiTe B MeHio Ta 0bep- H .
. analiTyinTe roauHHMK .0
iTb «HanawTysaHHs», «4ac gobu». y A Hatucnite: OK.

HanawTtyBaHHsa: Tanmep

. AN
HaTucHiTh: O

Kpok 2 Kpok 3

Ha gucnnei Bigo-

N
GpakaeThCs: ( \ 1K
0:00

BcTaHoBiTb Taiimep HaTuCHITb: OK_

@ Taiimep Bigpa3y no4nHae Biasik.

HanawTyBaHHsa: TpuBanicTe NnpMroTyBaHHA

Kpok 1

Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4

Q\

N

R Ha pucnnei Bigo- ( \ M
BpaxaeTbcs: <)
0:00

Bu6epiTb yHKLjt0 Ha-
rpiBaHHs i BCTAHOBITb
Temneparypy.

HaTwnckanTe kinbka oK
pasis: @ roTyBaHHS. HatucHitb: .

STOP
BcraHoBiTb Yac npu-

@ Taiimep Bigpa3y no4nHae Bianik.
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HanawTryBaHHsA: 3aTpMmKa yacy

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
Ha gwmcn-
N

( Q \ Nz nef Bigo- ( Q \

BpaxaeTb-

cs1 yac fio-

61
Bubepite  Haruckaiite @ .
DYHKUIO  kinbka pasis: CTAPT BerariosiTe
HarpisaH- @ yac rnovartky.
Hsl. :

Kpok 4 Kpok 5 Kpok 6
N NP
N~ Ha aucnnei ( \ N~
Bifo6pa-
XKaeTbes:
@ cron .
HaTucHiTb: BCTaHOB_rrb HaTucHITb:
Yac 3akiH-
OK. YeHHS. oK.

@ Tarimep noynHae Bianik y BCTAHOBMNEHWI Yac novaTky.

8. BUKOPUCTAHHA NPUINAQAA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[OwuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6eaneku.

8.1 BctaHoBRneHHA akcecyapiB

HeBenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, sarnmbuxmn 3anobiratoTb

nepeknaaHHio. Bucokuin 06iaok HaBkpyru
MOSINYKM He Jae NocyAy 3iCKOB3HYTU 3
MOSNNYKN.

Kom6iHoBaHa pewuiTka:
[MpocyHbTe peLiTky Mk HanPAMHUMU NaHKaMu
OMOPHUX PEVIOK .

Oeko ansa Buniyku / FMn6oke aeko:
MpocyHbTe Aeko MK HaNPSAMHUMW NNaHKaMmn ono-
PHUX PEnoK.
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8.2 Tepmowyn

TepmoLLyn— BUMIpOE TeMnepaTypy BCepeanHi NPpOayKTY.

Heo6xiaHo BCTaHOBUTY ABa 3HA4Y€HHSA TeMnepatypu:

C M

TemnepaTtypa AyxoBoi Lwadu. Temnepartypa BCepeauHi NpoaykTy.

[ns HanKpaworo pe3ynbTaTy roTyBaHHs:

IHrpedieHTM NOBMHHI MaTu KiMHaT-  He BukopucToByiiTe Ans pigkux  [ig Yac npurotyBaHHs BiH MOBMHEH 3anu-
Hy TemnepaTypy. cTpas. LIaTUCs BCEPEaVHi CTpaBy.

8.3 Cnocib BukopuctaHHs: Tepmowyn

Kpok 1 YBIMKHIiTb AyxoBY Liady.

Kpok 2 YcTaHoBITh (OyHKLiIO HarpiBy Ta, SKLLIO NOTPIOHO, TeMnepaTypy AyX0Boi Lwadu.
Kpok 3 YcraeTe: TepmoLtyn.

M’sico, AomallHA NTUUA Ta puba 3anikaHka

BcraBTe kiH4Mk Tepmollyn B LieHTp M’sica, pubu, 3a BcTaBTe KiHuMK Tepmolyn came B LIeHTPi )apoMiLHOro
MOXITMBOCTi B HAUTOBLLY oro yacTuHy. MNepekoHaii-  nocyay. TepmoLlyn nig Yac BUNikaHHA NOTpibHO 3akpinu-
Tecs, WO LWoHanmeHLwe 3/4 TepmoLLyn 3HaxoauTbC  Tu, WO6 He pyxascs. [Ins LbOro ckopuctanTecs TBepanM
BCEpeauHi CTpaBu. iHrpegieHToM. BukopuctoByiiTe kpai nocyay Anst BUmikaH-
Hs, Wo6 nigTprMaTH cunikoHoBy pyyky TepmoluynKiHumk
TepmoLLyn He NOBUHEH TOpKaTWCS AHA NocyAy Ans BUni-
KaHHS.

Kpok 4 BcrasTe Tepmolyn B rHi3go cnepeay AyxoBoi wadwu.
Ha gucnnei Bino6paxaeTbcst noToyHa TemnepaTypa: TepmoLuyn.

Kpok 5 /? — HaTUCHITb, W06 YCTAHOBUTM TeMNepaTypy BCepeauHi MPOAYKTY.

K 6
poxK OK_ HaTUCHITb, Wo6 NiaTBEPANTH.

Konu cTpaBa gocsrae BCTaHOBNEHOI TemnepaTypu, nyHae curHan. MoxHa 3ynuHuti poboTy ayxo-
BOI Wwadv abo NpoaoBXUTY roTyBaHHS A5t 4O6POro NPOCMaXKeHHs CTpaBu.
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Kpok 7 Buimite Tepmollyn BuIIKy 3 rHisga Ta BUAMITL CTpaBy 3 AyXOBOi Ladu.
/\ MOMEPEMKEHHS!

IcHye pu3sunk obnekTuncs, ockinbkn Tepmollyn cTae rapsye. byabte obepexHi
nif Yac BiOKIMHOYEHHS Ta BUAANEHHS JaTymKa 3 iXi.

9. JOOATKOBI ®YHKLII

9.1 BrnoKkyBaHHA

Lis doyHKuUis 3anobirae BunaakosBin 3MiHi pyHKUiT npunaay.

YBIMKHITb ii, KONK NpaLtoe npunag, — BCTaHOBIIEHE roTyBaHHS NMPOAOBXYETLCS, MaHenNb kepyBaHHsi 3abnokosa-
Ho.
YBIMKHITb i, KON Npunaa BUMKHEHO, — OO0 HEMOXIMBO YBIMKHYTW, NaHeNb KepyBaHHSA 3abnokoBaHo.

N/

- QD OK _ HaTUCHITb | yTpumyiiTe, QDOK — HaTWCHITb | yTpumyiiTe,
o6 yBIMKHYTW dOYHKLIitO. Lo6KN BUMKHYTH.
MponyHae 3ByKOBWIA curHan.

oK

@ 3x EI — MWUrOTUTb, KON YBIMKHEHO GMOKyBaHHS.

9.2 ABTOMaTU4YHe BUMMUKAHHSA

3 MipkyBaHb 6e3nekn nepegbaveHo, Lo @
AyxoBa Wada BUMMKaETLCA Yepes AesKunii (°C) (roa.)
yac y pasi, AKLWO YHKLiS Harpisy

aKTMBOBaHa, ane HanalwTyBaHHS He
3MIHIOTbCA.

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHE BMMMKAHHA HE CnpaLboBYye Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, TepmoLuyn,

@ 3aTpumKa yacy.
(°C) (ron.)

9.3 BEHTUNATOP OXOJNOMKEHHS

30-115 12.5

Mig yac poBoTU NpUNagy BEHTUASTOP

120 - 195 8.5 OXOJNOMKEHHS! aBTOMATUYHO BMUKAETLCA AN
200 - 245 55 NiATPUMKM NOBEPXOHb MPOXONOAHUMM. AKLLO
BUMKHYTU NpWUNaz, BEHTUMSTOP
NpoAOBXyBaTUME NpaLoBaTh, oKW Npunag
He OXOIToHe.
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10. MOPAOWN | PEKOMEHOALLIT

10.1 PekomeHpauii WoAo NpurotyBaHHA

®

Y Tabnuusix ykasaHo OpieHTOBHI 3HAYEHHS TemnepaTypu Ta Yacy npurotyBaHHs. BoHn 3anexatb Big peuenTty, a
TaKoX AKOCTI Ta KifIbKOCTi IHrpeaieHTiB, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS.

Pe3ynbTaTi BUNiKaHHS Ta CMaXeHHs CTpaB 3a AOMOMOIOH LibOro npunagy HEMOXIIMBO MOPIBHSATU 3 TUMMU, SIKi BU
OTpUMyBanu 3a AOMNOMOroH0 iHLWKX NpunagiB. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb pEKOMEHA0BaH| HanawTyBaHHS
TemnepaTtypu, Yacy roTyBaHHsl Ta NONOXEHHS MOMULi AN NEBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

AKLO BM HE MOXeTe 3HaWTV HanalwTyBaHHS AN NEBHOrO PeLenTy, CKOPUCTANTECH HanNaLITYBaHHAMMW [Ansi aHa-
NOriYyHoro peuenty.

10.2 Bonora KOHBeKUisi

[ns oTpMMaHHs Havikpalwux pesynbTaTis
OOTpUMYINTECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHNX y
Tabnuui HUx4e.

CraBTe nocyA Ha TpeTii piBeHb NONNYKN.

¥ O

(°C) (xB.)

3anikaHka 3 MakapoHamu 200 - 220 45-55
KapTonnsHa 3anikaHka (rpaTteH) 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70 - 95
JNazaHba 180 - 200 75-90
KaHHennoHi 180 - 200 70-85
XniGHui nyamHr 190 - 200 55-70
Pucosuii nyamHr 170-190 45 - 60
AGnyyHun TopT 3 BicksiTHOro TicTa (kpyrna dopma ana 160 - 170 70-80
BUMIYKM)

Binuit xni6 190 - 200 55-70

10.3 Bornora KoHBeKLUif - peKOMeHOOBaHi akcecyapu

BukopucToByiiTe TeMHI MaToBi choopmu Ta nocya. BoHn kpalle nornvHaoTb TENMO, HiXX CBITAWA
Konip Ta 6nmckyunii nocya.
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 _~

. DopmMoYkmu
Heko Ans niun [eko Ans BUMIKaHHSA ®dopma ans nupora
Kepawmika
TemHe, matoBe TemHe, maToBe fiameTp 8 cm, Bu- TemHe, matoBe
npiameTp 28 cm npiameTp 26 cm COTpa 5 CM’ niameTp 28 cm

10.4 Tabnuui npurotyBaHHs iXi gna
OOCnigHULbKNX YCTAaHOB

IHdopmaLis Ana AoCNiQHULBKMX YCTaHOB
Tectn 3rigHo 3: EN 60350, IEC 60350.

BunikaHHA Ha ogHOMY piBHI — BUMikaHHSA y hopmax

¥ 5 O E

°C XB

HexupHuii GicksiT BeHTunsaTtop 160 45 - 60 2
HexupHuii BicksiT TpaauuinHe rotyBaHHs 160 45 - 60 2
ABnyyHWiA nupir, 2 chopmn BeHTunsaTtop 160 55-65 2
@20 cm

A6nyyHuid nupir, 2 opmm TpaauuiniHe rotyBaHHs 180 55 -65 1
@20 cm

MicoyHi xni6obyno4Hi BUpobn BeHTunATop 140 25-35 2
MicouHi xniG6o6ynoyHi BUpobu TpaauuiiiHe roTyBaHHs 140 25-35 2

BunikaHHA Ha ogHOMY piBHI — BiCKBIT
BukopucToByinTe TpeTili piBEHb NONWUL.

¥ 5 O

°C XB
ManeHsbki Ticteyka, 20 WTYK Ha BeHtunsatop 150 20-30
niaaoH, nonepeaHbLo NporpinTe
NMOPOXHIO AyXOBY Lady
ManeHbki Ticteyka, 20 WTYK Ha TpagwuinHe roTyBaHHs 170 20-30

niaaoH, nonepeaHbLo NporpinTe
NMOPOXHIO AyXOBY Luady
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BunikaHHA Ha OeKiNbKOX piBHAX — BiCKBIT

¥ i3 O Ik

°C XB
MicouHi xni6obynouHi Bupobn  BeHTtunatop 140 25-45 2/4
ManeHbki TicTeuka, 20 WTyk Ha BeHTunsTop 150 25-35 1/4
niaaoH, nonepeaHbLo nNporpinTe
MOPOXHIO AyXOBY Luady
HexupHuin GicksiT BeHtunsatop 160 45 -55 2/4
A6nyyHun nupir, 1 bopma Ha  BeHTunatop 160 55 -65 2/4

ciTky (@ 20 cm)

punb
[MonepeaHbO NPOrpinTe NOPOXHIO AYyXOBY Lady BNPOAOBXK 5 XBUMNWH.

[[oTynTe Ha rpuni 3a MakCMMarnbHOro HanalUTyBaHHSA TemnepaTypu.

% 5 0

XB
[piHkn punb 1-2 5
Biciteke, nepeBepHiTb no 3aBep-  punb 24 -30 4
LLIEHHi NONOBUHU vacy
11. JOIMMAQ TA HACTKA
/\ MOMEPEMKEHHS!
[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.
11.1 MpUMITKM O[O0 YMLLEHHA
< OuuanTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunaay nuiie 3a A4onoMOrow cepBeTku 3 Mikpodibpu, 3mo-

YeHoi B Tennii BoAi 3 4OAaBaHHSAM M'SIKOro 3aco0y Anst YNLLEHHS.

MeTaneBi noBepxHi Cif YACTUTU 3a AOMOMOrOK PO3UUHY AN YULLEHHS.

BurikopucTtoByiiTe HearpecnBHui 3acib Ans YnLLeHHs nnaM. He 3acTocoByiiTe Oro Ha kaTta-
3acobv Ans Y- [iTyyHii NoBepXHi.

LeHHsA
¢_ Ouuwyiite Kamepy AyXoBOi Lwadm Micrnsi KOKHOrO BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs upy 1 iH-
— LUMX 3aMLLKIB i MOXe CMPUYMHUTI 3aropsiHHS.
D He 3anuwaiite rotosi cTpaBu BcepeavHi npunagy aosile 20 XBUnuvH. Micns KoXHOro BuKko-
LLloneHHe kopu- PYCTaHHS npoTupaiiTe kKamepy nuiie cepBeTKot 3 Mikpodibpu.
CTyBaHHs
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N [Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MWITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopuctosyiite nuiie
<+, cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MoYeHy B Tenniii BOAi 3 A0AABaHHAM M’SKOro 3acoby Ans yvieH-
W Hs. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHIN MaLLWHI.

AKcecyapM 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3360pOHﬂ€TbCﬂ MUTU 3 BUKOPUCTAHHAM arpecuB-

HMX 3acobiB UM rocTpux NpeameTiB.
Akcecyapu P pen

11.2 Ak uncTuTh: 3arnMbuHa
Kamepu

OuncTiTh 3arnMbuHy kamepwu, Woob B1aannTn
3anuULLKV BamHa Micnsi roTyBaHHS 3 Napoto.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
Hanwiite 250 mn 6inoro outy y 3a-  3avekaiite, AOKU OLET PO3UUHUTL MomwuiiTe BHYTPILLHIO Kamepy
rnnbuHy kamepu. BukopucTtoByiite  3anuiwku BanHa npotsrom 30 xBu- M'SIKOIO FaH4ipKOLO i TEMMOK BOAO0.
OLieT i3 MaKCMMasbHOI KOHLEHTPa-  JIMH B yMOBax TemnepaTypu HaBKO-
Lieto 6% 6e3 JOMILLIOK. TNIULLHBOrO cepeaoBuLLa.

Ons dyHkuii: SteamBake ounwyiite ayxoy wady nicns KOXHMX 5—10 LMKNIB roTyBaHHS.

11.3 Ak 3HATU: ONopHI penkun

[ns oynLeHHsA ayxoBoi wadu BUIMITL
OMnopu NOMNYOK.

Kpok 1 BuMKHITL AyXxoBY Wadyy 1 3avekanTe,
[I0KV BOHa OXOMOHe.

Kpok 2 CnoyaTKy NOTArHiTb NepefHto YacTu- ﬂ&

HY OMOPHOI perikm Bif GiYHOT CTIHKM.

Kpok 3 MoTarHiTs ga,qmo YacTWHY OMOpHOT 1 ] T
pevikv Big GOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMiTb ——— | HP
PeLUiTKy NOBHICTIO. /- = = —
0 [=p % H
Kpok 4 LLlobn BCTaHOBMTU OMOPY MOMUYOK, 9 2 g
BUKOHaNTe HaBefeHy BULLE npoLeay- ‘ = \Z I
PY Y 3BOPOTHIii NOCAIAOBHOCTI. =5 L
CTONOPHI WTUGTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayax MatoTb ByTn cnpsmo- @’ ‘ H
BaHi Bnepea. B
11.4 Cnoci6 BUKOPUCTaAHHS: Mnamy abo 3HebapBneHHs KaTaniTUYHOI
KaTanitTmyHe ouMLLeHHSA NMOBEPXHi HE BNNMBaOTb Ha NpoLec i

. . . - e3ynbTaT OYMLLEHHS.
Kamepy ayxoBoi wadwm (Tinbku kaTanitTMyHuia pesy W

KOXYX BEHTUMATOPA) NOKPUTO KaTaniTU4HOO
emannto. Lle nornuHae xwvp nig yac katanisy.
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OumiLeHHA AyXOBOI Wadu 3a 4ONOMOror KaTaniTMMHOro OYULLIEHHSA

Mepen noyaTkom kaTaniTU4HOrO YNLLEHHSA BUIMITbL BCE Npunaaas.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
. —_ Micns 3aBepLUEHHS OYULLIEHHS NTyHae Konwu ayxoBa wwada oxornoHe
Bunbepitb: MeHio — / OunLeHHSA BEp - 4 Ay b " ’
3BykoBWIA curHan. [lyxosa wada Bu- npoTpiTe AHO AYXOBOI Wadun
rrrr/ i HATUCHITL OK Tpy pasu. MUKaETbCS. M’SIKOIO BOJIOrO0 TKaHUHOIO

TpueanicTb: 1 rog.KatanitnyHa emans O4ULLYETLCSH CAMOCTIVHO, HE MUIATE 1T raHYipKOoI.

11.5 Cnoci6 BUKOPUCTaAHHSA: NOKPALLEHHS PE3yNbTaTiB CaMOOUMLLEHHS
KaTaniTnuHum koxxyx BeHTUNsATOpa PerynsipHo HarpisaiTe NopoXHIo AyXoBy
wady.

Koxyx BeHTUNATOpa NOKPUTUIA KaTaniTUYHO
emannto. BoHa nornuHae xup, Wwo
30MpaeTbcsa Ha CTiHKax y npoueci
ekcrninyaradii gyxosoi wadwu. Ans

Mnsmu abo 3HeOapBNeHHs1 KaTaniTM4HoI
NOBEPXHI HE BNMMBAOTb HA NPOLIEC i
pe3ynbTaT OUMLLEHHS.

Mepen KaTaniTUMHUM OUYMLLIEHHAM

BuMKHITE AyxoBy Wwady i 3a4ekan- BuiimiTb yci akcecyapu Ta 3HIMHI MomwuiiTe AHO AyxoBoi Wwadwu Ta
Te, [IOKV BOHA OXOMOHE. ornopu Ans Nonuub. BHYTPILLHE CKI10 ABEPLIAT TEMNMOo0
BOZI0t0 32 JONMOMOroK M’SIKOT raHyip-
K1 Ta M'IKOro 3acoby ANs YMLLEHHS.

11.6 SK 3HATK Ta BCTAHOBUTMU:
OeepusTa /\ YBATA

[BepusiTa Ta BHYTPILLHIO CKNSIHY NaHenb
MOoXeTe 3HATU, Wwob ouncTutu. Kinbkictb
CKIMAHMX NaHenewn BiApi3HAETbCA 3anexHo Bif
mogaeni.

/N\ MOMNEPEOXEHHS!
[BepusTa Baxki.

[MoBoabTecs 3i cknom 06epexHo,
0cobnMBO Ha Kpasix NnepeaHboi NaHeni.
CKIo MoXe TpiCHYTW.

Kpok 1 [MoBHiCTIO BigYMHITL ABEpUATA.

Kpok 2 MigHIMITE | HATUCHITE CTONOPHI BaX-
eni (A) Ha ABOX 3aBicax ABEpLAT.

Kpok 3 Bakpwuiite ABepusATa Ayx0BOI Wwadwu 40 nepLioro ikCoBaHOro NOMOXEHHS (NPUGIM3HO Mia KyToM
70°). Tpumatoun aBepusaTa pykamm 3 060x 60okiB, 3HIMITb iX y HANPSAMKY HaBcKocu Bropy. MNoknagite
OBepusiTa AyX0BOi Wadu 30BHILLHBOK YaCTUHOI BHU3 Ha PiBHY NOBEPXHIO, 3aCTENEHY M’SIKOI TKa-
HWHOIO.
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Kpok 4

BizbMiTbCs 32 03006Nn€eHHA ABEpUAT
(B) Ha BepxHbOMY Kpai ABepUST 3
060x BOKIB i HATUCHITb Yy HANPSIMKY
BCEpPEeAVHY, W06 BUBINBHUTY NpPO-
Knaaky.

Kpok 5

MoTsarHiTe 03006neHHs aBepusaT y
HanpsiMKy Bnepeg, o6 3HATK 1Aoro.

Kpok 6

Mo Yepsi 6epiTb cknsiHi NaHeni
ABEPLSAT 3a BEPXHIil Kpali i BUTArym-
Te iX i3 HanPsIMHOT B HaNpsiMKy Bro-
py.

Kpok 7

MpomuiiTe cknsiHY NaHenb TEnJo
BO/JOI0 3 MUIIOM. PeTenbHo BUTPITL
CKIISIHY NaHenb Hacyxo. He muiite
CKNSAHI NaHeni B NOCyAOMMIAHIA ma-
LUMHi.

Kpok 8

Micnsa ouunLLeHHs BUKOHaWTe 3a3Ha-
YeHi BuLLe Aii y 3BOPOTHIl nocni-
[OBHOCTI.

Kpok 9

YCTaHOBITb CNOYaTKy MEHLUY NaHenb, a NoTim GinbLuy Ta ABepusTa.
MepekoHaiiTecs, WO CKNsHI NaHeni BCTaBNeHO NpaBuiibHO — iHaKLLE NOBEPXHA ABEPLIAT MOXe ne-

perpiTtucs.

11.7 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/N MONEPEMXEHHA!

HebGesneka BpaXKeHHs1 eNeKTPUYHUM

CTPYMOM.

Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,

[0KN AyxoBa Lwadha 0XonoHe.

BigkntoyiTb ayxosy wady Big enek-

MoknaaiTb PyLHWK Ha AHO Kamepw
OyXOBOi Wwadwm.

BepxHsa namna

Kpok 1

[MoBepHITb CKNAHWI NNadoH, Wo6 3HATK

noro.
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Kpok 2 OumCTITb CKNAHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMNOBIAHOM >KapOCTIKOK NaMnoto, sika BUTPUMYE HarpiaHHs go 300 °C.

Kpok 4 YCTaHOBITb CKNSAHWIA NNagooH.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N\ NMOMNEPEODXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

12.1 [lii B pa3i BUHUKHEHHSA nNpob6nem

Y Byap-akunx BUNagkax, ski He 3asHaveHi y Lin Tabnui, 3BepHiTbCS 40 aBTOPU3OBAHOIO
CEepBiCHOrO LIEeHTpY.

.
i Mpunan He BMUKaeTbCs abo He posirpiBaeTbcA

Mpo6nema MepekoHauTecs, Wo

He BoaeTbcsa BBiMKHYTV npunag abo npusectu ioro B Mpunag npaBubHO Mifg'€AHAaHO A0 enekTpoMepexi.
aito.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA. [leakTBOBaHO aBTOMAaTUYHE BUMKHEHHS.
Mpwnag He HarpiBaeTbCs. 3anobikHUK neperopis.
Mpunapg He HarpiBaeTbCA. BrokyBaHHA BUMKHEHO.
1}
U KomnoHeHTn
Mpo6nema MepekoHaiTecs, Wo
Jlamna BUMKHeHa. Bonora koHBeKLUis - yBIMKHEHO.
Jlamna He cBiTUTBLCS. Jlamnoyka neperopina.
PyHKLUis TepMoLLyn He npaytoe. Bunka TepmoLLlyn NOBHICTIO BCTaBNeHa B pO3eTKy.
@ Kogn nomunok
BipnoGpaxeHHs Ha gucnnei MepekoHaiTecs, Wo
00:00 Byna npunuHeHa nogava enektpoexeprii. BctaHoBITH
yac nobu

Akwo Ha aucnnei BinobpaxaeTbes Kog NOMUMKK, SIKOrO Hemae B Ui Tabnuui, BUMKHITb 3anobikHUK AoMaLLHbOT
Mepexi, NOTIM 3HOBY YBIMKHITb MOro Ta nepesanycTiTb AyxoBYy Lady. AKLO KO4 NOMUIKK 3'ABNSETLCA 3HOBY,
3BEPHITLCS 1O @aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.
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X

OuumLLeHHsA
Mpo6nema MNMepekoHanTecs, Wo
Bopa BuTikae i3 3arnmbuHu kamepu. 3abarato Boaw y 3arnmbuHi kamepu.

12.2 [aHi woao TexHiYHOro o6¢nyroByBaHHA

Akwo Bn He moxeTe BMPILLIMTM Npobnemy caMoCTiiHO, 3BEPHITLCA A0 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

[aHi, noTpibHi Ans cepBiCHOro LEHTPY, BKa3aHi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHMMK gaHumu. MacnopTHa
Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepefHbOMY Kpai kKamepu npunagy. He 3HimarnTe nacnopTHy
Tabnuyky 3 kKamepu npunagy.

PekomeHayemo 3anucatu AaHi TyT:

Mogenb (MOD.) e

Kop Bupoby (PNC)

CepintHuii HoMep (S.N.)

13. EHEPITOE®EKTUBHICTb

13.1 IHdpopmauis npo BMpi6 Ta iHpopmaLinHUI NMCTOK BUPOOY™

HasBa nocravanbHuka AEG
BCE558370B 944188824
lneHTndikaTop Mogeni BCES558370M 944188825
BCK558370M 944188826
IHOekc eHeproedeKTUBHOCTI 81.2
Knac eHeproedeKkTuBHOCTI A+

CnoxvBaHHA eHeprii Npn cCTaHAapTHOMY 3aBaHTaXeHHI, Tpaguuin-  1.09kBTeroa/uunkn
HUIA pexnm

CnoxvBaHHA eHeprii Npy cTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI, PeXnM 0.69xBTeroa/umnkn

MPMMYCOBOIO BUKOPWUCTAHHSI BEHTUNSTOpa

KinbkicTb kamep 1

[xepeno HarpiBaHHs EnextpoeHepria

ly4yHicTb 71n

Twn gyxoBoi wadgu B6ynosaHa agyxoBa waca
BCE558370B 32.0kr

Maca BCE558370M 32.5kr
BCK558370M 32.5kr
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IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Npunagv Ans roTyBaHHs ki — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
[AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHSI NPOAYKTUBHOCTI.

13.2 EHeprost6epexeHHsA

[Mpunag mae yHKuii, Wwo gonomararTb
30epiratv enekTpoeHeprito nig Yac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHS.

[MepekoHariTecs B TOMy, O Mg Yyac poboTn
ABepusTa npunagy 3auvHeHi. He BigumHanTe
ABepudTa npunagy 3aHagTo YacTo nig vyac
rotyBaHHs. MNigTpumyinTe YnctoTy
yLinbHIOBa4a ABEpUAT i NepekoHanTecs, Wwo
MOro HaneXxHUMm YMHom 3adpikCoBaHo.

KopucTyiiTeca meTanesum nocyaom ansi
NOKPAaLLEHHS1 EHepPro3GepexeHHs.

Konn moxnueo, He pogsirpiBante npunag,
nepes rotyBaHHsIM.

AKL0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CcTpas,
3BefjiTb NEpPePBU MK HUMWU O MiHIMYMY.

FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLT
rOTyBaHHs1 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
eneKTpoeHeprii.

3anuwkoBe Tenno

BeHTunaTtop i namna npogoBXyoTh
npautoBaTu. [Mpu BUMKHEHHI Nnpunagy
Avcnneli nokasye 3anuiIKkoBe Tenno.

14. CTPYKTYPA MEHIO

3anuvukoBe Tenno MoxHa BVUKOPUCTOBYBATU
ona I'Iiﬂ,TpVIMaHHH CTpaBu Tennoto.

AKLwo TpmBanicTb roTyBaHHA NEPEBULLYE

30 xBWnKWH, ONycTiTb TemMnepaTypy npunaay
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUAWH OO 3aBEpPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyayTb BMKOHaHI 32 paxyHOK 3anuLLIKOBOro
Tenna.

BukopucToByiiTe 3anviukose Tensno ans
pO3irpiBaHHs iHLWMX CTpaB.

MiaTpMyBaHHA CTpaBu TENNoK

BubepiTb HanHWx4y Temnepatypy 3
MOXINBUX, LLLOO BUKOPUCTaTU 3aNLLKOBE
Tenno ansa 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
ancnnei 3'aBnAeTbCs iHAMKaTOP 3anyLKOBOro
Tenna abo TemnepaTypwm.

FoTyBaHHA 3 BAMKHEHOIO flaMmnoo
BuMKHITL namny nig yac roTyBaHHS.
BmukanTe i nuwe 3a notpebu.

Bornora KkoHBeKLiA
PyHKLiA, NpUsHadeHa Ansa 36epexeHHst
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

[Mpwv BUKOpUCTaHHI Uiel yHKUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepe3 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, ane us
4is npu3Bee A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eeKTUBHOCTI 30epexeHHs eHepril.

14.1 MeHro
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
1
(' (' o) [ N
f— O6epiTb onujto 3i OK _ HATHGHITD Biaperyntolite 3Ha-

— - 06epiTb Ans CTPYKTYpU MeHio i

BBefeHHst MeHto. .
eAe eHto HaTUCHITb OK.

ObGepiTb HanawTy-
BaHHsI.

. YEHHS | HATUCHITb
wo6 nigTBEpPANTU

HanawTyBaHHS. OK

MoBepHiTb Nepemmkay yHKLil HarpiBy B NONOXeHHs1 «BUMkHeHO», W06 BUiiTK 3 MeHto.
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CtpykTypa MeHto

LY
[lonomora npw rotyBaHHi /\9 OunieHHs rrrr/ HanawTyBaHHs {C:)}
HanawTyBaHHs
01 Yac gobu 3MiHNUTK 02 HAckpasicTb gucnneto 1-5
03 CurHanu KHomnok ynpasrn. 1 - A3BiHKMIA 04 PiBeHb ryuHocTi 1-4
3BYK

2 - rNyxuin 3ByK
3 - 3BYK BUMKHe-

HO
05 Tepmouyn [is 1 - Mopatu cur- 06 Tarimep npsimoro Bigniky — YBiMK./BuUMk.
Han Ta 3ynuHu-
™est
2 - MopaTtu cur-
Han
07 MigceiTka YBiMK./BUMK. 08 LLIBnakvin Harpis YBiMK./BUMK.
09 Wi-Fi YBiMK./BUMK. 10 ABTOMaTUYHE AWCTaHLiA- YBiIMK./BUMK.
He PYHKLiOHYBaHHS
11 3abyTn mepexy Tak / Hi 12 [lemMoHcTpaLinHni pe- Kop aktvBauii:
XUM 2468
13 Bepcis nporpamHoro 3abes- [lepesipTe 14 CKMHYTW BCi HanawTy- Tak / Hi
neyveHHs BaHHSA

15. OXOPOHA OOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignoBigHNM

martepianu, no3Ha4eHi BianoBIAHUM CUMBONOM E, Pa30M 3 iHLLIMM LOMALLHIM

e . R .
cumBonoM LO. Bukuaante ynakosky y cMiTTAM. [oBEPHITL NPOAYKT A0 3aBoay i3
BiANOBIAHI KOHTENHEPU ANst BTOPUHHOI BTOPWHHOI Nepepobku y BaLliii MicLLeBOCTi
CUPOBUHU. [IONOMOXiTb 3aXNCTUTH ab0 3BEpHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHNUX

HaBKOMULLIHE CepeaoBULLE Ta 300POB’A iHLIMX | OpraHis Bnaau.
nogen i 3abes3neunt BTOPUHHY nepepoodky
eneKTPUYHUX | eNeKkTPOHHUX Npunagis. He
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