Kpamko pvkoeodcmeo

BJIATOQAPUM BW, YE SBAKYNUXTE NPOAYKT
HA INDESIT

3a pa nonyyasaTte No-MNbJIHO CbAENCTBIUE,
pernctpupanTe Bawwa ypen Ha
www.indesit.com/register

i”f Mpean ga usnonseate ypepa, npoyerete BHUMATENHO

MHCTPYyKUUNTE 3a 6e3onacHocT.

OMMNCAHUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEN

1 2 3 4

1. BDBPTALY CE BYTOH 3A U3BUPAHE
3a BKtouBaHe Ha dpypHaTa ¢ n3brpaHe Ha

byHKLMA. roTBEHe, OT/IOXKEH CTapT U TaMep.
3aebpTete Ha O no3muwma 3a M3KouBaHe  3a M3BEXAaHe Ha Yaca, Korato pypHaTa e
Ha ¢ypHara. M3KNoYeHa.

2. OCBET/IEHME 4. OUCNNEN

Mpw BKNloYeHa PpypHa HaTucHeTe ), 3a
[a BKJIIOUUTE WMV U3KJTIOUUTE NlaMnaTta Ha

dypHara.
roTBeHe

MNBb3rAWwn CE PAOTOBE U BOOAYN

3. HACTPONKA HA YACOBHUKA
3a 4OCTBN [0 HAaCTPOMKUTE Ha Bpeme 3a

5. BYTOHW 3A PEIYJINPAHE
3a NpoMsiHa Ha HaCTPOMKKTe Ha Bpeme 3a
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6. BDBPTALWL CEBYTOHHA
TEPMOCTATA

3aBbpTeTe, 3a fla n3bepete

HeobxopaMmaTa TemnepaTypa npu

aKTMBMpPaHe Ha PbUHU QYHKLMN.
byHKkumaTa Turn & Go nsnonsgariTe

@, 3a dyHkumara Turn & Go Steam

1n3nonspanTte .

Monsa nmaiiTe npeaswa: BopTawmTte ce OyToHwM ca
Npunbupawm ce. HatncHeTe GyToHa B cpefata 1
TOW e MU3CKOYN.

Mpeaw fa usnonsgate pypHaTa, OTCTPAHeTe NpeArnasHarTa fieHTa [a]
1 cnep ToBa npeanasHoTo donuo [b] oT nb3raunTe.

= [al
CBAJIAHE HA TUTB3TAYUTE [c]
M3Ternete gonHaTa YacT Ha Nib3raya 3a paskayaHe Ha JONHUTe
KyKM (1) u n3ternerte nab3raynTe Harope, KaTo rv ceanuTte ot
ropHuTe KyKku (2).

NMOBTOPEH MOHTA HA MTb3rAMUTE [d]
3akaueTe ropHUTE KyKr BbpXy Bogauute (1), cnef KoeTo HaTUCHeTe
[0NIHATA YacT Ha MTb3raunTe KbM BOLAUMTE [OKATO JOSTHUTE KYKU

He npuwpakart (2).

M3MOJI3BBAHE 3A MPDBB MbT

[b]

[d]
M3BAMAAHE U NOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a Aa “3BaguTe BOAaYa, XBaHETE 3[1paBO BbHLUHATA YacT Ha
BOJlaua 1 ro n3gbpnante KbM cebe cu, 3a a OTKauKTe ornopara u
ABaTa BbTPELLHN WndTa OT rHE3[0TO UM.

2.3a 1a nocTaBuTe OTHOBO BOAAUMTe, PasnosnoxeTe rv 6n13o 1o
BbTPELLHATa YacT Ha dpypHaTa 1 MbPBO BKapaiiTe ABaTa WwWudTa B
rHesgata um. Cnef TOBa PasnosioxKeTe BbHLIHATA YacT 6nn30 Ao
rHesnoTo X, nocTaBeTe onopara v S HaTUCHeTe KbM BbTpeLLHaTa
CTeHa, 33 1a CTe CUTYPHY, Ye BofauuTe ca oOpe 3aKpeneHu.

1. HACTPOMKA HA YACOBHUKA
KoraTo BKntounTe ypena 3a MbpBY MbT, TPAOBA Aa cBEpUTE
YyacoBHMKa: Hatuckante , BOKaTO MKOHaTa é n aBete undpm 3a
yaca 3arouHaT ia MuraT Ha gucrnes.
Upes 4 unu — ceepeTe yaca u
\‘I—l I—l”—l M notebpaete ¢ . [iseTe LndpM 3a

LI |:l (LI MVHYTUTE LLie 3aroyHaT fa Murar.
g —_— = Ypes - unu — ceepeTe MUHYTUTE 1
notsbpaete c (V).

Mona umaiite npegsua: Korato vkorata (%)
Miira, HaNPUMEP Cef, IbArO MPEeKbCBAHE Ha 3axpaHBAHETO, Lie TPAGBA Aa
Hy/IMpaTe BpemeTo.

2.3ArPABAHE HA OYPHATA

HoBata dypHa Moxe fja U3nycka MUpU3MK, OCTaHanIu oT npoLeca
Ha HEMHOTO NPOW3BOACTBO: TOBA € HaMbJIHO HOpMasHO. [Mpean aa
3anoyHeTe Jja roTBMTE XpaHa BbB dypHaTa, npenopbyBame Aa A
HarpeeTe NpasHa, 3a 1a NPeMaxHeTe OCTaTbYHUTE MUPU3MM.
CaneTe npefnasHyA KAPTOH MU NPO3pavyHoOTO dponmo oT dypHaTa
1 N3BafieTe HaMMpPaLLMTE Ce B HeA NPVHAANEXHOCTU.

3arperite dypHata go 250°C 3a okono yac. B ToBa Bpeme dypHaTa
TpA6Ba fa e npa3Ha.

Monsa rmanTe npeasna. Cﬂeﬂ MbPBOTO M3MOJI3BaHE Ha ypeda Ce NpernopbyBa
[a NpoBeTpuTe NomeLleHneTo.
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OYHKUUN U BCEKUWAHEBHA YINMOTPEBA

TURN&GO STEAM

OyHkupmaTa Turn&Go Steam no3sonsBa fja NnocTurHeTe

OT/IMYHM pe3ynTaTi brlarogapeHne Ha NycKaHeTo Ha napa
no Bpeme Ha NporpamMarta 3a roteeHe. Ta3u GpyHKLUA HamecTBa
ABTOMATWYHO MaeanHaTa Temnepatypa 3a NPUroTBAHE Ha LNPOK
Habop OT peLenTy; BpeMeHaTa 3a NPUroTBAHE Ha OCHOBHUTE ACTUA
Ca JafieHu B CbOTBETHaTa rotBapcka Tabnuua. BuHaru aktnBumpaite
byHKLMATa Napa, kKorato GypHaTa e CTyAeHa 1 cnefi KaTto cTe
Hanenu 200 Mn NTeNHa BoJa B i0fIHaTa YacT Ha dypHara.

KOHBEHLMOHAJIHO FTOTBEHE
3a roTBeHe Ha BCAKaKBM ACTVA CaMO Ha €JHO HUBO.

MULTILEVEL

=/ 3a efHOBPEMEHHO roTBEHE Ha HAKOJMIKO ACTUA (HAall-MHOro
Tpw) NpW efiHa 1 Cblla TemnepaTypa Ha pasfiMyHu HKBaA. Ta3u
byHKUMA MOXe Aa ce U3MOoNI3Ba 3a FOTBEHE Ha PasfINiHM XpaHu 6e3
npemMmHaBaHe Ha MPY3MUTE OT eiHaTa XpaHa KbM JpyrarTa.

XL COOKING
<~ 3aneueHe Ha egpu NapyeTta Mmeco (Hag 2,5 Kr). [penopbuBame

Aa O6p'b|.|.|,aTe MeCOTO Mo BpemMe Ha rOTBEHETO, 3a la Ce oneve
€[HaKBO OT ABeTe CTPaHW. I'Ipenopquame CbLLUO OT BpeMe Ha
Bpeme fja nonmBaTe MeCOoTO, 3a a HE CTaHe NpeKaJieHO CyXO.

PIZZA

3a neueHe Ha NuLa U X1A6 C PasIMUHN BULOBE 1 Pa3Mepul.
[lobpe e fa ce cMeHV NO3MLMATA Ha TaBUTE 3a NeyeHe, Clef Kato
MoMOBMHATa OT BPEMETO 3a FOTBEHE M3TeYe.

rPUN

3a neyeHe Ha rpws Ha CTeKoBe, Kebar, HaAeHULY, MPUroTBsAHE
Ha 3eJ1eHUYKOB OrpeTeH U NpenmnyaHe Ha xnisb. Korato neuete mMeco,
npenopbyYBamMe fja 13Mos3BaTe TaBaTa 3a NeyeHe, 3a fla cbbupate
oThensHuTe cokoBe: MocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HUBATa Nof
peleTbuHMA padT 1 HaneinTe B HesA NMOMOBUH NINTHP NTeHa BOAA.

OrPETEH

nune). lMpenopbyBame Aa 13Mon3BaTe TaBaTa 3a NeyeHe, 3a Aa
cbbupate oTAENAHUTE NPY rOTBEHETO COKoBe: ocTaBeTe TaBaTa Ha
HAKOE OT HMBaTa Nof PeLeTbyHNA padT 1 HanewrTe B HeA NONOBUH
NUTHP NUTENHa BOAa.

FREASY COOK
Bcuukm HarpeBaTeiHM eeMeHTU 1 BEHTUATOPBT Ce

BKJ10YBAT, OCUIypPsIBaiKM1 NOCTOAHHO 1 PaBHOMEPHO pa3npefensHe
Ha TOM/IMHaTa BbB dypHaTa. 3a TO3M PEXKMM Ha FrOTBEHE He

e Heo6XoAMMO MpeBapUTENIHO 3arpsaBaHe. To3n pexnm ce
npenopbyBa 0CO6EHO 3a 6P30 NPUrOTBAHE HA MAKETUPAHW XPaHW
(3ampaseHn nnu nonyrotosw). Han-nobpw pesyntati ce nocTurar,
aKo roTBMTE CamMo Ha efiuH padT.

EKO ®OPCHPAH Bb3aYX

3a neyeHe Ha eJHO HMBO Ha MapyeTa Meco C NTbHKa Un
6e3. [pekoMepHOTO U3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce NPefoTBPaTABa
nopaaw cnabata, NpeKkbcBalla OT BpeEMe Ha Bpeme LMpKynaLmusa Ha
Bb3ayxa. Mpuv n3non3saHe Ha Tasn GyHKUMA EKO namnmukata He
CBeTU MO BPeme Ha roTBEHETO, HO MOXe [la Ce BKJII0U/ OTHOBO upe3
HaTVCKaHe Ha 6yToHa Q.

@ HYDROCLEANING

[encTBueTo Ha mapaTa, KOATO ce MycKa No Bpeme Ha

TO3W CneuyaneH LUMKb Ha MOYNCTBaHe, NO3BOMABA JIECHOTO
MOYMCTBAHE Ha 3aMbPCABAHUA U OCTaTbLUM OT XpaHa. HaneliTe

200 mn nuTeHa BOZa Ha bHOTO Ha GpypHaTa 1 u3rosnssanTe
dyHKumATa 33 35 MUHYTY Ha 90°C. AKTMBMpaliTe GyHKLUMATA, KOraTo
¢dypHaTa e CTyfeHa, 1 A OCTaBeTe [1a Ce OX/1aan 3a 15 MUHYTY ceq
3aBbpLUBaHe Ha LUMKbAa.

TURN & GO

Ta3n $yHKLMA aBTOMATUYHO M3bMpa ngeanHata TemMnepatypa
1 BpeMe 3a NneyeHe Ha LWMPOK 1360p OT ACTUSA, BKIIIOUBALLY MECO,
pvba, NacTa, cnagky 1 3eneHvyumn. AKTMBMpaiTe GyHKLMATA, KOrato
dypHaTa e cTygeHa.

3a neyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (AKonaH, roBeXA0 NeveHo,
1. W3BUPAHE HA OYHKLUA
3a pa nsbepete GyHKLWSA, 3aBbPTETE 6YMOH 3a U3BUPAHE [0 CUMBONA 3a
HeobxofuMaTa GyHKLMA: UyBa Ce 3BYKOB CUrHan 1 JUCTINEAT CBETBA.
2. AKTUBWUPAHE HA OYHKLUA

3a fja cTapTuparte n3bpaHaTta GyHKUMA, 3aBbpTETE OYMOHA HA
mepMocmama 3a 3afjaBaHe Ha HeobxoArMaTa Temnepartypa.
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3a pa cnpete dyHKUMATA MO BCAKO BPEME, U3KNtoueTe GypHaTa 1
3aBbpTeTe 6ymoHd 3a usbupare v 6ymora Ha mepmocmama ao O n
Monsa umaiite npensna: o Bpeme Ha roTBeHe MOXETE fla MpOMeHwTe
dyHKUMATA, KaTo 3aBbPTHTE OYTOHA 3a 13bMpaHe nu Aa perynupare
TemnepaTypata, Kato 3aBbpTITe OYTOHA Ha TEPMOCTaTa.

DyHKLWATA Wie Ce CTapTVpa Camo ako OyTOHBT Ha TepmocTaTa e Ha 0°C. MoskeTe
[a 3a/ia/ieTe BPeMETO 3a rOTBEHe, KpalHWA Uac 3a roTBeHe (Camo ako 3afajete
BpEMe 3a roTBeHe) 1 Tamep.

TURN & GO

3a pa ctapTupate GpyHKuuATa “Turn & Go”, u3bepete

byHKUWMATA, KaTo 3aBbpTUTE OyTOHA 3a 13bMpaHe Ha
CbOTBETHATA MKOHa, KaTQ B CbLLOTO Bpeme Oy TOHBT Ha TepMoCTaTa
TpA6Ba f1a e Bbpxy @ /@ vkowata.
3a Kpail Ha roTBeHeTo 3aBbpTeTe 6yToHa 3a u3bupare Ha “ O ” .

Mona nvante npeasua: Moxete fa 3aafieTe KparHna vac 3a roteeHe
v TaliMep. 3a Aia NonyvuTe Hal-noopu Pe3ynTaTyi OT FOTBEHETO C
dyHkumaTa “Turn & Go', cnasBanTe NpenopbYaHOTO TErO 3a BCEKM B
XpaHa, AafeHo B CneABalliaTa Tabnuua.

XpaHa PeuenTa Terno (kr)
[NeyeHo Teneuko, [eueHo ropex o 06-07
Meco CYpOoBO ’ ’
Mune / ArHewko 6yTye Ha napyeTa 1,0-12
®une o1 cbomra / lNeueHa purba
Py6a (usna) 09-10
Prba, 06BMTa B XapTna 3a neyeHe 08-1,0

[TbnHeHn 3eneHuyum 1,8-25
3eneHuyum .
3eneHuyKoB naw 15-25
ConeHu kelikose Kuw JlopeH / MNnoposa nuta 1,0-15
MNacTa JlazaHa / Tmban oT nacTa unv opu3 1,5-20
Kevik ¢ nnctm ot Tecto / Kewik ot 09-12
Cnagkuwwm CIBN S
MeyeHn AObAKM 1,0-1,5
CamyH xn6 05-06
Xna6
bareTun 05-08
TURN&GO STEAM

3a fa ctaptupate dyHKumATa Turn&Go Steam, Hanelite 200 mn

nvTeHa BoAa Ha AbHOTO Ha PpypHaTa. M3bepeTte dyHKLMATa, KaTo
3aBbPTUTE OYTOHA 3a M36MpPaHe No Nocoka Ha YaCOBHMKOBATA CTPesIKa o
CbOTBETHAaTa MKOHA 1 OyTOHa Ha TepMOCTaTa [JO HAKOA NO3MLMA MeXay
160 1 180°C (cnopes NPeAIoKeHOTO OT UKOHATA).

(DYHKLlI/IHTa e CTapThpa 1 Ha gucnnea we ce nokae TOYHMAT Yac. Hee
HEO6XOL|VIMO npenBapuTesIHO 3arpABaHe. 3a Kpa|7| Ha rOTBEHETO 3aBbpTETE
6yToHa 3a nsbupare Ha“ Q"

Mons nMaiiTe npeaBa;: 3a Aa 3a0a0eTe KOHKPETHO BpemeTpaeHe

CbITIACHO roTBapCKaTta Tabnuua, cnefgaite MHCTPYKLMATE B pazaen
"TporpamupaHe Ha roteeHeTo".
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3. MPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE U OCTATBbYHA TOIMJIMHA
Cnep cTapTupaHe Ha pyHKLMATA Ce YyBa 3BYKOB CUrHas U Ha
Oncnnes ce Nokasea mMuratla MKoHa 'ﬁ;, rokasBalla, ye dasara

Ha NpefBapuUTENHO 3arpsABaHe e akTuBMpaHa. Korato Tasm

daza npuknouw, ce uyBa 3BYKOB CUrHaln U MKOHaTa Jj2 CBETU
HenpeKbCHaTO Ha Aucnnesn, 3a fa Nokaxe, e dpypHaTa e JOCTMrHaNa
3ajlafileHaTa TemMnepaTtypa: Ha TO3M eTarn NocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB
dypHaTa 1 npoabIKETE C rOTBEHETO.

Mons, umarite npeneua: AKO MoCTaBuUTe XxpaHaTa BbB dypHaTa, npeay
NPeABapUTENHOTO 3arpsABaHe [1a 3aBbPLLK, PE3y/ITaThT OT FOTBEHETO MOXeE f1a
He e 3aj0BOINTENEH.

Cnep, KpaA Ha rOTBEHETO 1 Npu AeaKTUBNPaHa d))/HKLI,VIFI MNKOHaTa

= MOXe fla NPpOoADbJIKM Aa Ce NMOoKa3Ba Ha Aucnnea, aopu cieg Kato
BEHTWIAaTOPBLT 3a OXJ1aXKAaHe ce e U3KJIUWI, 3a la YKaXe, ve BbB
d)ypHaTa MMa OCTaTb4Ha TOMJIHa.
Mons, umanTe Npeasmna: BpemeTo, cnef KoeTo MKoHaTa 13racea, e PasnuHo,
3all0TO 3aBUCH OT peawLa GakTopu, KaTo OKOMHaTa Temreparypa v
13non3BaHaTa GyHKUMA. BbB BCUUKYM Crydan ypeasT Tpabea fa ce cMATa 3a
V3KITIOYEH, KOraTo MoKasanewbT Ha byToHa 3a 136mpaHe coum kbm 0"

4. MPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO
LLle e HeobxoaUMO fia M3bepeTe GyHKLUA, Npean Aa cTapTmpare
MpOorpamMmMpaHeTo Ha rOTBEHETO.

MPOOBITKUTESIHOCT

Hatuckante (), BoKaTo MKOHaTa @ 1 ,00:00” 3anoyHaT ga MuraTt Ha
aucnnes.
A\ 7
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Ypes —+ nnn — n3bepeTe HEOBXOAMMOTO BPEME 3a FOTBEHE U CJieq
ToBa HatucHeTe (%) 3a NOTBbPXKAEHNE.

3a fa akTuBMpaTe GyHKUMATA, 3aBbPTETE BYMOHA HA Mepmocmama
[0 HeobxoAvMaTa TemnepaTypa: uyBa ce 3ByKOB CUrHas U1 Ha
AuUcnnes ce n3Bexaa MHGOPMaLKs, ue roTBEHETO € 3aBbpLLEHO.

3abenexku: 3a fla QTMEeHUTe 33aZleHOTO BpeMe 3a FOTBEHE, HaTUCKalTe Q)

, IOKaTO MKoHaTa (%) 3amoyHe Aa Mura Ha Aucnnes, cnef KoeTo C MOMOLLTa Ha
— HynupanTe BpemeTo 3a rotseHe 0,00:00" BpemeTo 3a roteeHe He BKouBa
daza Ha noarpagaxe.

NMPOTrPAMUPAHE HA KPANHIA YAC HA TOTBEHE/ OTJIOMXEH CTAPT
Cnep kaTo 3aflafeTe BpeMe 3a roTBeHe MOXeTe fja OTNIOXKUTE CTapTa
Ha GyHKLMATA, KaTo NPOrpammpare KpaiHua Yac: HatuckanTe (&),
nokaTto nkoHata (il n TekyLma yac 3anoyHat fa Murat Ha aucnses.
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Ypes + vnn — 3apaiite vaca, B
rOTBEHETO, U NOTBbPAETE C @
3a fja akTuBMpaTe GyHKLMATA, 3aBbpTETE OYMOHA HA mepMocmama
[0 HeobXxoAvMaTa TemnepaTypa: GyHKUMATA Lie OCTaHe Ha nay3a,
JIOKaTO CTapTVPa aBTOMATUYHO CJief] Nepuoaa OT BPeMe, KOMTO e
M34MCeH, 3a Aa 3aBbPLUM FOTBEHETO B 334aAeHNA Yac.

3abenexku: 3a aa OTMeHWUTe HAaCTPOVIKaTa, 3KmoueTe GypHaTa, KaTo 3aBbpTHTe
6ymoHa 3a usbupare Ha nosviuya O .

KOWTO 1CKaTe a 3aBbpLn

CTapTupaHeTo CbC 3aKbCHeHMe He ce npepnara 3a dyHkuumTe Grill
1 Turbo Grill.

KPA HA TOTBEHETO
YyBa ce 3ByKOB CUrHa 1 Ha Ancnes ce nssexgaa uHpopmawusa, ye
byHKUMATA e 3aBbpLUeHa.
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3aBbpTeTe 6ymoHd 3a u3bupdHe, 3a fia 3bepeTe Apyra No3uLus,
vnu Ha nosuuwa “ O 7, 3a ga usknounTe dypHara.

Mons vmaiiTte npeaBua; AKO TaMepbT PaboTn, Ha Ancnnes Lwe ce peaysa END
1 OCTaBaLLOTO Bpeme.

5.HACTPOMKA HA TAUMEPA

Ta3um onuwA He NpeKbCBa UK NPOrpammpa roTBEHETO, HO BU
Mo3BOSIABa fa M3Mon3BaTe AMCMNena KaTo TalMep Nno Bpeme Ha
paboTeLua byHKLMA UK NpU n3KIjouYeHa GpypHa.

Hatuckaite (&), fokato ukoHata &) 11 ,00:00” 3anouHaT ja MUraT Ha
ancnnes.
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Ypes =+ wnu — 3apaiite HeobxoaMMOTO BpeMe 1 NnoTBbpaeTe C @
KoraTo 3ajafieHOTO BpeMe nsTeuye, Le ce Yye 3ByKOB CUrHan. _

3abenexku: 3a la OTMEHUTE TaliMepa, HaTUCKanTe @ JIOKaTO MKOHaTa
3aMoYHe fja MI1ra, cef KOeTo C MOMOLLTa Ha — HynvpanTe BpemeTo Ao,00:00"

6. QYHKLIUA HYDROCLEANING

3a pa akTuBMpaTe GpyHKLMATA 3a nouncTeaHe “Hydrocleaning”,
HaneriTe 200 MmN NTeliHa BOAa Ha AbHOTO Ha dypHaTa 1 3aBhpTeTe
6yToHa 3a n3bupaHe 1 6yToHa Ha TepMoCTaTa KbM MKOHaTa &9.
Monsa umante npeasmna; Mo3nuymATa Ha MKOHaTa He CbOTBETCTBA Ha
AOCTUrHaTaTa TeMnepartypa no Bpeme Ha LKKb/la Ha NoYncTBaHe.

DyHKLMATA Ce aKTMBMPA aBTOMATUYHO: AUCTIEAT NOKa3Ba
0CTaBaLLOTO Bpeme A0 Kpas, peaysaLlo ce ¢ “HYD”.

.- LI |

PN
®

Mons vmariTte npeasmna; 3a Tasn GyHKLMA MOXe [a Ce Nporpammpa camo
KPanHUAT Yac. [poab/mKNTENHOCTTA € 3aAafeHa aBTOMATUYHO Ha 35 MUHYTH.

FOTBAPCKA TABJIULA
‘NPEABAPUTESTHO  TEMIMEPATYPA : MPOAB/IKUTEHOCT : HUBO U
PELIEMTA OYHKUMA " 3ArpABAHE = (°C) . (MAHYTW) MPUHAZNEXHOCTM
© la 7 30-50 .
KelikoBe ¢ mas :
R na 160 - 180 30-90 —_
@ fa 160 25-35 L3
Bucksutu/TapTanetu P Ja 160 25-35 3
) a 150 35-45 _— 2
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@ lla . 190-250 15 - 50 2,
Muua / pokaua 7 5
[a i 190-250 20-50 L ~Z
NasaHa / MeyeHa nacta / @ ) ) 2
KaHeNIoHn / Kpem Kapamen Aa 190 -200 45-65 —J
ArHewwko/Tenewko/foBexpno/ @ ) i 3
CBUHCKO 1 KF Ha 190 - 200 80-110 \ |
Munewko / 3aewko / Matewko 1 KI’% @ Ja 200-230 50-100 u 2 |
MeyeHa pnba/Puba B XxapTuA 3a @ ) ) 2
neyvene 0,5 kr (dbvne, usna) Ha 170-190 30-45 —J
Mpeneuex xnA6 @ 5 250 2-6 ,\._.5"_,_
MNeyeHun KapTOdU %b: Ha 200-210 35-55** 3
** O6preTe X[paHaTa Npw n3TdaHe Ha e TPEeTK OT BPEMETO 3a NoTBEeHE. ! CBaneTe NbJIHOTO p'bKOBOACTBO 3a y|-|0Tpe6a 7] nop'np'b)KKa oT
MocoueHaTa NPOABITKMTENHOCT He BK/Tlo4Ba $asaTa Ha docs.indesit.eu 3a TabnuuaTta C M3NUTAHU PELLENTH, CbCTaBEHaA 3a
NPeABapUTENHO 3arpABaHe: MpenopbyYBame NPOAYKTUTE Aa ce cepTdULMpaHNTe OpraHn B CbOTBETCTBYE CbC cTaHAapT IEC 60350-1.
MOCTaBAT BbB dpypHaTa 11 BpEMETO 3a roTBeHe Aia ce 3afjaje efiBa
cnep 0oCTraHe Ha HeobGxoAMMaTa TeMmepaTypa.
Avvenes ~ AR —J 1T 7 e
NPUHALJIEXXHOCTI
! pewerssanpagr 0TSO0 o33 A TI002 e Tosa 32O/ Tasa 170232 LN Taoa
Ha pelweTbyHMA padT pelweTbyHUA padT 3anedene ¢ 200 mn BOAa
@ FOTBAPCKA TABJIMLUA 3A OYHKLUWUATA TURN&GO STEAM
XPAHA PELIENTA KOJIMYECTBO BPEME (MuH) @ MPUHAOJNNEXXHOCTM @ HUMBO BOJOA
Mankn xnebyeta 80-100r 30-45 | I
—J
S CaHaBMYOBO pyro BbB popma 300-500 40- 60
XCJ'IDHB 3a neveHe
Xna6é 500 r-2 kr 50-100 | I
baretu 200-300r 30-45 7
[MeyeHo 1Kr 60-110 —J
@" Pe6pa 500 r-1,5 Kkr 50-75 S
MECO Mune 1-1,5kr 55-80 —J
Mune / Myiika 3Kr 100 - 140 | S
Owune cTek 0,5-2cm 15-25 J
3 Oune ctek 2-4 cm 20-35 S— 5 5\'3
PUBA Lsana puba 300-600T 20-30 | S— 200 M
Lana puba 600-1200Tr 25-45 —J
KapTtodun Ha napa 0,5-1,5 kr 45-60 —J
a\, [MbAHEHW YYLLKK 1-2 Kr 35-55 7
&3 y
3EJ'IEH‘-IYLI,I/I BpOKOJ'II/I Ha napa 0,3'1 Kr 30-50 T
TUKBMYKM Ha Napa 0,5-1,5 Kr 30-50 | I
BuckBUTKM eflHa TaBa 25-35 7
E% MbouH 30-60r1 25-45 —J
MangnwnaHoB Kemk 500-700r 30-50 A ~
CNAIKM A S
Tapr ¢dopma 3a ne- 3555 N
yeHe

Craptupante ¢pyHKumnaTa TURN&GO STEAM camo KoraTo ¢pypHaTta
e ctygeHa. OTBapAHeTO Ha BpaTu1yKaTa 1 JOIMBAHETO Ha Boga no
BpeMe Ha roTBeHe MoXe fja OKaxke HebnaronpuATeH edeKT Bbpxy
KpanHuMA pe3ynTaT OT roTBeHeTo.
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MOYUCTBAHE N NOAAPDBXKKA

Mpepn aa npncTbNnTE KHM
noaApbXKKa nav noyncreaHe Ha
dypHaTa, ce y6epete, ue He e ropeuya.
He nsnonseainte ypeam sa
nouncTBaHe C napa.

CBANAHE N NOCTABAHE HA BPATUYKATA

3a pa cBanuTe BpaTMyKaTa, OTBOPETE A HAMbBJIHO U 3aBbPTETE
dukcatopuTe B OTBOPEHO NosioxKeHue (1). 3aTBopeTe BpaTHyKaTa,
[IOKOJIKOTO € Bb3MOXHO (2). XBaHeTe 34paBo BpaTUyKaTa C fiBe pbLe
(He A xBawanTe 3a ApbKKaTa). [[poCTo OTKaueTe BpaTnyKaTa (3),
KaTo A 3aTBOPUTE OLLIE MAJIKO U CbLLEBPEMEHHO A U3TErNNTE Harope
(a), 3a pa n3nese ot rHe3parta (b).

Vel

OcTaBeTe BpaTUYKaTa Ha NMOAXOAALLO MACTO BbpPXY MeKa
MOBBPXHOCT. 3a fla NOCTaBUTE BPATUYKATA, MbPBO A NPUOAVKeTe
[0 dypHaTa, cnep KOeTo BKapaiiTe NaHTKTe B rHe3jaTa Taka, ue aa
ce duKempaT B ropHaTa cv yacT. CnycHeTe BpaTUyKaTa Hagony 1 s
OTBOpETe JoKpail. 3aBbpTeTe GUKCAaTOPUTE A0 MbPBOHAYANIHOTO UM
nosoxeHue: MpoBepeTe fanu GprKcaTopuTe Ca 3aBbPTEHV AOKPaVA.
Mpo6BaiiTe fa 3aTBOPUTE BpaTUYKaTa 1 NMPOBEPETE AaNni TA 3acTaBa
ycrnopenHo Ha TabnoTo 3a ynpasnieHne. AKO TOBA He ce Ciyuu,
MOBTOPETE NMOCOYEHNTE MO-TOPE CTHMKN.

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

He nanonsBante cromaHeHa

BbJIHA, CTbpranku unv abpasmBHu/
K0p03IIIBHIII noymcTealym npenapa'rm,
TbW KaTo Te MOraT Aa noBpeaAT
NoBbpPXHOCTUTE Ha ypeAa. Hocete
npeanasHu pbKaBuyn.

QOypHaTta TpA6GBa Aa ce nsKnoun

OT eNneKTpuyeckKaTa Mpexa npeamn
M3BbpLUBaHe Ha KaKBUTO 1 Aa 6uno
AENHOCTW NO NoAApPbHKKa.

CLICK & CLEAN - MOYNCTBAHE HA CTBKJIOTO

Cnep cBansiHe Ha BpaTUUKaTa 1 06/1AraHeTo M Ha MeKa NMOBBPXHOCT
C ApbXKKaTa Hagony, efHOBPEMEHHO HaTUCHETe ABETE 3abpKaLLm
wnku (1) n oTCTpaHeTe ropHUs pbb Ha BpaTMUKaTa, KaTo ro
ApbrHeTe KbM cebe cu (2).

N,
\,

MNoBawnrHeTe 1 xBaHeTe 3[10aBO BBTPELUHOTO CTHbKJ/0 C ABE pbLe,
n3BafeTe ro U ro NoCTaBeTe BbpXy MeKa MNOBbPXHOCT, Npean Aa ro
noyncrearte.

3a pa MocTaByTe BTPELLHOTO CTHKIO NPaBWITHO, Ce yBepeTe ye
6ykBaTa "R" ce B/KAa B NEBUA Il U NPO3payHaTa NOBbPXHOCT
(6e3 neuart) e HacoueHa Harope. [TbpBO NoCTaBeTe AbJiraTa CTpPaHa
Ha CTBKNOTO, 0603HaueHa ¢ R, B noaabpalyuTe rHe3a, cnef ToBa
ro CrycHeTe Ha MACTO.

3aKkpeneTe ropHVsA pbo: NO3MLVIOHNPAHETO € NMPABUIHO, KOraTo
uyeTe LWpaKBaHe. YBepeTe e, ue YNTbTHEHNETO e HafieXKAHO, Npeau
[la NocTaBUTe BpaTMyKaTa.

Mpo6nem Bb3mokHa npuinHa

PeweHune

: Hama 3axpaHBaHe c
| eneKkTpoeHeprus.
© YpeqabT e U3KJIloYeH OT MpeXara.

DypHaTa He paboTu.

Ha gucnnes ce manucsa : Mpo6nem ¢ nporpamHoTO
6ykBata F 1 umncno. i ocurypsisaHe.

OncnneAat nokasea
HeACeH TeKCT 1 narnexaa
€ nospeneH.

. CBbpKeTe ce C Hal-6M3KNA LEHTbP 3a Cieanpoaak6eHo

: CBbpKeTe ce C Han-6nM3KMA LeHTbP 3a ceanpoaaxbeHo
: 06CNy>KBaHE Ha KIIMEHTU.

¢ MpoBepeTe fanv Ma HanpeXeHne B MpexaTa 1 fanu pypHata
! e BK/Il0YeHa KbM MperkaTa.

. M3knioueTe n BKNloUeTe ypela OTHOBO, 3a Aa BUAWTe Aanu
 NPo6NemMbT He € OTCTPAHEH.

W 3a fonbAHUTENHA MHGOPMaLMA 13TerneTe PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba v noaapbxKka or docs.indesit.eu

ypefa moXeTe fa HAMepuTe, KaTo:
+ [Nocetnte Hawwmsa yebcant docs.indesit.eu
- WM3non3sate QR koga

QVIPMEHIIITe MOJINTUKN, CTaHAAPTHaTa AOKYMEeHTaLunAa n aonbJIHUTEJTHa IlIHd)OpMaI.WIiI 3a

« KaTto antepHaTtuBa MOXeTe [1a Ce CBbpPKeTe C 0OTAeNa 3a ceanpoaak6eHo
o6cnyKBaHe (BKTe TenedOHHUA HOMEP B rapaHLMOHHATA KHUKKA). [py KOHTaKT
C oTAena 3a cefnpopaxkbeHo obcnyxBaHe cboOLLaBaliTe KOLOBETE, MOCOYEHM Ha
naeHTUPMKaLmMoHHaTa Tabenka Ha Bawws ypega.
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
ZNACKY INDESIT.

Prejete-li si ziskat komplexnéjsi

podporu, zaregistrujte si svQj vyrobek na
www.indesit.com/register

. CS

i”f Pied pouzitim spotiebice si peclivé pirectéte Bezpecnostni

pokyny.

POPIS OVLADACIHO PANELU

1 2 3 4
1. OVLADAC VYBERU
Pro zapinéni trouby vybérem funkce.

Prejete-li si troubu vypnout, otocte do
polohy O.

2. SVETLO

Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim
tlacitka & se zapina nebo vypina svétlo
vnitfniho prostoru.

4. DISPLEJ

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

3. NASTAVENI DENNiIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odlozeného startu a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby pfipravy

6. OVLADAC TERMOSTATU
Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

Pro funkci ,Turn & Go" pouzijte @ ro
funkci ,Turn & Go Steam” pouzijte é

Vezméte prosim na védomi: Ovladace jsou
zamackavaci. Stisknete-li je uprostred, vyskoci
ven.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou fdlii [b].

[a] [b]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhdknuti ze
spodnich hacku (1) a nasledné zatdhnéte smérem nahoru, ¢imz
dojde k vysazeni z hornich hacku (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahéknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné oproti

ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky
nezacvaknou (2).

PRVNIi POUZITI

=)

i

§
=

? S
=0

hall)

Fl

[c] [d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontdaz bo¢nich vodicich mfizek pevné uchopte vnéjsi
¢ast mrizky a vytdhnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry
a dva vnitini hacky z pfislusnych otvord.

2. Pfi vraceni vodicich mfiZzek na misto nejprve zasurite hacky

do prislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi cast k prislusnému
otvoru, zasurite podpéru a pevné zatla¢te smérem ke sténé
trouby, aby se vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit cas:
Podrzte (), dokud na (¥) displeji neza¢ne blikat ikona a dvé
Cislice nastaveni hodin.

Pro nastaveni hodin pouzijte 4

mimiuin nebo —apro rv)otvrze_nl' stiskvnéjce.G)

IRy . Na displeji za¢nou blikat dvé cislice
7 _, nastaveni minut. Pro nastaveni minut

JOX pouZijte 4+ nebo — a pro potvrzeni

stisknéte ().

Upozornéni: Kdyz blika ikona (), napf. v ddisledku delstho vypadku
elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev. Pred
zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat prazdnou troubu
za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.

V této dobé musi byt trouba prazdna.

Upozornént: Pri prvnim poufziti trouby doporucujeme prostor vétrat.

(D) inpesit



FUNKCE A KAZDODENNI POUZiVANI

TURN & GO STEAM

Funkce ,Turn & Go Steam” umoznuje dosahnout vynikajiciho
vykonu diky pfitomnosti pary ve varném cyklu. Tato funkce
automaticky fidi idedlni teplotu pro pripravu nejriiznéjsich receptq;
doby vareni hlavnich pokrm jsou uvedeny v prislusné tabulce.
Funkci pary aktivujte vzdy, je-li trouba studena, a na dno trouby
nalijete 200 ml pitné vody.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

MULTILEVEL

=/ Pro pfipravu rdznych druhd jidel, které vyzaduji stejnou
teplotu na nékolika vyskovych drovnich souc¢asné (maximalné
tfech). U této funkce nedochazi k vzéjemnému prenosu vini
mezi jednotlivymi jidly.
XL COOKING
— Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg). BEhem
pfipravy doporucujeme masem otéacet, aby bylo zajisténo
dikladné a rovhomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz
doporucujeme maso Casto podlévat, aby nedoslo k jeho
pfilisnému vysuseni.
PIZZA

K peceni pizzy a chleba rliznych druh( a velikosti.

Doporucujeme prohodit polohu plech v poloviné doby peceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebabi a uzenin, k zapékani ci
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni
uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat
plech na peceni: Plech umistéte na kteroukoli troven pod
rostem a pridejte 500 ml pitné vody.

GRATINOVANI

2/ K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifu, kurat).
K zachyceni uvolfujicich se $tav doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem
a pridejte 500 ml pitné vody.
@ FREASY COOK

VSechny topné ¢lanky a ventildtor se zapnou, ¢imz je

zaruceno trvalé a rovnomérné rozlozeni tepla v celém prostoru
trouby. Pro tuto pecici funkci neni tfeba troubu predehfivat.
Tuto funkci doporucujeme pouzivat pfedevsim pro rychlou
pripravu balenych polotovar( (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud pouzijete pouze jeden

rost.
EKO HORKY VZDUCH

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné Urovni.
Diky pozvolné a stridavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno pred
nadmérnym vysusenim. Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana,
kontrolka zdstane po celou dobu pfipravy vypnutd. BéEhem peceni

je ale mozné ji opét zapnout stisknutim Q

@ HYDROCLEANING

Plsobeni péry, kterd se uvolfuje pfi tomto cisticim cyklu za
nizké teploty, umoznuje snadno odstranit necistoty a zbytky jidla.
Na dno trouby nalijte 200 ml pitné vody a na 35 minut zapnéte
funkci na teplotu 90 °C. Funkci zapinejte, jakmile se trouba ochladi,
a po skonceni cyklu ji nechejte jesté 15 minut ochlazovat.

TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira idedIni teplotu a dobu
peceni u Siroké Skaly receptd, véetné pfipravy masa, ryb,
téstovin, moucniku a zeleniny. Pfed spusténim cyklu musi trouba
vychladnout.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte oto¢enim ovladace vybéru na symbol pozadované funkce:

Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

1

N 7
[C=)
7

Pro preruseni funkce kdykoli vypnéte troubu, otocte ovladacem
vybéru a knoflikem termostatuna O a

Upozornént: Behem peceni mizete zménit funkci otocenim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace termostatu.

Funkce se nespusti, pokud ovlada¢ termostatu je na 0 °C. Mzete nastavit
dobu pfipravy, ¢as ukoncenf (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

TURN & GO
Funkci ,Turn & Go” spustite tak, ze otocite vybérovym

knoflikem na pfislusnou ikonu a kolec¢ko termostatu ponechate
v poloze ./é.

PFejete-li si peceni ukondit, oto¢te vybérovym knoflikem na , O “.

Upozornéni: MlzZete nastavit ¢as ukonceni a casovac. Pro dosazen(
co nejlepsich vysledkd s funkci,Turn & Go” dodrzujte doporuceni
tykajici se hmotnosti potravin, ktera naleznete v nasledujici tabulce.

Jidlo Recept Hmotnost (kg)
Teleci pecené / krvavy rostbif 0,6-0,7
Maso BT
Kufe / jehnéci kyta — kousky 1,0-1,2
Rvb Filet z lososa / pecena ryba (vcelku) 09-1,0
o Ryba pecend v papiloté 08-1,0
) PInéna zelenina 1,8-2,5
Zelenina
Zeleninovy kolac¢ 1,5-2,5

Slané kolace Lotrinsky kolac / peceny puding 10-15
(Flan)
o Lasagne / téstovinovy nebo ryzovy B
Téstoviny timbal 1,5-2,0
Kynuty koldc¢ / Svestkovy koldc 09-1,2
Cukrovi
Pecend jablka 1,0-1,5
Bochnik chleba 0,5-0,6
Chléb (pecivo)
Bagety 05-08
TURN & GO STEAM

Pro spusténi funkce ,Turn & Go Steam” nalijte na dno trouby
200 ml pitné vody. Funkci zvolte ota¢enim ovladace vybéru ve sméru
hodinovych rucicek na pfislusnou ikonu a ovladace termostatu do
libovolné polohy mezi 160 a 180 °C (podle pfislusné ikony).

Funkce se spusti a na displeji se zobrazi aktudlni denni ¢as. Predehiev
neni nutny. Pfejete-li si peceni ukoncit, otocte vybérovym knoflikem na
Upozornéni: Pro nastaveni zvlastni doby trvani podle prislusné
tabulky postupujte podle pokynl v odstavci,Naprogramovani
vafenf’.
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3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona [ﬂ: na
displeji indikuji, Zze faze predehtivani byla aktivovana. Na konci
této faze zazni zvukovy signal a ikona Q} na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do
trouby a pokracujte v peceni.

Upozomem Vlozent jidla do trouby pfed uplynutim doby predehievu
mUZe nezddoucim zplsobem ovlivnit konecny vysledek.

Po dokon¢eni vareni a deaktivaci funkce mize z(stat ikona @
viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventildtoru, na
znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale zbytkové teplo.
Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé faktord, jako je
teplota okolniho prostfedi ¢i pouzita funkce. V kazdém pfipadé je spotfebic
vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otoc¢en do polohy,0".

4. PROGRAMOVANI PECENI

Pfed zahdjenim naprogramovani vareni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte @, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @ a ,00:00".

N 4
ninteln
LI

K nastaveni pozadované doby pipravy pouzijte + nebo —,
poté potvrdte stisknutim ().

Aktivujte funkci otocenim oviadace termostatu na pozadovanou
teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Poznambky: Zrusit nastavenou dobu pecenf Ize stisknutim @ dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona (*®), poté tla¢itkem — vynulujte dobu peceni
na,00:00". Tato doba peceni zahrnuje fazi predehrevu.
NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI/ ODLOZENEHO STARTU
Po nastaveni doby prlpravyje mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanlm ¢asu ukonceni: Stlsknete® dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona (Jf a aktudlni ¢as.

3t
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonéeni pfipravy pouzijte +
nebo — a potvrzeni provedte stiskem

Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Funkce je pozastavena a spusti se automaticky po
urcité dobé, ktera byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokon¢ena ve vdmi nastaveném case.

Poznamky: Pokud chcete nastaveni zrusit, vypnéte troubu otocenim
ovladace vybéru do polohy O

TABULKA TEPELNE UPRAVY

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a

Turbo Gril.
KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce je

ukoncena.

O

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo nastavenim

, O " vypnéte troubu.

Upozornénf: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave zobrazuje ,END”

a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem aktivni funkce, nebo

u vypnuté trouby.

Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona &) a ,00:00".

nininlnd
I_llll
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K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni

stisknutim

Po ukon¢eni odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
¢asového spinace bude znit akusticky signal.

znémky: Casovac zrusfte tak, Ze podrzite @ dokud nezacne blikat ikona
&, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na,00:00"

6. FUNKCE HYDROCLEANING
Za ucelem aktivace funkce ,Hydrocleaning” nalijte 200 ml pitné
vody na dno trouby, poté otocte ovladac vybéru a ovladac

termostatu na ikonu &)

Upozornént: Poloha ikony neodpovida teploté dosahované béhem cyklu

cistent.

Funkce se aktivuje automaticky: Na displeji se stfidavé zobrazuje
doba zbyvajici do konce cyklu a ,HYD".

rL e
]

e

Upozornént: Je pouze mozné naprogramovat ¢as ukoncenf této funkce.
Doba trvéni je automaticky nastavena na 35 minut.

. . TEPLOTA DOBATRVANI :  UROVEN
RECEPT FUNKCE | PREDEHREV o MIN) A PRISLUSENSTVI
© Ano 170 30-50 .
Kynuté kolace 4 ]
P Ano 160-180 30-90 e e
@ Ano 160 25-35 3,
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 '\_r3
ZD\ 4 2
X Ano 150 35-45 i — R
@ Ano 190-250 15-50 72,
Pizza/Focaccia (typ chlebového peciva) > 4 )
® Ano 190-250 20-50 e, o
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© om0 s 2,
Jehnéci/teleci/hovézi/vepfové 1 kg @ Ano 190-200 80-110 : ;j
Kute/kralik/kachna 1 kg © Ano 200-230 50-100 L2
zﬁelgf;i gﬁfug v papiloté 0,5 kg @ Ano 170-190 30-45 2
Opeceny chléb @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Opékané brambory \%LS Ano 200-210 35-55 ** 1;

**\e dvou tretinach pecent jidlo obratte (v pfipadé potieby).

Uvedend doba nezahrnuje fazi pfedehfevu: Doporucujeme
vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

pozadované teploty.

W Stahnéte si Navod k pouziti a idrzbé z webovych stranek
docs.indesit.eu, kde se nachazi i prehled odzkousenych recepti
sestavenych pro potreby certifikacnich orgédnt v souladu se
standardem IEC 60350-1.

Al

-

| )

Aeeenar —
T e rempsteioodonon et ottanbad | Odapinciged /e P RED e
se 200 ml vody
@ TABULKA VARENi TURN&GO STEAM
JIDLO RECEPT MNOZSTVI CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN = VODA
Malé pecivo 80-100¢g 30-45 7
D sendvic ve formé 300-500 g 40-60 —
CHLEB (PECI- . .. ;
VO) CHLEB (pecivo) 500 gaz2kg 50-100 7
Bagety 200-300g 30-45 s
Pecené 1 kg 60-110 —J
i Zebirka 500 gaz 1,5 kg 50-75 —
MASO Dribez 1-1,5kg 55-80 | S—
Kure/krita 3kg 100-140 | I
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J
3 Platek masa 2-4c¢m 20-35 S— 5 5\'3
RYBA Cela ryba 300-600 g 20-30 —J 200 ml
Cela ryba 600-1200g 25-45 —
Brambory v pére 0,5-1,5 kg 45-60 —J
Eg- Plnéné papriky 1-2 kg 35-55 7
ZELENINA  Brokolice v pafe 0,3-1kg 30-50 T
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Susenky plech 25-35 |
= Mufiny 30-60g 25-45 —J
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 AFn
Kolac plech 35-55 N

Funkci TURN & GO STEAM pouzivejte pouze pfi studené
troubé. Otevieni dvefi a pfidani vody béhem peceni mize mit

nepfiznivy vliv na kone¢ny vysledek.
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby Nepouzivejte draténku, drsné Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
a CiSténi se ujistéte, ze trouba stihla houbicky ani abrazivni/ziravé Pied provadénim jakékoliv udrzby
vychladnout. prostiedky, nebot by tim mohlo dojit  musi byt trouba odpojena od
Nepouzivejte parni Cistice. k poskozeni povrchu spotiebice. elektrické sité.
DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK CLICK & CLEAN - CISTENI SKLA
Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete a posouvejte Vysazena dvitka polozte na mékky povrch madlem dold.
zapadky smérem dol, dokud nedojde k jejich odjisténi (1). Nasledné soucasné stisknéte obé zajistovaci pojistky (1)
Dvitka peclivé uzaviete (2). Pevné je drzte obéma rukama a zatazenim smérem k sobé (2) sejméte horni liStu dvirek.

N

- nedrzte je za rukojet. Dvitka (3) snadno vysadite tak, ze je
budete zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama, preneste
sklo na mékky povrch. Poté zacnéte s Cisténim.

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch. Dvitka opét nasadite

tak, Ze je prilozite k troub&, nasmérujete hacky panté oproti P(;o splrav,ne opr:atngdr]asaégnl vnitfniho skla vzkgntroluj;e,
jejich usazeni a do pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast. zda vlevem rohu vidite ,R"a cisty (nevpl)otlsteny) povreh
Dvitka posurite smérem dol(i a poté je zcela oteviete. Posufite sméfuje nahoru. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou
zapadky smérem dolti do jejich pavodni polohy: Ujistéte plslmﬁnem »R" do ramecku a poté sklo sklopte do spravné

se, Ze jste je posunuli dold az na doraz. Zkuste dvitka zaviit polony.

a zkontrolujte, zda jsou v jedné roviné s ovladacim panelem.
Pokud tomu tak neni, vyse uvedeny postup opakujte.

Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou montaz.
Pred nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém Mozna pricina Reseni

Trouba nefunguje. Preruseni napajeni. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pripojena
. Odpojeni od elektrické site. . k elektrickému napajeni.
{ ¢ Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale

Ctrva.

Na displeji je pismeno ,F* Softwarovy problém. : Kontaktujte nejblizsi stredisko poprodejnich sluzeb a uvedte

nasledované cislem. : : pismeno nebo ¢islo, které nasleduje za pismenem ,F*.

Text na displeji se : Nastaveni jiného jazyka. . Obratte se na své nejblizsi zékaznické stredisko

zobrazuje nezietelné : i poprodejnich sluzeb.

a zda se, Ze je poskozeny. :

W Pro vice informaci o vyrobku si stahnéte kompletniho prlivodce Pouziti a Udrzba z webovych stranek docs.indesit.eu

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych

strankach:

« navstivenim nasich webovych stranek docs.indesit.eu;

«  pomoci naskenovani QR kédu;
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé).
Pfi kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku
produktu.
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Zuvtouog oényog

2AZ EYXAPIZTOYME NOY AFTOPAZATE ENA

MPOION INDESIT

Ma va Aaete mAfpn TEXVIKA UTTOOTAPIEN,
TTOPAKAAOUE VO KATOXWPIOETE TN CUCKEUN 0OG

otnv lotooeAida www.indesit.com/register

. EL

AlaBaoTe TIG 0dnyieg yia TNV AGPANEIA TPOGEKTIKA PV
XPNOIUOTIOICETE TI) GUOKEVN.

MEPITPA®H MNMINAKA ENEFXOY

® ° 9
A @ 250
@. IS 5 . :
......... 520
-------- : 200
) - & © B 180 :
1 2 3 4 5 6

1. AIAKOMNTHEZ ENINOTHZ

MNa tnv evepyomnoinon Tou oupvou
EMAEYOVTAC HIa AEITOUpYia.

MeplotpéYPte otn Béon O yia
QTTEVEPYOTTOINON TOU POUPVOU.

2. 0Ox e

Me To (poUpVo avappévo, TEoTe & yia va
QAVAYETE 1 va 0BACETE TN AAma 6To PoUPVO.

3. PYOMIZH XPONOY

la mpdofaong oTiC pUBUIoELS XpdVou
Ynoiuatog, kabBuotepnon évapéng ka
xpovodiakémTn.

Na epgpavion Tng wpag 6Tav o YouPVog givat
ofnotoc.

4. OOONH

5. KOYMIIA PYOMIZHX
Ma aAayn Twv pubpicswv Ynoipatog

6. AIAKONTHX ©EPMOXTATH
MePIOTPEYTE TOV YIa VA EMAEEETE T
Bepokpaocia mou embupeite dtav
EVEPYOTTOIEITE TIC N AUTOMATEC AEITOUPYIEC.
MNa 1 Asttoupyia Turn & Go XpNCILOTOINCTE
TO @ yla tn Aertougyia Turn & Go Steam
XPNOIOTIOIOTE TO %

Y nueiwon: O1 diakomteg eival Bubi(ouevol. MNatriote
TOUC SIAKOTTTEC OTO KEVTPO Yia Va Byouv €Ew.

ZYPOMENA PAO®IA KAl OAHIOI PAOIQN

[PtV XPNOILOTOINCETE TO POUPVO, APAPECTE TNV TTIPOCTATEVTIKNA
Tawia [a] Kal TN CUVEXELD APAIPEDTE TO TIPOCTATEVTIKO YUAAO [b] amd
TOUG KIVNTOUG 00nyouc.

[a]
AQAIPEZH TON KINHTQN OAHIQN [c]

TpaPn&te To KATW PEPOC TOU CUPOEVOL 08NYOU YIO VO ATOCUVOECETE
Ta katw aykiotpa (1) kai tpapnéte Toug cupodEVOUC 08NYoUC TIPOC Ta
TIAVW, APALPWVTAG TOUG Ao TA Avw AYKIOTPA (2).
EMANATOMNOGETHZH TQN ZYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE TA AVW AYKIOTPA 0TOUCG 0dnyouc pagiwy (1) Kat otn
OUVEXELD TIIEOTE TO KATW PEPOG TWV CUPOUEVWV 0ONYWV KOVTPA OTOUG

08nyou¢ paglwy, £WS GTOU OKOUOTEI TO KAIK amd Ta KATW AYKIOTPA (2).

NPQTH XPHZH

[b]

[c]

AQAIPEZH KAI EMANATOMOGETHXH OAHIQN PA®IOY

1. Na va apapéoeTe Toug 0dnyouc paplwy, MAoTe 0Tafepd To
€€WTEPIKO TUNHA TOU 08NyoU Kat TPAPBRETE TO TTPOG TO PEPOG 0aG Yia
VO AQAIPECETE TO OTHPIYA KAl TOUG QU0 ECWTEPIKOUG TTEIPOUE ATIO
v umodoxH.

2.Tia va emavatomoBeTHoETE TOUC 00NYOUC PAPLWVY, TOTTOBETHOTE TOUG
KOVTA 0TV KOINOGTNTA Kal apXIKA El0aydyeTe Toug SUO TIEIPOUE OTIC
UTIOSOXEC TOUG. XTN OUVEXELQ, TOTTOBETIOTE TO EEWTEPIKO PUEPOC KOVTA
oTnv UNOdOoKI, TOMOBETAOTE TO OTHPIYUA Kal TIIECTE 0TABEPA TPOC TO
ToiYWHA TNG KOINOTNTAG Yia va Befaiwbeite 6Tt 0 08nydE TOU pagioy
gival otaBepomoinueVog KaAd.

[d]

1.PYOMIZH XPONOY

Oa XpelaoTel va pUOUICETE TN YAWOOO KAl TNV WPA OTAV AVAYPETE T
OUOKEUN yia TpwTn @opd: Mathote 1o (%) €wg 6Tou TO £lkovidio CEB
Kat Ta o Pneia TS wpag apxicouv va avafoofrivouv atnv 08ovn.
Xpnoluomoote 1o 4 To—ya va

\\ //— e r ’ A
puBUIcETE TNV WPA KAL TTIECTE TO
ﬂ r“ I ﬂ yia emPePaiwon. Ta Suo Pneia Twv
g —_— = Aemrtwv Ba apyioouv va avafooBrivouv.
jO! XpnotomolnoTe 10 41 1o —yia va

puBpioeTe Ta Aemtd kau méoTe 10 () yia
empeBaiwon.

S nueiwon: Otav 10 ekovidio (%) avaBooPrivel, yia TapdSelya éneta amd
HeYANeG SIAKOTTIEC PEVATOG, B XPEIaoTE! val pUBIcETE avd TN WpEa.

2.0EPMANZH ®OYPNOY

‘Evag kaivoupylog poUpvog UTOPEL val EKAUEL OCHEC TTOU £X0UV
TapaApEivel amod v Sladikacia KATaoKeUNE: AuTo gival améAuTta
@UOIoNOYIKO. MpIv EEKIVAOETE TO PRAGIKO PaynTOU, CUVICTATAL VA
(€0TAIVETE TO POUPVO GOEID £TOL WOTE VA AMOpAKPUVBOLY TUXOV
OOVEG.

AQAIPECTE TA XAPTOVIA 1 TUXOV TTAACTIKO QIAW OTTO TO OUPVO Kall
APAIPEDTE Mo Uéoa Ta e€apTrApaATa.

ZeotdveTe 10 poupvo otoug 250 °C yia mepimou pia wpa. O poupvog
Katd tn SIdPKEIa aUTAC TNE AEIToupyiag pEmel va ival Adelog.

2 NUeiwon: 2uvIoTATalL vVa aePIOETE TO XWPO HETA TN XPNON TNG CUOKEUNAG YIa
TIPWTN POoPA.
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NEITOYPTIEZ KAl KAOHMEPINH XPHZH

TURN&GO STEAM
H Aertoupyia Turn&Go Steam cag eMITPETEL VA ETIITUXETE
e€AIPETIKA AMOTEAEOATA XAPN OTNV TTAPOUGIA ATUOU OTOV KUKAO
payelpépatog. Auth n Asrtoupyia StaxelpileTal autopaTa TV IGAVIKH
Beppokpacia yia To payeipepa evog peyalou e0poug cuvtaywv. Ot
XPOVOL HAYEIPEUATOC TWV KUPLWV TIATWVY ePPavIOVTal GTOV OXETIKO
TTiVaKa Jayelpépatoc. Evepyormoleite mavta tn Aeltoupyia atpol otav
0 (oUPVOC gival KpUOG Kal apov pifete 200 ml méoIpou vepoL 0To
KATw pépog Tou BaAdpou.
WHXIMO NANQ KATQ
lNa 1o Yriolo omoloudnmoTe €idoug payntol oE €va UOVO pAaL.

MULTILEVEL

/' Tia Yrioipo S1a@opeTIKWY TPOPIWY TTOU amartovy Thy ila
Beppokpaoia o SlapopeTika emineda (U€yloTo Tpia) TauTtd)pova.
Auth n Aettoupyia pmopei va xpnotpomoinBei yia 1o Yrioipo
SIAPOPETIKWY PAYNTWV XWPIC VO LETAPEPOVTAL OOUEC Ao TO €va
@aynToé oTo AAAo.

XL COOKING
< Mo va PAoeTe HEYAND KOPUATIO KPEATOC (Gvw Twv 2,5 KIAWV).

JuvioTdral va yupileTe To Kpéag Katd T SIAPKELA PNoIUaTog
yia va e€ao@alioete 6Tt Ba poSOKOKKIVIOOUV Kal 0l SUO TIAEUPES
opolduop@a. uvioTatal miong va aAsipeTe ouxva Tnv dpBpwon yia
Va NV OTEYVWOEL UTIEPBOAIKA.
MTZA

MNa va Prnoete SlagpopeTIKoUE TUTTOUE Kal HEYEDN TTiToOC Kal
PwpioL. Mia kaln 16éa eival va aANaleTe T Béon Twv Taiwv
Ynoipatog oTn péon Tou YnoipaTog.

TKPIA

MNa va Proete oto YKPIA Urmpt{OAeg, couPAAKIQ, A\OUKAVIKA,
Aaxavikd oykpatéy, kaBwg Kat yia va gpuyavicete Ywpi. Otav Prvete
Kpéag ato grill, suvioTtdtal va Xpnaoloroleite To Tayi Pnoipatog yia tn
OUN\OYN TWV XUPWV Ynoiuatoc: TomoBetroTe To Tayi o€ omolodnmote
emnimedo kdtw amnd tn oxdpa Kail mpoaBéate 500 ml néopo vepod.

GRATIN

&) Nava PAOETE PEYANA KOPUATIA KPEATOC (UMOUTIA, POOT UL,
KOTOTIOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOLEITE TO TAYi Pno{UaTOoq yia T
OUN\OYN TWV XUHWV Pnoipatog: TomoBetoTe To Tai og omolodnmote
emimedo katw amnd T oxdpa Kal mpoobéate 500 ml mdoipo vepo.

@ FREASY COOK

‘ONEC 01 QVTIOTACEIC KAl O AVEUIOTIPAG EVEPYOTTOIOUVTA,
e€aopaliCovtag Tnv katavopr e BepuoTnTag otabepd Kat
OMOLOOPPA OE ONO TO poupvo. H mpobéppavon Sev gival anapaitnT
Y10 TO GUYKEKPIHEVO TPOTTO YPNOIpATOC. AUTH TN A€Toupyia cuvioTdTal
€161KdTEPA YIa TO YPHyopo YNOIUO TIPOCUCKEVACHUEVWY TPOPIWY
(katepuypévwv 1y ipopayelpepEvwy). Ta kaAUTEPa amoTeAéopata
EMTUYXAVOVTAL AV XpNOLOTOIoETE PdVO pia oxdpal.

ECO ME EZANATKAZMENO AEPA

M0 TO PAOIUO YEUOTWY KOUHATIWV KAl PIAETWVY KPEATOC O€ €val
MOVO pd@L. To OTEYVWA TOU payNTOU AMOTPEMETAL [UE SIAKEKOUMEVN,
amaAn kukAogopia agpa. Otav xpnotomoleitat auth n Asrtoupyia
ECO, 10 pw¢ mapapével ofnoTtd Katd Tn SIPKELD TOU HOYEIPEUATOG
OAAG propeite va 1o avaypete Eava mélovtagto Q.

@ HYDROCLEANING (YAPOKAOAPIZMOX)

H 6pdon Tou atpol Tou ameAeuBepwveTal KATA ToV EISIKO
KOKAO kaBaplopol pe xapnAr Beppokpacia, emTpemel Ty 0KOAN
agpaipeon TG BPWHIAC KAt Twv UTIOAEPATWY TPO@ipwv. Pigte 200 ml
TIOOIO VEPO OTNV KATW EMIPAVELD TOU OUPVOU KAl XPNOLOTIOINOTE
TN Aertoupyia yia 35’ otoug 90 °C. EvepyomoloTe Tn Asltoupyia 6tav o
@OULPVOC ival KPUOC KAl a@rOTE TOV VA KPUWOEL YIa 15" HETA TO TENOC
Tou KUKAOU.

TURN & GO

Autn n Aertoupyia emAéyel auTtopata TV I8aVIKn Bepokpacia
KOl TO XPOVO yla TO PCIO TTOAAWY CUVTAYWVY TTou TEpIAAUBAavouv
Kpgag, Wdpl, Cupapikd, YAUKA kat Aaxavikd. Evepyoroteite
Aertoupyia dtav o poupPVoC gival KPUOC.

1. EMINOTH NEITOYPFIAX

MNa va emAEEETE pia Aerroupyia, TEPIOTPEWTE TO KourTi emAoyri¢ 0To cUBONO
yla Tn Aettoupyia mou amarteitat: n 086vn Ba avayel kat Ba akouoTel éva
NXNTIKO Orua.

2. ENEPIOMOIHXTE MIA NEITOYPTIA

MNa va EekivioeTe T Aettoupyia Tou emAEEQTE, YupioTe Tov emAoyéa
BeppooTdTn yio va pubuiosTe T BeppoKpacia Tou emMOUEITE.

=
7\

Y

MNa va S1aKOPETE TN Aitoupyia omoladnmoTe oTiyury, ofoTe To
(poupvo Trsglorpewre TO KouurTi emAoyn¢ Kal Tov emAoyéa Bepuootdtn
OTO Kal

Y nueiwon: Kata mn Sidpkela Ynoipatog Umopeite va aMAEETe T Aeltoupyia
TIEPIOTPEPOVTAC TO KOUTTE EMAOYNG 1 Val puBLIiCETE Tn Beppiokpacia
TIEQIOTREPOVTAG TOV ETIAOYEQ BEPUOOTATN. Asitoupyia Ba Eexkvroel pdvo av

o emmhoyéag Beppootatn Ppioketal oe 0 °C. Mmopeite va puBiceTe To ¥pdvo
PNOIATOC, TO XPOVO TEAOUC PNGIUATOC (LOVO EQV PUBUICETE TO XPOVO PNciaTtod)
Kal T XpovoSIoKOTT.

TURN & GO

Ma va ekkivioeTe Tn Aettoupyia “Turn & Cook”, emAéETe TV
TIEPIOTPEPOVTAC TO KOUMTT EMAOYRE 0TO QVTIOTOIKO £KOVISI0, dlaTnpwvTag
10 KoupTTi BeppooTaT oo elkovidio @ /@. Na va TeppoToTel T0 PGIUO,
TIEPIOTPETE TO KOUWTTE EMAOYAC 0TO €lkovidio “ O ”
> nueiwon: Mmopeite va pUBICETE TO XPAVO TEAOUC PNGiUaTog Kal To
XPOVOOIAKOTTN. 10 VAl EXETE T KAOAUTERA AMOTEAECUATA OTO PrOILO
1e TN Aerrovpyia “Turn & GO’ TNPAOTE TO TTEOTEVOUEVO BEPOC yia K&DE
€l6ou¢ paynTo OToV MAPAKATW Tivaka.

Oaynto Juvtayn Bdapog (kiAd)
WYNnto pooxapl, poourip 0.6-0.7
Kpgag Kotémouhou / Mmoutt apviol og 10-12
KouudTia ' ’
S ONWHOC @INETO / Wapt Yntd 09-10
Wapla (oNOKANPO) ' ‘
Yapl oe \adOKoMa 08-1.0

) leploté Aaxavika 1.8-25
Aaxavika
Mita Aaxavikov 1.5-25
ANUPA KEIK Kig Aopév / Ohav 10-15
Zupaplka AaCavia / Timbale pe Cupapikd ry pull 1.5-20
) KEIK e paytd / Kéik Sapaoknva 09-12
Z0un
Wnta unha 1.0-15
) ®patora 05-06
Youi
Mraykéteg 05-08
TURN & GO STEAM

Ma va &exvrjoel n Aertoupyia Turn&Go Steam, pi€te 200 ml mooipo vepo
oTnV K&Tw MAeUpd Tou PoUpvou. EMAEETE T AstToupyia EPIOTPEPOVTAG
Se€100TPOPA TO KOUUTT EMAOYHG OTO OXETIKO EIKOVISIO KOl TO KOUWTT
Oeppootdtn oe omoladrmote Béon petady 160 kat 180 °C (Omwg mpoTeiveTal
amd To €lKkovidlo).

H Aertoupyia Ba Eekiviioel kat n 086vn Ba eppavioel Ty Tpéxouca wpa

™G NUépag. Aev amaiteital mpoBéppavon. ia va TEpPATIoTE! TO YPioIuo,
TIEPIOTPEYTE TO KouprTi emAoync oTo eikovibio “ Q ”.

Y nueiwon;: MNa va oploeTe Jia CUYKEKPIUEVN SIAPKELQ, CUUPWVA JUE TOV
OXETIKO TTVAKA PAYEIPEUATOC, AKOANOUOAOTE Tig 0dnyiec aTnv mapdypapo
"TTOYPOUUATIONAC HAYEIREUATOC .
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3. MPOOEPMANZH KAI YONEINMOMENH OEPMOTHTA

Mo EekiviioglL n AstToupyia, éva NXNTIKO Orjua Kal €va lkovidlo TTou

avaBoopPrivel ﬁ‘ oTnVv 086vn umodelkvUouy OTL N Ao TPoBEépUavong

€VEPYOTTOINONKE. TQ TENOC AUTIAG TNE PAONG, £Va NXNTIKO ONUa Kal

Mia oTaBepn lkova Ji2 otnv 086vn Ba uodEIKVUOULY OTI O POUPVOC

€pTaoe otn BepoKPacia Tou: 1o onEio auTo, TOMoBETOTE TO

@ayntd YEca Kal TTPOXWPNOTE OTO PAYEipeUa.

Y nueiwon: H TomoBétnon Tou gaynTtol 0To @ovpvo TPV OAOKANPWOE! n

TPOBEPUAVON EVOEXETAI VA EXEL AVETTIBUINTA AMTOTENECHATA YIA TO TENKO LIayEipeUaL
£TA TO POCIMO KAl [E TN AEITOUPYIQ ATTEVEPYOTTOINUEVN, TO EIKOVIOIO
< uropei va TapapiEivel opatd oTtny 006vn akOUa Kalt UETA TV

QTEVEPYOTTOINGON TOU AVEUIOTAPA PUENG Yia va uTIodEiSEL OTL UTIAPXEL

umoAeimopevn Bepudtnta oto BdAapo.

Y nueiwon: O xpdvog UETA Tov OO0 TO EIKOVISIO aTTeVEQYOTTOIETAL TIOIKIAAEL

emeldr e€apTaTal amod pia Oelpd TapayOVTwy OMwe n Beppokpacia

TIEQIBANOVTOC Kall N ASITOUPYIQ TTOU XONOILOTTOLETAl. 2€ KABE TIEpImTwWon, To

mpoidv Ba mpémel va Bewpeital 6Tl eival amevepyomolnpévo étav o Oeliktng otov

Slakorn emioyrc Bpioketal oto "0’

4. MPOrPAMMATIZMOX WHZIMATOX

Oa xpelaoTei va emMAECETE pia Aettoupyia Pty EEKIVHOETE TOV

TIPOYPAUUATIONS YNOipaToC.

AIAPKEIA

Juvexiote va méeTe TO @ £w¢ OTov TO £IKoVidlo @ Kait 1o “00:00”

apxioouv va avafoaofrivouv atnv 0Bovn.

N 7

ninteln

JILPLIL
&

XpNOIUOTOINOTE TO + Il TO — yla VA pUBUICETE TO XPOVO YNCiHaTOC
kat tatrjote 1o () yia empePaiwon. Evepyomoliote Tn Aertoupyia
OTPEPOVTAC TOV emAoyéa Oepuoatatn otnv emBuunTr Beppokpaaia:
EkméumeTal éva nXNTIKO orjpia Kat otnv 086vn epgaviCetal n évdeién
OTL TO payeipepa OAOKANPWONKE.

Y NUEIWOEICYIO VA AKUPWOETE TO XPOVO PNOIUaToC TToU EMAEEQTE, GUVEXIOTE Va
mélete 10 % €w¢ OToL TO ElKoVIOlo @ apyioet va avapooPrvel otnv 08évn,
OTN OLVEXELQ XPNOIOTIOINOTE TO — Y1 VA ENAVAPEPETE TO XPOvo 0To “00:00". O
Xpdvog Pnofuatog mephapBAavel ia pacn mpoBépuavong.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZ WHXIMATOZ/ENAP=H KAOYZTEPHXHX
Metd T puBIoN Tou Xpdvou Ynaoiuatog, n Evapén Tng Aertoupyiag
pmopei va kaBuoteproel mpoypapatilovTag Tov Xpovo TEAoUC:
Méote 1o (Déwc dTou To eikovidio (Jf kat n Tpéxouca wpa
avaBoofrivouv otnv 086vn.

N —

2
[

Y I\\

al

Xpnotporolote 1o + fj To — yia va puBpiceTe TR Wpa TTou BENETE val
TENEIWOEL TO PAYEIPEUA KAl TIECTE TO é’) yia emPePaiwon.
EvepyomolnoTe Tn AelToupyia oTpéPovTag Tov emAoyéa Oepuootdm
otnv embuuntr Beppokpacia: H Asitoupyia Ba mapapeivel oe
avVapovN €wg 6Tou EEKIVAOEL AUTOUATA LETA ard TO XPOVIKO SlAoTnpa
TIOU UTTOAOYIOTNKE TTPOKEIUEVOU VA TEPUATIOTEL TO HAYEIPEA OTO
XPOvo mou emAeEaTE.

Y NUEWOELC: Mo val AKUPWOETE TN PUBUION, OBACTE TO POUPVO TIEPIOTOEPOVTAC TO
koupriemoyric ot Bon O

L
.

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng Sev sivai S1abéoiun yia tig
Aertoupyieg Grill kau Turbo Grill.

TEAOZ WHZIMATOX
Ekmépmetal éva nXnTIkO orjpa Kat otnv 086vn epgavietar n évoeién
0TI N AstToupyia OAOKANPWONKE.

—rid
&)

MePIoTPEYTE TO KOUUTTI EMAOYNG Y10 VA EMAEEETE HIAl SIAPOPETIKH
Aertoupyia ry otn Béon “ O ” yia va ofrjoete To poupvo.

> nueiwon: Av o xpovodIaKOTTTNG elval evepydg, oTnv 0B8dvn epeavidetal 1o “END”
EVAMACOSEVO |IE TOV ATTOPEVOVTA XPOVO.

5.PYOMIZH XPONOAIAKOINTH

Auth n emioyn Sev SlakomTel 1 mpoypappatiCel To Yoo aAd
EMTPETEL TN XPHON TNG 006VNG WG XPOVOUETPNTH, ElTE OTAV N
AerToupyia gival evepyn gite 6Tav o Goupvog ival gANoToC.
Yuveyiote va mélete To () éwg 6ToU TO €lkovidio &) kai To “00:00”
apxioouv va avapoaofrivouv otnv 086vn.

-7
L
LI

8
XPNOWoToIoTE T0 + 1 To — yla val pUBICETE TV anartoUpevn wpea
kat matrote 1o (&) yia emBePaiwon.

Oa mapayBei éva nxnTiké orpa HONG 0 XpovodlakdTTnG ONOKANPWOEL
TNV QVTIOTPOPN LUETPNON TOU EMAEYUEVOU XPAOVOU.
2 Nuewoelc Nava up(i)osTs TO XPOVOOIQKOTTTN, CUVEXIOTE va TECETAI TO @ EWG

oToU TO £lkovidlo &5 apyioel va avaBooPrivel, 0Tn CUVEXEID XONOILOTIOIOTE TO
— yla va ENavVagEPETe To Xpovo 0to “00:00”.

6. AEITOYPIIA HYDROCLEANING (YAPOKAGAPIZMOZ)

la va evepyormolnoete ) Aetrtoupyia “Hydrocleaning”
(Y&pokaBapiopov), pi&te 200 ml doIU0 vEPO OTNV KATW EMIPAVELD
TOU (POUPVOU K0l 0T CUVEXELD YUPIOTE TOV XEIPOTPOXO EMAOYHG KAl
TOV XELPOTPOYXO BePUO0TATN OTO EIKOVIOIO &) .

Ynueiwon: H B¢on tou eikovidiou Sev avTioTolxel 0T Bepriokpacia mou
ETTTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO KaBapIopoU.

H Aertoupyia Ba evepyomoinBei autopata: otnv 086vn epgavileTal o
QTTOEVWV XPOVOC YIa TO TENOC, EVOAAACOOUEVOC e TO “HYD”.

3
Y nueiwon: Mmopeite va mPoypAPUATIOETE JOVO TV WEA TEANOUC AUTHC TNG
Aerrovpyiac, H didpkeia pubpiletal autdpata ota 35 Aertd.

MINAKAX WHZIIMATOX
. OEPMOKPAZIA AIAPKEIA EMIMEAO KAI
SYNTATH EAEITOYPFIAEI'IPOG)EPMANZHE ¢C) (AEMTA) EZAPTHMATA
© Na 170 30-50 2
KEIK TTOU POUOKWVOUV p 1
P Nat 160 - 180 30-90 e e
@ Nat 160 25-35 L3
MmoKOTA/TAPTEG &8 Nau 160 25-35 3
7 4 2
i Nat 150 35-45 —,
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@ Na 190 - 250 15-50 2,
MNitoa/Ookdtola = 4 5
k4 Nau 190 - 250 20-50 —,
Aalavia / (upapikd @oupvou / @ i i P2
Kavehévia / OAav Nat 190 -200 45-65 ) N
Apvi/Mooxdpl/Bodivé/Xotpvd 1 kihd @ Nat 190 - 200 80-110 §| 3 |
. . . 2
Kotdmouho / kouvéN / mamia 1 kg @ Nat 200-230 50-100 I |
Wap1 oto polpvo/os Aadokohha 0,5 kg @ ) i 2
(OINETD, ONOKANEO) Nat 170 - 190 30-45 Lo
Wnuevo Ywpui @ 5 250 2-6 ,\_”5.._,
Wntég matateg \%b: Nat 200-210 35 - 55 ** L

** TuploTe To paynTd ota SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XpoVoU Pnoipatog (av ivat

anapaftnTo).

O unodeikvuopevog Xpovog dev iephapBavel Tn ¢aon
TIPOBEPUAVONG: CLVIOTATAL VO TOTTIOBETEITE TO PAYNTO OTO POUPVO Kal

W KateBaote Tov mrjpn "0dnyd xpriong kat gpovtidac” anod tnv
10to0eANida docs.indesit.eu yia Tov Tivaka SOKIOOUEVWY CUVTAYWY,
IOV KaTaPTICETAL VIO TIG APXEG TIIOTOTTIOINONG CUMPWVA LUE TO TIPOTUTIO

va puBuieTe TO XPOVO PNGIHATOC HOVO aPOU O POUPVOC PTACEL OTNV IEC 60350-1.
amaroupevn Beppokpaaia.
Aeennr e | ) oo
AZEXOYAP , . . . . , . , . . . ATOOUAAEKTNG / Tai
xdpa Tayi ynoipatoc r tagiyia kék Tagi pnoipartog //\moou)\)\gkrr]c i} Alnoou)\hgkrnc / Tapi YNoipaToc
mdvw otn oxapa Tayi Ynoipatog otn oxdpa ynoipatog W 200 ml vepod
@ MINAKAXZ MATEIPEMATOXZ TURN&GO STEAM
OArHTO >YNTATH MOXOTHTA XPONOX. (Aentd) A=EXOYAP EMIMNEAO . NEPO
Mikpd Ywpdkia 80-100 yp. 30-45 7
GHD) >avTouITO O€ Tay!l 300-500 yp. 40-60 —J
YaMI Ywpi 500 yp.-2 kg 50-100 | I
Mmaykéteg 200 -300 yp. 30-45 E—
Wnto Kpéag 1 KING 60-110 S—
< NaidaKia 500 yp. - 1,5 kg 50-75 —J
KPEAY Kotémoulo 1-1,5kg 55-80 e
Kotomouho/fahomouAa 3 KING 100 - 140 I
ONéto pmpiloAag 0,5-2cm 15-25 J _\B
QX Oéto pmpildAag 2-4cm 20-35 — 5 0N/
WAPIA OASKANpo Yapt 300 - 600 yp. 20-30 —J 200
OAOKANpo Yépl 600 -1200 yp. 25 -45 L ml
Matateg o€ atud 0,5-1,5kg 45 - 60 J
ég'\,_ FEMIOTEG MITTEPIEC 1-2kg 35-55 T f
AAXANIKA  MmpokoAa og atpo 0,3-1kg 30-50 | S
KolokuBdkia o atud 0,5-1,5kg 30-50 7
Mrmiokota 70 TaYi 25-35 T f
= Mg 30- 60 yp. 25 - 45 —
TAYKA A@pato KEeIK 500 -700 yp. 30-50 NS
Tapta O€ KOUTAKL 35-55 =P

Ekkiviote T Aertoupyia TURN&GO STEAM poévo e Tov poUpvo
KpUo. AvoiyovTag Tnv mopTa Kal yepi{ovtag He vePO Katd Tn SIApKEI
PNoiUaTOC UMOPED VA ENMTNPEACEL APVNTIKA TO TENKO AMOTEAECUA

Ynoipatoc.
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

BefaiwOeite 0TI n GUOKEUN €X&EL
KPUWGOEL TIPIV TIPOXWPNOETE CE
ouvTiipnon | KaOapiouo.

Mnv XpnotpomolEite ATHOKABAPIOTEG.

AQAIPEXH KAI ENANATOMNOOETHXH MOPTAX

MNa va apaipéosTe TNV MOPTA, avoifTe TNV EVTEAWC Kal KATERAOTE Ta
AYKIOTPA €w¢ OToU PTAcouV o€ Béon amacpaliong (1). KAelote Tnv
TIOPTA OO0 TIEPIOOOTEPO UMOPEITE (2). MdoTe KAAA TNV MOPTA Kal HE Ta
S0 xépla — unv tnv Kkpatdte amod tn XepoAafry. A a@alpéoTte TV
ndpTaA (3) EVW TNV KAEIVETE TPARWVTAC TTIPOC Ta ENMAVW () TAUTOXpOVa
£w¢ O0Tou Byet amod v édpa g (b).

AKOUUTTOTE TNV TOPTA OTN Hid TAEUPJ, TTAVW O€ [id LAAOKH
eM@Aavela. EmavatomnoBeTioTe TNV MOPTA UETAKIVWVTAG TNV TIPOG
TNV MAgupd ToL PoUpVoU, uBuypappilovTag Toug yavt{oug Twv
MEVTEOEOWV HE TIC E0pEC TOUC Kal ao@ali(ovTag Tnv mAvw AeUPdA
oTNnV €6pa TOU KABE PEVTEDE. XAUNAWOTE TNV TTOPTA KAl 0TI OUVEXELD
avoi€Te TNV EVTEAWG. XapNAWOTE TA AYKIOTPA OTNV APXIKK) Toug B€on:
BeBawwBeite 611 Ta kKaTERACATE EVTEAWC KATW. AOKIUAOTE Va KAEioETE
TNV mopta kai BefaiwBeite Ot givat eUBUYPAUUIOUEVN UE TOV TTIVOKA
eNEyxoU. AlOPOPETIKG, EMAVANIBETE Ta TIAPATTAVW BripaTa.

ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Mnv xpnotpomolegite peTaAMKa
GPOUYYAPAKLA, AEIAVTIKA CUPHATAKIA
N AE1avTIKA/S1afpwTIKA KAOapIoTIKA,
KaBwg pmopei va KatactpéPouyv Tig
EMPAVELEG TNG OUCKEVNG. DopadTte

MPOCTATEVUTIKA yAvTia.

H cuokeun npénel va amoouvdeOei
ano Tnv mapoxn PEVHATOG TIPIV Ao
omoladmoTe epyacia cuvtRPnong.

CLICK & CLEAN - KAGAPIZMOZ TZAMIOY

A@oU BYAAETE TNV TOPTA KAl TNV AKOUUTTOETE OE IO MOAAKN
EMPAVELA [AE TN XEIPOAAPI TTPOC TA KATW, TIIECTE TAUTOXPOVA TA
800 KNI ouykpatnong (1) Kat aQaPECTE TNV AVWw Ywvia TnG TOPTAG
TPafwvTag TpOC TNV TMAEUPA 00 (2).

ZNKWOTE KAl KPATHOTE TABEPA TO ECWTEPIKS T(AL K pE Ta S00
XEPL0, APAIPEDTE TO Kall TOMTOOETNOTE TO O IOl LANAKH ETIPAVELD TIPV
To KaBapioeTe.

Ma va emavatonoBeTroete owoTd To T¢au, BeBaiwbeite oTI umopeite
va SlaBdoete 1o “R” 0TNV apIoTEPN YwVia Kat 0TI N KaBapr em@Avela
(KN TUNWRIEVN) gival Yuplopévn TTPOG Ta emMAvw. Eloaydyete mpwTa

N HaKpld MAeLPA Tou TCaIoU TTou UTTOOEIKVUETAL e TO “R” OTIG
UTIOO0KEG CUYKPATNONG KAl OTN OUVEXELD KaTERAOTE TO 0Tn Bé0n ToU.

EmavatomoBetioTe TNV Avw ywvia: éva KAk Seiyvel 6Tt TomoBeThOnke
owoTd. BeBaiwbeite 411 n TooUXa ival KaAd oTabepomolnpévn TPV
EMAVATOMODETIOETE TNV MOPTA.

MNpoBAnpa MOavnh artia Noon
O @oupvoc dev Alakom pEVPATOG. BeBaiwbeite 611 0 poupvoc TpopodoTeital pe pevpa Kat Ot givat
AeIToupyei. . AmoouvGeon amoé Tnv mapoxn . owoTd ouvdedepévoc otny mpida.

¢ pevparoc. ¢ 2BRoTE Kal avayte &ava 1o @oULPVo yia va SIaTMIOTWOETE €4V N

: : BAaBn napauevel
Ztnv 086vn eppavietat I'IpoB)\r]ua AOYIOMIKOU . Emkowvwvnote pe 1o TANGCIECTEPO KEVTpO EEurrr]pemor]c
TO ypdauua “F” ; ¢ MeAatwv Kat ava@EPETE TO YPAUMA 1) TOV aplOUO TTou akoAouOEi
akoAouBoluevo amo svav i TO yappa “F".
apleuo 4444444444444444 e a4 e e e e e e e b e b4 e e e a4 a4 e e a S e e b e a4 84O e e 4848 b e 448 e 0 b4 0. e 84840 E e 0.0 e . et e0tabe0etenerenetereoartne
'H oeovr] sucpaw{a AN\ o€t YAwooag ETTIKOIV(.OVI’]OTE ue TO n)\nOlEOTepo KEVTpO EEunanTnonq

QACAPEG KEIMEVO KAl
paivetal va givat
OTTAOMEVN.

- Mehatwv.

W KatefdaoTte Tov mAnpn Odnyo xpnor}c Kal ppovtidag amd v 10TooeAida docs.indesit.eu yia mepIOOOTEPES
NPOPOPIEG OXETIKA UE TO TTPOIOV

MPOIOVTOG:
«  Tnv otooehida pac docs.indesit.eu
«  XpnoipomolwvTtag Tov Kwdiko QR

avayvwplong mpoiovTog.

Mmopeite va Bpeite MOMTIKEG, TUTIKI TEKPUNPIWON KAl TPOGOeTEC MANnpo@opisg

«  EVOANOKTIKA, PUTTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE HE TNV YNpeoia e§unnpétnong meAatwv
(BA. TNAgQWVIKO aptBuo oto PiAapdkt eyyunong). Otav emkovwveite pe to Kévipo
€€UTTNPETNONC TTEAATWY, AVAPEPATE TOUC KWOIKOUE TTOU AvaypAQOoVTaAL OTNV ETIKETA
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Skrocona instrukcja obstugi
DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT
@ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.indesit.com/register

i”f Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA

1 2 3
1. POKRETLO WYBORU
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez
wybranie funkgji.
Obréci¢ do pozycji O, aby wylaczy¢
urzadzenie.
2. OSWIETLENIE
Przy wigczonym piekarniku, nacisnac
O, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ lampke w
komorze piekarnika.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

3. USTAWIANIE ZEGARA
Stuzy do zmiany ustawien czasu
pieczenia, opdznionego startu i
czasomierza. Gdy piekarnik jest
wylaczony, wyswietla godzine.

4. WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN
Stuza do zmiany ustawien czasu pieczenia

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkgcji ustawianych recznie,
obréci¢, aby wybrac zadana temperature.
Aby wiaczy¢ funkcje Turn&Go, uzy¢ é
aby uzy¢ funkgji Turn&Go Steam uzyc @ .

Uwaga: Pokretta sa chowane. Pokretto wysuwa
sie po nacisnieciu jego srodka.

Przed uzyciem piekarnika usunac¢ tasme ochronna [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociaggnac dolng cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic
dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ goérne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie
docisnag¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic
potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[b]

4

[

A

[c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC

1. Aby wyja¢ prowadnice, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzng
cze$¢ prowadnicy i pociggnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac prowadnice, nalezy umiescic je w
poblizu komory i wiozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie
nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowacd
wspornik i mocno docisna¢ w strone scianki komory, aby
upewnic sie, ze prowadnice sg odpowiednio zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic czas:
Naciska¢ () do czasu, az na wyswietlaczu () bedzie miga¢
ikona i dwie cyfry godziny.

Uzy¢ + lub —, by ustawic¢ godzine, a
\\|—| |—|/’|—| 1 nastepnie zatwierdzi¢ wciskajac é
1) |:| (Ll . Zaczng miga¢ dwie cyfry minut. Za
U pomoca + lub — ustawi¢ minuty i
JO! nacisna¢ () , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona(¥), co moze sie zdarzy¢ na
przykiad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy ponownie
ustawic czas.

2.ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko catkowicie normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw
zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi pozbycie sie
niepozadanego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia
wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjaé przezroczysta folie, a
takze usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria. Rozgrzac
piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.
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FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

TURN&GO STEAM

Funcja Turn&Go Steam pozwala uzyskac doskonate rezultaty,
dzieki obecnosci pary w cyklu pieczenia. Ta funkcja automatycznie
zarzadza idealng temperatura pieczenia dla szerokiej gamy
przepisow; czasy pieczenia dan gtéwnych przedstawiono w odnosnej
tabeli czaséw pieczenia. Zawsze wigczad system pary przy zimnym
piekarniku i po wlaniu 200 ml wody pitnej na dno piekarnika.

KONWENCJONALNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

@ WIELOPOZIOMOWE

=/ Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
na kilku pétkach (maksymalnie trzech) rownoczesnie. Funkgcja
ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.

XL COOKING

<~ Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5 kg).
Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby pieczen
z kazdej strony przyrumienita sie rownomiernie. Zalecamy
réwniez polewanie pieczeni sosem, co jakis czas, zeby zapobiec
nadmiernemu wysychaniu miesa.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy
czasu pieczenia.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebaboéw i kietbasek, do zapiekania
warzyw lub do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: blache
na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

ZAPIEKANKA

=2/ Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na Sciekajacy ttuszcz:
blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

@ FREASY COOK
Wiaczone zostajg wszystkie elementy grzejne i wentylator
urzadzenia, gwarantujac state i rbwnomierne rozprowadzanie
ciepta w komorze piekarnika. Przy tym trybie pieczenia
nie jest wymagana faza nagrzewania wstepnego. Ten tryb
jest szczegolnie zalecany do szybkiego pieczenia zywnosci
paczkowanej (mrozonej lub podgotowanej). Najlepsze rezultaty
uzyskuje sie uzywajac tylko jednego rusztu do pieczenia.
TERMOOBIEG ECO

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na jednym
ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem, dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wylgczona przez caty czas pieczenia, ale mozna jg na jaki$ czas
wiaczy¢ z powrotem, naciskajac Q'.
@ HYDROCLEANING

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z fatwoscia usunaé
za pomocg pary. Na dno piekarnika wla¢ 200 ml wody pitnej
i uruchomi¢ funkgcje na 35 min w temperaturze 90°C. Wiaczy¢
funkcje, gdy piekarnik jest zimny i pozwoli¢ mu sie ochtodzi¢ przez
15 minut po zakonczeniu cyklu.

TURN & GO

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i czas
pieczenia wielu przepisdw np. na migsa, ryby, makarony, stodycze i
warzywa. Funkgcje te nalezy wtacza¢, gdy piekarnik jest zimny.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
zaznaczonej symbolem zadanej funkcji: wyswietlacz zaswieci sie i
bedzie stycha¢ sygnat dZzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

Aby wtaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrécic pokretto
termostatu, by ustawi¢ zadang temperature.

Y
[C_=)
77\

Aby wytaczyc funkcje, ustawi¢ pokretto wyboru funkcji oraz
pokretto termostatu odpowiednio w potozeniach O oraz @.
Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca pokretta
wyboru lub zmieni¢ ustawiona temperature za pomoca pokretta
termostatu. Funkcja nie wigczy sie, jesli pokretto termostatu ustawione jest
na 0 °C. Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia (tylko
jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

TURN & GO

Aby uruchomi¢ funkcje ,Turn & Go”, wybra¢ funkcje, ustawiajac
pokretto wyboru na odpowiednig ikoneg, upewniajac sie, ze
pokretto termostatu pozostaje ustawione na ikonie @ /@. Aby
zakoAczy¢ pieczenie, obréci¢ pokretto wyboru do pozycji“ O .
Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia pieczenia
i timer. Aby uzyskac najlepsze rezultaty przy uzyciu funkgji,Turn &
Go’, nalezy przestrzegac¢ sugerowanych gramatur kazdego rodzaju
potrawy, zamieszczonych w ponizszej tabeli.

Potrawa Przepis Waga (kg)
Mieso Pieczen jagnieca, Befsztyk krwisty 06-07
Kurczak / Udziec barani w kawatkach 1,0-12
Ryby toso$ pieczony / Ryba pieczona (w catosci) 09-1,0
Ryba pieczona w papierze 08-1,0

Warzywa faszerowane 1,8-25
Warzywa
Tarta warzywna 1,5-25
Stone ciasta Placek lotarynski / Baza do ciasta 1,0-15
Lasagne / Zapiekanki timbale z makaronu )
Makaron lub ryzu 1,5-20
Ciasto drozdzowe / Ciasto $liwkowe 09-1.2
Ciasta kruche - -
Pieczone jabtka 1,0-15
Bochenek chleba 05-06
Chleb o
Bagietki 05-08
TURN&GO STEAM

Aby wiaczyc funkcje Turn&Go Steam, nala¢ 200 ml wody pitnej na
dno piekarnika. Wybra¢ funkcje, obracajac w pokretto wyboru w prawo i
ustawiajgc na odpowiednig ikone, a pokretto termostatu na jakakolwiek
pozycje pomiedzy 160 a 180°C (zgodnie ze wskazaniem ikony).

Funkcja wtaczy sie i wyswietlacz pokaze biezaca godzine. Nie ma
potrzeby wstepnego nagrzewania. Aby zakonczy¢ pieczenie, obrocic
pokretto wyboru do pozycji “Q " .

Uwaga: Aby ustawic¢ okreslony czas, zgodnie z odpowiednig
tabelg pieczenia, postepowac zgodnie z instrukcje w paragrafie
,Programowanie pieczenia"
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3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomigna, odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona @ﬁ, poinformuja, Ze zostata wtaczona
faza nagrzewania wstepnego. Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat
dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona @2 poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: W tym momencie nalezy
umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpocza¢ jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu wstepnego
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢ przygotowywanych potraw.

Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji, ikona ﬂ:
moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po wytaczeniu
wentylatora chtodzacego i sygnalizowag, ze w komorze znajduje
sie resztkowe ciepto.

Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od
szeregu czynnikdw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkcja.

W kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na
pokretle wyboru znajduje sie w pozycji "0"

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybra¢
funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisna¢ i przytrzymac ©, az zadana ikona i migajace
“00:00" pojawig sie na wyswietlaczu.

N
M
LI,

L

Za pomoca + lub — ustawi¢ whaéciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac ). Whaczy¢ funkcje, ustawiajac pokretto
termostatu na zadang temperature: sygnat dZzwiekowy i wskazanie
na wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie zostato zakornczone.
@agi: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac
,az ikona zacznie migac¢ na wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca
przycisku — zresetowac czas pieczenia do postaci“00:00” Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.
PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START
Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdznic¢ wigczenie funkgji,
programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ (&), do czasu az na
wyswietlaczu pojawi sie ikona (Jf i bedzie miga¢ aktualny czas.

N 4
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Za pomoca Hub —ustawi¢ czas i potwierdzi¢ przyciskiem
®. Wiaczy¢ funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu na zadang

temperature: funkcja pozostanie zatrzymana do czasu jej
automatycznego uruchomienia po uptynieciu czasu obliczonego

tak, by pieczenie zakonczyto sie o ustawionej godzinie.

Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie, wytgczy¢ piekarnik, ustawiajac pokretto
wyboru na pozydji

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo
Grill.

KONIEC PIECZENIA
Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

Obréci¢ pokretto wyboru, by wybrac inna funkcje, lub do pozycji
“Q", by wylgczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wiaczony, wyswietlacz bedzie pokazywac
komunikat,,END" lub czas pozostaty do konca cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go, pozwala
tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy
wiaczona jest jakas funkgja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.
Nacisnac¢ i przytrzymac é, az zadana ikona &) i migajace
“00:00" pojawig sie na wyswietlaczu.

N 7
M
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Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ =+ lub —, by ustawi¢ whasciwy

czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac ().

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie
wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisnac @ i przytrzymac,

azikona & zacznie migac, a nastepnie za pomoca przycisku —
zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

6. FUNKCJA HYDROCLEANING

Aby wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,Hydrocleaning”, wla¢ 200

ml wody pitnej na dno piekarnika, nastepnie ustawic pokretto
wyboru oraz pokretto termostatu na ikonie &.

Uwaga: Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze osiggnietej w trakcie
cyklu czyszczenia.

Funkcja wiaczy sie automatycznie: wyswietlacz wskazuje czas

pozostaty do konca, na zmiane z ,HYD".

e

Uwaga: Mozna jedynie zaprogramowac czas zakonczenia dziafania tej
funkgji. Czas trwania jest automatycznie ustawiony na 35 minut.

=
[

TABELA PIECZENIA
. TEMPERATURA : CZASTRWANIA |  POZIOM
PRZEPIS FUNKCJA - NAGRZEWANIE | o) 3 (MIN) | AKCESORIA
© Tak 170 30-50 =
Ciasta drozdzowe 4 ]
AN
& Tak 160 - 180 30-90 . —
@ Tak 160 25-35 3,
Kruche ciasteczka/Rogaliki & Tak 160 25-35 ir
ZD\ 4 2
R Tak 150 35-45 . N
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© Tak . 190-250 - 15-50 /2,
Pizza/Focaccia - 4 2
& Tak 190 - 250 20-50 e ——

Lasagne / Zapiekany makaron /

Cannelloni / Zapiekanki Tak 190-200 45-65

Jagniecina / cielecina / wotowina /

. . Tak . 190-200 . 80-110
wieprzowina 1 kg : :

Kurczak/krélik/kaczka 1 kg Tak 200-230 50-100

Ryba pieczona/en papillote 0,5 kg

(flet, w catotci) Tak 170 - 190 30-45

Tosty 5 250 2-6

OO 0O O (
i{w

Tak 200 - 210 35 - 55 ** 2

Pieczone ziemniaki D)
** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby). W Pobra¢ Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: docs.indesit.eu, aby uzyskac¢ dostep do tabeli sprawdzonych
zgleca sig umieszczenie potrawy w plekarnlku Iustawienie czasu  przepiséw, opracowanej przez osrodki certyfikacji, zgodnie ze
pieczenia dopiero po osiagnieciu zadanej temperatury. standardem IEC 60350-1.
Aeenn ~ A=, | S— | I S
AKCESORIA . ; ST f s
. B . Blacha do pieczenia / Blacha na Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy ttuszcz
Ruszt Iu'\l!)atcozr);gilsr?igaprlwicrzfsgge Sciekajacy ttuszcz lub forma do thuszcz / blacha do / Blacha do pieczenia
pieczenia umieszczone na ruszcie pieczenia napetniona 200 ml wody

@ TABELA PIECZENIA TURN&GO STEAM

POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM | WODA
Mate chleby 80-100 g 30-45 | I
™ Chleb tostowy w formie 300-500 g 40 - 60 —J
CHLEB  Chleb 5009-2 kg 50 - 100 s
Bagietki 200-3009g 30-45 )
Pieczen 1 kg 60-110 —J
@“ Zeberka 5009-1,5 kg 50-75 —J
MIESO Droéb 1-1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/Indyk 3kg 100 - 140 | S
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
&x Poledwica 2-4cm 20-35 S \3
RYBY Ryba w catosci 300-600 g 20-30 — 2 °
Ryba w catosci 600-1200 g 25-45 L 200 mi
Ziemniaki na parze 0,5-1,5 kg 45 -60 —J
@_ Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 | S
WARZYWA  Brokuty na parze 0,3-1kg 30-50 7
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Ciasteczka taca 25-35 | S
= Babeczka 30-60 g 25-45 —
CIASTA Biszkopt 500-700 g 30-50 =)
FRANCUSKIE Tarta forma d(? pie- 3555 A—1r
czenia

Wiaczyc¢ funkcje TURN&GO STEAM tylko wtedy, gdy piekarnik
jest zimny. Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas
pieczenia moze mie¢ negatywny wptyw na koncowy wynik
pieczenia.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci serwisowych
lub czyszczenia upewnic¢ sieg, ze
piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych

para.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i odblokowac,
opuszczajac zaczepy (1). Przymknac drzwiczki do oporu (2).
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt. Mozna teraz w prosty sposéb zdjac drzwiczki (3),
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie pociggajac do gory
(a), az wysuna sie zzamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim podtozu.
Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania oraz
blokujac gérna czes¢ na swoim miejscu. Opuscic¢ drzwiczki,

a nastepnie catkowicie je otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich
pierwotnego potozenia: upewnic sie, ze zostaty one opuszczone
do konca. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jedli nie,
nalezy powtérzy¢ powyzej opisane czynnosci.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzié
powierzchnie urzadzenia. Uzywa¢
rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci serwisowych
upewnic sie, ze piekarnik zostat
odlaczony od zasilania.

CLICK & CLEAN - CZYSZCZENIE SZYBY

Po zdjeciu drzwiczek i potozeniu ich na miekkiej powierzchni
uchwytami do dotu, jednoczes$nie nacisna¢ dwa zaciski
mocujace (1) i wysunac gorna krawedz drzwiczek, pociagajac ja
ku sobie (2).

Unies$¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna szybe,
wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia umiescic¢ na
miekkiej powierzchni.

Aby prawidtowo zamontowac¢ ponownie wewnetrzng szybe,
nalezy upewnic sie, ze litera ,R” jest widoczna w lewym
narozniku, i ze szyba skierowana jest czysta (niezadrukowang)
powierzchniag ku goérze. W pierwszej kolejnosci nalezy umiescic
dtuzsza cze$¢ szyby oznaczona litera ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastepnie obnizy¢ ja do wiasciwej pozycji.

Zamontowac ponownie gorna krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania.

i Urzadzenie odtaczone od zasilania.

Wyswietlacz pokazuje
litere ,F”, po ktorej
nastepuje liczba.

Problem zwiazany z
. oprogramowaniem.

Wyswietlacz pokazﬂtjj'é.
niewyrazny tekst i
wyglada na uszkodzony.

Inny zestaw

- jezykowy.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektrycznej i czy piekarnik
¢ jest prawidtowo podtaczony do sieci elektrycznej.
- Wytaczyc piekarnik i uruchomi¢ go ponownie, aby sprawdzi¢

W Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.indesit.eu

znalez¢:

«  Uzywajac kodu QR

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna
«  Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.indesit.eu
Ewentualnie mozna, skontaktowac¢ sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz

numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z naszg obstuga
posprzedazowg, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

INDESIT

www.indesit.com/register.

Aby sme vdm mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

. SK

Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

@ ° 9
©. S o] +
€ - L
' /@ Lo © SRS :
: 2 3 4 5 6

1. VOLIACI GOMBIK
Na zapnutie riry volbou funkcie.
Ruru vypnete otocenim ovladdaca do

3. NASTAVENIE CASU
Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.

6. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu
pri aktivovani manualnych funkcii.

polohy O.

2. OSVETLENIE ™

Ked je rdra zapnuta, stlacenim @ zapnete
alebo vypnete osvetlenie rury.

4. DISPLEJ

Na zobrazenie casu, ked'je rura vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Pre funkciu Turn & Go pouzite (@, pre
Turn & Go Steam (para) pouzite @

Upozornenie: Gombiky su zatlacacie. Stlacenim
v strede sa gombiky vysunu.

Na zmenu nastavenia doby pripravy jedla

POSUVNE POLICE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rdry odstrarite ochranni pasku [a] a potom
stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych bezcov.

[a]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné
haciky (1), a potiahnite posuvné beZce nahor a vytiahnite ich

z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte
spodnu cast posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az spodné
haciky kliknu (2).

PRVE POUZITIE

[b]

4

[

A

[c]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu

Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva
vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rury

a najprv zasurite oba koliky do otvorov. Potom umiestnite
vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte

k stene priestoru rury tak, aby bola vodiaca liSta pevne osadena.

[d]

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a cas:
Stlacajte () dovtedy, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ()
a dve dislice oznacujuce hodiny.

P Pomocou + alebo — nastavte hodinu
\\|—| |—|’|—| 1 a stlacte © na potvrdenie. Za¢nu
| |_|:|_| Il blikat cislice oznacujuce minuty.
7 ,N Pomocou -+ alebo — nastavte minuty
Q. a stlacte () na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka (%), napriklad po dlhdom vypadku pradu,
bude potrebné resetovat ¢as.

2.ZOHREJTE RURU

Z novej rary mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od vyroby: Je
to Uplne normalne. Preto este skor, ako v nej zacnete pripravovat
jedlo, odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu féliu

a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrievajte ruru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rira musi byt
pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom poufZiti spotrebica sa odporica miestnost vyvetrat.

(D) inpesit



FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

TURN&GO STEAM

Funkcia Turn&Go Steam (para) umoznuje dosiahnut vyborné
vysledky vdaka para pri varnom cykle. Tato funkcia automaticky
upravuije idealnu teplotu pre pripravu sirokej 3kaly receptov; Cas
pripravy hlavnych jedal je uvedeny v prislusnej tabulke pripravy
jedal. Funkciu s parou vzdy aktivujte, ked'je rara chladnd a po
naliati 200 ml pitnej vody na dno.

TRADICNE
Na pripravu lubovolného jedla iba na Grovni jedného rostu.

VIACUROVNOVA PRIPRAVA
=/ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava

vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych drovniach (maximélne
troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni réznych
jedal tak, aby sa aroma jedného jedla neprendsala na druhé.

XL COOKING

<~ Na pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
Odporucame pocas pecenia maso otacat, aby obe strany zhnedli
rovnomerne. Odporuic¢ame maso pri peceni obcas oblievat, aby
sa zabranilo nadmernému vysychaniu.

PIZZA

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze a chleba. Je
dobré v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

GRILOVANIE

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani mdsa pouzivajte
plech na pecenie na zachytavanie tuku a stavy z pecenia:
Umiestnite nddobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody.

GRATIN

2~/ Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif, kurca).
Odporucame pouzivat nddobu na zachytavanie tuku a stavy
z pecenia: Umiestnite nddobu na hociktoru droven pod rost
a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

@ FREASY COOK
Vsetky ohrevné ¢lanky a ventildtor sa zapnd, ¢im je
zarucené stale rovnomerné rozptylenie tepla v rdre. Pri tomto
rezime pripravy jedla nie je nutny predohrev. Tento rezim sa
zvlast odporuca na rychlu pripravu balenych jedél (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak pouZzivate
iba jednu uroven.
VHANANY VZDUCH EKO

Na pecenie masa i plnenych kusov mésa na jedinej Urovni.
Miernou prerusovanou cirkulaciou vzduchu sa zabraruje
nadmernému vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie
zostane svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova
zapnut stlacenim Q.
@ HYDROCLEANING

Posobenie pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho cistiaceho
cyklu s nizkou teplotou umoziuje fahké odstranenie $piny
a zvyskov jedla. Nalejte 200 ml pitnej vody na dno rury a pouzite
funkciu 35 min. pri 90 °C. Funkciu aktivujte, ked je rura studeng,
a po skonceni cyklu ju nechajte 15 min. vychladnut.

TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a ¢as pecenia
pre celt skalu receptov, vratane masa, ryb, cestovin, zdkuskov
a zeleniny. Funkciu aktivujte, ked'je rura studena.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.
2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom termostatu
a nastavte pozadovanu teplotu.

=
7"\

Y

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite raru, otocte
voliacim gombikom a gombikom termostatunaO a @.
Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit otoc¢enim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu otoc¢enim gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak je gombik termostatu na 0 °C. MéZete nastavit
dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia)
a casomer.

TURN & GO

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go* zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prislusnu ikonku a gombik
termostatu ponechajte na ikonke @ /@.
Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci gombik na , O
Upozornenie: MoZete nastavit ¢as ukoncenia pecenia a casomer.
Ak chcete s pouzitim funkcie ,Turn & Go” dosiahnut najlepsie
vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle odpordcané hmotnosti podla
nasledujucej tabulky.

Potraviny Recept Hmotnost (kg)
Miso Pecend telacina, krvavy roastbeef 06-0,7
Kurca / kusky jahnacieho stehna 1,0-1.2
Ryby Filety z lososa/ Pecené ryby (celé) 09-10
Ryby pecené v alobale 08-1,0
Zelenina PInend zelenina 18-25
Zeleninovy kolac¢ 1,5-25
Slané kolace Sland torta Lorraine/Nakyp 1,0-15

' Lasagne/Zapekané cestoviny alebo B

Cestoviny ryza vo formicke 15-20
Kysnuté kolace/Slivkovy kolac¢ 09-12

Sladké kolace — -
Pecené jablka 10-15
Bochnik chleba 05-06

Chlieb
Bagety 05-08
TURN&GO STEAM

Pred spustenim funkcie Turn&Go Steam nalejte na dno rury
200 ml pitnej vody. Otocenim voliaceho gombika doprava na prislusnu
ikonku zvolte funkciu a gombik termostatu otocte do ktorejkolvek
polohy medzi 160 a 180 °C (ako naznacuje ikonka).

Funkcia sa spusti a na displeji sa zobrazi aktudlny ¢as. Predohrev nie je
potrebny. Ak chcete pripravu jedla ukonéit, otocte voliaci gombik na, O “.
Upozornenie: Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla
prislusnej tabulky pripravy jedal, postupujte podla pokynov v ¢asti
Programovanie pecenia.
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3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca ikonka [ﬂ: na
displeji informuju, Ze bola aktivovana faza predhrievania. Po
skonceni tejto fazy zvukovy signdl a svietiaca ikonka ﬁ[ﬁ na
displeji informuju, ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte
jedlo do rdry a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy Ucinok na konec¢ny vysledok.

Poskonceni pripravy jedlaa dezaktivovani funkcie méze

ikonka !ﬂ:na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho
ventilatora, ¢o znameng, Ze vnutri rdry je este zvyskové teplo.
Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, moze byt rézny v zavislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolita teplota a pouzité funkcia. V kazdom
pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke 0"

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte ®, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ™
a ,00:00".

L\
[
]
v 3
Pomocou + alebo — nastavte ¢as pe¢enia a potom stlacte O
na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlacajte @ az kym
na displeji neza¢ne blikat ikonka (®, potom pomocou — resetujte dobu
pecenia na,00:00" V tejto dobe pecenia je zahrnuté aj faza predhrievania.
PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/POSUNUTEHO
STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu jej ukonéenia: Stlacajte &), kym na
displeji neza¢ne blikat ikonka (Jf a aktualny ¢as.

-

St
C L
v N

ar

Pomocou + alebo — nastavte zelany ¢as ukoncenia pecenia

a stlacte @ na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: Funkcia zostane pozastavend, az kym sa nespusti
automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava
jedla ukoncila v ase, ktory ste nastavili.

Poznamky: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru otoc¢enim voliaceho
gombika do polohy O .

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Gril
a Turbo Gril.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA
Ozve sa zvukovy signél a na displeji sa zobrazi, Ze funkcia je
ukoncena.

—rid
&)

Otocte voliacim gombikom na int funkciu alebo do polohy , O “,
¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je ¢asomer aktivovany, na displeji sa zobrazi,END"
striedavo so zostavajucim ¢asom.

5.NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni vam
pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je
rdra vypnuta. A

Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka

a ,00:00".

N —y
M
LI

8

Pomocou + alebo — nastavte pozadovany ¢as a stla¢te ) na
potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonc¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa
zvukovy signal. )

Poznamky: Casovac zrusite stlacanim @ az kym ikonka & nezacne blikat,
potom pomocou — resetujte ¢as na,00:00"

6. FUNKCIA HYDROCLEANING

Na aktivovanie ¢istiacej funkcie ,Hydrocleaning” nalejte na dno
rdry 200 ml pitnej vody, potom otocte voliaci gombik a gombik
termostatu na ikonku ().

Upozornenie: Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej pocas
¢istiaceho cyklu.

Funkcia sa aktivuje automaticky: Displej striedavo zobrazuje ¢as
zostavajuci do konca a ,HYD".

.-
L
&)

Upozornenie: Tato operacia umoziuje iba naprogramovanie ¢asu
ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky nastavi na 35 minut.

LT
oo

TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. TEPLOTA TRVANIE . UROVEN A
RECEPT  FUNKCIA PREDOHREV 0 (MIN)  PRISLUSENSTVO
‘ L2
@ Ano 170 30-50 C—
Kysnuté kolace : 1 ]
P Ano 160 - 180 30-90 ——r o
@ Ano 160 25-35 3,
Susienky/kosicky Ano 160 25-35 3
,\ ) 4 2
X Ano 150 35-45 i — R
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© Ano  190-250 1550 2
Pizza/Focaccia - 4 2
@ Ano  190-250 20 - 50 i, 2

Lasagne/zapekané cestoviny/

cannelloni/flan Ano 190 - 200 45-65

Jahnacina/telacina/hovadzie/bravcové

Ano | 190-200 80— 110
1 kg : :

Kuréa/kralik/katica 1 kg Ano  200-230 50 - 100

Pecené ryby/ryby pecené v alobale

0,5 kg (filety, celé) Ano 170 - 190 30-45

Opeceny chlieb 5 250 2-6

OO 0O O (
i[w

Ano  200-210 3555 * NP

Pecené zemiaky D
**Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia jedlo poda potreby obratit. W Stiahnite si kompletny ndvod na pouzivanie a tdrzbu
Do Casu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania: na docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov

Odporucame vloZit jedlo do rury a nastavit dobu peCeniaaZzpo  zostavenych pre certifikaéné organy podfa normy IEC 60350-1.
dosiahnuti pozadovanej teploty.

Aeenns ~ A —J T 7 S
PRISLUSENSTVO

. - Plech na pecenie/Odkvapkavacia Nadoba na Nadoba na odkvapkévanie/
Droteny rost N?gggsén%ﬁige:ﬁgggo nadoba alebo nddoba na pecenie odkvapkavanie/plech na plech na pecenie
naroste pecenie s 200 ml vody

@TABUI:KA PRIPRAVY JEDAL S FUNKCIOU TURN &GO STEAM

JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN . VODA
Malé pecne 80-100¢g 30-45 7
™ Sendvi¢ vo forme 300-5009g 40-60 —J
CHLIEB Chlieb 5009 -2kg 50-100 7
Bagety 200 - 300 g 30-45 s
Pecené 1 kg 60-110 —J
@" Rebierka 5009 -1,5kg 50-75 -
MASO Kurca 1-1,5kg 55-80 | S—
Kurc¢a/Morka 3kg 100 - 140 | I
Filé 0,5-2cm 15-25 —J

3 Filé 2-4cm 20-35 — 5 <N§

RYBY Cela ryba 300-600g 20-30 —J 200 ml

Cela ryba 600-12009g 25-45 —
Zemiaky na pare 0,5-1,5kg 45 -60 —J
Eg- Plnena paprika 1-2kg 35-55 7
ZELENINA  Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 T
Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 | I
Susienky plech 25-35 |
= Muffin 30-60g 25-45 —J
PECIVO Piskotovy kolac 500-700g 30-50 N
Kolaciky forma 35-55 e

Funkciu TURN&GO STEAM zapnite, iba ked je rdra studena. Ak
budete otvarat dvierka a dolievat vodu pocas pecenia, moze to
nepriaznivo ovplyvnit konecny vysledok pecenia.
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné cistice.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK
Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite Uchytky,

az su v polohe odomknutia (1). Zatvorte dvierka, pokial to ide (2).

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka (3) jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo sedla

Dvierka odlozte nabok na makky povrch. Dvierka opat nasadite
tak, Ze ich prilozite k rdre, zarovnéte haciky pantov s dosadacimi
plochami a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo. Dvierka spustite

a potom celkom otvorte. Uchytky sklopte do pévodnej polohy:
dbajte, aby ste ich sklopili Uplne. Skuste dvierka zatvorit

a skontrolujte, ¢i su zarovno s ovladacim panelom. Ak nie,
zopakujte predchadzajuce kroky.

RIESENIE PROBLEMOV

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace
potreby alebo abrazivne/korozivne
cistiace prostriedky, pretoze by
mohli poskodit povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.
Pred vykonavanim udrzby musite raru
odpojit od elektrickej siete.

CLICK & CLEAN - CISTENIE SKLA

Po vybrati dvierka poloZte na makky povrch rukovéatou nadol,
zaroven stlacte dve fixa¢né svorky (1) a vyberte horny okraj
dvierok potiahnutim k sebe (2).

2

Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami, vyberte
ho a pred ¢istenim polozte na makky povrch.

Aby ste spravne vloZili vnutorné sklo na miesto, dbajte, aby bolo
v lavom rohu viditelné ,R” a ¢isty (nepotlaceny) povrch bol hore.
Najprv vlozte do opornej podlozky dlhu stranu skla oznac¢enu
»R", potom ju spustite na svoje miesto.

Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie.
Pred opdtovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, i je tesnenie
zaistené.

Problém Mozna pricina

Riesenie

Rura nefunguje. Vypadok pradu.

i Odpojenie od elektrickej siete.

Na displeji svieti pismeno Softvérovy problém.
,F"azanim ¢islo. :

Textnadisplejisa
zobrazuje nezretelne :
a zda sa, Ze je poskodeny.:

Nastavenie iného jazyka.

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rura

¢ pripojena k elektrickej sieti.

¢ Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
- odstranil.

: Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte pismeno
: alebo ¢islo, ktoré nasleduje po pismene ,F".

Obratte sa na svoje najblizsie zdkaznicke stredisko
popredajnych sluzieb.

W Ak potrebujete dalSie informéacie o vyrobku, stiahnite si kompletny ndvod na pouZivanie a osetrovanie na stranke
docs.indesit.eu

E—
[ |
r - Pomocou QR kédu

vasho spotrebica.

Zasady, Standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
« Navstivte nasu webovu stranku docs.indesit.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cCislo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, koédy z vyrobného Stitku
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO, LLIO NPUABAIA BUPIB ®IPMI
INDESIT

[na oTpymaHHs Ginbw NOBHOT fonomoru
3apeecTpywTe CBill BUpPIO Ha canTi
www.indesit.com/register

UK

i”f Mepep BUKOPUCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoUMNTanTe

iHCTPYKLUIT 3 TeXHiKn 6e3neKku.

OMNMUC NAHEJI KEPYBAHHA

@ 250
®. IS . ) '
........... .. 220
@- @ — s
........ '. . . : 200
@ @ — 50 :
1 2 3 4 5 6

1. PYYKA BUBOPY

o6 yBimMmKkHYTK fiyxoBYy wady, 06epitb

6ynb-aKy GyHKLio.

o6 BuMKHYTK gyxoBY wWwady, NOBEPHITb

KHOMKY y nonoxeHHs O.

2. CBITNoO

Konu gyxoBa wady yBIMKHEHa, HaTUCHITb
, o0 YBIMKHYTN ab0 BUMKHYTU flamny

y [yXOBil Wwadi.

4. DUCNNEN

NPUroTyBaHHA

BUCYBHI NOJILI TA TPUMANI NOJINLUDb

3. HAJIALLTYBAHHA YACY

[ns gocTtyny o HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKI 3amnycKy i
Talimepa. [InA BigobparkeHHs yacy, Konm
LyxoBY Wady BUMKHEHO.

5. KHONKW PErYJIIOBAHHA
[nAa 3miHn HanawTyBaHb Yacy

6. PYYKA TEPMOCTATA

MoBepHiTb, Wob 06paTh baxxaHy
Temnepatypy, KONy akTUBOBaHO GYHKLUIT
py4HOro pexxmumy. [1na BUKOPUCTaHHA
byHKUiT Turn&Go é ONA BUKOPUCTAHHA
byHKUiT Turn&Go Steam @).

3BepHIiTb yBary: Pyuku BUCyBatoTbCA. HaTUCHITL
Ha LEHTP PYUKM, L6 BUCYHYTY Ti Ha30BHI.

Mepen BUKOPUCTAHHAM AYXOBKM 3HIMITb 3aXMCHY CTPIUKY [a], a
noTiM BUZaniTb 3axmcHy donbry [b] 3 TeneckoniuHnx HaNPAMHKX.

[a]
SHATTA TENECKOMIYHUX HANPAMHUX [c]

MOTArHITb HVXKHIO YaCTUHY TeNeCKONiYHOT HAaNPAMHOT, W06
BiAYeNUTUN HUXHI rauku (1), i NOTATHITL TeneckonivyHi HaNPAMHI
Bropy, 3HABLUM iX i3 BEPXHiX raukKis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HAMNPAMHMUX [d]

3ayeniTb BepPXHi rauky Ha HaNPAMHUX AnAa pewitku (1), noTim
NPUTUCHITb HUXKHIO YaCTUHY TeTeCKOMNIYHMUX HAaNPAMHUX
[0 HaNPAMHUX ANA PeLiTKKN, MOKM HUXKHI rayukmn Yy THO He

NMEPLUE BUKOPUCTAHHA

[b]

3adikcytoTbea (2).

[c]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX ANA
PELUITKA

1. lWo6 3HATU HaNPAMHI ANA pPeLwliTKY, MiLLHO TPMMAIoUKCh 3a
30BHILLHIO YaCTVHY HAaMpPaBAYOL, NOTArHITH i Ha cebe, W06
BUTAITI OMNOPY i ABa BHYTPILLHI WTUdTK 3i CBOIX rHi3a. 2. LLlo6
BCTAHOBUTM Ha MicLie HanPAMHI ANA PeLiTKK, po3TallynTe ix
6ins 3arnMbneHb, NnonepeaHbo BCTAHOBUBLLM Ha MicLA WTUPTK.
MMicna yoro po3micTiTb 30BHILLHIO YacTWHY 6inA ii rHi3ga, BCTaBTe
onopy i MiLlHO NPUTUCHITB Ti A0 CTIHKM 3 3arnMbneHHAMM, W06
BMEBHUTUCA, WO HAaNpPAMHA HaneXHUM YNHOM 3aKpinneHa.

[d]

1. HAJIALUTYBAHHA YACY

Mpw nepLiomy yBIMKHeHHI npunagy HeobXifHO BCTaHOBUTY Yac:

Hatuckante () , noku 3Hauok (%) Ta aBi UMGPU rOANH He NOYHYTb

611MaTV Ha ancnnei . 3a AONOMOoru KHomnku + abo — BCTaHOBITb

3HaueHHs roguH i HatcHiTe & ana

nigTeepaKeHHA. MoyHyTb 6numaT aBi
: Lundpm XBUAVH. 3a AONOMOMN KHOMOK

P NS -+ abo — BCTaHOBITb 3HaUeHHA

XBWIMHU Ta HATUCHITb KHOMKY (%) AnA

nigTBEPAKEHHA.

3BEPHITb yBary: AKLLO 3HaYOK @ 6nvmaE, Hanpvknag, nicna TpyBanmx
nepeboiB y noaadi enekTpoeHeprii, HeOOXiqHO BCTAHOBUTH Yac.

2.MPOrPIATE AYXOBY LWWA®Y

Hoga gyxoBa Wwada morke BURINATY 3anaxu, Lo 3annWnanCA nicns
T BUTOTOBJIEHHA: Lie He € HeCrnpaBHICTIO0. ToMy, MepLU HiXK roTysaTtu
Ky, pPeKOMeHAYEMO NPOrpiTU MOPOXKHIO [yXOBY LWady, LWo6 yCyHYTH
6ynb-AKi MOXNMBI 3aMaxu. 3HIMITb i3 AyXOBOI LWady 3axncHy
KapTOHHY YNaKoBKY abo Npo30py MiiBKY Ta BUTATHITb 3 Hel Bce
npwnapaa. Harpinite gyxosy wady ao 250 °C npotarom npubnnsHo
ofiHi€l roprHu. Mpur uboMy fyXoBa Lwada Ma€ by TV MOPOXKHBOIO.
3BEPHITb yBary: PekomeHayeTbCA NPOBITPUTI NPUMILLEHHA NICAA NEPLIOrO
BMKOPWCTaHHA npuniady.

(D) inpesit



3. BCTAHOBUTb YKPAIHCbKY MOBY
L|.|,O6 3MiHVITI/| HaJ'IaLIJTyBaHHﬂ MOBWU gunucnnean:

« TMoBepHiTb pyuKy Br6opy B nonoxerHa O

- [oBepHiTb pyuKy BUOOPY 3a rOAVHHNKOBOIO CTPINKOIO,
o6 BMOpaTK nepLy JOCTYNHY GYHKLi0 MPUroTyBaHHS.

+ MoBepHiTb pyuKy Br6opy Hasaa y nonoxeHHs

* HatucHiTb i yTprmyiiTe nikTorpamy 5’ , nokun He
MoYyyeTe 3BYKOBUWN CUTHANM, a NOTiM BigNycCTiTb ii.

+ Tpwui HaTUCHITb NiKTOrpamy ©

Micns 3ByKoBOro curHasny BifOOpakaeTbcs i bnmae
MOTOYHa MOBA, aHriNcbKa (A) abo ykpaiHcbKa (B).

A B
BrKOpPWCTOBYITE KHOMKM MiKTOrpam +. , — 1106 Bl/l6paTI/l

6axaHy MOBY, a NOTIM YTPUMYIITE HaTUCHYTOK £, 06
niaTBEPANTU, LOKN He NOYYETe 3BYKOBUI cmrHan, AKUN BKa3ye

Ha Te, O MOBa BCTaHOBJIEHA.

3BepHiTb yBary: AKWO BUKOHAHHA OMNMCaHNX BULLe Ail 3ame y
Bac 3aHaaTo 6araTo yacy i BM nepepBeTe HanalTyBaHHA MOBWU,
MO>KJIMBO, NOTPiIOHO By e 3anyCcTUTN NOro 3HOBY.
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OYHKUIT | LLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

TURN&GO STEAM

OyHkuia Turn&Go Steam fo3BoNA€ OTPMMaTK BiAMiHHI

pe3ynbTaTi 3aBAAKN HAABHOCTI Napy B LMK NPUroTyBaHHA.
Lia dyHKUiA aBTOMaTMYHO MiATPUMYE ifeanbHy TeMnepaTypy Ans
NPUroTyBaHHA WMPOKOro CNeKTPy CTPaB; Yac NPUroTyBaHHA
OCHOBHWMX CTPaB 3a3HaYeHo Y BiANOBIAHIN TabnuLi NPUroTyBaHHA.
3aBKay BMUKaiTe GyHKL 0 Napu, KONy AyxoBa Wwada XonoaHa, i
nicna gogasaHHs 200 Mn NUTHOT BOAW Ha AHO Wwadwu.

CTAHOAPTHWIA
[na npyrotyBaHHA Oyab-AKOI CTPaBY NLLE HA OAHIV NONAWL.

BATATOPIBHEBE MNMPUTOTYBAHHA

/" Ina npuroTyBaHHsA pisHNX NPOAYKTIB i3 OAHAKOBOK
TemnepaTypoio MPUroTyBaHHA Ha AEKiIbKOX MOMYKaXx (MaKCMmyMm
TPbOX) ofHouYacHo. Lia PpyHKUiA fO3BONAE OAHOYACHO roTyBaTH
Pi3Hi CTPaBK i NPK LbOMY YHUKATV 3MillyBaHHA apoMaTiB.

XL COOKING
<~ [1nsi roTyBaHHs BEJIMKUX LWUMATKIB M'sica (MoHag, 2,5 Kr).
PekomeHyeMo noBepTaTh M'ACO Mif Yac roTyBaHHs, W06 yci 60Kn
nigcMarkyBanmca piBHOMIpHO. TakoX peKoMeHAYEMO Yac Bif Yacy
MoSIMBaTU LUMATOK M'sica COYyCOM, Lo0 BiH He ByB HAATO CyXUM.
MILA

[ns BUNiKaHHA Niym Ta xniba pi3HUX TVMiB i po3mipis. ¥
cepefviHi NpoLecy NPUroTyBaHHA 6aXkaHO MOMIHATY MicUAMMU
0EeKo Ana BUNikaHHA.

PUNb

[na cmaXkeHHs Ha rpuvni CTelkie, kKeb6abis i KOBGACOK; AnA
NPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMiKaHOK i FPiHOK. [1ig yac cMakeHHA
M’ica Ha rpwi peKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM AeKO A
BUMiKaHHSA, W00 361paTu CiK, AKNIA BUTIKAE NPU rOTyBaHHi:
MocTaBTe NigAoH Ha Oy b-AKOMY PiBHI Mif peLiTKo Ta HanuiTe
y Hboro 500 mf1 NUTHOT BOAMU.

3AMIKAHKA

& [lna cMaXkeHHA BENUKIX LUMATKIB M'ica (HXKOK, pocToidiB,
KypuaT). PekomeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATY AEKO [N BUMIKaHHSA, o6
30U1paTL CiK, AKUIA BUTIKA€E Npu roTyBaHHI: [ocTaBTe nigaoH Ha byab-
AKOMY PIBHI Mig peLliTKow Ta HanuiTe y Hboro 500 M NUTHOI BOAMW.

FREASY COOK

3anyueHi yci HarpiBanbHi eneMeHTV Ta BEHTUAATOP, 3aBAAKM
yomy 3abe3neuyeTbcA NOCTIHUIA PIBHOMIPHWI PO3Mnoain Tenna
no BCi AyxoBii wadi. [na Lboro pexkmumy rotyBaHHs nonepeaHe
nigirpiBaHHA He € 060B'A3KOBMM. Llel peXxrm peKkoMeHIYyEeTbCA
0C0o6/IMBO ANA NPUTOTYBaHHA PO3dacoBaHNX XapUoBUX
NpPoayKTiB (3aMopoKeHVX abo nonepenHbo NPUFroTOBaHKX). By
MOKeTe OTPMMATU HaMKpaLLi pe3ynbTaTy, BUKOPUCTOBYOUM NLLE
OfHY NONNLIIO AN1A NPUTOTYBaHHA.

MNMPMYCOBA BEHTUNALIA EKO

[inAa npuroTyBaHHA neveHi Ta papLUMPOBaHNX LLIMATKIB
M'Aica Ha OAHiIN nonuui. Ky 3axuiae Big HagMipHOro nepecnxaHHs
nepioanyHa nerka UupKynauia nositps. Mpu BUKOPUCTaHHI GyHKLT
«EKO» iHAMKaTOp 3annluaeTbCca BUMKHEHMM NPOTATOM FOTYBaHHS,
arne oro MoHa 3HOBY YBIMKHY TV, HAaTUCHYBLUM KHOMKY ().

@ HYDROCLEANING

[is napw, WO BMBINIbHIOETLCA Y LibOMY CreLiiaribHOMYy
H/3bKOTEMNepaTypHOMY LMK YNLLEHHSA, [O3BOSAE NIErko
BUZanATY 6pyg i 3anuwkuy ixi. Hanuiite 200 Mn NTHOT BOAW Ha JHO
nyxoBoi Wwadu Ta akTuByITe GyHKLit0 Ha 35 XBUIIMH 3a TemnepaTypu
90 °C. AKTrBYITE Lit0 PYHKLIilO, KONK JyxO0Ba Wada OXONoHe Ta
[anTe i OXONOHYTU MNPOTArom 15 XBUAVH NICNA 3aKiHYEHHA LMKY.

TURN & GO

Lia dpyHKUiA aBTOMATUYHO O6MPAE ineanbHy TeMnepaTypy Ta Yac
[N1A BUNIKaHHA Pi3HOMaHITHUX CTPaB, BKIlOUaloun M'ACO, puby, nacty,
CONoAOLLi Ta OBOYI. YBIMKHITb yHKLIitO, KON flyXoBa Wwada XonoaHa.

1. BUBEPITb ®YHKLIIO

LLlo6 06paTu PpyHKLito, BCTAaHOBITb pyyKy 8uUbOpY Ha CMBON, LLIO BIAMOBIAAE
6axaHil GyHKUii: 3aCBITUTLCA ANCTINeN | NpONyHaE 3BYKOBMIA CUTHaT.

2. AKTMBYBAHHA OYHKLUII

[lnAa noyatKy BMKOHaHHA 00paHOi GYHKLT MOBEPHITb pyuKy
mepmMocmama, wob BCTaHOBUTY BaXkaHy TeMnepaTypy.

N2
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LLlo6 nepepBaty BUKOHaHHA GYHKLITY 6yAb-AKMI Yac, BUMKHITb
ZyxoBy Wady, NOBEPHITb pyyKy 8ubOpy i pyuyky mepmocmamy Ha
3Ha4yoK Ta .

3BepHiTh yBary: i Yac NPUroTyBaHHA MOXHa 3MIHUTYL GYHKLiIO,
noBepTayn pyyKy B1Mbopy, abo sigperyniosatvi TemnepaTypy, nosepTaiouy
PyuKy TepMocTaTa. BYKoHaHHA QyHKLIT MOYHETBCA, KOMM PyUKy TepMocTaTa
BCTaHoBMeHO Ha 0° C. MOXHa HanaluTyBaT Yac roTyBaHHs, Yac 3aBepLleHHs
rOTYBaHHA (TiNbKM y pasi BCTAHOBNEHHA YacCy roTyBaHHsA) | Tarimep.

TURN & GO

LLo6 3anycTtuty dyHKUito «Turn & Gox, 06epiTb GpyHKLio,
MOBEPHYBLUN PErynAaTop BMOOPY A0 BiANOBIGHOI MO3HAYKM Ta
YTPUMYIOUN PYUKY TEPMOCTaTa Ha CUMBOSI /@. [InA 3aBepLueHHs
NPUroTyBaHHA NOBEPHITb perynaTop eubopy B nonoxenHs “ O .
3BEpHITb yBary: MoxHa BCTaHOBMTY Yac 3aBEPLUEHHA FOTYBaHHA i
Tarmep. [InA oTpUMaHHA HalKpalmx pe3ynbTaTie 3 dyHKUieo «Turn
& Go» OOTPUMYIMTECA 3aNPONOHOBAHOI Bark AN KOXKHOIO BLAY
CTPaB, MOAaHMX Yy HaCTyNHil Tabnuui.

MpogykT Peyent Maca (kr)

" 3aneyeHa TenATKHa, pocToid 3 KPOB'to 06-0,7
ACo

Kypua / HixKa ArHATY WMaTOUYKaMu 1,0-12

Put ®ine nococa / 3aneyeHa puba (uina) 09-1,0

nba

Pnba B neprameHTi 08-1,0

. MapwmrpoBaHi 0BOY 18-25
OBoui

OBoueBui Nnpir 1,5-25

ConoHi nuporu Kiw nopeH / Kactapa 10-1,5
MakapoHwu J1azaHba / Timbanb 3 macTu abo pucy 15-20
) [pixaxoBnii nupir / Keke 3 pOA3NHKaMM 09-1.2

Buniuka
[MeyeHi AbnyKa 1,0-1,5
XnibunHa 05-06

xni6
Baretn 05-08
TURN&GO STEAM

[na 3anycky GyHKuUii Turn&Go Steam 3anuitte 200 M NUTHOT BOAK
Ha jHO AyxoBoi Wwadw. Bubepitb dyHKLito, 06epTatouy 3a FoANHHNKOBOO
CTPINKoIo pyyKy BUOOPY Ha BifNOBIAHOMY 3HauKy | pyuKy TepmocTaTa B 6yab-
AKOMY MOMNOXeHHi B giana3oHi Big 160 fo 180 °C (AK NOKa3aHO Ha 3HauKYy).

DyHKLiA 3anycTUTbCS, | Ha gucnel BigobpasnTbca NoTOUHNI

yac. NonepenHe NporpiBaHHsA He NoTpibHe. [11a 3aBepLUeHHA
MPUroTyBaHHA MOBEPHITL perynaTop Bubopy B nonoxeHHs “ QO .
3BepHiTb yBary: LLlob BCTaHOBWTI NeBHY TPMBANICTb BiANOBIAHO

110 TabnuLi NPUroTyBaHHS, AOTPUMYITECH IHCTPYKLIA B PO3iN
«[TporpamyBaHHA Npouecy NPUroTyBaHHA.

3. NONEPEAHE NMPOrPIBAHHA | 3AJIMLWLKOBE TEMJ1O

Konu nouHeTbca BUKOHaHHA QyHKLT, 3BYKOBWI cUrHan i brmmaroumnin
3HAYOK = Ha Ancnnel BKaXKyTb Ha Te, L0 aKTUBOBaHO da3y
nornepeaHbOro nigirpisy. Y KiHui L€l da3u nponyHae 3ByKoBUiA
CUTHan i 3HaYOoK |2 Ha Aucnnel NoYHe NOCTINHO CBITUTUCA, Lie
BKa3yBaT/Me Ha Te, Lo AyxoBa Wada focArna 3afaHoi Temnepatypu:
Y uein MOMeHT NOKNagiThb XXy BcepeamnHy i nepexoabte A0 roTyBaHHS.
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3BepHiTb yBary: AKLIO NOKNACTV NPOAYKTY B AYXOBY Wady A0 3aKiHUEHHA
nonepeaHbOro NPOrpPiBaHHA, Lie MOXe NOTiPLINTY OCTATOUHWIN pesynbTaT
rOTyBaHHA.

Micna 3gBepLueHHA NPUrOTYBaHHA | NP BigKMoueHin GyHKLil
3HAUOK [~ MOXe 3anMLIaTUCA BUAUMKM Ha AUCMAel HaBiTb Micns
TOrO, K OXONOAXKYBANIbHNI BEHTUNATOP BUMKHYBCS, 06
BKasaTu, WO Yy BifAiNeHHi 3aN1WaeTbCA 3aMLWKOBE TeNo.
3BEPHITb yBary: Yac, NpoTArom AKOro 3Ha4YOK BIAKMOYAETHCA, BAPIlOETHCA,
TOMY LLO BiH 3aneXuTb Bif pAay GakTopis, Takunx Ak TemnepaTypa
HaBKOMMLWHbOTO CepeoBMLIa | QYHKLIA, L0 BUKOPUCTOBYETLCA. Y Oy/ab-
AKOMY pasi BMPIO BBAKAETHCA BUMKHEHVM, KO MOKaXKUMK Ha Pyl
BMOOPY 3HAXOAWTHCA B MONOXeHHI «0».

4.NMPOrPAMYBAHHA FOTYBAHHA

MNepen noyaTkoM NporpaMyBaHHsA rOTyBaHHA HEOOXiAHO
BMOpPaTh QYHKLI0.

TPUBAJIICTb
HaTuCHITb | yTprMyITe KHOMKY ), nokm Ha Avcnnei He NoyHe

6nrmaTy 3Hayok () i «00:00».
S 7
mintulnl
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3a JONOMOroto KHOMKM —+ a6o — BCTaHOBITb GaxkaHmil yac
rOTYBaHHS, NOTIM HaTUCHITL (&) AN1A NiATBEPAXKEHHA. AKTVBYITE
byHKLUito, BCTAHOBMBLUY pyyKy mepmocmama Ha 6akaHy
Temnepatypy: [ponyHae 3ByKOBUI CUrHan i Ha aucnnei 3'ABUTbcA
NOBIJOMJIEHHSA MPO Te, Lo NPUroTyBaHHA 1Xi 3aBepLUeHo.
MpumiTki LLlob ckacyBaTVi BCTaHOBMEHWIA Yac rOTyBaHHA, HaTMCKanTe
KHomKy (D), Noku Ha ancnnei He nouHe 6nnmaTt 3Hadok (%), noTim 3a
LONOMOTOI0 KHOMKM — CKMHbTE Yac roTyBaHHA Ha 3HaueHHs “00:00” Llen
yac roTyBaHHA BKMOUa€E dpasy NonepeaHbOro HarpisaHHA.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLEHHA TOTYBAHHSA/ 3ATPUMKU
3AMYCKY

lNicna BCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA MOYATOK BUKOHAHHA

byHKUiT MOXe 6yTy BigKnageHo 3a paxyHOK NporpamyBaHHA Yacy
3aBepLUeHHA 1T BUKOHaHHA: HaTuckanTe KHomKy (), MOKK Ha gncnnei
He noyHe 6nrmaTi 3HauoK (Il i 3HaueHHA NOTOYHOTro Yacy 3anycky.

3 —
£,
Q.

3a fornomoroio KHomKku + a6o — BCTaHOBITb HaXkaHWiA yac
3aBepLUeHHA roTyBaHHA | HATUCHITb () AnA NigTBepaXXeHHA.
AKTVBYWTe GYHKLi10, BCTAHOBMBLLMW py4YKy mepMmocmama Ha
6axkaHy TemnepaTypy: OyHKLUilo Oyae Npu3ynuHeHo Jo Ti
aBTOMAaTUYHOIO 3aMyCKy NicnA nepiody Yacy, AKUN po3paxoBaHO
TaK, Wo6 3aKiHUNTM NPUTrOTYBaHHA Y BCTAHOBEHUI Yac.
MpumiTKK: AnA CKacyBaHHS LIbOro HaNalTyBaHHA BUMKHITb JyxOBY LWady,
BCTaHOBVBLIU pyuKy 8ubopy y nonoxeHrHa O

TABJINLUA NMPUTOTYBAHHA

DOyHKLIA 3aTPUMKM 3anyCcKy HefoCTyrnHa ana GyHKUin «punb»
Ta «Typborpub».
3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MNponyHae 3ByKOBUI CUrHan i Ha gucnnei 3'aBnTbca
MOBIAOMJIEHHA MPO Te, WO BUKOHaHHA GYHKLIT 3aBepLUeHO.

(A
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MoBepHiTb pyyky subopy, o6 obpatn iHWY byHKLio, abo y
nonoxeHHs « O », o6 BUMKHYTV AyX0BY Lady.

3BEpPHITb yBary: AKLWO TakMep YBIMKHEHMI, Ha AMCIel NonepemMiHHO
3'ABAATMMETHCA Hannc «END» Ta yac, Wo 3annmnBca.

5. HAJIALUTYBAHHA TAVIMEPA

Lia onuia He nepepuBac Ta He Nporpamye GyHKLii roTyBaHHS,
ane [03BONIAE BUKOPVUCTOBYBATU ANCMNEN ANA BiOOPaKeHHA
Tallmepa nif yac BUKOHaHHA dyHKLii abo kKonu fyxoBy Wwady
BVIMKHEHO.

HaTucHiTb i yTpumyiite kHonky (%), NOKK Ha gucnnei He NoyHe

6nmmaty 3HauoK &) i «00:00».
N o o,
mintnly
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3a LONOMOrOI0 KHOMKM + a6o — BCTaHOBITL GakaHMii yac i

HaTUCHITb () ANA nigTBEepAXKEeHHA.

Micns Toro AK TaMep 3aBepLINTb 3BOPOTHUIA BiANiiK 06paHoro

yacy, NposyHa€e 3BYKOBUI CUTHAT.

MMiTKI/I: LL|o6 BUMKHYTV TaliMep, HaTUCKaiTe KHOMKY @ MOKM 3HaYOK
He NoyHe 6AMMaTK, NOTIM 3a JOMOMOTOI0 KHOMKM = CKMHbTE Yac o

3HaueHHA «00:00.

6. OYHKLIA HYDROCLEANING

o6 akTmByBaTW PyHKLito «Hydrocleaning», Hanuinte 200 mn
NUTHOT BOAMN Y HUXKHIO YaCTVHY AyXOBOI WwWadu, NQTiM BCTAHOBITb
PYUYKy BUOOPY Ta pPyuKy TEPMOCTATY Ha 3HAUYOK ©.

3BEPHITL yBary: [1oNoxeHHA 3HauKa He BiANOBIAaEe TeMnepatypi y AyXOBil
wadi Nig Yac UMKy YMLLEHHS.

DyHKLUito 6yae akTMBOBaHO aBTOMaTNYHO: Ha gucnnei
BiJOGpaXaTUMETbCs Yac [0 3aBePLUEHHS BUKOHAHHSA GyHKLT
nonepemiHHo 3 Hanncom «HYD».

MrC
LT O

e

3BepHITb yBary: MoxHa 3anporpamyBaty vie Yac 3aBepLleHHs
BMKOHaHHA Ui€l GyHKLT. ABTOMATUUYHO BCTAaHOBIOETHCA TPMBANICTL 35
XBUIIUH.

. MOMEPEOHE | TEMIMEPATYPA TPMBAJIICTb PIBEHb
PELIEMT - OYHKUIA  porpiBAHHA | °C) (XB) | NPUNALDA
@ : Tak : 170 30-50 =
Muporn 3 gpixka»KoBOro TicTa 4 ]
P Tak 160 - 180 30-90 o A
@ Tak 160 25-35 3
MNeunBo/TapTaneTku \%‘ Tak 160 25-35 L
= 4 2
N> Tak 150 35-45 —lr ~
@ Tak 190 - 250 15-50 2,
Miua / okaua > 7 5
£ Tak 190 - 250 20-50 o
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Na3aHbA / 3aneyeHa nacta / @ . i 2
KaHHeNNoHi / BigKpuTi nuporn Tak 190-200 45-65 )
ArHATMHA / TenATUHA / ANoBrYKHa / @ ) ) 3
CBUHMHA 1 KT Tak 190 - 200 80-110 - y
KypaTtuHa/kponatmnHa/kavaTtuHa (1 Kr) @ Tak 200-230 50-100 \ 2 |
3aneueHa pvba / y nepramenTi 0,5 Kkr @ ) B 2
(bine, Lina) Tak 170 - 190 30-45 : |
MipcmaxkeHnin xnid @ 5 250 2-6 _‘___5___'_
CmaxeHa KapTonns \%LS Tak 200-210 35 - 55** L

** [NepeBepHiTb CTPaBy Yepe3 ABi TPETUHM Yacy NPUrOTYBaHHA (AKLO

HeobXiHO).

BigobparkaeTbca yac, KM He BPaxoBYyeE $a3y nonepeaHboro
nigirpisaHHA: PEKOMeHAYEMO KnacTu XKy O AyXOBOT WwWadu
i BCTAHOB/IOBATM YacC rOTYBaHHA TifIbKU NiCNA JOCATHEHHA

HeobXxifgHOT TeMnepaTypu.

W 3aBaHTaxkTe NoBHUIN «[JOBIHUK i3 BUKOPWCTaHHSA Ta
Jornagy» 3 Beb-canTy docs.indesit.eu, 1106 oTpyMaTu TabnuLto
nepeBipeHnx peLenTiB, CKNageHy Ans opraHis cepTudikauii
3rigHo 3i ctaHgapTom IEC 60350-1.

NPUNAAAA

Ha pewiTui

[ VR ~ a=lr L
opMa An1s BunikaHHA abo .
PewiTka o pd)olf'ma [nA TOPTIB [leko ans BUNiKaHHA/ NOTOK abo

dopma Ana BUNiKaHHA Ha peLuiTui

| -

NignoH / peko ana
BUNiIKaHHA

TS

MNignoH / peko ana
BUMiKaHHA
3200 mn BOAMU

@ TABJINLUA MPUTOTYBAHHA TURN&GO STEAM

MPOOYKT PELIENT KIJTIbKICTb YAC (xB.) NPUNALOA PIBEHb BOOA
Bynouku 80-100r 30-45 | I
™ Xni6 ana cenagivis B popmi 300-500 1 40-60 —J
XNIb Xni6 500 r-2 kr 50-100 _f
BareTun 200-300r 30-45 | I
MEYEHA 1Kr 60-110 —J
@" Pebepus 500r-1,5Kr 50-75 L
M’'9CO Kypka 1-1,5 kr 55-80 —J
Kypka/iHgnuka 3kr 100 - 140 _J
Bupiska 0,5-2cm 15-25 —J
3 Bupizka 2-4cm 20-35 S 5 5\'3

PUBA Llina pn6a 300-600r 20-30 —J 200 M
Lina puba 600-1200r 25-45 —J
KapTonns, 3BapeHa Ha napi 0,5-1,5 kr 45 -60 —J
&_ MapLlumpoBaHi nepui 1-2 kr 35-55 | I
OBOVYI Bpokoni Ha napi 0,3-1 Kr 30-50 | I
LlykiHi Ha napi 0,5-1,5 Kr 30-50 7
Meunso nigaoH 25-35 _f
= Kekc 30-60 T 25-45 S
BUMIYKA  bicksiTHWi TOPT 500-700r 30-50 N
MicouHnn nupir dopma 35-55 AFn

3anyckanTe pexnm TURN&GO STEAM, Tinbkn Konu oyxoBKa
XOnopHa. BiakpuTtTa gBepen Ta 3annBaHHA BOAYM Nif vac
roTyBaHHA MOXe MaT! HEraTMBHUI BMIMB Ha OCTaTOUYHNIA
pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA.
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YNLWLEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

Mepw HiXXK BUKOHYBaTN
o6cnyroByBaHHA a60 ounLeHHSA,
nepekoHanTecs, Wo AyxoBa wada

oxonona. KOpPO3illHOIO A3i€10, OCKiNbKN BOHU
3a60poHAETbCA 3aCTOCOBYBaTHN MOXYTb NOWKOANTN NOBEPXHI
napoouullyBavi. npunapy. HapgaranTte saxucHi

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLAT

LLlo6 3HATK ABepUATA, MOBHICTIO BiAUMHITB iX | onycKanTe
3aCyBKW, MOKU BOHU He ByalyTb y MONOXKeEHHi po36iokyBaHHA (1).
3aumHiTb ABepuATa Ao ynopy (2). MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABepUATa
oboma pyKkamu, He TpuMamTe ix 3a pyuky. LLlo6 3HATK ABepuATa
(3), 3aumHANTe | BOAHOYAC TATHITL iX yropy (a), NOKN BOHM He
BUBINbHATbLCA i3 ONOPHUX MiCLib.

MoknagiTb 3HATI BepLsATa Ha M'AKY NoBepxHIo. LLlob BcTaHOBUTY
[BepusATa Ha MicLe, NiAHEeCITb iX o AyX0BOT Wadw, BUPIBHANTE
rayky netesb 3 IXHIMU Ma3amu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY

y nasi. OnycTiTb ABEPLATA, @ NOTIM MOBHICTIO BIAUMHITD iX.
OnycTiTb 3aCyBKW B NOYaTKOBE MOJSIOXKeHHA: [lepekoHanTecs,

Lo BOHU MOBHiCTIO onyLyeHi. CnpobyiiTe 3auMHUTY ABEpUATA

1 nepeBipTe, UM NepebyBalTb BOHW Ha OAHIl NiHii 3 NaHeno
KepyBaHHA. fKLLO Lie He TaK, 3HOBY BMKOHaWNTe ONmncaHi BuLLe
KPOKMW.

YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

3a60pOoHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTI
APOTAHI Moyanku a6o 3aco6u
ANA YNLLEHHA 3 abpa3nBHOIO UM

pYyKaBUUKM.

Mepen BUKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepauiin 06cnyropyBaHHA Heo6xigHO
Big'eaHaTn ayxoBy wady Big
eneKkTpomepexi.

CLICK & CLEAN - OMULLEHHA CKNA

Konu 3HimeTe ABepuATa i NOKNageTe iX Ha M'AKY MOBEPXHIO
PYYKOI0 JOHM3Y, OAHOYACHO HAaTUCHITb fiBa ¢ikcaTopa (1) i
3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLAT, NOTArHYBLUN iX Ha cebe (2).

1 \\\ 2 A

MigHIMITb | MiLHO YTPUMYTE BHYTPILLHE CKJI0 060Ma pyKamu,
ANA OYMLLIEHHA 3HIMITb | NOKNAaAiTh NOro Ha M'AKY NMOBEPXHIO.
Llo6 npaBusibHO BCTAHOBUTY BHYTPILLHE CKJ10 Ha MicLe,
nepekoHamTecs, Wo cMMBon «R» BUAHO y NiBOMY KyTi, a npo3opa
noBepxHs (6e3 306paxeHb) 3HaxoAMTbCA 3Bepxy. CnoyaTky
BCTaBTe JOBry CTOPOHY CKa, MO3HauyeHy cMMBOIOM «R» B
OMOPHi rHi3aa, NOTiM ONYCTITb MOro y NOTPiGHE MNONOXKEHHS.

BcTaHOBITb Ha MicLie BepXHI0 KPOMKY: KnauaHHsA cBigumTb Npo
npaBuibHe yCTaHOBNEHHA. [TepLu Hi>XK BCTaHOBUTY ABEPUATA,
nepeKoHamnTeca y HafinHOCTI yLifIbHEHHSA.

Mpo6nema Mo>xnuBa npnymnHa

PiweHHA

[lyxoBa Wwada He npaLtoe. BigKntoueHHs X1BNEHHSA.
. Big'enHaHHA Bif enekTpomepexi.

Ha gucnnei : MporpamHa npo6nema.
BifjoO6pakaeTbea nitepa F

i uncno nicna Hei. :
Ha gucnnei
BiJoOparkaeTbCsa :
HeUiTKNI TeKCT, 30a€TbCA, :

:BCTaHOBITD iHLIY MOBY.

avcniiei 31amasca. : :

. MNepesipTe, un € Hanpyra B efleKTPoMepexi, a TaKOX Un

© MigKoueHo AyxoBy Wady A0 eNeKTPOMEPEXI.

i BuMKHiTb fyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITB ii, W06 nepeBipnTy,
© 3HMKNIA HECMPaBHICTb UK Hi.

3BepPHITbCA 0 HANONMXKUOTO LIEeHTPY NiCAsSNPOAAXKHOrO
: 06cnyroByBaHHs i noBigomTe nitepy abo uncno, sike
. BigobpaxKaeTbcA nicna nitepu «F».

:3BEPHITbCA 1O HANBNVXKUOro LIEHTPY NiCNANPOAAXKHOIO
:006CNyroByBaHHsA KNieHTIB.

W 3aBaHTaxKTe MOBHUI «[lOBIAHWMK i3 BUKOPUCTaHHSA Ta fornaay» 3 Beb-canTy docs.indesit.eu ana oTprmMaHHs
A0[AaTKOBOT iHhOopMaLLiT Npo Balll BUPIO

3 npaBunammn, CTaHAAPTHOIO fJIOKYMeHTaLli€l0 Ta oAaTKOBOI iHpopMaLieto npo
NPOAYKT MOXKHA 03HANOMMTICA 3a afpPecolo:

- BigBinante Haw Beb-caiT docs.indesit.eu
+  Bukopucrante QR-kog

NacnopTHUMM AaHUMK BUPOOY.

«  A60 3BepHiTbCA A0 HalOT cNyX6u NnicnAnpoga)kHOro 06cN1yroByBaHHA KINi€EHTIB
(Homep TenedoHy 3a3HaueHO y rapaHTiiHOMY TaJIOHi). 3BePTalounChb [0 LeHTPY
nicnANPoAax)HOro 06C/yroByBaHHsA, MOBILOMTe KOV, 3a3HaueHi Ha Tabnuuli 3
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